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DEUTSCH

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieRlich fur den privaten
und den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flssigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle

und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

« Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den

Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdr-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Strung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie

den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Geréat und das Netzkabel miissen regelmafig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Geréat nicht mehr
benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

@ WARNUNG: Verbriihungsgefahr!

« Aus den Dampfléchern, Einfiilléffnungen und beim Offnen des
Deckels tritt heiller Dampf aus!

+ Beim Anfassen oder Entfernen von heilRen Komponenten benutzen
Sie unbedingt Topflappen oder Kochhandschuhe!

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Achten Sie darauf,
dass Netzkabel und Gerat nie auf heilden Oberflachen oder in der
Nahe von Warmequellen platziert werden.

+ Schalten Sie den Dampfgarer niemals ohne Wasser ein!

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
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Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Reinigung und die Wartung durch den Benutzer durfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder alter und werden beaufsichtigt.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jlinger als
8 Jahre fernzuhalten.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Benutzen Sie das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen, keines-
falls fur andere Zwecke. Es ist fur den Gebrauch im Haushalt und
ahnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B. in Personal-
kichen von Laden, Buros und anderen gewerblichen Bereichen.
Fur folgende Anwendungen ist es nicht bestimmt:;

- in landwirtschaftlichen Anwesen;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnungseinrichtun-
gen,

- in Fruhstiickspensionen.

Wenn das Gerat nicht bestimmungsgemal gebraucht oder falsch

bedient wird, kann fur daraus entstehende Schaden keine Haftung

ubernommen werden!

DEUTSCH
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DEUTSCH

+ Das Basisgerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
lhnen im Kapitel ,Reinigung” dazu geben.

Ubersicht der Bedienelemente/ Lieferumfang

Deckel

Reisschale

GroRte Dampfschale
Mittlere Dampfschale
Kleinste Dampfschale
Auffangschale fiir Kondenswasser
Dampfrohr

Heizung
Basisgerat/Wasserbehélter
Zeitschaltuhr
LED-Kontrollleuchte

12 Wasserstandsanzeige

13 Einflll6ffnung fir Wasser

O N OB WN =

—_
- O ©

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht

in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerat konnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie unter
L,Reinigung"* beschrieben zu saubern.

Aufbau und Anwendungshinweise

Standort

Stellen Sie das Gerat in der Nahe einer Steckdose auf. Ach-
ten Sie dabei auf eine ebene und trockene sowie rutschfeste
und warmebestandige Standflache mit ausreichend Abstand
zur Wand oder zum Mobiliar.

/\ ACHTUNG:

+ Platzieren Sie den Dampfgarer nicht unter Hange-
schranken!

+  Die Dampfeinheit und die Zubehdrteile sind nicht zur
Benutzung im Herd (Mikrowelle, Umluft oder konventio-
nell) oder auf dem Herd geeignet!

Sofortige Dampffunktion

Durch das spezielle Dampfrohr erhalten Sie nach wenigen
Sekunden den ersten Dampf. Dieses Bauteil deckt das
Heizelement ab und reguliert das nachlaufende Wasser.

DG3665_IM

1 WICHTIGER HINWEIS:
Achten Sie auf den richtigen
Zusammenbau!

Stllpen Sie das Dampfrohr mit
der breiten Seite und dem kleinen
Einschnitt nach unten (iber das
Heizelement.

Wasser einfiillen

1 HINWEIS:

+ Beachten Sie die Markierungen MIN (Minimum) und
MAX (Maximum).

+ Gieflen Sie nur klares, sauberes Wasser in den Was-
serbehalter. Geben Sie keine anderen Fliissigkeiten
in den Behélter. Es darf auch kein Salz, Pfeffer etc.
hineingegeben werden.

+ An der Wasserstandanzeige kdnnen Sie den Fllstand im
Wasserbehalter ablesen.

+ Fullen Sie Wasser bis zur Maximalmarkierung ein
(1,5 Liter).

+ Flr Garzeiten von mehr als 15 Min. sollten Sie den Tank
immer bis zur Maximalmarke befiillen.

Auffangschale fiir Kondenswasser

Legen Sie die Auffangschale mit der Aussparung in Richtung
Zeitschaltuhr in das Basisgerat. Die Auffangschale muss auf
dem Basisgerat blindig aufsitzen.

Benutzung von nur einer Dampfschale

i HINWEIS:

+ Um die Arbeit zu erleichtern, wurden die Dampfschalen
mit den Aufschriften 1, 2 und 3 versehen.

+ Nur die Dampfschale mit der Aufschrift ,1* passt auf die
Auffangschale.

1. Stellen Sie die Dampfschale ,1* auf die Auffangschale.

2. Legen Sie GemUse, Fisch oder andere Speisen ohne
Sole oder Flissigkeit in die Dampfschale. Die Dampfaus-
tritte durfen dabei nicht vollstandig bedeckt werden!

3. Setzen Sie zum Schluss den Deckel auf.

Benutzung von zwei oder drei Dampfschalen

1. Stellen Sie die Dampfschale ,1* auf die Auffangschale.

2. Legen Sie das grofkte zu kochende Stiick, mit der langs-
ten Kochzeit, in die untere Dampfschale.

3. Stellen Sie die Dampfschale ,2“ auf die Dampfschale ,1“.

4. Legen Sie dort Ihr Gargut ein.
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5. Stellen Sie die Dampfschale ,3“ auf die Dampfschale ,2°.
6. Legen Sie dort Ihr Gargut ein.
7. Setzen Sie zum Schluss den Deckel auf.

Benutzung der Reisschiissel

1. Geben Sie Reis oder andere Speisen mit SoRe oder
Flissigkeit in die Reisschiissel.

2. Stellen Sie die Reisschissel in eine Dampfschale.

3. Setzen Sie zum Schluss den Deckel auf.

i HINWEIS:

Bitte beachten Sie weiterhin unsere ,Zubereitungshinweise”.
Hier finden Sie Empfehlungen fiir die Zugabe von Wasser
bei verschiedenen Reissorten.

Elektrischer Anschluss

1. Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild des Basisgerates.

2. Vergewissern Sie sich, dass die Zeitschaltuhr aus ist.

3. SchlieBen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontakt-Steckdose an.

Benutzung des Gerites

+ Nachdem Sie Wasser eingefiillt haben, legen Sie zuerst
die Auffangschale, dann die Dampfschalen und den
Deckel auf.

+ Positionieren Sie den Deckel so, dass sich die Dampfoff-
nung in der hinteren Halfte des Deckels befindet.

+ Decken Sie die Dampftffnungen wahrend des Betriebes
nicht ab. Der Dampf muss ungehindert entweichen
kdnnen.

Einschalten

Wahlen Sie an der Zeitschaltuhr eine Gardauer. Bitte beach-
ten Sie unsere ,Zubereitungshinweise”. Die Kontrollleuchte
zeigt Ihnen den Betrieb an.

Betrieb abbrechen

Drehen Sie die Zeitschaltuhr entgegen dem Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Uberhitzungsschutz

Ist das Wasser aufgebraucht, schaltet sich das Gerat nach
einiger Zeit vollstdndig aus. Die Kontrollleuchte geht aus. Die
mechanische Zeitschaltuhr [auft aber weiter.

/\ WARNUNG:
Das Gerat istimmer noch am Stromnetz angeschlossen!

+ Beenden Sie den Betrieb, indem Sie den Netzstecker
ziehen.

+ Machten Sie den Betrieb fortsetzen, fiillen Sie kaltes
Wasser nach. Stellen Sie die Dampfzeit erneut ein.

DG3665_IM

Wasser nachfiillen

Bei max. Fillmenge (1,5 Liter) ist das Wasser nach ca.

75 Min. aufgebraucht.

Achten Sie auf die Wasserstandanzeige. Wir empfehlen,
Wasser bereits nachzufiillen, wenn der Wasserstand die
MIN-Markierung erreicht hat. Dies ist wahrend des Betriebs
maglich.

+Nehmen Sie einen Messbecher zur Hilfe.

+Nutzen Sie die Einfiilléffnung, um Wasser nachzufiillen.
+ Fillen Sie das Wasser bis zur MAX- Marke auf.

DEUTSCH

Betrieb beenden

Ist die Zeit abgelaufen, wird der Heizvorgang automatisch
beendet. Sie hdren einen Signalton. Die Kontrollleuchte
erlischt. Eventuell héren Sie noch fir einige Minuten Tick-
Geréusche der Zeitschaltuhr.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

2. /\ WARNUNG:

+ Beim Anfassen oder Entfernen von heien Kom-
ponenten benutzen Sie unbedingt Topflappen oder
Kochhandschuhe, um sich nicht am heiRen Dampf
zu verbriihen!

+ Die Flissigkeit in der Auffangschale ist heil3!

Entnehmen Sie zuerst die Dampfschalen und zuletzt die
Auffangschale einzeln.

Zubereitungshinweise

Allgemeines

+ Die folgenden Zeitangaben stellen nur Anhaltswerte dar
und kénnen je nach Umsténden variieren.

+ Wenn Sie mehrere Dampfschalen benutzen, wird sich die
gesamte Zubereitungszeit um ca. 5 Minuten verlangern.

+ GroRe Stiicke oder Lebensmittel mit erfahrungsgeman
langer Garzeit, legen Sie immer auf das unterste Gartab-
lett.

+Wahlen Sie nicht zu grolRe oder zu viele Lebensmittel,
damit der Dampf durch die freibleibenden Locher des
Gartabletts ziehen kann.

+ Tauen Sie Fleisch und Gefliigel auf, bevor es gegart wird.

+ Flissigkeiten, die sich in der Auffangschale sammeln,
kénnen Sie fiir Suppen und Soflen gewinnen.

Reis

+ Es gibt verschiedene Reissorten. Halten Sie sich an die
individuelle Kochanleitung einer jeden Sorte.

+ Geben Sie den Reis und das Wasser genau abgemessen
in die Reisschussel. Beachten Sie das Verhaltnis
Reismenge zu Wasser, wie in nachfolgender Tabelle
angegeben. Legen Sie den Deckel auf und schalten Sie
den Dampfgarer ein.

« Prifen Sie fiir jede Sorte zur festgelegten Mindestzeit, ob
der Reis einheitlich gar ist. Ruhren Sie den Reis um.
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DEUTSCH

+ Wenn Sie den Reis priifen/umriihren, achten Sie darauf,

! TR, dut! . Gewicht oder | Ungefahre Zeit
dass kein Kondenswasser in die Reisschiissel tropft. Es Gemiise-/Obstart Stiickzahl (Minuten)
veréndert Qualitat und Geschmack des Reises. 2504, dinne

+ Nach dem Dampfen kann der Reis mit Salz, Pfeffer oder Zwiebeln 9 12-14
¥ Scheiben
Butter gewtirzt werden. bis 704
" . is zu
. Zusammen in Reisschiissel Ungef_a L= Paprika, ganz mittelgroRe 12-13
Reissorte Rei . W Zeit
eismenge asser (Minuten) Kartoffeln (ca.) .500 g 30-32
Brauner Reis Steckriibe ! mltte_l_ngolftSe, 28-30
- Normal 1/2 Tasse 1 Tasse 42-45 So gezvélé © T
- Halbgar ) pinat g -
(Parboiled) | | 1055¢ | T1/2Tassen | 45-50 Kiirbis 500g 16-18
Mix aus Langkorn und wildem Reis Riiben 500g, in Scheiben 20-22
- Normal 1Tasse | 11/2Tassen 56-58 Gefrorenes Gemiise 2859 28-50
"Snel | iTasse | 134Tassen | 1820 Apfel 500g,in Stiicken | 10-15
ochreis Birnen 500g, in Stiicken 10-15
Instantreis 1 Tasse 11/2 Tassen 12-15
Wﬁmer Flieis - T 45.50 Fisch und Meeresfriichte
- Norma asse assen - - : . "
+ Die in der Tabelle angegebenen Dampfzeiten gelten fir
Langkom 1 Tasse 1213 Tassen 50-55 frische, gefrorene und aufgetaute Meeresfriichte und
Fisch. Reinigen und subern Sie die frischen Meeresfriich-
Gemiise/Obst

Waschen Sie das Gemiise griindlich sauber, schneiden
Sie die Stangel ab. Saubern, schalen oder zerhacken Sie
es je nach Bedarf. Kleinere Stiicke dampfen schneller als
grofe.

Menge, Qualitét, Frische und GroRe/Einheitlichkeit,
Temperatur von eingefrorenen Speisen kdnnen die Dampf-
zeit beeinflussen. Die Wassermenge und die Kochzeit sind
variabel, je nach gewlinschtem Ergebnis.

te und den Fisch vor dem Dampfen.

Fast alle Fisch- und Meeresfruchtsorten sind sehr schnell
gar. Dampfen Sie kleine Portionen oder die angegebenen
Mengen.

Grofye und kleine Muscheln und Austern 6ffnen sich zu
unterschiedlichen Zeiten. Prifen Sie die Schalen, um ein
Verkochen zu vermeiden. Verzehren Sie keinesfalls Mu-
scheln, deren Schale sich nach dem Garen nicht geéffnet
hat, um eine eventuelle Fischvergiftung zu vermeiden!

Gefrorenes Gemiise sollte vor dem Dampfen nicht

+ Fischfilet kdnnen Sie auch in der Reisschale dampfen.

aufgetaut werden. + Stellen Sie entsprechende Démpfzeiten ein.

. Gewicht oder | Ungeféhre Zeit . Gewicht oder | Ungefahre Zeit
Gemiise-/Obstart Stiickzahl (Minuten) Meeresfrucht/Fisch Stiickzahl (Minuten)
Artischocken, ganz | 4 ganze Stiicke 30-32 GroRe Muscheln in

- 5009 10-12
Spargel, Spitzen 500 12-14 Schale
Bohnen Krabben 2509 20-22
- Griin/Wachs 2509 12-14 Hummer
- geschnitten oder 500g 20-22 - Schwan; 2-4 16-18
ganz - zerschnitten 500-6009 18-20
- dicke Bohnen 500g, enthilst 12-13 Kleine Muscheln 500 116
Rote Bete 5009, geschnitten 25-28 (frisch in der Schale) 9
Broccoli, Spitzen 5009 20-22 ALfSte”? 1500 18-20
Rosenkohl 5009 24-26 (frisch in der Schale)
WeiRkohl 500g, geschnitten 16-18 }?m?muscheln 500 16-18
Sellerie 250g, in Scheiben | 14-16 (frisch)
Karotten 5009, in Scheiben | 18-20 Gamelen
Blumenkoh, ganz 500g 20-22 - mittelgroB in Sch_ale 5009 10-12
- - grofy/supergrofd in
Mais am Kolben 3-5 Kolben 14-16 Schale 500g 16-18
Aubergine 5009 16-18
Champignons, ganz 5009 10-12

8
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Eier

Bis zu 6 Eier kdnnen Sie in die Eier-Halter auf den Boden
einer Dampfschale stellen.

Bei einer hdheren Anzahl legen Sie die Eier auf den Boden
einer Dampfschale.

Meeresfrucht/Fisch G;\:ﬁ‘c:l;;::ler Un(g“:if::{:je't
Fisch

- ganz 250-375g 10-12

- Filet 5009 10-12

- Steak 50049, 2,5cm dick 16-18
Fleisch

. Gewicht oder | Ungefahre Zeit

AT Stickzahl | (Minuton)
Rind

- Stlicke 5009 28-30

- Hamburger/ Frikadellen 5009 16-18

- Hackbéllchen 5009 22-24
Huhn

- Sticke/Scheiben | 2-4 | 24-26
Lamm

- Stiicke/Scheiben | 5009 | 26-28
Schwein

- Stlicke/Scheiben 5009 26-28

Hot Dog/Wiirstchen 5009 14-18

Art Stiickzahi | Ungefahre Zelt
(Minuten)

In der Schale

- weichgekocht 15-18

- hartgekocht 19-22

Pochiert

1. Schritt:

2 Tassen Wasser in Reisschale geben;

dampfen, um Wasser zu erhitzen. 7-8

2. Schritt:

Ei aufschlagen und Inhalt in kleine

Schussel geben, Schissel in die Reis- 7-8

schiissel mit heillem Wasser stellen, bis

Ei pochiert ist.

Eistich

6 Eier miteinander verriihren und zusam-

men mit 2 Essloffeln Milch in Reisschale 20-22

geben. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Reinigung

/A WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und warten
Sie ab, bis das Geréat abgekuhlt ist.

+ Das Basisgerat des Dampfgarers auf keinen Fall zum Reinigen
in Wasser tauchen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder

Brand fuhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuern-
de Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Basisgerat von aufen

Wischen Sie das Basisgerat von aullen nur mit einem feuch-

ten Lappen ab und trocknen Sie mit einem Tuch nach.

Tank

+ Schitten Sie das Restwasser aus dem Tank aus.

+  Wischen Sie den Tank anschlieffend mit einem Tuch
trocken.

DG3665_IM

Zubehor

/\ ACHTUNG:
Reinigen Sie diese Teile nicht im Geschirrspiler. Die klaren
Kunststoffflachen konnten stumpf werden.
+ Diese Teile kdnnen Sie von Hand in einem Spiilbad
reinigen.
+ Spiilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die
Teile ab.

Entkalkung

Bei hartem Wasser lagert sich auf dem Heizelement allméh-
lich Kalk ab. Dies kann zum vorzeitigen Dampfende fiihren,
bevor die Speisen gar sind.

01.09.16
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+  Um dies zu vermeiden, geben Sie bitte nach 7-10-mali-
ger Benutzung 3 Tassen Essig in den Wasserbehalter und
fillen Sie ihn bis zur Markierung ,MAX" mit Wasser auf.

+ Legen Sie den Deckel nicht auf und stellen Sie weder die
Dampf- und Reisschiisseln, noch die Auffangschale in
den Dampfgarer.

+  Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose und
schalten Sie das Gerét ein. Stellen Sie die Dampfzeit auf
30 Minuten ein.

+ st die Zeit abgelaufen, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerét vollstandig
abkihlen.

+  Giefen Sie erst dann den Inhalt des Wasserbehalters
ab. Spulen Sie den Wasserbehalter mehrmals mit kaltem
Wasser aus.

Aufbewahrung

+ Stellen Sie das Geréat nur im abgekuhlten und sauberen
Zustand weg.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer auBerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

NettogeWIChE: ........coeeecereee s ca. 1,27kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat
Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat DG 3665 in
Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen befindet:
+  Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit

2014/30/EU
+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG
+  RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

10
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Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12
Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeig-
netes Geréat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Méangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Uber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail tibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Gerates zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post/
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DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie Ilhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als
Garantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet hnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
glinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung

lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehdren nicht in den Hausmidll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektroge-
raten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort Ihre Elektrogeréate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

DG3665_IM 01.09.16
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er
veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene opmerking
Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de

binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de

machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend

voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen

hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioei-
stoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik het appa-
raat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-

toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht

werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-

bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen

(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat
U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het

product:

@ WAARSCHUWING: Verbrandingsgevaar!

* Hete stoom ontsnapt uit de stoomgaten, de vulopeningen en als u

de deksel opent!

+ Gebruik altijd handgrepen of ovenwanten bij het verplaatsen of

verwijderen van hete onderdelen!

« Zet het apparaat op een vlakke ondergrond. Houd het netsnoer en
het apparaat uit de buurt van hete opperviakken of warmtebronnen.

+ Schakel de stomer nooit aan zonder water!

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ou-
der onder toezicht van een volwassene of als zij geinstrueerd zijn in
veilig gebruik van het apparaat en bewust zijn van de gevaren.

12
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* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en bege-
leid worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met vermin-
derde lichamelijke, zintuigelijke of geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd
zijn voor het gebruik van het apparaat in een veilige manier en als
zij de gevaren begrijpen.

* Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Neem altijd contact op
met een erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet
deze door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende perso-
nen vervangen worden om gevaar te vermijden.

» Gebruik het apparaat voor geen enkele andere toepassing dan het
bereiden van levensmiddelen. Het is uitsluitend bedoeld voor huis-
houdelijk gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals in personeels-
keukens van winkels, kantoren en andere commerciéle werkplekken.
Het is niet bedoeld voor de onderstaande toepassingen:

- logeerboerderijen;

- door gasten in hotels, motels en andere accommodatie;

- in bed-and-breakfast accommodatie.

Wij zijn niet aansprakelijk voor enige schade die ontstaat als gevolg
van onjuist gebruik of onjuiste bediening!

+ Dompel de basis niet onder in water om deze te reinigen. Volg de
instructies zoals uiteengezet in het hoofdstuk “Reiniging”.

NEDERLANDS
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Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Deksel

Rijstkom

Grootste stoompan
Middelste stoompan
Kleinste stoompan
Opvangschaal voor condens
Stoombuis

Verwarmer

Basiseenheid / Waterreservoir
Schakelklok

LED controlelamp

12 Waterindicator

13 Vulopening

O N O WN -

—_
- O ©

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder de verpakking van het apparaat.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic film,
het vulmateriaal, de kabelbinders en de doosverpakking.

3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat.

4. Als de verpakkingsinhoud onvolledig is of er schade wordt
geconstateerd, het apparaat niet gebruiken. Breng het
onmiddellijk terug naar de leverancier.

1 OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat
te vinden. Wij raden u aan het apparaat schoon te maken
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Plaatsing en opmerkingen over de bediening

Standplaats

Plaats het apparaat in de buurt van een stopcontact, op een
vlakke, droge, stroeve en hittebestendige ondergrond. Zorg
voor voldoende afstand tot de muur en meubilair.

/\ LETOP:

+ Zetde stomer niet onder bovenkasten!

+ De stomer en accessoires zijn niet geschikt voor het
gebruik in ovens (magnetron, convectie of conventio-
neel) of op fornuizen!

Instant stoomfunctie

De speciale stoompijp zal na enkele seconden stoom laten
ontsnappen. Dit onderdeel dekt het verwarmingselement af
en regelt de verdere waterstroom.

i BELANGRIJKE OPMERKING:
Let goed op als u het apparaat in
elkaar zet! 7

Plaats de stoombuis op het verwar-
mingselement met de wijde kant en
de kleine inkeping naar beneden

gericht.

14
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Vullen met water

1 OPMERKING:

+ Let op de markeringen MIN (Minimum) en MAX
(Maximum).

+ Vul het waterreservoir uitsluitend met schoon, helder
water. Voeg geen andere vloeistoffen, zout, peper of
andere zaken toe aan het waterreservoir.

+ De waterniveau-indicator toont het waterniveau in het
waterreservoir.

* Vul het reservoir tot het maximumniveau (1,5 liter).

+Vul altiid het reservoir bij tot het maximumniveau wanneer
langer wordt gestoomd dan 15 minuten.

Opvangschaal voor condens

Plaats het opvangbakje in de basiseenheid waarbij de uitspa-
ring in de richting van de timer wijst. Het opvangbakje moet
vlak en gelijk in de basiseenheid zitten.

Gebruik van één stoompan

1 OPMERKING:

+Voor de eenvoud zijn de pannen gemerkt met 1, 2 en 3.

+ Alleen de stoompan gemerkt me “1” past op de
opvangschaal.

1. Plaats stoompan “1” bovenop de opvangschaal.

2. Plaats groenten, vis of andere levensmiddelen zonder
sauzen of vioeistoffen in de stoompan. Dek de ventilatie-
openingen niet afl

3. Sluit de bovenste pan af met het deksel.

Gebruik van twee of drie stoomschalen

1. Plaats stoompan “1” bovenop de opvangschaal.

2. Plaats de grootste stukken van de levensmiddelen met de
langste bereidingstijd in de onderste stoompan.

. Plaats stoompan “2” bovenop stoompan “1”.

. Plaats de gewenste levensmiddelen in stoompan.

. Plaats stoompan “3” bovenop stoompan “2”.

. Plaats de gewenste levensmiddelen in stoompan.

. Sluit de bovenste pan af met het deksel.

~N o o b w

Het gebruik van de rijstkom

1. Doe rijst of andere levensmiddelen met sauzen of vioei-
stof in de rijstkom.

2. Plaats de rijstkom in een stoomschaal.

3. Plaats daarna het deksel op de schaal.

1 OPMERKING:

Neem onze “Bereidingsaanwijzingen” altijd in acht. U vindt
hier suggesties over de hoeveelheid water die u dient te
gebruiken voor verschillende soorten rijst.

Netaansluiting

1. Controleer of uw netspanning overeenkomt met de spe-
cificaties van het apparaat. U vindt de informatie hierover
op het typeplaatje op het apparaat.
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2. Zorg ervoor dat de timer uit is geschakeld.
3. Steek de stekker in een op de juiste wijze geinstalleerd,
geaard stopcontact.

Het apparaat gebruiken

+ Plaats na het vullen met water eerst de opvangschaal en
dan de stoompannen en het deksel.

+ Plaats het deksel met de ventilatieopening aan de
achterzijde.

+  Dek de ventilatieopeningen niet af tijdens het gebruik. Laat
de stoom ongehinderd ontsnappen.

Inschakelen

Gebruik de timerschakelaar om de gewenste kooktijd in te
stellen. Neem onze “Bereidingsaanwijzingen” altijd in acht.
Het controlelampje geeft de bedrijfsstand aan.

Het beéindigen van de werking
Draai de timerschakelaar tot het einde tegen de klok in. Trek
de stekker uit het stopcontact.

Oververhittingbeveiliging

Als het water is verbruikt, zal het apparaat na enige tijd
uitschakelen. Het controlelampje dooft. Maar de mechani-
sche timer blijft werken.

/\ WAARSCHUWING:
Het apparaat is nog steeds aangesloten op het stopcontact!

+ Beéindig het bereiden door de stekker uit het stopcontact
te halen.

+ Als u het apparaat wilt blijven gebruiken dan moet u het
weer vullen met koud water. Stel de tijd voor het stomen
opnieuw in.

Meer water toevoegen

Bij het maximale waterniveau (1,5 liter) wordt het water in
ongeveer 75 minuten verbruikt.

Houd de waterniveau-indicator in de gaten. Wij bevelen aan
om al water bij te vullen als het water het de MIN aanduiding
bereikt. Het is mogelijk om dit te doen tijdens het bereiden.

+  Gebruik een maatbeker.

+Voeg water toe door de vulopening.

+ Vul het reservoir tot het MAX niveau.

Stoppen van de bereiding

Wanneer de tijd is verstreken, stopt het verwarmingsproces
automatisch. U zult een beepgeluid horen. Het controlelampje
gaat uit. Mogelijk blijft de timer nog een paar minuten tikken.
1. Haal de stekker uit het stopcontact.

2. /N WAARSCHUWING:

+ Gebruik altiid grepen of ovenwanten bij het
vastpakken of verwijderen van hete onderdelen, om
verbranding door stoom te voorkomen!

+ De vloeistof in de opvangschaal is heet!

DG3665_IM

Verwijder eerst de stoompannen en daarna de opvang-
schaal.

Bereidingsaanwijzingen

Algemeen

+  De volgende tijdsinstellingen zijn uitsluitend ter indicatie,
en kunnen onder verschillende omstandigheden afwijken.

+ Bij het gebruik van meerdere stoompannen, zal de totale
bereidingstijd worden verlengd met ongeveer 5 minuten.

+ Plaats altiid grotere stukken levensmiddelen met een
langere bereidingstijd in de onderste pan.

+ Bereid geen te grote stukken of te grote hoeveelheden
levensmiddelen, om ervoor te zorgen dat de stoom kan
ontsnappen door de vrijgelaten ventilatieopeningen.

+  Ontdooi vlees en gevogelte voor het bereiden.

+ U kunt het in de opvangschaal verzamelde vocht gebrui-
ken voor soep of saus.

Rijst

+  Erzijn verschillende soorten en kwaliteiten rijst. Neem de
individuele bereidingsaanwijzingen voor iedere soort in
acht.

+ Doe de rijst en het water in de exact afgemeten hoeveel-
heden in de rijstkom. Let op de verhouding tussen rijst en
water, zoals aangegeven in de onderstaande tabel. Doe
het deksel erop en schakel de stomer in.

+  Controleer na de opgegeven minimale bereidingstijd voor
iedere soort rijst, of de rijst gelikmatig is gekookt. Roer
de rijst.

+  Zorg dat er bij het controleren/roeren van de rijst geen
condenswater in de rijstkom druppelt. Dit kan de samen-
stelling en smaak van de rijst aantasten.

+Nahet bereiden kunt u de rijst op smaak brengen met
zout, peper of boter.

Hoeveelheden in de | Geschatte
Soort rijst rijstkom bereidingstijd
Rijst + Water (minuten)
Bruine rijst
- normaal 1/2 kop 1 kop 42-45
- halfgaar Tkop | 112kop|  45-50

(“geblancheerd”)

Mengsel van rijst met grote korrel en wilde rijst

- normaal 1kop | 11/2kop 56-58
- snelkook 1kop | 13/4kop 18-20
Instant rijst 1kop | 11/2kop 12-15
Witte rijst

- normaal 1kop | 11/2kop 45-50
- grote korrel 1kop | 12/3kop 50-55

Groenten/fruit

+ Reinig groenten grondig en snijd de stelen af. Reinig, schil
en snij naar wens. Kleinere stukken hebben een kortere
bereidingstijd dan grotere stukken.
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De hoeveelheid, kwaliteit, versheid, maat/uniformiteit en
de temperatuur van bevroren levensmiddelen kunnen
de bereidingstiid beinvioeden. De hoeveelheid water en
de bereidingstijd kunnen variéren, afhankelijk van het

gewenste resultaat.

Ontdooi bevroren groenten niet voor het bereiden.

+ Grotere en kleinere mosselen of oesters openen op
verschillende tijdstippen. Controleer de schelpen om
vooraf koken te voorkomen. Eet geen mosselen waarvan
de schelp niet is geopend na het koken, om eventuele
voedselvergiftiging te voorkomen!

+ Ukunt visfilet ook in de rijstkom bereiden.

. Geschatte * Gebruik de juiste bereidingstijden.
. Gewicht of aantal e
Groenten/fruit bereidingstijd . Geschatte
stukken . Schaal- en Gewicht of e
(minuten) . . bereidingstijd
schelpdieren/vis aantal stukken .
Artisjokken, heel 4helestukken | 30-32 . [olten)
Asperges, koppen 5009 12-14 Grote mosselenin de 5009 10-12
schelp
Bonen Garnalen 2509 20-22
- groen/gewassen 2509 12-14 Kreeft
- gesneden of heel 5009 20-22
- dikke bonen 5009, gepeld 12-13 - Staa“d 5002 6‘3 . 12;3
Rode bieten 500, gesneden 25-28 -Klgt?sne en : Bt -
Broccoli, stronkjes 5009 20-22 (veelrzei?gzssiﬁ;p) 5009 14-16
Spruiten 5009 24-26 o :
esters
Witte kool 5009, gesneden 16-18 (vers, in de schelp) 15009 18-20
Selderie 2504, plakjes 14-16 ingi
. Koninginnemosselen 500g 16-18
Wortelen 5009, plakjes 18-20 (vers)
Bloemkool, heel 5009 20-22 Garnalen
Maiskolven 3-5kolven 14-16 - medium, in de schelp 5009 10-12
Aubergine 5009 16-18 - groot, in de schelp 5009 16-18
Champignons, heel 500 10-12 Vlhs | 250,475 010
- ee - g -
Uien 25%%;].’22"6 12-14 - filet 500g 10-12
- - moten 5009, 2,5cm dik 16-18
Pepers, heel middelgroot, tot 4 12-13
Aardappels 500 30-32 Viees
(ongeveer) e
— . tte
1 medium, in Gewicht of e.stf a "
Kool X 28-
oolraap blokjes 8-30 == aantal stukken be(r:]'i:':tg;t)ud
Spinazie 2509 14-16 Rundviees
Pumpkin 5009 16-18 -in stukjes 500g 28-30
Bieten 500, plakjes 20-22 - hamburger/ 500 16-18
Bevroren groenten 285¢ 28-50 gehaktballen g ’
Appels 5004, in stukjes 10-15 - gehaktballen 500g 22-24
Peren 5009, in stukjes 10-15 Gevogelte
- stukje/plakjes | 24 24-26
Vis en schaal- en schelpdieren Schapenvlees
+ De instellingen voor de bereidingstijd in bovenstaande - stukje/ plakjes ‘ 500g 26-28
tabel gelden voor verse, bevroren en ontdooide vis en Varkensvlees
schaal- en schelpdieren. Reinig verse vis en schaal- en - stukje/plakjes 5009 26-28
schelpdieren voor het stomen. Hotdogs/worsties 5009 14-18

1

De meeste vis en schaal- en schelpdieren hebben
een korte bereidingstijd. Bereid kleinere porties dan de
genoemde hoeveelheden.

6
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Eieren

U kunt tot 6 eieren plaatsen in de eierhouder op de bodem
van een stoompan.

Als u meer eieren wilt koken, plaats ze dan direct op de
bodem van een stoompan.

Geschatte
Eieren Aantal | bereidingstijd
(minuten)
Niet gepeld
- zacht 1-12 15-18
- hard 19-22

Geschatte
Eieren Aantal | bereidingstijd
(minuten)
Gepocheerd
1. stap:
Kiet 2 koppen water in de rijstkom; stoom 7-8
om het water te verhitten.
2. stap:
Breek een ei en giet het in een kom;
plaats de kom in de stoompan met heet 7-8
water totdat het ei is gepocheerd.
Roerei
Meng 6 eieren met 2 lepels meld in de
rijstkom; breng op smaak met peper en 20-22
zout.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

+ Haal voor het reinigen altijd de stekker uit het stopcontact en
wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld.

* Dompel de basiseenheid van de stomer niet in water voor het
reinigen. Dit kan brand of elektrische schokken veroorzaken.

/\ LETOP:

+  Gebruik geen staalborstels of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Oppervlak van de basiseenheid

Veeg het oppervlak van de basiseenheid uitsluitend af met
een vochtige doek, en daarna met een zachte droge doek.

Reservoir
+ Giet het resterende water uit het reservoir.
+ Droog het reservoir met een droge doek.

Accessoires

/N LETOP:
Reinig deze onderdelen niet in de vaatwasser. De glan-
zende kunststof oppervlakken kunnen anders mat worden.

+ Was deze onderdelen met de hand af met sop.
+ Spoel ze af met schoon water en droog ze af.

DG3665_IM

Ontkalken

In gebieden met hard water kan zich kalkafzetting vormen op
het verwarmingselement. Dit kan ertoe leiden dat het appa-
raat wordt uitgeschakeld voordat het bereiden is voltooid.

+  Giet ter voorkoming hiervan, na iedere 7-10 keer gebruik,
3 kopjes azijn in het reservoir en vul dit aan met water tot
het “MAX” niveau.

+ Plaats geen deksel, stoompannen, rijstkom of verzamel-
schaal op de stomer.

+ De stekker op een stopcontact aansluiten en het apparaat

inschakelen. Zet de stoomtijd op 30 minuten.

+ Trek de stekker uit het stopcontact, wanneer de tijd is
verstreken. Laat het apparaat volledig afkoelen.

+ Giet daarna pas het water uit het reservoir. Spoel het
waterreservoir verschillende keren met koud water.

Opslag
+  Berg het apparaat pas op wanneer het afgekoeld en
schoon is.
+ Wijraden u aan om het apparaat in de originele verpak-
king op te bergen als het langere tijd niet gebruikt wordt.
+Houd het apparaat buiten bereik van kinderen, op een
goedgeventileerde, droge plaats.

01.09.16
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Technische gegevens

MOTEL: ..o DG 3665
Stroomvoorziening: .. ..220-240V~, 50Hz
OpgenomeN VEIMOGEN: ......c...uvemurrermeresneeessssssareesnneees 800W

BeveiligingskIasse:.........cccrvirririiineeeiesessniens I
Netto gewicht: ..........

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken
in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van
toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektro-
magnetische compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en
is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elekirische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische
apparaten gebruik van de voorgeschreven verza-
melpunten en geef daar de elektrische apparaten
af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een

verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektroni-
sche en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-

lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endommagement de
I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le
mode d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de
caisse et si possible, le carton avec I'emballage se trouvant
a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussitét le cable d’alimentation.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche
et non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil,

si vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation
réguliérement en vue d'éventuels signes d’endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne)
aleur portée.

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement !

FRANCAIS

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil
Vous trouverez le symbole suivant accompagné d’'un avertissement

sur le produit :

@ AVERTISSEMENT : Risque de briilure !

+ De la vapeur chaude s’échappe des bouches a vapeur, des ouver-
tures de remplissage et lorsque vous ouvrez le couvercle !

+ Utilisez toujours des maniques ou des gants de cuisson lorsque
vous manipulez ou enlevez des pieces de I'appareil chaudes !

* Placez I'appareil sur une surface plane. Ne placez jamais le cable
d’alimentation secteur ou 'appareil sur des surfaces chaudes ou

pres de sources de chaleur.

* Ne mettez jamais en marche le cuit vapeur sans eau !

DG3665_IM
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Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans s'ils
sont surveillés ou ont été informés de la bonne utilisation de I'ap-
pareil et s'ils comprennent les risques encourus.

Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne peuvent pas étre ef-
fectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de 8 ans
et supervises.

Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, si elles
bénéficient d'une surveillance ou d'instructions concernant I’ utili-
sation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les
risques encourus.

N'essayez pas de réparer 'appareil vous-méme. Contactez toujours
un technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des per-
sonnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

N'utilisez pas I'appareil pour d'autres fins que la cuisson des
aliments. Il est réservé a un usage familial et aux applications si-
milaires telles que dans les cuisines de magasins, de bureaux et
d’autres sites commerciaux.

|l n'est pas destiné a étre utilisé :

- dans des exploitations agricoles ;

- par des clients dans des hotels, motels et autres logements ;

- dans des chambres d'hotes.

Nous ne pouvons étre tenus pour responsables d'aucun dommage
résultant d'une utilisation ou d’un fonctionnement non appropriés !

DG3665_IM 01.09.16



* Ne plongez pas l'unité de base dans 'eau pour la nettoyer. Veuillez
suivre les consignes comme stipulées au chapitre « Nettoyage ».

Liste des différent éléments
de commande/Livraison

Couvercle
Bol de riz
Le bol vapeur le plus grand
Le bol vapeur moyen
Le bol vapeur le plus petit
Bac de récupération de jus
Tube & vapeur
Un élément chauffant
9 Base de 'appareil/ Conteneur d'eau
10 Minuterie
11 Voyant de fonctionnement LED
12 Indicateur d’eau
13 Arrivée d'eau

O N O WN -

Déballer I‘appareil

1. Retirez l'appareil de 'emballage.

2. Retirez tous les matériaux d’emballage comme le film
plastique, le rembourrage, les attache-cables et la boite.

3. Veérifiez que toutes les piéces sont bien dans la boite.

4. Sile contenu de 'emballage n'est pas complet ou en cas
de dégéts, n'utilisez pas 'appareil. Rapportez-le immédia-
tement au distributeur.

i NOTE:

Il se peut de la poussiere ou des résidus de fabrication
demeurent dans I'appareil. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme il est décrit dans le chapitre
« Nettoyage ».

Utilisation et remarques sur le fonctionnement

Emplacement

Installez I'appareil prés d’une prise murale. Choisissez une
surface plane, séche, antidérapante et résistante a la chaleur
avec un espace suffisant entre les murs et les meubles.

/\ ATTENTION:

+  Ne placez pas le cuit vapeur sous des armoires murales !

+ Le cuit vapeur et ses accessoires ne sont pas adaptés
pour une utilisation dans les cuisinieres (micro-ondes,
a convection ou classique) ou sur le dessus des
cuisiniéres !

Fonction vapeur instantanée

Le tuyau a vapeur spécial libérera la vapeur apres quelques
secondes. Ce composant couvre |‘¢lément chauffant et
régule le débit d'eau ultérieur.

DG3665_IM

1 NOTE IMPORTANTE :
Soyez attentif a 'assemblage !

Positionnez le tube a vapeur en 77
orientant son coté large avec la
petite encoche tournée vers le bas,
au-dessus de I'élément chauffant.

Remplissage de I'eau

i NOTE:

+ Remarquez bien les marques MIN (Minimum) et MAX
(Maximum).

+ Remplissez le réservoir a eau avec de I'eau potable
uniquement. Ne mettez aucun autre liquide ou n'ajoutez
pas de sel, poivre, etc. dans le réservoir a eau.

* Lindicateur du niveau d’eau montre le niveau d'eau du
réservoir & eau

+  Remplissez le réservoir jusqu’au niveau maximum
(1,5 liter).
Lorsque la cuisson a la vapeur dure plus de 15 minutes,
remplissez toujours le réservoir jusqu’au niveau maxi-
mum.

FRANCAIS

Bac de récupération de jus

Placez le bac de récupération, le renfoncement orienté vers
la minuterie de I'appareil. Le bac de récupération ne doit pas
dépasser de la base.

Utilisation d’un seul bol a vapeur

i NOTE:

+  Afin de simplifier I'utilisation, les bols sont numérotés

1,2et3.

Seul le bol a vapeur numéro 1 s‘adapte au bac de

récupération.

1. Placez le bol a vapeur « 1 » au dessus du bac de récu-
pération.

2. Mettez les légumes, le poisson ou d'autres aliments sans
sauce ou liquides dans le bol a vapeur. Ne couvrez pas
entierement les ouvertures a vapeur !

3. Couvrez le bol du haut avec le couvercle.

Utiliser deux ou trois bols de cuisson vapeur

1. Placez le bol a vapeur « 1 » au dessus du bac de récu-
pération.

2. Mettez la plus grosse part des aliments avec le temps de
cuisson le plus long dans le bol a vapeur inférieur.

3. Placez le bol a vapeur « 2 » au dessus du bol a vapeur
«1».

4. Mettez la nourriture souhaitée dans le bol.

21
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5. Placez le bol a vapeur « 3 » au dessus du bol & vapeur
«2».

6. Mettez la nourriture souhaitée dans le bol.

7. Couvrez le bol du haut avec le couvercle.

Utilisation du bol de riz

1. Mettez le riz et les autres aliments avec sauce ou liquide
dans le bol de riz.

2. Placez le bol de riz dans un bol de cuisson a la vapeur.

3. Puis, placez le couvercle.

i NOTE:

Veuillez continuer a suivre nos « Instructions pour la de
cuisson ». Vous y trouverez des suggestions sur les quanti-
tés d’eau pour les différentes sortes de riz.

Raccordement au secteur

1. Vérifiez que la tension électrique que vous souhaitez
utilisée corresponde a celle de 'appareil. Vous trouverez
les informations sur ce sujet sur la plaque signalétique de
l'unité de base.

2. Assurez-vous que le minuteur est éteint.

3. Raccordez I'appareil a un récipient isolé correctement
installé.

Utilisation de I'appareil

+ Aprés le remplissage avec de I'eau, placez d’abord le
bac de récupération et ensuite les bols a vapeur et le
couvercle.

+ Positionnez le couvercle avec I'ouverture vapeur a
larriére.

+ Ne couvrez pas les ouvertures a vapeur pendant le
fonctionnement. Laissez la vapeur s'échapper sans
entraves.

Allumer

Utilisez le bouton du minuteur pour régler le temps de
cuisson souhaité. Veuillez continuer & suivre nos « Instruc-
tions pour la de cuisson ». Le voyant indique le mode de
fonctionnement.

Mettre fin au fonctionnement

Tournez le bouton du minuteur dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu'a la fin. Débranchez la fiche du
secteur.

Protection contre la surchauffe

Lorsqu'il ne reste plus d’eau, I'appareil s'éteint apres un
certain temps. Le témoin lumineux s'éteint. Mais la minuterie
mécanique continue a décompter.

/\ AVERTISSEMENT :
L'appareil est toujours connecté au secteur !

+ Arréter le fonctionnement en débranchant la prise
électrique.

22
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+  Sivous souhaitez continuer, remplissez le réservoir
d'eau froide. Réglez le temps de cuisson a la vapeur de
nouveau.

Ajoutez plus d’eau

Au niveau d'eau maximal (1,5 litre), I'eau sera utilisée aprés
environ 75 minutes.

Veuillez observer lindicateur du niveau d’eau. Nous
recommandons de déja remplir a nouveau d’eau dés que
I'eau atteint la marque MIN. Il est possible de le faire lors du
fonctionnement.

+ Utiliser une tasse a mesurer.

+ Ajoutez de I'eau par l'arrivée d'eau.

+  Remplissez le réservoir jusqu’au niveau MAX.

Fonction d’arrét

Une fois le temps écoulé, le processus de chauffage s'ar-
rétera automatiquement. Un bip retentit. Le voyant s'éteint.
Vous pouvez encore entendre le minuteur retentir pendant
quelques minutes.

1. Débranchez la prise du secteur.

2. /N AVERTISSEMENT :

+ Utilisez toujours des maniques ou des gants de
cuisson lorsque vous manipulez ou enlevez des
piéces de 'appareil chaudes afin de ne pas étre
brilé par la vapeur chaude.

+ Leliquide dans le bac de récupération est chaud !

Enlevez les bols a vapeur et le bac de récupération en
dernier.

Instructions pour la cuisson

Généralités

*  Les paramétres de temps suivants sont donnés a titre
indicatif seulement et peuvent varier en fonction de
différentes circonstances.

+ Lorsque vous utilisez plusieurs bols a vapeur, le temps de
cuisson total sera prolongé d'environ 5 minutes.

+Mettez toujours les plus grosses portions d'aliments qui
ont le temps de cuisson le plus long dans le bol a vapeur
inférieur.

+Ne pas cuire de trop gros ou nombreux de morceaux
d'aliments pour que la vapeur puisse s'échapper par les
ouvertures a vapeur a découvert.

+Décongelez la viande et la volaille avant la cuisson.

+ Vous pouvez utiliser les liquides recueillis dans le bac
pour des soupes ou des sauces.

Riz

+ lly adifférentes sortes de riz. Suivez les instructions de
cuisson personnalisées pour chaque sorte de riz.

«  Mettez le riz et 'eau avec les quantités mesurées exactes
avec le bol de riz. Notez la proportion d'eau et de riz,
comme indiqué dans le tableau suivant. Couvrir avec le
couvercle et mettre le cuit vapeur en marche.
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Pour chaque sorte de riz, vérifiez si, apres le temps donné
de cuisson minimum, le riz a été uniformément cuit.
Remuez le riz.

En vérifiant et remuant le riz, assurez-vous qu'aucune
eau de condensation ne tombe dans le bol de riz. Cela
changerait la texture et le godt du riz.

Aprés la cuisson, vous pouvez assaisonner du riz avec du
sel, du poivre ou du beurre.

Poids ou quanti- TP
Légumes/fruits . approximatif

té en morceaux .

(en minutes)
Aubergines 5009 16-18
Champignons, 500g 10-12
entiers
Oignons 250g, finement 12-14
tranchés
Poivrons, entiers moyen, jusqu'a 4 12-13
Pommes de terre
(approximativement) 500g 30-32 :_t'-'
Rutabagas ! moyen, 28-30 g
coupé en dés é

Epinards 2509 14-16 w
Citrouille 5009 16-18
Betteraves 5009, tranchées 20-22
Légumes congelés 2859 28-50
Pommes 5009, morceaux 10-15
Poires 5009, morceaux 10-15

Ensemble dans le Temps
Sortes de riz bol ariz approximatif
Riz + Eau (en minutes)
Riz brun
- normal 1/2 tasse 1 tasse 42-45
- pré-cuit (« bouilli
quelques 1tasse | 1tasse 1/2 45-50
minutes »)
Mélange de riz long grain et sauvage
- normal 1tasse | 1tasse 1/2 56-58
- cuisson rapide 1tasse | 1tasse 3/4 18-20
Riz instantané 1tasse | 1tasse 1/2 12-15
Riz blanc
- normal 1tasse | 1tasse 112 45-50
- long grain 1tasse | 1tasse2/3 50-55
Légumes/fruits

Nettoyez soigneusement les légumes et coupez la base.
Nettoyez, pelez et coupez selon vos besoins. Les petits
morceaux cuisent plus vite que les plus gros.

La quantité, la qualité, la fraicheur, la taille, I'uniformité et
la température des aliments surgelés peuvent avoir une
influence sur le temps de cuisson. La quantité d'eau et le
temps de cuisson sont variables selon le résultat désiré.

Ne décongelez pas les légumes avant la cuisson.

Poisson et fruits de mer

Les paramétres de temps de cuisson dans le tableau

ci- dessous concernent des fruits de mer et poissons frais,
congelés et décongelés. Nettoyez les fruits de mer et le
poisson frais avant la cuisson a la vapeur.

La plupart des poissons et des fruits de mer cuisent
rapidement. Faites cuire les plus petites portions ou
quantités mentionnées.

Les grandes et les plus petites coquilles Saint-Jacques ou
huitres s'ouvrent selon des périodes de temps différentes.
Vérifiez la coquille afin d'éviter la pré-cuisson. Ne mangez

pas de coquilles Saint-Jacques dont la coquille ne s'est

Laumes/fruits Poids ou quanti- , Treon):ipnfatif pas ot_Jverte apres la cuisson, pour éviter un possible
g 16 en morceaux pp ; empmsonnemept ! . o _
(en minutes) * Vous pouvez faire cuire aussi le filet de poisson dans le
Artichauts, entiers 4 artlghauts 30-32 bql de riz . o -
entiers + Réglez les temps de cuisson de maniere appropriée.
A , tét 500 12-14 . . i
splerges oes 9 Fruits de mer/ Poids ou quantité TemP s .

Haricots . approximatif

) poisson en morceaux .
- vert/haricot beurre 2509 12-14 (en minutes)
- coupés ou entiers 5009 20-22 Grosses coquilles 500 10-12
- haricots épais 5009, écossés 12-13 St-Jacques g
Betteraves rouges 5009, coupé 25-28 Crevettes 2509 20-22
Brocolis, fleurs 5009 20-22 Homard
Choux de Bruxelles 5009 24-26 - queue 2-4 16-18
Chou blanc 500g, coupé 16-18 “Coupe 500-600g 18-20
Céleri 250g, tranché 14-16 5’9“‘93 CO?U["‘;S St 500 1o
Carottes 5009, tranché 18-20 cca):ﬂﬁlz j (fraiches, en g )
Chou-fleurs, entiers 5009 20-22 " -
= " — Huitres (fraiches, en
Epi de mais 3a5épis 14-16 coquille) 15009 18-20

DG3665_IM
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Fruits de mer/ Poids ou quantité Temp s . . Poids ou quantité TemP s .
. approximatif Viande approximatif
poisson en morceaux (an minutes) en morceaux (o minutes)

Pétoncles (frais) 500 g 16-18 Hot-dogs/saucisses 5009 14-18

Crevettes roses

- moyenne, en coquille 5009 10-12 CEufs

- grosse/tres grosse 5009 16-18 Vous pouvez mettre jusqu'a 6 ceufs sur le support a ceuf au

en coquille dessus du bol & vapeur.

Poisson Si vous voulez cuire plus d'ceufs, placez les directement sur

- entier 250-375¢g 10-12 le fond d’un bol a vapeur.

- filet 5009 10-12 Temps

- tranche 500 g, 2.5¢cm 16-18 (Eufs Quantité | approximatif

d'épaisseur (en minutes)

i Non écaillé

Viande - tendre 15-18
. . Temps - dur 19-22
Viande Po;:sr::rg:::;ne approximatif Poché
(en minutes) 1ere étape :

Boeuf Versez 2 tasses d’eau dans le bol de riz;

- morceaux 5009 28-30 Chauffez I'eau pour cuire a la vapeur. 7-8

- hamburger 5009 16-18 2eme étape :

- boulettes de viande 5009 22-24 Cassez un ceuf et versez le dans un bol;

Volaille placez le bol dans le cuit vapeur avec de 7.8

- morceaux/tranches 2-4 24-26 I'eau chaude jusqu'a ce que I'ceuf soit

Mouton pocheé.

- morceaux/tranches 5009 26-28 Soupe aux ceufs

Porc Mélangez 6 ceufs avec 2 cuilléres de lait

- morceaux/tranches 5009 26-28 dans le bol de riz. Assaisonnez avec du 20-22

sel et du poivre.
Nettoyage
+ Avant le nettoyage, débranchez toujours la prise du secteur et
) HIP ) HRH
attendez que I'appareil ait complétement refroidi.
H : )

* Ne pas immerger la base du cuit vapeur dans I'eau pour le net-
toyage Autrement, cela pourrait provoquer un choc électrique ou
un incendie.

A ATTENT|0N : _ _ Base de I'appareil

* Nutiisez pas de brosses métalliques ou d'autres objets Essuyez la surface de la base uniquement avec un chiffon
abrasifs humide et séchez avec un chiffon doux ensuite.

+ Nutilisez pas des ustensiles pointus ni des agents de
nettoyage. Réservoir

+  Videz le restant d'eau du réservoir.

+ Utilisez un chiffon pour essuyer le réservoir et le sécher.
24
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Accessoires

/N ATTENTION :

Ces pieces ne sont pas lavables dans un lave-vaisselle.
Autrement, les surfaces en plastique transparentes
pourraient ternir.

+ Nettoyez ces piéces manuellement dans de I'eau
savonneuse.
+ Rincez a 'eau claire et séchez ensuite.

Détartrage

Dans les régions ou I'eau est dure, le tartre pourrait s'accu-

muler sur 'élément chauffant Cela pourrait provoquer I'arrét

de la vapeur avant que la nourriture ne soit cuite.

+Pour éviter cela, aprés 7 a 10 utilisations, versez 3 tasses
de vinaigre dans le réservoir et le remplir d’eau jusqu’a ce
que le niveau « MAX » soit atteint.

+ Ne placez pas le couvercle, les bols de vapeur ou de riz
et le bac de récupération sur le cuit vapeur.

+ Branchez la fiche électrique sur une prise et allumez
I'appareil. Réglez le temps de cuisson a la vapeur sur
30 minutes.

+ Une fois le temps écoulé, débranchez la fiche du secteur.
Laissez refroidir complétement 'appareil.

+ Puis, seulement a ce moment, videz 'eau du réservoir.
Rincez l'intérieur du réservoir d’eau plusieurs fois avec de
I'eau froide.

Rangement aprés utilisation

+ Rangez uniquement I'appareil une fois refroidi et propre.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil dans son
emballage d'origine si vous ne I'utilisez pas pendant une
longue période.

+  Gardez toujours I'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

Données techniques

Modéle : ...
Alimentation électrique

..DG 3665
.220-240V~, 50Hz

Classe de protection :..........
Poidsnet: ...

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglemen-
tations techniques de sécurité les plus récentes.

DG3665_IM

Elimination
Signification du symbole « Elimination »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ménageéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usageés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas

en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente,
para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AvIso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esté destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningtn
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de

la caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del
cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de

la habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén

dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, cartdn, poliestireno etc.) a

Observaciones generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea dete-
nidamente el manual de instrucciones y guarde éste bien
incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también

el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de su alcance.

dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de /N AVISO:

instrucciones. No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

Instrucciones especiales de seguridad para el aparato
En el producto encontrara el siguiente simbolo con caracter de aviso:

@ AVISO: jRiesgo de quemaduras!

+ jSaldra vapor caliente por los orificios para el vapor y las aperturas
para el llenado, y al abrir la tapa!

+ Use siempre manoplas para horno o agarradores de ollas cuando
manipule o retire componentes calientes.

+ Ponga el dispositivo sobre una superficie plana. No ponga nunca el
cable de corriente sobre superficies calientes ni cerca de fuentes de
calor.

* No encienda nunca la vaporera sin agua!

+ Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 y mas afios si
estan bajo supervision o se les han dado instrucciones relaciona-
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das con el uso seguro del dispositivo y entienden los peligros
que conlleva.

* La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por nifios menores de 8 afios, y en este caso con supervision.

* Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores
de 8 afios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los aparatos pueden ser utilizados por personas con discapacidad
fisica, psiquica o sensorial o con falta de experiencia y conocimien-
to si estan bajo supervision o se les dan instrucciones acerca del
uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos
implicados.

* No intente reparar el aparato. Pongase en contacto con un técnico
autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado, corresponde al
fabricante, a su representante o persona de cualificacidn similar su
reemplazo para evitar peligros.

* No use el dispositivo para otro fin que no sea cocer alimentos. Esta
disefiada para uso doméstico y aplicaciones similares, como en co-
cinas para personal de tiendas, oficinas y otras zonas comerciales.
No debe utilizarse para las aplicaciones siguientes:

- en instalaciones agricolas;

- por clientes de hoteles, moteles y otras instalaciones residenciales;
- €n pensiones.

No nos responsabilizamos por cualquier dafio causado por un uso o
funcionamiento inadecuados!

+ No sumerija la unidad de la base en agua para su limpieza. Siga las
instrucciones segun lo establecido en el capitulo “Limpieza”.
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Indicacién de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

Tapa

Recipiente para arroz

Recipiente para vapor grande

Recipiente para vapor mediano

Recipiente para vapor pequefio

Bandeja de recogida de condensacion

Tubo para el vapor

Calentador

Unidad base/Recipiente para el agua

Temporizador

Testigo de control LED

12 Indicador de agua

13 Entrada de agua

O N O WN -

—_
- O ©

Desembalaje del aparato

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como
peliculas de plastico, bridas y embalaje de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja.

4. Si el contenido del embalaje estéa incompleto u observa
dafios, no use el aparato. Devuélvalo de inmediato al
vendedor.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produc-
cién o polvo en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato tal como se describe en “Limpieza”.

Instalacion y notas de uso
Ubicacion
Instale el dispositivo cerca de una toma de corriente. Elija

una superficie plana, seca, antideslizante y resistente al
calor, con una separacion suficiente de la pared o muebles.

/\ ATENCION:

+iNo ponga la vaporera debajo de armarios de pared!

+ jLavaporera y sus accesorios no son adecuados
para usarse en homnos (microondas, de conveccion o
convencionales) ni sobre fogones!

Funcion de vapor instantaneo

El conducto especial de vapor liberara vapor pasados unos
segundos. Este componente cubre el elemento calentador y
regula el flujo de agua subsiguiente.

1 NOTA IMPORTANTE:
iTenga cuidado de realizar un
montaje correcto! 7

Coloque el tubo para el vapor con
el lado ancho y la boquilla pequefia
hacia abajo sobre el elemento de
calentamiento.
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Llenado de agua

i NOTA:

Tenga en cuenta las marcas MIN (minimo) y MAX
(maximo).

Llene el deposito de agua con agua clara y limpia
exclusivamente. No ponga otros liquidos ni afiada sal,
pimienta, etc. en el deposito de agua.

El indicador de nivel de agua muestra el nivel de agua
del deposito.

Llene el deposito hasta la marca de maximo (1,5 litro).
Cuando cocine al vapor durante mas de 15min., llene
siempre el depdsito hasta el nivel maximo.

Bandeja de recogida de condensacion

Coloque la bandeja de recogida con la ranura situada en
direccion al temporizador de la unidad base. La bandeja de
recogida debe mantenerse a ras de la unidad base.

Usar un recipiente para vapor

i NOTA:

3.

Para simplificar el uso, los recipientes estan marcados
con1,2y3.

Solamente el recipiente marcado con “1” encaja en la
bandeja de recogida.

. Ponga el recipiente para vapor “1” sobre la bandeja de

recogida.

. Ponga las verduras, pescado u otro alimento sin salsas ni

liquido en el recipiente para vapor. No tape por completo
las aperturas para vapor.
Tape el recipiente superior con la tapa.

Utilizar dos o tres cuencos de vapor

1.

2.

6.
7.

Ponga el recipiente para vapor “1” sobre la bandeja de
recogida.

Ponga la seccion mas grande de alimentos con el tiempo
de coccion mas largo en el recipiente para vapor inferior.

. Ponga el recipiente para vapor “2” sobre el recipiente

para vapor “1”.

. Ponga los alimentos deseados en el recipiente.
. Ponga el recipiente para vapor “3” sobre el recipiente

para vapor “2".
Ponga los alimentos deseados en el recipiente.
Tape el recipiente superior con la tapa.

Uso del recipiente para arroz

1.

2.
3.

Ponga el arroz u otro alimento con salsa o liquidos en el
recipiente para arroz.

Coloque el recipiente de arroz en el recipiente de vapor.
Para terminar, ponga la tapa.

i NOTA:

Prosiga siguiendo nuestras “Instrucciones de coccion”.
Encontrara recomendaciones sobre las cantidades de
agua para distintos grados de arroz.
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Conexion de corriente

1. Compruebe que la tensién de corriente que vaya a usar
coincida con la del aparato. Encontrara la informacion al
respecto en la placa identificadora de la unidad base.

2. Asegurese de que el temporizador esté desconectado.

3. Conecte dispositivo a una toma de corriente con toma de
tierra aislada y adecuadamente instalada.

Utilizacion del dispositivo
+ Después de llenar con agua, ponga la bandeja de recogi-
day luego los recipientes para vapor y la tapa.
+  Coloque la tapa con la apertura para vapor en la parte
trasera.
+No cubra las aperturas para vapor durante el funciona-
miento. Deje salir el vapor sin obstaculos.

Encendido

Utilice el temporizador para ajustar el tiempo de coccién
deseado. Prosiga siguiendo nuestras “Instrucciones de
coccién”. La lampara de control indica el modo de funciona-
miento.

Finalizar la coccion

Gire el interruptor del temporizador en sentido contrario a las
ahujas del reloj hasta el final. Desenchufe el conector en la
fuente de alimentacion.

Proteccion contra sobrecalentamiento

Cuando se acabe el agua, el dispositivo se apagara pasado
cierto tiempo. El piloto de control se apaga. Pero el tempori-
zador mecanico sigue funcionando.

A AVISO:
iEl dispositivo sigue conectado a la corriente!
+ Finalice el funcionamiento desconectando el enchufe.
+  Sidesea seguir utilizandola, rellene con agua fria. Vuelva
a activar el sincronizador de vapor.

Anadir agua

Al nivel maximo de agua (1,5 litro), se gastara toda el agua
pasados aproximadamente 75 minutos.

Observe el indicador de nivel de agua. Recomendamos
rellenar con agua en cuanto el nivel alcance la marca MIN.
Puede hacerlo durante el funcionamiento.

+ Use una taza de medicion.

+ Afada el agua por la entrada de agua.

+ Llene el deposito hasta el nivel MAX.

Detener el funcionamiento

Cuando el tiempo haya expirado, el proceso de calenta-
miento se detendra automaticamente. Oira un pitido. La
lampara de control se apaga. Todavia se puede escuchar el
temporizador haciendo tic durante unos minutos.

1. Desconecte el enchufe de corriente.
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2. /\ AVISO:

+ Use siempre manoplas para horno o agarradores
cuando manipule o retire componentes calientes
para no quemarse con el vapor.

+ Elliquido de la bandeja recolectora esta caliente.

Saque los recipientes para vapor primero y la bandeja
recolectora al final.

Instrucciones de coccion

General

+ Las siguientes posiciones de tiempo son solamente una
referencia y pueden varias segun las circunstancias.

+Cuando use varios recipientes para vapor, debe alar-
garse el tiempo total de coccién en aproximadamente
5 minutos.

+ Ponga siempre los trozos grandes de alimentos con un
tiempo de coccién mas largo en el recipiente inferior.

+ No cueza alimentos demasiado grandes o un exceso de
trozos para que el vapor pase por las aperturas.

+ Descongele la cane y las aves antes de cocinarlas.

+ Puede usar liquidos recolectados en la bandeja para
sopas 0 salsas.

Arroz

+ Existen distintos grados de arroz. Obedezca las instruccio-
nes de coccién especificas de cada grado.

+ Ponga el arroz y el agua con las cantidades exactas
medidas en el recipiente de arroz. Tenga en cuenta la
proporcion correcta de partes de arroz por agua, como se
indica en la siguiente tabla. Tapelo con la tapa y encienda
la vaporera.

+ Para cada grado de arroz, compruebe el tiempo de
coccion minimo indicado si se ha cocido el arroz de forma
homogénea. Remueva el arroz.

+ Cuando compruebe/remueva el arroz, asegurese de que
no caiga agua de condensacion en el recipiente de arroz.
Cambiaré la textura y el sabor del arroz.

+ Después de cocer puede sazonar el arroz con sal, pimien-
ta 0 mantequilla.

Juntos en el recipiente | Tiempo

Grado de arroz para arroz aproximado
Arroz + Agua (minutos)
Arroz integral
- normal 1/2 taza 1taza 42-45
-poconecho | qip | q1p2taza | 45-50
(*hervido parcial”)
Mezcla de arroz de grano largo y salvaje
- normal 1taza | 11/2taza 56-58
- coccion rapida 1taza | 13/4taza 18-20
Aroz taza | 112taza | 12-15
instantaneo
29
01.09.16

ESPANOL



ESPANOL

Juntos en el recipiente |  Tiempo
Grado de arroz para arroz aproximado
Arroz + Agua (minutos)
Riz blanc
- normal 1taza | 11/2taza 45-50
- long grain 1taza | 12/3taza 50-55
Verdura/fruta

+ Limpie a fondo las verduras y corte los tallos. Limpie, pele
y corte segun sus preferencias. Los trozos mas pequefios

se cocinan mas rapido que los mas grandes.
+ La cantidad, calidad, frescura, tamafio/homogeneidad y
temperatura de los alimentos congelados puede afectar

al tiempo de coccidn. La cantidad de agua y el tiempo de

coccion son variables segun el resultado deseado.
+ No descongele la verdura congelada antes de cocerla.

Verdura/fruta SEEUCELRLE apILiTn?:do
en trozos (minutos)
Alcachofa, entera 4 piezas enteras 30-32
Esparragos, puntas 5009 12-14
Judias
- verdes/en vaina 2509 12-14
- cortadas o enteras 5009 20-22
- judia gruesa 500g, abierta 12-13
Remolacha 500g, cortada 25-28
Brécol, flor 5009 20-22
Coles de Bruselas 5009 24-26
Col blanca 500g, cortada 16-18
Apio 250¢, cortada 14-16
Zanahorias 500g, cortada 18-20
Coliflor, entera 5009 20-22
Maiz en mazorca 3-5 mazorcas 14-16
Berenjena 5009 16-18
Champifiones, enteros 5009 10-12
Cebollas 250, cortada fina 12-14
Pimiento, entero Mediano, hasta 4 12-13
Patatas (aprox.) 5009 30-32
Nabo 1 mediano, a 28-30
dados
Espinacas 2509 14-16
Calabaza 5009 16-18
Remolacha de azucar 500g, cortada 20-22
Verdura congelada 2859 28-50
Manzanas 500g, troceada 10-15
Peras 5004, troceada 10-15
30
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Pescado y marisco

Las posiciones de tiempo de coccién de la tabla se refie-
ren a pescado y marisco fresco, congelado y descongela-
do. Limpie el pescado fresco antes de cocerlo al vapor.
La mayoria del pescado y marisco se cuece rapidamente.
Cueza cantidades pequefias o las cantidades mencio-
nadas.

Las vieiras u ostras mas grandes y mas pequefias tardan

distinto tiempo en abrirse. Compruebe la concha para
evitar precocerlas. No coma vieiras que no se abran tras
cocerlas para evitar una posible intoxicacion alimentaria.
Puede cocer filetes de pescado en el recipiente para arroz.
Ponga los tiempos de coccion adecuados.

. Peso o cantidad Tler_npo
Marisco/pescado aproximado
en trozos .
(minutos)
Vieiras grandes en 5009 10-12
concha
Gambas 2509 20-22
Langosta
- cola 2-4 16-18
- cortada 500-600g 18-20
Vieira pequefia
(frescaF? eqn concha) 500g 14-16
Ostras
(fresca, en concha) 15009 18-20
Vieiras reales (fresca) 500 g 16-18
Camarones
- mediano, en concha 5009 10-12
- grande, en concha 500g 16-18
Pescado
- entero 250-375g 10-12
- filete 5009 10-12
- rodaja 500g, 25¢m de 16-18
grosor
Carne:
Peso o cantidad Tlempo
Carne aproximado
en trozos -
(minutos)
Vacuno
- trozos 5009 28-30
- hamburguesa 5009 16-18
- albéndigas 5009 22-24
Aves
- trozos/ cortes 2-4 24-26
Cordero
- trozos/ cortes 5009 26-28
Cerdo
- trozos/ cortes 5009 26-28
Frankfurt/salchichas 5009 14-18
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Huevos

Cantidad Tiempo
Puede poner hasta 6 huevos sobre el soporte en la parte Huevos antidaden | - roximado
inferior de un recipiente para vapor. unidades (minutos)
Si quiere cocer mas huevos, pongalos directamente sobre el Pasado por agua
fondo de un recipiente para vapor. 1 Paso:
Cantidaden|  1empo Ponga 2 tazas de agua en el recipiente .
Huevos unidades | 2Proximado para arroz: Active el vapor para calentar -
(minutos) el agua.
Sin pelar 2 Paso:
- blando 1-12 15-18 Rompa un huevo y viértalo en el recipien-
- duro 1-12 19-22 te. Ponga el recipiente en el recipiente 7.8
para vapor con el agua caliente hasta
que el huevo quede pasado por agua.
Ponche de huevo
Mezcle 6 huevos con 2 cucharadas de
leche en el recipiente para arroz. Sazone 20-22
con sal y pimienta.
Limpieza

A\ AVISO:

* Antes de limpiar, desconecte el enchufe de corriente y espere
hasta que el dispositivo se haya enfriado por completo.

* No sumerija la unidad base de la vaporera en agua para limpiarla.
Podria provocar una electrocucion o incendio.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros objetos abrasivos.
+ No use agentes limpiadores afilados ni abrasivos.

Superficie de la unidad base

Limpie la superficie de la unidad base con un trapo himedo y
séquelo con un trapo suave a continuacion.

Depésito
+ Deseche el agua restante del deposito.
+ Use una gamuza para secar el deposito.

Accesorios

/N ATENCION:
No limpie las piezas en el lavavajillas. Las superficies de
plastico transparente podrian ensuciarse.

+ Limpie las piezas a mano en agua jabonosa.
+ Enjuague con agua clara y séquelos a continuacion.
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Descalcificacion

En zonas con agua dura puede acumularse cal en el ele-

mento calentador. Esto puede hacer que el vapor se apague

antes de cocer los alimentos.

+ Para evitarlo, tras 7-10 usos, ponga 3 tazas de vinagre
en el depdsito y llene con agua hasta el nivel “MAX".

+No ponga la tapa, los recipientes para vapor o para arroz
ni la bandeja de recoleccion en la vaporera.

+Conecte el enchufe a una toma y encienda el aparato.
Ponga el tiempo de coccién en 30 minutos.

+Cuando se agote el tiempo, desconecte el enchufe de la
red eléctrica. Deje enfriar por completo el dispositivo.

+ Deseche el agua del deposito a continuacion. Enjuague el
deposito de agua varias veces con agua fria.

Almacenamiento

+  Guarde el aparato solamente cuando esté limpio y seco.

+ Le recomendamos guardar el aparato en su embalaje
original cuando no lo utilice durante un periodo de tiempo
prolongado.

+ Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios y en un lugar bien ventilado y seco.
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Datos técnicos

DG 3665
....220-240V~, 50 Hz

Modelo: ......
Alimentacion

Clase de proteccion:.
PESO NELO: ... aprox. 1,27kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta reser-
vado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension y
se ha construido segun las mas nuevas especificaciones en
razon de la seguridad.

Eliminacién
Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctri-
cos no forman parte de la basura doméstica.
Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacién de aparatos eléctricos y
I entregue alli sus aparatos eléctricos que no vaya
a utilizar mas.
Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una erronéa eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.
Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.
La informacion cdmo se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.

32

DG3665_IM

01.09.16



Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indica-
zioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se
possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna. Se
passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni
per l'uso.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando

il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando

si applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si
debba pulire o si siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorveglian-
za. Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire
dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo

non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve piu essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'mballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

N\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

ITALIANO

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportati i seguenti simbolo con avvertenze:

/E\ AWISO: Rischio di calcare!
* |l vapore caldo fuoriesce dai fori, dalle aperture di riempimento e

quando si apre il coperchio!

* Per movimentare o rimuovere i componenti, utilizzare le impugna-

ture delle pentole e del forno!

* Collocare I'apparecchio su una superficie piana. Non appoggiare il
cavo principale o I'apparecchio su superfici cale o vicino a sorgenti

di calore.

+ Non accendere mai la pentola a pressione senza acqual

DG3665_IM
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* Quest'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su
se sono supervisionati o istruiti riguardo I'uso sicuro dell’apparec-
chio comprendendo i pericoli a esso associati.

+ La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano
controllati.

* Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

+ | bambini non devono giocare con 'apparecchio.

* Gli apparecchi possono essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e mancanza di esperienza e
conoscenza sotto la supervisione o grazie alle istruzioni sull’'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e quando essi capiscono i pericoli
potenziali derivanti dall'utilizzo dell'apparecchio.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio da soli. Contattare sempre un
tecnico autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo
sostituire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure
da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti (cuci-
tura di alimenti). Deve essere utilizzato per applicazioni domestiche
e campi di applicazione simili come cucine di centri commerciali,
uffici e altre aree commerciali.

Non deve essere utilizzato per le seguenti applicazioni:

- Applicazioni agricole;

- Ospiti di alberghi, motel e altre aree di questo tipo;

- In bed & breakfast.

Non ci assumiamo alcuna responsabilita per eventuali Danni e
lesioni derivanti da uso improprio dell'apparecchio!

+ Non immergere la base dell'unita in acqua per la pulizia. Segui le

istruzioni descritte nel capitolo “Pulizia”.
34
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Elementi di comando/Nella fornitura

Coperchio

Contenitore riso

Contenitore vapore pili grande
Contenitore vapore medio
Contenitore vapore piccolo
Vassoio raccolta condensa
Tubo del vapore

Riscaldatore

Unita base/Contenitore dell'acqua
Timer

Spia LED

12 Indicatore acqua

13 Ingresso acqua

O N O WN =

—_
- O ©

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Rimuovere l'imballaggio dal dispositivo.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola
di plastica, materiale di riempimento, fili per cavi e imbal-
laggio.

3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione.

4. Se il contenuto della confezione risulta incomplete o se si
rilevano guasti, non utilizzare il dispositivo. Consegnarlo
immediatamente al distributore.

i NOTA:

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul dispo-
sitivo. Si consiglia di pulire il dispositivo come descritto in
“Pulizia”.

Installazione e note sul funzionamento
Sito
Installare I'apparecchio vicino a una presa. Scegliere una
superficie piana, asciutta, non scivolosa e resistente al calore
a una distanza corretta da pareti e mobili.

/\ ATTENZIONE:

+Non collocare la pentola a pressione sotto armadieti
elettricil

+ Pentola a pressione e accessori non devono essere
utilizzati in forni (forni a microonde, a convezione o
tradizionali) né su fornelli!

Funzione vapore istantaneo

Il tubo vapore speciale rilascia vapore dopo alcuni secondi.
Questo componente copre la serpentine e regola il flusso
d'acqua.

i NOTA IMPORTANTE:
Fare attenzione al corretto
montaggio! 7

Posizionare il tubo del vapore con
la parte piu larga e la piccola tacca
rivolte verso il basso sull'elemento
riscaldante.

DG3665_IM

Rabbocco acqua

i NOTA:

+ Notare i segni MIN (Minimo) e MAX (Massimo).

+ Riempire il contenitore dellacqua con acqua pulita.
Non riempire con liquidi diversi e non aggiungere sale,
pepe ecc.

+ Lindicatore livello acqua mostra il livello dell'acqua nel
contenitore.

+ Riempire il contenitore fino al livello massimo (1,51).

+Se la cucitura a vapore dura piu di 15min., riempire
sempre il serbatoio fino al livello massimo.

Vassoio di raccolta condensazione

Posizionare il vassoio di raccolta con la rientranza rivolta
verso il time nell'unita base. Il vassoio di raccolta deve essere
collocato a livello dell'unita base.

Utilizzo del contenitore vapore

i NOTA:

+  Per semplificare I'uso, i contenitori sono contrassegnati
cont,2e3.

+ Soltanto il contenitore vapore contrassegno con “1” si
adatta al vassoio di raccolta.

1. Collocare il contenitore vapore “1” sulla sommita del
vassoio di raccolta.

2. Collocare verdure, pesce o altri alimenti senza salsa o
liquidi nel contenitore vapore. Non occludere completa-
mente le aperture vapore.

3. Chiudere il contenitore superiore con il coperchio.

ITALIANO

Usare due o tre dei vani vapore

1. Collocare il contenitore vapore “1” sulla sommita del
vassoio di raccolta.

2. Collocare la parte piti grande di alimenti con il tempo di
cottura pili lungo nel contenitore vapore inferiore.

3. Collocare il contenitore vapore “2” sulla sommita del
contenitore vapore “1”.

4. Collocare gli alimenti desiderati nel contenitore.

5. Collocare il contenitore vapore “3” sulla sommita del
contenitore vapore “2".

6. Collocare gli alimenti desiderati nel contenitore.

7. Coprire il contenitore superiore con il coperchio.

Utilizzo del contenitore riso

1. Collocare riso o altri alimenti con salsa o liquidi nel
contenitore riso.

2. Collocare il recipiente riso in un contenitore vapore.

3. Infine, chiudere il coperchio.

i NOTA:
Leggere le “Istruzioni di cottura” per le quantita d'acqua a
seconda della quantita di riso che si desidera preparare.
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Collegamento all’alimentazione

1. Controllare che la tensione di rete corrisponda a quella
dell'apparecchio. Le informazioni sono riportate sulla
targhetta tipo dell'unita di base.

2. Accertarsi che il timer sia spento.

3. Collegare I'apparecchio a una presa con messa a terra.

Usando il dispositivo

+ Dopo aver rabboccato acqua, sistemare il vassoio di
raccolta, quindi i contenitori vapore e il coperchio.

+ Collocare il coperchio con 'apertura vapore sulla parte
posteriore.

+ Non coprire le aperture vapore durante il funzionamento.
Lasciar fuoriuscire il vapore.

Accensione

Usare il timer per impostare il tempo di cottura desiderato.
Leggere le “Istruzioni di cottura”. La spia di controllo indica la
modalita di esercizio.

Terminare il funzionamento
Girare il timer in senso antiorario fino alla fine. Scollegare la
spina di alimentazione dalla corrente.

Termica

Quando si utilizza acqua, 'apparecchio si spegne dopo il
tempo impostato. La spia si spegne. Ma il timer meccanico
continua a funzionare.

A\ AWISO:
L'apparecchio e ancora collegato all'alimentazione!
+ Concludere sfilando la spina dalla presa.
+ Se si desidera continuare I'uso, aggiungere acqua fredda.
Impostare di nuovo il tempo di cottura.

Aggiunta di acqua

Se l'acqua ¢ al livello massimo (1,51), essa ¢ sufficiente per
cuocere gli alimenti per circa 75 minuti.

Osservare l'indicatore livello acqua. Consigliamo di rabbocca-
re acqua non appena viene raggiunto il livello MIN. & possibi-
le rabboccare acqua quando I'apparecchio € in funzione.

+  Utilizzare un misurino.

+ Aggiungere acqua dall'ingresso acqua.

+ Riempire il serbatoio fino al livello MAX.

Interruzione funzionamento

Allo scadere del tempo, il processo di riscaldamento si
interrompera automaticamente. Si sente un segnale acustico.
La spia di controllo si spegne. Potresti ancora sentire il
ticchettio del timer per alcuni minuti.

1. Scollegare la spina dalla presa.
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2. /N AWISO:

+ Utilizzare sempre le impugnature delle pentole o
del forno quando si rimuovono componenti caldi per
non bruciarsi con il vapore caldo!

+ llliquido contenuto nel vassoio di raccolta € caldo!

Rimuovere i contenitori vapore per primi € il vassoio di
raccolta per ultimo.

Istruzioni di cottura

Generalita

Le seguenti impostazioni servono soltanto per riferimento
€ possono variare a seconda delle circostanza.

Quando si utilizzano piu contenitori vapore, il tempo totale
di cottura puo essere prolungato di circa 5 minuti.
Collocare sempre le parti piti grandi di alimenti con tempo
di cottura pit lungo nel contenitore inferiore.

Non cuocere quantita molto grandi di alimenti in modo da
non ostacolare la fuoriuscita di vapore dalle aperture.
Scongelare camne e pollame prima della cottura.

E possibile utilizzare i liquidi raccolti nel vassoi per la
preparazione di minestre e salse.

Riso

Tipi diversi di riso richiedono tempi di cottura diversi.
Leggere le relative istruzioni.

Collocare riso e acqua nelle quantita prescritte nel
contenitore riso. Annotare il rapporto tra quantita di riso e
acqua, come indicato nella seguente tabella. Coprire con il
coperchio e accendere la pentola a pressione.

Per ogni tipo di roso, controllare dopo il tempo minimo
impostabile di cottura se il riso & cotto uniformemente.
Colare il riso.

Quando si controlla/cola il riso, controllare che non penetr
no gocce di condensazione all'interno del contenitore
vapore per non alterare la texture e il gusto del riso.

A cottura effettuata aggiungere sale, pepe o burro.

. . . | Tempo
N Insieme nel contenitore riso
Tipo di riso . ca.
Riso + Acqua L
(minuti)
Riso grezzo
- normale 112 tazza 1 tazza 42-45
- Semipronto ltazza | 11R2tazze | 45-50
(“parboiled”)
Misto di riso a grani lunghi e riso non raffinato
- normale 1tazza 11/2tazze | 56-58
- a cottura rapida 1tazza 13/4 tazze | 18-20
Riso istantaneo 1tazza 11/2tazze | 12-15
Riso raffinato
- normale 1 tazza 11/2tazze | 45-50
- a grani lunghi 1 tazza 12/3tazze | 50-55
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Verdure/frutta

+ Lavare la verdura e tagliarla a pezzi. Pulire, sbucciare
e tagliare alla grandezza desiderata. | pezzi piu piccoli

cuociono piu velocemente di quelli grandi.

+  Quantita, qualita, freschezza, misura/uniformita e

temperatura degli alimenti surgelati possono influenzare il

+ Molluschi e ostriche di diverse dimensioni si aprono in
tempi diversi. Controllare i molluschi per evitare la pre-
cottura. Non consumare molluschi che non si sono aperti

dopo la cottura, possibile avvelenamento.

+ E possibile cuocere i pezzi di pesce nel contenitore riso.
+ Impostare il tempo di cottura corretto.

tempo di cottura. La quantitd d'acqua e il tempo di cottura . Peso o quantita| Tempo ca.
possono variare a seconda del risultato desiderato. Frutti di mare/pesce in pezzi (minuti)
+Non scongelare la verdure surgelata prima di cuocerla. Molluschi grandi 5009 10-12
Peso o numero S i 250 20-22
. . Tempo ca. campl g9
Verdura/frutta ::l ;:zrzl :ies: z:i (minuti) Ostriche
P - numero 2-4 16-18
Carciofi interi 4 pezzi inter 30-32 - tagliata 500-600g 18-20
Punte di asparagi 5009 12-14 Molluschi piccoli
Fagioli (freschi, dentro alla 5009 14-16
- verdi 2509 12-14 conchiglia)
- tagliati o in pezzi 5009 20-22 Ostriche
- Spessi 5004, tagliati 12-13 (fresche, dentro alla 15009 18-20
Barba@etola (Beta 5009, tagliato 25.98 conchiglia)
vulgaris) Pettini (freschi) 5009 16-18
Fiori di broccoli 5009 20-22 Gamberetti
Cavoletti di Bruxell 500 24-26 - medi
avole! |. i Bruxelles g. medi, antro alla 500g 10-12
Cavolo bianco 500, tagliato 16-18 conchiglia
Sedano 2504, a fette 14-16 - granflll, ?entro alla 500 16-18
Carote 5009, a fette 18-20 Pconc gl
—— esce
Cavolfiori !nterl 5009 . 20-22 - Intero 250-375g 10-12
Pannocchie 3-5 pannocchie 14-16 - apezzi 5009 10-12
Melanzane 5009 16-18 . 5009,
Champignon interi 500g 10-12 in padella spessore 250m | 1018
. 250¢, a fette
Cipolle sottil 12-14 Carne
Pepe in grani Medio, fino a 4 12-13 c Peso o quantita | Tempo ca.
Patate (ca.) 5009 30-32 ame in pezzi (minuti)
1 media gran- Manzo
Rutabaga dezza, tagliati 28-30 - pezzi 5009 28-30
Spinaci 2509 14-16 - hamburger 5009 16-18
Zucche 500g 16-18 - polpette 5009 2-24
Barbabietole 500g, a fette 20-22 P°"a”?7f ) » 226
Verdure surgelate 285g 28-50 ;leeztm ete . .
- ontone
Mele 500, pezzi 10-15 - pezzilfette 5009 26-28
Pere 5009, pezzi 10-15 Maiale
Pesce e frutti di mare ;-szzzllf/est:sicce gggg ?j ?2
+ Le impostazioni del tempo di cottura nella tabella 9 g
sopraindicata si riferiscono a pesce e frutti di mare freschi,
ova

surgelati e scongelati. Pulire il pesce e i frutti di mare

freschi prima di cuocerli a vapore.
+ La maggior parte dei frutti di mare e del pesce hanno

cottura rapida. Impostare un tempo di cottura breve.
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E possibile collocare un max di 6 uova sul porta-uova sul
fondo del contenitore vapore.
Se si desidera cuocere un numero maggiore di uova, collo-
carle direttamente sul fondo del contenitore vapore.
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s .| Tempo ca. s .| Tempo ca.
Uova Quantita in pezzi (minuti) Uova Quantita in pezzi (minuti)
Non sbucciate Uova al tegamino
- morbide - 15-18 Mescolare 6 uova con due cucchiai di
- due 1-12 19-22 latte nel contenitore riso; condire con 20-22
In camicia sale e pepe.
1. fase:
Versare 2 tazze d'acqua nel contenitore
riso. Riscaldare 'acqua. 7-8
2. fase:
Rompere un uovo e versarlo in un
contenitore; collocare il contenitore sul 7.8
contenitore vapore con acqua calda
finché I'uovo non ¢ cotto in camicia.

Pulizia

/N AWVISO:

+ Prima di effettuare la pulizia, scollegare la spina dalla presa e
attender che 'apparecchio si sia raffreddato.

+ Non immergere I'unita base della pentola a pressione in acqua per
effettuare la pulizia per evitare scosse elettriche e incendi.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole di acciaio o altri oggetti abrasivi.

+Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Superficie unita base

Pulire la superficie dell'unita base soltanto prima con un
panno umido e quindi con un panno morbido asciutto.

Contenitore
+ Rimuovere 'acqua rimanente dal serbatoio.
+ Asciugare il contenitore con un panno.

Accessori

/\ ATTENZIONE:
Non mettere queste parti in lavastoviglie. In caso contrario,
le superfici in plastica trasparente possono appannarsi.

+ Lavare queste parti manualmente con acqua e sapone.
+Sciacquare sotto acqua corrente e lasciar asciugare.
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Rimozione del calcare

Se l'acqua & molto dura, possono formarsi depositi di calcare
sulla serpentine. Il vapore pud quindi fuoriuscire prima che la
cottura sia stata ultimata.

+ Per evitare questo inconveniente, dopo 7-10 volte,
versare tre tazze d'aceto nel contenitore e riempire con
acqua fino al livello “MAX”.

+Non collocare coperchio, contenitore vapore o riso e
vassoio di raccolta sulla pentola a pressione.

+ Inserire la spina nella presa e accendere I'apparecchio.
Impostare il tempo di cottura a vapore su 30 minuti.

+Allo scadere del tempo, scollegare la spina di corrente
dalla corrente. Lasciar raffreddare I'apparecchio.

+ Rimuovere 'acqua dal contenitore. Risciacquare varie
volte il contenitore con acqua fredda.

Conservazione

+ Conservare solo il dispositivo se completamente raffred-
dato e pulito.

+  Si consiglia di conservare il dispositivo nella confezione
originale se non usato per un lungo periodo.

+Conservare sempre il dispositivo fuori dalla portata dei
bambini e in un luogo asciutto e ben ventilato.
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Dati tecnici

DG 3665
Alimentazione: ..220-240V~, 50Hz
Ingresso alimentazione:.
Classe di Protezione: .........cccuevvevvmrieerssrsesseses s I

..ca. 1,27kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.
Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo

e porre quegli elettrodomestici che non sono piu
in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appo-
siti luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

DG3665_IM
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instructions for use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this device to other people,
please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and

for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,

direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance

and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you

leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

¢ The device and the mains lead have to be checked

regularly for signs of damage. If damage is found the
device must not be used.

+ Use only original spare parts.
+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all

packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/N WARNING:
Do not allow small children to play with the foil, There is
a danger of suffocation!

Special Safety Instructions for this Appliance
You will find the following symbol with warning character on the appli-

ance.

@ WARNING: Risk of scalding!
* Hot steam escapes from the steam holes, filling openings and

when opening the lid!

+ Always use pot holders or oven mitts when handling or removing

hot components!

* Place the device on a flat surface. Never place the mains cable or
device on hot surfaces or near heat sources.

+ Never switch on the steamer without water!

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and
above if they have been given supervision or instruction concerning
the safe use of the appliance understand the hazards involved.
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* Cleaning and maintenance by the user shall not be made by chil-
dren unless they are older 8 years and supervised.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

8 years.

* Children shall not play with the appliance.
* Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the

appliance in a safe way and if they understand the hazards in-

volved.

* Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an

authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.
* Do not use the device for any other purpose than cooking food. It is

intended for use in households and similar fields of application such
as in staff kitchens of stores, offices, and other commercial areas.

It is not intended for the following applications:

- in agricultural estates;

- by guests in hotels, motels, and other accommodations;

- in bed and breakfasts.

ENGLISH

We will not be liable for any damage resulting from improper use or

operation!

* Do not immerse the base unit in water for cleaning. Please follow

the instructions as stipulated in the chapter “Cleaning’.

Overview of the Components/Delivery Scope
1 Lid

2 Rice bowl

3 Biggest steam bowl

4 Medium steam bowl

5 Smallest steam bowl

6 Condensation collection tray

DG3665_IM

7 Steam tube

8 Heater

9 Base unit/ Water container
10 Timer

11 LED control lamp

12 Water indicator

13 Water inlet

01.09.16
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Unpacking the Appliance

1. Remove the packaging of the appliance.

2. Remove all packaging material such as plastic film, filler
material, cable ties and box packaging.

3. Check that all parts are in the box.

4. If the packaging content should be incomplete or if dam-
ages should be noticeable, do not operate the appliance.
Return it to the distributor immediately.

i NOTE:

Dust or production residues may still be found on the
appliance. We recommend that you clean the appliance as
described under “Cleaning”.

Installation and Notes on Operation
Position
Install the device near a wall socket. Choose a flat, dry,

non-slip and heat-resistant surface with sufficient clearance
to the wall or furniture.

/\ CAUTION:

Do not place the steamer under wall cabinets!

+ The steamer and accessories are not suitable for use
in stoves (microwave, convection or conventional) or on
stovetops!

Instant Steam Function

The special steam pipe will release steam after a few
seconds. This component covers the heating element and
regulates the subsequent water flow.

1 IMPORTANT NOTE:
Pay attention to the correct
assembly! 7

Put the steam tube with the wide
side and the small notch facing
down over the heating element.

Filling with Water

i NOTE:
+ Note the markings MIN (Minimum) and MAX (Maximum).
+  Fill the water reservoir with clear and clean water only.
Do not put any other liquids or add any salt, pepper, etc.
in the water reservoir.
+The water level indicator shows the water level in the
water reservoir.
+  Fill the reservoir till the maximum level (1.5 liter).
+ When steaming longer than 15min., always fill the reser-
voir till the maximum level.

Condensation Collection Tray

Place the collection tray with the recess facing in the direction
of the timer in the base unit. The collection tray must sit flush
with the base unit.
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Using One Steam Bowl

1 NOTE:

+ In order to simplify the use, the bowls are marked with
1,2and 3.

+ Only the steam bowl marked “1” fits on the collection tray.

1. Place steam bowl “1” on top of the collection tray.

2. Place vegetables, fish or other foods without sauce or
liquids into the steam bowl. Do not completely cover the
steam openings!

3. Cover the upper bow! with the lid.

Using Two or Three Steam Bowls

1. Place steam bowl “1” on top of the collection tray.

2. Place the biggest piece of food with the longest cooking
time into the lower steam bowl.

. Place steam bowl “2” on top of steam bowl “1”.

. Place the desired food into the bowl.

. Place steam bowl “3” on top of steam bowl “2".

. Place the desired food into the bowl.

. Cover the upper bowl with the lid.

~No o b w

Using the Rice Bowl

1. Putrice or other foods with sauce or liquid in the rice
bowl.

2. Place the rice bowl into a steam bowl.

3. Finally, put the lid on.

i NOTE:

Please continue observing our “Cooking instructions”.
There you will find suggestions on water quantities for
different rice grades.

Mains Connection

1. Check if the mains voltage that you want to use matches
that of the appliance. You will find the information about
this on the type plate of the basic unit.

2. Make sure the timer is switched off.

3. Connect the device to a properly installed isolated ground
receptacle.

Using the Device

+  After filling with water, first place the collection tray and
then the steam bowls and the lid.

+ Position the lid with the steam opening on the back.

+ Do not cover the steam openings during operation. Allow
the steam to escape unhampered.

Switching On

Use the timer switch to set the desired cooking time. Please
observe our “Cooking instructions”. The control lamp indi-
cates the operating mode.
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Terminating Operation
Turn the timer switch anti-clockwise till the end. Disconnect
the mains plug from the mains.

Overheat Protection

When the water is used up, the device will turn off after some
time. The control lamp goes out. But the mechanical timer
continues running.

/\ WARNING:
The device is still connected to the mains!

+ Terminate operation by disconnecting the plug.
+ If you want to continue the operation, refill cold water. Set
the steaming time again.

Adding More Water

At maximum water level (1,5 litre) the water will be used up

after approx. 75 minutes.

Please observe the water level indicator. We recommend to
already refilling with water as soon as the water reaches the
MIN marking. It is possible to do so during operation.

+ Use a measuring cup.

+ Add water through the water inlet.

+  Fill the reservoir till the MAX level.

Stop Operation

When the time has expired, the heating process will stop
automatically. You hear a beep. The control lamp turns off.
You may still hear the timer ticking for a few minutes.

1. Disconnect the plug from the mains.

2. /\ WARNING:

+ Always use pot holders or oven mitts when handling
or removing hot components in order not to get
burned by hot steam!

+ The liquid in the collection tray is hot!

Remove the steam bowls first and the collection tray last.

Cooking Instructions

General

+ The following time settings are for reference only and may
vary under different circumstances.

+ When using several steam bowls, the total cooking time
will be extended by approx. 5 minutes.

+ Always place large pieces of food with empirically long
cooking time into the lowest bowl.

+ Do not cook too big or too many pieces of food in order
for the steam to escape through the uncovered steam
openings.

+ Defrost meat and poultry before cooking.

+You may use liquids collected in the tray for soups or
sauces.
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Rice

+ There are different rice grades. Observe the individual
cooking instructions of each grade.

+ Putrice and water with the exact measured amounts in
the rice bowl. Note the ratio of the quantity of rice to water,
as indicated in the following table. Cover with the lid and
switch the steamer on.

+  For each rice grade, check after the given minimum
cooking time if the rice has been evenly cooked. Stir the
rice.

+ When checking/stirring the rice, make sure no condensa-
tion water will drop into the rice bowl. This would change
the texture and taste of the rice.

+  After cooking you may season the rice with salt, pepper
or butter.

. Together in the rice bowl Apprfmmate
Rice grade . time
Rice + Water .
(minutes)

Brown rice

- normal 1/2 cup 1 cup 42-45

- [‘?)';fb‘gl‘l‘: g | lwp | 1120w | 4550
Mixture of long grain and wild rice

- normal 1cup 11/2 cups 56-58

- fast-cooking 1cup 1 3/4 cups 18-20
Instant rice 1 cup 11/2 cups 12-15
White rice

- normal 1 cup 11/2 cups 45-50

- long grain 1 cup 12/3 cups 50-55

Vegetables/Fruits

+ Thoroughly clean vegetables and cut off the stem. Clean,
peel and cut as desired. Smaller pieces cook faster than
bigger ones.

+ Amount, quality, freshness, size /uniformity and the tem-
perature of frozen food might influence the cooking time.
Amount of water and cooking time are variable, depending
on the desired result.

+ Do not defrost frozen vegetables before cooking.

Vegetables/fruits Weiqht or CDLEL Apprmfimate
in pieces time (minutes)

Artichokes, whole 4 whole pieces 30-32

Asparagus, heads 5009 12-14

Beans

- green/waxed 2509 12-14

- cut or whole 5009 20-22

- thick beans 5009, shucked 12-13

Beetroot 500g, cut 25-28

Broccoli, flowers 5009 20-22

Brussels sprouts 5009 24-26

White cabbage 500g, cut 16-18

Celery 2509, sliced 14-16
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Vegetables/fruits Weiqht or Sl :t\pprmfimate Seafood/fish Weiqht or Appro)fimate
in pieces time (minutes) amount in pieces | time (minutes)
Carrots 5004, sliced 18-20 Fish
Cauliflower, whole 5009 20-22 - whole 250-3759 10-12
Corm on the cob 3-5 cobs 14-16 - filet S00g 10-12
Eggplant 500g 16-18 - steak 5009, 2.5cm thick 16-18
Champignons, 5009 10-12 Meat
whole
Onions 2504, thinly sliced 12-14 Kindlofimeat Weight or Approximate
. amount in pieces | time (minutes)
Pepper, whole medium, up to 4 12-13 vr
Potatoes (approx.) 5.009 . 30-32 ) zieeces 500g 28-30
Rutabagas 1 medium, diced 28-30 - hamburger 500 16-18
Spinach 250g 14-16 - meatballs 500g 22-24
Pumpkin 5009 16-18 Poultry
Beets 5009, sliced 20-22 - pieces/slices 2-4 24-26
Frozen vegetables 2859 28-50 Lamb
Apples 5004, pieces 10-15 - pieces/slices 5009 26-28
Pears 5004, pieces 10-15 Pork
- pieces/slices 5009 26-28
Fish and Seafood Hot dogs/sausages 5009 14-18
+The cooking time settings in the above table refer to
fresh, frozen and defrosted seafood and fish. Clean fresh Eggs

seafood and fish before steaming.
+ Most of the fish and seafood cooks fast. Cook smaller
servings or the mentioned amounts.

+ Big and smaller scallops or oysters open at different times.

Check the shell in order to avoid pre-cooking. Do not eat

scallops the shell of which did not open after cooking, in

order to avoid possible fish poisoning!
+You may cook fish filet in the rice bowl also.
+  Set appropriate cooking times.

You may place up to 6 eggs onto the egg holder on the

bottom of a steam bowl.

If you wish to cook more eggs, place them directly on the

bottom of a steam bowl.

Egos Amount | Approximate
in pieces | time (minutes)

Not peeled

- soft 15-18

- hard 19-22

Poached

1. step:

Pour 2 cups of water into the rice bow; 7-8

steam to heat water.

2. step:

Crack an egg and pour into a bowl; place

the bowl into the steam bowl with hot 7-8

water until egg is poached.

Egg drop

Mix 6 eggs with 2 spoons of milk in the 20-22

rice bowl; season with salt and pepper.

Seafood fish LaJeuCl ) Gl L)
amount in pieces | time (minutes)

Big scallops in shells 5009 10-12

Shrimps 2509 20-22

Lobster

- tail 2-4 16-18

- cut 500-600g 18-20

Small scallops

(fresh, in shell) 5009 14-16

Oysters

(fresh, in shell) 1500g 18-20

Queen scallops

(fresh) 5009 16-18

Prawn

- medium, in shell 5009 10-12

- big/large, in shell 5009 16-18
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Cleaning

/N WARNING:

+ Before cleaning, always disconnect the mains plug and wait until
the device has cooled down completely.

+ Do not immerse the base unit of the steamer in water for cleaning.
This might otherwise cause electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use wire brushes or other abrasive objects.
+ Do not use sharp or abrasive cleaning agents.

Surface of Base Unit

Wipe the surface of the base unit only with a damp cloth and
dry with a soft cloth afterwards.

Reservoir

+ Pour the remaining water from the reservoir.
+ Use a cloth to wipe the reservoir dry.

Accessories

/\ CAUTION:
Do not clean these parts in the dishwasher. The clear
plastic surfaces could otherwise tarnish.

+  Clean these parts manually in soapy water.
+ Rinse under clear water and dry afterwards.

Descaling

In hard water areas scale might build up on the heating

element. This might result in the steam turning off before the

food is cooked.

+ To avoid that, after 7-10 uses, pour 3 cups of vinegar in
the reservoir and fill up with water till the “MAX” level.

+ Do not place the lid, steam or rice bowls and collection
tray on the steamer.

+  Plug the mains plug into a socket and turn on the appli-
ance. Set the steaming time to 30 minutes.

+ When the time has expired, disconnect the mains plug
from the mains. Let the device cool down completely.

+ Only then pour the water from the reservoir. Rinse the
water reservoir several times with cold water.

Storage

+ Only store the appliance when cooled down and clean.

+ We recommend storing the appliance in its original pack-
aging if out of use for a long period of time.

+ Always keep the appliance out of reach of children and in
a well-ventilated, dry place.

DG3665_IM

Technical Data

....................... DG 3665
...220-240V~, 50Hz
.800W

Net weight: ..o
The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
with the latest safety regulations.

Disposal

Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you
will no longer use to the collection points provid-

I o their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on
the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of re-utili-
sation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnafrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
diormi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

+Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli
chcecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu

Instrukcja obstugi .

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sq
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia.

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:

wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zakidcen,
prosze zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazdka.

Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wytgczac i wycigga¢ wtyczke sieciowg z
gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).
Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy

Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika. przestat korzystat z urzadzenia.

i . +  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.
Ogolne uwagi + Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé ja wraz z kartony, styropian itp.).
kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez A OSTRZEZENIE:
kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urza- Nie pozwalaj dzieciom bawié sie folia,
dzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi. Niebezpieczeristwo uduszenial
+  Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie
to nie zostalo przewidziane do uzytku w ramach dziatalno-
§ci gospodarczej.

Specjalne wskazéwki zwiazane z bezpieczna
obstuga tego urzadzenia
Na produkcie znajdujq sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

@ OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzenial

+ Gorgca para ulatuje z otwordw parowych, wypetniajac przestrzen i
uchodzi podczas otwierania pokrywy!

* Przenoszac lub zdejmujac gorace elementy, nalezy zawsze uzy-
wac fapek lub rekawic kuchennych!

* Urzadzenie umiesci¢ na ptaskiej powierzchni. Nigdy nie umieszczac
kabla zasilania lub samego urzadzenia na goracych powierzchniach
lub w poblizu zrodet ciepfa.
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* Nie wigcza¢ parowaru bez wody!

* Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku, jesli znaj-
duja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzyt-
kowania urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z
tym ryzyko.

+ Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku
zycia.

+ Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

+ Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez do-
Swiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzytkowania urza-
dzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

* Nie probowac naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac
sie z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasi-
lania jest uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedsta-
wiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikngé
zagrozenia.

* Nie uzywac urzadzenia w celach innych niz gotowanie produktow
spozywczych. Przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwach
domowych oraz podobnych zastosowaniach jak w kuchniach dla
personelu w sklepach, w biurach i innych miejscach pracy.

Nie jest przeznaczone do nastepujgcych zastosowan:

- W gospodarstwach agroturystycznych;

- przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach zakwatero-
wania;

- w placowkach oferujgcych noclegi ze sniadaniem.

JEZYK POLSKI
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Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte na
skutek uzycia urzagdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub

niepoprawnej obstugi!

* Nie zanurza¢ urzadzenia bazowego w wodzie w celu czyszczenia.
Prosze przestrzegac instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przeglad elementéw obstugi/
Zawarto$¢ opakowania

Pokrywka

Pojemnik do gotowania ryzu
Najwiekszy pojemnik

Sredni pojemnik
Najmniejszy pojemnik
Zbiornik kondensacyjny
Rura parowa

Podgrzewacz

Jednostka bazowa/Pojemnik na wode
Minutnik

Kontrolka diodowa

12 Wskaznik poziomu wody

13 Wlew wody

O N O WN —

—_
- O ©

Wypakowanie urzadzenia

1. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

2. Usuna¢ caty materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe
warstwy, wypetniacze, zaciski do kabli oraz opakowanie
Z pudta.

3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajduja sie pudetku.

4. Jedli zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest zauwa-
zalnie uszkodzona, nie wolno korzysta¢ z urzadzenia.
Natychmiastowo nalezy zwrécic je do sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu wcigz znajduje sie kurz oraz pozostatosci
po produkcji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie".

Montaz i uwagi dotyczace obstugi
Miejsce ustawienia
Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w poblizu gniazdka $cien-
nego. Wybra¢ pfaska, sucha, antyposlizgowa i termoodporng,
powierzchnie, zapewniajac wystarczajaca odlegto$¢ od
Sciany lub mebli.

/\ UWAGA:

+  Nie umieszczac urzadzenia pod wiszacymi szafkami!

+ Parowaru i jego akcesoriow nie wolno uzywac w piekar-
niku (mikrofalowym, konwekeyjnym czy tradycyjnym)
ani na nim stawiac!
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Natychmiastowy wyptyw pary
Specjalna rurka doprowadza pare juz po kilku sekundach.
Jest ona potgczona z elementem grzejnym i reguluje

przeptyw wody.

1 WAZNA UWAGA:
Zwréci¢ szczegolng uwage na
prawidtowe ztozenie urzadzenia! 7
Rure parowg utozy¢ szerszg strong
i matym wycieciem skierowanymi ku
dotowi, nad elementem grzejnym.

Napetnianie wodag

1 WSKAZOWKA:

+  Zwréci¢ uwage na oznaczenia MIN (Minimum) oraz
MAX (Maksimum).

+ Zbiornik nalezy napetni¢ czysta stodkg woda,. Nie
wlewac innych ptynéw; nie dodawac soli, pieprzu itp.

+ Wskaznik poziomu wody pokazuje poziom wody w
zbiorniku.

+  Zbiornik napetni¢ do maksymalnego poziomu (1,5 litr).

+ Po uptywie 15 minut pracy urzadzenia, nalezy dopetni¢
zbiornik do maksymalnego poziomu.

Zbiornik kondensacyjny

Tace zbiorcza umiesci¢ wgtebieniem skierowanym ku timero-
wi w zespole podstawy. Taca zbiorcza musi rowno 0sig$¢ w
zespole podstawy.

Uzycie jednego pojemnika

1 WSKAZOWKA:

+ Aby uprosci¢ uzytkowanie, pojemniki oznaczono
cyframi 1,21 3.

+ Na zbiornik kondensacyjny pasuje tylko pojemnik
oznaczony ,1".

1. Umiesci¢ pojemnik ,1” na zbioriku kondensacyjnym.

2. Wiozy¢ warzywa, ryby lub inne produkty spozywcze, bez
s0sOw czy innych ptynow, do pojemnika. Nie zakrywaé
catkowicie otworéw na pare!

3. Przykry¢ pojemnik pokrywka.
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Uzytkowanie dwoch lub trzech naczyn parowych

1. Umiesci¢ pojemnik ,1” na zbiorniku kondensacyjnym.

2. Wiozy¢ do pojemnika najwigkszy produkt spozywczy o
najdiuzszym wymaganym czasie gotowania.

. Umiesci¢ pojemnik ,2” na pojemniku ,1”.

. Do pojemnika wtozy¢ produkty spozywcze.

. Umiesci¢ pojemnik ,3” na pojemniku ,2".

. Do pojemnika wtozy¢ produkty spozywcze.

. Przykry¢ gérny pojemnik pokrywka.

~No ok~ w

Uzycie pojemnika do gotowania ryzu

1. W pojemniku do gotowania ryzu umiescic ryz lub inny
produkt wraz z sosem lub innym ptynem.

2. Umiesci¢ miske z ryzem na misce na pare.

3. Na koniec, natozy¢ pokrywke.

i WSKAZOWKA:

Dalej postepowac zgodnie ze ,Instrukcje dotyczace goto-
wania”. Znajdujg sie tam sugestie dotyczace ilosci wody,
ktorej nalezy uzy¢ do gotowania.

Podtaczenie do napiecia sieci

1. Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, z ktérego chcemy
skorzysta¢ pasuje do napiecia urzadzenia. Znajda
Panstwo informacje o tym na plytce znamionowej na
urzadzeniu bazowym.

2. Upewic sig czy jest wytaczony wytacznik czasowy (timer).

3. Wiozy¢ wtyczke do prawidtowo zamontowanego izolowa-
nego gniazda.

Obstuga urzadzenia

+  Po nalaniu wody, nalezy ustawi¢ zbiornik kondensacyjny,
pojemniki do gotowania i pokrywke.

+ Pokrywke ustawic w taki sposdb, aby otwor na pare
znajdowat sie z tytu.

+  Nie zakrywa¢ otworéw na pare wodng podczas pracy
urzadzenia. Para wodna musi swobodnie wydostawac sie
Z otworow.

Wiaczanie

Wytacznikiem czasowym ustawi¢ zadany czas gotowania.
Lampka kontrolna wskazuije tryb roboczy.

Przerywanie pracy

Wylacznik czasowy obrdci¢ w lewo az do korica. Postepowac
zgodnie ze ,Instrukcje dotyczace gotowania”. Wyja¢ wtyczke
kabla zasilania z gniazdka sieciowego.

Ochrona przed przegrzaniem

Po zuzyciu catej ilosci wody, urzadzenie po pewnym czasie
sie wytaczy. Lampka kontrolna gasnie. Lecz timer mechanicz-
ny pracuje nadal.

/\ OSTRZEZENIE:
Urzadzenie jest nadal podtaczone do zasilania!
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*  Przerwa¢ prace urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazdka.
« W przypadku potrzeby kontynuacji dziatania, nalezy dola¢
zimnej wody. Ponownie ustawi¢ czas parowania.

Dolewanie wody

Przy maksymalnym poziomie wody (1,5 litr), cata ilos¢ wody
zostanie zuzyta po uptywie ok. 75 minut.

Nalezy sprawdza¢ wskaznik poziomu wody. Zalecamy
dolanie wody w momencie, gdy poziom wody osiggnie
oznaczenie MIN. Mozna zrobi¢ to nie przerywajac pracy
urzadzenia.

¢ Uzy¢ pojemnika z miarka.

+Dola¢ wody przez specjalny wlew.

+  Zbiornik napetni¢ do poziomu MAX.

Zatrzymanie pracy urzadzenia

Po uptywie nastawionego czasu proces grzania automa-
tycznie zatrzyma sie. Bedzie styszalny sygnat dzwigkowy.
Kontrolka wytaczy sie. Mozna ciagle ustysze¢ timer tykajacy
przez kilka minut.

1. Wyja¢ wtyczke z gniazdka.

2. /\ OSTRZEZENIE:

+ Aby nie ulec poparzeniu przez goraca pare
przenoszac lub zdejmujac gorace elementy, nalezy
zawsze uzywac tapek lub rekawic kuchennych!

*  Plyn znajdujacy sie w zbiorniku kondensacyjnym
jest goracy!

Najpierw zdja¢ pojemniki do gotowania, a na koricu
zbiornik.

Instrukcje dotyczace gotowania

Ogolne

+ Podane ustawienia czasu sg orientacyjne i moga rézni¢
sie w zaleznosci od warunkéw.

+ Gdy w uzyciu znajduje sie kilka pojemnikéw do gotowa-
nia, czas gotowania wydiuzy sie o ok. 5 minut.

+ Duze kawatki produktow o dtugim czasie gotowania
nalezy wktadac¢ do najnizszego pojemnika.

+ Nie gotowa¢ za duzych kawatkéw produktow, a takze zbyt
duzej ilosci produktéw naraz, aby nie blokowa¢ otworéw,
ktorymi wydostaje sie para.

+  Przed gotowaniem rozmrozi¢ zamrozone migso i dréb.

+  Plyny zebrane w zbiorniku kondensacyjnym mozna zuzy¢
do przygotowania zup lub sosow.

JEZYK POLSKI

Ryz

* Ryz mozna gotowa¢ do réznych stopni twardosci. Nalezy
zwréci¢ uwage na instrukcje gotowania dla konkretnego
stopnia.

+ Wsypac ryz i wla¢ odmierzong ilos¢ wody do pojemnika
do gotowania ryzu. Nalezy zwrdci¢ uwage na stosunek
ilodci ryzu do wody, zgodnie z ponizsza tabela. Przykryé
pojemnik pokrywka, i wiaczy¢ parowar.
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+ Sprawdzi¢ po uptywie podanego - dla kazdego stopnia . Czas
twardosci ryzu - czasu gotowania, czy ryz jest juz gotowy. Warzywalowoce Waga lub liczba gotowania
Zamieszac ryz. sztuk (W minutach)
. Podc_zas _sprawdzanla/ mieszania ryzu uwazac, aby_wod_a Kapusta 5009, pociete 16-18
ze zbiornika kondensacyjnego nie dostata sig do pojemni-
ka. Zmienitoby to strukture i smak ryzu. Seler 2509, plastry 14-16
+ Po ugotowaniu ryz mozna doprawi¢ sola, pieprzem lub Marchew 500g, plastry 18-20
mastem. Kalafior w cato$ci 500g 20-22
tsvt,gfé?g ; llos¢ skiadnikéw ogﬁ:nia Kukur.ydza w kolbach 3-5kolb 14-16

¢ Ryz + Woda el ch Baktazan 5009 16-18
. (wminutach) | [ pigczarki cale 5009 10-12

yz brazowy 250g, cienkie
- normalny 12 kubka | 1 kubek 42-45 Cebula Fﬂéstry 12-14
- na wpot o 4 srednie

twardy (job- | 1kubek |1i1/2kubka| 45-50 Papryka, cala 0 srednie) 12-13

” wielkosci

gotowany”) T
Mieszanka ryzu diugoziarnistego i dzikiego Ziemniaki (ok.) ’500 g' 30-32
- normalny Tkubek |1i1/2kubka| 56-58 Reepa 1 $rednia, 28-30
- szybkie . pokrojona w kostke

gotowanie 1kubek | 1i3/4 kubka 18-20 Szpinak 250g 14-16
Ryz blyska- Dynia 5009 16-18
wiczny (typu 1kubek | 1i1/2 kubka 12-15 Buraki 500g, plastry 20-22
|nstanlt) Warzywa mrozone 285¢ 28-50
Ryz biaty ) Jabtka 5009, w kawatkach 10-15
- giormallny 1kubek | 1i1/2 kubka 45-50 Gruszki 500g, w kawalkach 10-15
- dlugoziar- Tkubek |1i2/3kubka| 50-55

nisty .

Ryby i owoce morza

Warzywa/ owoce + Podane w tabeli czasy gotowania odnosza si¢ do

+ Doktadnie oczysci¢ warzywa i odcig¢ fodygi. Obrac i
pocig¢ zgodnie wedtug upodoban. Mniejsze kawatki gotujg
sie szybciej niz duze.

+  llos¢, jakosc, stopien $wiezosci, rozmiar/ stopien jednorod-
nosci oraz temperatura produktéw mrozonych majg wplyw
na czas gotowania. llos¢ wody oraz czas gotowania rézniq
sie w zaleznosci od pozadanych rezultatow.

+Mrozonych warzyw nie nalezy rozmraza¢ przed gotowa-
niem.

$wiezych, mrozonych i rozmrozonych ryb i owocow morza.
Przed gotowaniem ryby i owoce morza nalezy oczyscic.
Wiekszo$¢ ryb i owocow morza gotuje sie krotko. Gotowaé
mnigjsze porcje lub ilosci podane w tabeli.

+ Duze i mate przegrzebki i ostrygi otwierajg sie po
uptywie réznej iloci czasu. Aby unikng¢ niedogotowania,
nalezy sprawdza¢ muszle. Aby unikna¢ zatrucia, nie
jes¢ przegrzebkow, ktdrych muszle nie otworzyly sie po
zagotowaniu!

+  Filety rybne mozna réwniez gotowa¢ w pojemniku do

Waga lub liczba e gotowania ryzu. )
Warzywa/owoce sztuk gotowania + Ustawié odpowiedni czas gotowania.
(w minutach) Czas
Karczochy w catosci 4 sztuki 30-32 Owoce morza/ryby Waga lub liczba gotowania
Szparagi, glowki 500g 12-14 S (w minutach)
Fasola Duze przegrzebki z
- zielona/zwykia 2509 12-14 muszami 500g 10-12
- cigta lub w catosci 5009 20-22 Krewetki 2509 20-22
- fasola Gruby Ja$ 500g, ) 12-13 Homar
wyluskane ziamna - ogon 2.4 16-18
Buraki 5009, pociete 25-28 - ciety 500-600g 18-20
Brokuty 5009 20-22 Male przegrzebki 500 1415
Brukselka 500g 24-26 (éwieze, w muszlach) g ;
50
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A\ OSTRZEZENIE:
* Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy wyjac wtyczke z
gniazdka i zaczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie.
* Nie zanurzac jednostki bazowe] parowaru w wodzie. Moze to spo-
wodowac porazenie pradem elektrycznym lub pozar.

/\ UWAGA:

+ Nie stosowa¢ czyscikéw drucianych lub innych drapia-

cych przedmiotow.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw czyszczacych.

DG3665_IM

Powierzchnia jednostki bazowej

Waga lub liczba e Jajka- i : ; A& e
Owoce morza/ryby eztuk gotowania Na flnle pojemnika .do gptowanla mozna umiescic do 6 jajek
(w minutach) wiozonych do specjalnej podstawki do jajek.
Ostrygi Aby u_gotoyvaé vyiecej jajek, nalezy umiesci¢ je bezpo$rednio
(éwieze, w muszlach) 15009 18-20 na dnie pojemnika.

i eni Czas
\Il:’v;ztgg(rézvejil:;e%rzeblenlo 5009 16-18 Jajka Licza | gotowania
Krewetki krolewskie e (w minutach)

A skorupkac
fpmessenna e 02 amee
’ 9 - - na twardo 19-22
Ryby s 250,475 010 Jajka gotowane bez skorupki
- wealosa ~9/99 i 1. krok:
- filet 500g 10-12 WIla¢ 2 kubki wody do pojemnika do
- stek o rubsc?s(Z:?Z Som 16-18 gotowania ryzu; podgrza¢ wodg. 7-8
g : 2. krok:
Mieso Zbi¢ skorupke i wla¢ jajko do miseczki;
wstawi¢ miseczke do pojemnika z goraca, 7.8
Czas woda i trzyma¢ tam do momentu ugotowa-
Mieso e gotowania nia jaika
liczba sztuk (w minutach) 1a jajea.
: Jajecznica
Wolowina W pojemniku do gotowania ryzu wymie-
- 'I:zrlv:t*k' gggg fg?g szat 6 jaj z 2 lyzkami mleka; doprawi¢ solg | 20-22
- kulki 5009 22-24 ' PIEPTZE.
Dréb
- kawalki/ plastry | 24 24-26
Baranina
- kawatki/ plastry ‘ 5009 26-28
Wieprzowina
- kawatki/plastry 5009 26-28
Parowki/ kietbaski 5009 14-18
Czyszczenie

Powierzchnig jednostki bazowej przeciera¢ wilgotng szmatka,

a nastepnie wyciera¢ suchg szmatka.

Zbiornik
+ Wyla¢ ze zbiornika pozostata wode.
+ Wytrze¢ zbiornik do sucha.
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Akcesoria

/\ UWAGA:
Nie my¢ tych czesci w zmywarce. Powierzchnie plastikowe
mogtyby zmatowiec.

+  Czysci¢ recznie w wodzie mydlanej.

+  Oplukac¢ pod biezaca woda i wysuszy¢.

Usuwanie kamienia

Na obszarach, w ktorych wystepuje twarda woda, na ele-
mencie grzejnym odktada sie kamien. Moze to powodowac
wytaczanie si¢ parowaru przed ugotowaniem produktow.

+ Aby tego uniknac, nalezy po 7-10 cyklach roboczych
wla¢ do zbiornika 3 kubki octu i dola¢ do petna wody - do
poziomu ,MAX".

+Nie montowa¢ pokrywki, pojemnikow do gotowania, ani
zbiornika kondensacyjnego.

+ Wiozy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka i wiaczy¢ urzadze-
nie. Ustawi¢ czas parowania na 30 minut.

+  Po uplywie ustaionego czasu odtaczy¢ wtyczke kabla
zasilania z gniazdka sieciowego. Pozostawi¢ urzadzenie
do catkowitego ostygniecia.

+ Wyla¢ wode ze zbiornika. Wyptuka¢ zbiornik kilka razy w
zimnej wodzie.

Przechowywanie

+Urzadzenie schowa¢ w jego miejscu przechowywania po
jego schtodzeniu i doktadnym umyciu.

+ Zaleca sig przechowywanie urzadzenia w jego oryginal-
nym opakowaniu, jesli nie jest uzytkowane przez diuzszy
okres czasu.

+ Urzadzenie zawsze trzyma¢ w miejscu niedostgpnym dla
dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Dane techniczne

Moc wejsciowa:...
Klasa ochrony:

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Ogdlne warunki gwarancji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana

52

DG3665_IM

bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, che-
miczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania
atmosferyczne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu
gotowki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i
prawidiowo wypetniona kartg gwarancyjng (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego
(Dz. U.z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Dabrowa

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Proszg oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, przewi-
dzianych do zdawania sprzetu elektrycznego, i
tam prosze oddawac sprzet elektryczny, ktérego
juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Pahstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadéw, majacych
wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Tq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati tmutatéban talalhaté szimb6lumo

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjlk, mindenképpen tigyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérlilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akészulék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1évd bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Utmutatét is
adja a késziilékhez.

Kizarélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készulék nem ipari jellegl
hasznélatra készilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er8s héhatasnak,
kézvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és ovja az éles szélektél!
Ne hasznélja a kész(iléket vizes kézzell Ha a kész(ilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl.
Kapcsolja ki a késztiléket és mindig huzza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzathdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
huzza), ha nem hasznalja a kész(iléket, tartozékokat
szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne mikodtesse a készileket feliigyelet nélkul! Mindig
kapcsolja ki a készUléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza
ki a csatlakozét a dugaszolé aljzatbol!

Akésziléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést lat rajta, a
készliléket nem szabad hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/N FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

A készulékre vonatkozé specialis biztonsagi szabalyok
A kovetkez0 figyelmeztetd szimbdlumokat vagy tajékoztatd jelzéseket

talélja a terméken:

@ FIGYELMEZTETES: Forrazs veszélyel

* Forr6 g6z |ép ki a gbznyilasokbdl, feltdltényilasokbdl, valamint a

fedél felnyitasakor!

+ Mindig hasznéljon edénytartokat vagy sutbkeszty(it a forré alkatré-

MAGYARUL

szek kezelésekor vagy eltavolitasakor!

* Helyezze a készilléket egyenes felllletre. Soha ne tegye a tapkabelt
vagy a készUléket forrd fellletre vagy héforras kdzelébe.

+ Soha ne kapcsolja be a parolét viz nélkul!

* Ezt a készUlléket kizardlag 8 éves vagy idésebb gyerekek hasznal-
hatjak, és 6k is csak ugy, ha feligyelik 6ket vagy a készulék biz-

DG3665_IM
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tonsagos hasznalatara megtanitottak ket, és tisztaban vannak a
kapcsolodo veszelyekkel.

* Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél idésebbek és a mivelet kozben fellgyelik Oket.

+ Tartsa a késztléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl
tavol.

* Gyerekek ne jatsszanak a keszulékkel.

* Akészllekeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességl
szemelyek, illetve akiknek nincs meg a kell6 tapasztalatuk és tuda-
suk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha feligyelet alatt allnak vagy
a késziilék biztonsagos hasznalatara megtanitottak éket és meg-
értették a kapcsolodo veszélyeket.

* Ne probalja sajat kezlileg megjavitani a készuléket. Mindig lépjen
kapcsolatba szakképzett szerelével. Ha a villanyvezeték megséril, a
gyartonak, a szerviz tgynokségnek vagy mas, hasonldan képzett sze-
mélynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkertlése érdekében.

* Akészlléket étel f6zésén kivil semmi masra ne hasznalja. A készu-
lek haztartasokban és mas hasonlo helyeken hasznalhatd, példaul
Uzletek, irodak és egyéb vallalati egységek munkahelyi konyhajaban.
Nem alkalmas a kdvetkez0 helyeken val6 hasznalatra:

- mez6gazdasagi birtokokon;

- hotelek, motelek és egyéb szallaslehetdségek vendégei altal;
- agyat és reggelit biztosito létesitményekben.

Nem vallalunk felel6sséget a nem megfelelé hasznalatbol vagy
mUkodtetésbdl eredd sértlésekert!

* Ne meritse vizbe az alapzatot tisztitaskor. Kovesse a “Tisztitas”
részben megadott utasitasokat.
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A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

Fedél

Rizsf6z6 edény
Legnagyobb paroléedény
Kézepes paroldedény
Legkisebb paroléedény
Paragy(ijtd talca
Gézcsé

Hevitd
Alapzat/Viztartaly
|d6zit6

LED jelz8lampa

12 Vizszintjelzd

13 Vizbemenet

O N O WN -

—_
- O ©

A késziilék kicsomagolasa

1. Tévolitsa el a csomagolast a készulékrol.

2. Tévolitsa el az dsszes csomagoldanyagot, Ugymint
a miianyag filmet, toltéanyagot, kabelrogzittket és a
dobozt.

3. Ellenérizze, hogy az dsszes tartozék a dobozban van-e.

4. Ha nincs minden benne a csomagban vagy sérilést
észlel, ne hasznélja a készliléket. Azonnal vigye vissza a
forgalmazoéhoz.

1 MEGJEGYZES:

Akésziilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek
rajta. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas" részben leirtak szerint
tisztitsa meg a kész(iléket.

Uzem behelyezés és megjegyzések a
hasznalattal kapcsolatban
Felallitasi hely
Egy fali csatlakozd kdzelébe helyezze lizembe a késziiléket.

Egy lapos, csuszasmentes és hdallo feliletet valasszon, ami
elegendd tavolsagra van a falaktdl és a butoroktol.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne tegye fali szekrény ala a parolot!

+ Aparolé és a tartozékai nem megfeleldek a siitékben
(mikrohullamu, konvekciés vagy hagyomanyos) vagy
gazégén valo hasznalatral

Azonnali gézfunkcio
A specidlis gézcsd néhany masodperc utan gézt fog
kibocsatani. Ez az 6sszetevd takarja a hevitelemeket és

szabalyozza a vizaramlast.

i FONTOS MEGJEGYZES:
Ugyeljen a helyes dsszeszere-
[ésre!

Agbzcsovet széles végével és a
kis bevagassal lefelé helyezze a
fiitéelemre.
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Aviz betoltése

1 MEGJEGYZES:

+ Jegyezze meg a MIN (Minimum) és MAX (Maximum)
jelzéseket.

+ Aviztartalyt csak tiszta és friss vizzel toltse fel. Ne
tegyen semmilyen mas folyadékot vagy sét, borsot, stb.
a viztartalyba.

+ Avizszintjelzé mutatja a viz szintjét a viztartalyban.

+  Toltse fel a tartalyt a maximalis szintig (1,5 liter).

+Ha tdbb mint 15 percig parol, mindig a maximalis szintig
toltse fel a tartalyt.

Paragyijto talca

Tegye a gyijtétalcat bevagott részével az id6zité felé az
alapegységbe. A gy(ijtétalcanak egy szintbe kell keriilnie az
alapegységgel.

Egy péroléedény hasznalata

1 MEGJEGYZES:

+ Ahasznalat megkonnyitése érdekében az edények 1, 2
és 3-as szammal vannak megjelGlve.

+ Csak az ,1"-gyel megjeldlt paroloedény illeszkedik a
paragy(ijto talcara.

1. Helyezze az 1" paroléedényt a paragydijtd talca tetejére.
2. Tegyen zoldségeket, halat vagy mas ételt a paroléedény-
be, de csak folyadék vagy szész nélkiil. Ne takarja le

teljesen a géznyilasokat!
3. Fedje le egy fedével a felsd edényt.

Két vagy harom paroléedény hasznalata

1. Helyezze az ,1” paroléedényt a paragydijt talca tetejére.

2. Anagyobb darab, hosszabb parolasi idét igényld ételt
helyezze az alsé paroléedénybe.

. Helyezze a ,2” paroléedényt az ,1” paroléedény tetejére.

. Helyezze a kivant ételt a paroléedénybe.

. Helyezze a ,3” paroléedényt a ,2” paroldedény tetejére.

. Helyezze a kivant ételt a paroléedénybe.

. Fedje le egy feddvel a fels6 edényt.

~N o o b w

Arizsf6z6 edény hasznalata

1. Tegyen rizst vagy mas élelmiszert folyadékkal vagy
sz6sszal a rizsedénybe.

2. Helyezze a rizsf6z6 edényt a paroldedénybe.

3. Végil helyezze fel a fedelet.

1 MEGJEGYZES:
Vegye figyelembe a ,Fozési utasitasok”. Ott informaciokat
talal a killonb6z6 rizsekhez szlikséges vizmennyiségekrdl.

MAGYARUL

Az aramforras csatlakoztatasa

1. Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant elektromos haldzati
feszliltség megegyezik a készUlék halozati feszultségével.
Errdl informéaciokat az alapegység adattablajan talal.

2. Ugyelien arra, hogy az idézitd ki legyen kapcsolva.
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3. Csatlakoztassa a készliléket egy megfeleléen felszerelt,
foldelt aljzatba.

A késziilék hasznalata

+ Aviz betoltése utan el6szor helyezze el a paragy(ijtd
talcat, majd a paroléedényt és a fedelet.

+ Afedelet a géznyilassal a hatoldalan helyezze fel.

+ Ne takarja le a géznyilasokat mikodés kozben. Hagyja
szabadon tavozni a gozt.

Bekapcsolas

Az id6zitd kapcsolo segitségével allitsa be a kivant fézési
idét. Vegye figyelembe a ,Fozési utasitasok”. A jelz6lampa
jelzi a mlkddési tizemmadot.

A miikddés megszakitasa

Forgassa el Utkdzésig az id6zit6 kapcsolét az dramutatd
jarasaval ellentétes iranyba. Huzza ki a dugaszt a halézati
aljzatbol.

Tulheviilés elleni védelem
Abetdltott vizmennyiség elfézésekor a késziilék egy kis
id6 mulva kikapcsol. A jelzéfény kialszik. De a mechanikus
id6zit6 tovabb mikédik.
/\ FIGYELMEZTETES:
Akészillék még csatlakoztatva van az elektromos hald-
zathoz!
+  Szakitsa meg a miiveletet a csatlakozo kihuzasaval.
+ Ahasznélat folytatdsahoz tltsdn be Ujra hideg vizet.
Allitsa be (jra a gézolési idét.

Tobb viz hozzaadasa

A maximalis vizszintig (1,5 liter) feltoltve a készllék kb.

75 percnyi miikddés utan hasznalja el a vizet.

Figyelie a vizszintjelz6t. Javasoljuk, hogy mar akkor téltsén
Ujra vizet a késziilékbe, ha a vizszint elérte a MIN jelzést. Ezt
mikodd késztilék mellett is megteheti.

+ Hasznaljon mérépoharat.

+ Toltse be a vizet a vizbemeneten at.

+ Toltse fel a tartalyt a MAX szintig.

A miikodeés leallitasa
Amikor letelt az idd, a fiitési folyamat automatikusan
kikapcsol. Egy sipszét fog hallani. A jelzélampa kialszik.
Lehet, hogy néhany perccel tovabb hallja majd az id6zit6
ketyegését.
1. Hlzza ki a tApkabelt a csatlakozdaljzatbl.
2. /\ FIGYELMEZTETES:
+ Mindig hasznaljon edénytartokat vagy stitékesztyit
a forrd tartozékok kezelésekor vagy eltavolitasakor,
hogy ne égesse meg a forré géz!
+ Aparagylijté talcan lévé folyadék forrd!
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El6szér a paroldedényeket tavolitsa el, majd utoljara a
paragyjtd talcat.

Fo6zési utasitasok

Altalanos jellegii figyelmeztetések

Akovetkezé idébeallitasok csak tajékoztato jellegliek, és
a korllményektdl fliggben valtozhatnak.

Tobb paroloedény hasznalatakor a teljes f6zési id6 kb.

5 perccel megndvekedik.

A hosszabb f6zési id6t igényl6 ételeket mindig a legalsd
paroléedénybe tegye.

Ne f6zz0n tul nagy méreti vagy tul sok ételt, hogy a géz
ki tudjon aramolni a fedetlen géznyilasokbdl.

Adiszné- és csirkehust fézés el6tt olvassza ki.

A paragy(ijté tartalyban dsszegy(ilt folyadékot szészokban
vagy levesként hasznalhatja.

Rizs

Kiilénbdz6 osztalyu rizsek vannak. Minden osztalyhoz
vegye figyelembe a hozz4 tartoz6 fézési utasitasokat.
Tegye a pontosan kimért mennyiséq(i rizst és vizet a
rizsf6z6 edénybe. Jegyezze meg a rizs vizhez képesti
aranyat az alabbi tablazat szerint. Takarja le a fedéllel, és
kapcsolja be a parolét.

Amegadott f6zési id6 letelte utdn minden tipusu rizsnél
ellendrizze, hogy a rizs egyenletesen f6tt-e meg. Keverje
fel arizst.

Arizs keverésekor/ellenérzésekor ne hagyja, hogy
lecsapddott viz cseppenjen a rizsf6z6 edénybe. Ez meg-
valtoztathatja a rizs kinézetét és izét.

F6zés utan vajjal, séval vagy borssal izesitheti a rizst.

Ri Egybe a rizsf6z6 Korilbeliili
izs . s
mindsége . edényben ) id6
Rizs + Viz (percekben)
Barnarizs
- normal 1/2 csésze | 1csésze 42-45
JelofSzdt g ez | 1102csésze|  45-50
(“forrazott’)
Hosszlszem(i és vadrizs keveréke
- normal 1csésze |11/2 csésze 56-58
- gyorsfézési 1csésze |1 3/4csésze 18-20
Instant rizs 1csésze |11/2 csésze 12-15
Fehér rizs
- normal 1csésze | 11/2csésze 45-50
) ho§z- . 1csésze |12/3csésze| 50-55
szliszem(i
Zoldségek/ gylimolcsok:

Alaposan tisztitsa meg a zoldségeket és vagja le a sza-
rukat. Tisztitsa meg, héntsa meg és vagja 6ssze a kivant
méretre. A kisebb darabok hamarabb fének meg, mint a
nagyobbak.
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Afagyasztott ételek mennyisége, mindsége, frissessége,
mérete/egyformasaga és a hémérséklete hatassal lehet

. Halfilét arizsféz8 edényben is parolhat.
+ Allitsa be a megfelel6 fozési id6t.

a f6zési id6re. A viz mennyisége és a fézési id6 a kivant Tengeri Darabok stlya | Kériilbeliili idé
er"ed'mén}/tc’il valtozhat. o herkentyii/hal vagy mennyisége | (percekben)
+  Fozés el6tt ne olvassza ki a fagyasztott zoldségeket. Nagyobb kagylok 500g 10-12
Zoldségek/ Darabok stlya | Koriilbeliili id6 Gameélarak 2509 20-22
gyiimolcsok vagy mennyisége | (percekben) Homar
Egész articsoka 4 egész darab 30-32 - farok 2.4 16-18
Spérgafejek 500g 12-14 - vagott 500-600g 18-20
Bab Kis kagylok
- 28ld fényezett 250g 12-14 (fiss, héjas) 500g 14-16
- vagott vagy egész 5009 20-22 Osztriga
- nagyméret(i 500g, hiivelyes 12-13 (fiss, héjas) 15009 18-20
Cekla 500g, szeletelt 25-28 Kiralykagylo (friss) 500 g 16-18
Brokkoli 5009 20-22 Rak
Kelbimbo 500 24-26 _Ké
- g kozepes, 500g 10-12
Fehérkaposzta 5009, reszelt 16-18 pancélban
Zeller 250 g, Végott 14-16 - na'gy/'nagyv 5009 16-18
Sargarépa 500g, vagott 18-20 pancéiban
Egész karfiol 500g 20-22 Hal yo0.375 o
Csoves kukorica 3-5cs6 14-16 :%esz 5609 g 1 0:1 5
Padiizsan 500g 16-18 - torzs 5009, 25cmvastag | 16-18
Egész gomba 5009 10-12
Hagyma 250 g\}éveokt? nyra 12-14 Hus
" gl P His Darabok stulya | Kariilbeliili id6
Egész paprika °Zepjzafa9be e 12-13 vagy mennyisége | (percekben)
Marhahus
Burgonya (kb.) 5009 30-32 - darabok 500g 28-30
Sérga karorépa ! Kozepes, 28-30 - daralthis 500g 16-18
felkockazott - hsgolyok 5009 22-24
Spenc’)t 250 g 14-16 Sza'myas
Tok 5009 16-18 - darabok/szeletek ‘ 2-4 24-26
Répa 5009, vagott 20-22 Baranyhus
Fagyasztott z6ldség 2859 28-50 - darabok /szeletek_| 5009 26-28
Alma 500, darabok 10-15 Disznéhus
Korte 500, darabok 10-15 - darabok/szeletek 5009 26-28
Hot dog/kolbaszok 5009 14-18
Hal és tengeri herkenty(ik
+ Az alabbi tablazatban [évé fozési iddk a friss, fagyasztott Tojasok

és kiolvasztott tengeri herkenty(kre és halakra vonatkoz-
nak. Tisztitsa meg a friss tengeri herkenty(ket és halakat

a parolas el6tt.

Alegtdbb tengeri herkenty( és hal gyorsan megf6. A
feltlintetett vagy annal kisebb mennyiségeket f6zzon.
Anagy és kisebb kagylok vagy osztrigak kiilonbdzd id6
utan nyilnak ki. Ellendrizze a héjat, hogy elkerlilje az
el6fézést. Ne egye meg azokat a kagyldkat, amelyeknek
nem nyilt ki a héja a fézés utén, hogy elkeriilje az esetle-

ges halmérgezést!

DG3665_IM

Legfeliebb 6 tojast tehet a tojastartoba a paroloedény aljara.
Ha tobb tojast akar fézni, akkor tegye kézvetleniil a parolée-

dény aljara.
Toids Mennyiség | Koriilbeliili id6
) darabban | (percekben)
Nem hamozott
- lagy 1-12 15-18
- kemény 1-12 19-22
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Tojés Mennyiség | Koriilbeliili ido Tojés Mennyiség | Koriilbeliili idé
darabban | (percekben) darabban | (percekben)

Buggyantott Rantotta

1. 1épés: Verjen fel 6 tojast 2 kanal tejjel a rizsf6z6 20-22

Ontson 2 csésze vizet a rizsedénybe; 7-8 edénybe; soval, borssal izesitse.

g6z0lje forréra a vizet.

2. 1épés:

Tarjon fel egy tojast és 6ntse az edénybe;

tegye az edényt a forrd vizzel telt paro- 7-8

|6edénybe, amig meg nem buggyan.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapkabelt és varjon, hogy a készi-

lek megfeleléen lehdljon.

+ Aftisztitaskor ne meritse vizbe a parolé alapzatat. Maskulonben

aramutést vagy tlzet okozhat.

/\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznéljon drotkefét vagy mas karcolo targyakat.
+ Ne hasznaljon éles vagy karcol6 tisztitoszereket.

Az alapegység feliilete

Az alapzat felliletét csak nedves ruhaval torélje at, majd egy
szaraz ruhaval tordlje szérazra.

Tartaly
+ Ontse ki a maradék vizet a tartalybol.
+ Egy ruhaval tordlje szarazra a tartalyt.

Tartozékok

I\ VIGYAZAT:
Ne tisztitsa mosogatogépben ezeket a tartozékokat. Mas-
kiilonben a mlianyag fellletek kifakulhatnak.

+ Ezeket a tartozékokat szappanos vizben kézzel tisztitsa
meg.
+ Tiszta vizben 6blitse le és szaritsa meg.

Vizkémentesités

A kemény vizzel rendelkezd haztartasokban vizké rakodhat
le a hevitéelemeken. Ez a géz elzarddasat okozhatja még az
étel elkésziilte el6tt.

+  Ennek elkeriilése érdekében 7-10 hasznalat utan toltson
3 csésze ecetet a viztartalyba és toltse fel vizzel a “MAX”
szintig.

+ Ne tegye fel a fedelet, a parol6 vagy rizsedényt és a
paragy(ijtd talcat a paroléra.
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+ Csatlakoztassa a tapkabelt a halézatba, és kapcsolja be a
késziiléket. Allitsa a parolasi idét 30 percre.

+ Amikor az id8 letelt, huzza ki a tapkabelt az elektromos
haldzatbdl. Hagyja teljesen lehdini a kész(iléket.

+ Csak ezutan Ontse ki a vizet a tartalybol. Néhanyszor
hideg vizzel 6blitse ki a viztartalyt.

Tarolas
+  Akésziléket csak leh(ilése utan és tiszta allapotban
tarolja el.
+  Akészuléknek az eredeti csomagolasaban valo tarolésat
javasoljuk, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznéini azt.
+ Mindig tartsa a késztiléket gyerekektél tavol, egy jol
szelléztetett, széraz helyiségben.

Miszaki adatok

MOGEIL ..o DG 3665
Feszliltségellatas: .............couuvenn.. 220-240V~, 50Hz
Teljesitményfelvétel: .80o0w

Amdiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készilléket az Eurépa Tanacs minden vonatkozd
aktualis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld
képesség vagy kisfeszilltség-elviseld képesség) ellendriztiik,
és a legUjabb biztonséagtechnikai eléirasok szerint kész(ilt.
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Hulladékkezelés

A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdryezetlinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartési szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos késziilékek artalmatla-
nitasara kijelolt gy(jtdhelyeket, oft adja le azokat
az elektromos késziilékeit, amelyeket tdbbé mar
nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdryezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a

kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesité-
sének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.

DG3665_IM
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PYCCKUMX

PyKOBOACTBO Nno 3Kcnnyatayun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hapgeemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBONbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomeHgaLmn ans obecneyeHus aweit 6esonac-
HOCTV 0603HaueHbI Mo ocoberHoMy. OBs3aTensHO creayitTe
3TUM pekomMeHaaLmam, 4Tobbl NPeoTBPaTUTL HECHACTHBIN
Cryyail Unu NomomKy U3fenus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpemp,aeT 06 onacHocTn N4 300P0Bbs 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHuUsa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha BO3MOXHYH OMaCHOCTb AnA u3genva n
[DPYrvX OKpyXatoLLX NpeaMeToB.

1 MPUMEYAHWS: [laeT coBeTb! VHEopMaLmto.

O6was uHcopmaums
Mepen Hayanom akcnnyaraumn npubopa BHUMATENbHO
MpoyMTaliTE Mpunaraemyto MHCTPYKLMIO MO 3KCayataLun u
COXPaHWTE ee B HAAEKHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUHbIM
TarnoHOM, KaCCOBbIM YEKOM 1, MO BO3MOXHOCTU, KapTOHHOM
KOpobKo C ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecrn gaete
komy-nnbo nononb3oBaTbCs Nprbopom, obs3aTenbHo Aaitte
BrpuUAaYY AaHHYI0 MHCTPYKLMIO MO SKCTMyaTaLm.

Monb3yiTec NPUBOPOM TOMBKO YaCTHBIM 06pa3oM 1 o
HaaHaueHwio. [Mpubop He npeaHasHaueH Ans koMMepye-
CKOTO MCrONb30BaHM.

He nonb3ayittecb npubopom oz OTKPbITbIM HEGOM.
MpenoxpaHsiiTe Nprbop OT apbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX
nyyeit, BNaXHOCTM (HW B KOEM CRyyae He norpyxarnTe ero
B BOZly) 1 yAapoB 06 ocTpble yrribl. He npukacaiitecs k
npubopy BnaxHsIMi pykamu. Ecnn npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT Xe BbIHBTE BITIKY M3 PO3ETKA.

lMocne akcnmyaTaLyui, MOHTaxXe NPUHALANEXHOCTEN,
4mncTKe MM nonomke nprubopa BCerfia BoIHUMANTE BIATIKY
113 PO3ETKM (TSIHUTE 3a BUIIKY, a He 3a kabenb).

He ocTaBnsiite BKitoYeHHbIE anekTponpubops! 6e3
npucMoTpa. Bbixogs 13 noMeLLeHs BCeraa BblktovanTe
npubop. BbIHbTE LUTEKEP M3 PO3ETKA.

Mpubop 1 kabernb ceTeBoro NUTaHUs He06X0aMMO
perynspHo 0bcrnenoBaTh Ha Hanuuue creaoB NoBpeX-
AeHuns. Mpy 06HapyXeHM NoBPEXAEHNS NONb30BaTLHCS
npubopom 3anpeLlseTcs.

Vcnonb3ayiiTe TOMbKO OpUrMHarbHbIe 3anyacTu.

3 coobpaxeHuit GesonacHocTvt Ans AeTen He ocTaB-
nATe nexartb ynakoBKy (MMacTUKOBbIE MELLKN, KApTOH,
nexonnacr u 7.4.) 6e3 npucmoTtpa.

/\ MPERYNMPEXOEHVE:
He nosBsonsiite 4eTaM urpath € NONUATUIEHOBON
nrneHkoil. OnacHocTb yaywba!

CneuuanbHble yKasaHusi No
Ge3onacHOCTW Ans 3Toro npubopa

Ha usgenum umetoTes criegytoLme npeaynpexaaroLme CMBOn:
& NMPEAYNPEXOEHMUE: OnacHocTb ownapvBaHus!

* W3 oTBepCTUi Ans napa, OTBEPCTUM AJ15 3arpy3ki NPOLYKTOB 1
MPW OTKPbIBAHUM KPbILLKA BbIXOAWUT ropsuii nap!

* Bcerga ncnosnb3aynte NpMXsaTky UM KyXOHHbIE pyKaBuLbl Npu
nepeMeLLEHNN UK CHATUM FOPSAYMX KOMMOHEHTOB!

* MocTaBbTe NPUOOpP Ha POBHYO NOBEPXHOCTb. He nomeLlaiTe ka-
6enb aneKTPONUTaHUS U NPUOOP Ha ropsiyne NOBEPXHOCTY UMK

pPAAOM C UCTOYHUKaMK Tenna.

* He BKtoyaitTe naposapky 6e3 sogp!!
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* YalHnk MOXeT 1crnosb3oBaThCs AeTbMM B BO3pacTe 8 neT u
CTapLUe, eCrim OHM 3T0 AeNat0T Nog NPUCMOTPOM CTapLUMX UK
MPOVHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTESNBHO Mep 6e30MacHOCTW Npu ero
MCNOMb30BaHNM 1 OCO3HAOT BO3HUKAIOLLME MY STOM PUCKN.

* YycTka 1 obenyxmBaHmne He JOMKHO BbINONHATLCS AETbMM, 3@ UC-
KMoYeHneM aeTen craplue 8 net n nog HabniogeHneM B3pOCTbIX.

+ PacnonarainTe neyb 1 CETEBOM LUHYP BHE JOCAraeMoCTu LeTeil
mnagLe 8 ner.

* [letAM He paspeLLaeTcs urpatb C YCTPOMCTBOM.

* YcTpoiicTBa MOryT ObITb MCMONb30BaHbI MOABMM C OrPaHNYEHHbI-
MW (OU3NYECKUMM 1 YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAIMM, @ TakKe He
MMetoLLKe onbiTa paboTbl, TOMBKO NOZ MPUCMOTPOM MK Noche
MONyYeHns MHCTPYKTaXKa No 6e30nacHON 3KcnnyaTaLumm yCTpoil-
CTBa, €CIM 3TV JTIOM OCO3HAKOT BCE PUCKM, CBA3AHHbIE C aHHbIM
Npubopom.

* He nbiTanTte OTPEMOHTUPOBATb YCTPOMUCTBO CaMocTosTeNbHO. Obs-
3aTesibHO CBSXKMTECH C aBTOPW30BaHHLIM MacTepoM. [pu noBpex-
[EHWN CETEBOIO LLHYPa, BO 130eXaHe 0NacHOCTM NOPaXeHus
ANEKTPUYECKM TOKOM, LLHYP CreayeT 3aMeHNTb Y U3rOTOBUTENS,
CEPBVCHOMO NPEeACTaBUTENS UK APYTX KBANMOULIMPOBAHHBIX
nu,

* He npumensinTe npubop B NOBbIX APYrX LENsX, KpOME NpuroToB-
nexns . Mprbop NpeaHasHayeH 415 UCMomnb3oBaHMs B [0-
MaLLHWX U aHANOMYHbIX YCIIOBMSX, HANPUMEP B CIY»KEBOHbIX KyX-
HSIX 47151 ePCOHana MaraayHoB, OPMCOB UMK APYrAX OpraHn3aLui.
[pnbop He NpegHa3HayeH Ans criegytowmx obnactei NpUMEHEHUS:
- B CEMbCKOXO3ANCTBEHHbIX MOMELLIEHUSIX;

- MOCTOSANbLAMY OTENen, MOTENen W APYrux roCTUHWL;
- [NS NPUrOTOBIIEHNS 3aBTPAKOB B OTENSX.
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PYCCKUX

Mb! He HECEM HUKAKON OTBETCTBEHHOCTM 3a NoBble NOBPEXaEHNS
B pesysibTate HenpaBusIbHOrO UCMOMb30BaHNSA UK MPUMEHEHMS!

* He norpyxaitte 6asy B Bogy npu uncTke. [Noxanyiicta, cneayiTe
WHCTPYKUMAM, NPUBELEHHLIM B pa3aene ,YmcTka’.

0630p geTanen npubopa/
KomnnekT noctaBkm

Kpbiwwka
Emkoctb ans puca
Bonbluas napoBas eMKoCTb
CpepHsis napoBas eMKOCTb
Manas napoBasi eMKoCTb
JloTok cbopa koHgeHcaTa
Tpyba nogauu napa
Harpesatenb

9 Bas3oBbIit 6riok/ Bavok Anst BoAbI
10 Taitmep
11 CeeToaMOAHast KOHTPOMbHAs Namnoyka
12 WHgwkatop Bogbl
13 Topnblwwko Ans BoAbl

O N O WN —

PacnakoBka ycTponcTBa

1. Ypanute ynakoBky yCTpoicTBa.

2. Ypanute Bce ynakoBOYHble MaTepuarbl, Takue kak
MnonNaTUNeHoBast MeHka, MaTepuan HanonHUTeNs,
kabenbHble CTSHKKM 1 KOpoOKN.

3. Y6eauTech, 4To B KOPOBKE €CTb BCE KOMMOHEHTbI.

4. ECnum KOMNMeKT NocTaBKN HENOMHbIN UMK 3aMETHBI
MexaHU4eckve NOBPEXAEHS, He BKIKOYaiTe npubop.
Cpaay xe BepH1Te BeCb KOMNMEKT NPOSaBLly.

1 NPUMEYAHMS:

Ha ycTpolicTBe Bce elLe MoryT ocTaBaThCsl Menkue
YacTuubl 1 NbiNb, OCTaBLLUKECH NOCre NPOU3BOACTBEHHOIO
npoLiecca. PekoMeHayeTcs No4MCTUTb YCTPOICTBO, Kak
OMMCaHo B pasgene “Yucrka”.

YcTaHoBKa M 3aMeYaHus o pa60Te

MecTononoxeHue npubopa

YcTaHoBuTE NprbOp PSBOM C HAaCTEHHOM pPo3eTkoM. Bribepu-
Te NMOCKyto, CyXy'0, HECKOMb3SLLYHO 11 TENMOCTOMKYHO MOBEPX-
HOCTb Ha [IOCTATO4YHOM YAamNEeHUM OT CTeHbI Unu Mebenu.

/\ BHUMAHME:

+ He craBbTe mapoBapKy nog HacTEHHbIMM SilLMkamu!

+ [lapoBapka v ee NMpUHaANEXHOCTU He NpeaHa3HaueHb!
ANl NPUMEHEHMS B Neykax (MUKPOBOIHOBBIX, KOHBEK-
LIMOHHBIX N 0BbIYHBIX) M Ha BEPXHEN YacTh neykm!
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®yHKUMA MrHOBEHHOW NoAayu napa

CneumansHas naposast TpyGka BbiMycKaeT nap crycTs
HECKOMbKO CEKYHZ,. TOT KOMMOHEHT pacrnonaraeTcst Bokpyr
HarpeBaTesbHOrO aNeMeHTa 1 Mo3XKe perynupyeT NoToK BOAbl.

1 BAXHOE MPUMEYAHMS:
O6patuTe BHMMaHIe Ha NpaBurib-
HOCTb chopku! 7

YcTaHosuTe TpyBy nogaum napa
MOBEPX HArPEBATENBHOTO ANEMEH-
Ta, HeborblLas Haceyka AoMKkHa
CMOTPETb BHU3.

3anuBka Boabl

1 MPUMEYAHMS:

+  Obpatute BHMMaHMe Ha oTMeTki MIN (MuHUMYM) 1
MAX (makcumym).

+ 3anuBaiite B BOASHOI pe3epByap TOMbKO YACTYIO 1
npoapayHyto Bogy. He 1cnonb3yiite HUKakix Apyrix
KUBKOCTEN 1 He AobaBnsiiTe B BOASHON pesepByap
COMb, NEpPEL U T. .

* VHaukaTop YpoBHS BOAI NOKa3bIBAET YPOBEHb BOAbI B
BOJSHOM pe3epByape.

+  3anuBaiiTe Bofly B pe3epayap [0 MaKCUMambHOrO YpOBHS!
(1,5 nutp).

+ [lpu npuroToBneHum Ha napy 6onee 15muH. Bcerga
[0NMBaiiTe B pe3epByap BOAY A0 MaKCUMambHOro
YPOBHSI.

TloTok c6opa koHAeHcaTa

YcTaHoBuTe NoTok cbopa koHeHcaTa Tak, Ytobbl yry-
6neHve pacnonaranoch N0 HanpaeNeHWIo TaliMepa Ha
OCHOBaHMK yCTpoIiCTBa. J1oTok cOopa KOHAEHcaTa AOMKeH
NMOTHO NPUMbIKATb K OCHOBAHMIO.

Wcnonb3oBaHue ofgHoi napoaov“l €MKOCTH

1 MPUMEYAHMS:

+ [Ins npocTOTbI NOMCKA EMKOCTM MPOMapKMpOBaHb!
mchpammn 1,21 3.

+ Tonbko napoBas eMKOCTb C OTMETKOM “1” noaxoauT ans
notka cbopa KoHzeHcara.

1. TocTaBbTe NapoBasi EMKOCTb C OTMETKOM “1” Ha BEPXHIOK
yacTb oTka cbopa koHaeHcaTa.

2. [NonoxwTe B NapoByt eMKOCTb OBOLL, PbIBY Nk ipyrve
npopyKTbl 6e3 CoyCcoB Mnk xuakocTen. He nepekpbiBaiiTe
MOMHOCTbIO OTBEPCTUSA ANst napa!

01.09.16



3. 3aKpoliTe BEPXHIOK EMKOCTb KPbILLKOIA.

Wcnonb3oBaHue Ayx Unu Tpex NapoBbIX YaLu

1. TloctaBbTe NapoBas eMKOCTb “1” Ha BEPXHIOK YacTb
notka cbopa KorgeHcara.

2. TMonoxwTe B HXHIOK NapOBY0 EMKOCTb DOMbLLYI0
4acTb NPOAYKTOB C BOMbLUE NPOJOIMKUTENBHOCTHIO
MPUrOTOBNEHNS.

3. TocraBbTe NapoBast MKOCTb “2” Ha BEPXHIOK YacTb
napoBoit emkocTu “1”.

4. TlonoxwTe NpoayKTbl B NAPOBYHO EMKOCTb.

5. TocraBbTe NapoBasi eMKOCTb “3” Ha BEPXHIOK YacTb
napoBoit eMKkocTH “2”.

6. lMonoxwTe MPOAYKTbI B NapoBY0 EMKOCTb.

7. 3aKpoiiTe BEPXHIO0 EMKOCTb KPbILLKOIA.

Wcnonb3oBaHue eMKoCTM Ans puca

1. TonoxuTe puc v apyrve NpoayKTsl 6e3 coycos unu
KWAKOCTEl! B EMKOCTb /NS puca.

2. TMocTaBbTe eMKOCTb st puca B NapoByto EMKOCTb.

3. 3atem 3aKpoiTe KpbILLKOA.

i MPUMEYAHMS:

Moxanyiicta, cobnogaiTe Hawn “VIHCTPYKLMI MO Npuro-
TOBEHMIO NULLK”. B HIX Mp1BEAEHbI COBETbI O KONMYECTBE
BOAb! N5 PasHbIX BUAOB pyca.

MopknioyeHKe K aneKTpuYeckoil ceT

1. TpoBepbTe COOTBETCTBUE HaNpsikeHUs npubopa
HaNPSHKEHWO B CETU SMEKTPONMUTAHMS, K KOTOPOIA
npeanonaraeTcs NoaKouMTL npubop. Hanpsbkerne
nuTaHus npubopa ykasaHo B Tabnnuke on1caHus Tvna Ha
6a3soBom broke.

2. YbenuTech, 4To TaMep OTKITHOYEH.

3. MopkntounTe NPMBOP K MPaBUIBHO YCTAHOBMEHHOM
PO3€eTKE C OTAEMNbHbLIM KOHTAKTOM 3a3eMITEHMS.

Akcnnyartauus

+ [locne 3anonHeHs BOAON, CHa4ana nocTaBbTe NOTOK
cOOpKY KOHAEHCaTa, 3aTeM NapoBble EMKOCTY U KPbILLKY.

* YCTaHOBYTE KPbILLKY OTBEPCTUAMM ANSt Napa Hasag.

* He nepekpbiBalite 0TBEPCTUS ANsi Napa BO Bpemsi pabo-
Tbl. OBbecneybTe CBOGOAHBIN BbIMyCK Napa.

BknioueHue

[ins Boibopa HeobXxoaMMOro BpeMEeHI MPUTOTOBNEHNS
VIcronb3yiiTe nepeknoyatens Tanvepa. Moxanyiicra,
cobntofaiite Hawm “VIHCTPYKLM MO MPUrOTOBMNEHWIO UL,
KoHTponbHas namnoyka ykasbiBaeT Ha pexium paboTbl.

3aBepLueHne paboTbl

MosepHUTE NepekmioyaTess TaiMepa NpoTUB YacoBo
CTpenky. BbiTalyTe BIATIKY 113 CETEBO PO3ETKM.

DG3665_IM

3awwmTa oT neperpesa

MMocne ucnonb3osaHust BCe Bofbl NpUBop BbIKMHOYMTCS C
HebonbLLON 3aaepkKoM. KOHTpomnbHas naMnoyka BbIKIoYMT-
csl. MexaHudeckuit Taitmep NpofomkuT pabotarb.

/\ NPEOYNPEXOEHVE:
Mpubop ocTaHeTCs NOAKI0YEHHbIM K 3NeKTponuTaHmo!

+  3aBepLumTe paboTy 3a CHET OTKIHOYEHNS BUMKM.

+ Ecnm Bbl XoTuTe NpogomkuTb paboTy, 3aneiTe B 6a4ok
XOTOZHY'0 Bofly. YCTaHOBUTE BPEMS ANst IPUrOTOBMNEHNS!
MUY Ha napy.

[o6aBneHue BoabI

OT MakcumanbHoro ypoBHs (1,5 nuTp) Boaa byaeT ucnons-
30BaTbCA MPUMEPHO 75 MUHYT.

[MoxanyicTa, cneguTe 3a MHAMKATOPOM YPOBHS Bofbl. Mbl
peKoMeHAyeM cpady [ONMUTb BOZY, Kak TOMbKO YPOBEHb BOAbI
pocturHet otmeTkn MIN. [lonuTb BOAY MOXHO BO Bpemsi
paboTbl npubopa.

*  Vcnonb3yiiTe MEPHYHO YalLky.

+ [lo6aBbTe Bogy Yepes 3anvBHOE FOpPIbILLKO.

+ [loneite Bogy A0 ypoBHs oTMeTkM MAX Ha pesepsyape.

OcTaHoBKa paboThb!

Mo ucTeYeHN BpEMEHI NPOLIECC HarpeBa OCTaHOBMTCS
aBTOMaTU4eCk. PasfacTes 3BykoBol curHan. KoHTporbHast
namnoyka noracHeT. B TeYeHMe HECKOMBKIX MUHYT Bbl
MOXeTE CribllLaTh TUKaHbe TaiiMepa.

1. V3BnekwuTe BUNKY M3 PO3ETKM 3MEKTPONUTaHNS.

2. /N MPERYNPEXOEHME:

+ Bcerga ncnonb3ayite npuxsaTkiM Uik KyXOHHbIE
pYKaBULibl NPY NEPEMELLEHUN UMM CHATUM FOPSUMX
KOMMOHEHTOB, YTOObI M36EXaTb 0XOr0OB ropsiyiM
napom!

+ XuakocTb B noTke cbopa koHgeHcaTa ropsyast!

CHavana CHUMUTE NapoBble eMKOCTU, 3aTeM JIOTOK
cbopa KoHgeHcaTa.

MHCTPYKLIMM Mo NPUroToBNEeHUIo NULKN
06Lwwue nonoxeHus

* YkasaHHble Jarnee BpeMeHa CryxaT ToNbKo Ansi CripaBku
11 MOTYT MEHSITbCS B Pa3HbIX YCHIOBUSX.

+ [py CMONb30BAHNM HECKOMbKIX MAPOBbIX EMKOCTE
obLuee Bpems NPUroTOBMEHUS MULLM YBENNYMBAETCS
NPUMEPHO Ha 5 MUHYT.

+  Bcerga nometLaTe KpynHble Kycki NPOAYKTOB C TEOpU-
TYECK GOMbLUNM BPEMEHEM NPUTOTOBIEHUS B HIDKHIOK
napoByto MKOCTb.

* He rotoBbTe Ha napy CrMWKoM GOMbLUME KyCKU MNLLW MK
CrNLIKOM GOMbLUIOE KONMYECTBO NPOAYKTOB, YTOOLI He
nepekpbIBaTh OTBEPCTUSA NS BbIMyCKa napa.

+ [lepen NpUroTOBNEHNEM Pa3MOPO3bTE MSCO W MTULLY.

¢ MoxHo M1cronb3oBaTh CoBpaHHyto B NIOTKE XUAKOCTb s
MPUroTOBMEHMS COYCOB 1 CYNOB.

PYCCKWUU
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Puc

+ CyulwecTaytoT pasHble copTa puca. Cobniogaitte oTaens-
Hble MHCTPYKLWM MO NPUrOTOBMEHMIO KAXA0r0 CopTa puca.

+  [lomecTuTe B NapoBYt0 EMKOCTb TOYHO U3MEpeHHoe
KONM4eCTBO puca 1 Bofbl. Heobxoaumoe cooTHoLLeH e
puca v Bodbl ykasaHo B TabnunLie. 3aKpoiiTe KpbILLKOM 1
BKIHOYMTE NapoBapKy.

+ [INs KaXoro copTa prca yCTaHOBMUTE ykasaHHOe Bpemst
MPUrOTOBEHIS], HO MPOBEPLTE FOTOBHOCTH M0 UCTEYEHMIO
a3T0r0 BpemeH. MepemelLBaiiTe pic.

+  TMpv NpoBepke rOTOBHOCTM/ NEpPEMeLLBaHIN pica He
[JonyckaiiTe nornagaHist KOHAEHCUPOBaHHON BOAb! B
€MKOCTb 7191 prca. OTO MOXET U3MEHUTb KOHCUCTEHLMIO
1 BKyC puca.

+ Tlocne NpUroToBEHHS MOXHO NMPUNPaBUTL PUC COMbH,
nepLem unn Macriom.

BmecTe B emKocTH Mpum.
Copr puca Aans puca Bpems
Puc + Bopa (MUHYTBI)
KopuuHeBbIn puc
- 00bIYHbII 1/2 yawkm 1 vawwka 42-45
) FPNOTOBHeHHIf',,M 1vawka | 11/2vawkm | 45-50
(“nponapeHHbIit’)
CMeCb ANMHHOTO 1 IUKOTO pyca
- 00bIYHas 1vawka | 11/2vawkm | 56-58
- GbicTporo Tvawka |13/ vawn| 18-20
MPUrOTOBNEHNS!
Puc Beicrporo Tuawka | 11/2vawm | 12-15
MPUroTOBNIEHMS
Benblit puc
- 00bIYHbI 1vawka | 11/2vawkm | 45-50
- ONVHHbINA 1vawka | 12/3vawkm | 50-55
Ooww/ dpykTbl

+ TTOMHOCTBH CHAMUTE KOXYPY C OBOLLEN 1 OTPEXbTE
cTebenb. MpoMoiiTe, BbIPEXbTE rMaskii U HapexsTe,
kak TpebyeTcsi. ManeHbkue kybukv rotoBsTcs GbicTpee
6OmMbLUMX.

+ KonmyecTBo, Ka4ecTBo, CBEXECTb, pasMep/ paBHOMEp-

HOCTb Hapesku 1 TemnepaTypa 3aMOpOXEHHbIX NPOAYKTOB

MOTYT BMSITb Ha BPEMSI MPUroTOBrIEHMs. KonndecTso
BO/bI 1 BPEMS! MPUTOTOBMEHNS ML PETYNMPYHOTCS
cornacHo TpeGyemomy pesynsTary.

* He pasmopaxvBaiiTe 3aMOpoXeHHble OBOLLM Nepes,
MPUrOTOBNEHNEM.

Bec nnu
OBowm/ Mpum. Bpems
dpyrTL KONN4eCTBO B Sl
wrykax|
BobbI
- 3enekbie/ 250 rpanu 12-14
BOLLIEHbIE
- PesaHHsIe Ui 500 rpamm 20-22
Lien1Kom
- ToncTble 606k 500rpamm, 12-13
6e3 Koxypb!
Caekna 500 rpamm, kybukamu 25-28
Bpokkonu, LuBeTbI 500 rpamm 20-22
Bpioccernecias 500 rpamm 24-26
kanycra
BenokosatHas 500 rpamm, pe3aHHas 16-18
kanycTa
Cenbpepeit 250 rpamm, NOMTUKaMm 14-16
MopkoBb 500 rpamm, NOMTUKaMK 18-20
Usekan kany- 500 rpamm 20-22
CTa, LieNnnKoMm
Kyiypysa 8 3-5novatka 14-16
rovatkax
BaknaxaH 500 rpamm 16-18
Wannisor, 500 rpam 10-12
LienmKom
flyi 250 rpamm, 12-14
TOHKME MOMTUKN
lMepedy, uervkom | CpegHuin, 40 4 WTyK 12-13
Kaprodberts 500 rpamm 30-32
(mpum.)
Bptoksa 1 cpenHsis, kybukamm 28-30
LLnuHat 250 rpamm 14-16
ToikBa 500 rpamm 16-18
Caekna 500 rpamm, nomMTHKaMK 20-22
3amMopoXKeHHble 285 panm 28-50
0BOLY
FA6noku 500 rpamm, LUTyKaMm 10-15
pywa 500 rpamm, LwTykamm 10-15

Pbi6a 1 MmopenpoaykThbl

+ BennunHa BpeMeHu NpuroToBreHus B Tabnuue ykasaHa
Qs CBEXEN, 3aMOPOXEHHON 1 Pa3MOPOXEHHON PbiBbi
U MopenpoayKToB. lMepe NpUroTOBMEHWEM Ha napy
MOMHOCTBHO MOYUCTUTE PbiBY 1 MOPENPOAYKTbI.

+ Borbluas yacTb pbibbl M MOPEMPOLYKTOB FOTOBSATCS
BbicTpo. Mcnonb3yiite NOPLMOHHOE KOMYECTBO M

Bec unu
Osoww/ Mpum. Bpems
bpyKTI KONNYecTBO B (MMHyTL)
wrykaxl
Apriwoi, 4 LTYKV Lien koM 30-32
LieNn1Kom
Cnapxa, ronosku 500 rpamm 12-14
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yKa3aHHbIil B Tabrmue Bec.

+ Bonblume 1 ManeHbkue rpeGeLLKi 1 YCTPULbI OTKPbIBa-
H0TCS B pasHoe Bpemst. [PpoBepsiiTe OTKPLITUE PAKOBHHbI,
4T0BbI HE [OMYCTUTH NPEBbILIEHN BpeMeHM roTosku. He
yrioTpebnsiiTe B Ly rpeGeLLKiA, pakoBIUHbI KOTOPbIX He
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PaCcKPLINUCh N0 UCTEYEHNIO BPEMEHN NPUTOTOBNEHNS,
uT0GbI M30EKaTh BOIMOXHOTO ,pbIGHOr0" OTpaBneHHs!

+ Tatoke MOXHO roToBUTb hure pbibbl B EMKOCTY ANist puca.

+  CobrntogaiiTe pekoMeHayeEMOe BpeMs MPUrOTOBMEHNS.

Bec unu

Mpum. Bpems
MopenpopaykTbi/pbiba | Konnu4ecTBo B (MMHyTG)
WTyKax
BonbLume rpebetukm B 500rpanm 10-12
paKoBUHaX
KpeseTku 250 rpamm 20-22
Jlobcrep
- XBOCT 2-4 16-18
- pa3pybneHHble 500-600 rpamm 18-20
Heb6onblume rpebeLuky 500rpanm 14-16
(cBexwue, B pakoBuHax)
yetputl 1500 rpamm 18-20
(cBexve, B pakoBMHaXx)
Koponesckue rpebeLuku 500 rpamm 16-18
(cBexue)
Koponesckue kpeBeTku
- CpefHue, C NaHumpem 500 rpamm 10-12
- GonbLuKe /KpYNHbIE, C 500 rpamm 16-18
naHumpem
Pbiba
- LiennKkom 250-375rpamm 10-12
- Fdune 500 rpamm 10-12
- creiik S00rpatm, 16-18
TONLWMHA 2,5¢CM
Msico
S Mpum. Bpems
Msco konuuecteo | M- BP
(MUHYTBI)
B LUTYKaxX
Msico
- KycouKkamu 500 rpamm 28-30
- KoTneTa 500 rpamm 16-18
- Tecbtenm 500 rpamm 22-24

Bec unu n
Msco Konuyectso | | LM BPEMA
(MuUHYTBI)
B LITYKax
Mrvua
- Kycoykamu/ nomTvkamm ‘ 2-4 ‘ 24-26
bapanuHa
- KycouKamu/ noMTMKamu ‘ 500 rpamm ‘ 26-28
CBuHMHa
- Kycoukamm/ noMTrKamu 500 rpamm 26-28
Cocycki/ capaernbku 500 rpamm 14-18
fAnuo

MosHo nonoxuTb Ao 6 WL B lepxarere Ha AHO NapoBoK

EMKOCTW.

Ecnm Tpe6yeT0ﬂ NPUroToBUTb BonblLue Anl, NonoxuTe ux

NpsIMO Ha AHO NApPOBON EMKOCTH.

11 NepLem.

o Konuuectgo | Mpum. Bpems
S B WITYKax (MUHYTBI)

Co ckopnynoit

- WMerkue 15-18

- KpynHble 19-22

Anyo-nawot

1. war:

HaneiiTe 2 yallkv Bofbl B eMKOCTb ANS

puca; HarpeiTe 40 NonyYeHns ropsyen 7-8

BOAb!.

2. war:

PasbeiiTe siL0 B YaLLKy; NOCTaBbTe Yall- 7.8

Ky B MapoBY}0 EMKOCTb C Fopsiyelt BOZOM

[0 3anekaHus siua.

Anynuua

CwmeLLaitTe 6 AL ¢ 2 cTakaHamu Moroka

B eMKOCTY 711 pUCa; MPUNpaBbTe COMbHO 20-22

Yucrka

A\ NPERYNPEXAEHME:

* [lepeq 0uMCTKOM BCerga OTKIYaWTe BISIKY IIEKTPONUTAHUS 1
[OXOUTECH NOSHOTO OCTbIBaHMS Mpubopa.

* He norpyxaiiTe B BoZy 6a30BbIi Br10K NapoBapku Ans ero O4UCT-
Ku. OTO MOXET BbI3BaTb Yaap 3IEKTPUYECKAM TOKOM WK BO3ropa-

HUWE.
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/N BHUMAHVE:

* He I'IOJ'Ib3YI7ITer NPOBOJIOYHLIMU LLIETKaMU UM UHBIMIA
abpaavBHbIMY CpeacTBaMy.

* He npumensiite cunbHble unu abpasuBHble YMCTALLME
cpencTsa.

MoBepxHocTb GasoBoro 6noka

[MpoTupaiite noBepxHOCTL 6a30Boro Brioka TONLKO BNaXHOM
TKaHbIO C NOCINEAYHOLLMM BbICYLLIMBAHUEM MSITKOW CyXOM
TPSMKOWA.

PesepByap
+  Bbineiite ocTaBLUytocst BOAY U3 pesepByapa.

* Vcnonbayiite TkaHb, YTOGbI BBITEPETH PE3EpBYyap HacyXxo.

Akceccyapbl

/\ BHUMAHUE:
He ouuLariTe atn feTanu B N0CyA0MOEYHON MaLLMHE.
VIHaye noTyckHeeT npo3payHasi NnacTukoBasi IOBEPXHOCTb.

* O“IVILI.laVITe 9T feTanu BPY4Hy0 B MblNbHOM pacTBOpE.
+ CnonocHuTe YncTOl BOAOM 1 BbITPUTE HACYXO0.

YpaneHue Hakunu

B paitoHax ¢ xecTKoi BOAOI BO3MOXHO OTNOXKEHIE HaKuMu

Ha HarpeBaTeNbHOM 3remMeHTe. 310 MOXeT NpUBECTY

K MpesxaeBpeMeHHOMY MpekpaLLieHI o noaayn napa Ao

TOTOBHOCTM MULLW.

+ [Ing ycTpaHeHns Hakvunu, nocne kaxaplx 7 - 10 npumeHe-
Huih npubopa, 3aneiiTe 3 vallku yKcyca B pe3epsyap Ans
BOLbl, 3aTeM JonenTe Bogy 40 yposHs “MAX’.

+ He ycraHaBnusaiiTe Ha napoBapky KpblILLKY, NapoBble
eMKOCTI, NOTOK fiNst cbopa KOHAeHcaTa Ui eMKOCTb
Ans puca.

+ BcrasbTe BUNKy B po3eTKy 3MEKTPONUTaHWS 1 BKIKOUMTE

npubop. YctaHosuTe 30 MUHYT Anst NPUrOTOBNEHMNS ML

Ha napy.

+ 1o ucTeyeHUn BpeMeHI NPUrOTOBNEHS BbITALLMUTE
BUITKY W3 CETEBOW PO3eTk. [JoauTeCh NONHOMO OCThIBa-
Hus npubopa.

+ Tonbko 3aTeM BbinelTe BOAy M3 pesepByapa. Heckonbko
pa3 npoMOiiTe pe3epByap B XONOAHOM BOAE.

XpaHeHue

+ XpaHuTe Npubop TONbKO MOCHE MOMHOTO OXMAXAEHNS 1
YUCTKIA.

+ Ecnm npuGop He ncnonbayeTcst AnUTENbHOE BPEMS], Mbl
PEKOMEHAYEM XPaHUTb ero B OPUTMHATbHOM 3aBOACKOM
yMaKoBKe.

+ Bcerga xpaHuTe npuBop B XOPOLLO BEHTUMMPYEMOM 1
HEAOCTYMHOM [i19 fieTel MecTe.
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TexHu4eckue gaHHble

...DG 3665
...220-240B~, 50y

Mopenb: .
OnekTponuTaHme

Knacc sawutbl:
Bec HetTO:.

npum. 1,27 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHYECKNE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
M3MEHEHMS B pamkax NPOLoKaroLLeiics paspaboTku
npoayKTa.

310 M3aenue NpoLLNo BCe HEOOXOANMBIE U aKTyarbHble
NpoBepKY, Npefnv1canHble avpekTuBoil CE, k npum. Ha
9MEKTPOMArH1THy0 COBMECTUMOCTb V1 COOTBETCTBUE
TpebOoBaHMAM K HU3KOBOMBTHOM TEXHYKE, OHO BbINO Takke
CKOHCTPYWPOBAHO 1 MOCTPOEHO C Y4ETOM MocrneaHux Tpebo-
BaHMi1 Mo TexHWKe BGe30nacHoCTy.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva - carte de
garantie - lapaHuMoHHa Kaprta » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiliHuiigpopmynap « FapaHTUAHbIN TanoH «
e dilday

DG 3665

24 Monate Garantie gemdB Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration - 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia + 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declara¢do de garantia + 24 méaneders garanti
i henhold til garantibetingelsene - 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésic podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Mecela rapaHuuA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHATa Aeknapauua - 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke + 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo -
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapantia Ha 24 micaui
BiANOBiAHO 3aABi Mpo rapaHTito « lapaHTUA 24 MecALa COrMMacHO 3asBNEHHbIM
rapaHTUNHBIM NPABUNAM ¢ Glacall Gl 5 15¢ 24 3 (aa

B [ ift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do

Kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis  datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura « [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpopasava, Nognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlds datuma, kereskeds bélyegzéje,
aliirés - nata npuaGakHs, nevatka nponasLs, mianuc - flata npuoGpereruts, Litamn npogasua, Moanch -
5 SIS b 12
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