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Das integrierte Kegelmahlwerk

aus gehartetem Stahl lasst

sich in 8 Mahlgradstufen

verstellen. Zwei Sensoren

(RPM Sensor und

Mahlgradsensor) sorgen fir

eine konstante gleichmaRige o=
Dosierung des frisch

gemahlenen Kaffeepulvers.

Die typische Barista-Geste SmartTAMPING
des Tampens — also dem s TAT I ON
Verdichten des Kaffeepulvers | 3
— wird durch die Smart
Tamping Station zum
Kinderspiel. Durch Ziehen des
seitlichen Hebels bis zum
Anschlag wird das Kaffeemehl
gleichmafig mit 15-18 kg
Anpressdruck getampt.

EXKLUSIVE GETRANKEVIELFALT PERFEKTER MILCHSCHAUM

Zwei unabhangige Active TEMPERATURE
Thermoblock-Heizsysteme mit c o N T R O L
Temperatursteuerung
garantieren héchste
thermische Stabilitat fur die
Kaffeezubereitung. Wahlweise
lassen sich Espresso, Kaffee
und Americano (Extra-
HeilRwasserdiise zum
Verlangern des Espressos)
auf Knopfdruck zubereiten.

Mit der professionellen
Dampflanze My LatteArt
kénnen Sie cremigen
Milchschaum oder heif3e Milch
manuell zubereiten und mit
Milch-Kreationen
experimentieren.

My LatteArt
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LEISTUNG

= Doppeltes Heizsystem fiir schnelle Zubereitung von Milch-Kaffeegetrdnken und bis zu 77% Energieersparnis

= Integriertes Kegel-Mahlwerk aus gehéartetem Stahl mit Sensor GRINDING Technology, 8 Mahlgrade

= Bohnenbehélter (250g) mit Aromaschutzdeckel

= Integrierter Tamper mit Smart TAMPING Station: GleichméaRiges Leveln und Tampen mit optimalem Anpressdruck
= Dynamic PREINFUSION: Vorbriuhen fur gleichméafigere Extraktion

= Active TEMPERATURE Control fiir hohe Temperaturstabilitat mit 3 auswahlbaren Brithtemperaturen

KOMFORT

= |eichte Bedienung durch Direktwahltasten der Kaffeerezepte

= Manometer zur Kontrolle der perfekten Espressozubereitung

= MY-Funktion zur individuellen Speicherung der Fillmengen pro Rezept

= Siebtragerhalter mit 2 einwandigen Sieben (1 oder 2 Tassen) fir Kaffeedosen bis zu 20 g
= Flexible Tassenabstellflache (8 cm fiir Espresso / 14 cm fir grof3e Glaser)

= Herausnehmbarer 2 | Wassertank mit Wassersensor

GETRANKE

= Professionelle Dampflanze My LatteArt fur manuelle Zubereitung von Milchschaum oder heif3er Milch
= 3 Rezepte auswahlbar: Espresso, Kaffee, Americano
= Extra-HeiBwasserdiise z.B. fir Tee-Zubereitung

HYGIENE

= Aktive Spulfunktion zum Vorheizen und Reinigen des Kaffeeauslauf
= Entkalkungsfunktion

= Herausnehmbare Abtropfschale zur einfachen Reinigung

= Integrierter De‘Longhi Wasserfilter in der Verpackung enthalten

LIEFERUMFANG

Milchkannchen (300 ml), Entkalker, Reinigungsbirste, 2 einwandige Siebe (1 oder 2 Tassen)

TECHNISCHE DATEN

Abmessungen (BXTxH) mm | 380 x 370 x 445 (mit Bohnenbehélter)

Gewicht kg 13,5

Eingangsleistung W 1.450

Spannung/Frequenz V~Hz 220/240-50/60

Fassungsvermdgen Wassertank | 2

Fassungsvermégen Bohnenbehélter g 2509

Pumpendruck bar 19

Verstellbarer Kaffeeauslauf mm 82 — 140
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