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Dear Customer,

Please read this manual before using the product.

Grundig thank you for choosing the product. We want your product, manufactured
with high quality and technology, to offer you the best efficiency. To do this, carefully
read this manual and any other documentation provided before using the product and
keep it as a reference. If you give the product to someone else, give the manual with it.

Follow the instructions, taking into account all the information and warnings stated in
the user manual.

Heed all information and warnings in the user manual. This way, you will protect
yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The user manual contains the following symbols:

A Hazard that may result in death or injury.
NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

& Hazard that may result in burns due to contact with hot surfaces.
ﬂ Important information or useful usage tips.

@ Read the user manual.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



TABLE OF CONTENTS

ﬂ Safety instructions 4
Purpose of Usage..........vvvvvvvviiiviiiiiiiiiiinns 4
Child, vulnerable person and pet safety..... 4
Electrical safety ..........vvvvvvviiiiiiiiiiiiiiiiins 5
Transportation safety ...........ccccvvvvvvivinnnns 6
Installation safety...........ccccvvvvvviiiiiiiiiiiinnns 6
Safety of USe....uvvviiviiiii, 6
Temperature Warnings...............evvvveveeeenns 7
ACCESSONY USE ..vvvvvvvviiieeieeieeveveeeeeeneinnnenes 7
Cooking Safety ......ccovviiiiiiiiiiiiiiiiiii, 7
INAUCHION ... 8
Maintenance and cleaning safety.............. 8

E_Environmental Instructions10

Waste regulation .............ccccvvvvvviviiininnnns 10

Compliance with the WEEE Directive
and Disposing of the Waste Product

.................................................. 10
Package information..................eii. 10
Recommendations for energy saving....... 10
5 Your product 11
Product introduction............cccoooooen. 11

Product control panel introduction and usage

....................................................... 12
Hob control ..o 12
General information on hob .................... 13
Technical specifications ..................occe. 14
ﬂ First use 15
First cleaning........vvvveveveeeeiieiiiiiiiiies 15
5 How to use the hob 16
General information on hob usage .......... 16
Control panel ..o, 19
E General information about

cooking 28

General warnings about cooking with hob28

Maintenance and care 29

General cleaning information .................. 29
Cleaning the hob ........vvvviiiiiiiii, 30
Cleaning the control panel...................... 30
E Troubleshooting 31

3/EN



Hl safety instructions

« This section contains safety
instructions that will help
prevent any risks of personal
injuries or material damage.

« If the product is transferred to
another person or used
second hand, the operating
manual, product labels, other
relevant documents and
accessories should be
delivered with the product.

« Our company shall not be
held responsible for any
damage that may occur as a
result of failure to comply with
these instructions.

« Failure to comply with these
instructions shall render any
warranty void.

« A Always have the
installation and repair work
performed by the
manufacturer, the authorized
service or a person specified
by the importer.

« A Use genuine spare parts
and accessories only.

« A Do not attempt to repair or
replace any part of the
product unless it is clearly
specified in the operating
manual.
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« A& Do not perform technical
modifications on the product.

APurpose of usage

« This product is designed for
home use. It is not suitable
for commercial use.

» Do not use the product in
gardens, balconies or other
outdoor environments. The
appliance is intended to be
used in household and staff
kitchen areas in shops,
offices and other working
environments.

« WARNING: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not
be used for different
purposes, such as heating
the room.

AChiId, vulnerable person

and pet safety

« This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are
underdeveloped in physical,
sensory or mental skills, or
lack of experience and
knowledge, as long as they
are supervised or trained
about the safe use and
hazards of the product.



« Children should not play with
the product. Cleaning and
user maintenance should not
be performed by children
unless there is someone
overseeing them.

This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental
capacity (including children),
unless they are kept under
supervision or receive the
necessary instructions.
Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the
product.

Electrical products are
dangerous for children and
pets. Children and pets must
not play with, climb on, or
enter the product.

Do not put objects that
children may reach on the
product.

Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
workbench so that children
can not grab and burn.

« WARNING: During use, the
accessible surfaces of the
product are hot. Keep
children away from the
product.

» Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury
and suffocation.

A Electrical safety

« Plug the product into a
grounded outlet protected by
a fuse that matches the
current ratings indicated on
the type label. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician. Do
not use the product without
grounding in accordance with
local / national regulations.

 The plug or the electrical
connection of the product
should be in an easily
accessible place (where it will
not be affected by the flame
of the stove). If this is not
possible, there should be a
mechanism (fuse, switch,
switch, etc.) on the electrical
installation to which the
product is connected, in
compliance with the electrical
regulations and separating all
poles from the network.

 The product must not be
plugged into the outlet during
installation, repair, and
transportation.
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« Plug the product into an
outlet that meets the voltage
and frequency values
specified on the type label.

« Do not jam the power cord
under and behind the
product. Do not put a heavy
object on the power cord.
The power cord should not
be bent, crushed, and come
into contact with any heat
source.

« Use original cable only. Do
not use cut or damaged
cables or extension leads.

« If the power cord is damaged,
it must be replaced by a
manufacturer, an authorized
service or a person to be
specified by the importer
company in order to prevent
possible dangers.

ATransportation safety

« Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

« When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging
material or thick cardboard
and tape it tightly. Secure the
product tightly with tape to
prevent the removable or
moving parts of the product
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and the product from
damage.

» Check the overall
appearance of the product
for any damage that may
have occurred during
transportation.

AIns.tallation safety

« Before the product is
installed, check the product
for any damage. If the
product is damaged, do not
install it.

« Do not install the product
near heat sources (radiators,
stoves, etc.).

» Keep all ventilation ducts
open around the product.

ASafety of use

» Make sure that the product is
turned off after each use.

« If you do not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the fuse from the fuse
box.

» Do not operate defective or
damaged product. If any,
disconnect the electricity /
gas connections of the
product and call the
authorized service.

« WARNING: If the oven
surface is cracked,



disconnect the product from
the mains to avoid the risk of
electric shock.

» Do not climb on the product
to reach anything or for any
other reason.

» Do not use the product in
situations that may affect
your judgment, such as drug
intake and / or alcohol use.

» Flammable objects kept in
the cooking area may catch
fire. Never store flammable
objects in the cooking area.

« Cast iron, aluminum or
cookware with damaged /
rough bottom parts may lead
to scratching the glass
surface. When replacing
cookware, always raise the
containers, do not slide on
the surface.

« Vapor pressure from the oven
surface and moisture can
cause the pot to slide or hop.
For this reason, make sure
that the bottom of the pot
and the cooker surface are
always dry.

« This product is not suitable
for use with a remote control
or an external clock.

ATemperature warnings

« WARNING: While the
product is operating,
exposed parts will be hot. Do
not touch the product and
heating elements. Children
under the age of 8 should not
be brought close to the
product without an adult.

Do not place flammable /
explosive materials near the
product, as the edges will be
hot while it is operating.

« WARNING: Fire hazard: Do
not put any materials on the
oven for storing.

AAcces.sory use

« WARNING: Use only a oven
safekeeping case designed
by the manufacturer of the
product or manufactured to
standards specified by the
manufacturer. Improper oven
safekeeping case may cause
accidents.

ACooking safety

« WARNING: The cooking
process must be observed.
Short-term cooking
processes must be
constantly observed.
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« WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance
and then cover flame e.qg.
with a lid or a fire blanket.

« Be careful when using
alcohol in your food. Alcohol
evaporates at high
temperatures and may catch
fire when exposed to hot
surfaces, causing a fire.

A Induction

« The electrically operated
hotplates of your oven are
equipped with advanced
“Induction” technology. On
the induction hotplates,
which save time and energy,
cookware suitable for
induction cooking must be
used; otherwise the hotplate
will not work. For detailed
information, see the section
"Pot selection”. ,

« Since the induction cooker
creates a magnetic field, it
can have harmful effects for
people who use devices such
as pacemakers or insulin
pumps.
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« Close the hotplate from its
control panel after use, do
not rely on the pot sensor.

» Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed in the hotplate
as they will get hot.

« Metal items stored in drawers
under the oven may become
very hot during long and
intensive use. Do not store
metal objects in drawers
under the oven.

» Do not put electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers
on the induction cooker. Your
product may be damaged.

A Maintenance and

cleaning safety

» Wait for the product to cool
before cleaning the product.
Hot surfaces may cause
burns!

» Never wash the product by
Spraying or pouring water on
it! There is an electric shock
hazard!

» Do not clean the product with
steam cleaners as this may
cause electric shock.

« Salt, sugar residues on the
bottom of the cookware or
such particles on the glass



surface can cause the glass before placing the cookware.
to scratch and crack. Make Keep the glass ceramic
sure that the bottom is clean surface clean.
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B Environmental Instructions

Waste regulation
Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product

This product complies with
EU WEEE Directive
== (2012/19/EV). This product
bears a classification symbol

for waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials

which can be reused and are suitable for

recycling. Do not dispose of the waste

product with normal domestic and other
wastes at the end of its service life. Take

it to the collection center for the
recycling of electrical and electronic
equipment. Please consult your local
authorities to learn about these
collection centers.

Appropriate disposal of used appliance
helps prevent potential negative
consequences for the environment and
human health.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.
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Package information

¢ Packaging materials of the product
are manufactured from recyclable
materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging
material collection points designated
by the local authorities.

Recommendations for

energy saving

The following suggestions will help you

use your product in an ecological and

energy-efficient way:

¢ Defrost frozen food before cooking.

e Turn off the product 5 to 10 minutes
before the end time of cooking for
prolonged cooking. Now you can save
up to 20% electricity by using heat.

e Use pots / pans with a size and lid
suitable for the hotplate. Always
choose the right size pot for your
meals. More than necessary energy is
needed for containers of the wrong
size.

e Keep oven cooking areas and pot
bases clean. Dirt reduces the heat
transfer between the cooking area and
the pot base.



K] Your product
Product introduction

3
1 Glass cooking surface 4 Induction cooking zone
2 Lower housing 5 Induction cooking zone

3 Induction cooking zone
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Product control panel introduction and usage

In this section, you can find the overview and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images and some features depending on the type
of product.
Hob control

: On/Off key
o : Timer key
: Quick Heating key/High

B power setting (booster) key
0 : Cleaning lock key

1 : Stop key

® : Increase key

) : Decrease key

Symbols

°] : Wide surface cooking zone
* combination symbol

& : Key lock symbol

Operation point LED for the timer
Timer indicator

y
2
3 Timer increase key
4

Operation point LED for the Key
lock/Child lock

5 Timer decrease key

Cooking zone display

1 Quick Heating key/High power
setting (booster) key

2 Temperature decrease key

Temperature increase key

4  Temperature indicator of the
relevant cooking zone

w
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General information on hob

1 2

4 3

Rear left - Induction cooking zone
Rear right - Induction cooking zone
Front right - Induction cooking zone
Front left - Induction cooking zone

A O N =

Your cooker is equipped with hob
cooking surfaces with wide surfaces
(Flexi surfaces). You may operate this
cooking surface as individual hobs
independent from each other. You may
activate the combination function for
these cooking zones and transform
them to a single cooking surface for
cooking operations with your large
cooking pots. Using proper pots for
these cooking zones and the
combination function are described in
the “How to use the hob” section.
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Technical specifications

Product external dimensions
(height/width/depth)

52 mm*/580 mm/510 mm

Hob installation dimensions
(width/depth)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Voltage / frequency

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Cable type and cross section used /
suitable for use in the product

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Total power consumption

Rear left

max. 7200 W

Induction cooking zone
Dimension 180 mm
Power 2000W / Booster: 2300 W
Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm
Power 2000W / Booster: 2300 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 145 mm
Power 1600 W / Booster: 1800 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 210 mm
Power 2000 W / Booster: 2300 W

*

the product.

The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the

quality of the product.

0 Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it
are obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards.
Depending on operational and environmental conditions of the product, these

values may vary.

14/EN



ﬂ First use

Before you start using your product, it is
recommended to do the following in the
following sections.

First cleaning

1.Remove all packaging materials.

2.Wipe the surfaces of the product with
a wet cloth or sponge and dry with a
cloth.

NOTICE The surface might get
damaged by some
detergents or cleaning
materials. Do not use
aggressive detergents,
cleaning powders/creams
or any sharp objects during
cleaning.

NOTICE Smoke and smell may emit
for a couple of hours during
the initial operation. This is
quite normal. Ensure that
the room is well ventilated
to remove the smoke and
smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the
smell that emits.
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E How to use the hob

General information on hob
usage

General warnings

¢ Do not let any objects to fall on the
oven. Even small objects such as
saltshakers may damage the oven. Do
not use cracked ovens. Water may
seep through these cracks and cause
a short circuit. If the surface is
damaged in any way (e.g. visible
cracks), turn off the product
immediately to reduce the risk of
electric shock.

¢ Do not use unbalanced and easily
tilting pots/pans on the hob.

¢ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance
may be damaged.

¢ Always turn off the hob's burners after
each use.

¢ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or
pots/pans. Always turn off the hobs
after each operation.

¢ Do not put the plastic pots/pans on
the appliance as they may melt down.
Clean such material on the surface
immediately.

e Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the
pots/pans and will not need to clean
unnecessarily.

¢ Do not place the covers of pots and
pans on burners/zones.

¢ Place the pots by centering them on
the burners/zones. If you wish to place
a pot on a different burner/zone, do
not slide it towards the desired burner;
rather, lift it first and then put it on the
other burner.
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Operating principle of the

induction hob

Induction hob is like an open circuit. The

circuit completes when a cooking

pots/pans suitable for induction cooking
is placed on it and an electromagnet
right below the glass surface generates

a magnetic field. The metal body of the

pots/pans is heated by taking energy

from this magnetic field. Thus, the heat
is not generated on the surface of the
hob, but directly on the pots/pans above
it. Glass surface is heated with the heat
of the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with

induction

Induction hobs offer some advantages

as the heat is transferred directly to the

cooking pots/pans.

¢ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking
surface is not heated directly. It is
cleaned more easily.

e Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking
pots/pans. Thus, it saves time and
energy with respect to other hob types.

¢ As the heat is given directly to the
cooking pots/pans, there is no heat
loss, and it provides a more efficient
cooking.

¢ The fact that the heat transfer stops
and the cooking surface is not heated
directly when the cooking pots/pans is
removed from the cooking surface
provides a safer use against possible
accidents while cooking.

For a safe operation:

¢ Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans
coated with little amount of oil or used
without oil (teflon type).



¢ Do not use glass cooking surface asa  Unsuitable pots/pans:

surface where you can place e Aluminium pots/pans
something on it or as a cutting surface. ® Copper pots/pans

¢ Do not place metal objects such as ¢ Brass pots/pans
cutlery or pot lids on your hob as they e Glass pots/pans
may get hot. ¢ Pottery

¢ Never use aluminium foil for cooking. e Ceramic and porcelain

Never place food wrapped in
aluminium foil on the induction zone.
¢ Keep magnetic objects such as credit

cards or tapes away from the hob

Recommendations:

e Use flat bottomed cooking pots/pans
only. Do not use pots/pans with
Convex or concave bases.

while it is operating.

e |f there is an oven under your hob and
it is being operated, the sensors on
the hob may reduce the cooking level
or turn off the hob.

e Your hob has an automatic shut-off * Use cooking pots/pans with thick,

system. Detailed information about processed bases only. If you use thin
this system is provided in the following based pots, these pots shall heat up
sections. However, if you use thin very quickly and the bottom of the pan
based pots for your cooking, these may melt and damage the cooking
pots shall heat up very quickly and the surface and the appliance before the
bottom of the pan may melt and automatic shut-off system is activated.
damage the cooking surface and the Sharp edges may cause scratches on
appliance before the automatic shut- the surface.

off system is activated.
Cooking pots/pans
You shall use ferromagnetic, quality
cooking pots/pans which bear a label or

. «

warning that it is compatible for ¢ The bases of some cooking pots/pans

induction cooking only with your have a smaller ferromagnetic field than
induction hob. Generally, the higher the its true diameter. Only this area is

iron content, the better the cooking heated by the hob. Therefore, the heat
pots/pans shall perform. The size of the is not evenly distributed and the
cooking pots/pans shall match the cooking performance is decreased.
induction zone. Suggested dimensions Moreover, such cooking pots/pans
are listed below. may not be detected by large

induction hobs. Thus, the cooking hob

i ns:
Suitable pots/pans shall be selected according to the size

e Cast iron pots/pans

e Enamelled steel pots/pans of the ferromagﬁetic field.

e Steel and stainless steel pots/pans
(with label or warning indicating that it
is induction compatible)
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e Some cooking pots/pans have a base
that contains non-ferromagnetic
materials such as aluminium. These
types of cooking pots/pans may not
heat adequately or may not be

detected by the induction hob at all.

Cooking pots/pans test

Test whether your pot is compatible with

cooking with an induction hob using the

methods below.

1.1t is compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2.lt is compatible if "=I" does not flash
when you place your pot on the
induction hob and turn on the hob.

Recommended cooking pots/pans
sizes

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
COOK'(’f‘Ig b - ihwide | width 230 - length 390

The detection of cooking pots/pans by
the induction hobs depend on the
diameter and material of the
ferromagnetic in the base of the
pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an
efficient cooking, the cooking pots/pans
shall be selected as per the size of your
hob. The cooking pots/pans sizes
recommended for hob sizes are given
above.

Boiling behavior may vary depending on
the pot types, size of the pot and size of
the cooking zone. For a more
homogenous bailing behavior, a one
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step larger cooking zone might be used.
To use a larger cooking zone does not
cause wasting of energy at induction
hobs, because the heat is only created
in the relevant pot area.

Cooking zone with wide surface
(flexi)

Your hob is equipped with hob cooking
surfaces with wide surfaces (Flexi
surfaces). You may operate this cooking
surface as individual hobs independent
from each other for your smaller cooking
pots/pans. You may activate the
combination function for these cooking
zones and transform them to a single
cooking surface for cooking operations
with your large cooking pots.

Cooking zones
with wide surface
have two cooking
zones, as front
and rear. You
may use these
zones as two
independent
cooking zones for
different
temperature
levels with two
different cooking
pots/pans. Place
the cooking
pots/pans by
centering the
separate cooking
ZONes.




For cooking
x operation with a

single cooking
pots/pans, place
it in the centre of
the front or rear
cooking zone. Do
not place the
cooking
pots/pans at the
centre of the
cooking zone.

g
operations on

large cooking
pots/pans, place
the pots/pans so
that it covers the
centres of both
cooking zones
and that it is
centred on the
cooking zone.

: On/Off key
: Timer key
: Quick Heating key/High
power setting (booster) key
: Cleaning lock key

: Stop key
. Increase key
: Decrease key L .. 2 s 4
Symbols Cooking zone display
. : Wide surface cooking zone 1 Quick Heating key/High power

combination symbol setting (booster) key
& : Key lock symbol 2 Temperature decrease key
Temperature increase key

4 Temperature indicator of the
relevant cooking zone

w
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Timer indicator
1 Operation point LED for the timer
2 Timer indicator

3 Timer increase key

4

Operation point LED for the Key
lock/Child lock

5 Timer decrease key
General warnings for the control panel

This product is controlled with a
touch control panel. Each
operation you make on your touch
control panel will be confirmed by
an audible signal.

Always keep the control panel
clean and dry. Having damp and
soiled surface may cause
problems in the functions.

The hob will automatically return
to Standby mode if no operation
is performed within 10 seconds..

The product will switch itself off
for safety reasons if no key is
touched for a long time.

Switching on the hob:

1.Switch on the hob by touching@ key.
"0" appears on all the cooking zones
display.
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Switching off the cooking zone:

An active cooking zone can be switched

off in 3 different ways:

1.By touching the O key

Touch the O key.

2.By dropping the temperature to "0"
level;

You can switch off the cooking zone by

adjusting the temperature setting to "0"

level.

3.By using the switching off function
on the timer for the desired cooking
zone;

When the time is over, the timer will

switch off the cooking zone assigned to

it. "0" or "00" will appear on related

display.

When the time is over, an audible alarm

will sound. Touch any key on the control

panel to silence the audible alarm.

4.By touching the zone ©/@ keys
simultaneously for the desired
cooking zone;

You can switch off the related cooking

zone by touching its ©® keys

simultaneously.

If "H" or "h" is on after the
cooking zone has been switched
off, it means that the cooking
zone is still hot. Do not touch the
cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is flashing on the cooking
zone display, it means that the hob is
still hot and can be used to keep a small
amount of food warm. The symbol will
soon turn to "h" symbol, which means it
is less hot.



When the electricity is cut off,
residual heat indicator will not light
up and does not warn the user
against hot cooking zones.

Adjusting the temperature level
1.Switch on the hob by touching® key.
2.Adjust the desired temperature level
by touching the zone /D

keys.

» The relevant cooking zone will start to:
operate at the set temperature level.

The outer section of the 280 mm
induction hob cooking zone (if
your product is equipped with a
280 mm induction hob cooking
zone) is activated only when a
saucepan large enough to cover
the cooking zone is placed on the
cooking zone and the
temperature is set to a level higher
than 8.

High power setting (BOOSTER)
You can use booster function for rapid
heating. However, this function is not
recommended for cooking a long time.
Booster function may not be available in
all cooking zones.

Selecting the high power setting
(BOOSTER):

1.Switch on the hob by touching® key.
2.Touch the A8 key of related zone.

» Selected cooking zone will operate
with maximum power and “P” symbol
will appear on the cooking zone display.
Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".
Switching off the high power
setting (BOOSTER) prematurely:
You can switch off the high power
setting anytime you want by touching
the © or A8 key.
Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".
Working prencible of 2 zones
which are located same vertical
direction:
If one zone is set to level booster and
than the other zone, which is located
same vertical direction set to bigger than
level 6 (7, 8 and 9), first zone drops to
level 9 and the other zone can be set
bigger than level 6 (7, 8 and 9). If the
second zone is set to level booster, first
zone drops to level 6.
Turning on the wide surface
cooking zone
1.Touch @ to tumn on the hob.
2.To turn on the wide surface cooking
zone, keep AQ key of both cooking
zones pressed simultaneously for

» "0" will appear on the display of the

rear-left cooking zone. © will appear on

the display of the front-left cooking zone

and the wide surface cooking zone will

be activated.

3.Touch ©/@ keys of the rear-left
cooking zone to set the temperature
between "0" and "9".
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Once the wide surface cooking
zone has been activated, the
temperature can be set with oM@
keys of the rear-left cooking zone.
You cannot set the temperature
using SO, keys of the front-left
cooking zone.

Wide surface left cooking zones
are explained as an example. If
there is a wide surface cooking
zone also on the right-hand side
of the hob, the same instructions
apply to the said cooking zone.

» Cooking zone starts to run.

Turning on the wide surface
cooking zone while one or both of
the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking
zZones are running, you can combine
both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you
can utilise a wider cooking zone just at
the same level.

1.To turn on the wide surface cooking
zone while one or two of the left
cooking zones are active, keep A key
of both cooking zones pressed
simultaneously for about 3 seconds.
» Temperature value of the last selected
cooking zone will appear on the display
of the rear-left cooking zone and the
wide surface cooking zone will be
activated.
» Combined cooking zones will continue
operating with the temperature and the
timer (if available) value of the left
cooking zone you have selected. Value
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of the left cooking zone that was set first
before combining the cooking zones will
be cancelled.

» To change the temperature, touch ©
/@D keys of the rear-left cooking zone
and set the desired temperature.

If you touch A8 key of the left
cooking zone while the wide
surface cooking zone is active,
the cooking zones will operate at
booster level.

Turning off the wide surface

cooking zones

Wide surface cooking zone can be

turned off in 4 different ways:

1.By dropping the temperature to "0"
level

You can turn the wide surface cooking

zone off by dropping the temperature

level to "0".

2.By using the switching off function
on the timer for the wide surface
cooking zone

When the time is over, the timer will turn

off the wide surface cooking zone. O will

appear on the left cooking zone display

and 00 will appear on the timer display.

3.By touching ©/® keys of any of the
left cooking zones simultaneously

If you touch /D keys of any of the left

cooking zones simultaneously, the

cooking zones will be separated and

turned off.

4.By pressing A key of both cooking
zones simultaneously for about 3
seconds



The cooking zones will turn off if you
press Al keys of both cooking zones
simultaneously for about 3 seconds.

Cleaning lock
The cleaning lock prevents operation of
all keys on the control panel for 20
seconds while the hob is switched on to
allow the user to make a short cleaning.
Product will not draw any power
throughout this time.
Activating the cleaning lock
1.Touch and hold the ! key until a
single signal sound is heard when
any cooking zone is switched on.
A countdown begins from 20 on the
timer display of the hob. None of the
keys on the panel will function except
the © key throughout this period.
Deactivating the cleaning lock
You do not have to press any key to
deactivate the cleaning lock. The hob
will give a signal audio signal after 20
seconds and the cleaning lock will
automatically be deactivated.

If you want to deactivate the
cleaning lock earlier, touch and
hold the ¥ key until two signal
sound is heard.

Child Lock

When the cooking zones are switched
off, you can protect the hob with the
child lock to prevent children from
switching on the cooking zones. You
can activate or deactivate the child lock
only when the cooking zones are
switched off (in the standby mode).

Activating the child lock

1.Touch and hold the both ¥} and Il keys

simultaneously until a single signal
sound is heard when the hob is in the
standby mode.
The child lock will be activated. "L" will
be displayed on all cooking zones

display for a while and the decimal point
of the & key will be turned on.

If any key is pressed when the
child lock function is active, two
signal sound will be heard and "L"
will blink on all cooking zones
display.
Deactivating the child lock
1.Touch and hold the both ¥ and [l keys
simultaneously until two signal sound
is heard when the child lock is active.
» The child lock function will be
deactivated. "L" will blink on all cooking
zones display and the light of the & key
goes out.
Key Lock
You can activate the key lock in order to
prevent the functions from being
changed by mistake while the hob is
operating.
Key lock will be cancelled in case
of power failure.

Activating the key lock

1.Touch and hold the both ¥ and [l keys
simultaneously until a single signal
sound is heard.

The Key lock will be activated and the

decimal point of the & key will be turned

on after blinking.
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You can activate the key lock in
the operation mode only. Only the
0] key will be functional when the
key lock is active. When you
touch any other button, the
decimal point of the & key will
blink to indicate that the key lock
is active. If you switch the hob off
when the keys are locked, you
must deactivate the key lock in
order to be able to switch on the
hob again. If you touch any button
without deactivating key lock, "L"
will blink on all cooking zones
display to indicate that the key
lock is active. Deactivate the key
lock to tumn on the hob again.

Deactivating the key lock

1.Touch the both ¥ and {l keys
simultaneously until two signal sound
is heard when the key lock is active.

» The light of the & key will go out and

the control panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to

cook. You will not have to watch the

hob for the whole cooking period. The

cooking zone will be switched off

automatically at the end of the time

period you have set.

Activating the timer

1.Switch on the hob by touching D key.

2.Adjust the desired temperature level

by touching the zone@/® keys.

3.Activate the timer by touching the ©
key. "00" symbol and decimal point of
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selected zone will blink on timer
display.

4.Set the desired duration by touching
the timer ©/@® keys.

5.After 10 second, the setting will be
activated. Decimal point of selected
zone will blink on timer display.

©6.In order to set the timers of the other
cooking zones, repeat the process
explained above.

If more than one timer value are
set to different zones, the zone
timer which has minimum timer
value is displayed on the timer
display and the decimal point for
that zone blinks. The decimal
points of the other zones
illuminate continuously.

ﬂ You can see the remaining

cooking time by touching the o
key of all cooking zone. For each
touching, different zone timer
value is displayed. Finally, the
minimum timer value is displayed
again.

Timer cannot be set without
selecting the cooking zone and its
temperature value

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give
audible signal sound. Press any key to
silence the audible signal sound. If you
do not press any key, the signal sound
will be cancel after a few minutes.
Deactivating the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the
hob will keep on operating at the set
temperature until it is switched off.
You can deactivate the timer earlier in
two different ways:



Deactivating the timer for related zone

by dropping its value to "00":

1.Touch the timer ©/® keys until "00"
appears on the display of the cooking
zone whose timer is active.

» Decimal point symbol of the related

zone will permanently goes off and the

timer will be canceled.

Deactivating the timer for related zone

by touching the related zone ©/®

keys simultaneously:

1.Touch the related zone &/® keys
simultaneously.

» Decimal point symbol of the related

zone will permanently goes off and the

timer will be canceled.

After this step, the temperature
level of the related zone will be "0"
also with the timer level.

Stop function

You can decrase operating temperature
level of the cooking zones to minimum
level (level 1) by means of this function.

If the timer is set for any cooking
zone, it will continue operating
during stoppage.
1.Touch the [l key when any of the
cooking zones is operating.
All operating cooking zones will operate
at minimum level (level 1). "CI" symbol
will appear on the display of the active
cooking zones.
2.Touch the [l key again to reoperate all
cooking zones with their previous
settings.
Power management function
Your appliance is equipped with a
power management function. You may
change the total power that may be
drawn by the cooker with this function.
There are 8 levels available for the
power management function.

Power management function - Total
power levels that may be set

25 2,5 KW
30 3 KW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 KW
57 5,7 KW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

To change the total power;

1.Turn the hob on by touching the ®
key. Turn off the hob on by touching
the © again.

2. Then touch respectively the A key of
the right front zone, the ) key, the

timer © key, the timer @ key, and
e

3.
displayed on the timer display.

4.Touch the I key to switch between
levels and set the total power value
you want to set.

5.Confirm the setting by touching the ®
key and tumn off the hob. Total power
value you have set shall be activated.

The temperature levels you may
assign to the hobs may vary as
per the total power level set. The
temperature level provided to the
hob be reduced automatically as
per the power setting to be
performed by the cooker. This is
not an error.

25/EN



If a key other than the specified
sequence is touched while
changing the power level, the
setting cannot be made. You have
to repeat the steps from the
beginning to make the setting.

Using induction cooking zones
safely and efficiently

Operating principles: Induction hob
directly heats the cooking vessel as a
matter of principle. Therefore, it has a lot
of advantages as compared with other
hob types. It operates more efficiently
and the hob surface is colder.

Your induction hob is equipped with
superior safety systems that will provide
you maximum safe usage.

Your hob can be equipped with
induction cooking zones with a
diameter of 145, 180, 210 and
280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically
detects the vessel placed on it
thanks to the induction feature.
Energy is generated only where
the vessel comes into contact
with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is
achieved.

The product might start-stop
when it is operating on levels from
1 to 7, especially with cookware
with a small diameter and when
water-oil is little. This is not a fault.

Automatic turning off system

The cooker control has an automatic
turn off system. If one or more hob
zone(s) are left on, the hob zone turns
off automatically after a while (See
Table-1). In case of a timer assigned to
the hob, the timer screen is turned off
then, too.
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The time limit for automatic turn off
depends on the selected temperature
level. Maximum operating period is
applied for this temperature level.

The hob zone may be operated by the
user again after it is turned off
automatically as described above.
Table-1: Automatic turning off periods

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutes

P (Booster ) 10 minutes (*)
(*) The hob will drop to level 9 after 10
minutes

Overheating protection

Your hob is equipped with some

sensors which provide protection

against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Operating cooking zone may get
switched off.

¢ Selected level may drop to level 7
from higher level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow
safety system. If there is any overflow
that spills onto the control panel, the
system will cut the power connection
immediately and switch off your hob. "E"
warning appears on the indicator during
this period.



Precise power setting

Induction hob reacts the commands
immediately as an operating principle. It
changes the power settings very fast.
Thus, you can prevent a cooking pot
(containing water, milk and etc.) from
overflowing even if it was just about to
overflow.

If the surface of the touch control
panel is exposed to intense vapor,
entire control system may
become deactivated and give
error signal.

Keep the surface of the touch
control panel clean. Erroneous
operation may be observed.
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[ General information about cooking

This section describes tips on preparing
and cooking your food.

General warnings about

cooking with hob

¢ Never fill the pan with more than a
third of ail. Do not leave while heating
the oil. Excessively heated oil is a fire
hazard. Never try to extinguish a
possible fire with water! When the ail
catches fire, cover it with a fire blanket
or a wet cloth. When it is safe, turn off
the oven and call the fire department.
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¢ Before frying foods, always remove

their excess water and put them inside
the heated oil slowly. Make sure that
frozen foods are defrosted before
frying.

¢ \When heating oil, make sure that the

pot you use is dry and keep its lid
open.

¢ For recommendations on cooking with

power saving, refer to the
“Environmental Instructions” section.



Maintenance and care

General cleaning
information

A General warnings
¢ Wait for the product to cool before

cleaning the product. Hot surfaces
may cause burns!

Do not apply the detergents directly
on the hot surfaces. This may cause a
permanent stains.

The appliance shall be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be
prevented from burning when the
appliance is used again later. Thus,
the service life of the appliance
extends and frequently faced
problems are decreased.

Do not use steam cleaning products
for cleaning.

Some detergents or cleaning agents
may damage the surface. Do not use
abrasive detergents, cleaning powders,
cleaning creams, descalers or sharp
objects during cleaning.

There is no need for a special cleaning
agent for cleaning after each use.
Clean the appliance using dish soap,
warm water and a soft cloth or
sponge and dry with a dry microfiber
cloth.

Be sure to completely wipe off any
remaining liquid after cleaning and
immediately clean any food splashing
around during cooking.

Do not wash any component of your
appliance in a dishwasher.

For the hob:

¢ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains
on the cookers and components of
the burners, clean any overflown fluids

immediately after cooling down the
cooker by tumning it off.

Inox and stainless surfaces
¢ Do not use acid or chlorine-containing

cleaning agents to clean stainless or

inox surfaces and handles.

e Stainless or inox surface may change
colour in time. This is normal. After
each operation, clean with a detergent
suitable for the stainless or inox
surface.

e Clean with a soft soapy cloth and
liquid (non-scratching) detergent
suitable for inox surfaces, taking care
to wipe in one direction.

* Remove lime, oil, starch, milk and
protein stains on the inox-stainless
and glass surfaces immediately
without waiting. Stains may rust under
long periods of time.

Glass surfaces

¢ \When cleaning glass surfaces, do not
use hard metal scrapers and abrasive
cleaning materials. They can damage
the glass surface.

¢ Clean the appliance using
dishwashing detergent, warm water
and a microfiber cloth specific for
glass surfaces and dry it with a dry
microfiber cloth.

e |f there is residual detergent after
cleaning, wipe it with cold water and
dry with a clean and dry microfiber
cloth. Residual detergent residue may
damage the glass surface next time.

¢ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface
be cleaned off with serrated knives,
wire wool or similar scratching tools.

¢ You can remove the calcium stains

(vellow stains) on the glass surface

with the commercially available
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descaling agent, with a descaling
agent such as vinegar or lemon juice.

¢ |f the surface is heavily soiled, apply
the cleaning agent on the stain with a
sponge and wait a long time for it to
work properly. Then clean the glass
surface with a wet cloth.

¢ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

e Clean plastic parts and painted
surfaces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or
sponge and dry them with a dry cloth.

¢ Do not use hard metal scrapers and
abrasive cleaners. It may damage the
surfaces.

¢ Ensure that the joints of the
components of the appliance are not
left as damp and with detergent.
Otherwise, corrosion may occur on
these joints.

Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for

the glass surfaces in the "General

cleaning information" section for the

cleaning of glass cooking surface. You

may complete your cleaning as per the

information below for special cases.

e Sugar-based foods such as dark
cream, starch and syrup should be
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cleaned immediately, without waiting
for the surface to cool. Otherwise, the
glass cooking surface may be
permanently damaged.

¢ Do not use cleaning agents for
cleaning operations you perform while
the hob is hot, otherwise permanent
stains may occur.

Cleaning the control panel

¢ \When cleaning the panels with knob
control, wipe the panel and knobss
with a damp soft cloth and dry with a
dry cloth. Do not remove the knobs
and gaskets underneath to clean the
control panel. The control panel and
knobs may be damaged.

¢ While cleaning the inox panels with
knob control, do not use inox cleaning
agents around the knobs. The
indicators around the knobs may be
deleted.

¢ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry
cloth. If your product has a key lock
feature, set the key lock before
performing control panel cleaning.
Otherwise, incorrect detection may
occur on the keys.



E] Troubleshooting

Consult the Authorised Service Agent or technician with license or the dealer where
you have purchased the product if you cannot remedy the trouble although you

have implemented the instructions in this section. Never attempt to repair a

defective product yourself.

¢ The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset them.

¢ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug
connection.

¢ Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> If your product
equipped with key lock function,keylock may be enabled. Please disable it.

¢ If the display does not light up when you switch the hob on again. >>>
Disconnect the appliance at the circuit breaker. Wait minimum 20 seconds and
then reconnect it.

¢ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

* You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a
pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot
is compatible with induction hob.

¢ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not
wide enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center
the pot on the cooking zone properly.

e Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

¢ Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a
new cooking time or finish cooking.

¢ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

¢ An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on

the panel

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot
is compatible with induction hob.

¢ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not
wide enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center

th ton th Ki )

e This is not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the
hob cools down to a suitable temperature.
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Some sounds may be heard from the cooker while cooking. These sounds are due
to the composition of the cooking vessel. These sounds are normal, they are not a
malfunction and they are a part of induction technology.

Possible noises and reasons

¢ Fan noise: The cooker is equipped with a fan that activates automatically
according to the temperature of the appliance. The fan has various operating
levels and operates at different levels as per the temperature.

* L ower buzz like the operating noise of a transformer: This is due to the nature
of the induction technology. As the heat is transmitted directly to the base of the
cooking vessel, such buzz sounds may be heard as per the material of the
cooking vessel. Thus, different noises may be heard with different cookware.

¢ Cracking noise: The reason of this is the structure and material of the base of
the cooking vessel. A cracking sound may be heard if the cooking vessel is made
of various layers with different materials.

¢ Whining noise: A whining sound may be heard when two cooking zones on the
same side of the cooker are used to cook with different cooking levels.

Error codes/reasons and possible solutions

Turn the induction cooker off and
E 20 wait until it is cooled down. The
Induction hob is overheated. error shall be resolved when
E 26
temperature of the hob comes
down below the limits.

One or more keys are kept
pressed for more than 10
seconds.

£ 46 An object is left on the
control panel or the control
is exposed to vapour.

The problem shall be resolved
when you remove your hand from
the hob.

The problem shall be resolved
when the control panel is cleaned.

A pot suitable for induction The error shall be resolved when a

E 47 heating is not used. Eg"; é,uitable for induction heating is
Turn the induction hob off and
E1-E15 Communication error on operate again after 30 seconds.
induction hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.
Turn the induction hob off and
E 16 - E 21 Temperature sensor error on  operate again after 30 seconds.

induction hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.
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Turn the induction hob off and

E 23 Software error on induction  operate again after 30 seconds.
E24 hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.
Turn the induction hob off and
E o5 Fan operation error on operate again after 30 seconds.
induction hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.
Turn the induction hob off and
E31-E45 Electronic board hardware  operate again after 30 seconds.
error on induction hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.
Sensor equipment shall be
E 48 Sensor error on induction rendered compatible for the
E 49 hob operating conditions. Contact the
E 51 ' authorized dealership if the issue is
resumed.
Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error
High temperature error on shall be resolved when
EB2-E57 temperature of the sensor comes

induction hob.

down below the limits. Contact the
authorized dealership if the issue is
resumed.
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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.
Grundig dankt Ihnen, dass Sie sich fur das Produkt entschieden haben. Wir stellen
lhnen dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde,
um Ihnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle
anderen mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt
verwenden, und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine
andere Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die
Anweisungen unter BerUtcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen
Informationen und Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schiitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthalt die folgenden Symbole:

AG«afahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fUhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiBen Oberflachen zu Verbrennungen flhren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder nltzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Hinweise zu Ihrer Sicherheit

« In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafur sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt.
Vergessen Sie nicht, die
gesamte Dokumentation —
also Bedienungsanleitung,
Aufkleber und sonstige
Dokumente — und Teile
mitzugeben, falls Sie das
Geréat an jemand anderen
weitergeben.

Unser Unternehmen haftet
nicht fur jegliche Schaden,
die durch Ignorieren dieser
Hinweise eintreten.
Ubrigens erldschen samtliche
Garantien und
Gewahrleistungen, wenn Sie
sich nicht an diese Hinweise
halten.

A | assen Sie
Reparaturarbeiten immer nur
vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.

« A Verwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehdr.
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« AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

« AVerzichten Sie auf
eigenmachtige technische
Veranderungen des Geréates.

AVerwendungszweck

 Dieses Produkt ist fur den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fUr die kommerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
personalkichen in
Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fur andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.



ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

» Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich uber die
moglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natUrlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.

« Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten durfen
nur dann von Kindern erledigt
werden, wenn sie dabei stets
unter Aufsicht stehen.

« Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grandlich mit der
Bedienung des Gerétes

vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.

Kinder sollten stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerét spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerét steigen.

Stellen Sie keine
Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.

Drehen Sie die Griffe von
Topfen und Pfannen zur Seite
oder nach hinten, damit
Kinder das Kochgeschirr
nicht herabziehen und sich
schwer verbrennen oder
anderweitig verletzen konnen.
WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil3 bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.

Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial so auf,
dass Kinder nicht
herankommen. Es besteht
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ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

ASicherheitshinweise zu

Elektrogeraten

» SchlieBen Sie das Gerét an
eine Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen
Sie das Gerat nicht ohne
ordnungsgemaBe Erdung
geman nationalen Richtlinien.

» Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
sein und bleiben — allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle moglich
sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und naturlich gut
erreichbar sein sollte.
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Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim
Umstellen/Verricken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes
entspricht.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie
durfen keine heien Stellen
berthren.

Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekurzten,
beschadigten oder
Verlangerungskabel.

Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommit.



ASicherheit beim

Transport

 Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

« Hullen Sie das Geréat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
entnehmbare oder
bewegliche Teile des Geréates
groBzugig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.

« Prifen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur

Installation

 PrUfen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerat nicht.

« Stellen Sie das Geréat nicht in
der Nahe von Warmequellen

(z. B. Heizungen, Heizdfen
und dergleichen) auf.

« Halten Sie sémtliche
BelUftungsoffnungen am
Gerét frei.

ASicher bedienen

« Denken Sie daran, das Gerat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

« Benutzen Sie das Geréat nicht,
falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« WARNUNG: Falls Sie
Sprunge im Kochfeld
feststellen, trennen Sie das
Gerat komplett von der
Stromversorgung, damit es
nicht zu Stromschlagen
kommt.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

« Nutzen Sie das Geréat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind — zum Beispiel,
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wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.
 Brennbare Gegenstande
Garraum kdnnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

« Kochgeschirr aus Gusseisen
oder Aluminium sowie
Kochgeschirr mit
beschadigtem oder grobem
Boden kann die Glaskeramik
verkratzen. Heben Sie das
Kochgeschirr zum Umsetzen
hoch, schieben Sie es nicht
Uber die Oberflache.

« Wenn Wasser oder andere
FlUssigkeiten zwischen
Kochfeld und
Kochgeschirrboden gelangen,
bilden sich Dampfblasen
beim Erhitzen, die das
Kochgeschirr bewegen oder
hoppeln lassen kdnnen.
Achten Sie daher darauf,
dass Kochgeschirrb6den und
das Kochfeld immer trocken
sind.

« Das Gerat eignet sich nicht
zum Betrieb mit
Zeitschaltuhren oder
Fernbedienungen.
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AWarnhinweis.e zu hohen

Temperaturen

« WARNUNG: Das Gerat
erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
BerUhren Sie keine heiBen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.

« Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
den Seiten des Geréates kann
es im Betrieb heil3 werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Missbrauchen Sie den
Garraum nicht als Stauraum.

AZubehér

« WARNUNG: Benutzen Sie
nur vom Hersteller des
Gerates angebotenes oder
nach den Vorgaben des
Herstellers gefertigtes
Zubehor. Ungeeignetes
Zubehor kann schnell zu
Unfallen fUhren.



ASicherheit beim Kochen

« WARNUNG: Lassen Sie das

Gerét nicht unbeaufsichtigt
arbeiten. Auch wenn Sie nur
schnell etwas zubereiten,
dirfen Sie das Gerat nicht
sich selbst Uberlassen.

« WARNUNG: Gerade bei der
Zubereitung sehr fetthaltiger

Speisen ist unbeaufsichtigtes

Kochen gefahrlich, da sich
Fett relativ leicht entzinden
kann. Versuchen Sie NIE,
brennende Speisen mit
Wasser zu ldschen! Trennen
Sie sofort die
Stromversorgung, ersticken
Sie die Flammen mit einem
groBen Deckel, einer schwer
entflammbaren Decke oder
dergleichen.

« Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei

relativ geringen Temperaturen,

kann sich beim Kontakt mit

heiBen Stellen entzinden und,

damit naturlich Brande
verursachen.

AInduktion

« Die elektrischen Kochfelder
lhres Ofens arbeiten mit der
fortschrittlichen

Induktionstechnik. Bei
Induktionskochstellen, die
reichlich Zeit und Energie
sparen, muss das passende
Kochgeschirr verwendet
werden. Andernfalls erhitzt
sich das Geschirr nicht.
Schauen Sie sich dazu den
Abschnitt ,Das richtige
Kochgeschirr® an. ,
Da Induktionskochstellen mit
einem recht kraftigen
Magnetfeld arbeiten, konnen
sich gewisse Gefahren fur
Menschen ergeben, die
implantierte medizinische
Hilfsmittel wie
Herzschrittmacher oder
Insulinpumpen tragen.
Schalten Sie die Kochstellen
nach dem Kochen am
Bedienfeld ab, verlassen Sie
sich nicht auf den
Kochgeschirrsensor.
Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel durfen nicht auf der
Kochstelle und in
unmittelbarer Nahe abgelegt
werden, da sich diese
erhitzen.
Metallgegenstande in
Schubladen unter dem Ofen
konnen sich bei langerem
Betrieb stark erhitzen.
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Bewahren Sie keine
Metallgegenstande unter
dem Ofen auf.

« Stellen Sie keine
elektronischen Gerate wie
Mobiltelefone, Tabletten,
Computer auf den Kocher.
lhre Gerate kbnnen
beschadigt sein.

ASicherheitshinweise zum

Reinigen und Pflegen

« Lassen Sie das Geréat vor
dem Reinigen immer
grundlich abkuhlen. Man
kommt leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungen bereiten
keine Freude!

» Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespruhen
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Sie das Gerat nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

« Reinigen Sie das Gerat nicht
mit Dampfreinigern — der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fuhren.

» Salz- und Zuckerrickstande
am Boden des Kochgeschirrs
konnen die Glasflachen
verkratzen, im schlimmsten
Fall zu Springen fuhren.
Sorgen Sie daflr, dass Topf-
und Pfannenbdden sauber
sind, bevor Sie das
Kochgeschirr aufsetzen.
Halten Sie die
Glaskeramikflache sauber.



B Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Erfillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten

Dieses Produkt erflllt die
— Vorgaben der EU-WEEE-

Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur
elektrische und elektronische
Altgeréate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguléren Hausmdll; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeréten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Durch eine ordnungsgeméaie
Entsorgung gebrauchter Gerate k&nnen
mdgliche negative Folgen fur die Umwelt
und die menschliche Gesundheit
vermieden werden.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthélt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmull.

Tipps zum Energiesparen

Die folgenden Vorschlége sollen lhnen

helfen, Inr Gerat besonders

wirtschaftlich und energiesparend zu
benutzen.

e Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.

e Schalten Sie das Gerat 5 — 10 Minuten
vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze
reicht gewdhnlich bis zum Abschluss.
So koénnen Sie bis zu 20 % Energie
sparen, die wirklich nicht nétig ist.

¢ Benutzen Sie zur GroBe des
Kochfeldes passende Topfe und
Pfannen, Topfe am besten mit Deckel.
Wahlen Sie immer die richtige
KochgeschirrgroBe fur Ihre Speisen.
Bei unpassender GroBe wird immer
etwas Energie verschwendet.

¢ Halten Sie das Kochfeld und die Topf-
und Pfannenbdden sauber.
Verschmutzungen behindern die
HitzeUbertragung zwischen Kochfeld
und Kochgeschirr.
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E Ihr neues Gerit

lhr neues Gerat

3
1 Glaskochflache 4 Induktionskochzone
2 Unteres Gehause 5 Induktionskochzone

3 Induktionskochzone

Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld Ihres Geréates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Kochfeldsteuerung

Symbole
OF Ein/Aus-Taste : Kombinationssymbol fur die
(O : Timer-Taste M| Kochzone mit breiter
: ' ' ' Oberfléache
Afl Schnellheiztaste/Hochleistungseinste & : Schltissel Schloss-Symbol

llungstaste (Booster)
& : Taste zur Reinigungssperre
I : Stopptaste
® : Erhdhen-Taste
® : Taste Verringern
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Allgemeine Informationen
zum Kochfeld
1 2

Anzeige der Kochzone

1Schnellheiztaste/Hochleistungseinstellu
ngstaste (Booster)

2Taste zur Temperatursenkung

3Taste zur Temperaturerhdhung R l

4Temperaturanzeige der jeweiligen |
Kochzone

4 3

1 Hinten links - Induktionskochzone
2 Hinten rechts - Induktionskochzone
3 Vorne rechts - Induktionskochzone
4 Vorne links - Induktionskochzone

Ihr Herd ist mit Kochfeldern mit breiten
Oberflachen (Flexi-Oberflachen)
ausgestattet. Sie kénnen diese
Kochflache als einzelne, voneinander
unabhangige Kochfelder betreiben. Sie
kénnen die Kombinationsfunktion fur
diese Kochzonen aktivieren und sie fur
Kochvorgange mit lhren groBBen
Kochtépfen in eine einzige Kochflache
umwandeln. Die Verwendung geeigneter
Topfe fur diese Kochzonen und die

Timeranzeige.
1 Betriebspunkt-LED fur den Timer

2 Timeranzeige. Kombinationsfunktion werden im
3 Timer-Erhéhungstaste Abschnitt ,Verwendung des
4 Betriebspunkt-LED fir die Kochfelds™ beschrieben.

Tastensperre/Kindersicherung
5 Timer-Verringerungstaste
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Technische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen
(Héhe/Breite/Tiefe)

52 mm*/580 mm/510 mm

Walzfraser-EinbaumaBe (Breite/Tiefe) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
max. 7200 W

Spannung / Frequenz

Verwendeter Kabeltyp und -querschnitt /
geeignet fur die Verwendung im Produkt
Gesamte L eistungsaufnahme

Hlnten links Induktionskochzone

Dimension 180 mm

Energie 2000W / Schnellheizung: 2300 W
Vorne links Induktionskochzone

Dimension 180 mm

Energie 2000W / Schnellheizung: 2300 W
Vorne rechts Induktionskochzone

Dimension 145 mm

Energie 1600 W / Schnellheizung: 1800 W
Hinten rechts Induktionskochzone

Dimension 210 mm

Energie 2000 W / Schnellheizung: 2300 W

*

Die in der technischen Tabelle angegebene Hohe des Kochfeldes ist die Hohe
der Grundabdeckung des Produkts.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geé&ndert
werden, um die Qualitét des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
mdglicherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Werte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieren.
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Bl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie |hr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

HINWEIS Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen
die Oberflache
beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS Bei der ersten Anwendung
kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal,
und Sie brauchen nur eine
gute BelUftung, um es zu
entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und Gertichen, die
sich bilden.
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] Bedienung Kochfeld

Allgemeine Informationen
zur Verwendung des
Kochfelds

Allgemeine Vorsichtshinweise

¢ [ assen Sie keine Gegenstande auf
den Ofen fallen. Selbst kleine
Gegenstande wie Salzstreuer kdnnen
den Ofen beschadigen. Verwenden
Sie keine Ofen mit Rissen. Wasser
kann durch diese Risse sickern und
einen Kurzschluss verursachen. Wenn
die Oberflache in irgendeiner Weise
beschadigt ist (z.B. sichtbare Risse),
schalten Sie das Produkt sofort aus,
um das Risiko eines Stromschlags zu
verringern.

¢ VVerwenden Sie keine
unausgeglichenen und leicht

kippbaren Topfe/Pfannen am Kochfeld.

e Erhitzen Sie die Topfe und Pfannen
nicht leer. Die Topfe und das Gerat
kénnen beschadigt werden.

e Schalten Sie die Brenner des
Kochfelds nach jedem Gebrauch
immer aus.

e Sie kdnnen das Gerat beschadigen,
wenn Sie die Kochfelder ohne Topf
oder Topfe/Pfannen betreiben.
Schalten Sie die Kochfelder nach
jedem Vorgang immer aus.

e Stellen Sie die Plastiktopfe nicht auf
das Gerat, da sie sonst schmelzen
kénnen. Reinigen Sie solches Material
auf der Oberflache sofort.

e Geben Sie ausreichend Essen in
Topfe und Pfannen. So kénnen Sie
verhindern, dass Lebensmittel aus den
Topfen/Pfannen herausflieBen, und
mussen nicht unndtig reinigen.

e Stellen Sie die Deckel von Tépfen und
Pfannen nicht auf Brenner/Zonen.
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e Stellen Sie die Topfe auf, indem Sie
sie auf den Brennern/Zonen zentrieren.
Wenn Sie einen Topf auf einen
anderen Brenner/eine andere Zone
stellen mochten, schieben Sie ihn
nicht in Richtung des gewulnschten
Brenners. Heben Sie es lieber zuerst
an und stellen Sie es dann auf den
anderen Brenner.

Funktionsprinzip des

Induktionskochfeldes

Das Induktionskochfeld ist wie ein

offener Stromkreis. Die Schaltung wird

abgeschlossen, wenn zum

Induktionskochen geeignete

Kochtopfe/-pfannen darauf gestellt

werden und ein Elektromagnet direkt

unter der Glasoberflache erzeugt ein

Magnetfeld. Der Metallkdrper der

Topfe/Pfannen wird erwarmt, indem von

diesem Magnetfeld Energie entnommen

wird. Somit wird die Warme nicht auf
der Oberflache des Kochfelds erzeugt,
sondern direkt auf den dartber
liegenden Topfen/Pfannen. Die

Glasoberflache wird mit der Warme der

Kochtopfe/-pfannen erwarmt.

Vorteile des Kochens mit

Induktion

Induktionskochfelder bieten einige

Vorteile, da die Warme direkt auf die

Kochtopfe/-pfannen Ubertragen wird.

¢ | ebensmittel, die wahrend des
Kochens Uberlaufen, brennen nicht
schnell, da die Glaskochflache nicht
direkt erhitzt wird. Sie ist leichter zu
reinigen.

¢ Das Kochen muss schneller sein, da
die Wéarme direkt auf den
Kochtopfen/-pfannen erzeugt wird.
Dies spart Zeit und Energie gegenuber
anderen Kochfeldtypen.



¢ Da die Warme direkt an die
Kochtopfe/-pfannen abgegeben wird,
tritt kein Wéarmeverlust auf und es wird
effizienter gekocht.

¢ Die Tatsache, dass die
Warmelbertragung stoppt und die
Kochflache nicht direkt erwarmt wird,
wenn die Kochtopfe/-pfannen von der
Kochflache entfernt werden, bietet
eine sicherere Verwendung gegen
maogliche Unfélle beim Kochen.

Fur einen sicheren Betrieb:

¢ \Wahlen Sie keine hohen Heizstufen,
wenn Sie nicht klebende Kochtépfe/-
pfannen verwenden, die mit wenig Ol
beschichtet oder ohne Ol (Typ Teflon)
verwendet werden.

¢ \Verwenden Sie keine Glaskochflache
als Oberfléache, auf die Sie etwas legen
koénnen, oder als Schneidflache.

¢ Stellen Sie keine Metallgegenstéande
wie Besteck oder Topfdeckel auf lhr
Kochfeld, da diese hei3 werden
kénnen.

¢ \Verwenden Sie zum Kochen niemals
Aluminiumfolie. Legen Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf die Induktionszone.

¢ Halten Sie magnetische Gegenstande
wie Kreditkarten oder Bander wahrend
des Betriebs vom Kochfeld fern.

¢ Befindet sich unter Inrem Kochfeld ein
Ofen, der gerade betrieben wird,
koénnen die Sensoren am Kochfeld
den Garstufe verringern oder das
Kochfeld ausschalten.

¢ |hr Kochfeld verfUgt Uber ein
automatisches Abschaltsystem.
Detaillierte Informationen zu diesem
System finden Sie in den folgenden
Abschnitten. Wenn Sie jedoch dinne
Topfe zum Kochen verwenden,
erwarmen sich diese Topfe sehr
schnell und der Boden der Pfanne
kann schmelzen und die Kochflache

und das Gerat beschadigen, bevor

das automatische Abschaltsystem

aktiviert wird.
Kochtopfe/Pfannen
Sie durfen ferromagnetische,
hochwertige Kochtdpfe/-pfannen
verwenden, die ein Etikett oder eine
Warnung tragen, dass sie nur mit Ihrem
Induktionskochfeld fur das
Induktionskochen geeignet sind. Im
Allgemeinen ist die Leistung der
Kochtopfe/-pfannen umso besser, je
hoéher der Eisengehalt ist. Die GroRBe der
Kochtdpfe/-pfannen muss der
Induktionszone entsprechen.
Vorgeschlagene Abmessungen sind
unten aufgefuhrt.

Geeignete Topfe/Pfannen:

e Gusseisentdpfe/-pfannen

e Emaillierte Stahltopfe/-pfannen

e Topfe/Pfannen aus Stahl und
Edelstahl (mit Etikett oder Warnung,
die darauf hinweisen, dass sie
induktionskompatibel sind)

Ungeeignete Topfe/Pfannen:
e Aluminium Topfe/Pfannen

¢ Kupfer Topfe/Pfannen

* Messing Topfe/Pfannen

e Glastopfe/-pfannen

e Tonwaren

¢ Keramik und Porzellan

Empfehlungen:

¢ \Verwenden Sie nur Kochtopfe/-
pfannen mit flachem Boden.
Verwenden Sie keine Topfe/Pfannen
mit konvexem oder konkavem Boden.

/“"ﬁn «

pfannen mit dickem, verarbeitetem
Boden. Wenn Sie diinne Topfe
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verwenden, erwarmen sich diese
Topfe sehr schnell und der Boden der
Pfanne kann schmelzen und die
Kochflache und das Gerat
beschadigen, bevor das automatische
Abschaltsystem aktiviert wird. Scharfe
Kanten kénnen Kratzer auf der
Oberflache verursachen.

¢ Die Boden einiger Kochtopfe/-
pPfannen haben ein kleineres
ferromagnetisches Feld als der wahre
Durchmesser. Nur dieser Bereich wird
vom Kochfeld beheizt. Daher wird die
Wérme nicht gleichmaBig verteilt und
die Kochleistung verringert. Dartber
hinaus kénnen solche Kochtdpfe/-
pfannen von groBen
Induktionskochfeldern moglicherweise
nicht erkannt werden. Daher muss
das Kochfeld entsprechend der Gréie
des ferromagnetischen Feldes
ausgewahlt werden.

Kochtopfe/-pfannen

Testen Sie anhand der folgenden

Methoden, ob |hr Topf mit dem Kochen

mit einem Induktionskochfeld

kompatibel ist.

1.Er ist kompatibel, wenn der Boden
lhres Topfes einen Magneten halt.

2.Er ist kompatibel, wenn "= nicht
blinkt, wenn Sie lhren Topf auf das
Induktionskochfeld stellen und das
Kochfeld einschalten.

Empfohlene Kochtopfe/-
pfannengroBen

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Kochzone mit breiter

(Flexi-) Oberflache Breite 230 - Lange 390

~_. -

¢ Einige Kochtdpfe/-pfannen haben
einen Boden, der nicht
ferromagnetische Materialien wie
Aluminium enthalt. Diese Arten von
Kochtopfen/-pfannen erwéarmen sich
mdglicherweise nicht ausreichend
oder werden vom Induktionskochfeld
Uberhaupt nicht erkannt.
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Die Erkennung von Kochtdpfen/-
pfannen durch die Induktionskochfelder
hangt vom Durchmesser und Material
des Ferromagneten im Boden der
Topfe/Pfannen ab. Um die Erkennung
der Kochtopfe/-pfannen zu
gewahrleisten und ein effizientes Kochen
zu erreichen, mussen die Kochtdpfe/-
pfannen entsprechend der GréBe lhres
Kochfelds ausgewahlt werden. Die fur
KochfeldgréBen empfohlenen Kochtopf-
/-pfannengréBen sind oben angegeben.
Das Kochverhalten kann je nach Art und
GroBe des Topfes sowie GroBe der
Kochzone variieren. FUr ein
gleichmaBigeres Kochverhalten sollte
eine etwas gréBere Kochzone als der
Topf verwendet werden. Das
Verwenden einer gréBeren Kochzone
bedeutet bei Induktionskochfeldern
keine Energieverschwendung, da die
Hitze nur im Topfboden generiert wird.



Kochzone mit breiter Oberflache

(Flexi) Stellen Sie den
lhr Kochfeld ist mit Kochfeldern mit Garvorgang mit
breiten Oberflachen (Flexi-Oberflachen) x einzelnen
ausgestattet. Sie kdnnen diese pross, Kochtdpfen/-
Kochflache als einzelne, voneinander pfannen in die

unabhéngige Kochfelder fur lhre
kleineren Kochtdpfe/-pfannen betreiben.
Sie kénnen die Kombinationsfunktion fur

Mitte der vorderen
oder hinteren
Kochzone. Stellen

diese Kochzonen aktivieren und sie far Sie die
Kochvorgange mit lhren groBBen Kochtdpfe/-
Kochtopfen in eine einzige Kochflache pfannen nicht in
umwandeln die Mitte der
Kochzone.

Kochzonen mit

groBer Oberflache

haben zwei

Kochzonen, vorne Stellen Sie die
und hinten. Sie Topfe/Pfannen fur
kénnen diese Kochvorgéange
Zonen als zwei auf groBen
unabhangige Kochtopfen so
Kochzonen fur auf, dass sie die
unterschiedliche Zentren beider
Temperaturniveaus Kochzonen

mit zwei abdecken und auf
unterschiedlichen S der Kochzone
Kochtopfen/- zentriert sind.
pfannen

verwenden. Stellen

Sie die

Kochtopfe/-

pfannen durch
Zentrieren der
separaten
Kochzonen auf.
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Bedienfeld

Tasten

(D : Ein/Aus-Taste
O : Timer-Taste

Al Schnellheiztaste/Hochleistungseinste
llungstaste (Booster)

& : Taste zur Reinigungssperre

I : Stopptaste

® : Erhdhen-Taste

® : Taste Verringern

Symbole
: Kombinationssymbol fur die
[ Kochzone mit breiter
Oberflache
& : Schltissel Schloss-Symbol

i

tm

1 2 3 4

Anzeige der Kochzone

1Schnellheiztaste/Hochleistungseinstellu
ngstaste (Booster)

2Taste zur Temperatursenkung
3Taste zur Temperaturerhdhung

4Temperaturanzeige der jeweiligen
Kochzone
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Timeranzeige.

1 Betriebspunkt-LED fur den Timer
2 Timeranzeige.

3 Timer-Erhéhungstaste

4

Betriebspunkt-LED fur die
Tastensperre/Kindersicherung

5 Timer-Verringerungstaste



Allgemeine Warnhinweise fur das
Bedienfeld

Das Produkt wird Uber ein
Sensorbedienfeld bedient. Bei
jeder BerUhrung der Sensortasten
horen Sie einen kurzen
Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Ein feuchtes
und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann
Funktionsstérungen verursachen.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Wenn léangere Zeit keine Tasten
betéatigt werden, schaltet sich das
Geréat aus Sicherheitsgrinden ab.

Kochfeld einschalten:

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste D beriihren.

,0" erscheint auf allen

Kochzonenanzeigen.

Kochzone abschalten:

Eine aktive Kochzone lasst sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1.Durch Beriihrung der Taste O

Bertihren Sie die Taste O,

2.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0*:

Sie kdénnen eine Kochzone abschalten,

indem Sie deren Temperaturstufe auf

,0" einstellen.

3.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der ausgewahlten
Kochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit

schaltet der Timer die ihm zugewiesene

Kochzone selobsttatig ab. ,,0“ oder

,00" erscheinen in den entsprechenden

Anzeigen.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein

Signalton. Zum Abstellen des Signaltons

bertihren Sie einfach eine beliebige

Taste am Bedienfeld.

4.Durch gleichzeitiges Bertihren der
Tasten ©/® der gewiinschten
Kochzone:

Sie kdnnen die entsprechende

Kochzone abschalten, indem Sie deren

Tasten @ / @ gleichzeitig driicken.

Wenn ,H* oder ,h* nach dem
Abschalten der Kochzone
erscheint, bedeutet dies, dass die
jeweilige Kochzone noch heiB3 ist.
Kochzonen nicht berthren!

Restwarmeanzeige

Wenn das Symbol ,H* in der
Kochzonenanzeige blinkt,, signalisiert
dies, dass das Kochfeld noch heil3 ist
und zum Warmhalten kleinerer Speisen
verwendet werden kann. Beim Abkuhlen
verwandelt sich das Symbol in ein
kleines ,h“.

Bei unterbrochener
Stromversorgung leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht, warnt
also auch nicht vor heiBen
Kochzonen.

Temperaturstufe einstellen

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O bertihren.

2.Stellen Sie die gewlinschte
Temperaturstufe durch BerUhren der
Tasten ©/@ ein.
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» Die entsprechende Kochzone arbeitet
bei der eingestellten Temperaturstufe.

Der AuBenbereich der 280-mm-
Induktionskochzone (sofern Ihr
Geréat mit einer solchen
ausgestattet ist) wird nur dann
aktiv, wenn das auf die Kochzone
gestellte Kochgeschirr die
Kochzone komplett abdeckt und
eine Leistungsstufe Uber 8
gewahlt wird.

Hochleistungseinstellung
(Turboheizen)
Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie,
wenn es einmal schnell gehen muss. Wir
raten davon ab, diese Funktion langere
Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei
samtlichen Kochzonen genutzt werden.
Hochleistungseinstellung (Turbo)
wahlen:
1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O bertihren.
2.Bertihren Sie die Taste 28 der
entsprechenden Zone.

nun mit maximaler Leistung und das
Symbol P erscheint in der
Kochzonenanzeige. Die Hochleistung-

Funktion der Kochzone wird aufgehoben,
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die Kochzone arbeitet mit der Stufe
,9% weiter.
Hochleistungseinstellung
(Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:
Bei Bedarf kénnen Sie die
Hochleistungseinstellung jederzeit durch
Bertihren der Taste © /28 abschalten.
Die Hochleistung-Funktion der
Kochzone wird aufgehoben, die
Kochzone arbeitet mit der Stufe
,9% weiter.
Arbeitsprinzip von 2 Zonen in
derselben vertikalen Ausrichtung:
Falls eine Zone auf Turboheizen und die
andere Zone in derselben vertikalen
Ausrichtung auf eine hohere Stufe als 6
(also 7, 8 oder 9) eingestellt wird, wird
die erste Zone auf Stufe 9 gesenkt, so
dass die andere Zone auf eine hdhere
Stufe als 6 (also 7, 8 oder 9) eingestellt
werden kann. Wenn die zweite Zone auf
Turboheizen eingestellt wird, wird die
erste Zone auf Stufe 6 gesenkt.
Breitkochzone einschalten
1.Bertihren Sie (O zum Einschalten des
Kochfeldes.
2.Schalten Sie die Breitkochzone ein,
indem Sie die Taste 28 beider
Kochzonen gleichzeitig etwa 3

» ,0“ erscheint am Display der

Kochzone hinten links. © wird am

Display der vorderen linken Kochzone

angezeigt und die Breitkochzone wird

aktiviert.

3.Bertihren Sie die Tasten ©/® der
hinteren linken Kochzone, um die



Temperatur zwischen ,,0“ und
,9“ einzustellen.

Sobald die Breitkochzone aktiviert
wurde, kann die Temperatur mit
den Tasten ©@/® der Kochzone
hinten links eingestellt werden. Sie
kénnen die Temperatur nicht Gber
die Tasten ©/® der Kochzone
vormne links einstellen.

Beispielhaft wird dies anhand der
linken breiten Kochzonen
erlautert. Wenn sich auf der
rechten Seite des Kochfeldes
ebenfalls eine Breitkochzone
befindet, gelten die Anweisungen
auch fur die besagte Kochzone.

» Die Kochzone schaltet sich ein.

Breitkochzone einschalten, wenn
eine oder beide der linken
Kochzonen arbeitet

Wenn eine oder beide linke Kochzonen
arbeiten, kénnen Sie beide Kochzonen
durch Einschalten der Breitkochzone
kombinieren. Auf diese Weise kdnnen
Sie eine breitere Kochzone mit
derselben Stufe nutzen.

indem Sie die Taste A8 beider
Kochzonen gleichzeitig etwa 3
Sekunden gedrlckt halten, wahrend
eine oder zwei der linken Kochzonen
aktiv sind.
» Der Temperaturwert der zuletzt
gewahlten Kochzone erscheint am
Display der Kochzone hinten links und
die Breitkochzone wird aktiviert.

» Die kombinierten Kochzonen arbeiten
mit den Temperatur- und
Timereinstellungen (sofern vorhanden)
der ausgewahlten linken Kochzone
weiter. Die Einstellungen der linken, vor
dem Kombinieren der Kochzonen
ausgewahlten Kochzone werden
ignoriert.

» BerlUihren Sie zum Andern der
Temperatur die Tasten O/® der
hinteren linken Kochzone und stellen Sie
die gewunschte Temperatur ein.

Wenn Sie die Al-Taste der linken
Kochzonen berthren, wahrend
die Breitkochzone aktiv ist,
werden die Kochzonen mit der
Turboheizen-Funktion betrieben.

Breitkochzone abschalten

Die Breitkochzone 18sst sich auf vier

unterschiedliche Weisen abschalten:

1.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0*:

Sie kdnnen die Breitkochzone

abschalten, indem Sie deren

Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.

2.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der Breitkochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit

schaltet der Timer die Breitkochzone

selbsttatig ab. 0 erscheint in der linken

Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der

Timeranzeige.

3.Durch gleichzeitiges Bertihren der
Tasten ©/@ einer der linken
Kochzonen.

Wenn Sie die Tasten©@/@® einer der

linken Kochzonen gleichzeitig berthren,
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werden die Kochzonen wieder getrennt
und abgeschaltet.
4.Durch gleichzeitiges Driicken der
Taste *8 der beiden Kochzonen fir
etwa 3 Sekunden:
Die Kochzonen schalten sich ab, wenn
Sie die Tasten A beider Kochzonen
gleichzeitig etwa 3 Sekunden dricken.
Reinigungssperre
Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden
lang sémtliche Tasten am Bedienfeld
auBer Kraft — eine praktische Funktion,
wenn Sie im laufenden Betrieb einmal
kurz Uber das Bedienfeld wischen
mdchten. Das Gerat zieht wahrend
dieser Zeit keinen Strom.
Reinigungssperre einschalten
1.Wenn eine beliebige Kochzone
eingeschaltet ist, halten Sie die Taste
{1 bertihrt, bis Sie einen einzelnen
Signalton horen.
Ein Countdown beginnt von 20 in der
Timeranzeige des Kochfeldes
herunterzuzahlen. In dieser Zeit sind
samtliche Tasten des Bedienfeldes mit
Ausnahme der Taste O ohne Funktion.

Reinigungssperre aufheben
Zum Aufheben der Reinigungssperre
mussen Sie keine Tasten betatigen.
Nach 20 Sekunden erklingt ein
Tonsignal, die Reinigungssperre wird
danach automatisch aufgehoben.

Falls Sie die Reinigungssperre
vorzeitig aufheben mdéchten,
halten Sie die Taste ¥ bertinrt, bis
Sie zwei Signalténe horen.

Kindersicherung

Wenn die Kochzonen ausgeschaltet sind,
koénnen Sie das Kochfeld gegen
unerwinschtes Einschalten durch

Kinder sperren. Sie kénnen die
Kindersicherung nur aktivieren oder
deaktivieren, wenn die Kochzonen
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ausgeschaltet sind (oder sich im
Bereitschaftsmodus befinden).
Kindersicherung einschalten
1.Wenn sich das Kochfeld im
Bereitschaftsmodus befindet, halten
Sie die Tasten ¥ und ll so lange
berthrt, bis Sie einen einzelnen
Signalton horen.
Die Kindersicherung wird
eingeschaltet.,L“ wird einige Zeit in allen
Kochzonenanzeigen angezeigt und der
Dezimalpunkt der Taste & leuchtet.

Falls bei aktiver Kindersicherung
Tasten betatigt werden, werden
zwei Tonsignale ausgegeben und
,L“ blinkt in allen
Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung abschalten

1.BerUhren und halten Sie bei aktiver
Kindersicherung gleichzeitig die
Tasten ¥ und I, bis zwei Signalténe
ausgegeben werden.

» Die Kindersicherung wird deaktiviert.

»L* blinkt in allen Kochzonenanzeigen

und das Licht der Taste f3 erlischt.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kénnen Sie das

Kochfeld im Betrieb gegen

unabsichtliche Bedienung sperren.

Nach einem Stromausfall ist die
Tastensperre deaktiviert.

Tastensperre aktivieren

1.BerUhren und halten Sie die beiden
Tasten ¥ und [l gleichzeitig, bis ein
Signalton zu horen ist.

Die Tastensperre schaltet sich ein, der

Dezimalpunkt der Taste & leuchtet nach

dem Blinken dauerhatft.



Die Tastensperre lasst sich nur im
Betrieb einschalten. Bei aktiver
Tastensperre reagiert das
Kochfeld nur noch auf die Taste
. Falls andere Tasten beriinrt
werden, blinkt das .
Dezimalzeichen der Taste i und
zeigt damit an, dass die
Tastensperre aktiv ist. Wenn Sie
das Kochfeld bei aktiver
Tastensperre ausschalten
mdchten, mussen Sie zun&chst
die Tastensperre deaktivieren,
damit Sie das Kochfeld wieder
einschalten kénnen. Wenn Sie
Tasten berthren, ohne die
Tastensperre zu deaktivieren,
weist ein blinkendes ,L“ in allen
Kochzonenanzeigen darauf
hinweist, dass die Tastensperre
eingeschaltet ist. Deaktivieren Sie
die Tastensperre, um das
Kochfeld wieder einzuschalten.

Tastensperre abschalten

1.Berthren Sie bei aktiver Tastensperre
gleichzeitig die Tasten < und i, bis
zwei Signalténe ausgegeben werden.

» Die Anzeigeleuchte der Taste & erlischt,

das Bedienfeld ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das Garen.

Sie mussen das Kochfeld nicht wahrend

der gesamten Garzeit im Blick behalten.

Die Kochzone schaltet sich am Ende der

von lhnen eingestellten Zeit automatisch

aus.

Timer einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O bertihren.

2.Stellen Sie die gewlinschte
Temperaturstufe durch BerUhren der
Tasten ©/@® ein.

3.Aktivieren Sie den Timer durch
Beriihren der (O-Taste. »,00" und der
Dezimalpunkt der ausgewéhlten Zone
blinken in der Timeranzeige.

4.Stellen Sie die gewlnschte Dauer mit
den Tasten ©/@ ein.

5.Nach 10 Sekunden wird die
Einstellung aktiviert. Der Dezimalpunkt
der ausgewahlten Zone blinkt in der
Timeranzeige.

6.Wiederholen Sie die obigen Schritte
bei Bedarf mit weiteren Kochzonen,
fUr die Sie ebenfalls einen Timer
einstellen mochten.

Falls bei mehreren Zonen ein
Timerwert eingestellt ist, wird der
Timer mit dem niedrigsten Wert in
der Timeranzeige angezeigt und
der Dezimalpunkt dieser Zone
blinkt. Die Dezimalpunkte anderer
Zonen leuchten dauerhaft.

Sie kénnen die verbleibende
Garzeit anzeigen, indem Sie die
Taste © einer beliebigen
Kochzone berthren. Mit jeder
BerUhrung wird der Timerwert
einer andere Zone angezeigt.
AbschlieBend wird wieder der
niedrigste Timerwert angezeigt.

Der Timer kann ohne Auswahl der
Kochzone und ihres
Temperaturwertes nicht eingestellt
werden.

Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzonen verwendet
werden.

25/DE



Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit

schaltet sich das Kochfeld automatisch

ab, ein Signalton erklingt. Den Signalton

koénnen Sie durch Berlhren einer

beliebigen Taste abschalten. Wenn Sie

keine Taste drlicken, wird nach wenigen

Minuten der Signalton abgebrochen.

Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers

arbeitet das Kochfeld mit der zuvor

eingestellten Temperaturstufe bis zum

Abschalten weiter.

Sie kdnnen den Timer auf zwei Weisen

vorzeitig abschalten:

Timer der entsprechenden Zone

durch Einstellung der Zeit auf

»,00“ abschalten:

1.Bertihren Sie die Tasten ©/@, bis
,00" in der Anzeige der Kochzone
erscheint, deren Timer aktiv ist.

» Dezimalpunkt-Symbol der

entsprechenden Zone erlischt dauerhaft

und der Timer wird abgebrochen.

Timer der entsprechenden Zone

durch gleichzeitige Berlhrung der

Tasten ©/@ der entsprechenden

Zone abschalten:

1.Bertihren Sie die Tasten ©/@ der
entsprechenden Zone gleichzeitig.

» Dezimalpunkt-Symbol der

entsprechenden Zone erlischt dauerhaft

und der Timer wird abgebrochen.

Nach diesem Schritt ist die
Temperaturstufe der zugehoérigen
Zone ebenso wie die Timer-Stufe
,,O"-

Stoppfunktion

Sie kdnnen die Betriebstemperaturstufe
der Kochzonen anhand dieser Funktion
auf ein Minimum (Stufe 1) verringemn.

Falls Timer gestartet wurden,
laufen diese auch beim Stopp
unbeeinflusst weiter.
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1.Bertihren Sie die Taste ll, wenn eine
beliebige Kochzone im Betrieb ist.
Alle aktiven Kochzonen arbeiten auf
minimaler Stufe (Stufe 1). Das Symbol
"' erscheint am Display der aktiven
Kochzonen.
2.Durch erneutes Bertihren der Taste [l
werden samtliche Kochzonen wieder
eingeschaltet; die vorherigen
Einstellungen bleiben dabei erhalten.
Leistungsverwaltungsfunktion
lhr Gerét ist mit einer
Leistungsverwaltungsfunktion
ausgestattet. Mit dieser Funktion kénnen
Sie die Gesamtleistung andern, die der
Herd moglicherweise verbraucht. Fur die
Leistungsverwaltungsfunktion stehen 8
Stufen zur Verflgung.
Leistungsverwaltungsfunktion -
Gesamtleistung, die eingestellt werden
kann

25 2,5 KW
30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 KW
57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Um die Gesamtleistung zu &ndern;

1.Schalten Sie das Kochfeld durch
Bertihren der D-Taste ein. Schalten
Sie das Kochfeld aus, indem Sie es O
erneut bertihren.

2.Bertihren Sie dann jeweis die Taste 28
der rechten Frontzone, die Taste @,
die Timer-Taste @, die Timer-Taste ®
und schlieBlich die rechte
Frontzonentaste 8.



Ihr Induktionskochfeld ist mit
ausgezeichneten Sicherheitssystemen
ausgestattet, die beim Einsatz maximale

3.Die eingestellte
Leistungsverwaltungsstufe wird auf
der Timer-Anzeige angezeigt.

4.Beriihren Sie die Taste I, um

zwischen den Stufen zu wechseln und

den Gesamtleistungswert einzustellen,
den Sie einstellen mdchten.

5.Bestéatigen Sie die Einstellung durch
Bertihren der Taste (D und schalten
Sie das Kochfeld aus. Der von Ihnen
eingestellte Gesamtleistungswert wird
aktiviert.

Die Temperaturstufen, die Sie den
Kochfeldern zuweisen kénnen,
konnen je nach eingestellter
Gesamtleistung variieren. Die dem
Kochfeld zur Verfugung gestellte
Temperaturstufe wird gemal der
vom Herd durchzuflhrenden
Leistungseinstellung automatisch
verringert. Dies ist kein Fehler,
dies ist so gewollt.

Wenn beim Andern der
Leistungsstufe eine andere Taste
als die angegebene Reihenfolge
berthrt wird, kann die Einstellung
nicht vorgenommen werden. Sie
mussen die Schritte von Anfang
an wiederholen, um die
Einstellung vorzunehmen.

Induktionskochzonen sicher und
effizient verwenden
Funktionsweise: Das
Induktionskochfeld erhitzt grundsatzlich
direkt das Kochgeschirr. Daher hat es
viele Vorteile im Vergleich zu anderen
Kochfeldtypen. Es arbeitet effizienter
und die Oberflache des Kochfeldes ist
kalter.

Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180, 210
und 280 mm ausgestattet. Dank
der Induktionsfunktion wird
automatisch erkannt, auf welcher
Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde. Energie wird nur dort
erzeugt, wo das Kochgeschirr mit
der Kochzone in Kontakt steht;
dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewahrleistet.

Das Produkt startet und stoppt
mdglicherweise, wenn es in den
Stufen 1 bis 7 betrieben wird,
insbesondere bei Kochgeschirr
mit kleinem Durchmesser und
wenn nur wenig Wasser und Ol
vorhanden sind. Dies ist kein
Fehler.

Automatisches Ausschaltsystem
Die Herdsteuerung verfugt Uber ein
automatisches Ausschaltsystem. Wenn
eine oder mehrere Kochfeldzonen
eingeschaltet bleiben, wird die
Kochfeldzone nach einer Weile
automatisch ausgeschaltet (siehe
Tabelle 1). Bei einem dem Kochfeld
zugewiesenen Timer wird dann auch der
Timer-Bildschirm ausgeschaltet.

Das Zeitlimit fur das automatische
Ausschalten hangt von der gewahlten
Temperaturstufe ab. FUr diese
Temperaturstufe wird die maximale
Betriebsdauer angewendet.

Die Kochfeldzone kann vom Benutzer
erneut bedient werden, nachdem sie wie
oben beschrieben automatisch
ausgeschaltet wurde.

27/DE



Tabelle 1: Automatische
Ausschaltperioden

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 Minuten
P (Schnellheizen) | 10 Minuten (*)
(*) Nach 10 Minuten schaltet das
Kochfeld auf Stufe 9 zurlick.

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren

ausgestattet, die einen guten Schutz

gegen Uberhitzung bieten. Folgendes

gilt bei Uberhitzung:

¢ Die aktive Kochzone kann
ausgeschaltet werden.

¢ Fine hohe eingestellte
Temperaturstufe kann automatisch auf
Stufe 7 heruntergestellt werden.
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Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem
Uberlaufsicherheitssystem ausgestattet.
Falls Uberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System
sofort die Stromversorgung; das
Kochfeld schaltet sich aus. Dabei
erscheint die Warmung ,E* in der
Anzeige.

Prazise Leistungseinstellungen
Ein Funktionsprinzip ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die
Befehle reagiert. Es éandert die
Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindemn, dass
Speisen in einem Kochgeschirr (Wasser,
Milch etc.) Uberkochen; selbst wenn
dies kurz bevorsteht.

Falls das Bedienfeld starkem
Dampf ausgesetzt wird, kann sich
das Bedienfeld abschalten, ein
Fehlersignal ertént.

Halten Sie die Oberflache des
Bedienfeldes sauber. Andernfalls
kann es zu Funktionsstérungen
kommen.



[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum den Ofen aus und rufen Sie die
Zubereiten und Garen lhres Essens Feuerwehr.

beschrieben. ¢ Entfernen Sie vor dem Braten von
Allgemeine Warnhinweise Lebensmitteln immer das _
zum Kochen mit Kochfeld Uberschussige Wasser und geben Sie

es langsam in das erhitzte Ol. Stellen
Sie sicher, dass Tiefklihlkost vor dem
Braten aufgetaut ist.

e Stellen Sie beim Erhitzen von Ol sicher,
dass der von Ihnen verwendete Topf
trocken ist, und halten Sie den Deckel
offen.

¢ Empfehlungen zum energiesparenden
Kochen finden Sie im Abschnitt
L,dmwelthinweise".

¢ Flllen Sie niemals mehr als ein Drittel
des Ols in die Pfanne. Wahrend des
Erhitzens des Ols nicht verlassen.
UbermaBige Erwarmung des Ols stellt
eine Brandgefahr dar. Versuchen Sie
niemals, einen moglichen Brand mit
Wasser zu léschen! Wenn das Ol
Feuer fangt, decken Sie es mit einer
Léschdecke oder einem nassen Tuch
zu. Wenn es sicher ist, schalten Sie
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur
Reinigung

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

¢ Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen immer grundlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

¢ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fUhren.

e Das Gerat muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
werden. Deshalb missen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Ruckstande zu
verhindern sein, wenn das Gerét
spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.

¢ VVerwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

¢ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache beschéadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
scheuernden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.

¢ Nach jedem Gebrauch ist kein
spezielles Reinigungsmittel zum
Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das
Gerat mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.

¢ Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FlUssigkeit im
Ofeninneren zurlckbleibt, entfernen
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Sie Speisereste am besten gleich
beim Kochen.

¢ \Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Geréates in der Spulmaschine.

Flr die Herde:

e Saurer Schmutz wie Milch,
Tomatenmark und Ol kann bleibende
Flecken auf den Herden und den
Komponenten der Brenner
verursachen. Reinigen Sie
UberflieBende Flussigkeiten sofort
nach dem Abkuhlen des Herdes,
indem Sie ihn ausschalten.

Inox und Edelstahlteile

¢ \VVerwenden Sie keine saure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl
oder Inox zu reinigen.

¢ Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
kdnnen mit der Zeit inre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrieb mit einem
Reinigungsmittel, das fur Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

¢ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

e Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
l&ngerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Glasflachen

e \erzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel
konnen das Glas zerkratzen oder blind
machen.



¢ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fir
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

¢ Falls nach dem Reinigen Ruckstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschlieBend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kdnnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschadigen.

¢ Versuchen Sie unter keinen
Umstanden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessemn,
Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

¢ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstiblichem Kalkentferner oder
kalkldsenden Hausmitteln.

¢ \Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funktioniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

¢ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

¢ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spllmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie

alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

¢ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andernfalls kdnnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

¢ Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Gerats nicht so feucht und mit

Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reingung des Kochfelds

Glaskochfldche

Befolgen Sie die Reinigungsschritte fur

die Glasoberflachen im Abschnitt

"Allgemeine Reinigungsinformationen”

fur die Reinigung der Glaskochflache. In

besonderen Fallen kénnen Sie die

Reinigung geméR den folgenden

Informationen abschlie3en.

e Stark zuckerhaltige Speisereste wie
von Pudding, Starke oder Sirup sollten
sofort im warmen oder heiBen
Zustand entfernt werden, bevor sie
Gelegenheit zum Abkuhlen erhalten.
Andernfalls kann es zu irreparablen
Beschadigungen der Glaskochflachen
kommen.

¢ VVerwenden Sie keine Reinigungsmittel
fur Reinigungsvorgénge, die Sie bei
heiBem Kochfeld durchflihren.
Andernfalls kénnen bleibende Flecken
auftreten.

Bedienfeld reinigen

¢ Wischen Sie die Panele und die
Knopfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
einem trockenen Tuch. Entfemen Sie
nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um
das Reinigen zu erleichtern. Das
Bedienfeld und die Kndpfe kénnen
beschadigt werden.

¢ VVerwenden Sie beim Reinigen der
Inox-Bedienfelder mit Knopfregler
keine Inox-Reinigungsmittel um die
Knopfe. Die Anzeigen um die Kndpfe
konnen geldscht werden.

¢ Reinigen Sie die Sensorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
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Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.
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E] Problemiésungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen |&sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

¢ Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestattet ist, ist méglicherweise die Tastensperre, Die
Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte abschalten.

¢ Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>>
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen
oder Sicherung abschalten). Minimum 20 Sekunden abwarten, anschlieBend
wieder anschlieBen.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

* Das Koch hirr ist nicht geei Prifen Sie lhr Geschi

ie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt.
Priifen Sie, ob sich ein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug flr die Kochzone. >>> Wéhlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> [assen Sie sie abkihlen.

¢ Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie k6nnen
den Timer neu einstellen, das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale
Weise wieder einschalten.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Moglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. >>> Nehmen Sie den

stérenden Gegenstand vom Bedienteld herunter.

ochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug flr die Kochzone. >>> Wéhlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genuq ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.
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¢ Dies ist kein Fehler. Der Lufter lauft weiter, bis die Elektronik im Herd auf eine
akzeptable Temperatur abgekuhlt ist

Wahrend des Kochens sind moglicherweise einige Gerdusche vom Herd zu horen.
Diese Gerdusche sind auf die Zusammensetzung des KochgefaBes
zurlickzufthren. Diese Gerdusche sind normal, stellen keine Fehifunktion dar und
sind Teil der Induktionstechnologie.

Mégliche Gerausche und Grinde

e | (ftergerdusch: Der Herd ist mit einem LUfter ausgestattet, der sich je nach
Temperatur des Gerats automatisch aktiviert. Der LUfter hat verschiedene
Betriebsstufen und lauft je nach Temperatur auf verschiedenen Stufen.

¢ Geringeres Summen wie das Betriebsgerdusch eines Transformators: Dies
liegt an der Natur der Induktionstechnologie. Da die Warme direkt auf den Boden
des KochgeféaBes Ubertragen wird, kdnnen solche Summgerdusche je nach
Material des KochgeféBes zu hdren sein. Somit kdnnen mit unterschiedlichem
Kochgeschirr unterschiedliche Gerausche zu héren sein.

¢ Knackendes Gerdusch: Der Grund dafir ist die Struktur und das Material des
Bodens des KochgefaBes. Ein Knacken ist zu héren, wenn das Kochgefal3 aus
verschiedenen Schichten mit unterschiedlichen Materialien besteht.

¢ Jammerndes Gerausch: Ein Jammern ist zu horen, wenn zwei Kochzonen auf
derselben Seite des Herdes zum Kochen mit unterschiedlichen Kochstufen
verwendet werden.

Fehlercodes/Griinde und moégliche L6sungen

Schalten Sie den Induktionsherd
aus und warten Sie, bis er

E22 . o . abgekuhlt ist. Der Fehler muss

E 26 Induktionsherd ist Uberhitzt. behoben sein, wenn die
Temperatur des Herdes unter die

Grenzwerte fallt.

Eine oder mehrere Tasten
werden langer als 10
Sekunden gedrickt
gehalten.

Das Problem wird behoben, wenn
Sie lhre Hand vom Herd nehmen.

Bedienfeld oder die . gereinig
. wird.
Steuerung ist Dampf
ausgesetzt.
Ein fUr die Induktionsheizung Der Fehler ist zu beheben, wenn
E 47 geeigneter Topf wird nicht ein fur die Induktionsheizung
verwendet. geeigneter Topf verwendet wird.
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E1-E15

Kommunikationsfehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem ermeut auftritt.

E16-E21

Temperatursensorfehler am

Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem ermeut auftritt.

E 23
E24

Softwarefehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem ermeut auftritt.

E25

LUfterbetriebsfehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem ermeut auftritt.

E31-E45

Hardwarefehler der
elektronischen Platine am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem ermeut auftritt.

E 48
E 49
E 51

Sensorfehler am
Induktionskochfeld.

Sensorausristung muss flr die
Betriebsbedingungen kompatibel
gemacht werden. Wenden Sie sich
an den autorisierten Handler, wenn
das Problem ermeut auftritt.

E52-Eb7

Hochtemperaturfehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie den Induktionsherd
aus und warten Sie, bis er
abgekuhlt ist. Der Fehler muss
behoben sein, wenn die
Temperatur des Sensors unter die
Grenzwerte fallt. Wenden Sie sich
an den autorisierten Handler, wenn
das Problem erneut auftritt.
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Ayatrnté MeAarn,

AlafdoTe auTd TO £yXEIPiSIO TTPIV XPICIMOTTOINCETE TO TIPOIOV.

Grundig EuxapioToUue TTou €mMAEEQTE QUTO TO TTPOIGV. Oa BEAaUE TO TTPOIGY QUTO,
TTOU KOTAOKEUAOTNKE ME UWPNAR TTOI6TATA KA TEXVOAOYIQ, VO 0ag TTPOCPEPE! TA
KaAUTEpa duvaTd atroteAéopata. lMNa va yivel auto, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV
EYXEIPIOIO Kal KABE GAAO £yyPOPO TEKUNPIWONG TTOU TTAPEXETAI TTPIV
XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOV KAl PUAGETE TO yIa va TO CUMPBOUAEUEDTE Kal JEAAOVTIKA.
Av TTApadWOETE TO TTPOIGV 0€ AAAOV, TTOPAdWOTE hadi KAl TO EYXEIPIBIO TOU
TTPOIOGVTOG. AKOAOUBEITE TIG 0dnyieg Kal AauBAveTE UTTOWN 0OG OAEG TIG TTANPOPOPIES
Kal TIG TTPOEIDOTTOINOEIG TTOU Ba BpeiTe OTO gyXeIPidIO Xprong.

Tnpeite OAEG TIG TTANPOPOPIES Kal TTPOEIBOTTOINCEIG OTO £YXEIPIdIO Xpriong. Me autd
TOV TPOTTO B TTPOCTATEVETE TOV £QUTO OAG KAl TO TTIPOIOV aTTd TOUG KIVOUVOUG TTOU
MTTOPET VA TTPOKUYOUV.

DuAGETe TO gyxeIpidIio Xpriong. Av TTaPadWOETE TO TTPOIOV O€ AGAAOV, TTAPAdWOTE
padi kal To eyXeIPidIO TOU TTPOIGVTOG.

To eyxeIpidio xprong TTepIEXEl Ta €AG OUUPOAQ:

Kivduvog TTou ptTropei va emm@épel BavaTto i TPaUPaTIoNO.
EMIZHMANZH Kivduvog 1Tou ptropei va em@épel UNKEG CnUIEG OTO TTPOIGY 1 TO
TEPIBGAAOV TOU.

& Kivduvog TTou PTTopEi va em@EPEl eykaupaTa Adyw £TTOQHG JE KAUTEG
ETTIPAVEIEG.

ﬂ ZNUOVTIKEG TTANPOQOPIES N XPAOIMES CUMPBOUAEG yIa TN XPRON.

AlaBdoTe 10 gyXeIpidlo xprong.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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I] Odnyieg aopalciag

« H evotnTa autn
TTeEpINaPPBAvel 0dnyieg
ao@aAgiag TTou Ba
BonBroouv aTnv TTpocTaagia
aTTd TOV KivOUVO CWUATIKWY
N UAIKWV ¢NPIwV.

« Av TO TTPOIGV peTafIBaoTei
o€ dAAO dTopo N
XPNOIYOTTOIEITAl WG
METOAXEIPIOPEVO, TTPETTEI Padi
ME TO TTPOIGV va TTapadoBei
TO €yXEIPidIO Xprong, ol
ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG KAl T
GAANa OXETIKA Eyypa®a Kal
ageooudp.

« H etaupeia pag dev Ba @épel
Kapia euBuvn yia
oTToIadNTTOTE CNMIA
EVOEXETAI VO TTPOKUWEI WG
ATTOTEAECHA TNG YN
OUPMOPPWONG PE QUTEG TIG
odnyieg.

« H yn cuppopeWOon PE AUTEG
TIG 00nyieg Ba KATAOTACEI
dkupn KABe eyyunon yia 1o
TTPOIOV.

- A QI gpyacisg eykardaoTaong
Kl ETTIOKEVUWV TTPETTEI VO
dlevepyouvTal atrd Tov
KATAOKEUAOTH, TO
e€oualodotnuévo oépPIc N
éva £€EI0IKEUPEVO ATONO TTOU
£XEl OPiOEl O EI0aYyWYEAG.
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- A Xpnoigotrolgite ybvo

yVvAoIa avTOAAQKTIKA KAl
ageooudp.

- AMnv gmxeIpAoETE VA

ETTIOKEUAOETE
QVTIKATOOTAOETE KAVEVA
e€ApTNUA TOU TTPOIGVTOG
€KTOG av auTd TTPOoRAETTETAI
pNTAa OTO £YXEIPIOIO XPHoNG.

- AMnv TTpaypaToTIoIEiTE

TEXVIKEG TPOTTOTTIOINCEIG OTO
TTPOIOV.

A MpoBAetTOHEVN XPNAON

« AUTO TO TTPOIOV EXEI
oXeDIOOTEI yIA OIKIOKH XPron.
Agv gival KaTaAAnAo yia

ETTAYYEAPATIKA XPNOoN.

« Mn XpNOIYOTIOIEITE TO

TIPOIOV O€ KATTOUG,
MTTaAKOVIO 1} GAAOUG
eEWTEPIKOUG XWwpoug. H
OUOKEUI TTPOoopiCeTal va
XPNOIUOTTOINOEI 0€ XWPOoug
Kou(ivag OIKIOKAG Xpnong
KAl TTPOCWTTIKOU O€
KATACTAMOTA, YpagEia Kal
dAAa TTEPIBAANOVTQ
epyaoiag.

- MPOEIAOMOIHZH: AuTto 1O

TTPOIOV TIPETTEI VO
XPNOIYOTIOIEITAI JOVO YIa
Mayeipepa. Agv TTPETTEN va
XpnoiyotroinBei yia dAAoug



OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

AAcrcpo’()\alot TTAIdIWY,

EUGAWTWY aTOPWV KAl

KATOIKIDiWV

« To rpoidv autd PTTopEi va
xpnoipoTtroinBei atd Taidid
8 xpovwv Kal avw Kal aTmo
dToua TWV OTToIWV Ol
OWMATIKEG, aI0ONTNPIOKEG 1)
dIaVONTIKEG IKAVOTNTEG OEV
gival TTAPWG AVETTTUYMEVEG
Il TToU gV £XOUV EUTTEIPIA
Kal yvwon, epéoov autd
emMBAETTOVTAI ] £XOUV
EKTTAUOEUTEI OTNV ACQOAN
XPrion Tou TTPoidvTog Kal
OXETIKA JE TOUG KIVOUVOUG
TTOU QUTO PTTOPEI VO
TTAPOUCIACEL.

- Ta TTaidIa dev Ba TTpéTTel va
TTaifouv e 1o TTPOidv. Ol
epyacieg kaBapiopou Kai

OuVvTAPNONG atTd TOV XPNOTN

Oev TIPETTEN VA yivovTal aTrd
TTaIdId, €KTOG av auTd
BpiokovTal utrd emiAewn.
+ AUTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI
va XpnoIJoTIoIEiTal aTTO
ATOPA PE TTEPIOPICUEVEG
OWMATIKEG, aI0ONTNPIOKEG 1)
d1avoNTIKEG IKAVOTNTEG
(TrepiAapBavopévwv
TTaIdIWV), £kTdG av auTd
TTapapévouy UuTrd TTiBAEWN

N Aaupavouv TIg
OTTAPAITNTEG OdNYiEG.

Ta TTaudid TPETTEl Va
BpiokovTal utrd emifAeyn,
woTE va e¢ac@aiifeTal OTI
Oev TTaiCOUV PE TO TTPOIOV.
Ta nAekTPIKA TTPOIGVTA Eival
eTKivouva yia TTaidid Kai
Katoikidla. Ta Taidid kai 1a
KaToIKidla Oev TTPETTEI va
TTaifouv PE TO TTPOIOV, OUTE
va aveRaivouv TTdvw Tou N
va JTraivouv péoa.

Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTO
TTPOIOV AVTIKEIYEVA TTOU
MTTOPEI va TTpooTTaBricouV
va Ta TdcouV Ta TTaIdId.
lNupiCete TN Aapn aTrd TIg
KATOOPOAEG KaI T TNYAvIQ
TTPOG TO TTAdI TOU TTAYKOU
WOTE TA TTAIBIA VA PNV
MTTOPOUV Va Ta TTIACOUV Kal
va Kaouv.
MPOEIAONMOIHZH: Katd Tn
OIdpPKEIa TNG XPRong, ol
TIPOCTTIEAACIYEG ETTIPAVEIEG
TOU TTPOIdVTOG Ba £x0oUuv
uwnAnf Beppokpaacia.
Kpatdre Ta Taidid Jakpid
atrd TO TTPOIOV.

Kpatdre 6Aa Ta UAIKA
OUOKEUOOIag HakpId aTrd
TTaIdIA. YTTAPXEl KivOUuvog
TPAUPATIONOU Kal
TTPOKANONG aouiag.
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AAO(POW'I xenon

NAEKTPIKOU PEUPATOG

« 2UVOEOTE TO TTPOIOV O€
YEIWMEVN TTPICa TTOU
TIPOCTATEUETAI ATTO
QO@QAAEIQ TNG OVOUOOTIKAG
TIUAG PEUMATOG TTOU
QVAQEPETAI OTNV ETIKETA
TUTTOU. AvaB£oTE o€
€IOIKEUPEVO NAEKTPOASYO Va
KAVEl TNV €yKATACTACN
yeiwong. Mn
XPNOIUOTTIOINCETE TO TTPOIOV
XWPIg yeiwon 1Tou
OUMHUOPQPUWVETAI PE TOUG
TOTTIKOUG / €BVIKOUG
KQVOVIONOUG.

« To QIG NAEKTPIKNG OUVOEONG
TOU TTPOIOVTOG TIPETTEI VO
BpiokeTal o€ eUKOAQ
TTpooBdoiun 6éon (61Tou dev
Ba eTnpeddeTal atmo Tn
@AOya TnG Koudivag). Av
auTo dev gival EQIKTO, N
NAEKTPIKNA €yKATAOTAON OTNV
OTTOia CUVOEETAI TO TTPOIOV
TTPETTEI VO TTEPIAaBAvEl Eva
MNXaviopd (6TTwg aocpdAclq,
OIOKOTITN,
QOQOAEIODIAKOTITN KATT.) N
OTTOI0 CUMMKOPQPUVETAI JUE
TOUG NAEKTPIKOUG
KAVOVIOUOUG KAl ATTOOUVOEEI
OAoug Toug TTOAOUG aTTd TO
QiKTUO PEUPATOG.
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« To TTpoidV dev TTPETTEI VA
gival ouvdedeuévo OTNV
TIpiCa KATA TIG EPYATIES
EYKOATAOTAONG, ETTIOKEUNG
Kal JETOKIVNONG.

« 2UVOEOTE TO TTPOIOV O€
TTPiICa TTOU CUNPOPQPWVETAI
ME TIG TIMEG TAONG KAl
ouxvoTNTaG TTOU
ava@EpoVTal OTNV ETIKETA
TUTTOU.

« Mn opnvwveTe TO KAAWDIO
PEUPATOG KATW KAl TTIOW
atrd 1O TTPOoIGV. Mnv
ToTrOBETEITE BapId
QVTIKEIMEVA TTAVW OTO
KaAwdIO peupaTog. To
KAAWDIO PEUPATOG DEV
TIPETTEI VA €ival AUYIOUEVO,
CUUTTIECHEVO OUTE va
EPXETAI O€ ETTAQPN ME
OTTOIOONATTOTE TTNYN
BepuoTNTOG.

« XpNOIYOTIOIEITE JOVO YVNTI0
KaAwd10. Mn XpnOIUOTTOIEITE
KaAwdIa TTOU €ival KOPPEVA
1 €XOUV UTTOOTEI NIA N
KaAwAIa ETTEKTOONG.

+ Av 10 KOAWDIO PEUPATOG
UTTOOTEI (NUIA, TTPETTEI VO
avTIKaTaoTaOEl aTTd TOV
KATAOKEUAOTH, £va
e€oualodotnuévo oépPIc N
a1rd ATOPO KaBOPIoHUEVO
aTTo TOV £1I0AYWYEQ, YIia TV



atroPuyn eVOEXONEVWV
KIVOUVWV.

AAO(Dd)\iICX KaTd TN

METOQOPA
« ATTOOUVOECTE TO TTPOIGV aTTd
TO peUNA OIKTUOU TTPIV
METAPEPETE TO TTPOIOV.

- Otav xpeidgeTal va
METAQPEPETE TO TTPOIOV,
TUAICTE TO pE UAIKO
OUOKEUOOIag NE QUOAAIDEG 1y
ME TTaXU XapTovI Kal
OTEPEWOTE TO UAIKO eAagpa
ME Tavia. AOQOAIOTE TO
TIPOIOV EAQPPA JE TaIVIA yIa
VA TTPOCTATEWYETE OTTO NUIA
TA AQAIPOUMEVA 1] KIVNTA
MEPN TOU TTPOIOVTOG Kal TO
id10 TO TTPOIdV.

« EAEYETE TN YEVIKN EPQAvION
TOU TTPOIOVTOG YIO TUXOV
CNMIEG TTOU PTTOPEI VO €X0UV
TIPOKUWEI KOTA TN METAYOPA.

AAcrcpo’()\alot EYKOTAOTAONG

« EAEyETE TO TTPOIGV YIa TUXOV
¢NUIA TTPIV TV EYKATACTAON
TOU. AV TO TTPOIOV EXEI
uTTOOTEI (NUIG, MNV
TIPOXWPNOETE OTNV
EYKOTAOTOOT) TOU.

« Mnv EyKATOOTACETE TO
TTPOIOV KOVTA O€ TTNYEG
BepuoTNTAG (CWHATA
KOAOPIPEP, COUTTEG KATT.).

- Kpatdrte avoiktda 6Aa T1a

avoiyhaTa agpiopou yupw
atrd TO TTPOIOV.

AAcrcpo’()\alot Xprnong
- BeBaiwbeite 0TI £xETE

QTTEVEPYOTTOINTEI TO TTPOIOV
META aT1Td KABE Xprion.

« Av dgv TTpdKeEITal va

XPNOIUOTTIOINCETE TO TTPOIOV
yla yeydAo didacTtnua,
QATTOOUVOECTE TO ATTO TNV
TIPICa ] ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV aCQAAEIQ OTOV TTivaKa
QOQAAEIWV.

« Mn XpNOIYOTIOINCETE TO

TIPOIOV av £XEI OTTOIAdNTTOTE
NG N BAGRN. Zg auTr TNV
TTEPITITWON, OTTOOUVOEDTE
TIG OUVOETEIG pEUATOG /
aEPiOU TOU TTPOIGVTOG Kal
KaA£OTE TO €€0UCIODOTNHEVO
o£pPPIG.

- MPOEIAOMOIHZH: Av n

ETTIPAVEIA TOU QPOUPVOU EXEI
payicel, aTTOCUVOEDTE TO
TIPOIOV aTTO TO PEUNA
OIKTUOU VIO ThV ATTOQUYI)
KIVOUVOU NAEKTPOTTANGIOG.

« Mnv aveBaivete TTAVW OTO

TTPOIOV yIa va pBACETE KATI N
yla o1ToIovOATTOTE AAAO AdYoO.

« Mn XpNOIYOTIOIEITE TO

TIPOIOV O€ TTEPITITWOEIG TTOU

MTTOPEI Va eTTNPEACOUV TNV

Kpion oag, OTTWG av EXETE
7/EL



XPNOIMOTTOINCEl VOPKWTIKA
Kai/fj aAKOOA.

« Ta EUQPAEKTA AVTIKEiPEVA
TTOU dIaTNPOUVTAI OTOV XWPO
MOYEIPEPOATOG PUTTOPEI Va
ava@Aegyouv. MNoTé un
QUAAOOETE EUQPAEKTA
QVTIKEINEVA PECT OTOV XWPO
MOYEIPEPATOG.

« Ta payeipika okeun atro
XUTOGidNPOo, AAOUMIVIO
QUTA JE BAon TTou €ival
TpaxId / £xe1 UTTOOTE CNUId
MTTOPEI VO TTPOKAAECOUV
Xapaypa g YuaAivng
emeavelag. Otav aAAdleTe
Béon o€ payeipikd okeun,
TTAVTA VA AVUWWVETE TA
OKeEUN KAl PNV Ta OEPVETE
TTAVW OTNV ETTIPAVEIQ.

« H mmieon Twv atpwyv atd TNV
ETTIPAVEIQ TOU YOUPVOU Kal N
uypagoia JTTopEi va
TIPOKAAECOUV TNV oAicOnon
1 avaTtdnon Tou OKEUOUG.
Na 10 Adyo auTo,
BeBaiwBdeite 611 n Bdon Tou
OKEUOUG Kal N ETTIPAVEIA TNG
OUOKEUNG MaYEIPEPATOG Eival
TTAvVTa O€ OTEYVN KATAOTAON.
+ AuTO TO TTPOIOV OtV gival
KaTAAANAo yia Xprion Me
TNAEXEIPIOTAPIO ] EEWTEPIKO
XPOVOOIAKOTITN.
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A [MposidoTtroinoeig

Bepuokpaaciag
- MPOEIAOMOIHZH: Evw
A€IToupyei TO TTPOIGV, TA
ekTeBeIéEVa PEpN Ba eival o€
uwnAn Bepuokpacia. Mnv
ayyieTe TO TTPOIGV KAl TIG
avTiotdoelg. Ta mmaidid
NAIKIaGg KATw TwV 8 £TWV OV
TIPETTEl Va BpiokovTal KOVTA
OTO TTPOIOV XWPIg TNV
eMiBAewn evnAikou.

« Mnv TommoB¢eTeiTE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIdV, ETTEION Ol TTAEUPEG
Tou Ba BpiokovTal o€ uYnAn
Bepuokpaacia KaTd Tn
AgIToupyia TOU.

- MPOEIAOMOIHZH:
Kivduvog tTrupkayidg: Mnv
TOTTOBETEITE KAVEVOG €IDOUG
QVTIKEIMEVA YIa QUAAELN
TTAVW OTOV YOUPVO.

AXpr’lcrr] TwVv ageooudp

- MPOEIAOMNOIHZH:
XpnoluoTrolgite Bkn
QUAAENG OKEUWV POUPVOU
TTOU £X€l OXEOIAOTEI ATTO TOV
KATAOKEUAOTH TOU
TIPOIOVTOG 1] TTOU EXEI
KATAOKEUAOTEI CUPNPWVA HE
TIG TTPOJIAYPAPEG TOU
KaraokeuaoTr. H
akatdAANAN @UAAgN Twv



OKEUWV TOU POUPVOU UTTOPEI
VQ TTPOKAAECEI ATUXNUATA.

AAcrcpo’()\alot KaTd 10

Mayeipepa
- MPOEIAOMNOIHZH: H
O10dIKACIO HAYEIPEPUATOG
TIPETTEl VA TTapaKoAouBEiTal.
O1 oUvTouEeg d1adIKATIES
MOYEIPEPATOG TIPETTEI VA
EMTNPOUVTAI OIAPKWG.

- MPOEIAOMNOIHZH: ¢
TTEPITITWON HAYEIPEPATOG UE
oTEPED ANiTToG ] UYPO AGDI,
gival emmkivouvo va aprioETe
TOV (POUPVO XWPig dIapKn
ETMITHPNON KAl AQUTO PTTOPEI
va TTPOKAAECEI TTUPKAYIAL.
MOTE unv emxeipnoeTe va
opnoeTe Yo QWTIA PE vEPO.
MpwTa aTTOCUVOECTE TO
TIPOIOV aTTO TO PEUNA
OIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG PAOYEG UE Eva
KAAUPHQ 1} TTUpAvVTOXN
KOUBEPTA (KATT.).

- [Mpooéxete 6TAV
XPNOIUOTIOIEITE OIVOTTVEUNQ
OTO MayEipePa ToU aynTou
oag. To ovétveupa Ba
e€aTuioTel o€ UWPNAEG
BepuOKpaCieg Kal PTTOPEi va
AVOQAEYEI KAl va TTPOKAAECEI
QWTIA av ekTEOEI 0€ KAUTEG
ETTIQPAVEIEG.

A Emaywynig

+ O1 NAeKTPIKEG €OTIEG TOU
@oupvou oag eival
€EOTTAIOMEVEG PE TNV
TTpoxwpnuévn “EtTaywyikn”
TEXVOAOYIQ. XTI ETTAYWYIKEG
NAEKTPIKEG EOTIEG, Ol OTTOIEG
€€oIkovopoUv Xpbévov Kal
EVEPYEIQ, TTPETTEI VO
XPNOIUOTTOIOUVTAI JAYEIPIKA
OKeUN TTou gival KATAAANAa
yIa ETTAYWYIKO hayEipeua,
OIOQPOPETIKA N NAEKTPIKN
eoTia dgv Ba Asitoupyei. MNa
TTEPICOOTEPEG TTANPOPOPIEG,
avaTpEéETe oTnV evoTnTA
"EmmiAoyn} okeuwv". ,

- ETre1dn n eTaywyikn

OUOKEUI JAYEIPEPATOG
onMIoupyei hayvnTikS TTedio,
MTTOPEI VO TTPOKAAETEN
empBAapeic emdpdoeig o€
dtoua TToU XPNCIYOTTOIoUV
IATPIKEG CUOKEUEG OTTWG
BnuatoddTtn rj avtAia
IVOOUAivNG.

« ATTEVEPYOTTOIEITE TNV

NAEKTPIKA €0Tia ATTO TOV
TTiVOKA XEIPIOPOU TNG PETA

TN XPron Kai un pacifeoTe
oTov a1Io0ONTPa OKEUOUG.

« MeTaAAIKA QvTIKEipEVA OTTWG

Maxaipia, TTipouvia, KOUTaAla
Kal KATTakia Ogv TTPETTEN va
TOoTTOBETOUVTAI TTAVW OTNV
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ETMQPAVEIA TNG EOTIAG, YIOTi
MTTOPEI VO ATTOKTHCOUV
uwnAnf Beppokpaacia.

« MeTaAANIKA QVTIKEIMEVA TTOU
atrobnkevovTal 0€ cUPTAPIA
KATW a1rd TOV YOUPVO
MTTOPOUV VA OTTOKTIOOUV
TTOAU uywnAr Beppokpaacia
O€ TIEPITITWOEIG

TTOPATETAPEVNG KAI EVTATIKNAG

XpProng Tou goupvou. Mnv
aTToONKEVETE PETAAAIKA
QVTIKEIJEVA OE CUPTAPIA
KATW a1rd TOV OUPVO.

« Mnv TotroB¢TEiTE
NAEKTPOVIKA TTPOIOVTA OTTWG
KivnTd TNAéQwva, tablet,
UTTOAOYIOTEG OTNV
ETTaywWYyIKA Koudliva. To
TTPOIOV 0ag PTTOPE va gival
KATECOTPAMMEVO.

AAcrcpo’()\alot OUVTAPNONG Kal

kKabapiouou

« [MepIPEVETE VA KPUWOEI TO
TTPOIOV TIPIV TO KABOPIoETE.
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O1 KauTEG ETTIQAVEIES
MTTOPOUV VA TTPOKAAECOUV
eykaupara!l

MoT€ punv TTAEVETE TO TTPOIGV
WekagovTag r xuvovtag vepd
TTAavw Tou! YTTApxEl KivOuvog
NAekTpoTTANEiag!

Mn xpNCIUOTTIOIEITE
OTMOKOBAPIOTEG YIa TOV
KaBapIiouod Tou TTPOiIdVTOG
yIaTi JTTOPE £T01 va
TTPOKANOEi NAekTpOTTANEia.
KatdAoitra atrd aAdrTi,
¢axapn oTtn Bdon Twv
MAYEIPIKWY OKEUWV 1) TETOIOU
€idoug cwpaTidia TTAVW OTN
YUQAIVN €TTIQAVEIQ ITTOPET va
TIPOKAAECOUV XApayHa Kai
Bpauvon Tou yuaAiou.
BeBaiwBeite 611 n Bdon Tou
okeUoug gival kaBapr) TTpIv
TOTTOBETAOETE TO OKEVOG.
AlatnpeiTe TNV UOAOKEPAMIKA
emM@Aveia kabapr).



E Odnyieg rpooTaoiag Tou TePIBaAlovrog

Kavoviouoég repi amrofARTWYV
Zuppoppwon pe Tnv Odnyia epi
arofAATWYV NAEKTPIKOU KaI
nAekTpovikou g§orAicpou (AHHE)
Kal TeAIKA 81d8gon Tou TPOoIoVTOg
To mpoidv autd
OUUHOPPUIVETAI JE TNV

=1 0dnyia TNg Eupwraikng
‘Evwaong 1epi atmoARTWY
NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU
e€ommAiopou (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o€ ouvduaouo
pe 2003/108 EE kai Tnv
2012/19/EE). To mrpoiov
@épel oUPPBoAO Tagivounong
yla aTmORANTA NAEKTPIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU £EOTTAICOU
(AHHE).
To 1Tpoibv auTd £XEI KATOOKEUAOTEl HE
eCapTApara Kal UAIKG uynAng
TTOI6TNTAG TA OTTOI UTTOPOUV VA
eTTavaypnoiyotroinBouv Kai ival
KaTtdAAnAa yia avokUkAwon. Mnv
QTTOPPIYETE TO ATTORANTO TTPOIGV Padi
ME TO KAVOVIKA OIKIOKG Kal GAAQ
ATTOPPIMHATA OTO TEAOG TNG WPENUNG
Cwng Tou. NapadwoTe TO O€ KEVTPO
OUAANOYNG yIa TNV avAKUKAWON
NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU
€€OTTAIOOU. ZNTACTE TTANPOYOpPIES OTTO
TIG TOTTIKEG OOG OPXEG OXETIKA ME AUTA
Ta KEVTPA OUAAOYNG.
H katdAAnAn ammoppiyn 1nG
XPNoIhoTToINUéVNG CUOKEUNG BonBd
OTNV ATTOTPOTIA TTOAVWV apVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBGAAOV Kal Thv
avOpwTIvn uysia.
Zuppoppwon pe Tnv Odnyia epi
TEPIOPICHOU XPONG OPICHEVWV
emKivduvwy ouoiwv (RoHS):
To TTPOoIdV TToU £XETE TTPOUNOBEUTEI
CUMMopeWveTal hE Tnv Odnyia Tng
EupwTraikrg évwong Trepi TTEpIOPIGUOU
XPNong OpICHEVWV ETTIKIVOUVWV

ouoliwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev
TTEPIEXEI ETTIKIVOUVA KAl OTTAYOPEUPEVA
UAIKG TToU opiCovTtal oTnv Odnyia.

TeAIkA 81a0g0n TWV VAIKWV

OUOKEUOOIag

* Ta uNIKd cuokeuaaiag givai
ETTIKivOUva yia Ta TTaidid. AloTnpeite
TA UNIKA OUOKEUAOTOG o€ A0QAAEG
péEPOG pakpid atrd Ta Taidid. Ta
UAIKA cuokeuaoiag Tou TTpoibvTog
gival KATOOKEUAoPéva atrd
QVOKUKAWOIPO UAIKG. H TENIKN
01G0e0T TOUG TTPETTEI VA YivETaI
owoTd Kal pe dlahoyr) cUPewvn Pe
TIG 0ONYiEG YIO TO OVOKUKAOUPEVA
ammépAnTa. Agv TTpéTTEl va
ATTOPPITITOVTAI Jadi PE TO KAVOVIKA
OIKIOKG aTTOoppiJpaTa.

MpoTtdosig yia e§oikovounon

evépyelag

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouUv Ba oag

BonBriocouv va XPnoIJOTTOIEITE TO

TTPOIOV PE OIKOAOYIKO KOl EVEPYEIOKA

atrodoTIKS TPOTTO:

* AQAVETE TA KATEWYUYPEVA TPOYINA VA
EeTTaywvouy TTpIV TA JAYEIPEWETE.

* [a payeipepa peyaAng didpkelag,
QATTEVEPYOTTOIEITE TO TTPOIGV 5 £wg 10
AETTTA TTpIV TNV Wpa ARgng Tou
payeipéuatog. 'ETol uTTopeite va
e€olkovopnoete £wg kal 20% Tou
pelpaTOG HE XPNOoN TNG
UTTOAEITTOPEVNG BePPOTNTAG.

* XpNOIJOTTOIEITE KATOAPOAEG TNyAvIa
ME TO PEYEBOG Kal TO KOTTAKI TTOU gival
KatdAAnAa yia Tnv eoTia
payeipéuaTog. MavTa eTTIAEYETE TO
owoT6 péyebog okeloug yia Ta
@ayntd cag. Me Ta okeun
AavBaopuévou PeyEBoug
KATOVAAWVETAI TTEPICCOTEPN EVEPYEIQ
atd TNV aTTaItoUpevn.
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* AloTnpEiTe TIG {WVEG HAYEIPENATOG KAl
TIG BAOEIG TWV OKEUWV O€ KaBapr
kardotaon. O1 akaBapoieg Pelwvouv
TN METOQOPG BePPOTNTAG METALU TNG
{wvng payeIpEéPaTog Kal TNG Baong
TOU OKEUOUG.
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To Tpoi6v oac

Mapouciaon Tou TTPOIGVTOG

3
1 TudAivn em@aAveia JayeipEPATOS 4 ETmaywyikn oTia
2 Katw mepipAnua 5 Emaywyikn eoTia

3 Emaywyikn eoTia

Eicaywyn oTov Trivaka eAéyXou Tou TTpoiovTog Kal XpRon

>Tnv evOTNTa OUTH Ba BPEITE PIa YEVIKNA ETTIOKOTINGN KAl TIG BACIKES XPOEIG TOU
TTivaka eEAEyXOU Tou TTPOIOVTOG. MTTOpEi va UTTAPXOUV BIOPOPES OTIG EIKOVEG KAl OE
OPICHEVEG dUVATOTNTEG, AVAAOYQ UE TOV TUTTO TOU TTPOIGVTOG.

Xe1pIopog TNG TTAGKAG E0TIWV

4 & ©®
o]

La 0 ©

I'IAr’1 KTpO : MAAKTPO peiwong

D : MAAKTpO on/off ZouBoAa
©  :TAAKTPO XPOVOSIaKOTTN . : Z0pBoAo oUVBUACHOU
: TAAKTpO Ta)Eiag Lo} £0Tiag eupeiag emedavelag
Al Béppavong/TAfkTpo : ZOUPOAO KAEIBWHOTOG
pUBUIoNG UYPNANG 10XUOG i TIARKTPWV
(evioxupévng Bépuavong)
a : MAAKTPO KAEIBWHATOG
N kaBapiopou
1 : MAAKTPO BIAKOTTAG

® : MAAKTPO algnong
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1

n

gpIOXN evoeitewv €oTiag

MAAKTPO TOXEIOG
B¢épuavong/TIAAKTPO pubuiong
uYnAng 1Iox00g (evioXUPEVNG
B¢ppavong)

MAAKTPO Peiwong Bepuokpaaciag
MAAKTPO auénong Bepuokpaaciag

‘Evdeifn Bepuokpaciag TG

OXETIKNG €O0TIA

‘Evdein XpovodiakoTTn

1

w

LED onueiou Asitoupyiag yia Tov
XPOVOOBIaKOTITN

‘Evdein XpovodiakoTTn

MAAKTPO auénong XpovodiakoTITn
LED onueiou Asitoupyiag yia 10
KAgIdWPa TTAAKTPWV/KAEIdW PO
TTPOOTACIOG

MAAKTPO HEiWoNG XPOVODIaKOTITN
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levikég TTANPOPOpPiIEG OXETIKA

€ TNV MAAKA E0TIWV

1 2

4 3

4

Miow apioTepn - ETTaywyikn eoTia
Miow d¢g1a - Emaywyikn €oTia
MtrpooTivr) 8egid - ETTaywyikni
goTia

MrtrpooTivr) apioTePr| - ETTaywyIKN
goTia

H cuokeun oag gival eEOTTAICEVN JE
ETTIPAVEIEG PAYEIPEUATOG PEYAANG
EMPAVEIAG (EUENIKTEG ETTIQPAVEIEG).
MTropeiTe va XpnOIUOTTOINOETE QUTH TNV
ETTIPAVEIQ HAYEIPEUATOG OAV
MEMOVWHEVEG EOTIEG AVEEAPTNTA UETALU
TOUG. MTTOPEITE VO EVEPYOTIOINOETE TN
ouvOUOOEVN AEITOUpYia YIa QUTEG TIG
€O0TIEG KAl VA TIG HETOOXNMUATIOETE O€
Mia JEYAAN €TTIQAVEID HAYEIPEPATOG YIA
Va JayeIPEUETE PE T HEYAAA OKEUN OOG.
H xprion KartdAANAwWY CKEUWV YIa AUTEG
TIG EOTIEG KOI TNG AEITOUPYiOG
ouvduaooU TTepIypd@ovTal OThV
evérnTa "Twg va XpnOILOTTOIEITE TV
TTAGKA €0TILOV".




Texvikég Mpodiaypagég

E¢wrepikég dIaoTACEIG TTPOIOVTOG
(Owog/ TTAdTOg/ BAB0G)
Alaotdoelg eykardoctaong TTAGKaAg

52 mm*/580 mm/510 mm

€0TIWV (UWog/ TTAGTOG/ BAB0G) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
. . 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Tdaon / ouxvéTtnTa Hy

TUTTOG KOAWDBIOU KAl XPNOIMOTTOIOUHEVN
olatoun / kartdAAnAa yia XpAon oTo eAdy. HOS5V2V2-F 5x 1,5 mm?
TTPOoIdV

. 7200 W

Emaywyiki eoTia

Aidotaon 180 mm

lox0g \2/\(/)00W | Evioxupévn 8épuavon: 2300
MTTpoOTIVI) apIOTEPT) Emraywyikni goTia

Aidotaon 180 mm

lox0g \2/\(/)00W | Evioxupévn 8épuavon: 2300
MtrpooTivr) 8e€id Emraywyikni goTia

AildoTaon 145 mm

lox0g \1/\?00 W / Evioxupévn Bépuavon: 1800
Miow OegIa Emaywyiki goTia

Aidotaon 210 mm

lox0g \2/\(/)00 W / Evioxupévn Béppavon: 2300

*

To UWog TNG TTAGKOG €0TIWV TTOU KaBopideTal oTov TEXVIKO TTiVOKA €ival TO
UYog KOAUUUOTOG BAONG TOU TTPOIGVTOG.
O1 TeXVIKEG TTPOBIAYPAPEG PTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPoNyoUuEvn
€1001T0INCN, YIa 0KOTTOUG BeATiWONG TNG TTOIOTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 eikOvEG OTO TTAPOV EYXEIPIDIO gival vOEIKTIKEG Kal UTTOPET va pnv
QavTIoTOIXOUV OKPIBWG OTO TTPOIGV OaG.

O1 TIEG TTOU avagEpovTal OTIG ETIKETEG TOU TIPOIOVTOG 1 0€ AAAD EVTUTTO
TEKMNPIWONG TTOU TO GUVOOEUOUV £XOUV QTTOKTNOEI OE EPYOCTNPIOKEG
OUVOAKEG CUPPUWVA PE TO OXETIKA TTPOTUTTA. AVAAoya E TIG CUVONKEG
AgiIToupyiag Kal TTEPIBAAAOVTOG TOU TTPOIOVTOG, Ol TIHEG QUTEG PTTOPET va
dlagpépouv.
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fl Npwrn xprion
Mpiv apxioeTe va XpnOILOTIOIEITE TO

TTPOIGV, CUVICTATAI VO KAVETE TA €EAG
OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOUBOUV.

MpwTtog KaBapICHOG

1.ApaipéoTe OAa T UNIKG OUOKEUOOIAG,.

2.ZKOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEG TOU
TTPOIOVTOG HE Eva eAa@pd uypo TTavi
1l CQOUYYApPI KAl CTEYVWOTE E Eva
GAAO TTQVI.

ENIZHMANZH H em@dveia pmropei
va uTToOoTEl {NUId
atrd opIopéva
ATTOPPUTTAVTIKA 1)
KaBapIOTIKG UAIKG.
Mn xpnoIYOTTOIEITE
yia Tov KaBapiopo
oKAnpa
ATTOPPUTTAVTIKA,
OKOVEG/KPEHEG
kaBapiopol i
OTTOIOdATTOTE

aixunpd
QVTIKEIPEVA.
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EMNIZHMANZH Ta d0o Trepitrou

WPEG KATA TV
TTPWTN AEIToupyia
MTTOpEi va TTapaxei
OOMN Kal KATTvOG.
AuTé gival TTOAU
PUCIOAOYIKO.
BepaiwBeite 611 0
XWPOog agpiceTal
KOAd yia va
QTTOMOKPUVETAI O
Katrvdg Kal N OO
ATtropeUyeTe TNV aTT'
€uBeiag eioTTVor| Tou
KaTvou Kal TG
OOMNG TTOU
TTapdyovTal.



B Nwg va xpnoipotrolcite Tnv mAaka 0TIWV

levikég TTANPOPOpPiIEG OXETIKA

pe Tn Xprion Tng TTAGKag
£O0TIWV

Ievikég TTPOEIBOTIOINOEIG

Mnv a@rveTe oTTOI0BATTIOTE
QVTIKEIPEVA VO TTECOUV TTAVW OTO
TTPoidV. AKOPO KAl JIKPA OVTIKEIHEVA
OTTWG YIa aAaTIEpa YTTOPOUV Va
Tpogevrioouv CnuiIa oTo TTpoidv. Mn
XPNOIUOTTOINCOETE TO TTPOIGV AV EXEI
payioel. ATTO aQuTéG TIG PWYHEG
pTTOPEl Va dieiodUuoel vepd Kal va
TTPOKAAEDEl BPaxUKUKAwUA. Av n
ETTIPAVEIQ £XEI UTTOOTEI CNUIG YE
OTTOI00NTTOTE TPOTTO (TT.X. OPATEG
PWYHMEG), ATTEVEPYOTTOINOTE APECWG
T OUCKEUR YIO VO PEIWOETE TOV
Kivduvo nAekTpoTTAngiag.

Mnv ToTroBeTeiTE TTAVW OTNV TTAGKA
€0TIWV KATOAPOAEG/ TNyAvia TTou Oev
gival oTaBepd f prTopolyv va
avaTpatrolV eUKOAQ.

Mn BeppaiveTe kKaToapOAEG TNyavia
Xwpig Tepiexdpevo. MTropei va
UTTOOTOUV {NHId TOOO Ta OKEUN 600
KAl N CUOKEUN.

MAavta va aTmeEVEPYOTTOIEITE TIG EOTIEG
agpiou TNG TTAAKOG ECTILOV PETA aTTO
KGBe xpAon.

Oa pogevnoeTe {NUIG OTN CUCKEUN
av XPNOIMOTIOINCETE TIG EOTIEG XWPIG
Kavéva oKeUOG ) KAToAapOAa/ ThyavI.
MAavta va aTmeEVEPYOTTOIEITE TIG EOTIEG
META aTTO KABE Xprion.

Mnv ToTTOBETEITE TTAACTIKA OKEUN
TTAVW OTN CUCKEUT, YIATI UTTOPEi va
Alwoouv. KaBapilete apéowg
OTTOIAdATTOTE TETOI UAIKG £XOUV
ANWOoEl TTAvw OTNnV ETTIEAVEIQ.
TotroBeTeiTe KATAAANAN TTOCOTNTA
@aynTou Péoa OTIG KOTOOPOAEG KAl TA
Tnyavia. Mg autd Tov 1poTTO B
guTTOdioETE VO XUBEl TO aynTo £Ew

Q1o TIG KATOOAPOAEG/ Ta TNyAVIA Kal
O¢ev Ba xpelaoTel GOKOTTO KABAPICHA.

* Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTIG
NAEKTPIKEG EOTIEG ) TIG EOTiEG AEPIOU
TA KATTAKIA OTTO KATOAPOAES
Thyavia.

 [lavTa va KEVTPAPETE TA HAYEIPIKA
OKEUN TTAVW OTIG NAEKTPIKES EOTIEG N
TIG £0Tieg agpiou. Av BEAETE va
TOTTOBETAOETE TO PAYEIPIKO OKEUOG
TTAVW O€ BIOPOPETIKI) NAEKTPIKA £0TiA
] €0TiIO AEPIOU PNV TO CUPETE WG TV
€MOUMNTH €0TiA, AAAG ONKWOTE TO
Kl TOTTOBETAOTE TO OTN VEA €OTIA.

ApXn AeIToupyiag TNG ETTAYWYIKAG

€0TIOG

H emaywyikr oTia gival oav éva

QAVOIKTO KUKAWPA. To KUKAWMA KAEIVE

oTav ToTroBeTNBEi TTAVW OTNV €0Tia PIa

KaTtoapoAa/éva TNyavi katdAAnAo yia

ETTAYWYIKO payeipepa, evw évag

NAEKTPOPOYVATNG OKPIBWG KATW aTtrod

TN YUAAIVN €TTIQAVEIR dNUIOUPYE éva

payvnTikd 1Tedio. To HETAAAIKS ocwpa

TNG KaToapOAdg/Tou Tnyaviou

Beppaiveral AapBdavovTag evépyeia ammo

autd 1o payvnTiké TTedio. ETTopévwg, n

BepuoTNTA dEV TTAPAYETAl OTNV

EM@AvEIQ TNG €0TIAG, aAAG aTTEUBEiag

oTNV KaroapodAa/To TNyavi TTou £XEI

TOTT00£TNOEi TTAVW TNG. H yudAivn

EM@AveIa BeppaiveTal EUPECT, OTTO TN

BepubdTNTA TNG KATOAPOAGG/TOU

Tnyaviou.

MAEOVEKTAUOTO TOU ETTAYWYIKOU

MOYEIPEPNATOG

O1 eTTaywyIKEG EOTIEG TIPOCPEPOUV

OPIOHEVA TTAEOVEKTHMATA, ETTEION N

BepuOTNTA HETOPEPETAI ATTEUBEIOG OTIG

KOTOApOAEG/Ta TNyAvIa.

* O1 TToo6TNTEG PaynToU TTOU TUXOV
gexelANioouv KaTd TO payeipepa Ogv
Kaiyovtal ypriyopa £1eidr n yudAivn
ETTIQPAVEIDN PJAYEIPEUATOG OEV
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Beppuaiveral amreudeiag. ‘ETol
kaBapifovTal EUKOAOTEPQ.

» To payeipepa Ba gival TaxuTePO,
€TmeIdN n BepudTnTa TTAPAYETAI
ateudeiag oTIG KAToAPOAEG/Ta
Thyavia payeipéuarog. ETTopévwg,
€EOIKOVOEITAI XpOVOG KAl EVEPYEIQ OF

OX€ON HYE TOUG AANOUG TUTTOUG ECTIWV.

o ETreidn n BeppdTnTa TTAPEXETAI
ateudeiag oTIG KAToAPOAEG/Ta
TNYAvIA, BV UTTAPXEl OTTWAEIN
BepubdTNTAG, KAl £T01 ETMTUYXAVETAI
éva TTOAU aTTOBOTIKOTEPO HOYEIPEUA.

* To yeyovdg O11 n peTapopd
BepubdTNTAG OTAUATA KAl N ETMQAVEIQ
MayelpépaTog dgv BepuaiveTal
artreuBeiag 6Tav o1 KaToapodAeg/Ta
TNyavia agaipebouv amod Tnv
ETTIPAVEIQ HAYEIPEUATOG, ETTITPETTE
HeyaAUTEPN ao@AAeia Xpriong 6oov
apopa evOEXOUEVA ATUXAMATA KATA
TN SIGPKEIA TOU HOYEIPEUATOG.

Mo ac@aAn Asitoupyia:

* Mnv emAéyeTE UYPNAQ eTTiTTEDT
BepubdTNTAG OTAV XPNOIUOTTOIEITE
QAVTIKOAANTIKEG KATOOPOAEG/ Tnyavia
TTOU €XETE AALIYEI JE PIKPH TTOOOTNTA
Aadiou 1} TTou XpnoIhoTToloUvTal
Xwpig AddI (TUTTOU TEQAGVY).

* Mn XpNnOIYOTTOIEITE TN YUAAIVN
EMQAVEIQ HAYEIPEUATOG yIa aTTdBeon
QVTIKEIMEVWV 1 AV ETTIPAVEIA KOTTNG.

* Mnv ToTTOBETEITE HETAAAIKG
QAVTIKEIPEVA OTTWG PJaxalpoTTipouva f
KATTAKIa a1rd KATOAPOAESG TTAVW OTNV
€0TiIO 00G, DIAPOPETIKA YTTOPE] Va
BeppavBouv oe uwnAn Bepuokpacia.

* MoT€ un XpnoIJoTToIEiTE
aAoupivéxapTo yia payeipepa. MNoté
MNV TOTTOBETACETE TTAVW OTNV
ETTAYWYIKA £0TIA TPOPIMA TUAIYHEVA
HE aAoupivoxapTo.

» Otav gival o€ Aeitoupyia n TTAGKa
€OTIWV, OIOTNPEEITE TA €idN PE
HayvNTIKEG 1816TNTEG OTTWG
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TNOTWTIKEG KAPTEG ) KACETEG HAKPIA
atrd TNV TTAGKA £0TIWV.

* Av uttdpxel @oUpvog KATw atrd Thv
TTAGKQ €0TIWV KAl XPNOIKOTTOIEITAl, Ol
aIoBNTAPES TNG TTAGKAG E0TILOV
MTTOPEI VO PEILWOOUV TO ETTITTEDO
HayeIpéPATOC 1 va
ATTEVEPYOTTOINOOUV ThV TTAGKQO ECTIWV.

* H mAdka eoTiwv diaBéTel cUoTnUa
QUTONATNG OTTEVEPYOTTOINGNG.
NETTTOUEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA E
auTd To CUCTNPA TTAPEXOVTAI OTIG
evOTNTEG TTOU aKoAouBolv. QoT600,
Qv OTO JOYEIPEPT XPNOIUOTTOIEITE
OKeUun pe Attt BAon, auTd Ta OKeUN
Ba BepuaivovTtal TTOAU ypriyopa Kal To
KATW PEPOG TOU OKEUOUG UTTOPET Va
NlWwoel Kal va TIpoKaAETEel {NUIG oTRV
ETTIPAVEIQ JAYEIPEPATOG KAl OTN
OUOKEUN TTPIV evepyoTToindei To
oUoTnua autépaTng SIOKOTTAG ThG
TTapOoXAG.

KatoapoAeg/ Tnydvia HayeIpEUOTOG

21NV ETTAYWYIKN TTAGKO ECTIWV TTPETTEI

Va XPNOIYOTTOIEITE O1ONPOUAYVNTIK,

TTOIOTIKG PAYEIPIKA OKEUN TA OTTOIA

QEPOUV ETIKETA 1) TTPOEIBOTTOINCT OTI

gival ouPBaTa e eTTaywWYIKO Payeipeua.

[evikd, 600 peyaAlTepo gival TO

TTEPIEXOMEVO OI1DPOU, TOOO KAAUTEPN

amédoon Ba £€xouv Ta PayeIpIKa oKedn.

To pEYEBOG TWV POYEIPIKWY OKEUWYV Ba

TpETTEl va gival id1o pe To PéyeBog Tng

ETTAYWYIKAG €0Tiag. OI TTPOTEIVOUEVEG

OI00TACEIG AVAPEPOVTAIl TTAPAKATW.

KatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnydvia:

* KatoapdAeg/ Tnydvia atmd
Xutooidnpo

» KatoapdAeg/ Tnydvia atmo euayié
XGAUBa

» KatoapodAeg/ Tnydvia oo xaAuBa kai
avogeidwTo XAAURa (ME ETIKETA N
TTpogidoTToinon Ot gival cuhBaTd Pe
ETAYWYIKO Poyeipea)



AkaTdAAnAeg karoapoAeg/ Tnyavia:

AAouplIVEVIEG KaTGAPOAEG/ TNyAvia
XAAKIVEG KATOAPOAES/ TNyAVIQ
OpeixaAkiveg KatoapOAeg/ Tnydavia
ludAiveg kaToapoAeg/ Tnyavia
MAAIva okeun

Kepauikd kal TTopaeAdvIiva oKeln

Ymodeigeig:

XPNOIYOTTOIEITE HOVO KATOAPOAEG/
TNyavia pe emmimedn Baon. Mn
XPNOIMOTTOIEITE KATOAPOAEG/ TNyAVIQ
ME KUPTA 1) KoiAn Bdon.

Xpnoigotrolgite Jévo KAToOPOAES Kal
THyavia pe geydAou Traxoug,
MNXOVIKA eTTECEpyaouéveg BAoelg. Av
XPNOIMOTTOIEITE OKEUN We AeTTTA BAon,
QuTA Ta OKeUn Ba BepuaivovTal TTOAU
YPAYOPA Kal TO KATW PEPOG TOU
OKeUOUG UTTOPET va Nloel Kal va
TTPOKAAECEI CNMIG OTNV ETTIQAVEIX
MayYEIPEPOTOG KAl OTN OUCKEUN TTPIV
gvepyotroindei To oUoTNUa auTduaTng
O10KOTTAG. Ta aixunped dkpa YTTOPEi
VO TTPOKOAEGOUV YPATOOUVIEG OTNV
ETTIPAVEIQ.

e

- V

O1 Bdoeig a1rd OpIoHEVES
KATOOPOAEG/ TNYAVIa £XOUV HIKPOTEPN
NAEKTPONAYVNTIKG EVEPYH ETTIQAVEIA
atrd TNV TTPAYUATIKA TOUG BIANETPO.
Mévo auté TO THANA TNG ETTIQAVEING
Beppaiveral ammd Tnv €0TiaA.
Etmopévwg, n BepuodTnta dev
KATOVEUETAI OHOIOPOPQPA KAl N
amdédoon payelipéPaTog gival
pelwpévn. EmmTAéov, auTol Tou
€idoug oI KaToapPOAEg/Ta TNyavia
eVOEXETAI VA PNV avixvelovTal aTTo

MEYAAEG eTTAYWYIKEG £0TIEC. 'ETOI, N
€oTia payelipépaTog Ba TTpETTEl va
emAEyeTal e BAon 1O PéEyeBOG TNG
O10NPOUAYVNTIKAG EVEPYNG ETTIQAVEIT
TOU OKEUOUG.

N _/

* Opiopéveg KaToapoOAeg/ TNyavia
£€xouv BAon TToU TTEPIEXEI WN
o1dnpouayvnTIKa UANIKA OTTWG gival To
ahoupivio. AuToi ol TUTTOI
KATOOPOAWV/ TNyavIwy UTTOpEi va
MNv BeppuaivovTal apKeTA 1) PTTOPEi val
MNv avixvelovTal kaBoAou ammd Tnv
ETTAYWYIKA £0TiA.

A,

AokipdoTe av TO OKEUOG 0ag gival
OUMBATO HE ETTAYWYIKO Hayeipeua
XPNOIUOTTOIWVTAG TIG TTOPOKATW
HEBOOOUG.
1.Eival oupBatd av n faon Tou
OKEeUOUG OUYKPATE] Evav payviTh.
2.Eival cupBato av n évdeien "' dev
avaBoofrvel 6Tav TOTTOBETEITE TO
OKeUOG 0ag TTAVW OTNV ETTAYWYIKN
€O0TIO KAl EVEPYOTTOIEITE TNV EOTIAL.
ZUVIOTWHEVA HEYEON KaTTAPOAWV/
TNYaviwyv

145 eAay. 100 - péy
180 eAdx. 100 - pé
210 €NGX. 140 - pé
240 eNGX. 140 - pé
280 ehdy. 125 - pé
320 eAdy. 125 - pé

EoTia pe eupeia

(EUENIKTN) ETTIQAVEIQ TAGTOg 230 - prikog 390

H avixveuon Twv KatoapoAwv/
TNYOVIWV AT TIG ETTAYWYIKEG ECTIEG
e€aptartal atrd Tn SIAPETPO Kal TO UAIKO
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TOU O1dNPOPAYVNTIKOU TUAPATOG OTN
Bdon Twv katoapoAwv/Tnyaviwy. MNa
va €§a0@ANICETE TNV avixveuon Twv
KOTOAPOAWV/TNYAVIWY KOI VA ETTITUXETE
a1ro00TIKO HayeipeUa, of KATOAPOAES/Ta
TAYAvIa TTPETTEN VA ETTIAEYOVTAl

oUh@wva JE To PEyeBOG TNG €0TIOG OOG.

Ta ouvioTWPEVA PEYEDN KaToapoAwv/
TNYOVIWY aQVa@EPOVTAl TTAPATTAVW).

H ouptrepipopd Bpaouol Ptropei va
TTOIKIAAEl avAAoya pe Toug TUTTOUG TNG
YAGoTpPag, TO pEyeBOG TNG KATOOGPOAQG

KOl TO pEyeBOG TNG (VNG HaYEIPEUATOG.

o pia 1o opoloyevh CUNTTEPIPOPT
Bpaouou, utropei va xpnolgoTroinBei
éva Brpa peyaAutepn wvn
payeipépatog. H xprion peyoAuTepng
VNG payeIpEPATOg eV TTPOKAAET
OTTIATAAN EVEPYEIAG OE ETTAYWYIKEG
€0TiEg, €TMEION N BeppdTNTA
onuioupyeital pévo oTnv avTioToIXn
TEPIOXH TOU DOXEIoU.

EoTia rAaTIdg emIPAVEING (EVEAIKTN)
H eoTia oag gival €EOTTAICHEVN PE €0TIEG
HOyEIpEPATOG HEYAANG ETTIPAVEIAG
(eUéNIKTEG eTIQaveieg). MTTopeite va
XPNOIUOTTOINOETE QUTH TNV ETTIPAVEIA
MOYEIPEPATOG AV PEPOVWHEVEG EOTIEG
avegdpTnTa PETAGU TOUG VIO TIG
KATOOPOAEG/Ta TNYAVIA PIKPOTEPOU
peyEBoug. MTTOpEiTE VO EVEPYOTTOINOETE
TN CUVOUAONEVN AEITOUPYIa YIa QUTEG
TIG £OTIEG KOI VA TIG HETAOXNMATIOETE O€
Mia JEYAAN €TTIQAVEID HAYEIPEPATOG YIA

Va JayeIPEUETE PE TA HEYAAA OKEUN OOG.
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| EOTIEG MEYBANG
ETTIPAVEING
arrotrehouvTal amd
duUo earTieg, TNV
MTTPOOTIVN Kal ThV
Tiow. MTTopEiTe va
XPNOIUOTTOINOETE
QAUTEG TIG ECTIEG oAV
OU0 avetapTnTEg
€0TiEG UE DIAPOPETIKA
emiTeda
Bepuokpaciag Kal Pe
OU0 BIAPOPETIKEG
KOTOApOAEg/ Tnyavia.
TotroBeTACTE TIg
KaToapoAeg/Ta
THYAvIa KEVTPAPOVTAG
T OTIG EEXWPIOTEG
EOTIEG.

MNa payeipepa pe povo
Mia kaToapoAa/éva
TNyAvi, TOTTOBETAOTE
TO OKEUOG OTO KEVTPO
TNG HTTPOOTIVAG 1 TNG
Tiow eoTiog. Mnv
TOTTOBETACETE TIG
KAToOOpPOAEG/Ta
TNYAVIA OTO KEVTPO
TNG €0Tiag peydAng
ETTIPAVEIQG.

lMNa payeipepa o€
MEYAAN katoapoAa/
TNyAvi, TOTTOBETAOTE
TO OKEUOG £TOI WOTE
va KAAUTITE TA KEVTPA
Kal Twv 800 0TILV
Kal va gival
KEVTPAPIOUEVO OTNV
€0TiO HEYAANG
ETTIPAVEIQG.




Mivakag xeipiopou

‘1 oo )
-
Ly 00O )

MAAKTPa

D : MAAKTpO on/off

O : MIAAKTPO XpovodIakdTITN
: MAAKTPO TOXEIAG

Al Bépuavaong/TIANKTpo
pUBHIONG UYNANG I0XUOG

(evioxupévng Bépuavong)
o : MAAKTPO KAEIBWHATOG
kaBapiopou
1 : MAAKTPO BIAKOTTAG

® : MAAKTPO algnong
) : MAAKTpO peiwong
ZUuppoAa

: Z0pBoAo cuvduaouou
€0TIOG EUPEING ETTIPAVEING
: ZO0MBOAO KAEIDWPOTOG
TTANKTPWVY
i

‘EvdeIgn xpovodiakoTITn

1 LED onpeiou Asitoupyiag yia Tov
XPOVOOBIaKOTITN

2 "EvdeIgn XpovodIoKOTITh

MAAKTPO auénong XpovodiakoTITn

4 LED onpeiou Asitoupyiag yia 10
KAgIdWPa TTAAKTPWV/KAEIdW PO
TTPOOTACIOG

5 TIAAKTPO PEiWONG XpovodiakdTTn

w

"I'Isploxr’] evoeifewv €oTiag

1 TIAAKTpO TOXEIOG
B¢épuavaong/TIAAKTPO pUBJICNG
uYnAng 1Iox00g (evioXUPEVNG
B¢ppavong)

2 TIAAKTpO peiwong Bepuokpaciag

MAAKTPO auénong Bepuokpaaciag

4 ‘Evoeign Beppokpaaciag Tng

OXETIKNG €0TIAG

w
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[evikég TTPOEISOTIOINOEIG YIA TOV
Tivaka XeIpICUOU

O XeIpIoPOG QUTAG TNG CUOKEUAG
EAEYXETAI JEOW TOU TTiVOKA
XEIPIOHOU aQnG. KAaBe xeIpiopog
TTOU KAVETE OTOV TTivaKa
XEIPIOKOU a@ng eTRERAIWVETA
ME NXNTIKG orjua.

Alarnpeite TTAvTaA TOV TTiVOKA
XEIPIOKOU KaBapsd Kal oTeyvo. Av
N €MEAVEIR TOU Eival uypr| Kal
Aepwpévn, ytTopei va
TTPoKANBoUV TTpoBARpaTa oTIg
AgIToupyieg.

H 1TAdKa €0TILOV Ba eTTaVEADBEI
auTtdpata o€ KATdoTaon
QavapovNg, av Ogv UTTAPEEI
KAvEVag XEIPIOUOG evTog 10
OEUTEPOAETITWV.

H cuokeun Ba amrevepyoTtroinOei
yia Adyoug aopaleiag av dev
ayyigeTe kavéva TTANKTPO yia
QPKETA WPA.

Evepyotroinon tng mAGKOG E0TIWV:

1.Evepyotroinote v TTAGKa 0TIWV
ayyiovtag 1o TTARKTPO @.

EpogaviCeTar n évdeign "0" otnv

ATtrevepyoTroinon Tng mEPIOXAg

MOYEIPEPATOG:

Mia evepyr| e0Tia JAYEIPEPATOG PTTOPET

va atrevepyoTTroinOei pe 3

OIaPOPETIKOUG TPOTTOUG:

1.AyyilovTag TO TTAQKTPO

Ayyi€Tte TO TTAAKTPO @.

2.Mg peiwon Tng Beppokpaciag oTo
emimedo "0".
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MTTOpPEITE VA ATTEVEPYOTTOINOETE TNV
€0TIO JAYEIPEUATOG MEIWVOVTAG TN
pUBUIoN BeppoKpaciag oTo eTTITTEDO
"o".
3.Mg xpRon Tng Asitoupyiag
ATTEVEPYOTTOINONG TOU
XPOVOJSIOKOTITN YIO TNV €mMBuUuNTA
€0TiA HOYEIPEUATOG.
OTtav TeAEIDOEl 0 XPOVOG, O
XPOVODIOKOTITNG Ba aTrevePYOTTOINTEI
TNV QVTICTOIXIOUEVN O€ QUTOV £0TIA
MOYEIPEPATOG. 2TN OXETIKY TTEPIOXN
evoeigewv Ba epgaviotei "0"  "00".
OT1av TeAeIboEl 0 XpOVog, Ba OKOUOTEI
Mia nxnTikr e1dotroinon. MNa va
OTOPOTAOETE TNV NXNTIKH €180TTOINCN,
ayyigre o1roI0dATTOTE TTARKTPO TOU
TTivaka Xeipiopou.
4.AyyilovTag TaOUTOXPOVA TA
TAAKTPA g0Tiag /D yia Tnv
€mIOUUNTA €0TiaA.
MTTOpEiTE VO ATTEVEPYOTTOINCETE TN
OXETIKA e0Tia ayyidovTag Tautdxpova
TA AVTIOTOIXO TTAAKTPO /@,

Av gival avappévo 1o oUuBoAo
"H" 4 "h" perd Tnv
ATTEVEPYOTTOINON TG EOTIAG,
autd onuaivel 6T N €0TiA gival
aképa kauTh. Mnv ayyileTe TIg
€OTIEG HAYEIPENATOG.

‘Evdei§n uroAeImopevng Bepudtnrag
Av avafBoofrvel To oUuBoAo "H" otnv
TEPIOYXN evOEiEEWV TNG €0TIAG
payeipéPaTog, autd onuaivel 6T N
TTAGKQO EOTIWV €ival aKOPA KAUTH Kal
MTTOpEi va XpnoipoTroinBei yia va
dlaTnproel CeOTH HIa JIKPA TTO00TNTA
paynToU. Auté 10 oUuBoAO Ba aAAGEel
ouvTopa oT1o oUuBoAo "h" TTou
onuaivel Aiyétepo CeoTr €0TiA.
Av dl0KOTTEl TO PEUUA, N EVOEIEN
UTTOAEITTOPEVNG BepUOTNTAG OEV
Ba avdper kai dgv Ba
TTPOEIBOTTOIEI TO XPOTN YId
KAUTEG EOTIEG.



PUBuIon Tou emiTéSou

fepuokpaciag

1.Evepyotroinote v TAGKa E0TIWV
ayyiovtag 1o TTARKTPO @.

2.PuBpioTe 10 €mMBUPNTO £TTITTEOO
Bepuokpaciag ayyi¢ovrag Ta TTARKTPQ
eoTiag DAL,

» H oxeTikA eoTia Ba apxioel va

A€IToupyei 0TO PUBNICPEVO ETTITTEDO

Bepuokpaciag.
To e€wTEPIKO TUAMA TNG ECTIAG
280 mm TnG ETTAYWYIKNG TTAAKOG
€0TIWV (av N OUOKEUN 0ag
d1a6éTel eoTia 280 mm
ETTAYWYIKAG TTAAKOAG ECTIWV)
EvePYOTTOIEITAI OVOV av
TOTT08€TNOE TTAVW OTNV €CTIA
éva oKeUOG PAYEIPENATOG OPKETA
MEYAAO WOTE va KOAUWEI TNV
€0Tia Kal n BepuoKpacia va €xel
pubuioTei o€ eTTiTTEd0 UYPNAOTEPO
ToU 8.

PUBuion upnAng Ioxuog (evioxuong
8gppavong)
MNa oAU ypriyopn Béppavan, JTTopeite
VO XPNOIMOTIOINOETE TN AEITOUPYia
evioxuong Bépuavong. QoToéo0, auTh n
AeiToupyia dev ouvioTdral yia
TTapaTETANEVO payeipepa. H Asitoupyia
Evioxuong Bépuavong iowg va pnv
eival D10B€a1un o€ OAEG TIG EOTIEG.
EmiAoyn Tng puBpiong uwnAng
10XU0G (evioxuong 8éppavong):
1.Evepyotroinote v TTAGKA 0TIWV
ayyiovtag 1o TTARKTPO @.
2.Ayyigte TO TTARKTPO A TNG OXETIKAG
€0TiOG.

» H emAgypévn eoTia Ba Acitoupyei oTn
MEYIOTN 10XU Kal Ba epaviceTal To
oUpBoAo "P" otnv Trepioxn evOEigewy
NG €oTiag. H eoTia e€épyeTal ammo T
AgiToupyia evioxuong B€puavong Kai
ouveyiZel va AeIToupyei 0TO ETTITIESO
"9".

Mpoéwpn ammevepyoTtroinon TnNg
PUBMIONG UPNARG IoXUOG (evioxuong
0éppavoncg):
MTTOpEiTE VO ATTEVEPYOTTOINCETE TN
pUBUIoN UYPNARG I0XU0G OTTOIAdATTOTE
aTIyhnA ayyifovTag To TTAAKTPO © n AB.
H eoTia g¢épxeTal attd TN Acitoupyia
evioxuong Bépuavong Kal ouvexigel va
AeiToupyei oTo etmiTredo "9".
Apxn AsiToupyiag 2 eaTIWV OTNV id1a
KABeTn KaTeubuvon:
Av pia eoTia £xel puBpIoTei o€ eTTiTTEdO
evioxuong Béppavong Kal oTnv aAAn
€0Tia, N oTToia €ival OTnV idIa KABETN
KaTeuBuvaorn, emAexOei emiTTedo
uynAo6TEPO TOU 6 (7, 8 Kai 9), N TTPWTN
eoTia TEQTEI O€ ETMTTEdO 9 KAl N AAAN
€oTia PTTOPEi VO pubuIoTEl o€ eTTiTEdO
uynAoTEPO TOU 6 (7, 8, Kai 9). Av n
0eUTePN €oTia TeBEI o€ eTTiTTEdO
evioxuong Bépuavong, TOTE N TTPWTN
€0Tia TTEQTEI O€ €TTITIEDO 6.
EvepyoTroinon Tng eoTiag peydAng
EMIPAVEIOG
1.Ayyi€te ® YId VO EVEPYOTIOINOETE TNV
TTAGKA €0TIWV.
2.1a va evepyoTTOINOETE TNV £0TiA
HEYAANG ETTIPAVEING, KPOTAOTE
TTaTnuéva Tautdxpova yida TTepitTou 3
OEUTEPOAETTTA T TTAAKTPO A kar Twv
OU0 €0TIWV.
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TEPIOYN evOEiEEWV TNG TTICW ApIOTEPNG
€oTiag. Oa gupavioTei N EvOeIgn
oTnv Treploxn evOEifewv TNg
MTTPOOTIVIG OPIOTEPNG EOTIOG KAl N
€0Tia peydAng emedveiag Ba
EVEPYOTTOINDOEI.
3.Ayyigte Ta TTAAKTPO QD NG TTiow
ApIOTEPNG €0TIOG YIa VO puBuiceTe TN
Bepuokpacia peTagu "0" kar "9".
A@oU gvepyoTToinBei n eoTia
MEYAANG eTTIQAVEIQG, N
Bepuokpacia ptropei va
puBuIOTE pE Ta TTAAKTPQ O®
TNG TMOW APICTEPHG EOTIAG.
Mrropeite va puBuioeTe Tn
Bepuokpacia XpNOIMOTTOIWVTOG
Ta TAAKTPa AP TG
MTTPOOTIVHG OPIOTEPNG EOTIOG.

O1 apioTepég €0TiEG JEYAANG
EM@AveIag eENyRBNKav wg
TTapddelypa. Av uTTdpxel Jia
€0TIO MEYAANG ETTIQAVEIOG KAl OTN
0€€IA TTAeUpPG TNG TTAGKOG ECTIWV,
Ba £xouv epapuoyn ol idieg
odnyieg KAl yid AuTr TV £0TiA.
» H eoTia apyidel va Aeitoupyei.
Evw Aesitoupyouv pia rj kol o1 dUo
APIOTEPEG ECTIEG UTTOPEITE VA
OuUvOUdOETE TIG BUO £0TIEG
EVEPYOTTOIWVTAG TNV ECTIA HEYAANG
emM@Avelag. Me autdv Tov TpOTTO,
MTTOPEITE VA XPNOILOTIOINOETE YA
TAQTUTEPN €0TiA OTO idIO ETTITTEDO.
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1.Ma va evepyoTTOINCETE TNV €0TiA
MEYAANG ETTIQAVEIQG, EVW Eival EVEPYR
Mia ) kal o1 U0 apIoTEPEG EOTIEG,
KPATAOTE TTATNUEVA TAUTOXPOVA YId
TEPITIOU 3 SEUTEPOAETITA TA TTANKTPA
Al kai Twv BUO ECTIWV.
» Oa gupavioTei n TIPA Bepuokpaciag
TNG TEAEUTOIAG ETTIAEYMEVNG €O0TIAG OTAV
TEPIOYN evOEiEEWY TNG TTICW ApIOTEPNG
€0TIOG KAl N €0TiO HEYAANG ETTIQAVEIAG
Ba evepyoTToinoei.
» O1 cuvduaouéveG €0TiEG Ba
ouvexioouv va AsiIToupyouv e Thv TIUA
BepuoKkpaciag kal XxpovodiakoTrTn (av
ol1aTiBeTal) TNG ApIOTEPAG ECTIOG TTOU
emAECaTe. H TiunR NG apioTepnig €oTiag
TTOU PUBNICTNKE TTPWTN TTPIV TOV
OuvOUACHO TWV £0TIWV, O

» MNa va aAAdgeTe TN Bepuokpaoia,

ayyigre Ta TTAAKTPQ O NG TTiow
ApIOTEPNG €0TIOG KAl puBuioTe TNV
€mMOBuuNTH BepPokpaaia.

Av ayyigeTe TO TTARKTPO A ™G
APIOTEPHG €0TIAG EVW gival
EVEPYH N €0TIO HEYAANG
EM@AvEIG, Ol E0TiEG Ba
A€ITOUpyoUV o€ ETTITTEDO
evioxuong Bépuavong.



ATtrevepyoTroinon Twv €0TIWV

HEYAAng em@aveiag

H eoTia peydAng emedveiag PTropei va

arrevepyoTToinBei e 4 diagopeTIKOUg

TPOTTOUG:

1.Meg peiwon Tng Bepuokpaciag oTo
emimedo "0"

MTTOpEITE VA ATTEVEPYOTTOINOETE TNV

€0TIO MEYAANG ETTIQAVEING PEIWVOVTAG

1O eTTiTTEd0 BepoKpaciag oe "0".

2.Me xpion tng Asitoupyiag
ATTEVEPYOTTOINONG TOU
XPOVOJSIaKOTITN YIO TNV €0TiA
HEYAAng em@aveiag

OTtav TeAEIDOEl 0 XPOVOG, O

XPOVODIOKOTITNG Ba aTrevePYOTTOINTEI

TNV €0TIO EYAANG ETTIPAVEIAG. ZThV

TTEPIOYN evOEIEEWV TNG APIOTEPNG

eoTiag Ba epgavioTei 0 kKal oTNV

TEPIOYN evOEiEEwV XpovodiakoTITn Ba

eppavioTei 00.

3.Ayyifovtag Tautoxpova To
mAikTpa OI@ otrolaodTroTe aéd
TIG OPIOTEPEG EOTIEG

Av ayyigeTe TQUTOXPOVA TA TTARKTPA ©

/@ OTTOI0COATTOTE ATTO TIG APIOTEPEG

€0TiEG, 01 €0TiEG Ba dlaXwpPICTOUV Kal

Ba atevepyoTtroinBouv.

4.Méovrag TauTOXpOVa yia 3
deutepoAetrta Ta TARKTPa 2B Kai
oTIg SUo £0Tieg

O1 goTieg Ba atevepyoTToinBouv av

méoeTe TAUTOXPOVA YIa 3

OEUTEPOAETTTA T TTAAKTPO A kar Twv

dUo eaTIWV

KAgidwpa kabapiopou

To kA€idwpa KaBapiopoU guTrodilel TN

AgiToupyia GAWV Twv TTAAKTPWY TOU

TTivaka XeipIopoU yia 20 deuTepbAETITA,

EVW gival evepyoTroinuévn n TTAGKa

EOTIWV, YIA VA ETTITPEYPEI OTO XPAOTN VA

TTPAYHOTOTTOINOEl VO OUVTONO

kaBapiopo. H cuokeun dev

XPNOIMOTTOIEI NAEKTPIKO peUpa KaB' 6AN

TN SIdPKEIA AUTAG TNG TTEPIGDOU.

EvepyoTroinon Tou KA&ISWUATOG
Kafapiouou
1.Evw gival evepyoTroinuévn
OTTOIadATTOTE €0TiA, AyyiTe
TTOPATETAPEVA TO TTAAKTPO %! WG
OTOU OKOUOTEI éva NXNTIKO orjua.
Z1nv Trepioxn evoeigewy Tou
XPOVOJIOKOTITN TG TTAAKOG 0TIV Ba
apxioel gia avTtioTpo®n METPNON
gexiviovtag amméd 1o 20. Ze 6Ao autd TO
didoTnua dev Ba AciToupyei kavéva aTod
TA TTAAKTPA TOU TTiVAKA XEIPIOPOU EKTOG
atrd 10 TTAAKTPO L.
ATrevepyoTroinon Tou KAEISWHATOG
Kafapiouou
Agv XpeIAZeTAl VA TTIECETE OTTOIOBNTTOTE
TTANKTPO YIO VO OTTEVEPYOTTOINOETE TO
KAgidwpa kaBapiopou. H TTAdka eoTiwv
Ba mapdyel éva NXNTIKG Cra HETA aTTO
20 JeUTEPOAETTTA KOl TO KAEIdWHaA
kaBapiopoU Ba atTevepyoTToIndEi
auTtéuara.

Av BEAETE VA OTTEVEPYOTTOINOETE
VWPITEPA TO KAEIdWUA
KaBapiopou, ayyigTte
TTOPATETANEVA TO TTAAKTPO {] £wg
OTOU OKOUCTOUV SUO NXNTIKA
ofuara.

Foviké KAgidwpa
OT1av €ival aTTeVEPYOTTOINKEVEG OI ECTIEG,
MTTOPEITE VO TTPOCTATEWETE TNV TTAAKA
€0TIWV PE TO [oVIKS KAEIBWHA yIa va
EMTTODIOETE TNV EVEPYOTTOINON TWV
eoTiwv. MTtopeite va
QATTEVEPYOTTOINOETE 1) VA
QTTEVEPYOTTOINOETE TO YOVIKO KAEiIdWHA
HOVO av gival ATTEVEPYOTTOINHEVEG Ol
€0Tieg (0€ AeIToupyia avapovig).
EvepyoTroinon Tou yovikou
KAEIBWATOG
1.Ayyi€te TauTOXPOVA KOl
TTAPATETANEVA KAl T dUO TTARKTPA {)
kat ll éwg 610U AKOUCTET EVa POV
NXNTIKG OAPA VW N TTAGKA €0TILV
gival o€ AeIToupyia avapovnig.
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To lNovikd KAEidwpa Ba evepyoTToinOei.
Oa gppavioTei yia Aiyo n évdeign "L"
OTIG TTEPIOXEG EVOEIEEWV OAWV TWV
€0TIWV Kol Ba evepyoTroinbei 1o
dekadIkG oUOTNUA TOU TTARKTPOU fl.

Av 1TarnBei otTolodATTOTE
TTAAKTPO VW gival evepyn N
AgIToupyia yovIKOU KAEIBWHATOG,
Ba akouoToUv dUO NXNTIKG
onuata kal Ba avaBoofroel n
évoeign "L" oTig TTEPIOXEG
evOeEigEWV OAWV TWV ECTILV.

ATtrevepyoTroinon Tou yovikou

KAEIBWATOG

1.Evw gival evepyo 1o yovikO KAgidwa,
ayyigte TaUTOXPOVA Kal
TTAPATETANEVA KAl T dUO TTARKTPA N
kau 1 £€wg 6TOU aKoUaTOUV SUo
NXNTIKA CAUATA.

» H Aeitoupyia yovikoU kAeidwpartog Ba

armevepyotroinBei. ©a avaBoofroel n

évoeign "L" oTig TrepIoXEG evOeifewy

OAwV Twv €0TIWV Kal Ba ofroer n

Auxvia Tou TTARKTPOU &,

KAgidwpa TTARKTpWYV

MTropEiTe VO EVEPYOTTOINCETE TO

KAEIdWMA TTANKTPWY YIO VO OTTOTPEYETE

TNV KAT@ AGBog aAAayn Twv

AEITOUPYIWV VW gival 0 XpAon N

TTAGKA €0TIWV.

To kA€idwa TTAAKTpWY Ba
aKUpwOEi o€ TTEPITITWION
OIOKOTTAG PEUUATOG.

EvepyoTtroinon Tou KAEIBWHATOG

TARKTPWYV

1.Ayyi€te TauTOXPOVA KOl
TTAPATETANEVA KAl T dUO TTARKTPA N
kat Il éwg 610U AKOUCTET £va POV
nNXNTIKO oRua.

To kA€idwa TTAAKTpWY Ba

gvepyotroinBei kai 1o dekadiké ouoTnua

ToU TTARKTPOU & Ba avdyel apol

avafBooBRoel.
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MTropEiTe VO EVEPYOTTOINCETE TO
KAEIdDWPA TTARKTPpWY PéVo OE
katdoTaon Asitoupyiag. Otav
gival evepyoTTOINUEVO TO
KAgidwpa TTARKTpWY, Ba gival
AEITOUPYIKO POVO TO TTANKTPO 0}
Otav ayyiéete omoiodrmoTe GAAO
TTANKTPO, Ba avaBoofnoel n
UTTOdI00TOAN ToU deKAdIKOU
CUOTANATOG TTARKTPOU @ yIa va
Ocigel 6T To KAEIdWPA TTANKTPWYV
gival evepyo. Av
ATTEVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA
EOTIWV EVW TA TTAAKTPA gival
KAEIDWUEVA, TTPETTEI VA
QTTEVEPYOTTOINOETE TO KAEIDWHA
TTANKTPWYV YIO VO UTTOPECETE VA
EVEPYOTTOINCETE TTANI TNV TTAGKA
€0TILOV. AV ayyigeTe OTTOI00NTTOTE
TTANKTPO XWPIg va
QTTEVEPYOTTOINOETE TO KAEIDWHA
TANKTPWYV, Ba avaBoofroel n
évoeign "L" oTIg TTEPIOYES
evOEeifewv OAWVY TWV E0TIWV, YIA
va Ogigel 6T To KAEIdwpa
TTANKTPWV gival evepyo.
ATTevePYOTTOIROTE TO KAEIdWHA
TTANKTPWYV YIO VO EVEPYOTTOINOETE
TIGAI TNV TTAGKO ECTIWV.

AtrevepyoTroinon Tou KAEISWHATOg

TARKTPWYV

1.Evw gival evepyd 1o KAidwpa
TAAKTPWY, ayyigTe TaUTOXPOVA Kl TO
OU0 TTAAKTPa 31 Kal Il £€wg 61ou
akoucTolv 0o NXNTIKd ofjJara.

» H Auxvia Tou TAfKTpOoU & Ba oBroEl

KOl O TTVOKOG XEIPICHOU Ba EEKAEIDWOE.

AeiToupyia XpovodiakoTrTn

AuTr n AeiToupyia oag SleUKOAUVEl KATA

TO payeipepa. Aev Ba xpelaoTei va

TTaPaKOAOUBEiTE TNV TTAGKQ ECTIWV yIA

6Ao 10 Xpovikd didoThua TOU

MayeipépaTtog. H goTia Ba

artrevepyoTToinBei autopaTa oTo TEAOG



TNG XPOVIKAG TTEPIODOU TTOU EXETE

pubioel.

EvepyoTroinon Tou XpovodiakoTTn

1.Evepyotroinote v TTAGKA 0TIWV
ayyiovtag 1o TTARKTPO 0}

2.PuBpioTe 10 €mMBUPNTO £TTITTEOO

Bepuokpaciag ayyi(ovtag Ta TTARKTPQ

__goTiag 3,

3.EvepyoTtToifoTe TOV XpOVOdIAKOTITN
ayyi¢ovtag 1o TTARKTPO LY. TNV
TEPIOYN evOEiEEWY TOU
XPOvodIoKOTITH Ba avaBoofrcel To
oUpBoAo "00™ KaBwg Kail n
uTTOdIOOTOANA TNG ETTIAEYHEVNG EOTIAG.

4.PuBuioTe Tnv emBuunTr| dIdpKEIR
ayyi¢ovtag 1a TTARKTPA
XPOVOOBIaKOTITN © ki @.

5.MeTa atrd 10 deuTEPOAETTTA, N
pUBuIoN Ba gvepyoTToinBei. TNV
TEPIOYN evOEiEEWY TOU
XPOvodIoKOTITH Ba avaBoofrcel To
OekadIKG oUaTNUA TNG ETTIAEYMEVNG
€0TiOG.

6.EmmavaAdfBere Tn diadikaoia TTou

avaeépBnke TTapaTravw, yia va

pPUBLicETE TOUG XPOVODIAKOTITEG TWV

GAAWV ECTIWV.

Av éxouv puBuIOTEl TTEPICTOTEPOI
atrd €vag XpovodIaKOTITEG O
OIOPOPETIKEG EOTIEG, OTNV
Tepioxn evOeifewv Tou
XPOVODIOKOTITN EMPAVICETAI O
XPOVOBIAKOTITNG £0TIAG TTOU €XEI
TN MIKPOTEPN TIKA XPOVOJIOKOTITN
Kal avapoofBrvel To deKadIKO
oloTnua yia Tny £otia auty. Ta
OekadIKd onuEia TWV GAAWV
€oTIWV Ba gival avappéva
OUVEXWG.

Mrtropeite va deiTe Tov
UTTOAEITTOPEVO XPOVO
payeipéparog ayyidovTag To
TTANKTPO L O€ OAEG TIG EOTIEG.
MNa kaBe ayyiypa, egpaviceral n
TIUA XPOVODIOKOTITH
OIaPOPETIKAG £0Tiag. TEAOG,
epavigeral TTAA N JIKPOTEPN
TIUA XPOVODIaKOTITN.

Agv Ptropei va xpnoiyotroinBei o
XPOVODIOKOTITNG XWPIG TNV
€TTIANOY TNG €0TIAG KaI TNG TIUAG
Beppuokpaciag TNG.

O XpovodIakdTITNG PTTopEi va
pPUBUIOTEN HOVO YIa TIG ECTIEG TTOU
gival o€ Aeimoupyia.

ATtrevepyoTroinon Tou
XPOVODIAKOTITN
OTtav TTepdoel 0 pUBPICHEVOG XPOVOG, N
TTAGKQO €0TIWV Ba atrevepyoTToInBei
autopara Kai Ba Trapdyel éva nxnTiko
onua. Na va oTaparioeTe 10 NXNTIKO
oanua, mMEoTE OTTOIOdATTOTE TTARKTPO.
Av dev TTATAOETE KAVEVA TTAAKTPO, TO
NXNTIKO onua Ba akupwBei peTd ammod
Aiya AeTTT@.
AmrevepyoTroinon Twv
XPOVOSIAKOTITWY VWPITEPA
AV OTTEVEPYOTTOINOETE TO
XPOVODIOKOTITN VWPITEPA, N TTAGKA
€0TIWV Ba ouvexioel va AeIToupyei oTn
pubuIouévn Bepuokpacia €wg 6Tou TNV
QTTEVEPYOTTOINOETE.
MTTOpEiTE VO ATTEVEPYOTTOINCETE TOV
XPOVOBIaKOTITN VwpiTEPA HE dUO
O1aPOpPETIKOUG TPOTTOUG:
ATtrevepyoTroinon Tou
XPOVOJIAKOTITN YIO OXETIKN EOTIO ME
Meiwon TG TIPAG Tou o€ "00™:
1.Ayyi€Te Ta TTARKTPA XPOVODIaKOTITH

/&) €éwg 6Tou epgavioTei "00™ oTnv

TEPIOYN evOEiEEWV TNG €0TIOG TNG
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OTTOIaG O XPOVODBIAKOTITNG Eival
evepyog.
» To oupBoAo dekadikoU CUCTHPATOG
TNG OXETIKAG €0TiOG Ba of3noel yoviua
KOl 0 XPOVOJIOKOTITNG Ba aKupwoEi.
ATtrevepyoTroinon Tou
XPOVOSIAKOTITH YIO T OXETIKA €0TIA
HE dyyIyHO TwV TTARKTPWV O/ e
OXETIKNAG ECTIOG TAUTOXPOVA:
1.Ayyi€Tte TAQUTOXPOVA TA TTAAKTPO QD
TNG OXETIKAG EOTIOG.
» To oupBoAo dekadikoU CUCTHPATOG
TNG OXETIKAG €0TiOG Ba of3noel yoviua
KOl 0 XPOVOJIOKOTITNG Ba aKupwoEi.
MeTd ammd auto 1o Brua, 1o
emimedo Beppokpaaiag TNG
OXETIKNG €0Tiag Ba eivar "0
OTTWG Kal TO €TTITTESO
XPOVODIAKOTITN.

AsiToupyia AIOKOTIHG
Me Tn AeiToupyia auTry, HTTOPEITE va
pelwoeTe To eTiTredo Bepuokpaaiag
TWV EOTILV OTO EAAXIOTO ETTITTESO
(eTTiTredo 1).
Av éxel pubuioTei o
XPOVOBIAKOTITNG YIa
OTTOIOBNTTOTE £O0TIA, O
XPOVODJIOKOTITNG Ba cuvexioel va
A€IToupyEi Katd TN dIAKOTTH.

1.Ayyi€Te TO TTAAKTPO Il even Aeitoupyei
OTTOIAdATTOTE OTIO TIG ECTIEG.

‘OAeg o1 eaTieg TTOU AciIToupyoucav Ba

A€IToupyoUV oT1O EAGXIOTO ETTITIESO

(emmimedo 1). Oa gupavioTei TO CUPPBOAO

"CI" otV Trepioxn evoEiEwy Twv

EVEPYWV EOTIWV.

2. Ayyigte TTAAI TO TTARKTPO (il yia va
AeiToupyrioouv TTAAI OAEG OI EOTIEG PE
TIG TTPONYOUUEVEG PUBUICEIG TOUG.

AeiToupyia diaxeipiong 10x00g

H ouokeun oag gival eEOTTAICUEVN WE

AeiToupyia dlaxeipiong 1I0xXUog. Me autn

TN A&IToupyia PTTOPEiTE VO AAAAEETE TN

OUVOAIKN I0XU TTOU ETTITPETTETAI VO

KATOVAAWVEI N OUCKEUH PAYEIPEPOTOG.
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Ymapxouv diaBéoiua 8 etmimeda yia
AeiToupyia dlaxeipiong 10XU0G.
AeiIToupyia dlaxeipiong 10xXU0G -
ETiTreda ouvoAIKrAg 10XU0G TTOU
MTTOpOUV va puBuIoTOUV

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kKW
44 4,4 KW
54 5,4 KW
57 5,7 kKW
67 6,7 kKW
72 7,2 KW

MNa va aAAdGgete TN oUVOAIKH 10XU:

1.Evepyotroinote v TTAGKA €0TIWV
ayyiovtag 1o TTARKTPO @.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV TTAGKQO EOTIWV
ayyi¢ovtag Al TO TTAAKTPO @.

2.Katomv ayyigte avTioToixa 10
TTANKTPO Al NG deIGG PTTPOCTIVIG
€0TIOG, TO TTANKTPO LJ, TO TTARKTPO

XPOVOJIOKOTITN ©, 10 TTAAKTPO
XPOVOOBIOKOTITN @ kai TENOG TO
TTANKTPO Al NG deIGG PTTPOCTIVIG

3.To puBpiopévo eTTiTredo dlaxeipiong
10X00G eypavideTal oTnV TTEPIOXN
evOEIgEWV XPOVODIOKOTITN.

4. Ayyi€Te TO TTAAKTPO i yla va aAAGEeTE
eTMITTEdQ KAl VO pUBMICETE TNV TIUNA
OUVOAIKAG 10XU0G TTOU TTPOTIPATE.

5.EmBeBaiwoTe TN puBUIoN ayyifovTag
TO TTAAKTPO L) KOI ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV TTAGKQ €0TIWV. H TINA OUVOAIKAG
I0XU0G TTou pubpuicaTe Ba TTPETTEl va
EVEPYOTTOINDOEI.




Ta emimeda Beppokpaaiag TTou
MTTOPEITE VO pUBUioETE OTIG
€0TiEG PTTOPET VO BIAPEPOUV
OUN@WVA JE TN PUBUICHEVN
OUVOAIKN 10XU. To etTitredo
BepuoKpaCiag TTouU TTaPEXETA
oTnV €0Tia Ba PEIVETaI
auTtépata cUPEWVA PE TN
pPUBUION 10XU0G TTOU ATTAITEITOI
AatTd TN CUOKEUH HOYEIPEPATOG.
Auté dev gival o@AaAua.

Edv ayyiete éva TTARKTPO
dlapopeTikd AtTd TNV
kaBopiopévn akohoubia evw
aAAGCeTe TO eTTiTTE®O 10XUOG, N
pUBUION dev PTTOPET Va Yivel.
Mpétrel va emavaAdpere Ta
BAuaTa o1rd TNV apXA YIa Va
KAveTE TN pUBUION.

Aoc@aAig Kal aTrodoTIKA XpRon
ETMAYWYIKWYV ECTIWV

Apxég Aeitoupyiag: Baoel Tng apxng
AgIToupyiag TNG, N ETTAYWYIKN TTAGKA
€0TIWV Beppuaivel atreuBeiag To
payelpikd okelog. ETTopévwg,
TTPOCPEPEI TTOANA TTAEOVEKTAUATA O€
OX€0N PE AAAOUG TUTTOUG £0TIWV. Eival
MO aTTOdOTIKI KAl 1 ETTIPAVEIN TNG
TTAGKOG EOTIWV €ival TTI0 KPUa.

H emaywyikf oag TTAGKA €0TIWV gival
€COTTAIOEVN E AVWITEPO CUCTAMOTA
ao@aAgiag TTou Ba oag TTapAayouV
MEYIOTN ao@AAsia Xpriong.

H TAdKa 0TIV PTTOPET Va
DI00£TEl ETTAYWYIKEG EOTIEG
Olapétpou 145, 180, 210 kai 280
XAOT., avAAoyad € TO HOVTEAO.
Xdpn oTnV ETTAYWYIKN
ouvaroTnTa, KABE €0Tia
avayvwpidel autéuaTa 1o oKeUOg
TToU €€l TOTTOBETNOET TTAVW TNG.
Evépyela mapdyetal pévo ekei
OTTOU TO OKEUOG EPXETAI OE
ETTAPNA PE TNV €0TiA Kal £TOI
EMTUYXAVETAI N EAAXIOTN duvaTh
KATOVAAWON eVEPYEIQG.

H cuokeun ptropei va gekiva-
oTOpaTd OTOV Eival Og AgiToupyia
oTa eTTTTEdA 1 €WG 7, €10IKA PE
HOYEIPIKA OKEUN WIKPNG
OIaUETPOU Kal OTAV N TTOCOTNTA
VEPOU-AQDIOU TTOU TTEPIEXEI TO
OKeUOoG gival hIKpr. AuTo dev
gival BAGRN.

ZUOTNUO AUTOUATNG
aTrevepyoTroinong

To XeIpIOTAPIO TG CUCKEUNG
MayeipépaTtog d1abéTel cuoTnUa
QUTOPOTNG OTTEVEPYOTTOINONG. Av [ia N
TTEPIOCOTEPEG ECTIEG LEXQOTOUV
AVOUMEVEG, QUTEG ATTEVEPYOTTOIOUVTOI
QUTOHOTA PETA OTTO éva XPOVIKO
O1doTnua (O¢ite Tov Mivaka-1). Ze
TTEPITITWON TTOU £XEI AVTIOTOIXIOTEl £vag
XPOVOBIAKOTITNG OTNV £0Tid, TOTE
QTTEVEPYOTTOIEITOI KaI N 086vn
XPOVODIAKOTITN.

To xpovikd 6plo yia autéuarn
atevepyoTToinon e€apTdTal aTrd To
eMAeyHEVO eTTiTTEDO Bepuokpaaiag. MNa
auTo 1O eiTredo Beppokpaciag
EQPOPUOLETAl O PEYIOTOG XPOVOG
AeiToupyiag.

H eoTia ptmopei va xpnoipotroin®ei TTaAl
atrd ToV XPrOoTn a@oU aTTeEVEPYOTTOINOEI
auTtépaTa OTTWG TTEPIYPAPNKE
TAPATIAVW.
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Mivakag-1: Xpovol autouatng
QTTEVEPYOTTOINONG

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 AemiTd

P (Evioxuon 10 Aetrta (%)
Beppavong)

(*) H mAdka goTiv Ba Técel OTO
emMiTTedo 9 PETA 116 10 AETITA

MpooTacia amwd utrepBépuavon

H TTAdKa 0TIV 0aG DIaBETEl

OPIOHEVOUG QIOBNTHPEG Ol OTTOIOI

TIPOCPEPOUV TIPOOTATIA ATTO

uTTEPBEPUOVON. Z€ TTEPITITWON

uTTEPBEPPOVONG PTTOPED va

TTapatnpnBoulv Ta €ENAG:

* H eoTia 110U A€ITOUPYEi PTTOPET Va
aTtrevepyoTToInBei.

» To emAeyévo ETTITTESO PTTOPET VA
TTé0El OTO €TTITTEQO 7 a11d UYPNASTEPO
emitedo.

30/EL

ZUoTNUO ao@aAgiag évavTi
utrepxeiliong
H 1TAdKa 0TIV Cag gival EOTTAICEVN
ME oUoTNUa ao@aAsiag EvavTi
utrepxeiAiong. Av uttdp&er katroia
uTTEPXEIAION Kal XuBei uypd TTavw oTov
TTivaKa XEIPICHoU, To oUoTnua Ba
OloKOWEl AUECWG TN oUVOEDH PEUPATOG
Kal Ba aTTEVEPYOTTOINCEI TNV TTAGKO
€0TILV. Ev Tw PETOEU TNV TTEpIOXA
evOeigewv eppaviceTal n
mpoeidotroinon "E".
Axpifg pudbuion 10XU0G
Xdpn otnv apxr AeIToupyiag g, n
ETTAYWYIKA TTAAKA EOTILV
QVTATTOKPIVETOI GUECA OTIG EVTOAEG. Ol
pubpioeig 1I0X00G PTTopouv va
aAAdgouv TTOAU ypriyopa. ETol
MTTOPEITE VO UTTOOIOETE Va EEXEINITEI
€va OKEUOG POYEIPENATOG (TTOU TTEPIEXEI
vePO, YAAQ KATT.) akOua Kal av ATaV
£TOIUO Va EEXEINITEI.
Av n emmQAvEIa TOU TTIVOKA
XEIPIOHOU aQrG eKTEDEI O€ TTUKVO
aTpo6, oAGKANpPO TOo oUCTHUA
XEIPIOPOU JTTOpPEi Va
atevepyoTToinBei kal va
TTapaxBei TpoeIdOTTOINTIKO Crja.

AloTnpeite KaBapr TNV eM@AveIa
TOU TTiVAKQ XEIPICHOU APAG.
Mrtropei va TTapatnpnBei
AavBaopévn Asitoupyia.



E [evikég TTANpPOPOPIES YIa TO payeipeEpa

AuTH n evoTNTa TTEPIYPAPEI TIPAKTIKEG

OUMBOUAEG OXETIKA JE TNV

TTPOETOIUACIA KOI TO PHAYEIPEUA TOU

@aynTtou 0ag.

levikég TTPOEISOTTOINOEIG

OXETIKA JE TO PAYEIPEHA HE

TAAKA ECTIWV

¢ TloT€ pnv TTpocBéceTe OTO TNYAVI
AAdI TTAvW atrd To €va TPITO TOU
Uyoug Tou. Mnv a@riveTe TN CUOKEUN
XWpig emTAPNON 61OV ECTAIVETE TO
AGdI. Av To Addi utrepBepuavOei
atroTeAEl Kivouvo yia ewrTid. MNoTé unv
TTpooTTaBnoEeTE va OBACETE
evoeXOPEVN QwTIA e vepd! OTav To
AAdI Mdoel WTIA, KOAUYTE TO E
KOUBEpTa KATAOREONG QWTIAG R HE
éva uypo travi. Otav gival ao@aiég,

ATTEVEPYOTTOINOTE TOV QOUPVO KAl
KOAEOTE TNV TTUPOCRETTIKN.

Mpiv Tnyavioete TpOQIYA, TTAVTA
apaIpEeiTe TO TTAEOVACOV VEPO Kal
TOTTOBETEITE T APYA PECQ OTO KAUTO
AGd1. Na BeBailveoTe 6T T
KATEWYUYHEVA TPOQIUA £XOUV
aTToYuxBEi TTPIV Ta TNYAVIOETE.

» Otav Beppaivere AGdI, BePaiwbdeite OTI

TO OOXEIO TTOU XPNOILOTTOIEITE Eival
oTeYVO Kal dIATNPOTE TO KATTAKI
avoixro.

10 CUVIOTWHEVEG TTPOKTIKEG
MOYEIPEPOTOG HE EEOIKOVOUNON
EVEPYEIOG, QVOTPEETE OTNV EVOTNTA
"Odnyieg TpooTaCiag TOU
TEPIBGAAOVTOG".
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Zuvrnpnon Kai @povrida

levikég TTAnpo@opicg
KaBapiopou
A Ievikég TTPOEIBOTIOINOEIG

Mepipévere va KPUWOEN TO TTPOIOV
pIv T0 KaBapioete. O1 KAUTEG
ETMIPAVEIEG HTTOPOUV VA TIPOKAAECOUV
eykaupara!

Mnv e@apuOlETE TA ATTOPPUTTAVTIKA
ateuBeiag TAvw OTIG KAUTEG
emM@aAveieg. Kari 1é€tolo P1ropei va
TTIPOKAAEDCEI HOVIPEG KNAIDEG.

H cuokeun Ba pétrel va kabapideTal
OXOAQOTIKA KAl VO OTEYVWVETAI PETA
atéd Kabe xprion Tng. 'ETol, Ta
KaTaAorma gaynTou Ba kabapifovTal
€UKOAQ Kal To KOTAAoITTa auTd dev Ba
KaiyovTal 6Tav eTTavaxpnoipoTToinBei
n ouokeur apyoTepa. Me autédv Tov
TPOTIO, ETTEKTEIVETAI N DIGPKEIT
WEENUNG (WG TG CUOKEUNG Kal
MEIVOVTal TA TTPORARATA TTOU
QVTIMETWTTICOVTOI CUXVA.

Mn xpnoipoTrolgiTe aTUOKABOPICTEG
yia TOV KaBapIopo.

Opiopéva ammoppuTTavTIKA A
KOBapIOTIKG JTTOPED va TTPOgeEVioouUV
{nuia otnv emmieavela. Mn
XPNOIUOTTOIEITE yIa TOV KABapIoPO
ATTOPPUTTAVTIKA 1] OKOVEG
KaBaplopoU, KpEueg KaBapIouoU TTou
XapdZouv, oUTe TTPOIGVTA aPaipEcng
AAGTWV 1} OTTOIABATTOTE AIXuNPEd
QVTIKEIPEVA.

Aev xpeiaeTal €I0IKO KABAPIOTIKO yia
KaBapIopo6 PETA TN XpHOoN.
KaoBapiceTte TN cuokeun
XPNOIUOTTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO
mATWY, XANapo vepd Kal éva JAAOKO
TTavi fj couyydpl, Kal KaToTmv
OTEYVWVETE TNV JE éva oTeyvo TTavi
MIKPOIVWV.

Na @povTiCeTe OTTWOBNATTOTE VA
OKouTTiCETE KABE UTTOAEITTOUEVO UYPO
META TOV KOBapPIoHO Kal va
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KaBapileTe AUECWG OTTOIOdNATTOTE
@aynTd mTolAiovTal Katd TO
payeipepa.

* Mnv TTAéveTE KavEVa PEPOG TNG
OUOKEUNRG 00G O€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

IMa TIG CUOKEUEG HOYEIPEPATOG:

* Ta 6&iva UAIKA TTou XUvovTal TTavw
OTIG €0Tieg OTTWG €ival To YAAQ, N
TTAOTA VTOPATAG KAl TO AddI HTTOPOUV
VO TTPOKOAETOUV POVIMEG KNAIDES
TTAVW OTN CUOKEUN KAl OTA HEPN TWV
EOTIWV agpiou. [a Tov Adyo auTd,
KaBapiCeTe Ta XUPEVA UYPA AUECWG
aQoU CPBACETE T CUOKEUN Kal TNV
QQPrOETE VO KPUWOEL.

Emipdveieg avoeidwTeg Kal

avoéeidwTtou XdaAupa

* Mn xpnoipoTroleite KABAPIOTIKA
TTPOIGVTA TTOU TTEPIEXOUV 08U N
xAwpivn yia va kaBapioeTe
avogeidwTeg €mM@Aveleg Kal AaBEg.

o O1 emeaveieg atmd avogeidwTo
XAAUBa, o1 Aeyoueveg avogeidwTeG
EMPAVEIEG, PTTOPET va aAAdEouv
XPWHA Pe TV TTEAPodOo Tou Xpbvou.
Auté gival uaioloyikd. Metd amrd
KGBe xprion, kabapileTe e Eva
ATTOPPUTTAVTIKO TTOU gival KATGAANAO
yla TNV €M@AveIa atrd avoeidwTo
XAAuBa ) avogeidwTn emedveia.

» KoBapieTe pe €va JaAako Travi pe
CaTTWVOBIGAUMA Kal uypd
QATTOPPUTTAVTIKO (TTOU dev Xapadel),
KATAAANAO yia avogeidwTeg
ETTIPAVEIEG, TTPOCEXOVTAG VA
oKouTriCeTe POVO TTPOG [ia
KaTeubuvaon.

* AQaIpEiTE AUECWGS KAl XWPIG
KaBuoTépnon aTrd TIG avogeidwTeg
KAl YUGAIVEG ETTIQAVEIEG TIG KNAIDEG
atéd amoBéoeig aAdTwy, AddI, GUUAO,
yaAa kal TpwTeivn. Or knAideg ptropei
Va TTPOKOAECOUV OKOUPIQ PE TNV
TTAPodo Tou XPOvou.



FudAiveg eTIpAvEIEg

* OTav KoBapiCeTe YUAAIVEG ETTIQAVEIEG,
MN XPNOIMOTTOIEITE OKANPEG
METOAAIKEG EUOTPEG Kal KABOPIOTIKA
TToU Xapdlouv. Autd PTTopoUV va
TTPOgeVOoOUV CnNHIG OTN YUGAIVN
ETTIPAVEIQ.

» KoBapilete TN cuokeun
XPNOIUOTTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO
mAaTwv, XANapo vepd kal éva travi
MIKPOIVWV €18IKS yIa YUAAIVEG
ETTIPAVEIEG KAI KATOTTIV OTEYVWVETE
TNV ME éva OTEYVO TTAVI HIKPOIVWV.

* Av uTtdpxouv KatdAoITra
QTTOPPUTTAVTIKOU HETA TOV KABApIoUO,
OKOUTTIOTE TO PE KPUO VEPD Kal
OTEYVWOTE HE éEva HaAaKS Kal OTEYVO
TTavi PIKpoivwy. Ta kataAolitra
QTTOPPUTTAVTIKOU PTTOPET VO
TTPOgeVOoOUV CnNHIG OTN YUGAIVN
ETTIPAVEIQ OTNV ETTOUEVN XPrioN TOU
TTPOIGVTOG.

* Agv TIPETTEI O€ KOYiA TTEPITITWON va
KaBapioETE TO KOTAAOITTO TTOU £XOUV
&epabei TAvw oTnV YudAivn
ETTIPAVEIQ XPNOIUOTTOIWVTAG
odovVTWTA paxaipia, cupua
TPIYIiPATOG 1) TTAPOPOIA HECT TTOU
Xapalouv.

* MT1TopeiTe va a@alpeite TIG KNAIDEG
aoBeoTiou (KiTpIvVEG KNAIDEG) aTTd TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ PE EPTTOPIKA
d106¢01u0 UANIKS agaipeong aAdTwy, 1
ME éva UNIKO a@aipeong aAdTwv
OTTWG EUBI f XUPO Agpoviod.

* Av n emi@dvela €xel évTovn puTravon,
QATTAWOTE TO KOBAPIOTIKG TTAVW OTNV
KnAida pe éva opouyydpl Kal
TTEPIYEVETE TTOAAL WpPA yia va dpdoEl.
Karémv kaBapioTe Tn yudAivn
ETIQAVEIQ PE Eva uypd TTavi.

* AAOIWOEIG XPWHATOG KAl KNAIEG
TTAVW OTN YUJAIVN ETTIQAVEIA EivVal
KQVOVIKO QaIVOUEVO KOl OXI
eAaTTMaATa.

MAaoTikd e§apTApaTa Kol BapPEVES

ETMIPAVEIEG

» KoBapilete Ta TTAAOTIKA €EOPTANOTO
Kl TIG BOPMEVEG ETTIPAVEIEG
XPNOIUOTTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO
mATWY, XANapo vepd Kal éva JAAOKO
TTavi fj couyydpl, Kal KaToTmv
OTEYVWVETE JE éva OTEYVO TTAVI.

* Mn xpnoigoTrolgiTe OKANPEG
METOAAIKEG EUOTPEG Kal KABOPIOTIKA
TToU Xapdlouv. Mtropei va TTpokAnBei
ZnUIA OTIG ETTIQAVEIEG.

* Na BeBaIwveDTE va PNV GQAVETE
KAtaAoIra vepou Kal
ATTOPPUTTAVTIKOU OTIG YPAUMES
oUvOEDONG TWV MEPWV TNG OUOKEUNG.
AIQQOPETIKA YTTOPET VA TTPOKUYEI
OIGBPwWON O€ QUTEG TIG TTEPIOXEG
ouvdeong.

KaBapiopog tng TAdkag

E0TIWV

FudAivn emi@Aveia HOYEIPEPATOG

lMNa Tov KaBapIoPo YUAAIVNG ETTIQAVEIOG

MoayelpéPaTog akoAouBnoTe Ta BApaTa

KaBapiopoU TToU TTEPIYPAPOVTaAl YId TIG

YUGAIVEG ETTIQAVEIEG OTNV EVOTNTA

"Ievikég TTANPo@opieg kaBapiouou”. MNa

€IOIKEG TTEPITITWOEIG, UTTOPEITE VA

O0AOKANpWOETE TOV KABAPIOPO

OUPQWVA WE TIG TTOPAKATW

TTANPOYOPIEG.

« daynTa TTou TTEPIEXOUV {axapn,
OTTWG N KPEPA KAl TO CIPOTTI, TTPETTEI
va Ta KaBapifeTe auEéowg, Xwpig va
TTEPIYEVETE VO KPUWOEI N ETTIQAVEIQ.
AIOQOPETIKA, N YUAAIVN ETTIQAVEIN
MOYEIPEUATOG UTTOPET VO UTTOOTEI
pOvIuN gnpid.

* Mn xpnoipotrolgite KaBapIOTIKA yia
gpyaoieg KaBapiopoU TTou
TTPAYHUATOTTOIEITE 600 N TTAGKA 0TIV
gival akdua oAU ZeoTr, dIAQOPETIKA
MTTOPEI VO TTPOKUWOUV POVIMEG
KNAideG.
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KaBapiopoég Tou ivaka

XEIPIOHOU

» Otav kaoBapileTe TOV TTivVAKa
XEIPIOYOU PE TA TTEPIOTPOPIKA
KOUUTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVAKA KAl
TA KOUUTTIA PE €va eAa@pd uypo
HOAOKO TTaVi KOI OTEYVWVETE PE EVa
oTeyvo Travi. Mnv agaipeite Ta
KOUWTTIA KAl TA OTEYAVOTTOINTIKG TTOU
BpiokovTal atd KATw Toug OTAV
KaBapileTe TOV TTivaKa XEIPIoHOU.
Mrtropei va utrooTouv Cnuid o
TTVOKAG XEIPIOPOU KAl TA KOUUTTIA.

» Otav koBapieTe avoEeidwToug
TVOKEG JE XEIPIOPO HECW
TTEPIOTPOPIKWIV KOUUTTIWV, HN
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XPNOIMOTTOIEITE KABOPIOTIKA
avogeidwTwy EMPAVEILV YUPW ATTO
TA TTEPIOTPOPIKA KOUMTTIA. MTTOpEi va
oBnoTolv ol evdEitelg yupw atrd Ta
TTEPIOTPOPIKA KOUMTTIA.

O1 Trivakeg XeIpIopoU agng TTPETTEl va
kaBapifovTal he éva eAagpd uypo
HoAokO TTavi KOl va OTEYVWVOVTAI JE
éva oTeyvo TTavi. Av 1o TTPoidV oag
0100£Te1 AsiToupyia KAEIDWPOTOG
TTAAKTPWV, EVEPYOTTOINOTE TO
KAEIdWMA TTANKTPWYV TTPIV TOV
KaBapIopo6 Tou TTiVOKA XEIPIGHOU.
AIQQOPETIKA, UTTOPET VA TTPOKUYEI
AavBaopuévn avixveuon oTa TTARKTPQ.



B EmiAuon rpoBAnudTwy

Av TTapa TNV £QAPUOYH TWV 0dNYIWV ThG EVOTNTAG QUTHG, dEV UTTOPEITE va

QATTOKATAOTACETE TO TTPOPRANUA, TO6TE GUBouAguTEiTeE Tov ESoUuciodoTnuévo

avTITPOowWTTo OEPPRIG 1 adeloUxo TEXVIKO 1 TO KATACTNHA 6TTou ayopdoaTe TO

TTPOIdV. Z€ KaUia TTEPITITWON PNV ETTIXEIPAOETE VA ETTIOKEUAOETE JOVOI 0OG éva
sZe1 BAGR

* H ao@pdAeia pedparog SIKTUOU €ival KAPEVN 1 ATTEVEPYOTTOINUEVN. >>> EAEYéTE
TIC AOQPAAgIEC aTov TTivaka. Av xpeldderal, QvIIKaTtaoTHOTE ] ETTAVEVEQYOTTOINOTE
TIC.

» To poibv dev €xel ouvdeBei oTn (yelwpévn) TTpiCa. >>> EAEyére T oUvdeon Tou
Pig.

* Ta KOUUTTIG/TTEPIOTPOQIKA KOUMTTIG/TTANKTPG TOU TTiVOKQ €AEYXOU Ogv
AgiToupyouv. >>> Av 10 TTpoioVv diabétel AsiToupyia KAEIOWUATOS TTANKTPWY,
auTth UTTopei va éxer evepyorroinBei. MNapakaAoUue arrevepyoTToInaTeE Tnv.

* Av n 0Bévn dev avdfel 6Tav evEPYOTTOINCETE TTAAI TNV TTAGKO ECTIWV. >>>
ATTEVEPYOTTOINOTE THV TPOQYOBOTIA TS CUCKEURS XPNOIUOTTOIWVTAS TOV
avrioTtoixo AdoQaA£iodiakoTTh. Nepiuévere ToUAGYIoTOV 20 SEUTEPOAETTTA Kal
KQTOTTIV EVEPYOTTOINOTE TTAAI THV TPOPOOOTIA.

* Eival evepyn n didTagn mpooTaciag ammd utrepBEépuavan. >>> Emrpéwre otnv
TAGKQ €0TIWV 0AS va KPUWOEL.

* To payeipiké oKeUog O¢ev gival KATAAANAO. >>> EAEYETE TO OKEUOS 0AG.

£yéte av

EV EXETE TOTTOVETNOEI TO OKEUOC TTAVW OTNV EVEPYN ECTIA.

uTTdpxel okeUOG TTAVW OTNV £0Tid.

» To okelog oag dev gival cupPBaTd e eTTaywyikr HEBoOO PayEIpEPOTOg. >>>
EAéyére av 10 okevog oag gival auuBard ue ETaywyikn TTAGKA E0TIWV.

* To payeipikd okeUog dev gival CWOTA KEVTPAPICHEVO I N KATW ETTIYAVEIA TOU
OKeUouG Ogv gival apKeTA TTAATIA yIa TNV €0Tia. >>> EmAéETe éva OKEUOS APKETA
TTAQTU KAl KEVIPAPETE TO OKEUOS OWOTA TTAVW OTHV £0Tia.

* To payeipik6é oKeUog A N €0Tia £xel UTTEPBepUOVOEi. >>> [epiuévere va

lowg €xel Ael 0 XpOVOG MAYEIPEPATOG VIO TNV ETTIAEYUEVN €OTIA. >>> Mrmopeite
va OpIgETE VED XPOVO LAyEIPELATOS I WPa ANENS LayeEipéUaTog.

* Eival evepyn n didTagn mpooTaciag ammd utrepBEépuavan. >>> Emrpéwre otnv
TAGKQ €0TIWV 0AS va KPUWOEL.

* 'Eva avTIKEIHEVO PTTOPET VO KOAUTITEI TOV TTIVOKO XEIPIOYOU aQrg. >>>
AQaipéaTe TO AVTIKEIUEVO ATTO TOV TTIVAKA.
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0 okelUog oag Oev gival cupPBaTd pe emaywyiki HEBodo payeIpEPaTOG.
EAéyére av 10 okevog oag gival auuBard ue ETaywyikn TTAGKA E0TIWV.

* To payeipikd okeUog dev gival CWOTA KEVTPAPICHEVO I N KATW ETTIYAVEIA TOU
OKeUouG Ogv gival apKeTA TTAATIA yIa TNV €0Tia. >>> EmAéETe éva OKEUOS APKETA

£wg 6TOU T NAEKTPOVIKA oTr]v TIAGKO €0TIWV KPUWOOUV 0€ KATAAANAN

Beplokpaaoia.

Mrropei va akoUyovTal KATToIol AXO0I aTT6 TH CUCKEUN JOYEIPEUOTOG KATA TO
Mayeipepa. AuToi ol Xol ogeidovTal 0T oUvBeoN Tou PayeIpIKoU OKEUOUG. AuToi
ol Aol gival pUOIOAOYIKOi, dev opeilovTal o€ DUCAEITOUPYIaA Kal OTTOTEAOUV PEPOG
TNG ETTAYWYIKAG TEXVOAOYIOG.

MOBavoi 86puBol kai aiTia

* O6puBog avepioTApPa: H cuokeun payelp€éuaTog gival eEOTTAICHEVN e Evav
QVEUIOTAPO TTOU EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA avAAoya HE Tn Bepuokpacia TnNg
ouokeung. O avepioTpag £xel dId@opa TTiTTEda A&IToupyiag oTa oTToia
AeiIToupyei avaAloya e Tn Bepuokpacia.

* XaunAé Bouiopa cav Tov 86pufo AsiToupyiag EVOg HETAOXNMATIOTH: AUTO
oQeiAeTal TN QUON TNG ETTAYWYIKAG TEXVoAoyiag. ETteidr n BeppdtnTa
peTadideTal ameuBeiag oTn BAon Tou PayelipikoU oKeUOUG, TETOIOI X0l
Bouiouarog ptTopei va akoUyovTal avaAoya JE TO UAIKO KOTAOKEUAG TOU
MayeIpIKOU oKeUoug. ETTopévwg, PtTopei va akoUyovTal diagopeTikoi B6pufol
ME DIAQOPETIKA JayeIpIKA OKEUN.

* O6puBog TPISipaTog: AUTOG OPEIAETAI OTNV KOTAOKEUR Kal TO UAIKO TnG BAong
TOU HJOYEIPIKOU OKEUOoUG. 'Hxog TpISinaTog uTropei va akoUyETal av TO JOYEIPIKO
OKEUOG €ival KATAOKEUAOPEVO aTTO TTOAAATTAEG OTPWOEIG ATTO DIAPOPETIKA
UAIKG.

* O6puBog okouiparog: ‘Evag B0puBog okouiuaTog PTropei va akouyeTal 6Tav
XpnolgotrolouvTal SUO £0TiEG OTNV idIA TTAEUPA TNG CUOKEUNG JAYEIPEUATOS E
OIAPOPETIKA ETTITTEDN POYEIPEPATOG.
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pAANATWV/AiTIO KO TTI0aVEC AUOEI

H emaywyik cuokeun

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKH
OUOKEUN JAYEIPEPATOG KAl
TTEPIMEVETE VO KPUWOEL. TO

E gé HOYEIPEUATOG EXEI OQAAPa Ba TTayer va epgpaviceTal
utrEPBepUaVOEI. otav n Bepuokpacia TNG
OUOKEUNG MAYEIPEPOTOG TTECEI
KATw atrd 10 6pIa.
‘Eva 1 repioodtepa
e i neplaaérepo 10 TPOBATIG B TpETTEl Vet AuGel
atro 10 deuTEPOAETITA. QV APAIPEOETE TO XEPI GAS OTTO T
E 46 ‘Eva avTIKeiNevo £XEl QUOKEUN HAYEIPEHATOS.
gexaoTei TAvw oTov TTivaka ToenpoB)\npa 90( AuBel Grav ,
XEIDIGLO0 i TO XEIPITTFPIO kaBapioTei o TTivakag XEIPIoHOU.
£xel ekTeBel o€ aTpo.
Agv XpnOIYOTTOIEITAl OKEUOG To o(pg)\pa Qa Tageiva Osi
E 47 KATAAANAO yIa ETTAYWYIKA sp(pgw(sml OTav XpnolHoTroInGel
Béppavon, Okeuog KOATAAANAO YIO ETTOYWYIK)
Bépuavaon.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKH
TTAGKA €0TIWV KAl
. . XPNOIMOTIOIRATE TNV TTAAI HETA
E1-E15 Zpaha ETTIKOVIOVIOS OF amd 30 deutepbAeTITA.
ETTOYWYIKN TTAGKA ECTIWV. E .

TTIKOIVWVNOTE PE TNV
€€ouC1000TNUEVN QVTITTIPOCWTTEIT
av 70 TTPORANUA EPPAVICTEN TTAAI
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKH
TTAGKA €0TIWV KAl

Z@AAua aiobnTthpa XPNOIUOTTOINOTE TNV TTAAI HETA
E 16 - E 21 Bepuokpaciag o atrd 30 deutepOAeTTTA.
ETTOYWYIKNA TTAGKA €0TIWV.  ETTIKOIVWVAOTE PE TNV
€€ouC1000TNUEVN QVTITTIPOCWTTEIT
av 70 TTPORANUA EPPAVICTEN TTAAI
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKH
TTAGKA €0TIWV KAl
E 23 2@dApa AoyiopikoU o€ XPAOIHOTIOMOTE TNV TIGAI HETd
E 24 ETTAYWYIKA TTAGKA EOTILV. a6 30 deutepoAerTTaL.

ETikoivwvioTe pe TNV
€€ouC1000TNUEVN QVTITTIPOCWTTEIT
av 70 TTPORANUA EPPAVICTEN TTAAI
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E 25

>@daApa Asitoupyiag
QAVEUNIOTAPA O€ ETTAYWYIKA
TTAGKA €0TIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKN
TTAGKA €0TIWV KAl
XPNOIUOTTOINOTE TNV TTAAI HETA
atrd 30 deutepOAeTTTA.
ETikoivwvioTe pe TNV
€€ouC1000TNUEVN QVTITTIPOCWTTEIT
av 70 TTPORANUA EPPAVICTEN TTAAI

E31-E45

> @AAPO UNIKOU TTAOKETAG
NAEKTPOVIKWV O€ ETTAYWYIKH
TTAGKA €0TIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKH
TTAGKA €0TIWV KAl
XPNOIUOTTOINOTE TNV TTAAI HETA
atrd 30 deutepOAeTTTA.
ETikoivwvioTe pe TNV
€€ouC1000TNUEVN QVTITTIPOCWTTEIT
av 70 TTPORANUA EPPAVICTEN TTAAI

E 48
E 49
E 51

>@AAua aiobnTrpa o€
ETTAYWYIKA TTAGKA EOTILV.

O eCommAicu6G aioBNTHPWY Ba
TTPETTEl VA Yivel CUPBATOG WE TIG
ouvBnkeg AsiToupyiag.
ETikoivwvioTe pe TNV
€€ouC1000TNUEVN QVTITTIPOCWTTEIT
av 70 TTPORANUA EPPAVICTEN TTAAI

E52-E&57

Z@ahua ugnAng
Bepuokpaciag o
ETTAYWYIKA TTAGKA EOTILV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKH
OUOKEUN JAYEIPEPATOG KAl
TTEPIMEVETE VO KPUWOEL. TO
OQAAPa Ba TTayer va epgpaviceTal
oTav n Beppokpaacia Tou
aioBnTpa Téoel KATW aTTo TA
opla. EmkoivwvnoTe Pe TNV
€€ouC1000TNUEVN QVTITTIPOCWTTEIT
av 70 TTPORANUA EPPAVICTEN TTAAI
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