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Lieferung / Bedienelemente

Verpackungstipps

Sollten es |hre raumlichen Ver-

\ %& haltnisse zulassen, empfehlen wir

Ihnen, die Verpackung zumindest

P wahrend der Garantiezeit aufzubewahren.

8 Sollte das Gerat zur Reparatur eingeschickt

\ werden mussen, ist es nur in der Originalver-
packung ausreichend geschutzt.

mdchten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
freundlich.

/ Wenn Sie sich von der Verpackung trennen

) ©)

Lieferumfang

— Warmeschublade mit Display (2) und Bedien-
blende (3)

— Antirutsch-Matte (1)

— Beutel mit vier Kreuzschlitzschrauben (4)
(ohne Abbildung)

— Gebrauchsanleitung

Lieferung kontrollieren

1. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

2. Kontrollieren Sie, ob das Gerat Transport-
schaden aufweist.

3. Sollte die Lieferung unvollstandig sein
oder das Geréat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt mit
unserem Service auf (siehe ,Service* auf
Seite 18).

A\ WARNUNG!

Nehmen Sie nie ein beschadigtes
Gerdt in Betrieb.



Sicherheit

Bestimmungsgemaler
Gebrauch

Verwenden Sie das Gerat ausschlieflich
wie in dieser Gebrauchsanleitung be-
schrieben. Jede andere Verwendung gilt
als nicht bestimmungsgemaf und kann
zu Sach- oder sogar Personenschaden
fuhren.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haf-
tung fir Schaden, die durch nicht be-
stimmungsgemaBen Gebrauch ent-
standen sind.

Das Gerdt ist bestimmt zum

- Warmhalten von Speisen

- Antauen von Beeren und Gemiise
- Gehenlassen von Hefeteig

- Erwdrmen von Geschirr bestimmt.

Es eignet sich nicht zum Auftauen, Er-
wdrmen, Wiederwarmen oder Garen
von Speisen.

Das Gerat eignet sich nicht zum Behei-
zen eines Raumes.

Das Gerdt ist nur zur Verwendung im
privaten Haushalt bestimmt, eine ge-
werbliche Nutzung ist ausgeschlossen.

Das Gerdt ist zur Verwendung in haus-
haltsahnlichen Umgebungen bestimmit.
Die Verwendung im AuBenbereich und
an nicht-stationaren Orten (Schiffe,
Wohnmobile etc.) ist ausgeschlossen.

Das Gerat darf nur in eingebautem Zu-
stand betrieben werden.

Es darf nicht als Stltze, Sitzflache oder
Trittbrett verwendet werden.
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Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in
dieser Gebrauchsanleitung.

A\ WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risiko-
grad, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kann.

/N VORSICHT

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem niedrigen Risiko-
grad, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringfuigige oder maBige
Verletzung zur Folge haben kann.

| HINWEIS
Dieser Signalbegriff warnt vor mog-
lichen Sachschaden.

Dieses Symbol verweist auf nltz-
liche Zusatzinformationen.

Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemeine
Sicherheitshinweise, die Sie zu Threm
eigenen Schutz und zum Schutz Dritter
stets beachten miussen. Beachten Sie
zusatzlich die Warnhinweise in den ein-
zelnen Kapiteln zu Bedienung, Einbau
und Installation etc.
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Risiken im Umgang mit elektrischen
Haushaltsgeraten

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

UnsachgemadBer Umgang kann zu elek-

trischem Schlag oder Kurzschluss fuh-

ren.

» Gerdt nur anschlieBen, wenn die
Netzspannung der Steckdose mit der
Angabe auf dem Typschild tberein-
stimmt.

» Das Gerdt entspricht der Schutzklas-
se 1 und darf nur an eine Steckdo-
se mit ordnungsgemap installiertem
Schutzleiter angeschlossen werden.
Der Anschluss an eine Steckdosen-
leiste, eine Mehrfachsteckdose, eine
Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem zur Ferniberwachung und
-steuerung ist unzuldssig.

» Das Gerdt nur in Innenraumen ver-
wenden, nie in FeuchtrGumen oderim
Regen betreiben.

» Gerdat nur in eingebautem Zustand
betreiben.

» Falls der Netzstecker nach dem Ein-
bau nicht mehr zuganglich ist, muss
eine allpolige Trennvorrichtung ge-
mapB Uberspannungskategorie 111 in
der Hausinstallation mit mindestens
3 mm Kontaktabstand vorgeschaltet
sein; hierzu zahlen Sicherungen, LS-
Schalter und Schiitze.

» Gerdat nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn es
» sichtbare Schaden aufweist, z. B.

die Anschlussleitung defekt ist.
» ungewohnte Gerdusche von sich
gibt.

In diesen Fdllen Gerat sofort vom
Stromnetz trennen (Sicherungen he-
rausdrehen bzw. ausschalten). Gerat
reparieren lassen (siehe ,Service® auf
Seite 18).

Wenn das Netzkabel des Gerdtes be-
schadigt ist, muss es durch den Her-
steller, dessen Kundendienst oder
eine qualifizierte Fachkraft ausge-
tauscht werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden.

Keine Gegenstdnde in oder durch die
Gehdusedffnungen stecken und si-
cherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande hineinstecken konnen.
Niemals das Gehause o6ffnen.

Gerdt, Netzstecker und -kabel von of-
fenem Feuer und heifen Flachen fern-
halten.

Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht Gber scharfe Kanten
legen. Die Folge kann ein Kabelbruch
sein.

Netzkabel nie als Tragegriff verwenden.
Immer am Netzstecker selbst, nicht
am Netzkabel anfassen.

Netzstecker niemals mit feuchten
Hdanden anfassen.

Gerat, Netzkabel und -stecker nie in
Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.

Niemals versuchen, das defekte oder
vermeintlich defekte Gerat selbst zu
reparieren. Sie kénnen sich und spa-
tere Benutzer in Gefahr bringen. Nur
autorisierte Fachkrafte dirfen diese
Reparaturen ausfuhren.

Im Fehlerfall sowie vor umfangreichen
Reinigungsarbeiten den Netzstecker
ziehen bzw. die Sicherung ausschal-
ten/herausdrehen.
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Sicherheit

Risiken fur bestimmte
Personengruppen

A\ WARNUNG

Gefahren fir Kinder und Personen mit
verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fdhigkeiten (beispiels-
weise teilweise Behinderte, dltere Per-
sonen mit Einschrankung ihrer phy-
sischen und mentalen Fahigkeiten)
oder Mangel an Erfahrung und Wissen
(beispielsweise dltere Kinder)!

» Kinder konnen sich beim Spielen
in der Verpackungsfolie verfangen
und ersticken. Stellen Sie sicher,
dass die Verpackungsfolie nicht in
Reichweite von Kindern kommt.

= Kinder konnen sich an Kleinteilen ver-
schlucken und ersticken. Stellen Sie si-
cher, dass Kinder keine kleinen Teile
vom Gerdat abziehen oder aus dem
Zubehorbeutel nehmen und in den
Mund stecken konnen.

/N VORSICHT

» Dieses Gerat kann von Kindern ab
acht Jahren sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Man-
gel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt wer-
den oder bezuglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerdts unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

» Reinigung und Benutzerwartung
durfen nicht von Kindern ohne Be-
aufsichtigung durchgefuhrt wer-
den.

a Stellen Sie sicher, dass Kinder keinen
Zugriff auf das Gerdt haben, wenn sie
unbeaufsichtigt sind.

Risiken im Umgang mit diesem
Gerat

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

» Zur Erhéhung der Sicherheit empfieh-
It der VDE bzw. ODE, der Schublade
einen FI-Schutzschalter mit einem
Auslosestrom von 30 mA vorzuschal-
ten.

/N VORSICHT

Verbriihungsgefahr!

Die Antirutsch-Matte sorgt fir festen

Halt des Geschirrs beim SchlieBen und

Offnen der Schublade, damit die war-

men Speisen, insbesondere Flussig-

keiten nicht Gberschwappen und Sie
verbrihen.

» Gerdt nur mit Antirutsch-Matte (1)
betreiben.

= Antirutsch-Matte nicht durch Kiichen-
papier oder Ahnliches ersetzen.

» Geschirr nur zu 2/3 flllen, damit
nichts uberschwappt.

» Keine geschlossenen Behdlter wie
Konservendosen erhitzen. Durch den
entstehenden Uberdruck kénnen die
Behalter platzen.



Verbrennungsgefahr!

Die Unterseite des Gerdats und das Ge-

schirr werden wdahrend des Betriebs

heif3.

» Zum Schutz der Hande Topfhand-
schuhe oder -lappen verwenden. Nur
trockene Textilien verwenden, feuch-
te leiten die Warme besser und kon-
nen Verbrennungen durch Dampf
verursachen.

» Korper von der ausgezogenen Schub-
lade fern halten.

Brandgefahr!

s Gerdt nicht als Stauraum verwenden.

» Gerdt nicht zum Beheizen des Raums
verwenden. Gegenstdnde in der Ndhe
kénnten zu brennen beginnen.

» Wenn das Gerdt hinter einer Mobel-
tur eingebaut ist, darf es nur bei ge-
offneter Mobeltir betrieben werden.
Mobeltur erst schlieBen, wenn das
Gerat ausgeschaltet ist.

» Beim Warmhalten von Speisen in Ol
in Fett oder mit Alkohol Gerdat nicht
ohne Aufsicht lassen! Die Speisen
konnen sich selbst entziinden.

= Bei Feuer im Gerdat:

Gerat geschlossen lassen!

= Brennendes Ol oder Fett nie mit Was-
ser [0schen!

» Im Brandfall sofort den Sicherungs-
automaten ausschalten bzw. die
Sicherungen herausdrehen. Zum L6-
schen einen geeigneten Feuerldscher
mit Kennzeichnung ,F“ oder eine
Loschdecke verwenden.

s Nach dem Erloschen des Feuers un-
seren Service verstdndigen (siehe
JService®* auf Seite 18).
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Kurzschlussgefahr!

» Wenn  Flissigkeiten  durch  die
Liftungsschlitze in das Innere des
Gerates gelangen, kann dies zu einem
Kurzschluss fihren. Beladene Schub-
lade vorsichtig 6ffnen und schlie-
Ben, damit keine Flussigkeit Gber-
schwappt.

s Der Dampf eines Dampfreinigers
kann an spannungsfiihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss aus-
|6sen. Zum Reinigen niemals einen
Dampfreiniger verwenden.

Gesundheitsgefahr!

Bei zu niedrigen Temperaturen kdnnen

sich auf bestimmten Speisen Bakterien

entwickeln.

» Nur hei3e Speisen in das Gerdit stellen
und Betriebsart & ,Speisen warm
halten wahlen, denn nur diese stellt
die erforderliche Mindesttemperatur
von 60 °C sicher.

» Gerdt nicht zum Garen von Speisen
oder zum Wiedererwarmen erkalteter
Speisen verwenden.

| HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

s Die Schublade darf mit maximal
25kg belastet werden. Anderenfalls
wirde der Teleskopauszug zum Off-
nen und Schliefen des Gerats Scha-
den nehmen.

s Wahrend des Beladens mehrfach
testen, ob sich die Schublade noch
leicht 6ffnen und schliefBen Idsst.

» Nicht auf die herausgezogene
Warmeschublade stiitzen oder setzen.
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» Verschmutzungen mdaglichst sofort » Antirutsch-Matte (1) nur von Hand mit

entfernen. Anderenfalls lassen sie warmem Wasser und einem milden
sich nur schwer beseitigen oder kon- Spulmittel reinigen. Niemals in der
nen zu Verfdarbungen fuhren. Spul- oder Waschmaschine reinigen.

» Um Beschadigungen an der Ober- » Antirutsch-Matte (1) mit einem wei-
flache zu verhindern, nur Spulwasser chen Tuch trocknen. Niemals im Back-
und ein weiches Tuch zum Reinigen ofen oder in der Mikrowelle trocknen.
verwenden. » Geschirr aus Kunststoff schmilzt bei

hohen Temperaturen. Nur hitzebe-
standiges Geschirr aus Glas, Porzellan
etc. verwenden.



Einbau und Installation

Sicherheitshinweise fur den
Einbau

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu elektrischem Schlag oder

Kurzschluss fuhren.

» Ger@t nur anschlieBen, wenn die
Netzspannung der Steckdose mit der
Angabe auf dem Typschild Gberein-
stimmt.

» Falls der Netzstecker nach dem Ein-
bau nicht mehr zugdnglich ist, muss
eine allpolige Trennvorrichtung ge-
maB Uberspannungskategorie III in
der Hausinstallation mit mindestens
3 mm Kontaktabstand vorgeschaltet
sein; hierzu zdhlen Sicherungen, LS-
Schalter und Schiitze.

» Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht Gber scharfe Kanten
legen.

» Das Netzkabel darf nach dem Einbau
weder die Rickwand noch den Boden
des Gerates beruhren.

Einbau und Installation

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Die Einbauhdéhe muss so gewahlt
sein, dass die Benutzer den Inhalt des
Geschirrs einsehen konnen. Nur so
lassen sich Verbrihungen durch das
Uberschwappen heiBer Speisen ver-
hindern.

Brandgefahr!

Gerdt nicht an eine Mehrfachsteck-
dose oder mit Hilfe eines Verldnge-
rungskabels an die Stromversorgung
anschliefen.

Furniere, Kunststoffbeldge und ver-
wendete Kleber des Umbauschranks
mussen hitzebestdndig sein (100 °C)
Das Gerat darf nicht hinter eine Mo6-
belfront gebaut werden.

Die Liftungsschlitze und Ansaug-
offnungen durfen nicht verdeckt sein.



Einbau und Installation

Alle Angaben in mm
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Seitenansicht Einbauschrank

Einbauvoraussetzungen

— Die Warmeschublade muss gemeinsam
mit einem Kombinationsgerat wie einer Ein-

baumikrowelle eingebaut werden.

— Das Kombinationsgerat darf in belade-
nem Zustand maximal 60 kg wiegen.

— Das Kombinationsgerat muss ohne Zwi-
schenboden auf der Warmeschublade

positioniert werden.

— Beachten Sie beim Einbau die Montage-
und Gebrauchsanleitung des Kombinati-

onsgerat.

— Es muss ein fest eingebauter, waagerecht
ausgerichteter Boden vorhanden sein, der
die erforderliche Tragfahigkeit fur beide
Gerate gewahrleistet (Gerategewicht siehe

»rechnische Daten® auf Seite 20).

— Um ausreichend Luftzirkulation zu ermdg-

lichen,

— darf die Einbaunische keine Rickwand
besitzen, sondern nur eine Anstellkante

von max. 50 mm.

— muss zwischen dem Einbauschrank und
der Wand ein Abstand von mindestens

45 mm bestehen.

Transportieren

Das Gerat wird in einer stabilen Verpackung
geliefert; es ist so schwer, dass es sich emp-
fiehlt, es zu zweit zu tragen.

Einbauen und ausrichten

Wenn |hre handwerklichen Fahigkeiten aus-
reichen, kbnnen Sie den Einbau selbst durch-
fUhren.

1. Entfernen Sie vorsichtig alle Verpa-
ckungsteile wie Kunststoffprofile, Klebe-
streifen und Schaumpolster, falls noch
nicht geschehen. Ziehen Sie alle Schutz-
folien ab, insbesondere von der beiliegen-
den Antirutsch-Matte (1).

2. Schieben Sie das Gerat so weit in die
Nische, bis die Geratefront an den Seiten-
wanden des Einbauschranks anliegt.

3. Offnen Sie die Warmeschublade.



4. Befestigen Sie das Gerat mit den beilie-
genden Schrauben (4) an den Seitenwan-
den des Umbauschranks.

5. Bauen Sie das Zusatzgerat gemal seiner
Gebrauchs- und Montageanleitung ein.

Um die Front der Warmeschublade

mit dem Zusatzgerat zu fluchten,
kénnen Sie den Abstand zwischen Schubla-
dentir und Gehause anpassen. Nutzen Sie
dazu die seitlichen Einstellradchen (5).
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Grundreinigung

Um Fett- und OI-Riickstande aus der Produk-
tion sowie hartnackige Staubablagerungen,
die durch Lagerung und Transport entstanden
sind, zuverlassig zu I6sen, muss das Gerat
vor dem ersten Gebrauch gereinigt werden.
1. Wischen Sie das Gerat mit ein wenig
Spulmittel aus und trocknen Sie es an-
schlie3end mit einem weichen Tuch.
2. Reinigen Sie die Antirutsch-Matte (1) mit
ein wenig warmer Seifenlauge. Trocknen
Sie sie grundlich mit einem weichen Tuch.
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Inbetriebnahme

Voraussetzungen

— Sie haben das Kapitel ,Sicherheit” gelesen
und alle Sicherheitshinweise verstanden
(siehe Seite 4).

— Das Geréat ist eingebaut, angeschlossen
und gereinigt, wie im Kapitel ,Einbau und
Installation” beschrieben (siehe Seite 9).

Antirutsch-Matte

/N\ VORSICHT

Verbriihungsgefahr!

Beim SchlieBen und Offnen der Schub-

lade kdnnen warme Speisen, insbeson-

dere Flussigkeiten tberschwappen.

s Gerdt nur mit Antirutsch-Matte (1)
betreiben.

= Antirutsch-Matte (1) nicht durch Ki-
chenpapier oder Ahnliches ersetzen.

+ Die Antirutsch-Matte (1) sorgt fur festen
Halt des Geschirrs. Betreiben Sie sie
Gerat deshalb nur mit eingelegter Anti-
rutsch-Matte.

Erstes Aufheizen

| HINWEIS

Beim ersten Aufheizen kann es zu Ge-
ruchsbildung kommen. Diese ist un-
schadlich und verfliichtigt sich nach
kurzer Zeit. Grund sind Pflegemittel,
welche die Metallteile schutzen.

» Sorgen Sie fir gute BellGftung des

Raumes wahrend des ersten Aufhei-
zens

Vor dem eigentlichen Gebrauch muss die
Schublade einmal leer beheizt werden. Ver-
wenden Sie folgende Einstellungen:

— Betriebsart: &%

— Betriebstemperatur: 60°°

— Betriebsdauer: 2"

Zum generellen Vorgehen siehe Kapitel ,Be-
dienung“ auf Seite 14.



Beladen

/N VORSICHT

Verbrihungsgefahr!
Geschirr nur zu 2/3 fillen, damit nichts
uberschwappt.

| HINWEIS
Die Schublade darf mit maximal 25kg
belastet werden. Anderenfalls wiirde
der Teleskopauszug zum Offnen und
SchlieBen des Gerdts Schaden nehmen.
s Setzen oder lehnen Sie sich nicht auf
das Gerat.

Das Gerat bendétigt eine ausreichende

Luftzirkulation.

s Sicherstellen, dass die Liftungsschlit-
zen (6) frei sind. Sie befinden sich un-
terhalb der Bedienblende.

Beladebeispiel:

6 Essteller, @ in cm 26,0
6 Suppenteller, @ in cm 23,0
6 Dessertteller, @ in cm 19,0
1 ovale Platte, @ in cm 32,0

1 mittlere Servierschissel, aincm 15,5
1 kleine Servierschissel, @ in cm 13,5
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Die Schublade ist fiir eine Belastung von bis
zu 25kg ausgelegt.

1. Dricken Sie kurz gegen die Frontseite,
um die Warmeschublade herausfahren zu
lassen.

2. Legen Sie die Antirutsch-Matte (1) ein,
falls noch nicht geschehen.

3. Beladen Sie die Warmeschublade gleich-
manig.

4. Verhindern Sie, dass grof3e Platten vor
den Liftungsschlitzen (6) unterhalb der
Bedienblende die Luftzirkulation behin-
dern.

5. Achten Sie auf die maximale Hohe und
das maximal zuldssige Beladungsgewicht.
Testen Sie mehrfach, ob sich die Schubla-
de noch leicht 6ffnen und schlief3en lasst.



Bedienung
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Display und Bedienblende

Das Display und die Bedienblende befinden
sich auf der Schubladenfront.

Das Display (2) am linken Rand zeigt die ge-
wahlte Temperatur bzw. die gewahlte Zeit an.

Die Bedienung des Geréats erfolgt Uber die
Sensortasten des Bedienfelds (3). Durch Be-
rihrung wahlen Sie die Betriebsart, stellen die
Temperatur und die Betriebsdauer ein, starten
und beenden den Betrieb.

Betriebsart, -temperatur und
-dauer

/N VORSICHT

Gesundheitsgefahr

Bei zu niedrigen Temperaturen kdnnen

sich auf bestimmten Speisen Bakterien

entwickeln.

» Nur heif3e Speisen in das Gerdt stellen
und Betriebsart & ,Speisen warm
halten® wadhlen, denn nur diese stellt
die erforderliche Mindesttemperatur
von 60 °Csicher.

» Gerat ca. 10 Min. vorheizen.

» Gerdt nicht zum Garen von Speisen
oder zum Wiedererwdrmen erkalteter
Speisen verwenden.

Betriebsarten, -temperatur und -dauer

. 8 ®
Betriebsart in°C | instd*
tlo Tasg_en/GIaser 40-60
S erwarmen
[72] ..
8 = TeIIt-_:'_r/SchusseIn 60—80

erwarmen 1-5

C
() . .
'8 w Heilke Speisen 60—80
% warm halten

*hr = Hour = Stunde; es sind nur ganze Stun-
den einstellbar

Gerat nutzen

/N VORSICHT

Stromschlag- und Brandgefahr!

Gerdt nicht in Betrieb nehmen oder

weiter betreiben, wenn es

- sichtbare Schaden aufweist, z. B. die
Anschlussleitung defekt ist.

- ungewohnte Gerdusche von sich gibt.

- In diesen Fdllen Gerdt sofort vom
Stromnetz trennen (Sicherungen he-
rausdrehen bzw. ausschalten). Gerdt
fachgerecht reparieren lassen.



1. Beladen Sie die Schublade (siehe Ab-
schnitt ,Beladen” auf Seite 13).
Ausnahme: Erstes Aufheizen; hierbei
muss die Schublade leer sein.

2. Betriebsart wahlen:

Tippen Sie auf den Sensor 7, = oder <.
Die LEDs oberhalb des Symbols

der gewahlten Betriebsart und des
Temperatur-Sensors & leuchten;

das Display zeigt die Standard-Betriebs-
temperatur.

3. Betriebstemperatur andern:

Tippen Sie so oft auf den Sensor
Minus @ oder Plus &, bis das Display die
gewilnschte Temperatur anzeigt.

4. Betriebsdauer einstellen:

+ Tippen Sie auf den Sensor ©.
Das Display zeigt ,,6"™ an.

 Tippen Sie so oft auf den Sensor
Minus @ oder Plus §, bis das Display
die gewlinschte Dauer anzeigt. (Bitte
beachten, es lassen sich nur ganze
Stunden einstellen.)

5. Betrieb starten:

Tippen Sie auf den Sensor ®.

6. Schliel3en Sie die Schublade.

Heizung und Lifter beginnen zu arbeiten.
Nach Ablauf der eingestellten Betriebs-
dauer schaltet das Gerat selbsttatig aus.

» Um den Vorgang vorzeitig zu beenden,
Sensor [1] antippen.
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Tipps

Warmhalten heil3er Speisen

— Heizen Sie das Gerat ca. 10 Min. lang vor.
— Je nach Konsistenz der Speisen empfiehlt
es sich, diese abzudecken oder nicht.

— Abdecken sollten Sie Flissigkeiten und
feuchtigkeitshaltige Speisen, die eine
Haut bekommen kénnen. Dazu gehdren
Suppen und Saucen, Gulasch, Gemiise,
gekochte Kartoffeln. Verwenden Sie ei-
nen Teller oder Alufolie.

— Nicht abdecken sollten Sie Pizza, Gra-
tins, panierte Schnitzel, Pfannkuchen,
Strudel, Aufback-Brotchen, damit diese
kross bleiben.

Speisen und Geschirr zusammen

Wenn Sie gleichzeitig Speisen warm halten
und Geschirr erwarmen mdchten, wahlen Sie
die Betriebsart &

Spezielle Anwendungen

Warme dient nicht nur zum Warmhalten
von Speisen, sondern auch zum Antauen,
schmelzen etc. In diesen Fallen empfehlen
sich Temperaturen unterhalb von 60 °C; die-
se bietet nur die Betriebsart ©. Die Tabelle
unten zeigt Ihnen die Werte, die sich in Tests
bewahrt haben.

Tabelle: Spezielle Anwendungen

Lebensmittel GefiR Abdeck- Betriebs- Tenjp?ratur F)auer
ung art in °C in Std.

Beeren und Gemiise antauen Teller nein 1

Hefeteig ziehen lassen Schussel ja V2!
Joghurt- D 45

Joghurt machen Glaser mit ja 52
Deckel

Schokolade schmelzen Schussel nein 50 1

" Bei den Angaben zur Dauer handelt es sich um Anhaltspunkte; standiges Kontrollieren ist hilfreich
2 5 Std. reichen moglicherweise nicht aus und der Vorgang muss ein zweites Mal gestartet werden.
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Pflege und Wartung

Gerat reinigen

/N VORSICHT!

Verbrennungsgefahr!
» Lassen Sie das Gerat vor dem Reini-
gen vollstandig abkihlen.

1. Entfernen Sie Verschmutzungen maég-
lichst sofort. Anderenfalls lassen sie sich
nur schwer beseitigen oder kénnen zu
Verfarbungen fuhren.

2. Um Beschadigungen an der Oberflache
zu verhindern, verwenden Sie nur Spul-
wasser und ein weiches Tuch zum Reini-
gen.

3. Stellen Sie vor dem dem Schlie3en der
Schublade sicher, dass sie vollstandig
trocken ist, um muffigem Geruch oder
Schimmelbildung vorzubeugen?

Antirutsch-Matte reinigen
| HINWELS
= Antirutsch-Matte (1) niemals in der
Spul- oder Waschmaschine reinigen.

= Antirutsch-Matte (1) niemals im Back-
ofen oder in der Mikrowelle trocknen.

1. Reinigen Sie die Antirutsch-Matte (1) nur
von Hand mit warmem Wasser und einem
milden Spulmittel.

2. Trocknen Sie die Antirutsch-Matte (1) mit
einem weichen Tuch.
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten konnen Storungen auftreten. Dabei muss es sich nicht
um einen Defekt am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob
Sie die Storung beseitigen konnen.

A\ WARNUNG!

Versuchen Sie niemals, das defekte — oder vermeintlich defekte — Gerdt selbst zu re-
parieren. Sie kdnnen sich und spatere Benutzer in Gefahr bringen. Nur autorisierte
Fachkrdfte dirfen diese Reparaturen ausfihren

Problem

Mogliche Losungen / Tipps

Das Geréat heizt nicht.

Die Stromzufuhr ist unterbrochen.

Stecken Sie den Netzstecker richtig in die Steckdose.
Die Sicherung ist herausgesprungen; aktivieren Sie die
Sicherung.

Die Speise ist nicht
warm genug.

Wahlen Sie die Betriebsart <.

Stellen Sie eine héhere Temperatur ein.

Sorgen Sie daflr, dass die Luftungsschlitze nicht verdeckt sind,
so dass die Luft zirkulieren kann.

Die Speise ist zu heil3.

Wahlen Sie die Betriebsart <.
Stellen Sie eine niedrigere Temperatur ein.

Das Geschirr ist nicht
warm genug.

Wahlen Sie die korrekte Betriebsart: 7 fir Glaser/Tassen oder
& flr Teller/Schisseln.

Stellen Sie eine héhere Temperatur ein.

Stellen Sie eine langere Betriebsdauer ein.

Sorgen Sie daflr, dass die Liftungsschlitze nicht verdeckt sind,
so dass die Luft zirkulieren kann.

Das Geschirrist zu
heil.

Wahlen Sie die korrekte Betriebsart: 7 flr Glaser/Tassen oder
& fUr Teller/Schisseln.
Stellen Sie eine niedrigere Temperatur ein.

Das Gerat erzeugt
Gerausche wahrend
des Betriebs.

Die Gerausche stammen von dem Geblase, das die warme Luft
gleichmalig in der Warmeschublade verteilt. Es sind normale
Betriebsgerausche.

Bei der Betriebsart <% arbeitet das Geblase in Intervallen.

Das Gerat erzeugt
GerUche.

Beim ersten Aufheizen kann es zu Geruchsbildung kommen.
Diese ist unschadlich und verflichtigt sich nach kurzer Zeit.
Grund sind Pflegemittel, welche die Metallteile schitzen.
Sorgen Sie fur gute Bellftung des Raumes wahrend des ersten
Aufheizens.
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Service

Damit wir lnnen schnell helfen kdnnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Farbe Bestellnummer
TCN14J6D-S Edelstahl 864 717
Hanseatic Warmeschublade
TCN14J6N-S schwarz 875099
Beratung, Bestellung und Bitte beachten Sie:

; Sie sind fUr den einwandfreien Zustand des
Reklamation Gerats und die fachgerechte Benutzung im
Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung Haushalt verantwortlich. Durch Nichtbeach-
lhres Versandhauses, wenn tung dieser Anleitung verursachte Schaden
— die Lieferung unvollstandig ist, kénnen leider nicht anerkannt werden.

— das Gerat Transportschaden aufweist,

— Sie Fragen zu Ihrem Gerat haben,

— sich eine Stérung nicht mithilfe der Fehler-
suchtabelle beheben lasst,

Ersatzteile

Kunden in Deutschland

— Wenden Sie sich bitte an die Firma
Hermes Fulfilment GmbH:
Tel. (057 32) 99 66 00
Montag — Donnerstag 8 - 15 Uhr, Freitag
8 — 14 Uhr

Kunden in Osterreich

— Wenden Sie sich bitte an das Kundencen-
ter oder die Produktberatung lhres Ver-
sandhauses.



Umweltschutz

Gerat entsorgen

Altgerate dirfen nicht in den
K Hausmull!

Sollte das Gerat einmal nicht mehr

benutzt werden kénnen, so ist jeder
Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altge-
rate getrennt vom Hausmdill zu entsorgen und
z. B. bei einer Sammelstelle seiner Gemeinde/
seines Stadtteils abzugeben. Elektroaltgerate
werden dort kostenlos angenommen. Damit
wird gewahrleistet, dass die Altigerate fachge-
recht verwertet und negative Auswirkungen
auf die Umwelt vermieden werden.

Deswegen sind Elektrogerate mit dem hier
abgebildeten Symbol gekennzeichnet.

Weitere Informationen zu diesem Thema fin-
den Sie auch auf den Service-Seiten unseres
aktuellen Katalogs und auf unserer Internet-
seite unter der Rubrik ,Service".
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Unser Beitrag zum Schutz der
Ozonschicht

Unsere Verpackungen werden aus
umweltfreundlichen, wiederverwert-
=1 = baren Materialien hergestellt:

— AuRenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-frei-
em Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schitzt vor zu starker
Erwarmung unserer Erde. Ihr neues Gerat
verbraucht mit seiner umweltvertraglichen
Isolierung und seiner Technik wenig Energie.



Technische Daten

Netzanschluss in V~/Hz: 220-240/50,60
Leistungsaufnahme in W: 1000

Malde
Gerate (BxHxT) in mm: 595x 141 x 561
(gedffnet 995)
Nische (BxT) in mm: 560 %550
Gewicht in kg: ca. 19

Alle Angaben ohne Gewéhr. Technische An-
derungen, Tippfehler und Irrtum vorbehalten.

Weitere Daten finden Sie auf unserer \Website



