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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers fiir daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist flir die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen.

Gerét nur fir haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Handruhrgerét ist geeignet zum Verrlhren teigiger oder flissiger
Speisen oder zum Aufschlagen von Sahne.

Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Geréat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Geréte kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

.
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Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Geréat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise flir dieses Gerét

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an. Geréat sofort ausschalten.

Das Grundgerat nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht in der
Spullmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen!

Das Gerét nicht Gber die Verbindungsstelle Schnellmixstab-
Grundgerét in FlUssigkeit eintauchen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flissigkeiten.

Flussigkeiten kdnnen bei der Verarbeitung spritzen.

Gerét nicht mit feuchten Handen benutzen.

Verletzungsgefahr durch rotierenden Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerétes aufsetzen und abnehmen -
nach dem Ausschalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstlicke schitzen, damit sie nicht

in die rotierenden Werkzeuge gelangen kénnen.

Wichtig!

Gerét nicht im Leerlauf betreiben. Geréat nur mit Originalzubehor
betreiben.

Nur Werkzeuge eines Typs (z. B. Knethaken) einsetzen.

Niemals Werkzeuge und in der Heckéffnung eingesetztes Zubehér
gleichzeitig verwenden.

Es wird empfohlen, das Gerét niemals Ianger eingeschaltet zu lassen,
wie fUr die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.

.
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Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

Grundgerét

1 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge

2 5-Stufen-Schalter + Momentschaltung
Zum Ein- und Ausschalten des Geréates

und Anpassen der Arbeitsgeschwindigkeit.

0/off = ausgeschaltet
1 = niedrigste Drehzahl
5 = hdchste Drehzahl
M = Momentschaltung (héchste
Drehzahl), nach links drticken und
festhalten
3 Netzkabel
4 Heckéffnung mit Verschluss
zum Einsetzen von Zubehor,
z. B. Schnellmixstab
5 Entriegelungstasten
zum Abnehmen von Zubehdr von der
Heckoffnung. Beide Tasten gleichzeitig
driicken.
6 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge
Werkzeuge
7 Rihrbesen
8 Knethaken
[i] bei einigen Modellen.
9 Schnellmixstab
10 Mixbecher
11 Universalzerkleinerer
(separate Gebrauchsanleitung)
Wenn Universalzerkleinerer oder
Schnellmixstab nicht im Lieferumfang
enthalten sind, kbnnen diese Uiber den
Kundendienst bestellt werden.

Bedienen

o Vor dem ersten Gebrauch Grundgerét
und Werkzeuge reinigen.

o Netzkabel vollstédndig abwickeln.

m Wichtiger Hinweis

Bei gedffneter Heckéffnung l&sst sich das
Gerat nur in der Momentschaltung be-
treiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist nicht
in Funktion. Verschluss der Heckdffnung
nur in Schalterposition 0/off 6ffnen und
schlieBen.

%

%
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Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.
Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen — nach dem
Ausschalten lduft das Gerét kurze Zeit
nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke
schitzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen kénnen.

Grundgerat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders gutes
Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Rihrbesen fir ...

... SoBen, Eischnee, Kartoffelpiirree, Cremes,
Mayonnaise, Sahne und leichte Teige, wie

z. B. Ruhrteig.

Rihrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.

Knethaken fiir ...

... feste Massen wie Murb-, Hefe- und
Kartoffelteig sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brotteig.

Die maximale Verarbeitungsmenge betragt
500 g Mehl und Zutaten.

Bild &

® Das gewtinschte Werkzeug auf das
Grundgerét setzen und bis zum Einrasten
andruicken.

Form der Kunststoffteile an den Werk-
zeugen beachten, um Verwechslungen
zu vermeiden (siehe Bild E-1)!

® Netzstecker einstecken.

® |ebensmittel in ein geeignetes Gefal3
einflllen.

o Werkzeuge in das Gefaf einflihren und
das Gerét auf gewlinschte Stufe
schalten.

Stufe 1, 2:

zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe 3, 4, 5:

zum Kneten und Schlagen.

® Nach der Arbeit Schalter auf 0/off stellen
und die Werkzeuge mit der Auswurftaste
I6sen und abnehmen.

Achtung:

Die Auswurftaste ldsst sich nicht betdtigen,

wenn der Schalter nicht auf 0/off steht.

e

ﬁ%
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Hinweis:
Grundgerét immer abschalten, bevor es aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

[i] beieinigen Modellen:

Schnellmixstab

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen,
Suppen, Mixgetranken, Babynahrung und
zum Zerkleinern von Eis, gekochtem Obst und
Gemdse.

E Wichtiger Hinweis

Bei gedffneter Heckdffnung lasst sich das
Gerat nur in der Momentschaltung
betreiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist
nicht in Funktion. Verschluss der
Heckéffnung nur in Schalterposition 0/off
6ffnen und schlieBen.

Bild

® Verschluss der Heckéffnung bis zum
Einrasten nach oben schieben.

® Schnellmixstab einsetzen und einrasten
lassen.

® | ebensmittel in den Mixbecher einfullen.

® Schalter nach links auf Momentschaltung
stellen und festhalten.

® Nach der Arbeit Schnellmixstab durch
gleichzeitiges Driicken der beiden
Entriegelungstasten abnehmen.

® Verschluss der Heckéffnung schlieBBen.

Hinweis:

Um das Spritzen des Mixguts zu vermeiden,

Gerdt erst einschalten, wenn der

Schnellmixstab in das Mixgut eingetaucht ist.

Nach der Arbeit/Reinigen

m Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerét vor Schaden
und erhélt die Funktionsfahigkeit.

Achtung!

Das Grundgerét nie in Wasser tauchen und

nicht in der Spdilmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

® Netzstecker ziehen.

o Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Werkzeuge und Schnellmixstab in der
Spulmaschine oder mit einer Birste unter
flieBendem Wasser reinigen.

%

e

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.

Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kénnen.

o Zum Aufbewahren kann man das Kabel
aufwickeln (Bild [bI).

Hinweis:

Bei Gerdten mit Spiralkabel (Bild3):

Kabel niemals um das Gerét wickeln!

Abhilfe bei Stérungen

Schalter lasst sich nicht auf Stufe 1 bis 5
bewegen.

Abhilfe:

Bei gedffneter Heckdffnung ist die
Stufenschaltung 1 bis 5 nicht in Funktion.
Verschluss muss vollstandig geschlossen
sein.

Rezepte

Schlagsahne
100 g-500 g
® Sahne "2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 -

je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne mit dem Ruhrbesen verarbeiten.

Eiweil3

1-5 EiweiB

® EiweiB 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 1850
mit dem Ruhrbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemenhl

evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Rahrbesen schaumig schlagen.

o Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl in ca. V2 bis
1 Minute |6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

&=
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Ruhrteig Hefezopf
Grundrezept Grundrezept
2 Eier 250 g Mehl
125 g Zucker 1 Packchen Trockenhefe
1 Prise Salz 110 ml warme Milch
1 Packchen Vanillezucker oder Schale von 1Ei
Y2 Zitrone 1 Prise Salz
125 g Butter oder Margarine 40 g Zucker
(Raumtemperatur) 30 g zerlassenes und abgekiihltes Fett
250 g Mehl Schale einer halben Zitrone, gerieben
1 Packchen Backpulver e Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1,
60 ml Milch dann ca. 34 Minuten auf Stufe 5 mit
o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dem Knethaken verarbeiten.
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit Hochstmenge: 2 x Grundrezept
dem RUhrbesen verarbeiten. . .
Héchstmenge: 2 x Grundrezept Pizzateig @
. . : Grundrezept
Miirbeteig I 250 g Mehl
Grundrezept S 1 Packchen Trockenhefe
125 g Butter (Raumtemperatur) J 1 TL Zucker
100-125¢g Zucker 1 Prise Salz
1Ei 3ELOI
1 Prise Salz 125 ml warmes Wasser
etwas Zitronenschale oder Vanillezucker e Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
250 g Mehl dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
evtl. Backpulver dem Knethaken verarbeiten.
o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, Hdchstmenge: 2 x Grundrezept
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit Brottei
dem Knethaken verarbeiten. g
Héchstmenge: 2 x Grundrezept gggndﬁ:ﬁlpt
Boden fiir Obstkuchen 14 992ucker
Grundrezept 14 g Margarine
2 Eier 7 g Salz
125 g Zucker 1 Packchen Trockenhefe
125 g gemahlene Haselniisse 250 ml Wasser
50 g Semmelbrésel e Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
® FEier und Zucker 3—4 Minuten auf Stufe 5 dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
schaumig schlagen. dem Knethaken verarbeiten.

o Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnlisse
und Semmelbrésel dazugeben und eine
2 Minute mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
européischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit gliltige Riicknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei
Ihrer Gemeindeverwaltung.

e

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerét gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kénnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber lhren Fachhéandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fiir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dariber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

ﬁ%
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Congratulations on the purchase of your %? nctfpst; ot 9
new SIEMENS appliance. Ove¥view Y »
In doing so, you have opted for a modern,  Qperation ....................... 11
high-quality domestic appliance. You can After using the appliance/cleaning .... 12
find further information about our products Troubleshooting .................. 12
on our web page. Recipes ......... ... ... ... ... 12

Instructions on disposal ............ 14

Warranty conditions ............... 14

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use.

The hand mixer is suitable for mixing doughy or liquid foods or for
whipping cream.

It must not be used for processing other objects or substances.
Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on
the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power

supply.

- .
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Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately.

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the
dishwasher. Do not use a steam cleaner!

Do not immerse the appliance in liquid above the joint between the
high-speed hand blender and base unit.

Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during
processing.

Do not use the appliance with damp hands.

Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill -
when switched off, the appliance continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing to prevent them from
becoming caught in the rotating tools.

Important!

Do not operate the appliance at no-load.

Operate the appliance with original accessories only.

Insert tools of one type only (e.g. kneading hook).

Never simultaneously use tools and an accessory inserted in the rear
aperture.

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

*%%
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Overview
Please fold out the illustrated pages.
Fig.
Base unit
1 Ejector button
For removing the tools
2 b5-step switch + fast and continuous
operation
For switching the appliance on and off
and adjusting theoperating speed.
0/off = switched off
1 = slowest speed
5 = fastest speed
M = Instantaneous switching (maximum
speed) press to the left and hold in place
3 Power cord
4 Rear aperture with catch
for inserting accessories, e.g. high-speed
hand blender
5 Release buttons
For removing accessories from the rear
aperture. Press both buttons
simultaneously.
6 Apertures for inserting the tools
Tools
7 Stirrer
8 Kneading hook
[i| some models:
9 High-speed hand blender
10 Blender jug
11 Universal cutter (separate operating
instructions)
If the universal cutter or high-speed hand
blender is not included in the product
package, these can be ordered from
customer service.

Operation

Base unit with tools

An especially good result is achieved if the
tools are used for the following applications:
Stirrers for ...

... sauces, beaten egg white, mashed
potatoes, creme fraiche, mayonnaise, cream
and light dough, e.g. cake mixture.

Stirrers are not suitable for processing heavy
dough.

Kneading hook for ...

... stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for mixing
heavy mincemeat dough, pasta or bread
dough.

%

%
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The maximum processing quantity is 500 g of
flour and ingredients.

E Important information

When the rear aperture is open,

the appliance can be operated using
instantaneous switching only. Selector
switch 1-5 will not function. Open and
close the catch on the rear aperture only
when the switch is in the 0/off position.

A Risk of injury from rolating drive!

Never grip the rotating fools.

Do not attach or remove tools until the
appliance is at a standstill — when
swifched off, the appliance continues
running briefly.

Protect long hair or loose ifems of clothing
fo prevent them from becoming caught in
the rotating tools.

e Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

Fig. @

o Completely unwind the power cord.

® Place the required tool on the base unit
and depress until it locks into position.
Note the shape of the plastic parts to
prevent mixing them up (see Fig.3-1)!

® |Insert the mains plug.

® Place the food in a suitable receptacle.

e |Inserttools into the receptacle and switch
on the appliance at the required setting.
Settings 1, 2:
for working in and mixing in.

Settings 3, 4, 5:
for kneading and beating.

e After working, set the switch to 0/off and
release and remove the tools with the
ejector button.

Attention:

The ejector button cannot be actuated unless

the switch is in the 0/off position.

Note:

Always swifch off the base unit before taking

it out of the blended food.

11

ﬁ%
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[i| some models:

High-speed hand blender

For blending mayonnaises, sauces, soups,
mixed drinks, baby food and for crushing ice
and cutting cooked fruit and vegetables.

E Important information

When the rear aperture is open, the
appliance can be operated using
instantaneous switching only. Selector
switch 1-5 will not function. Open and
close the catch on the rear aperture only

ﬁ%

when the switch is in the O/off position.

Fig.

® Push up the catch on the rear aperture
until it locks into position.

e Insert the high-speed hand blender and
lock into position.

® Put ingredients into the blender jug.

® Move the switch to the left to
instantaneous switching and hold in
place.

® After working, remove the high-speed
hand blender by simultaneously pressing
both release buttons.

e Close the catch on the rear aperture.

Note:

To prevent the food from splashing, first

immerse the high-speed hand blender into

the food, then switch on the appliance.

After using the appliance/cleaning

E Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

Warning!

Never immerse the base unit in water and do

not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

® Remove mains plug.

o Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® Clean the tools and high-speed hand
blender in the dishwasher or with a brush
under running water.

12

%

Note: If processing e.g. red cabbage, the
plastic parts will become discoloured by a red
film which can be removed with a few drops
of cooking oil.
® The power cord can be wound up to
facilitate storage of the appliance
(Fig. ).
Note:
Appliances with spiral cable (Fig. 3 ):
Never wind the cable around the appliance!

Troubleshooting

Switch cannot be moved to settings 1 to 5.
Remedial action:

When the rear aperture is open, selector
switch 1-5 will not function. The catch must
be completely closed.

Recipes
Whipped cream i
100 g-500 g
® Whip cream with the stirrer for 2 to
5 minutes at setting 5 (depending on the

quantity and properties of the cream).

Egg white

1 to 5 egg whites

® Using the stirrer, beat egg whites for
2 to 5 minutes at setting 5.

Sponge mixture

Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx. 3-4
minutes at setting 5 until frothy.

e Switch appliance to setting 1, mix sifted
flour and cornflour by the spoonful within
approx. 2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

&=
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Cake mixture
Basic recipe
2 eggs

125 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from

2 lemon

125 g butter or margarine

(room temperature)

250 g flour

1 packet of baking powder

60 ml of milk

o Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe S

125 g butter (room temperature) J

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Base for fruit flan
Basic recipe
2 eggs

125 g sugar

125 g ground hazelnuts

50 g breadcrumbs

® Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes at
setting 5 until frothy.

e Switch appliance to setting 1, add
hazelnuts and breadcrumbs and process
for ¥2 minute with the stirrer.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Plaited bun

Basic recipe

250 g flour

1 packet of dry yeast

110 ml warm milk

1 egg

1 pinch of salt

40 g sugar

30 g melted and cooled fat

Graded rind of half a lemon

® Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough %;g

Basic recipe

250 g flour

1 packet of dry yeast

1 tsp. sugar

1 pinch of salt

3 tbs. oil

125 ml warm water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe

500 g flour

14 g sugar

14 g margarine

7 g salt

1 packet of dry yeast

250 ml water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

13
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Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm ON waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

14
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Vous venez d'acheter ce nouvel appareil ESJT/E:?‘GI ';.eécuri t6 15
S/EMENSetnous vous en félicitons Vue d'ensemble .. ................ 17
cordialement. _Utilisation ... ... o 17
Vous venez ainsi d'opter pour un appareil Aprés le travail / Nettoyer ........... 18
électroménager moderne et de haute Dérangements etremedes . ......... 18
qualité. Sur nofre site Web, vous trouverez Recettes .......... ... ... ....... 19
des informations avarncées sur nos Conseils pour lamise aurebut . . . .... 20
produits. Conditions de garantie ............. 20

Pour votre sécurité

Veuiillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter. Cet appareil est destiné a la
préparation de quantités habituellement nécessaires dans un foyer, ou
dans des applications non professionnelles similaires a celles d’un
foyer. Les applications similaires a celles d’'un foyer comprennent par
exemple l'utilisation dans les coins-cuisine du personnel de magasins,
de bureaux, d’entreprises agricoles et autres entreprises commer-
ciales et industrielles, ainsi que l'utilisation par les clients de pensions,
petits hétels et immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet appareil
uniqguement pour des quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales. Ce batteur mixeur manuel ne
convient que pour mélanger les plats pateux ou liquides, ou pour
battre de la creme. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets
ou substances. Rangez soigneusement la notice d’instructions.

Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’'électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Les parametres du secteur électrique et les indications portées sur
la plaque signalétique de I'appareil doivent concorder. N'utilisez cet
appareil que dans des locaux fermés.

15
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N'utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s'’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-
vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, 'appareil reste en position
allumée et redémarrera des le retour du courant.

Eteignez immédiatement I'appareil.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau au-dela de la jonction entre
I'appareil de base et 'accessoire mixeur rapide.

Prudence lors du traitement de liquides trés chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

Risque de blessures engendré par I'entrainement rotatif !
N’introduisez jamais les doigts dans des accessoires en rotation

Ne montez et détachez les accessoires qu’une fois I'appareil
immobile. Apres I'avoir éteint, I'appareil continue de tourner
brievement.

Protégez les cheveux longs ou les vétements a moitié défaits afin
qu’ils ne se prennent pas dans les accessoires en rotation.

Important !

Ne faites pas tourner I'appareil & vide. N'utilisez I'appareil qu'avec des
accessoires d’origine. N'utilisez que des accessoires d’'un méme type
(crochets malaxeurs par exemple). N'utilisez jamais des accessoires
tandis que d’autres sont présents dans l'orifice arriere. Ne laissez
jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au mixage
des produits alimentaires a traiter. Le bol mixeur ne va pas au four
micro-ondes.

16
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

Appareil de base

1 Touche d’éjection
Elle sert a détacher les accessoires.

2 Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
Il sert a allumer et éteindre I'appareil, et
adapter sa vitesse de fonctionnement.
0/ off = appareil éteint
1 = Vitesse la plus basse
5 = Vitesse la plus élevée
M = marche momentanée (a la vitesse la
plus élevée) poussez l'interrupteur vers la
gauche et maintenez-le en position.

3 Le cordon d’alimentation électrique

4 Orifice arriére avec fermeture
ou introduire des accessoires comme par
exemple le mixer-batteur rapide

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer un accessoire de l'orifice
arriéere. Appuyez en méme temps sur les
deux touches.

6 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires

Accessoires

7 Fouet mixeur

8 Crochets pétrisseurs

[i] surcertains modéles:

9 Mixer batteur rapide

10 Bol mixeur

11 Broyeur universel
(Notice d'utilisation a part)

Si le broyeur universel ou I'accessoire mixeur

rapide ne sont pas livrés d'origine, vous

pouvez les commander via le service apres-

vente.

e

fr

Utilisation

Appareil de base avec accessoires
Les accessoires permettent d’obtenir des
résultats particulierement bons dans les
préparations suivantes :

Fouets mélangeur pour ...

... les sauces, blancs montés en neige,

la purée de pommes de terre, les cremes,
la mayonnaise, la créme et les pates légéres
telles que la pate levée.

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas
pour préparer les péates épaisses.

Crochets pétrisseurs pour ...

... les pates fermes telles que la péate brisée,
la pate au levain et les pates a base de
pommes de terre, ainsi que pour mélanger
les pates épaisses contenant de la viande
hachée, les pates italiennes ou la pate

a pain.

Quantité maximale que permet de traiter
I'appareil 500 g de farine plus les ingrédients.

E Remarque importante

Lorsque l'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momentanée. Les positions 1 a 5
de l'interrupteur sont inopérantes.
N’ouvrez et ne fermez la fermeture de cet
orifice que lorsque l'interrupteur se trouve
sur la position 0 / off.

Risque de blessures engenaré par
l'entrainement rotatif /

Nintroduisez jamarls les doigts dans des
accessoires en rotation.

Ne montez et detachez les accessoires
qu une fois l'appareil immobile. Aprés
lavoir éteint, ' appareil continue de tourner
brievement.

Protégez les cheveux longs ou les
vétements a moitié défaits afin qu'ils ne se
prennent pas aans les accessoires en
rotation.

17
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e Avant la premiére utilisation, nettoyez
I'appareil de base et I'outillage.

Figure &

® Déroulez complétement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posezl'accessoire voulu sur I'appareil de

base et poussez jusqu’a ce qu’il encoche.

Examinez bien la forme des piéces en
plastique équipant les accessoires pour
éviter de les confondre (voir figure 3-1) !
® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.
® \Versez les produits alimentaires dans
un récipient approprié.
® Introduisez les accessoires dans le
récipient puis amenez l'interrupteur sur
la position voulue.
Positions 1, 2 :
Pour incorporer et mélanger.
Positions 3, 4, 5 :
Pour pétrir et battre.
® Apres utilisation de I'appareil, ramenez
l'interrupteur sur 0 / off puis appuyez sur
la touche d’éjection pour détacher les
accessoires et les enlever.
Alttention :
La touche d’Ejection est inopérante si
linterrupteur ne se trouve pas sur 0/ off.
Remarque :
Etelgnez toujours 'appareil de base avant de
le sortir de la préparation mélangée.

[i] surcertains modéles.

Mixer batteur rapide

Il sert a préparer la mayonnaise, les sauces,
soupes, cocktails, les aliments pour bébé,

a broyer les glacons et réduire les fruits et
légumes cuits en purée.

E Remarque importante

Lorsque l'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momentanée. Les positions 1 a 5
de l'interrupteur sont inopérantes.
N’ouvrez et ne fermez la fermeture de cet
orifice que lorsque l'interrupteur se trouve
sur la position 0 / off.

Figure
® Poussez la fermeture de I'orifice arriere
vers le haut, jusqu’a ce qu’elle encoche.

® Mettez le mixer batteur rapide en place et
faites-le encocher.

18
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® Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Tournez linterrupteur a gauche, sur la
position de marche momentanée, et
maintenez-le en position.

® Apres le travail, appuyez en méme temps
sur les deux touches de déverrouillage
pour retirer le mixer batteur rapide.

® Ramenez la fermeture de l'orifice arriere
en position fermée.

Remarque :

Pour éviter les projections de produit

a mélanger, nallumez ' appareil qu apres

avolir plongé le mixer batteur rapide dedans.

Apres le travail / Nettoyer

E Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége 'appareil
contre les dégats et le maintient
fonctionnel.

Attention /

Ne plongez jamais l'appareil de base dans

l'eau et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Nutilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

® | esaccessoires et le mixer batteur rapide
vont au lave-vaisselle ; vous pouvez
aussi les nettoyer a I'aide d’'une brosse
sous I'eau du robinet.

Remarque : si vous traitez par exemple du

chou rouge, les piéces en plastique vont

prendre d’autres teintes. Quelques gouttes

d’huile de cuisine permettent de les enlever.

® Pour ranger le cordon d’alimentation,
vous pouvez I'enrouler (figure bl).

Remarque :

Sur les appareils a cordon en spirale

(figure @) : n'enroulez jamais le cordon

autour de l'appareil /!

Dérangements et remeédes
L’interrupteur refuse de se rendre sur les
positions 1 a 5.

Remeéde :

Lorsque l'orifice arriére est ouvert, la
commande multi-positions ne fonctionne
pas. Il faut que l'orifice arriere soit
complétement fermé.

ﬁ%
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Recettes

Créme chantilly

100 g a 500 g

® Travaillez la creme avec le fouet
mixeur pendant Y2 a 5 minutes (suivant la
quantité et les propriétés de la creme) sur
la position 5.

Blanc d’oceuf

1 & 5 blancs d’ceufs

® Travaillez les blancs pendant2 a 5
minutes a la vitesse 5 avec le fouet
mixeur.

Péate a biscuits

Recette de base

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

e Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position 5, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

&= fre=

===

d’amidon pendant env. 30 secondes
Recette de base
1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d'un
250 g de farine

fouet mixeur pendant env. 2 minute sur

® Réglez I'appareil sur le niveau 1,
a 1 minute.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

2 ceufs

125 g de sucre

demi-citron

125 g de beurre ou de margarine

1 sachet de levure chimique

60 ml de lait
la position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur
la position 5.

incorporez la farine tamisée et la farine
Pate levée %
1 pincée de sel
(a la température ambiante)
® Travaillez tous les ingrédients avec le
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

ﬁ%
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Pate brisée %

Recette de base

125 g de beurre

(a la température ambiante)
100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé
250 g de farine

ENAA

éventuellement de la levure chimique

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

2 ceufs

125 g de noisettes broyées

50 g de chapelure

® Battez les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le robot réglé

® Réglez I'appareil sur le niveau 1, rajoutez
les noisettes et la chapelure, puis
travaillez le mélange pendant une demi-
minute au fouet mixeur.

Brioche tressée

Recette de base

250 g de farine

1 sachet de levure

1 ceuf

1 pincée de sel

40 g de sucre

30 g de matiere grasse fondue puis refroidie,

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute

sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes

sur la position 5.

sur la position 5.
125 g de sucre
sur la position 5.
Quantité maximale : 2 fois la recette de base
110 ml de lait chaud
le zeste rapé d’'un demi-citron
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

19
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Péte a pizza g
Recette de base
250 g de farine
1 sachet de levure
1 c. a café de sucre
1 pincée de sel
3 cuilleres a soupe d’huile
125 ml d’eau chaude
® Travaillez tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
Y2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a pain g

Recette de base

500 g de farine

14 g de sucre

14 g margarine

7 g de sel

1 sachet de levure

250 ml d’eau

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

20
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Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE

= SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement — WEEE).

Cette directive définit le cadre d’une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

ﬁs
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

Il miscelatore manuale € idoneo a mescolare pietanze pastose

o liquide oppure a montare la panna.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere 'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza

e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare ed usare I'apparecchio solo secondo i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e 'apparecchio
stesso non presentano danni.

21
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Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla rete.
Staccare sempre 'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.
Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.
Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Spegnere immediatamente I'apparecchio.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Non pulire con apparecchi a vapore.

Non immergere 'apparecchio nel liquido oltre il punto di congiunzione
fra asta frullatore rapido e apparecchio base.

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.

Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

Pericolo di lesioni da parti in rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo —dopo lo

spegnimento il movimento dell’apparecchio continua per breve tempo.

Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbigliamento non aderenti, per
evitare che possano entrare fra gli utensili in rotazione.

Importante!

Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori originali.

Impiegare solo utensili di un tipo (per es. gancio impastatore).

Non impiegare mai contemporaneamente utensili ed un accessorio
inserito nell’apertura posteriore.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto & necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non e idoneo per 'uso nel forno a microonde.

22
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Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura I
Apparecchio base
1 Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili
2 Selettore 5 velocita + funzionamento
«pulse»
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
0/off = spento
1 = velocita minima
5 = velocita massima
M = funzionamento «pulse» (velocita
massimay) spingere verso sinistra
e mantenere
3 Cavo d'alimentazione
4 Apertura posteriore con chiusura
per inserire accessori, ad es. il frullatore
rapido ad immersione
5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere gli accessori dall’apertura
posteriore. Premere
contemporaneamente i due pulsanti.
6 Aperture per inserire gli utensili
Utensili
7 Frusta
8 Impastatore
[i] /naleuni modelli:
9 Asta frullatore rapido
10 Bicchiere frullatore
11 Mini tritatutto
(istruzioni per I'uso separate)
Se il mini-tritatutto o il frullatore rapido
ad immersione non sono compresi nella
fornitura, possono essere ordinati tramite
il servizio assistenza clienti.

Uso

Apparecchio base con utensili
Con gli utensili si raggiunge un risultato

particolarmente buono nei seguenti impieghi:

Frusta per ...

... salse, ghiaccio tritato, puré di patate,
creme, maionese, panna e paste leggere,
come per es. impasto morbido per dolci
soffici.

Le fruste non sono idonee per la lavorazione
di paste pesanti.

%

%

Gancio impastatore per ...

... masse consistenti come pasta frolla, pasta
lievitata e pasta di patate, nonché per
impastare paste resistenti di carne tritata,
paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione € 500 g
di farina piu ingredienti.

E Avvertenza importante

Con I'apertura posteriore aperta

e possibile solo il funzionamento «pulse».
La selezione di velocita 1-5 non & in
funzione. Aprire e chiudere il coperchio
dell’apertura posteriore solo con il
selettore in posizione 0/off.

Pericolo di lesioni da parti in
rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in
rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento
il movimento dell apparecchio continua per
breve tempo.

Proteggere i capelli lunghi o i capi di
abbigliamento non aderenti, per evitare
che possano entrare fra gii utensili in
rotazione.

® Al primo uso pulire I'apparecchio base
e gli utensili.

Figura &

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

® Applicare I'utensile desiderato
sull’apparecchio base e spingerlo fino
allarresto.

Per evitare confusioni, prestare

attenzione alla forma degli elementi di

plastica degli utensili (vedi figura 3-1).
® |Inserire la spina.

® Introdurre l'alimento in un idoneo
contenitore.

e Introdurre gli utensili nel contenitore ed
accendere I'apparecchio alla velocita
desiderata.

Grado 1, 2:

per incorporare e mescolare.
Grado 3, 4, 5:

per impastare e montare.

® Dopo il lavoro disporre il selettore suo
0/off e staccare gli utensili con il pulsante
di espulsione e rimuoverli.
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Attenzione:
1l pulsante di espulsione non puo essere
azionalo se il selettore non é disposto su
o/off.
Awvertenza:
Spegnere sempre l'apparecchio base,
prima dj estrarlo dall'alimento miscelato.
[i] /n alcuni modelli:

Asta frullatore rapido

Per miscelare maionese, salse, minestre,
frullati, alimenti per neonati e per triturare
ghiaccio, frutta cotta e verdura.

E Avvertenza importante

Con l'apertura posteriore aperta

e possibile solo il funzionamento «pulse».
La selezione di velocita 1-5 non € in
funzione. Aprire e chiudere il coperchio
dell’apertura posteriore solo con il
selettore in posizione 0/off.

Figura

e Spingere il coperchio dell’apertura
posteriore verso l'alto fino all’arresto.

® |Inserire ed arrestare I'asta frullatore
rapido.

e Introdurre I'alimento nel bicchiere
frullatore.

® Ruotare il selettore verso sinistra sul
funzionamento «pulse» e mantenere.

® Terminato il lavoro rimuovere I'asta
frullatore rapido premendo contempo-
raneamente i due pulsanti di sblocco.

e Chiudere il coperchio dell'apertura
posteriore.

Avvertenza:

Per evitare spruzzi del prodotto miscelato,

accendere ['apparecchio solo quando l'asta

frullatore rapido € immersa nel prodotto da

frullare.

Dopo il lavoro/Pulizia

E Avvertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio da danni e ne
conserva l'efficienza.

24
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Attenzione!

Non immergere mai | apparecchio base in

acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

® Staccare la spina.

e Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

e Pulire gli utensili e I'asta frullatore rapido
in lavastoviglie oppure con uno
spazzolino sotto acqua corrente.

Avvertenza: nella lavorazione per es. di

cavolo rosso, sulle parti in plastica si formano

macchie, che possono essere rimosse con
qualche goccia di olio alimentare.

® Perconservare I'apparecchio, il cavo pud
essere avvolto (figura ).

Avvertenza:

Per apparecchi con cavo a spirale (figurald):

non avvolgere mai il cavo inforno all appa-

recchio!

Rimedio in caso di guasti
Impossibile muovere il selettore sui gradi di
velocitada 1 a 5.

Rimedio:

Quando I'apertura posteriore & aperta, il
selettore velocita da 1 a 5 non € in funzione.
Il coperchio deve essere completamente
chiuso.

Ricette

Panna montata
100 g-500 g
® | avorare la panna con la frusta da

Y2 a 5 minuti alla velocita 5 (a seconda
della quantita e delle proprieta della
panna)

Albume
1-5 bianchi d’'uovo
® |avorare gli albumi da 2 a 5 minuti

a livello 5 con la frusta.
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Pasta biscotto

Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con la frusta per ca. 3—4 minuti
alla velocita 5.

e Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
incorporare 1 cucchiaio alla volta farina

passata al setaccio e fecola in ca.

Y2—1 minuto.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

2 uova

125 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di

Y2 limone

125 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

250 g farina

1 bustina lievito in polvere

60 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca.
3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base
125 g burro (a temperatura ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

ﬁ%
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Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base

2 uova

125 g zucchero

125 g nocciole macinate

50 g pangrattato

e Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita 5.

o Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
aggiungere nocciole e pangrattato
e lavorare per 2 minuto con la frusta per
mescolare.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia di pasta lievitata

Ricetta base

250 g farina

1 confezioni lievito secco

110 ml latte caldo

1 uovo

1 pizzico sale

40 g zucchero

30 g grasso sciolto e raffreddato

Buccia di mezzo limone, grattugiata

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza %

Ricetta base

250 g farina

1 confezioni lievito secco

1 cucchiaino di zucchero

1 pizzico sale

3 cucchiai di olio

125 ml acqua calda

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

!
\]

Pasta per pane
Ricetta base
500 g farina

14 g zucchero

14 g margarina

7 g sale

1 confezioni lievito secco

250 ml acqua

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

25
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Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio & contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea

mmm 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per

un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi

in tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per 'esercizio del diritto di garanzia &€ comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.

—$— —+®
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en

-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De handmixer is geschikt voor het mixen van deegachtige of vioeibare

gerechten en voor het kloppen van room.

Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties te

verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-

aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.

27
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Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die
bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld
en worden losgemaakt van het stroomnet.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen. Het apparaat direct
uitschakelen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen in de
afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken!

Het apparaat niet dieper dan het aansluitpunt staafmixer-
basisapparaat in vioeistof dompelen. Wees voorzichtig bij het
verwerken van hete vloeistoffen. De vloeistoffen kunnen spatten
tijdens de verwerking. Apparaat niet met vochtige handen gebruiken.
Verwondingsgevaar door roterende aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat — na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse kledingstukken niet door de
roterende hulpmiddelen worden gegrepen.

Belangrijk!

Apparaat niet onbelast laten lopen. Het apparaat uitsluitend gebruiken
met het originele toebehoren.

Uitsluitend hulpstukken van één bepaald soort (bijv. kneedhaak)
aanbrengen.

Nooit hulpstukken gelijktijdig gebruiken met toebehoren in de opening
in de achterzijde.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

.
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In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb.
Basisapparaat
Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de hulpstukken
2 b5-standen-schakelaar +
momentschakeling
Voor in en uitschakeling van het apparaat
en het aanpassen van dewerksnelheid.
0/off = uitgeschakeld
1 = laagste toerental
5 = hoogste toerental
M = momentschakeling (hoogste
toerental) naar links drukken en
vasthouden
3 Aansluitsnoer
4 Achteropening met sluiting
voor het aanbrengen van toebehoren,
bijv. een staafmixer
5 Ontgrendeltoetsen
voor het verwijderen van toebehoren
uit de opening in de achterzijde.
Beide toetsen tegelijk indrukken.
6 Openingen voor het aanbrengen van
de hulpstukken
Hulpstukken
7 Roergarde
8 Kneedhaak
[i] b sommige modellen:
9 Staafmixer
10 Mixkom
11 Universele fijnsnijder
(aparte gebruiksaanwijzing)
Indien de universele fijnsnijder of de staaf-
mixer niet is meegeleverd, kan deze bij de
klantenservice worden besteld.

Bedienen

Basisapparaat met hulpstukken

Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Roergarde voor...

...... sauzen, geklopt eiwit, aardappelpuree,
créme, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg.

Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding
van zwaar deeg.

ni

Kneedhaak voor...

... compacte massa's zoals zandtaartdeeg,
gistdeeg en aardappeldeeg, en voor het
mengen van zwaar deeg zoals gehaktdeeg,
pasta en brooddeeg.

De maximum verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

e

m Belangrijke aanwijzing

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen met
de momentschakeling worden gebruikt.
De standenschakeling 1-5 werkt dan niet.
De opening in de achterzijde alleen

%

openen en sluiten op de stand 0/off.

Verwondingsgevaar door roterende
aanadrijving!
Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.
Hulpstukken alleen aanbrengen en
verwijderen wanneer het apparaat stilstaat
— na het uitschakelen loopt het apparaat
nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse
kledingstukken niet door de roterende
hulpmiddelen worden gegrepen.

® Voor het eerste gebruik het
basisapparaat en de hulpstukken
reinigen.

Afb. @

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Het gewenste hulpstuk op het
basisapparaat plaatsen en aandrukken
tot het vastklikt.
Op de vorm van de kunststofdelen van
de hulpstukken letten om verwisseling
te voorkomen (zie afb. 3-1)!

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® |evensmiddelen in een geschikte kom
doen.

® Hulpstuk in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.
Stand 1, 2:
voor het toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:
voor het kneden en kloppen.

® Na afloop de schakelaar op 0/off zetten
en het hulpstuk losmaken en verwijderen
met de uitwerptoets.

29
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Attentie:

De uitwerptoets werkt niet wanneer

de schakelaar niet op 0/off staat.
Opmerking:

Het basisapparaat altijd uitschakelen voordat
u het uit de mixkom haalt.

[i] Bij sommige modellen.

Staafmixer

Voor het mixen van mayonaise, saus, soep,
mixdrank, babyvoeding en voor hetfijinmaken
van ijs, gekookt fruit engroente.

E Belangrijke aanwijzing

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen met
de momentschakeling worden gebruikt.
De standenschakeling 1-5 werkt dan niet.
De opening in de achterzijde alleen

openen en sluiten op de stand 0/off.

Afb.

® De sluiting van de opening in de achter-
zijde naar boven schuiven tot deze
vastklikt.

e® Staafmixer aanbrengen en laten
vastklikken.

® |evensmiddel in de mixkom doen.

® De schakelaar naar links op
momentschakeling zetten en
vasthouden.

o Na afloop de staafmixer verwijderen door
beide ontgrendelknoppen in te drukken.

® De opening in de achterzijde afsluiten.

Opmerking:

Om spatten te voorkomen dient u het

apparaat pas in te schakelen wanneer de

staafmixer in de te mixen ingrediénten steekt.

Na het gebruik/reinigen

m Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet reinigen in de afwasautomaat.
Geen stoomreiniger gebruiken!

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

30
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® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® Hulpstukken en staafmixer reinigen in de
afwasautomaat of met een borstel onder
stromend water.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool

komt er een gekleurd laagje op de kunststof

onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een

beetje slaolie.

® De kabel kan worden opgewikkeld
wanneer u het apparaat wilt opbergen
(afb. BI).

Opmerking:

Bjj apparaten met een spiraalkabel (afb. A):

&=

&=

De kabel nooit om het apparaat wikkelen!
Verhelpen van storingen
worden gezet.
Oplossing:
Wanneer de opening in de achterzijde
niet. De afsluiting moet volledig gesloten zijn.
Recepten
Slagroom @
® Room "z tot 5 minuten met de
roergarde roeren op stand 5
(afhankelijk van de hoeveelheid en de
Eiwit
1-5 eiwitten
e FEiwit 2 a 5 minuten met de roergarde
Biscuitdeeg
Basisrecept
2 eieren
100 g suiker
1 pakje vanillesuiker
70 g meel
eventueel bakpoeder
® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3 tot 4 minuten tot
® Apparaat op stand 1 zetten, gezeefde
meel en zetmeel in ca. ¥z tot 1 minuut
lepel voor lepel erdoor mengen.

De schakelaar kan niet op standen 1-5
geopend is, werkt de standenschakeling 1-5
100 g-500 g

eigenschappen van de room).

verwerken op stand 5.
2-3 eetlepels heet water
70 g zetmeel,

schuim roeren met de roergarde op stand 5.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

ﬁg
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Roerdeeg
Basisrecept
2 eieren

125 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van "z citroen

125 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

250 g meel

1 pakje bakpoeder

60 ml melk

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 3 tot 4 minuten op stand 5.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1 ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak
Basisrecept
2 eieren

125 g suiker

125 g gemalen hazelnoten

50 g paneermeel

® Eieren en suiker 3 tot 4 minuten tot
schuim kloppen op stand 5.

® Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en 2 minuut
verwerken met de roergarde.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Gevlochten gistgebak

Basisrecept

250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

110 ml warme melk

1 ei

1 snufje zout

40 g suiker

30 g gesmolten en afgekoeld vet

schil van een halve citroen, gemalen

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg %;g

Basisrecept

250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

1 theelepel suiker

1 snufje zout

3 eetlepels olie

125 ml warm water

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept

500 g meel

14 g suiker

14 g margarine

7 g zout

1 pakjes gedroogde gist,

250 ml water

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.
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Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in over-
E eenstemming met de Europese richtlijn
mmm 2012/19/EU afgedankte elekirische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de inde EU
geldende terugname en verwerking van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet. Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder
som er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug

i medarbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugs-
maessige og andre kommercielle virksomheder samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet
betjenes af geesterne selv. Benyt kun apparatet til forarbejdnings-
maengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.
Handraremaskinen er egnet til at rare dejagtige eller flydende
madvarer eller til at piske flade. M& ikke bruges til forarbejdning af
andre genstande hhv. substanser. Opbevar venligst brugsvejled-
ningen. Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

A\ Generelle sikkerhedshenvisninger

Fare for elektrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af barn. Apparatet og dets tilslutnings-
ledning skal holdes uden for barns raekkevidde. Apparater kan bruges
af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller psykiske evner
eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages eller er blevet
instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der er
forbundet med forkert brug. Barn ma ikke fa lege med apparatet.
Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa type-
skiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis ledningen og
apparatet er ubeskadigede. Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele,
der bevaeges under driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra
nettet. Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under
opsyn og for det samles, skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
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Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Fare for elektrisk stad

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk

i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk straks for apparatet.
Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen. Anvend ikke nogen damprenser!

Dyp ikke apparatet ned i vaesken over forbindelsesstedet mellem
hurtigblenderstav og motorenhed. Veer forsigtig ved forarbejdning af
varme veesker. Vaeskerne kan sprgjte under forarbejdning.

Brug ikke apparatet med fugtige haender.

Kveaestelsesfare som fglge af roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende redskaber.

Redskaber ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt har eller lgstsiddende tgj, sa det ikke kan komme ind i de
roterende redskaber.

Vigtigt!

Brug ikke apparartet i tomgang. Apparatet ma kun benyttes med
originalt tilbehar.

Der ma kun iseettes redskaber af en type (f.eks. aeltekroge).
Redskaber ma ikke bruges samtidigt med at tilbehgr er sat i
haekabningen.

Det anbefales, at apparatet aldrig er taendt laengere end det er
nedvendigt til forarbejdning af fedevarerne.

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Overblik M = momentfunktion (hgjeste omdrej-
Fold billedsiderne ud. ningstal), trykkes mod venstre og holdes
Billede fast

Motorenhed 3 Netkabel

4 Heekabning med las
til isaetning af tilbehgr f eks. blenderstav
5 Sikkerhedstaster

1 Udkastningstaste
Til aftaging af redskaberne

2 5-trinkontakt + momentfunktion X X ; -
Til teending og slukning af apparatet Til aftaging af tilbehgr fra haekabningen.

; ; ; ; Begge taster trykkes samtidigt.
til f arbejdshastigheden.
g/gof:c Eazzwfef arbejashastigneaen 6 Abninger il isaetning af redskaber

1 = laveste omdrejningstal ;‘edg;?gﬁ;
5 = hgjeste omdrejningstal
: Jning 8 FEltekrog

.
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[i]| pd nogle modeller:

9 Blenderstav

10 Blenderbaeger

11 Minihakker (separat brugsvejledning)
Hvis minihakkeren eller blenderstaven ikke
falger med leveringen, kan disse bestilles
hos serviceforhandleren.

Betjening

Motorenhed med redskaber

Med redskaberne opnas et seerligt godt
resultat ved falgende anvendelser:
Réreris il ...

... sovs, piskede aeggehvider, kartoffelpure,
creme, mayonnaise, flade og let dej som
f.eks. rarde;.

Rarerisene er ikke egnet til forarbejdning
af tung dej.

FEltekrog til ...

... faste masser som mer-, geer- og
kartoffeldej samt til blanding af tung dej
af hakket kad, pastadej eller bradde;.
Den maksimale forarbejdningsmaengde
er 500 g mel og ingredienser.

m Vigtig henvisning

Er haekdbningen aben, kan apparatet kun
bruges med momentfunktion.
Trinfunktionen 1-5 er ude af funktion.
Lasen til heekdbningen kan kun &bnes og
lukkes, nar kontakten star pa 0/off.

da

Overhold plastdelenes form pa
redskaberne, for at undgé forvekslinger
(se billede E-1)!

® Seet netstikket i.

o Kom fadevarerne i en egnet beholder.

e Stik redskaberne ned i beholderen og stil
apparatet pa det gnskede trin.

Trin 1, 2:

til indarbejdning og indblandning.
Trin 3, 4, 5:

til eelting og piskning.

e Efter arbejdet stil kontakten pa 0/off og
lzsn redskaberne med udkastningstasten
og tag dem af.

OBS:

Udkastningstasten kan kun aktiveres, hvis

kontakten star pa 0/off.

Henvisning:

Sluk altid motorenheden for den tages ud af

de blendede fodevarer.

[i]| pd nogle modeller:

Blenderstav

Apparatet er beregnet til at fremstille
mayonnaise, sovs, suppe, blandede drinks,
babymad ogsmahakning af aeg, kogt frugt
oggrant.

e

Kvaeslelsesfare som folge af
roterende drev!
Stik aldrig fingrene ind i de roterende
redskaber.
Redskaber ma kun szettes pa og tages af,
nar apparatet star stille — apparatet karer
Kort efter, at det er slukket.
Beskyt langt har eller lostsiddende toj, sa
det ikke kan komme ind i de roferende
redskaber.

® Motorenhed og redskaber skal renggres
for de tages i brug forste gang.

Billede &

o Afvikl netkablet helt.

® Szt det gnskede redskab pa motor-
enheden og tryk det fast indtil det falder
i hak.

E Vigtig henvisning

Er haekdbningen aben, kan apparatet kun
bruges med momentfunktion.
Trinfunktionen 1-5 er ude af funktion.
Lasen til haekdbningen kan kun &bnes og

lukkes, nar kontakten star pa 0/off.

%

Billede

® Skub lasen til haekdbningen helt op.

® Szt blenderstaven i og tryk den pa plads.

e Fyld fgdevarerne i blenderbaegeret.

e Stil kontakten p4 momentfunktion
(mod venstre) og hold den fast.

e Nar arbejdet er feerdigt, tages blender-
staven af ved at trykke pa de to sikker-
hedstaster pAsamme tid.

® Luk lasen til haekdbningen.

Henvisning:

For at undgd staenk og sprojt taendes forst for

apparatet, ndr blenderstaven er dykket ned

I fodevarerne.
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Efter arbejdet/rengering

E Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Grundig rengering beskytter apparatet
mod skader og sikrer en god funktion.

OBS/

Dyp aldrig motorenheden i/ vand og saet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

® Treek netstikket ud.

® Tor motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Sezet redskabet og blenderstaven
i opvaskemaskinen eller renger det/den
med en bgrste under rindende vand.

Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks.

rodkal opstar der misfarvninger pa plast-

delene, som kan fijernes med nogle draber

spiseolie.

o Kablet kan vikles op, for apparatet stilles
fra (billede Dbl).

Henvisning:

P4 modeller med spiralledning (billede B):

Vikle aldrig ledningen rundft omkring

apparatet!

Afhjeelpning af fejl

Kontakten kan ikke bevaeges hen pa trin 1 til
5.

Afhjeelpning:

Er haekabningen aben, fungerer trin-
funktionen 1 til 5 ikke. Lasen skal veere helt
lukket.

Opskrifter

Piskeflade
100 g-500 g
® Pisk fladen i 2 til 5 minutter pa trin 5

med piskeriset — athaengigt af fladens
maengde og kvalitet.

FEggehvider
1-5 aeggehvider
® Pisk aeggehviderne i 2 til 5 minutter

pa trin 5 med piskeriset.

Lagkagedej @
Grundopskrift
2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Rar ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 3-4 minutter
pa trin 5 med piskeriset, til det skummer.

e Stil maskinen pa trin 1 og tilsaet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af ca. Y2 til 1 minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rordej
Grundopskrift
2 &g

125 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker eller skal af en V2 citron

125 g smar eller margarine (rumtemperatur)

250 g mel

1 pakke bagepulver

60 ml meelk

® Forarbejd alle ingredienserne i ca. 2
minut pa trin 1, herefter i ca. 3—-4 minutter
pa trin 5 med rareriset.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Mordej

Grundopskrift

125 g smar (rumtemperatur)
100-125 g sukker

1 &g

1 knivspids salt
en smule citronskal eller vanillesukker
250 g mel
evt. bagepulver
e Forarbejd alle ingredienserne i ca.

Y2 minut pa trin 1, herefter i ca.

3-4 minutter pa trin 5 med aeltekrogen.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

*%%
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Bund til frugtteerte Henvisninger til bortskaffelse

Grundopskrift Denne maskine er meerket iht.
2 &g E bestemmelserne i det europeeiske
125 g sukker = direktiv 2012/19/EU om affald
125 g malede hasselngdder af elektrisk og elektronisk udstyr
50 g rasp (waste electrical and electronic
® Pisk &g og sukker i 3-4 minutter pa trin 5, equipment - WEEE).

til de skummer. Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
® Stil maskinen pa trin 1, kom hassel- og brug af gammelt elektrisk og elektronisk

nedder og rasp i og rer det hele i Yaminut ~ udstyr, der gaelder i hele EU-omradet.

med piskeriset. Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift fas hos din faghandel eller dine kommunale

, myndigheder.

Gaerkrans o
Grundopskrift Garantibetingelser
250 g mel Pa dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.
1 pakke tgrgeer Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
110 ml varm maelk delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
1&g pa garanti. Medfalger kabsnota ikke, vil repara-
1 knivspids salt tionen altid blive udfert mod beregning.
40 g sukker Indsendelse til reparation.
30 g smeltet og afkelet fedt Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,

kan indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,
2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Skal af en halv citron, revet
® Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca.

3-4 minutter pa trin 5 med eeltekrogen. Pa reparationer ydes 1 ?.méﬂeders garanti.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
. . : gennem Deres lokale forhandler.
Pizzadej
Grundopskrift S
250 g mel J

1 pakke torgeer
1 tsk sukker
1 knivspids salt
3 spsk olie
125 ml varmt vand
® Forarbejd alle ingredienserne i ca.
2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med eeltekrogen.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift

500 g mel

14 g sukker

14 g margarine

7 g salt

1 pakke torgeer

250 ml vand

e Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3—-4 minutter pa trin 5 med zeltekrogen. £Endringer forbeholdes.

- .
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige hushold-
ningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke
industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk

i medarbeiderkjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.

Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Handvispen er egnet for raring av deig eller flytende mat eller for
pisking av flote.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom.

Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Far skift av tilbehor eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.

- .
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Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjares.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Dersom strgmmen blir borte, forblir apparatet innkoblet og gar videre
nar stremmet kommer igjen. Apparatet ma straks slas av.
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke rengjares

i oppvaskmaskin. Det ma ikke brukes noen damprenser!

Apparatet ma ikke dyppes ned i veeske til ut over forbindelsesstedet
mellom hurtigmiksestaven og basismaskinen.

Forsiktig ved bearbeiding av varme vaesker.

Vaskene kan sprute ut ved bearbeiding.

Apparatet ma kun brukes med fuktige hender.

Det er fare for skade pa grunn av roterende drev!

Det ma aldri gripes i de roterende verktayene.

Verktgy ma kun settes pa eller tas av nar apparatet star stille — etter
utkoblingen gar apparatet etter i kort tid.

Langt har eller lase kleer ma beskyttes, slik at disse ikke kommer

i beraring med roterende verktoy.

Viktig!

Apparatet ma ikke brukes med tomgang. Apparatet ma kun brukes
med originalt tilbehar.

Det ma kun settes inn en type verktoy (f.eks. eltekroker).

Ikke bruk verktgy og tilbehar som settes inn i apningen bak samtidig.
Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglge.

39
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En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I
Basismaskin
1 Utkastknapp
For & ta av verktgyene
2 5 trinns bryter + momentkopling
For & sla apparatet pa og av og for
a tilpasse arbeidshastigheten.
0/off = avslatt
1 = laveste turtall
5 = hgyeste turtall
M = momentinnkobling (hgyeste turtall),
trykkes mot venstre og holdes fast
3 Stromkabel
4 Apning bak med lokk
for & sette inn verktay, f eks. hurtigmikser
stav
5 Frigjeringsknapper
for & kunne ta ut tilbehgr fra apningen
bak. M4 begge tastene trykkes samtidig.
6 Apninger for innsetting av verktoy
Verkigy
7 Rerepinner
8 Eltekrok
[i] ved noen modeller:
9 Hurtigmiksestav
10 Miksebeger
11 Universalkutter (separat bruksveiledning)
Dersom universalkutter eller hurtigmikser
ikke er med i leveringen, kan disse bestilles
hos kundeservice.

Betjening

Basismaskin med verktoy

Med verktayene oppnas et seerlig godt
resultat ved falgende anvendelser:
Rorepinner for...

... sauser, stivpisket eggehvite, potetmos,
krem, majones, flate og lette deiger som
f.eks. rgrt deig.

Rarepinnene er ikke egnet for bearbeiding av
tunge deiger.

Eltekroker for ...

... faste masser som mgr-, gjeer- og potetdeig
sasom for blanding av tunge kjottdeiger,
pate- eller braddeig.

Den maksimale arbeidsmengden er 500 g mel
og ingredienser.

40
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E Viktig henvisning

Nar bakapningen er apen, kan apparatet
kun drives med momentkopling.
Trinnkoplingen 1-5 er ikke i funksjon.
Lokket pa apningen bak ma kun apnes
eller lukkes nar bryteren star i stillingen
0/off.

%

Det er fare for skade pé grunn
av roferende drev/

Det ma& aldri gripes i de roferende
verktayene.

Verktay ma kun settes pa eller tas av nar
apparatet star stille — etter utkoblingen gar
apparatet etter i kort tid.

Langt hér eller lose kizer ma beskyittes,
slik at disse ikke kommer | beraring med
rolerende verkitoy.

® For fgrste gangs bruk ma basismaskinen
og verkigyene rengjgres.

Bilde 3@

e Strgmkabelen vikles helt ut.

® Det gnskede verktoyet settes pa
basismaskinen og trykkes pa inntil det
smekker i.

Ta hensyn til formen péa kunststoffdelene
pa verktgyene, slik at det unngas
forveksling (se bilde E-1).

® Stopselet stikkes inn.

e Matvarene fylles i en egnet skal.

e Verktgyene fores inn i skalen og
apparatet stilles pa gnsket trinn.

Trinn 1, 2:

for innarbeiding og innblanding.
Trinn 3, 4, 5:

for elting og pisking.

e Etter arbeidet stilles bryteren pa 0/off og
verktayene lgsnes med utkastknappen
og tas ut.

Obs:

Utkastknappen kan ikke betjenes nar

bryteren ikke stdr pa 0/off.

Henvisning:

Basismaskinen ma alltid slds av, for den blir

tatt ut av massen.

*%%
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[i] ved noen modeller:

Hurtigmiksestav

For miksing av majones, saus, supper,
blandete drikker, babykost og fora knuse is
og mosing av kokt frukt oggrannsaker.

E Viktig henvisning

Nar bakapningen er apen, kan apparatet
kun drives med momentkopling.
Trinnkoplingen 1-5 er ikke i funksjon.
Lokket pa &pningen bak méa kun apnes
eller lukkes nar bryteren star i stillingen
0/off.

Bilde

® Lokket pa apningen bak skyves oppover
inntil det smekker i.

o Miksestaven settes inn og smekkes i.

o Matvarene fylles pa i miksebegeret.

® Sett bryteren til venstre pa
momentkopling og hold den fast.

e Etter arbeidet tas miksestaven av ved
a trykke samtidig pa begge utlgsnings-
knappene.

® Lukk lokket pa bakapningen igjen.

Henvisning:

For & unngad at ingrediensene spruter,

ma apparatet forst slds pa nar miksestaven

er satt ned i massen.

Etter arbeidet/rengjaring

m Viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

Obs/

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

0g ma ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Det ma ikke brukes noen damprenser!

e Stgpselet trekkes ut.

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut og tarkes deretter godt av.

® Verkigy og hurtigmiksestaven kan
vaskes i oppvaskmaskin eller med barste
under rennende vann.

no

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks. rgdkal

oppstar det misfarginger av plastdelene som

kan fiernes med noen draper matolje.

® For oppbevaring kan kabelen vikles opp
(bilde ).

Henvisning:

Ved apparater med spiralkabel (bilde 3 ):

Kabelen ma aldri vikles rundt apparatet!

Hjelp ved feil

Bryteren kan ikke beveges pa trinn 1 til 5.
Utbedring:

Nar bak&pningen er apen, er trinnkoplingen
1 til 5 ikke i funksjon. Lokket ma veere helt
igjen.

Oppskrifter

Stivpisket kremflote

100 g-500 g

® Flgte bearbeides med vispen "2 til 40
5 minutter pa trinn 5 — alt etter mengde
og egenskap til flaten.

Eggehvite
1-5 eggehviter

® FEggehvite bearbeides med vispen
2 til 5 minutter pa trinn 5 med.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

2 egg

2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakke vaniljesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rgrepinnen i ca. 3-4
minutter pa trinn 5.

® Apparatet settes pa trinn 1, bland sa inn
silt mel og potetmel i ca. V2 til 1 minutt
etter hvert med en skje.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

&=

&=
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Rart deig
Grunnoppskrift
2 egg

125 g sukker

1 klype salt

1 pakke vaniljesukker eller skall av 2 sitron

125 g smar eller margarin (romtemperatur)

250 g mel

1 pakke bakepulver

60 ml melk

® Alle ingrediensene bearbeides i ca. 12
minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3—4
minutter pa trinn 5 med rarepinnen.

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Mgardeig
Grunnoppskrift

125 g smar (romtemperatur)
100-125 g sukker
1 egg
1 klype salt
litt skall av sitron eller vaniljesukker
250 g mel
evt. bakepulver
e Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekroken.
Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Deig for fruktkakebunn
Grunnoppskrift %

2egg
125 g sukker

125 g malte hasselngtter

50 g kavringstrg

® [Egg og sukker piskes i 3—4 minutter
pa trinn 5 til de skummer.

® SIa apparatet pa trinn 1, fyll pa
hasselngtter og malt kavring og
bearbeide dette i Y2 minutt med vispen.

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Fletteloff
Grunnoppskrift
250 g mel

1 pakke torrgjeer

110 ml varm melk

1 egg

1 klype salt

40 g sukker

30 g smeltet og avkjalt fett

skall av en halv sitron, revet

42
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® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3-4
minutter pa trinn 5 med eltekroken.
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Pizza deig
Grunnoppskrift
250 g mel
1 pakke tarrgjaer
2 ts sukker
1 klype salt
3 ssolje
125 ml varmt vann
® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekroken.
Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Brgddeig
Grunnoppskrift
500 g mel
14 g sukker
14 g margarin
7 g salt
1 pakke torrgjeer
250 ml vann
® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekroken.

Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
E\/ tilsvarende det Europeiske Direktivet
mmm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for tilbakele-
vering og gjenvinning av gamle apparater
som er gyldig i hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjept apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig a legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

e
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att f4 viktiga
anvisningar om sdkerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvéndning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana méngder som ar
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller fér
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkdk i afférer,

pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av géster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar.

Anvéand apparaten endast foér att bearbeta sddana mangder som ar
normala i ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.
Elvispen ar Iamplig fér att blanda degiga eller flytande matratter eller
for att vispa gradde.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sékerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med férminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvéands pa sakert satt och darmed férstatt de faror som kan uppsta
i samband med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvéndas enligt angivelserna

pa apparatens typskylt. Endast fér anvandning i slutna rum.

Far endast anvandas nér ledningen och apparaten inte uppvisar nagra

' s
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Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som rér pa sig nér apparaten
anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran néatet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengoéras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjénst.

A\ Sakerhetsanvisningar for denna apparat

Risk fér skada

Risk for elektriska stétar

Vid strémavbrott férblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strommen ater slas pa. Stdng genast av apparaten.

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i diskmaskin.
Anvand ingen angrengorare!

Doppa inte apparaten i vatska éver det stélle dar snabbmixerstaven
sétts in i motordelen.

Var forsiktig nar heta vatskor bearbetas. Vatskor kan stdnka nér de
bearbetas.

Anvand inte apparaten med fuktiga hander.

Risk fér skada pga roterande drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.

Sétt fast och lossa verktygen endast nér apparaten star stilla -
apparaten fortsatter rotera en kort stund efter det att den stangts av.
Skydda langt har eller |6sa kladesdetaljer sa att de inte kan hamna i de
roterande verktygen.

Viktigt!

Lat inte apparaten ga pa tomgang. Anvand apparaten endast
tillsammans med originaltilloehor.

Anvand endast ett sorts verktyg at gangen (t.ex. degkrokarna).
Anvand aldrig degkrokarna eller visparna och stavmixern samtidigt.
Vi rekommenderar, att apparaten aldrig ar paslagen langre tid &n som
behdvs for att bearbeta livsmedlen.

Mixerbdgaren &r ej lamplig fér anvandning i mikrovagsugn.

*%%
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Kort dversikt

Vik ut bildsidorna. E Viktig anvisning
Bild Nar bakdppningen star 6ppen kan
Motordel apparaten endast koéras i momentlége.
1 Lossningsknapp Lagen 1-5 ar gj i funktion. Strémbrytaren
For att lossa verktygen maste sta i lage O/off for att locket ska
2 Strémbrytare med 5 lage + momentlage kunna Gppnas resp. stdngas.
For att starta och stédnga av apparaten o
samt justera arbetshastigheten. Risk for skada pga roterande
0/off = avstangd adrivuttag!
1 = |agsta varvtalet Sloppa aldrig in handen i roterande
5 = hdgsta varvtalet verklyg.
M = momentldge (hogsta varvtalet), Sdtt fast och lossa verktygen endast nar
tryck at vanster och hall fast i det laget apparaten star stilla — apparaten fortsatter
3 Nitkabel rotera en Kort stund efter det att den
4 Drivuttag med lock pa vispens baksida stangts av. . B B )
dar extra tillbehér satts fast, t.ex. Skydaa ldngt har eller I6sa kiddesdetaljer
mixerstav ’ sa att de inte kan hamna i de roterande
5 Lasknappar verktygen.
for att lossa tillbehoret fran ® Reng6r motordelen och verktygen fére
bak&ppningen. Tryck samtidigt bada férsta anvandningen.
knapparna. Bild @
6 Oppningar for att sétta fast verktygen e Rulla nitkabeln helt ut.
Verktyg . e Satt 6nskat verktyg pa4 motordelen och
7 Grovvisp tryck pa det tills det snépper fast.
8 Degkrok Observera formen av plastdetaljerna pa
[i] pd vissa modeller: verktygen for att undvika férvéaxlingar
9 Snabbmixerstav (se bild 3-1)!
10 Mixerbagare ® Sitt stickkontakten i vagguttaget.
11 Minihackare (separat bruksanvisning) ® Fyll pa livsmedlen i lampligt kérl.
Om minihackare eller snabbmixersnabb inte ® For in verktygen i kérlet och stall
medféljer leveransen kan de bestéllas via var apparaten pa 6nskat lage.
kundtjénst. Lage 1, 2:
= : for att arbeta in och blanda ned.
Anvandning Lage 3, 4. 5
Motordel med verktyg for att knada och vispa.
Med verktyg uppnar du ett sarskilt bra ® Efter arbetet stall strombrytaren pa 0/off
resultat vid féljande anvandningar: och lossa verktygen med
Grovvisparna for ... lossningsknappen och ta av dem.
... saser, dggvita, potatismos, kramer, Var forsiktlg:
majonnas, gradde och latta degar som t.ex. Lossningsknappen gar ej att tryckas nér
deg for saftig sockerkaka. strémbrytaren e star pa 0/off.
Grovvisparna &r ej lampliga for att bearbeta Obs:
tunga degar. Stdng alltid av motordelen innan den tas ut ur
Degkrokarna fér ... det som bearbetats.
... fasta blandningar som mér-, jas- och [i| pé vissa modeller:

potatisdeg, liksom fér att blanda tung
kottfarssmet, pastejer eller bréddeg.
Maximal bearbetningsméngd &r 500 g
vetem;jél och ingredienser.

45
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Snabbmixerstav

For att blanda och mixa majonnés, saser,
soppotr, drinkar, barnmat och fér att krossa is,
puréa kokt frukt och kokta gronsaker.

E Viktig anvisning

Nar bakdppningen star 6ppen kan
apparaten endast koras i momentlége.
Lagen 1-5 &r ej i funktion.

Strombrytaren maste sté i 1age O/off for att
locket ska kunna éppnas resp. stdngas.

Bild

e Fall upp locket éver drivuttaget pa
elvispens baksida till stoppet.

e Satt fast mixerstaven. Tryck fast den
ordentligt.

® Fyll pa livsmedlen i mixerb&garen.

e Skjut strombrytaren at vanster till
momentlaget och hall fast den i det lIaget.

o Nar arbetet &r fardigt: Lossa mixerstaven
genom att trycka samtidigt pa bada
knapparna i motordelens sidor.

e Stang locket 6ver drivuttaget pa
elvispens baksida.

Obs:

Undvik sténk genom att starta maskinen forst

nar mixerstavens knivdel placerats i det som

ska blandas.

Efter arbetet/Rengdéring

E Viktig anvisning
Apparaten ar underhallsfri. Grundlig
rengdring skyddar apparaten mot skador

och bevarar funktionsférmagan.

Var forsiktig!

Doppa aldrig motordelen i vatten och rengdr

den inte i diskmaskin.

Anvénd ingen dngrengdrare!

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av motordelen med en fuktig duk
och torka den dérefter torrt.

e Tillbehdéren (degkrokar och vispar) och
mixerstaven kan rengdras i diskmaskin
eller med borste under rinnande vatten.

%

Obs: Vid bearbetning av t.ex. rédkal uppstar
missférgningar pa plastdetaljer som kan
avlagsnas med nagra droppar matolja.
e Sladden kan rullas runt motordelen

for férvaring (bild 11).
Obs:
P& apparater med spiralsladd (bild 3).
Linda aldrig sladden runt apparaten!

Rad vid fel

Det gar inte att skjuta strdmbrytaren till I1aget
1-5.

Atgard:

Nar bakdppningen star 6ppen ar lagen 1-5 ej
i funktion. Kontrollera att locket ar ordentligt
sténgt.

Recept

Vispgradde

100 g-500 g

® Bearbeta grddden med grovvispen
Y2 till 5 minuter i 1dge 5 — beroende pa
grédddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita

1-5 &ggvitor

® Bearbeta dggvitorna med grovvispen
2 till 5 minuter i lage 5.

Deg fér sockerkaka

Grundrecept

2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetemjél

70 g potatismjél

ev. bakpulver

® \Vispa ingredienserna (utom vete- och
potatismjél) med grovvispen ca 3 ill
4 minuter i lage 5 till skum.

e Stéll apparaten i ldge 1, blanda i siktat
mjél och potatismjél skedvis under ca
Y2 =1 minut.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

&= 8=
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Deg fér saftig sockerkaka
Grundrecept
2 agg

125 g socker

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av en V2 citron

125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

250 g vetemjol

1 pkt bakpulver

60 ml mjolk

® Bearbeta alla ingredienser med
grovvispen ca 2 min i I&ge 1 och sedan
ca 3-4 min i lage 5.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Mérdeg

Grundrecept

125 g smdr (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 499

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker

250 g vetemjol

ev. bakpulver

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 min i lAge 1 och
sedan ca 3-4 min i lage 5.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Tartbotten for frukttarta %

Grundrecept

2 agg

125 g socker

125 g malda hasselnétter

50 g strébrod

® Vispa dgg och socker 3-4 minuter i lage
5 till skum.

e Stéll apparaten i lage 1, tillsétt hassel-
nétter och strébrdéd och bearbeta allt med
grovvispen Y2 minut.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Veteléngd J
Grundrecept S
250 g vetem|ol J

1 pkt torrjast

110 ml varm mjolk

1 499

1 krm salt

40 g socker

30 g smélt och svalnat fett

%

rivet skal fran en halv citron

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 min i lage 1 och sedan
ca 3-4 min i lage 5.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Pizzadeg

Grundrecept

250 g vetemjdl

1 pkt torrjast

1 tsk socker

1 krm salt

3 msk matolja

125 ml varmt vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 min i ldge 1 och sedan
ca 3-4 min i lage 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Bréddeg

Grundrecept

500 g vetemjél

14 g socker

14 g margarin

7 g salt

1 pkt torrjast

250 ml vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 min i ldge 1 och sedan
ca 3-4 min i lage 5.

Anvisningar for avfallshantering
Denna maskin ar mérkt i enlighet med
den europeiska riktlinjen 2012/19/EU

= Or elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande

och atervinning av uttjéinta produkter inom

hela EU.

H&r med din kommun eller det stélle dar

du kdpt apparaten var du lAmnar en gammal

apparat.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullsténdiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Raétten till andringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kéyttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyédaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskéytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttdon. Kotitalouskayttéon rinnastettava kaytté
késittda esim. laitteen kayton liikkkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja
keskeytyksettd ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Sahkodvatkain soveltuu vain taikinoiden tai nestemaisten ruokien
sekoittamiseen tai kerman vatkaamiseen.

Sita ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séhkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitdntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytdsta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kaytosta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnén
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain siséatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
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Irrota laite aina sdhkodverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté teravét reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitdntjohtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbdasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séahkoiskun vaara

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sédhkdkatkon jalkeen. Katkaise laitteesta heti virta.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sitéa
astianpesukoneessa. Ala kayta héyrypuhdistinta!

Kun sekoitat nesteita, varo ettei sauvasekoittimen ja peruslaitteen
litoskohta ulotu nesteeseen.

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua tyéskentelyn
aikana. ne voivat roiskua tyéskentelyn aikana.

Kayta laitetta vain kuivin kasin.

Varo pyorivaa kayttoliitdntaa — loukkaantumisvaara!

Ala tartu koskaan pydriviin varusteisiin.

Kiinnitd ja irrota varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa — laite
toimii viel& jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Suojaa pitkat hiukset ja véljat vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu
pyoriviin varusteisiin.

Tarkeaa! )

Al4 kayta laitetta kuormittamatta. Ala kéayta koskaan laitetta tyhjana.
Kiinnita laitteeseen vain samantyyppisié varusteita (esim.
taikinakoukut).

Al4 kayta koskaan samanaikaisesti vakiovarusteita ja kantaosaan
Kiinnitettya lisélaitetta.

Al4 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

49

*%%




é MQ955_de-kk-ar.book Seite 50 Montag, 8. Dezember 2014 3:03 15 %E

fi
Laitteen osat Maksimi kasittelym&ara on 500 g jauhoja ja
K&anna esiin kuvasivut. lisdaineksia.
Kuva &Y (1] Tarkes oh
Peruslaite Tarkeé ohje
1 Vapautuspainike Kun kantaosan kiinnitysreiké on auki,
Varusteiden irrottamiseen voi laitetta kayttaa vain valitsimen ollessa
2 5 asentoinen nopeudenvalitsin + pitoasennossa. Nopeusasennot 1-5 eivéat
pitoasento tallgin toimi. Avaa ja sulje kantaosan
Laitteen paélle ja poiskytkentdan ja kiinnitysreién suljin vain, kun valitsin on
sopivan kayttdnopeuden valitsemiseen. asennossa 0O/off.
O/off = pois paalta e
1 = alhaisin kéyttdnopeus Varo pyodrivaé kéyttliténtaa —
5 = suurin kayttdnopeus loukkaantumisvaara/
M = pitoasento (suurin kaytténopeus) Ald tartu koskaan pydriviin varuste/siin.
tydénna valitsin vasemmalle ja pida kiinni Kiinnita ja irrota varuste vain laifteen
3 Liiténtdjohto ollessa pysahdyksissa — laite toimii vield
4 Sulkimella varustettu kiinnitysreika Jonkin aikaa virrankatkaisun jélkeen.
kantaosassa Suojaa pitkat hivkset ja valjat
Lisavarusteiden, esim. sauvasekoittimen, vaatekappaleet, jotta ne eivét tartu
kiinnittamiseen. pyoriviin varusteisiin.
5 Avaamispainikkeet ® Pese peruslaite ja varusteet ennen
lisalaitteen irrottamiseen. Paina ensimmaista kayttokertaa.
kumpaakin painiketta samanaikaisesti. Kuva B
6 Kiinnitysreidt varusteiden kiinnittdmiseen uva s .
Varusteet e Kelaa liitdntdjohto kokonaan auki.
s ® Aseta haluamasi varuste
7 Vispild

peruslaitteeseen ja paina kiinni, niin etta

8 Taikinakoukku se lukittuu paikalleen.

[i] vain joissain malleissa: Huomioi varusteiden muoviosien muoto,
9 Sauvasekoitin jotta ne kiinnittyvét oikein paikoilleen

10 Kulho (katso kuva [E-1)!

11 Minileikkuri (erillinen kdyttéohje) e Laita pistotulppa pistorasiaan.

Mikéli minileikkuri tai sauvasekoitin eivétole e Tayta elintarvikkeet sopivaan astiaan.
laitteen mukana vakiovarusteena, voit tilata e Laita varuste astiaan ja kaynnista laite

ne asiakaspalvelusta. haluamallesi nopeudelle.

w w Asento 1, 2:
Kaytto alustava ja kevyt sekoitus.
Peruslaite ja sen varusteet Asento 3, 4, 5:
Lopputuloksesta tulee erittain hyva, kun vaivaaminen ja vatkaus.
kéytat varusteita niiden kayttdtarkoituksen ® Aseta kayton jalkeen valitsin asentoon
mukaisesti: 0/off paina vapautuspainiketta ja irrota
Vispilit ... varusteet.
... soveltuvat kastikkeiden, valkuaisvaahdon, ~ Auom: o
perunasoseen, majoneesin, kermavaahdon Vapautuspainike ei toimy, joller valitsin ole
ja kevyiden taikinoiden, esim. asennossa 0/off.
sokerikakkutaikinan, valmistamiseen. Ohje:
Vispilat eivat sovellu paksun taikinan Kytke peruslaite aina pois pdélta, ennen kuin
alustamiseen. otat ainekset pois kulhosta.
Taikinakoukut ...

... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten
muro-, hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen
seké jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan
sekoittamiseen.
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[i] vain joissain malleissa.

Sauvasekoitin

Sekoittaa majoneesin, kastikkeet, keitot,
juomat ja vauvanruoan seké hienontaa
jaateldn, keitetyt hedelméat, marjat ja
kasvikset.

m Téarkea ohje

Kun kantaosan kiinnitysreiké on auki,

voi laitetta k&yttda vain valitsimen ollessa
pitoasennossa. Nopeusasennot 1-5 eivat
talldin toimi. Avaa ja sulje kantaosan
kiinnitysreién suljin vain, kun valitsin on
asennossa 0/off.

Kuva

® Tydnné kantaosan Kiinnitysreian suljin
yl6s niin, ettd se napsahtaa paikalleen.

o Kiinnita sauvasekoitin ja varmista, ettd se
lukittuu paikalleen.

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta valitsin vasemmalle pitoasentoon
ja pida kiinni.

® |Irrota sauvasekoitin kayton jélkeen
painamalla samanaikaisesti molempia
avaamispainikkeita.

e Sulje kiinnitysreika sulkimella.

Ohje:

Paina sauvasekoitin ensin sekoitettaviin

aineksiin ja kdynnista laite vasta sitten.

Kéytén/puhdistuksen jalkeen

E Térkea ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoidu ja toimii hyvin.

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai pese sitd

astianpesukoneessa.

Ald kdyta hoyrypuhdistinta/

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeella ja kuivaa lopuksi.

® Pese vakiovarusteet ja sauvasekoitin
astianpesukoneessa tai harjaa ne
puhtaaksi juoksevan veden alla.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista lahtee

varid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

o \Voit kiertad liitdntajohdon laitteen
ympérille sdilytyksen ajaksi (kuva [l).

ﬁ%
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Ohje:
Laitteet, joissa on kierrejohto (kuva3):
Ald kelaa johfoa laiffeen ympdirille!

Ohjeita kayttéhairididen varalle
Valitsinta ei voi siirtdd asentoihin 1-5.
Toimenpide:

Nopeusasennot 1-5 eivét toimi, jos
kantaosan kiinnitysreikd on auki. Varmista,
ettd suljin peittda aukon kokonaan.

Ruokaohjeet

Kermavaahto

100 g-500 g

® Vatkaa kerma vaahdoksi vispilGilla
2—5 minuutin ajan nopeudella 5
(kermamaé&ran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto
1-5 munanvalkuaista

o Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
vispil6illd 2-5 minuutin ajan nopeudell

Sokerikakkutaikina

Perusohje

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 il vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g téarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) vispilélla vaahdoksi noin
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
lusikallinen kerrallaan siivil6ityj& jauhoja
ja perunajauhoja noin 2—1 minuutin ajan.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje
2 munaa

125 g sokeria

ripaus suolaa

1 1l vaniljasokeria tai ¥z sitruunan raastettu
kuori

125 g voita tai margariinia
(huoneenlampdisté)

250 g jauhoja

1 il leivinjauhetta

60 ml maitoa

&=

8= o 8=
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e Vaivaa vispilall4 tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin V2 minuuttia
nopeudella 1, sitten noin 3—4 minuuttia
nopeudella 5.

Maksimimadra: 2 x perusohje

Murotaikina
Perusohje
125 g voita (huoneenlampdbistd)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hedelmakakkujen pohja

Perusohje

2 munaa

125 g sokeria

125 g jauhettuja hasselpahkinéita

50 g korppujauhoja

® Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, lisdd pahkinat
ja korppujauhot ja sekoita vispil6illa
2 minuuttia.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Pullapitko
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

110 ml [Amminta maitoa

1 muna

ripaus suolaa

40 g sokeria

30 g sulatettua ja jadhtynytté rasvaa

puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

52
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Pizzataikina

Perusohje

250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

1 1l sokeria

ripaus suolaa

3 rkl dljya

125 ml I&mminta vetta

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-4 minuuttia nopeudella 5.

i
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Maksimimaéra: 2 x perusohje

Leipataikina

Perusohje

500 g jauhoja

14 g sokeria

14 g margariinia

7 g suolaa

1 pussillinen kuivahiivaa

250 ml vettd

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mmm 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kdyt6sta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misestd ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntdmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.
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Mepiexopeva

SUYXapnTIioIx yia TV ayopd TN¢ Veag A
ogac ouokeurj¢ aro Tov Oiko SIEMENS. K/IIZ( ;Ir]&/ S O?qu) C'XO( AIXOAG . gg
M’ aurrj DioAEéaTe pia IOVTEPVO, UWNANS  XeipiopdG . . . oo oo 55
TTOIOTIITAG OIKIOKT] OUOKEUL]. MeT& Tnv epyoacio/KaBapiopog . . . . . . 56
[TepaiTéow mAnpopopleg oxeTIKd e Tor AvTigeTomon BAaBOV ... 57
mooiovTa pa¢ Bar BoeiTe oTnv 1I0To0eAIdx SUVTOYEG oo eee e 57
ac. ATIOOUPON -« o oo 58
OPOIEITYHZHS . ... ... ....... 58

Mo TNV Go@AAEIX GOC

Mpiv TN xprion dIGB&OTE TIPOCEKTIKA TIG TIXPOUCEG 0dnyieg, WOTE V&
YVWPIleTE ONUOVTIKES UTTOOEIEEIC XGPOAEIG KO XEIPIGUOU YIX TNV
TTXPOUCCr GUOKEUN).

H pn trpnon Twv 0dnyiwv yio Tn 0woTr XPron TNG CUOKEUNG
QmToKAEIgl TNV eUBUVN TOU KATAOKEUGOTN YIG {NUIES TTOU TIPOKUTITOUV
oo QUTH).

H mapouoa cuokeun mpoopileTal yia TNV eTTe€epyaaia TTOGOTHTWY,
OUVIBWV YIO TO VOIKOKUPIO 1) OF U ETTOYYEMIOTIKEG EPAPHOYEG,
TIXPOHOIEG HE VOIKOKUPIO. O1 TIAPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO EPAPLOYEG
TEPIAUBAVOUV TI. X. TN XPrion o€ Koudjveg, yia Toug urtaAAnAoug
KOTOOTNUATWV, YPOPEIWV, AYPOTIKOV Kol GANWV ETTIXEIPNOEWY,
KOOWG KAl TN XPNoN GO eVOIKIKOTEG Eevavwy, HIKPWV Eevodoxeiwy
KO TI(POH0IWV KOTOIKIWV.

XpnoIPoTIoIEiTE TN GUOKEUI POVO VI TTIOOOTNTEC KOI XPOVOUQ
EMEEEPYQTING, GUVNBEIG YIX TO VOIKOKUPIO.

To pi€ep xelpog eivan KATGAANAO povo yia Tnv avadeuon (UPNG

N UYPWV QAYNTWV ) TO XTUTTNPO CAVTIVI.

Agv emTpemeTan va xpnoiporoindei yix Tnv emegepyaaion GAwv
QVTIKEIHEVWV I AVTIOTOIXX OUCIQWV.

Moapoxadeiobe va puAGEETE TIG 0dnyieg xpriong.

Kar& Tnv mopoxwpnon Tng CUOKEUNG O TPITOUG dwoTe padi Tig
odnyieg xpnong.

A Tevikeg urtodeielg aopaleiog

Kiviuvog nAekTpormAngiag

H mapouoa ouokeun Ogv ETITPETETAI VX XPNOIPOTIOIEITAI OTTO TIXIBIA.
KpoT&Te Tn GUOKEUN KOl TO TPOPOJOTIKO KOAWDIO TNG HOKPIX aTTd
ToidI&. O1 GUOKEUEG PTTOPOUV VOX XPNOIHOTIOIOUVTA XTTO TIPOOWTTX e
HEIWPEVEG QUOIONOYIKEG, XIOBNTAPIEG N VONTIKEG IKAVOTNTEG KOOWG
Kol EAAEIPN EPTTEIPITG KO YVWGONGC, OTAV ETTIBAETTOVTAI ) EXOUV
KOTOPTIOTET OXETIKA PE TNV AOGOAN XPr)on TNG OUCKEUNG KO £XOUV
KXTOVOINOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU XITOPPEOUV OO GUTT).

Ta moudia dev emTpEMETAI VO TTAI{OUV e TN CUOKEUN.
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ZUvdEETE KOl AEITOUPYEITE TN OUOKEUT HOVO CUHPWVO IE TOX OTOIXEIOK
oTNV MVOKIdx TUTTOU. XpNOIOTIOIEITE TN OUCKEUN JOVO 0€ KAEIOTOUG
XWPOUC.

Xpnoiportoigite T GUCKeUT HOVOV, OTOV QUTH KOI TO KOXAWBIO TNG dev
niapouai&louv BAaBeC.

Mpiv TNV oAy eEXPTNUATWV 1 TTPOOXPTNHATWY, T OTTOIXK
KIVOUVTOI KOTX TN AEITOUPYIQ, N CUCKEUT TIPETTEI VO QTTEVEPYOTTOINOEi
KOl VO arTopovwBOei oo To diKTuO.

OTav dev Tnv emPBAETETE — TIPIV TN CUVAPHOAOYNON, TNV
QTMTOCUVOPHOAOYNON I TOV KOXBXPIOUO — N CUCKEUT) TIPETTEI VO
OTTOPOVWVETOI TIGVTOTE OO TO OIKTUO.

Mn @epveTe TO TPOPODOOTIKO KXKAWDIO OE ETTAPI PE AUXHUNPES OKPES
N Y€ KAUTEC ETIPAVEIEC.

H oA\ayr) Tou Tpo@odoTIKoU KaAwdiou, OTAV aUTO TTXPOUCIALE!
KAmolx BAGPN, TIPETTEI VA YIVETAI OTTO TOV KATROKEUGDTH ] TNV
QVTIOTOIXN UTTNEECIO TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TTEAGTWV I OTTO KATOA-
ANAQ KOTGPTIOPEVO TIPOCWTTIO, WOTE VO KITOPEUYOVTAI 01 KivOUVOI.
O1 eTIOKEUEG OTr) OUCKEUN TIPETTEI VO QVOTIBEVTOI HOVO OTNV
UTTNPECI TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTOV POG.

A Yrodeifeig aopaheiag yia TNV TApoUoa GUOKEUN

KivOuvog TpaUHGTIGHOU

KivBuvog nAekTpomAngiog

3¢ mepIMTWon OIGKOTING TOU PEUPTOC N CUOKEUI TTIXPOUEVEI
EVEPYOTTOINUEVN KOl HETX TN OIXKOTT EXVOEEKIVX.

OETETE TN CUOKEUN GHECWC EKTOC AEITOUpPYIOC.

Mn BuBiceTe Tn BaOIKr) OUCKEUN TTOTE PEOX OE UYPG OUTE VA TNV
TAUVETE 0TO TTAUVTNPIO TM&TWV. Mn XPNOILOTIOINCETE XTHOKXOPIOTH.
Mn BuBileTe Tn cUOKeUN HECO O€ UYPO TIEPX ATTO TO ONEI0 OUVOEDNG
NG P&POOU PTTAEVTEP e TN PAOIKI) CUOKEUN).

Mpoooxn KOT& TNV eTTEEEPYATIC KAUTWV UYPQV.

KoTd TnVv eme€epyaoia Uypwv Pmopouv va dnpioupyndouyv
MTOIANOPOTO.

Mn XPNOILOTIOIEITE TN GUOKEUN Pe BPEYHEV XEPIQ.

KivOouvoc TPaUHGTIoHOU OO TNV TEPIcTPEPOHEVN Kivnon!

Mnv maveTe TOTE TOX TIEPIOTPEPOPEVD EPYTAEIQH.

TomoBeTeiTE KOI APAIPEITE TA EPYRAEIX HOVO PE AKIVNTOTIOINUEVN
TN OUOKEUN — HET& TNV QITevepPYyoTIoinon n cuokeur efakoAoubei

VO TIEPIOTPEPETAI YIX GUVTOHO XPOVO OKOUO.

MEOPUAGETE T POKPIX PHOAAIG 1] T PAEAIX POUXT, VI VO PNV Eival
OUVOTOV VO TTIOTOUV OTO TTEPIOTPEPOUEVO EPYTAEIX.
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Mn )\swoupysws ™ ouoxsur] oTo peAavTi. AeITOUPYEITE TN GUOKEUN

HOVO Pe YVAOoIX eEXPTAUOTO.

TomoBeTeiTe pOVOV EEXPTAPATA €VOC TUTTOU (TT. X. EPYCAEix

(UpwpaTOC).

Mn XPNOILOTIOIEITE TIOTE TAUTOXPOVG EPYGAEIX KOl EEXPTAHOT

TOTIOOETNUEVX OTO TTHOW GVOIYHA.

30C OUVIOTOUE VO PNV GPAVETE TTIOTE TN CUOKEUN V& douAeUel
TTEPICOOTEPO OIT' OTI XPEIK(ETA YIX TNV EMEEEPYATIA TWV TPOPIPWV

TToU OEAETE VO QVOpICETE.

To motp1 pi€ep dev eivail KATGAANAO YIG TN XPron 0Tov poUpvo

HIKPOKUHOTWV.

Me piox poma

Mopakaheiade v' avoiEeTe TIG oeAideg pe TIG

€IKOveEG.

Eikova I

Boaikr| cuokeur

1 MNMikTpo €€ddou
yia TNV a@aipeon eExpTNUSTWV ammod
TO TTOW GVOIYHA.

2 Aiokédmmng 5 Bodpidwv + oTiypicio:
AeiToupyic
Mo T B€0n o Kau ekTOC AeIToupyiog
TNG GUOKEUNG KOI TNV TIPOCOPHOYT TNG
TOXUTNTOC EPYOTITG.
0/off = ekTOG AeIToUpyiaGg
1= XOUNAOTEPOG OPIOUOG OTPOPWV
5 = uynAOTEPOC CPIBUOG OTPOPROV
M = oTiypigia AeiToupyic (UEYIOTOG
OPIBUOG OTPOPHV) TTIESTE TOV OIKKOTITN
TIPOG TQX XPICTEPX KOl KPATH|OTE TOV.

3  TpopodoTIKO KEAOSI0

4 [Miow &GvoIYPX e KOUPTIWHK
Mo TNV ToTMoBETNON EEXPTNUATWY,
T.X. TNG POPOOU PTAEVTEP

5 MAMKTPX omao@aAiong
YIx TNV apaipeon eEXpTNURTWY OITo TO
mow avolypa. MarroTe Ta dU0 TTANKTPX
TOUTOXPOVA.

6 AvolyJoTd YO TNV TOTIOBETNON TWV
epYOAEinV

Epyoeia

7 Epyoheio avadeuong

8 Epyaheio {upoparog

[i| oe pepie povréda:

9 Pa&pdou prAévTep

10 MoTnpi pi€ep

%

11 KogpTng yevikng xpriong

(EexwpiaTeg 0oNyieg xpriong)
& MeITITWON TTOU 0 KOPTNG YEVIKAG XPrIoNg
1O npoespa YIOX TO TOXUUTTAEVTEP xelpoq
Oev £xouv mapadobei Padi e Tn ouokeun,
TOTE UTTOPEITE VO TX TIXPAYYEIAETE PHECW TNG
UTINPECIAG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV
TTEAXTOV HOG.

X8|p|opoq
Mpiv TNV TIPWTN xpr]or] KoBapioTe
TN POTIKI) CUCKEUN KO T EPYOAEIa.
® =cTUNiyeTe TeAeiwg To KaAwDIO.

E EnpovTikn uTTOdEIEN

Me avoIXTO TO THOW AVOIYUX N GUOKEUN
pmopei va AeIToupynaoel yovo otnv
oTiypiia AeiToupyia. H {eu€n Twv
BoOpidwv 1-5 dev BpiokeTal o€
AeiToupyia. AvoiyeTe Kal KAeiveTe TO
KAEIOTPO TOU TTOW AVOiYHATOG HOVO OTN

0¢on LeuEnc 0/off.

%

Kivduvog ToauuaTiopou arro

TNV MEPIOTPEPOUEVI Kivnon)!
Mnyv miaveTe MOTE TAX MEPIOTPEPOLEV
goyaieio.
TOMmoBETEITE KA APAIPEITE T EPYyaAEIX
LIOVO g OKIVIITOTTOINUEVI) TI) OUOKEUI} —
HETA TNV QTIEVEQYOITOINTT) 1] OUOKEUI}
&6aKOAOUBE] VX TTEPIOTPEPETAN Yicx
OUVTOLIO XPOVO OKOUC.
TMpopuAdéTe Tar papIck oAicr 1j Tor
POAPOI POUXT, VI VO LNV EivVai OUVATOV

VO ITIAOTOUV OTO TTEPIOTOEPOUEV
55 %
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Booikr) cuokeur) pe epyoieio

Me Ta epyaheia ETITUYXAVETOI EVOX IDIXITEP
KOAO anoTéAsopa KOXTX TIC XKOAOUOEQ
EQAPPOYEC:

EpyocAeia avadeuong yia ...

... OOGATOEG, HOPEYKA, TIOUPEG TTATATAG,

KPEUEG, HAYIOVELX, TOVTIYI KOI EAXPPIES

QUpeg, omwg 11 X. CUPN KEIK.

Ta epyaleio avadeuang Oev eival

KOTEAMNAQ, yio Vo eTre€epydaeTe BopIE

CUpec.

Epyoeio JUNOUOTOG YIX ...

.. BapIEg pA&CeG OTwG QN TPTAG, {UUNG HE

HOyIO Kol UPN TTOTOTOG KABWG Kol yIo TNV

QVOHIEN BaPIOV PIYUETWV KIME, {URNG

TT&oToG N {UPNG Ywpiou.

H péyioTn moooTnTa ene€epyaaiog

avepxeTal o 500 g aAeUpl KO UAIKA.

Eikéva B

® TomoBeTr\oTe TO emMOUUNTO epyaAeio
TTAVW OTN BOOIKI) CUOKEUN KOl THIECTE
TO PEXPI VO KOUPTTWOE.

Mpooé€re To O TV TTAGCTIKGOV
HEPWV OTO epyaheia, Yo vat
amoPEUYOVTOI TOX UTTEPSEOT

(BA. eikéva 3-1)!

® Balete To @Ig oTNV TIPITCK.

® TomoBeTrOoTE T TPOPIPX O KATAAANAO
doxeio.

e OdnynoTe T gpyoheia peoa oTo doxeio
KOl PUBIOTE TN OUCKEUN OTNY €MIOUNTA
BaOpida.

BoOpida 1, 2:

yIot TNV eme€epyaoian KA TNV avapIgn.
BoOpida 3, 4, 5:

Y1 T0 {UPWUX KO TO XTUTTNHG.

® MeT& amo Tnv epyoacio pubpioTe Tov
d1okoTTN 0TO 0/0ff KO AUGTE KATOTTIV KOl
CPUPEDTE TA epYOAEia e TO TTANKTPO
efodou.

lpoooxr:

To mArikTpo eé6dou Oev urropel var matnBel,

av o O1aKorTnG Oev BoiokeTan oo O/off.

Yrioderin:

QETETE TN PATIKI}] CUOKEUI] TAVTOTE EKTOC

Aerroupyiag, mporou Tnv BydAeTe aro T

ayaba mou avoyiéare.
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[i| oe pepme povreia:

P&BdOou pmAévtep

Mo TNV avapIEn payiovelag, OoATowY,
OOUTTWV, TTAIDIKWY TPOPWV, YIX TOV
OPUPHCTIONO TTAYOU Kol TVITOATOTIOINGN
BPOOPEVOV PPOUTWOV KAIAGKOVIKWV.

m ZNHOVTIKY) UTTOSEIEN

Me avoIxTO To THoW GVOIYUX I GUOKEUN
pmopei var AeIToupynaoel Jovo otnv
oTiypiaia Aeimoupyia. H {eUEn Twv
BoBuidwv 1-5 dev BpiokeTal oe
AeiToupyia. AvoiyeTe Kol KAEIVETE TO
KAEIOTPO TOU oW GVOIYHATOG POVO OTN

0¢on Ceu&nc O/off.

Eikéva

e 06noTe To KAEIOTPO TOU TToW
QVOIYHOTOG TTPOG T TTAVW, HEXPI
VO KOUPTTQOE.

e TomobetroTe TNV p&BOO UMAEVTEP
KO KOUUTIQOTE TO.

® BGATE TX TPOPIUG PECT OTO TIOTHPI
Wigep.

® [upioTe Tov JIGKATITN TTPOG T XPIOTEPX
OTN OTIYHIXIO AEITOUPYI KOI KOOXTAOTE
TOV.

® MeTd TNV epyooio apapEDTE TO
TOXUPTTAEVTEP TETOVTOG TOAUTOXPOVX
TO OUO TTARKTPO OTTCPAAIONG.

o KeioTe To KAeioTpo Tou Tiow
QVOIYHOTOG.

Yriooeiin:

la var arropuyeTe To mToAlopara oo

TOr VOIETYVUOUEVX TOOPILA,

MeT& Tnv epycaio/Kabopiopog

m ZNHOVTIKY) UTTOBEIEN

H ouokeur| dev xpel&{eTan ouvTrPNON.
O pIJIKOG KOOAPIOUOC TTPOCTATEUE! TN
OUOKeUn oo {NUIEC KAl BIaTnpei TNV

IKOVOTNTO ASITOUPYIOC.

%

looooyri!
Mn BuBioeTe rmoTe Tn BAOIKI] OUOKEUI] LUEOK
o€ Vepo oUTe v TV AUVETE OTO MAUVTIiPIO
maTwV.
Mn xonooronioeTe aTuoKaBXpIOTH].
® TpaBaTe TO QPIG A6 TNV TIPICCL.
® >KOUTIOTE TN BOOIK CUCKEUN TTPWTX
HE PPEYHEVO TIOVi KOl 0T OUVEXEIX e
OTEYVO VO OTEYVHOEL.

*%%
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® O¢&TeTe TN OUOKeUN| Yovov TOTE o€
AelToupyia, apou exel BubioTei MpwTA
TO TOXUMTIAEVTEP PHEOK OTA TPOPIU.

Ynodeign: Kard Tnv emmefepyaoia 1. X.

KOKKIVOU AGXOVOU BAPOUV TO TTAXOTIK

pepn. To xpwpa gpelyel pe Aiyeg oTayoveg

Bpwaoipou Aadiou.

e [x TN QUAGEN propei va TePITUNIXTEI
To KoAwdI0 (Eikova B).

Ynoddeign:

& OUOKEUEC e omieaA kaAwdio (Eikova A ):

Mnyv Tuliyete moTée 1o kaAwdio yupw armo

71 ouokeurj!

AvTipeTomon BAaBwv

O S10KOTITNG dev PTIopEl VX yUpIoTEi aTN
Bodpida 1 ewe 5.

AvTigeTOMmON:

Me avoixTo To miow &volyua n {eUEn
TV Babpidwv 1 £ng 5 dev BpiokeTal o€
AeiToupyia. To kKAeioTpo mpémel va gival
KOA& KAeIopEVO.

SUVTOYEQ

SavTiyi

100 g-500 g

® AouleUeTe TNV KPEPD YOXAOKTOG
Y2 £0G 5 AeTITx 0T BoOIda 5 — avahoyx
PE TNV MooOTNTA K TIG IBIOTNTEG TNG
KPEPOG e To epyaheio avadeuong.

Mopeyka

1 ewg 5 aompadia afywv

® AouleUeTe Ta aOTTP&DIX GPYQV 2
€we 5 Aent& oTn Badpida 5 e To
epyoaheio avadeuong.

ZU0pn PmmokoToU

Baaikr) cuvtayn

2 opya

2-3 KOUTONIEG ooUTTaG (K.0.) {eaTd vepd
100 g Z&xopn

1 pak. Bavihiax

70 g aAeUpl

70 g Kopv pA&oUp

EVOEXOPEVIIG PTTEIKIV TTHOUVTEP

&= "s&=

===

e

el

® XTumdTe T UNKK (eKTOC omtd To axheUpl
KOl TO KOpV PAGoUp) eTTi TTep. 3—4 AemTa
oTn BoOUIdx 5 pe To epyaAeio
avadEUONC HEXPI VO O PICOUV.

® PubpioTe Tn cuokeur oTn BodpIdx 1,
QVOKOTEYTE TO KOOKIVIGHEVO GAEUPI KAl
TO KOpV PAGOUP O€ Tep. 2 €wg 1 AemTO
KOUTOAIX KOUTOAIGK.

Méyiotn moodTnTa: 2 Popeg TN PACIKN

ouvTayn

Z0pun KeIK
Bowoikr} ouvtayr %
2 opya

125 g {axopn

1 P&t AGKTI

1 pok. Bavihia ) To EVopa Y2 Aepoviou

125 g BouTupO 1 papyapivn

(o€ Beppokpaaia SWHATIOU)

250 g aheUpl

1 QOK. PTIEIKIV TTOUVTEP

60 ml y&Aa

® B&ATE OAX TOX UNK& OTO PTTON KOl
avopeiETe To TPWTA OTN PoBpida 1 et
TTep. Y2 AeTITO KOl ETA 0T BoOpida 5 emi
mep. 3-4 AeTTA.

M&yIoTn TToooTNTO: 2 GOPEG TN BACIKN

ouvTayn

ZUpn TaETOG

Baaikr| cuvtayn

125 g BouTupO (Ot BEPUOKPATIT

dwpaTiou)

100-125 g {axopn

1 oByo

1 TPela OAGTI

Aiyo Euopa Agpoviou ) Aiyn Baviliax

250 g aheupl

eVOEXOUEVIIG UTTEIKIV TTOUVTEP

® AouléyTe OAa Tt UNIKK eTTi Trepimou V2
AeTTO OTN BOOUIdK 1 KAl KATOTTIV €TTi
mep. 3—4 AemTx 0TN Padpida 5 pe To
epyoheio LUHWUATOG.

Méy|0Tq TTOOOTNTA: 2 POPES TN PACIKN

ouvTayn

57
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M&Tog yiIx YAUKIOUSX ¢PoUTwWV

Baaikr cuvtayn

2 afya

125 g {axopn

125 g GAEOPEVA POUVTOUKIX

50 g YoAET

® XTUumaTe T apy& Kau T {axopn et 3—4
AenT& 0N POOUIdX 5 0€ APPOIEG HiYHO.

® PubpioTe Tn ouokeur oTn Badpida 1,
TTPOCGHECTE T POUVTOUKIC KO T YOAETO
KO OOUAEYTE Tak 2 AETTTO [e TO Epyaheio
av&deuong.

Ms':wom TOCOTNT: 2 POPEG TN BACIKN

ouvToyn

Tooupeki
Booikr| cuvtayn
250 g aheupl

1 pOKEAGKI Enpn poyI&

110 ml LeoT0 y&AX

1 afyo

1 TPET AGKTI

40 g C&xopn

30 g MwPEVO Kol KpUO AiTTog

ZUOPX PIooU Agpoviou

® NouleywTe OAa Tt UMK et TrepitTou
Y2 AeTITO 0T POOMIdK 1 KO KATOTIIV ETTI
mep. 3—4 AenTx 0T Padpida 5 pe To
epyoaheio upwpaTog.

M&yioTn MoooTNTA: 2 GOpPEG TN BACIKI

ouvTayn

ZUpn yix TToo

Baaikr cuvtayn

250 g aheUpl

1 POKEAGKI Enpn poyI&

1 KouTaNIEC Tou YAUKOU {axopn

1 TPET AGKTI

3 K. 0. A&

125 ml {eoT0 vepod

® AoUAEWTe OAX TOL UNIKG €TTi TTEPITIOU
Y2 AeTTO OTN BoOpIdK 1 KO KATOTIV €TTi
mep. 3—4 AemTax 0TN Padpida 5 pe To
epyaheio upwpaTog.

MéyioTn moodTNTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

58
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ZUpun gopiou

Baaikr| cuvtayn

500 g aheupl

14 g Caxapn

14 g papyapivn

7 g GAGTI

1 poKeEAAKI Enpn payI&

250 ml vepo

® AoUAEYTe OAX T UNIKK €TTi TTEPITIOU
Y2 AeTTO 0TN Bodpida 1 KAl KATOTIV €T
mep. 3—4 AemT&x 0Tn PoOPIdx 5 pe TO
epyaheio JupwpaTog.

Anooupon

H ocuokeun auTr €xel onuavoei Baael
TNG EUPWTTGIKNAG 00nyiag 2012/19/EC
TTEPI NAEKTPIKWV KOI NAEKTPOVIKOV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia kaBopilel To mMAaicio i
TNV av&AnYn Kol alomoinon Twv MooV
OUOKEUWV TIoU IoXUel ae 0AOKAnpn Tnv EE.
Mo TANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC
ETTIKAIPOUG TPOTTOUG GmdoUPCNG
armeuBuvOeiTe 0TO €I0IKO KATAOTNHC, oTT'
OTIOU QYOPGOOTE TN CUCKEUN ) OTN
AnpoTikn 1 KoivoTikr) Apxr| Tou TOTTou
KOTOIKIGG 00¢C.

OPOI EMMYHSHS

1. H Eyyunon koAng Asiroupyiog Tov
TIPOIOVTWV POIC TIGPEXETA VIO XPOVIKO
OIGOTNUG €ikOTI TEGOGPWV (24) UNVwv
QIO TNV NUEPOUNVIX TNG TTPWTNG XYOPGC
TTOU avayp&peTAI OTN BewpnUEvn
amodelgn ayopds. Mo TNV TIaPOoxN TNS
€Yyunong omaITeiTal n emdeIgn Tng
Bewpnuévng amodeigng ayopde oTnv
OTTOIt AVAYPAPETA O TUTTOC KO TO
HOVTENO TOU TTIPOIOVTOC.

2. H eTaipeia HEOK OTO AVOTEPW XPOVIKK
opIx, O€ TIEPITTWON MANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, QVOAGHBGVEI
TNV UTIOXPEWON TNG EMAVOPOPAS TNG O
OMOAN AEITOUPYIT KOl TNG VTIKATAOTAONG
K&OE TUXOV EAXTTWHATIKOU PEPOUG (TTANV
TWV QVOADCILWY KOI TwV EUTIOOWV, OTTWG
TOX YUSAIVG, AGUTTTI)PEC KATT.).

ﬁ%
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ArapaiTnTn TIPoUMoEDN Yiak Vot 10X Ul

n eyyunon eivai n un Aerroupyia g
OUOKEUNG VO TIPOEPXETOI OO TNV TTOAU-

HEAM KATAOKEUN TNG Kol OXI &Ml Mapadeiy-

HOTI OO KOKI) Xpnor] AavBoopévn
EYKATAOTOON, U THPNON TwV 00NyIGV
Xpnonq ™me oucKeunQ, OKOTGANAN
OUVTH-PNON MO MPOCWITA N
eouaiodoTnuéva amo Tnv BSH EANGG
ABE 1| amd e€myeveig mop&yovTeg Omwe
OIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUOTOG
JIXPOPOTTOINaNG TNG TAONG KATT..

. 2Tnv TIEPITTWON ToU TO TIPoIoV dev

AeIToupyei owoT& AOYW TNG KATAOKEUNG
TOU Kol EQOCTOV N TMANUKEANG AeIToupyia
ekdNAWONKe KaTG TNV TIEPiodo eyyunong,
To E€ouaiodotnpevo 2EpPIG (n To
efouaiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EM&G ABE 6o TO €TTIOKEUGTE! IE OKOTIO
TN XPrion YIX TNV OTToix KATXOKEUKOTNKE,
XWPIQ VO UTTAPEET XPEWDN VI AVTOAAGK-
TIK& 1} TNV EPYTTICL.

. Agv koAUTITOVTOU OTTO TNV €YyyUNoN ol

XPEWOEIG KO 01 KiVOUVOI TTOU OXETICOVTA
HE TN HETAPOPA TOU TIPOIOVTOC TTPOG
ETTNIOKEUN OTOV PETAMWANTA 1} TTPOC

To E€ouaiodoTnuévo ZepPig Tng BSH
EM&G ABE.

. OAeg o1 eMIoKeUES TNG eyyUNong mperel

va yivovTan armd To E€ouaiodoTnpévo
3¢pPig (n To e€ouciodoTnuEVo ouvepyeio)
™ng BSH EM&g ABE.

. Heyyunon dev KaAUTTTEI KAVEV TTPOTOV

TIOU XPNOIPOTIOIEITON TIEPAV TWV TTPODIC-
YPOPOV VIO TIG OTIOIEG KATOOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIGKI] XpPNnon).

. H eyyunon kaig Aermoupyiog Tou

TTOPEXETOI OO TOV KATOOKEUOOT| TIAUE
av orokoAANBouv, ahAoIwBouv 1 TpotTo-
ToINBoUV pe OTToI0dNTTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG
OOPOAEITG 1 OI EIBIKEG DIOKPITIKEG
QUTOKOANNTEG ETIKETEC €T TWV OTIOIWV
AVOYPRPETAI 0 OPIBPOC GEIPGCG N
nuepopnviot ayopdq.

8. H eyyunon dev kohUTTTEL:

— Emokeugg, HETATPOTTEG 1 KABXPIOHOUG
TToU EABOV XWPO O€ KEVTPO service Jn
e€ouaiodoTnuevo amod Tnv BSH EAA&G
ABE.

- N&60g xprion, urepPoAkr xprion,
XEIPIOHO 1| AEITOUPYic TOU TIPOIOVTOG
KOT& TPOTTO N CUPQWVO e TIG 0dnyieg
TIOU TTEPIEXOVTOI 0T EYXEIPIOIN XPrONG
KO/ OTQX OXETIK& EYYPAPX XProng,
ouprrepIAapBavopEVWY TNG TTANUE-
Aoug QUAXENG TNG OUOKEUNC, TNG
TITWONG TNG OUCKEUNG KATT..

— MpoidvTa Ye dUCAVAYVHOTO OPIBHO
oeIpag.

— ZnIEG TIOU TIPOKOAOUVTOI EVOEIKTIKK
ormd KOTPOTIES, VEPO I UYPOOIQ, PUTIX,
TTOAEO, DNPOOIEG AVOTAPAXEG, AGOOC
T&OEIG TOU DIKTUOU TTOPOXNC PEUPOTOG,
) oTtoI0dNmoTE AOYO TTOU gival TTEPAV
ormd TOV EAEYXO0 TOU KOTAOKEUOOTA
Tou €€0UCIOBOTNHEVOU CUVEPYEiOU.

9. H eyyunon mou TIPooPEPETAI TIRUE! VXX
IoxUel epOOOV N KUPIOTNTX TNG CUOKEUNC
HeTOBIBOOTE OE TPITO TTPOCWITO GO TOV
OPXIKO OYOPOOTH) TO OVOUG TOU OTT0ioU
QVOYPAPETOI OTO TIPOOTATIKO OXYOPAG
TNC OUOKEUNG.

10. AVTIKOTOOTOON TNG OUOKEUNG YivETA
povo epooov dev eival duvaTr| ) emdIop-
Bwaon TNG KOTOMV TOTOT0INCNG TNG
adUVOHIaG ETIOKEUNG oo To EEouaio-
doTnuevo 2£pPIG (N To €€0UCIOdOTNUEVO
ouvepyeio) Tng BSH EAAGC ABE.

11. H k&g emokeur | N GVTIKATEOTOON
ENXTTWUOTIKOU PEPOUG SEV TTOPOTEIVEI
TOV XpOVO €yyUnong TOU TTPOIOVTOC.

12. EEXQTAPOTO KOl UMK TIOU OVTIKOOI-
OTWVTOI KOTG T SIXPKEIX TN £YyUNONG
EMOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH A.B.E. - 170 xAu. EBvIKrg 0doU ABnvav —
Napiog & Motapou 20, Kneioix
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SERVICE

AOrva: 170 xAu. EBvikng odoU

Abnvav — Aapiog & Motapou 20,

Kneioi — TnA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn;: 8,30 xAu. EBvikrig 080U
Oeo/vikng — Moudaviwv,

Mepioxr) ©€pun — TnA.: 2310-497.200
MNérpo: Xapahaprn & EpevoTpwAe — TnA.:
2610-330.478

KpnTn: E6VIKNG AvTioTdoewg 23 & Koo,
HpakAeio — TnA.: 2810-321.573

Kumpog: Apy. Mokapiou I 39, Eykwpn —
Aeuknaia — Maykuipio TnA.: 77778007

TnpoUpe To SIKXIWHK GANXY V.

- .
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EEE ydnetmeligine uygundur

Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz igin L%r?geﬂﬂl i o

sizi candan kutluyoruz. Genel % akis 9 QN e 63

Boylelikle kararinizi modern ve yiksek Cihazin kullanilmasi ............... 63

k__a/”e/i bir ev a/efiyonﬂ[l'ﬂde Ve/m/;? oldunuz. Kullanma sona erdikten sonra/

Urdnlerimiz hakkinda daha fazla bilgi icin, Temizlenmesi .................... 64

ldtfen internet sitemize bakiniz. Ariza durumunda yardm ........... 64
Tarifler ... .. .. 64
Giderme bilgileri . ................. 66
Garantikosullari . ................. 66

Kendi glivenliginiz i¢in

Bu cihaz icin glvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi i¢in verilmig olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
deqildir.

Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar i¢in tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dikkanlarin,
birolarin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kicuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sureler i¢in kullaniniz.

Bu el tipi mikser, hamur tirt veya sivi besinlerin karistiriimasi icin veya
krema ¢irpmak icin uygundur.

Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elekirik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmahdir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disuk kisiler veya
yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihaz! sadece tipe etiketi lzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapall yerlerde
kullanilmak icin tasarlanmistir.
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Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden 6nce, cihaz kapatilmal ve elektrik fisi prizden
ctkariimalidir.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, soklllp
parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden dnce daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Gzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini 6nlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmahdir.

A\ Bu cihaz igin glivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elekirik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acgik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baglar. Cihazi derhal kapatiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulagik makinesinde
yikanmamalhdir. Buharli temizleme cihazlar kullanmayiniz!

Cihazi, hizh karistirma ayagi — ana cihaz baglanti yeri asilacak sekilde
suya veya siviya sokmayiniz. Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunuz.
Sivilar iglenirken etrafa sicrayabilir.

Cihazi, elleriniz nemli veya i1slak durumdayken kullanmayiniz.

Dénen tahrik sisteminden dolayi yaralanma tehlikesi séz konusudur!
Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.

Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da bir stire hareket etmeye devam eder.

Uzun saglarin veya bol giysilerin dénen aletlere kapilmamasi igin,
dygun énlem aliniz.

Onemli!

Cihazi malzemesiz ¢alistirmayiniz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlar
ile kullaniniz.

Sadece bir tip aksesuar takiniz (6rn. Yogurma kancasi).

Kesinlikle aletleri ve cihazin arka bosluguna yerlestirilmis aksesuarlari
ayni anda kullanmayiniz.

Cihazin, karistirilacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverisli degildir.

.
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Genel bakis
Ldtfen resimli sayfalari aginiz.
Resim X
Ana cihaz
1 Digan atma tusu
Aletleri cihazdan ¢ikarmak igin
2 5 kademeli galter + Tork devresi
Cihazi agmak ve kapatmak igin ve
calisma hizini ayarlamak igin.
0/off = Kapali
1 = En dlsUk devir sayisi
5 = En yUksek devir sayisi
M = Tork devresi (ayami devir sayisi)
sola dogru bastiriniz ve basili konumda
tutunuz
3 Elektrik kablosu
4  Kilit donamimli arka aksesuar deligi
Orn. hizli blender gibi aksesuarlar takmak
icin kullanihr
5 Godzme tuglan
Arka bosluktan aksesuar almak i¢in
kullanilir. Her iki tusa ayni anda basiniz.
6 Aletleri cihaza takma delikleri
Aletler
7 Kangtirma teli
8 Yogurma kancasi
[i] Bazi modellerde:
9 Hizh karigtirma gubugu
10 Mikser bardagi
11 Genel dograyici
(ayrica verilen kullanma kilavuzu)
Egder Universal dograyici veya hizl karigtirma
blenderi teslimat kapasminda degilse,
bu Uniteler yetkili servis Gzerinden
Ismarlanabilir.

Cihazin kullaniimasi

o |lk kez kullanilmadan 6nce, ana cihazi ve
aletleri temizleyiniz.

® Elekirik kablosu tamamen agiimalidir.

m Onemli not

Arka bosluk acikken, cihaz sadece tork
devresinde calistirilabilir. Kademeli salter
1-5 calismaz. Arka boslugun kilitli
kapagini sadece O/off salter pozisyonunda

aciniz ve kapatiniz.

%
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Dédnen tahrik sisteminden dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve ¢clikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra da
bir stire hareket etmeye devam eder.
Uzun sacglarin veya bol giysilerin dénen
aletlere kapiimamasi igin, uygun énlem
aliniz.

Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, asagidaki kullanimlarda

6zellikle iyi bir sonug elde edilir:

Cirpma/kangtirma teli ile ...

... Soslar, yumurta akindan kremsanti,

patates puresi, kremalar, mayonez, kaymak

ve 6rn. basit hamur gibi hafif hamurlar.

Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin

islenmesi i¢in uygun degildir.

Yogdurma kancasi ile ...

... Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi

kati hamurlar, agir kiymall hamur, makarna

hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karigtiriimasi.

Azami igleme miktari 500 g un ve diger

malzemelerdir.

Resim [

® |stediginiz aleti ana cihaza takiniz ve
yerine oturuncaya kadar igeri bastiriniz.
Aletlerin Gizerindeki plastik pargalarin
sekline dikkat ederek, yanlig alet
takilmasini énleyiniz (bakiniz Resim E-1)!

® Elektrik figini prize takiniz.

® Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

o Aletleriilgili kabin igine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye ayarlayiniz:
Kademe 1, 2:

Ik isleme ve karistirma iglemi icin.
Kademe 3, 4, 5:
Yogurmak ve ¢irpmak igin.

® Isiniz bitince, salteri 0/off konumuna
aliniz ve aletleri disar1 atma tusuna
basarak ¢6zip, cihazdan ¢ikariniz.

Dikkat:

Salter O/off konumunda olmadigi zaman,

disari atma tusu iceri bastirilamamakiadir.

Bilgi:

Ana cihazi, karistirilan malzemeden disari

¢itkarmadan énce daima kapatiniz.
63
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[i] Bazi modellerde:

Hizli kanigtirma gubugu

Mayonez, sos, ¢orba, karisik icecek, bebek
mamasi karistirmak ve buz, pisiriimis meyve
ve sebze dogramak icin kullantlir.

E Onemli not

Arka bosluk agikken, cihaz sadece tork
devresinde calistirilabilir. Kademeli salter
1-5 galismaz. Arka boslugun Kkilitli
kapagini sadece 0O/off salter pozisyonunda

aciniz ve kapatiniz.

Resim
® Arka boslugun kilitli kapagini yerine
oturuncaya kadar yukari itiniz.
® Hizli karistirma gubugunu takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
e Besinleri karistirma kabina doldurunuz.
® Salteri sola dogru tork devresi konumuna
ayarlayiniz ve o konumda sabit tutunuz.
® Isiniz bittikten sonra, ilgili iki cdzme
tusuna ayni anda basarak, hizli
karistirma gubugunu cikariniz.
® Arka boslugun kilitli kapagini kapatiniz.
Bilgi:
Karistirilan malzemelerin etrafa sigramasini
Onlemek igin, cihazi ancak hizli karistirma
cubugu karistirilacak malzemenin igine
Ssokulduktan sonra galistiriniz.

Kullanma sona erdikten sonra/
Temizlenmesi

E Onemli not

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. itinal ve iyi
temizleme, cihazin zarar gérmesini énler

ve islevselligini korur.

ﬁ%

Dikkat!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve bulasik makinesinde yikamayiniz.

Buharli temizleme cihazlarr kullanmayiniz!/

® Elekirik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

o Aletleri ve hizli karistirma gubugunu
bulasik yikama makinesinde veya bir
firga ile, musluktan akan su altinda
temizleyiniz.

64
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Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi

zaman, cihazin plastik pargalarinin rengi

degisebilir. Bu renk almalar, birkag damla

likit yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

e® Cihazi uygun bir yerde muhafaza
edeceginiz zaman, elektrik kablosunu
sarabilirsiniz (resim [1).

Bilgi:

Spiral kablolu cihazlarda (resim3): Kabloyu

kesinlikle cihazin etrafina dolamayiniz!

Ariza durumunda yardim

Salter kademe 1 ve 5 arasinda hareket
ettirilemiyor.

Giderilmesi:

Arka bosluk kapagi acik oldugu zaman,
kademe salteri 1-5 calismaz. Kilitli kapak
tamamen kapatiimis olmalidir.

Tarifler

Kremsanti
100 g-500 g
o Kremayl, 2-5 dakika 5 kademesinde

(kremanin miktarina ve ézelliklerine
bagli) karistirma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki

1-5 yumurtanin aki

® Yumurta akini, 2-5 dakika 5
kademesinde karistirma teli ile igleyiniz.

Biskuvi hamuru

Ana tarif

2 yumurta

2-3 ¢orba kasidi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 gun

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta harig)
yaklagik 3—4 dakika 5 kademesinde
karistirma teli képUkll bir kivama
gelinceye kadar igleyiniz.

o Cihazi 1 kademesine aliniz, elenmis unu
ve nigasta ununu yakl. ¥2—1 dakika iginde
kasik kasik ilave edip karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

&=
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Mayasiz hamur
Ana tarif
2 yumurta

125 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 2 limonun

kabugu

125 g tereyagdi veya margarin

(oda sicakliginda)

250 gun

1 paket kabartma tozu

60 ml st

® Tum malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde karistirma tel
ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pogaca hamuru
Ana tarif
125 g tereyagi (oda sicakhginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde yogurma
kancasi ile karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Uzerine meyve désenecek pasta
tabani

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

125 g 6gutilmis findik

50 g graten

® Yumurtalar ve sekeri 3—4 dakika 5
kademesinde kupUk olusana kadar
karistiriniz.

o Cihazl 1 kademesine aliniz, findiklari ve
galeta ununu (ekmek kirintilarini) ilave
ediniz ve "2 dakika boyunca karistirma
teli ile isleyiniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

%

Mayali 6rgli kek

Ana tarif

250 g un

1 paket kuru maya

110 ml sicak sit

1 yumurta

1 tutam tuz

40 g seker

30 g eritilmis ve sogutulmus yag

Yarim limonun kabugu, rendelenmis

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pizza hamuru
Ana tarif
250 g un

1 paket kuru maya

1 kahve kasigi seker

1 tutam tuz

3 corba kasigi likit yag

125 ml sicak su

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Ekmek hamuru
Ana tarif
500 g un

14 g seker

14 g margarin

79tuz

1 paket kuru maya

250 ml su

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.
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Giderme bilgileri
Bu cihaz, émrinu doldurmus elektrikli
E ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmisgtir.
Bu ydnetmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve degerlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin gercevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve ydéntemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine bagvurunuz.

66
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Garanti kosullari

Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
yetkili Glke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan tlke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya i¢in gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gésteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.

ﬁs
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Degerli Musterimiz,

Siemens Cagri Yonetim Merkezi 444 66 88 no'lu telefon numarasi ile hafta ici ve Cumartesi giinii 08:00-22:00,
Pazar glinleri ise 09:00-22:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda arayip isim, soyadi ve
alan kodu ile birlikte telefon numaranizi biraktiginizda sizinle irtibata gecilecektir. Mesai saatleri icerisinde
dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu dgrenebilir veya arzu ettiginiz diger
hizmet seceneklerimizden faydalanabilirsiniz.

Size daha iyi hizmet verebilmemiz icin asagidaki konularda bize yardimci olmanizi rica ederiz:
1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gésteriniz.
2. Urlintinuizle ilgili hizmet talebiniz olduF}unda 444 66 88 no'lu Siemens Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
(Sabit telefonlardan veﬁa cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden) Sabit telefonlardan .
aptlan aramalarda sehir ici arama tarifesi lizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise
SM-GSM tarifesi lizerinden Ucretlendirme yapiimaktadir. . X
3. Hizmet icin gelen Siemens Yetkili Servis teknisyenine “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini
sorunuz.
4. Yetkili Servis teknisyenimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini
diizenleyip iletmek zorundadir. Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve daha sonraki basvurulariniz icin
_ saklamaya ¢zen gésteriniz. . o
Siemens ?agn Yonetim Merkezimize ayrica www.siemensevaletleri.com adresindeki “iletisim” béliminde
bulunan formu doldurarak ya da 0216-528 91 88 no'lu telefona faks ¢cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz asagidaki gibidir:
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.
Cakmak Mah. Balkan Caddesi. No51 34770
Umraniye-iSTANBUL

. ><
DIKKAT

Garanti siiresinin anlagsmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

SIEMENS YETKILi SATICISI BSH EV ALETLERi SANAYi ve TICARET A.S.

iMZASI VE KASESi : .
MAMULUN

CiNSi : KUCUK EV ALETLERI

MARKASI : SIEMENS

MODELI

BANDROL VE SERi NO
TESLiIM TARIHi VE YERI :
AZAMIi TAMIR SURESI

KULLANIM SURESI : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma siresi)

SIEMENS YETKILi SATICISI
UNVANI

ADRESI

TELEFONU

TELEFAKSI
TARIH/IMZAIKASE

o - 4|
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gdsterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahlslartaraflndan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalan
dahil olmak iizere tamamen malzeme, iscilik ve (iretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTi EDILMISTiR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik ydntemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yiikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildi§l, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildi§i veya tahrifat yapildig taktirde
garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2-Malin biitiin pargalari dahil olmak lizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3-Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi
en fazla 30 is guiniidiir. Bu siire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda,
malin saticisi, bayii, acentasi, temS|IC|I|g| ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Sanayii malinin arizasinin 15 i,ngnU icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya
kadar benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti siresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangl bir ad altinda hig bir iicret talep etmeksizin tamiri yapllacaktlr
5-Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildidi tarihten itibaren, belirlenen garanti siresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni
arizanin ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stiresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi stirekli
kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami slirenin asiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasl halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dlizenleyecedi raporla arizanin tamirinin miimkin bulunmadiginin
belirlenmesi, durumlarinda, tiiketici malin ticretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep
edebilir.

6-Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7-Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligi, tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MidUrligi'ne basvurulabilir.

. . L Marka Oriin ismi Belge Belge
Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi BT EE] ORavEsin)
Hakkinda Kanun ve bu Kanuna dayanilarak yiiriirliie konulan ~ giemens  Kahve Makinas: e 14095670
o o 5 = a Siemens Ekmek Kizartma Mak. 87011 13.07.2010
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, Slemens  Su Ittt (Kettle) 86085 29.06.2010
lemens utfa obotu B .
1 1 q i cini i Siemens Tost Makinasi 87027 13.07.2010
T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin Slemens oz Kurutms Mak, e ool
Korunmasi Genel Miidiirliigi tarafindan izin verilmistir. S EgemesieEn R oy
Siemens Sarjli El Stiptrgesi 85590 24.06.2010
el H S o 1 i Si Kahve Degi i 86093 29.06.2010
Bu Uriin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S.  Ziemens B“’_’e_nvjere?'_'me"' e e aene
tarafindan ithal edilmektedir. Semens  Cay Meknas 57158 13073010
. . . Si Sac Sekillendi Seti 87363 16.07.2010
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens Mla.ils:rd' CATmeset 67734 08.04.2009
~ Siemens El Blender 68144 17.04.2009
bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH Siemens  Kiyma Makinasi_ 74502 15.10.2009
Siemens Kati Meyve Presi 75250 03.11.2009
kurulusudur.
BSH Ev Aletleri Uretici Firma
Sanayi ve Ticaret A.S. BSH Bosch und Siemens
Cakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Hausgerdte GmbH
34770 Umraniye - Istanbul Carl-Wery-Str. 34 D-81739
Tel : 0216 52890 00 Miinchen-Almanya
Faks : 0216 528 91 88 Tel : +49 (89) 4590 01
Cagri Yonetim Merkezi : 444 66 88 Faks : +49 (89) 45 90 21 28
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SIEMENS @pupmacsitbiH aHa OyibIMbIH
Carbir VIFaAHBIHBIBOBH KYTTHIKTAHMBI3.

Ocobl 6yribimabi carwin anymeH Cis 63
LUELLIMIHIZAI 3aMaHyH, JKOFapbl Canasibl
TYPMBICTBIK NIEKTPOYHbIMBI YLLIH IHAC3AbI-
HbI3. Bi3AiH OYHbIMAAPBEIMBI3 TyPTbI
KOCBIMLLIA MSJIIMETTEPAI FANIAMTOPAAFb!
Oerimizge Taba anacsis.
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©3 KayincisAiriHi3 yLuiH

Byn Oy¥ibIM YLLIH MaHbI3AbLI KAyiNCisAik eHe KonaaHy HycKaynapbiH
any yLiH ocbl KonaaHy Typasbl HYCKaYNbiFblH TONbIFLIMEH MYKWUATNEH

OKbIMN LUbIFbIHbI3.

ByvbiMAbl nanbIKThl TYpAE KONAaHy Typasbl HyCKaynapra can apexet
eTinMereHae oCbl 9peKeTTepieH LWbIFaTbIH LUbIFbIHAAP YLUIH LWbIFApY-
Wbl TapanbiHaH Keninaeme 6epinvenai.

Byn 6yibIM TYPMBICTLIK, Karaannapaa asblK-TyJiK eHiMAepiHiH
TYPMBICTBIK, Kenemaepae HemMece TYPMbICTbIK XKaFaaunnapra

yKcac 6eikoMMepLuMAnbIK MakcatTapaa eHAey YLUiH apHanFaH.
TypMBbICTBIK YKaFaannapra yKcac KongaHy KkarapbiHa, Mbicasibl,
6y1biMAabl AYKEHAEP, KEHCeNep, aybinliapyallbiblK, aHe 6acka
KOMMePpPUUASBIK BHAIpICTEPAEri Kbl3MeTKepep acxaHanapbiHaa
KonaaHy, Hemece naHcuMoHAapAa, WarFblH KOHaK, yunepae Hemece
ocblnapfa yKcac xepnepae KonaaHy »araabl.

ByibiMabl TEK KaHa asblK-TyNiK OHIMAEPIH KanbinTbl TYPMbICTBIK,
Kenemae MeH yakbITTa eHAeY YLUiH KOnAaHbIHbI3.

Kamblp Topi3ai Hemece cyublK TaFamaapAbl apanacrbipy YLUiH HemMmece
Kanmak 6ynFay yLiH apHanFaH Kon »eteri 6ap apana-CTbipFbiLL
MUKcepi. byribimabl 6acka Hapcenepai Hemece 3atTapAbl eHAeY YLUiH
KonaaHyra 6onmanabl. KonaaHy Typanbl HyCKaynbIFbIH caktan
YKYPiHi3. Byibimabl 6acka agamaapra 6epreHiHizge oHbiMeH bipre
KonaaHy Typanbl HyckaynbliFbliH Aa Gipre 6epiHis.

A\ XXannbl Kayincisgik Hyckaynapbl

ONEKTP TOK, COKKbICHI Kayibi

Byn 6yibim 6ananap TapabbliHaH KonaaHbaybl Kepek.
ByibiMabl )keHe OHbIH KabeniH GananapiaH y3ak »xepae cakray

KEepeK.

Byn 6yibiMaap GpUaMKanbiK, CE3IMAIK XKaHe NCUXUKaIbIK MYMKIH-

AiKTepi WeKTeyni, coHbIMeH bipre Toxkipubeci XxaHe 6inimi KeTKinikcis
agamzap TapanblHaH Tek 6akbinay acTbiHaa 6onFaHaapbiHA, Hemece
6yribiMAbl Kayincis Typae konaaHy 6oMbiHWa ManiMeTTepiH e3aepiHe
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KayanTbl Ty/iFanapAaH asbin, ocbl OyMbiMAbLI KOMAaHy apKbibl naiaa
Gona anatblH KayinTepiH TyCiHreHAepiHAe FaHa KonAaHbina anassi.
BanapabiH 6yn OyMbIMMEH OMHaMaybl KaKeT.

ByibiMabl TeK KaHa ByibiM TaKTallacbiHAa KePCETINreH ManiMeTTepi
BoMblHLLIA iCKe KOCbIN KonaaHbiHbI3. TeK KaHa »kabblk 6envenepae
KONAaHy YLUiH.

Tok 6epy »yreci MeH ByrNbIMHbIH ©3iHAE eLwBip 3aKbiMAaHFaH

He By3bliFaH xepnepi 6onmaraHaa FaHa KonAaHblHbI3.
OneKTpOYMbIM XYMbIC iCTEFEHAE XbIUKbIN TypaThliH KOCaNIKbl HEMece
KOCbIMLLA GenLueKTepAi aybiCTbIpy anibiHaa dNeKTpOyrbIMAbI eLwuipin,
OHbIH allacblH TOK 6epy »XYMECIHEH aXKbipaTy KepeK.

ByibiMabl, OHbl 6aKbinaychl3 KanablpFaHbiHbI3Aa, KypacTbipbin
OpHaTKaHbIHbI3Aa, BenLeKTereHiHisae Hemece TasanaraHblHbI34a
9pKaLLaH 9NEKTP TOK XYMECIHEH aXKblpaTblHbI3.

ByWbimM kabeniH eTKip HEMece bICTbIK YXepnep apKblibl TapTnaHbI3.
Ochbl 6yMbIMHBIH Kabeni By3binbin 3aKkpiMAaHFaH Kyinae 6onca,
KayinTepaiH nanaa 6onybliH 6onasipMay YLUiH, OHbIH LbIFAPYLLUbI
Hemece TeXHUKaUIbIK, KbI3MET KOPCETy OpTasbifbiHbIH MamaHbl
apKblNbl, HEMece ocbinapra yKkcac apHambl 6inimi 6ap agam
TapaéblHaH aybICTbIPbINYbl KaXeT.

ByhbIMAbl XXeHAeY KyMbICTapbl TEK KaHa TEXHUKASbIK Kbl3MeT
KepceTy opTasibIFbIHbIH MaMaHbl apKbiibl ©TKi3iNyi KaXKeT.

A\ Byn 6yibiM yLWiH Kayinci3aik Hyckaynapbl

YKapanaHy kayi6i

ONeKTp TOK COKKbICHI Kayibi

Tok 6epinyi ToKTaTbiNFaHAA ANEKTP OyrbIM KOCbINFaH Typae Kanbim,
TOK KamnTa BepinreH CoTTEH KeMiH KanTa icke KOCbInbIn Typaasbl.
OneKTpbynbiMAbl Aepey OLUIPiHI3.

ByibiM TYPKBICBIH ELLKALLAaH CYMbIK 3aTTapFa MasyFa XoHe blablC
YKYYy MalluHacbliHAa Taszanayra 6onmanasi.

Bymen Tasanay KypanbiH KonaaHO6aHbI3!

OneKTpOyMbIMAbI, OHbIH HEri3ri KypasbiHbIH Te3 apanacTbipy AiHreri-
MeH BIpIKTipin KOCy »epi apKbifbl CYMbIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.
blcTbik 60nbin TYpFaH CyMbIKTbIKTapAbl eHAey bapbicbiHAa abannan
apeKeT eTiHi3. CyhbIKTbIKTap eHaey 6apbiCbiHAA Lallbipan KeTyi
MYMKiH. QneKTp OyrbiMAbl binFanabl KONMeH KonaaHyra 6onmanbi.

B .
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AHanbIn TypaTbIH YKeTeri apKbinbl XapakatraHy Kayibi 6ap!
AWHanbin TypaTbiH Kypaniapfa elKallaH KosbiHbI3Abl CaiMaHbI3.
Kypanaap MeH acnanTtapibl TeK KaHa aneKTp OyibiMbl 864eH
TOKTanfFaHaa FaHa OPHATbIHbI3 XKEHE LbIFAPbIHbI3 — OLLipiTeHHeH
KeiH aneKTp Oy¥bIM eni GipHelle cekyHA Oovibl icTen Typaabl.
¥3blH Wall neH 6oc 6onartbiH KuiM BenLeKTepiH ainHanbIn TypatbiH
Kypanaapra Tycin KanMawTbiHAaW KbibIM XXUHAM, KOPFamn XYPiHi3.

MaHbi3abl ManimerT!

OnekTp 6ynbiMAabl 60C TypiHAe iCKe KocnaHbl3. DnekTp ByrbiMAbl
TEK KaHa LblFapyLUbIHbIH TYMHYCKanbIK TonbiMAaybll OeneKTepi-
MEH KonaaHblHbI3. Tek Bip FaHa Typre »artaTbiH Kypanaapasbl
(Mblcanbl KaTTbl KaMbIp YLUiH inriwi 6ap MUKcep KOHAbIPFbINapbIH)

EHTi3in KonAaHblHbI3.

OnekTpbyibiM eLlKallaH apanacTbipbinatbiH eHiIMAepAi eHAeY YLUiH
KepPEeKTi yaKbITblHaH y3afFblpak, yakblT 60Mbl KOCbINbIMN KOMbIIMaybl
nasbiM. ApanacTbipy LblHAAFbI LUAFbIH TONKbIHALI NeLwwTe KonaaHy

YLUIH YXapamAabl emec.

XXannbl ManimeTTep

EKi »arbiHaH »aibin alwblHbI3.

I cyper

Heriari kypan

1 LwiFrapy Tyimeiri
AcnanTapAbl WbiFapbIn any yLuiH.

2 5-carbinbK, KOCKbILW + nesaik
KOMMYyTaUuA
OnekTp ByrbIMAbl KOCY MEH BLLipy YLUiH,
YKSHE YKYMbIC YKbiNAaMAbIFbIH NarbIKTan
peTTey YLUiH.
0/off = ewwipyni
1 = eH TemMeHri aiHanbiM caHbl
5 = eH xoFapbl alHanblM CaHbl
M = nesaik KoMMyTauma (eH »KorFapbl
alHanbIiM CaHbl), KOCKbILLTEI COJT XKaKKa
Kapai 6aca oTbipbIN yCTaHbI3
TonbiMaaybiTapAsbl 6YMbIMHBIH apTKbl
YKaFblHAaFbl caHblnayblHAa KonaaHFaHaa
OyibIM TeK KaHa nesaik
KOMMYTaUMWACBIMEH YXYMbIC ICTEHTIH
6onagbl.

3 XKeni ka6eni

4 bBekitneci 6ap apTKbl XaKTbIK caHbinay
ToneiMaaybILLTapAbl, MbiCanbl Te3
apanactblpy AiHreriH, eHrisy yLuiH.

%

5 OkwaynayaaH WkiFapy TyWMeLLikTepi
TonbiMaaybiTapabl GYMBIMHBIH apTKbI
YKaFblHAAFbl CaHblNayblHaH LWbIFApbIN any
yLwiH. TyiMeLLikTepaiH exeyiH ae 6ip
yakbITTa 6ipre 6acblHbl3.

6 AcnanTapzgpl 6eKiTnenepMeH eHrisy yLiiH
caHblnaynap

AcnanTap

7 bynrayra apHanfFaH KaKKbiLL

8 KarTkl Kamblp »xacay yLiH inriwi 6ap
MUKCEP KOHABIPFLICH

[\ Kesibip yrrinepae:

9 Tes apanacTblpy AiHreri

10 Kaknafbl 6ap apanacTbipy LUbIHAAFbI

11 SmbBeban ycarkbiL

OMmbeban ycaTKbilbl MeH Te3 apanacTbipy

ZiHreriH catbliy HeMece »keTkisinin 6epiny

KypamblHa KipMece, onapibl KbI3MET KepceTy

opTasibifbl apPKbINbl TaNckIpbIC Bepin caTbin

anyra 6onagbl.

.
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KonaaHy

® AnfaliKbl peT KongaHy anAblHaH Herisri
Kypanabl »xeHe acnantapblH Tasanan
anbiHbI3.

e Keni kabeniH apKaluaH ToNbIFbIMEH
opayaaH »asbin anbiHbl3.

E MaHbI3abl HycKay

ApPTKbI XaFblHAAFbI CaHblnaybl allblK,
BonbIn TypraHaa Kypasn Tek KaHa nesaik
KOMMyTauMAMeEH Backapbina ansiHazbl.
1-5 catbinblK petTey PYHKUMACHI XKYMbIC
icTemengi. UtepriwwTi, 6eKiTneHi Kocy YLUiH,
Tek kaHa 0/off KOCKbILL No3MUMACEIHAA
HbIDKbITbIHbI3.

AHHaITBIN TYPATBIH JKETEIT apKbITLI

JKapaKarraHy Kayioi 6ap!
AViHasIbIN TYPATEIH KYpanaapra eLKallar
KOJIbIHbIZAbI CASIMAHbI3.
Kypangap meH acriantapisl TeK KaHa
SJIEKTP OYibIMbI 86AEH TOKTa/IFaHAA FaHa
OPHATBIHbI3 OHE LUbIFAPLIHBIZ —
OLLIPIITEHHEH KEHIH SNIEKTPD OyibiM 81i
OlpHelLie ceKyHs O0HbI ICTEN Typass..
Y3biH watw neH 6oc 6onareiH Kuim
O6/ILLIEKTEPIH aVHASIbIIM TYPATHIH KYPas-
Aapra TyCir KaJIManTelHAaNH KbI/ibifl
MKUHAIT, KOPFar Xy pIHI3.

Herisri Kypan MeH OHbIH acnanTapsbl
AcnanTtapabl KonaaHy apKplibl TOMeHAe
KepCeTiNreH )KymblcTapaa aca »Korapsbl
HaTWXKenepre »keTyre 6onaabi:

Bynrayra apHanfaH KakKbILL ToMeHAerinep
YLiH Xapamabi:

... Ty3AbIKTap MeH coycTap, GynraynaraHraH
YKYMBIPTKA aKybil3bl, CYT Kebiri, kpemaep,
MarnoHes, KaMak, XaHe XeHin KambIp
TYpnepi yLiH, Mblcanbl AoMAENTeH Kamblpabl
»Kacay yLwiH. bynrayra apHanfaH KakkbiL
KaTTbl KaMbIP TYpNepiH »acay yLiH
yKapamanabl.

KatTbl KaMblp »kacay YLiH inriwi 6ap M1Kcep
KOHALIPFLICH TOMeHZerinep yLiH xapamabl:
... KYMLLEKepi, albITKaH KaMblprapibl *aHe
KapTon yHbIHaH XacanfraH KaMblpniap CUAKTHI
KaTTbl Kocnanapabl »acay YLUiH, COHbIMEH
Kartap TapTbliFaH eT, MakapoH eHiMAepi
Hemece HaH KamMblpbl CUAKTbI Kamblpnapab!
apanacTbipy YLiH. EH )XoFapbl eHaey

kenemi — 500 r yH 6eH UHrpeaueHTTepi.
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[E cyper

e Keni kaBeniH TonbIFbIMEH opayaaH
»Kasbin anblHbI3.

® KanaraH acnanTbl Herisri Kypan yCTiHeH
€HTi3in, TONbIFbIMEH KOHABIPbIFAHLLA
JeWiH ycTiHeH 6acbliHbl3.
AcnanTapgbl WwaracTbipbin iGepmey
yLWiH acnanrtapaafbl nnactmacca
GerLIeKTepiHiH TypiHe Hasap ayAapbiHbI3
(31 cypeTiH KapaHbI3)!

® DByiibiM arbipbiH 9NEKTP Kyar KyheciHe
KOCbIHbI3.

® A3bIK-TYNIK OHIMAEPiH NaibIKTbl bIALICKA
CasblHbI3.

® AcnantapAbl blAbICKA €Hri3in, 3NeKTp
ByibiMabl ©3iHi3 KanaraH cartblFa
KOMbIHBI3.
Catbl min/1, 2:
OHAeY YLUIH YXaHe KOCbIN OTbIpbIn
apanacTbipy YLUiH.
Cartbl max/3, 4:
uney >kaHe BynFay yLUiH.

® KyMbICTbl aAKTaFaHHaH KeNiH KOCKbILLTbI
0/Off opHbIHa KOMbIM, acnanTapAesl
LblFapy TyiMeLLiri apKbinbl 6ocatbim,
LUbIFAPbIN aNblHbI3.

CaKraHabipy:

Kockbirw 0/Off opHbIHAA TypMaraH xar4anaa

LUbIFEPY TYHMELLITT 6ackiiia anblHOanTbIH

6071846l

Hasapeirbisra:

ApanacrelpbliarsiH 6HIMAEPAEH LLbIFAPY

anablHaH Heri3ri Kypanasl buiFu anibiMeH

OLLIPIM KOIObIHBI3 KEPEX.

Tes apanacTblpy AiHreri 6ap Heriari

Kypan

Byn Kypan marnoHes, coyctap, apanactblpbin-
FaH cycblHaap, 6ananap Taramaapel, nicipin-
reH XeMIC NeH KeKeHicTepai apanacTbipy
YLUIH >Xapamabl.

E MaHbi3abI HycKay

ApTKbI XafblHAafFbl CaHblNnaybl allblK
6onbin TypFaHaa Kypan TeK KaHa nesaik
KOMMyTauuAMeH Backapbina ansiHazbl.
1-5 caTblbIK peTTey GYHKUMACHI XKYMbIC
icTemeingi. UtepriwwTi, 6eKiTneHi Kocy YLUiH,
TeK KaHa 0/off KOCKpILW no3uumnAckIHAA

HKbIDKbITbIHbI3.
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® ApTKbI XaFblHAAFbI CaHblnaybiHbIH
KaKnarblH XOFapblFa Kapan COHbIHA
ZENiH UTEpIHI3.

® Tes apanacTblpy AiHreriH eHrisin,
TONbIFbIMEH KOHABIPLIM anblHbI3.

® A3LIK-TYNiK eHiMAepiH apanacTbipy
TOCTaraHblHa CasbiHbI3 He KYHbIHbI3.

® KOCKbILTHI COSIFa Kapaw nesaik
KOMMYyTaUMAFa KOMbIM, yCTan TyPbIHbI3.

® KyMbICTaH KeriH Te3 apanacTbipy
AiHreriH oKkwaynayaaH LWslFapartblH
TyMMeLLiKTepiH eKeyiH e 6ip yakbiTTa
Bipre 6acy apKbiNbl LWbIFAPLIN aNbliHbI3.

® ApTKbI XafFblHAAFbI CaHblNayblIHbIH
KaKnarblH abblHbI3.

HasapbiHbisFa:

ApanacreipbliarbiH OHIMAEPAIH LLUALLBLIILIT

KeTyiH 60nAbIpMAay YLLIH SeKTPOYHbIMAbI

TEK apanacrblpy AiHreri apanacrbipbliiarbiH

OHIMAEP iLLiHe baTbipbliFanaa FaHa

bacybiHbI3 KEPEK. XKyMbICTaH KEHIH:

XXyMbicTaH/TazanaraHHaH KeuiH

E MaHbI3a61 HyCcKay

ByibiMm KaTtenep He BysbinFaHaap xepnepi
YKOK BonFaH KanbinTa catbinaasbl.
JlaibiKTel TypAE eTKi3ineTiH Tazanay
YKyMmbicTapbl GyibiMabl Gy3binyaaH
caKTan, OHbIH XYMbIC KannbiHaa 6onybIH
KamMTamachi3 eTesi.

Caxranavipy!

BYiibiM TYPKbICKIH eLLIKALLIAH CYVibIK 3aTTapra

MaslyFra JeHe biAbIC XYYy MaLLIMHACHIHAA

razanayra 6o/IManael.

ByMeH Tazanay KypalbiH KongaH6aHbl3!

® DByiibiM arbipblH 9NEKTP YKYHWECIHEH
aKbIpaTbIHbI3.

® Herisri Kypanabl binFanasl WybepekneH
CYPTiN, OAaH KeMiH KypFaTbIn CYPTiHi3.

® Acnantap MeH Te3 apanacTbipy AiHreriH
bIABIC XYY MallMHacbiHAa HeMece aFbin
TypFaH Cy acTbiHAA KbliwaKneH
TasanaHbi3.

HasapblHbI3Fa: Kpbi3bli opam>kanbipak, CUAKTHI

eHiMAepai eHaereHae nnactmaccanaH

»xacanraH BenLuekTepiHiH 6oAnbIN KeTyi

MYMKIiH - onapabl ecimaik Taram MaiapblH

GipHeLLe TaMLUbICHI apKbIbl KeTipyre Gonaasb!.

o Kabenai caktay yLiH OHbl Opan Kotora
6onaabl (B cypeTiH KapaHbI3).
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HazapebiHblsra:

LLInbipLubik kabesti 6ap OyibiMAap yLUiH
A3 cyperin KapaHbi3):

KabenbAi eLuKaLiar SeKToOyHbIMAb!
anHanabipa opamarbis!

Kare meH Geret 6onFaH
mamaﬁnap.uai-'bl KeMeK

Kockbiw 1 aHe 5 apacbiHAarbl catblaa
HbIDKbITbIIMAN Typ.

Lewwy »xonaapsbl:

ByMbIMHbBIH apTKbl XKaFbIHAAFbI caHblnay
alblK, 6onbIn TypraHbiHAa 1 feH 5 AediHri
caTblibIK, peTTey iCKe KoCblnMaraH.

Peuentrep

BynraynaHraH kaimak,

100 =500 r

® KanmakTbl Y2 TaH 5 MUHYTKA AeitiH 5
caTtbiCbiHAA — KAMMaKTbIH KeneMi MeH
TypiHe Kapaw oTblpa — BynFayra
apHanfaH KakKbILLNEH OHAEHI3.

XXyMbIpTKa aKybI3bl

1-5 aaHa >XyMbIPTKA aKybIsbl

® KyMbIpTKa aKybI3blH 2 AeH 5
MWHYTKa AeitiH 5 caTbicbiHaa BynFayF
apHasiFaH KakKpllneH eHAeHis.

BucKBUT KambIpbl

Heriari peuent

2 XYMbIPTKA

2-3 ac KacblK, bICTbIK, CY

100 r wekep

1 naxkeT BaHWIMH LLeKepi

70ryH

70 r kpaxman

Kepek 6osica, KONChITKbILL

® WHrpeaveHTTepai (yH MeH KpaxmanaaH
6acKkacbiH) lwamameH 3—4 MUHYT Goiibl 5
catbicbiHAa BynFayra apHanFaH
KaKKbILLNEH KeBiK LUbIKKaHLa AewiH
BynFaHbI3.

® OnekTp ByibiMAabl 1 caTbicbiHa
aybICTLIPbIMN, eNeHreH YH 6eH kpaxmanabl
wamameH 2 TeH 1 MUHYT iWwiHae
KacblKTan iLwiHe KOCbIN apanacTblpblHbI3.

EH >xofFapbl kenemi: 2 x Herisri peuent

e B

&=

73

ﬁ



%

%

é MQ955_de-kk-ar.book Seite 74 Dienstag, 9. Dezember 2014 9:58 09

kk

JemaenreH kamblp
Herisri peuent
2 yMbIpTKA

125 r wekep

1 canbim Ty3

1 Kantawa BaHunbAi LWekepi Hemece V2

JIMMOHHBIH KabbliFbl

125 r capbl Maii Hemece MaprapuH (benve

TemnepatypacblHAa)

250 ryH

1 KanTalua KOnchITKbILL

60 mn cyT

® bapnblK MHrpeaneHTTepai WwamameH vz
MUHYT 60¥bl 1 caTbiCbiHAA, OAaH KeMiH
LamameH 3—4 MuHyT 6oiibl 5 catbicbiHAa
Bynrayra apHasFaH KakKblLUNeH eHAEHIs.

EH >KoFapbl Kenemi: 2 x Heriari peuent

KyMwiekepni kambip
Heriari peuent
125 r capbl Maii (6enmve
TemnepartypacbiHaa)
100-125 r wekep
1 XXyMbIpTKA
1 canbim Ty3
6ipa3 NMMMOH KabblIFbl HeMece BaHUNbAi KaHTbI
250 ryH
kepek 6ornca, KOMChITKbILL
® bBapnblK UHFpeaUeHTTEPAI LWaMaMeH
Y2 MMHYT 6oWbl 1 (Min) caTbicbiHAA,
oAaH KeuiH WwamameH 3—4 MUHyYT Goiibl
4 (max) caTbiCblHAA KaTTbl KaMbIp Xacay
YLWiH inriwi 6ap M1Kcep
KOHABIPFBICEIMEH 6HAEHI3.
EH >XoFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent

XKewmic Ganiwi ywwiH KambIp TyOi
Herisri peuent

2 >XyMbIpTKA

125 r wekep

125 r ycartblnFaH opMaH >KaHrarbl

50 r ayHaTbInatblH KEMTIPINreH HaH YHTaKTapbl

® HKymbIpTKanap MeH Kym LLeKepAi
3-4 MUHYT BoMbl 5 caTbicbiHAa KeBIK
LUbIKKaHLLA AeHiH BynFaHbI3.

® OnekTp ByiibiMAbl 1 caTbicblHA
aybICTLIPbIN, OPMaH XaHFaKTapbl MeH
yCaTblfiFaH HaH YHTaKTapblH KOChI,
Y2 MUHYT GoWibl BynFayFa apHanFaH
KaKKbILLMEH OHAEHI3.

EH >KoFapbl Kenemi: 2 x Heriari peuent

74
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Herisri peuent

250 ryH

1 KasTalla Kyprak, allbiTKpl

110 Mn >Kbinbl CyT

1 XXyMbIpTKA

1 canbim Ty3

40 r wekep

30 r epiTinreH »<eHe CybITbIIFAH MaK

XKapTbl IMMOHHBIH Kabblfbl, yrinreH

® bapnblk MHrpeaneHTTepai LlaMmaMeH
2 MUHYT BoMbl 1 (mMin) caTbickbiHAA,
oAaH KeriH wamameH 3-4 MUHYT Goiibl
4 (max) catbiCblHAA KaTTbl KaMbIp
»Kacay YyLiH inriwi 6ap Mukcep
KOHAbIPFBLICLIMEH OHAEHI3.

EH »KoFapbl Kenemi: 2 x Heriari peuent

Muuua Kamblpbl
Heriari peuent
250 ryH
1 Ka/Tala Kyprak, allbITKpl
1 Wan KacblK, Lwekep
1 canbim Ty3
3 ac Kacblk Man
125 Mn »Kbinbl ¢y
® bapnblk MHrpeaneHTTepai LiaMmamMeH
2 MUHYT BoMbl 1 (mMin) caTbickbiHAA,
oZlaH KeuiH wamameH 3—4 MUHYT BoMbl
4 (max) caTbiCblHAA KaTTbl KaMbIp Kacay
YLiH inriwi 6ap MUKCep KOHAbIPFLICHI-
MEH eHAEHI3.
EH »KoFapbl Kenemi: 2 x Heriari peuent

HaH kambipbl
Heriari peuent
500 r yH

14 r wekep

14 r maprapuH

7rTyY3

1 KanTalla Kyprak, albITKbl

250 mn cy

® bapnblk MHrpeaneHTTepai LaMmamMeH
2 MUHYT BoMbl 1 (mMin) caTbickbiHAA,
oZlaH KeuiH wamameH 3—4 MUHYT BoMbl
4 (max) caTbiCbiHAA KaTTbl KaMbIp Kacay
YLiH inriwi 6ap MUKCep KOHAbIPFLICHI-
MeH eHAEHI3.

AWBITKbI KAMbIpAAH 6pMe HaH

ﬁ
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Kenere >xaparty 60ibiHLLIA
HyCcKaynap
Byn anekTpOyibiM AneKTp rkaHe
3MEKTPOHMKa ByibiMAaps! Typanbi
mm 2012/19/EU Eyponansblk,
LvpekTtuBacbiHa cam 6enrineHreH
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Ocbl OupekTuBa LWeHBepiHAe KonAaHbIFaH
ecki 6yibimaap Eypona Oparbl enaepiHae
Kabblnaay MeH Kaaere »aparyra TUiCTi.
Kasipri yakbiTtarsl MyMKiH 60mFaH kagere
apary »ongapbl Typanbl MasiMeTTepAi
3neKkTpByibiM AyKeHiHi3ae Hemece O3iHi3aiH
eprinikTi oKiMLUINiK opblHAapbIHAA cypan
6ine anacois.

—

kk

Keningeme waptrapbl

Byn ByibiM yLUiH ocbl ByiibIM caTbibIn
anblHFaH engeri pupMambl3ablH OKinAaiKTepi
LUbIFAPFaH Keninaeme wapTrapbl KonAaHbl-
naabl. Keningeme LwiaptrapbiH 63 KanaraHbl-
Hbl3LUa 8P yaKbITTa e3iHi3 OyibiMabl caTbirn
anFaH anexkTpoyibiMaapblH AYKEHiHI3Ae
Hemece PUPMaMbI3AblH CON enaeri
eKingirinae cypan 6inyiHisre Gonagei.
epmaHuWA yLWwiH Keninaeme Wwaptrapbl MeH
MEKEeH-)Kainap Ti3iMiH KiTanLaHbiH apTKbl
BeTiHae Taba anacbl3.

CoHbIMeH KaTap, Keninaeme LapTrapbiH
FanamTopaa Aa, ocblHAa KepceTinreH
dYpMaMbI3abIH BEO MeKeH-)Kaiibl acTbiHAa
Taba anacel3. Keninaeme KblameTrepiH any
YLLIH 8p >arFaaiaa catbin any Typasnbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

O3repTynepain 6ap 60nybl MyMKiH.

75
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Ina Baluei 6e3onacHocTu

MNepea McnonbL30BaHMEM BHUMATENBLHO NPOYTUTE STy MHCTPYKLMUIO
ZNA NnosyyeHnA BaXkHbIX yKasaHui Mo TEXHUKe 6e30nacHOCTU

W SKcnnyarauuu aHHOro npuobopa.

MNpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUA,
BO3HMKLLME B pe3synbTate HeCOONI0AEHMA yKasaHui Mo NpaBuibHOMY
npuMeHeHuto Npubopa. aHHbiM Nnpubop npeaHasHayeH anA
nepepaboTKM NPOAYKTOB B 0ObIYHOM ANA AOMALLHEro X03AWCTBA
KONMYecTBe B AOMALLHMX UK BbITOBLIX YCNOBUAX U HE paccyuTaH AnA
MCNONb30BaHWA B KOMMEPUYECKUX Lenax. [pumeHeHne B ObITOBbIX
YCNOBUAX BKIIOYAET, HANP.: MICNOb30BaHUE B KYXHAX ANA coTpya-
HWMKOB MarasmHoB, OPUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYIuX
MPOMbILUNEHHBIX MPEANPUATUIA, @ TaKXKe UCNONb30BaHME rOCTAMM
NaHCMOHOB, HEBONbLUMX OTENEN M NOAOOHLIX 3aBEAEHHN.

MprBop MOXXHO MCMONb30BaTL TOLKO ANA NepepaboTKu TaKoro
KOnM4ecTBa NPOAYKTOB U B TEYEHWE TAKOro BPEMEHM, KOTOpbIe
XapaKTepHbl AnA AoOMallHero xo3AncTea. PyyHon mukcep npurogeH
ANA NepemMeLLnBaHnA TeCTO0OpasHbIX UK XUAKMX 6ntoa unu ana
B36MBaHMA cnMBOK. He ncnonb3oBatb AnA nepepaboTku Apyrux
npeamMeToB UK BELLECTB.

MoxkanyncTa, coXxpaHnTe MHCTPYKLMIO NO SKCNyaTaumy.

MNpu nepeaaye npubopa TpPeTbeMy MUY HEOOXOAMMO TaKKe
nepezatb eMy MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTauum.

A OO6wme ykasaHua no TexHuke 6e3onacHoOCTH

OnacHOCTb NopaXKeHUA SNEKTPUYECKUM TOKOM

JaHHbIM NpMbop Henb3Aa UCnonb3oBaTb AETAM.

Mpunbop 1 ero ceTeBoM LLUHYpP cneayeT AepkaTb BAANM OT AETEN.
JTnua ¢ orpaHnyYeHHbIMU GU3NUECKUMU, CEHCOPHBIMU UITU
YMCTBEHHbLIMMW CMOCOOHOCTAMM UMM C HEAOCTATKOM OMbiTa U 3HAHWM
MOryT NONb30BaTbCA NPMOOpPaMM TONBKO NOA MPUCMOTPOM MU €CNU
OHM MOJTYYMSIM yKasaHuA no 6esonacHoOMy UCMNonb3oBaHMio npubopa
M OCO3HANIM OMACHOCTH, CBA3AHHbIE C HEMpPaBWIbHbIM UCMONb30-
BaHWeM.
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HeTtAM Henb3a urpatb ¢ NPUGOPOM.

Mprbop MOXKHO NOAKOYATL U UCMOJSIb30BATb TOSIbKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMM AaHHBIMU Ha TUNoBOMW Tabnunuke. TonbKo AnA
MCMNONb30BaHMA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

Mcnonb3oBatk TONLKO B TOM Cliyyae, ecnim y npubopa 1 ero CeTeBoro
LLUHYpPa HET HUKaKUX NOBPEXAEHWN.

lMepea 3ameHoOM NPUHAANEXHOCTEN UK AOMONHUTENbHLIX AeTanewu,
KoTopble BO BpeMsA paboTbl NPMBOAATCA B ABMXEHUE, Npubop
ZIO/HKEH OblTb OTKNKOYEH U OTCOEAMHEH OT CETH.

Mpubop cneayeT Bceraa oTCOEAMHATL OT CETU, KOrZa OH ocTaetcA 6es
NPUCMOTPA, a TaKXKe nepes ero cOopKon, pasbopPKon MU YNCTKON.
He npoTtArMBaTtb ceTeBOV LLHYP Yepe3 OCTPLIE KPaA Uv ropAvmne
NMOBEPXHOCTH.

Ecnu ceteBoit WHyp AaHHOro npubopa 6yaeT NOBPeXaeH, To,

BO “36eXkaHue onacHbIX CUTyauui, ero AomKeH ByaeT 3aMeHnTb
Npou3BoANUTENb, UK €ro cepBUCHaA cny>kba, unm NMuo c aHano-
MMUYHOM KBanMpuKaumnen.

PeMoHT npubopa nopy4yatb TONbKO HalLeh CEPBUCHOM Cny»xoe.

A\ YKasaHua no TexHuke 6e3onacHoOCTW anA AaHHOro npnéopa

OnacHOCTb TpaBMUPOBaHUA

OnacHOCTb NOPaXKEHWA INEKTPUHECKUM TOKOM

Mpun nepebonax aneKkTpocHabkeHna NpMbop ocTaeTcA BKIOUYEHHBIM
1 nocne Bo30OHOBEHNA BNIEKTPOCHAOXKEHUA CHOBA HaunHaeT
paboTtaTtb. HemeaneHHo oTKNOUMTL NpUBOP.

Hukorza He norpy»katb OCHOBHOW B10K B XXMAKOCTU U HE MbITb

B MOCYAOMOEYHOW MalunHe. He ncnonb3oBartb NapooyncTUTENb!
He norpy>katb npnbop B XXMAKOCTb BblLLE MeCTa COeANHEHNA
norpy»Horo 6neHaepa ¢ 0CHOBHbLIM G/10KOM.

Cobntoaats OCTOPOXHOCTb NPU NepepaboTKe ropAYMX HUAKOCTEN.
Xunakoct MoryT pasbpbisruBaTbeA Npu nepepadoTKe.

He ncnonb3oBatb NpMbop BRaXKHbIMKU PyKaMMU.

OnacHocTb TpaBMHUPOBaHUA BpaLLaoLLMMCA NPUBOAOM!

Hukorza He TporaTtb BpallaloLlmneca HacaaKy.

Hacaakv MO)XHO ycTaHaBnMBaTb M CHUMATb TOIbKO NMOCNE OCTAHOBKM
npubopa — Npubop ABMXKETCA eLle HEKOTOPOE BpPeMA Nochne
BbIK/FOYEHUA.

3awumwaTb ANUHHbIE BONOCHI UM CBOBOAHLIE 9NEMEHTLI OAEXKAbI
OT NonaaaHuA BO BpaLLatoLLMECA HACALKM.

BaxxHo!

He Bkntouyats npubop BxonocTtyto. Mprubop MOXHO UCMONb30BaThb
TONbKO C OPUrMHANbHLIMU NPUHAANEKHOCTAMM.
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YctaHaBnuBaTb TONIbKO HAacaZKu 0AHOro Tuna (Hanp., MeCUJbHbIEe

Hacaakw).

Hukoraa Henb3A 0AHOBPEMEHHO MCMOMb30BaTh HacaaKu
M NPUHAANEXHOCTb, MPUKPENIEHHYIO K OTBEPCTUIO B 3aZHEN

yacTu npubopa.

PekomeHayeTcA HM B KOEM crlyyae He ocTaBfATb Npubop
BKOYEHHBIM J0JbLUE, YEM 3TO HE0OX0ANMO AnA nepepaboTKu

NPOAYKTOB.

CrakaH 6neHaepa He NpUroaeH ANA UCNONb30BaHUA B MUKPO-

BOJIHOBOM Meuu.

KoMnneKTHbI 0630p

Mo)kanyiicta, OTKPOUTE CTPaHULbI

C pUCYHKaMH.

PucyHoxk A

OcHoBHolt 6nok

1 KHonkKa BbiGpoca
LnAa cHATMA Hacaaok

2 5-cTyneHuartblit nepeknoyarens +
MOMEHTaNBHOE BKIOYEHWe
JnAa BKNOYEHWA U BbIKNFOYEHUA Npubopa
U perynupoBKu paboueit CKOPOCTH.
«0/off» = BbIKIOUEHO
«1» = camoe HU3Koe uncno o6opoToB
«5» = camoe BbICOKOe u1cno 06opoToB
«M» = MOMeHTanbHoe BK/OUEHNE
(camoe BbICOKO€ 41cnio 060poTOoB),
HaxKaTb BNIEBO U YAEPKMBATb

3 CerteBoit kabenb

4 OrsepcTHe B 3a4Heii YacTv npubopa
C 3arBOPOM
[na ycTaHOBKKM NpUHaAnexHoCcTen,
Hanp., norpy»xHoro 6neHaepa anA
ObICTPOro CMELLUMBaHMA

5 KHorku pasbnokupoBku
LNA CHATUA NpUHaANEXHoCTeH
C OTBEPCTUA B 3aAHEN YacTu npubopa.
Harknumatb Ha o6e KHOMKK
OZHOBPEMEHHO.

6 OrtBepcTuA ANA KpenneHua Hacaaok

Hacaaku

7 BeHuvku AnA nepemelLMBaHvA

8 MecunbHana Hacaaka

[i] B HekoTopbix Mogenax:

9 [Morpy»Hoii 6nenaep AnA BbICTporo
CcMeLLMBaHKA

10 CrakaH 6neHgepa

11 YHuBepcanbHbIi U3Menb4uTenb
(otaenbHaA UHCTPYKUMA MO
BKcnyaTaumm)

78
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YHuBepcanbHbI U3MeNbYUTENb UK
norpy»Hoi 6nexaep ana GbicTporo
CMeLUUBaHWA, eCNIY OHWU He BXOAAT

B KOMIM/IEKT NMOCTAaBKU, MOXHO 3aKa3aTb
B CEPBUCHOW cny»<0e.

Skennyarauun

OcHoBHo#I Npubop ¢ Hacaakamu

C nomoLLbo HacaZloK AoCTUratoTcA
0COBEHHO XOPOLUWE pesynbTaThl Mpw
cneayrouwmx sBapuaHTax npuMeHeHnA:
BeHuuku AnA nepemelLMBaHua AN ...

... COyCOB, B30UTbIX 6/IKOB, KapTOPeNbHOro
ntope, KPEMOB, MaioHe3a, CIIMBOK U NIErKOro
TecTa, Kak Harnp., cAo6Horo Tecta.

BeHunkn AnA nepemeLLMBaHnUA He NPUroAHbI
LnA NnepepaboTKu TAXKENOro TecTa.
MecwunbHble Hacaaku AnA ...

... FYYCTbIX MacCC, TaKNX KakK, neco4yHoe,
ZPOXOKEBOE U KapTodernbHoe TecTo,

a TaKkXKe ANnA NepemMeLLMBaHNUA TAXXENoro
MACHOro gapLua, nact unm Tecta anAa xneba.
MakcumasibHOe KONMUeCcTBo AnA
nepepaboTku coctaBnaet 500 I MyKu

U UHIPEAWUEHTOB.

m BaxkHoe npumMmeyaHue

MpKn OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3a4HEN YacTu
npubopa nocneaHuin MoXeT pabotatb
TONIbKO B PEXKMUME MOMEHTaNIbHOMO
BK/toYeHusA. MNepekntouarens cTyneHen 1—
5 He dyHKUMOHMPYeET. KpbILLKy OTBEpCTHA
MOXXHO OTKPbIBaTb M 3aKPbIBaTh TOLKO
TOrAa, Korga nepektovaresib HaxoauTCA
B nonoxexuun «0/off ».
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OnacHocTb TpaBMHPOBAaHNA
BpalLyaroLLHMCA npHBoLomM!
Huroraa He Tporare Bpalyaroimeca
HacaaxH.
Hacazrkm MoHo ycTaHaB/mBaTs
M CHUMATB TOJILKO [10C/1E OCTAHOBKH
npnbopa — rMpHbop ABMKETCA ELLYE
HEKOTOPOE BPEMSA 0C/IE BIK/TIOYEHMNSA.
Saymyars JIMHHBIE BOJIOCH! HITH
CBOOOAHBIE 3/IEMEHTbI OAEMAbI OT
101a4aHHA BO BPALLAOLUNECH HACALKH.

e [lepea nepBbIM UCMONb30BAHUEM
MOYUCTUTb OCHOBHOW BNIOK M HAacaAKM.

PucyHok &
® [lonHoCTbIO pasmMoTaTh ceTeBoi Kabenb.
® YCTaHOBUTbL HA OCHOBHOW GNOK
HeobXxoAMMYHO HacazKy M npuxatb
ee J10 puKcauuu.
OG6paTtnTb BHUMaHWe Ha popmMy
nnacTMaccoBLIX AeTaslei Ha HacaaKax,
yToObl He NepenyTaTb UX
(cm. pucyHok [E-1)!
® BcTtaBuTb LUTENCENBHYIO BUKY
B PO3ETKY.
® 3arpysutb NPOAYKTbI B NOAXOAALLYHO
€MKOCTb.
[ ] OﬂyCTVITb Hacadku B eMKOCTb
1 BKIOUUTb NPUBOpP Ha HeoBXoaUMYHO
CTYNEHb.
Crynenu 1, 2:
ANA BMEeLLUMBaHWA U noaMeLUMBaHuA.
Crynenu 3, 4, 5:
ANA 3aMelLnBaHnA U B3OMBaHUA.
e T[locne paboTbl NepeBecTu
nepeknoyarens Ha «0/off», 3aTem
C NOMOLLbIO KHOMKK BbiBpoca
OTCOeANHUTb U CHATb HAaCaadKWu.
BHumarmne:
KHorika Bel6poca He HAXKUMAETCA, eclim
nepexsItoyaresib He yCTaHoBIeH Ha «0/off».
lpumeyarme:
OcHoBHOM O710K CIe4yeT BCErAa BbIK/ItoYaTh
1epes ero U3BICYEHNEM 13
epPELabOoOTaHHbIX IPOAYKTOB.

ru

|i] B Hekoropbix Mosenax:

Morpy)xHoi 6neHaep anA 6bICTPOro
cMelLMBaHuA

Orta npuHaanNeXxHoCTb UCnonb3yetcA AnAa
NPUroTOBNIEHWA MaWoOHE30B, COyCOB, CYMoB-
nwope, KOKTeVIJ'IeVI, AEeTCKOro nuTaHuA,

a TaKkxXXe AnA uaMesnibdeHnAa nbaa, BapeHbIX
OBOLLIEN U OPYKTOB.

E BaxxHoe npumeyaHue

Mpu OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3aIHEN YACTH
npubopa nocneaHuin MoxeT pabotatb
TONIbKO B PEXKMME MOMEHTASIbHOIO
BKNItoUeHuA. [Nepekntoyarens cTyneHen 1-
5 He ¢yHKUMoHMpYeT. KpbILWKy oTBEpCTUA
MO>XHO OTKPbIBaTb U 3aKPbIBaTb TONIbKO
Toraa, Koraa nepexnto4yaresnb HaxoamTcAa
B nosioxxeHuu «0/off».

PuncyHok

® [lepeBeanTe BBEPX A0 PUKCAUMM
KPbILLKY OTBEPCTUA B 3aAHEH YacTu
npubopa.

e BcraBbTe norpy)Hoi bneHaep
n 3aduKcUpymTe ero.

® 3arpysuTb NPoAyKThl B CTakaH bneHaepa.

e [lepeBeaunte nepekoyaresb BNeBO
B MOJIOXKEHUE MOMEHTANIbHOMO BKtO-
UEHUA U yAep)KUBaWTE ero B 3TOM
MOSNOKEHNH.

® [lo okoHYaHuu paboTbl CHUMUTE
norpy»<Hoi 6nenaep anA 6LICTPOro
CMeLUMBaH1A NyTeM OAHOBPEMEHHOIO

HayKaTuA Ha 06e KHOMKK pasénoxwposkw.

® 3aKpouTe KpbILLKOK OTBEpPCTUE B 3aAHeH
yactu npubopa.

lNpumeyarme:

Bo nzbexarmne pazbpwi3r1BarHia nepe-

MELLNBAEMOH CMECH BKITIOYaNTE 1lpnbop

TOJIbKO 10C/1€ TOro, KaK O71eHAep OblT

[10rPyIKEH B CMECh.
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Mocne pabotbl/MucTka AnyHbIi 6enok

1-5 6enkoB
E BarkHoe npumeyaHue e [lepepabartbiBatb 6enku oT 2 A0

5 MUHYT Ha CTyneHn «5» ¢ nomMoLLblo

LaHHblIi npubop He HyXXAaeTcA B TEXHU-
BEHUYMKa AnA nepemMeLLnBaHuA.

YeCKOM OéCJ'IY)'KVIBaHVIVI. TwarenbHaa

umncTKa 3alumLiaeT Npubop OT MOBPEXK- BuckeuTHOE TECTO

ZIEHWI U coxpaHAeT ero paboTo- OCHOBHO/ peuent
CNocoBHOCTb. 2 Ailua
BHMM&HH&:/ 2-3 CT. N. ropAYeit BoAabl
OCHOBHOW 6/10K HUKOrAA He Morpy»Kars 100 r caxapa
B BOJY 1 HE MbITb B [10CYA0MOEYHOMH 1 NaKeTUK BaHWIBbHOTO caxapa
matumre.

70 1 MyKK

70 r Kpaxmana

npu HeobX. HEMHOrO XMMUYECKOTr0
paspbIxnuTens

e Bs36uBaTtb MHIPeaUEHTbl (KPOME MYKK
U Kpaxmara) B TeueHue npuobn. 3—4
MWHYT Ha CTYMEHN «5» C NOMOLLbIO
BEHYMKa ANnA nepemMeLLnBaHuAa 4o
o06pasoBaHuA MeHbl.

Mepekntountb NpMBOp Ha CTyMNeHb «1»
1 106aBNATL MO NIOXKKE MPOCEAHHYHO
MYKY W Kpaxman B TeyeHne npuorn.
Y2—1 MUHYTHI.

MakcumasibHoe KONUYecTBO: 2-KpaTHoe
KONMYECTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

He ucrionp3osare napooqucturesis!
® U3Bneub LUTENCENbHYO BUIKY
U3 PO3ETKM.
® [IpoTepeTb OCHOBHOM BNOK BayKHOM
TPAMKOW, a 3aTeM BbITEPETb HACYXO.
e Hacazku v norpy»xHoi 6neHaep MOXHO
NMOMbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLUHe 1nu
C NMOMOLLbIO LLIETKU B NPOTOYHOW BOAE.
Mpumeyatme: Mpn nepepabotke, Hanp., °
KPaCHOKOYaHHOM KanycTbl Ha naacT-
MaccoBbIX AeTaNAX NOABMAETCA LUBETHOM
HasneT, KOTOPbIN MOXXHO YAaNWUTb C MOMOLLbHO
HECKO/IbKMX Kaneslb pacTUTenbHOro macna.
® [InA xpaHeHuA Kabernb MOXHO cMoTaTb

(pncyHok D). peuenTa
MpumeyvaHue:
LA npubopos co crimpanesniHbIM ceTeBbim CnobHoe TecTo
wirypom (pucyHox B): Hu B Koem cryqae OcHoBHOM peuent
HEe HaMarTblBauTe CeTeBo LLHYP BOKPYr 2 Anua
npubopa! 125 r caxapa

1 WwenoTka conu

MomoLub npw ypraHeHMM 1 NakeTvK BaHWNLHOIO caxapa unu ueapa
MNepewntoyarens He NepeasuraeTca 125 r CAMBOYHOrO Macna WM maprapuHa

Ha cTyneHu 1-5. (KOMHaTHOI TemMnepaTypbi)
YcTtpaHenue: 250 r myk#u

[Py OTKPLITOM OTBEPCTUY B 3aAHER YacTH 1 NakeTUK XMMWYECKOro paspbIxXuTens
npubopa nepekntoyeHne cTyneHei 1-5 He 60 M MooKa

HKUMOHUpPYeT. KpbillKa A0MKHa ObiTb
I(!IJgJ'IH OCTbrOF?;KprTpa ® Bce nHrpeaveHTsl nepepabarbiBatb
: C MOMOLLLIO BEHUMKA AnA nepe-

PeuenTtbl MeLUMBaHUA B TEYEHWe NMPUMEPHO
2 MMHYTBI Ha CTYNeHu «1», 3atem
BabuTsbie cnmBku B TeUEHWe NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha
100 500 r CTYMEHU «5».
e T[lepepabartuiBaTb CIMBKM OT Y2 A0 MaKcumanbHoe KONMUECTBO: 2-KpaTHoe
5 MWHYT — B 3aBMCMMOCTM OT KONIM4eCcTBa  KOJIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOTO
W CBOMCTB C/IMBOK — Ha CTYNeHu «5» peuenTa
C MOMOLLbIO BEHYMKA ANA
rnepemMeLLnBaHuA.
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MNecouyHoe TecTo
OcHoBHoM peuent
125 r cnmBoyHoro macna
(KOMHaTHOM TemMnepaTtypbl)
100-125 r caxapa
1 Anuo
1 WwenoTka conu
HEMHOro IMMOHHOM Liepbl UK BaHUIbHOTO
caxapa
250 r MyK#u
MpY HEOOX. HEMHOTO XMMMWYECKOro
paspbIXnuTena
® Bce uHrpeaveHTbl nepepabarbiBatb
C NOMOLLIbIO MECHIIbHOW HacaaKu
B TeUeHWe NPUMEPHO 2 MUHYTLI HA
CTyneHu «1», a 3aTem B TeueHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYMNEHU «5».
MakcumarnbsHoe KONMYeCTBO: 2-KpaTtHoe
KOJIM4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenta

Kop)x anA ¢ppyKToBOro nupora

OcHoBHoM peuent

2 Anlua

125 r caxapa

125 r MONOTLIX NTECHBLIX OPEXOB

50 r naHMPOBOYHbIX Cyxapen

e Bs6uBarth Alua U caxap B TeueHue 3-4
MWHYT Ha CTyneHun «5» [0 oBpasoBaHnA
NeHbl.

® [lepeknounTtb Npubop Ha CTyneHb «1»,
L100aBU1Tb JIECHbIE OPEXM U MAHUPO-
BOYHblE CyXxapu U nepepabartbiBaTb
B TeyeHue Y2 MUHYTbI C MOMOLLIbIO
BEHYMKA ANA NepeMeLLnBaHuA.

MakcumasbHOe KOIMYECTBO: 2-KpaTHoe

KOIMYEeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOMO

peuenta

Xana 13 ApoXo>KeBoro Tecra
OcHoBHoM peuent

250 r Mmyku

1 NaKeTUK CyXux APOXOKEN

110 mMn Tennoro Monoka

1 Anuo

1 Wwenotka conu

40 r caxapa

30 r pacTonIEeHHOro U OXNaXKAEHHOro XX1pa
Leapa C NoSIOBUHLI IMMOHA, HaTepTan

ru

® Bce nHrpeaveHTsl nepepabarbiBatb
C NOMOLLbIO MECHUSIbHON HacaaKu
B TeYeHWe NPUMEPHO 2 MUHYTHI Ha
CTyneHu «1», a 3aTeM B TeueHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYMNEHU «5».
MakcumanbHoe KONUYecTBO: 2-KpaTHoe
KOJIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

TecTo Ha nuuuy

OcHoBHoM peuent

250 r myk#u

1 NaKeTUK Cyxux ApOXOKen

1 4. n. caxapa

1 WwenoTka conu

3 CT. N1. pacTuTenbHOro macna

125 mn Tennow Boabl

® Bce uHrpeaveHTsbl nepepabarbiBatb
C NOMOLLIbIO MECHJIbHOW HacalKu
B TeYEeHWe NPUMEPHO V2 MUHYTHI Ha
CTyneHu «1», a 3aTem B TeueHue
npuMepHO 3—4 MUHYT Ha CTyNeHU «5».

MakcumanbHOe KONMYecTBO: 2-KpaTHoe

KOJIMYECTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

TecTo anA xneba

OcHoBHoM1 peuent

500 r myku

14 r caxapa

14 r maprapvHa

7 rconu

1 NakeTUK Cyxux ApOXKen

250 mn Boabl

® Bce vHrpeauneHTbl nepepabarbiBatb
C NOMOLLbIO MECHUSIbHON HacaaKu
B TeYeHue NpUMepPHO 2 MUHYTHI Ha
CTyneHu «1», a 3aTeM B TeueHune
npuMepHO 3—4 MUHYT Ha CTyNeHU «5».

YKasaHuA no yTunusaumu
[aHHaA malunHa umeeT o6o3HaveH1e
B COOTBETCTBMM C TpEBOBAHUAMM

= MpekTnBbl EBponeiickoro Coob-
wectsa 2012/19/EU oTtHocuTeNsHO
SMEKTPUYECKMX U DNEKTPOHHbIX
npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B nanHov [upeKktuBe npvBeaeHsl Npasuna

npuema 1 yTunmsaumum OTCIy)KMBLUMX CBOW

CPOK Npu6opoB, AEHCTBYIOLLME B paMKax

EBponeiickoro CoobLuecTsa.
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MHpopmaumio no npasuibHON yTunmaaunu Bel
MOXKeTe nosnyuuTh y Baluero Toprosoro areHra
WK B opraHax KOMMYHaJIbHOro yrnpasneHus
no Baluemy mecTy »utenncraa.
MHPpopmaumto no NpasusibHON YTUIM3aLUK
Bbl MOX«eTe nonyuuts y Baluero Toprosoro
areHTa unu B opraHax KOMMyHasbHOro
ynpasneHua no Bawiemy mecTy xuTenbcTaa.

"apaHTWiHbIE YCoBuUA

[InA naHHoro npubopa AENCTBYIOT rapaHTUi-
Hble YCoBMA, onpeaeneHHble HalluM npea-
CTaBWTENLCTBOM B CTpaHe, B KOTOpoii npubop
6bin KynneH. MHGopmauuio o rapaHTUitHbIX
ycnosuAx Bel MoxkeTe nonyuuts B ntoboe
BPEMA B CBOEM CMeLMainsMpoBaHHOM
MarasuHe, rae Bl nprobpenu ceoii npubop,
UM 06paTMBLLMCH HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
NPEeACTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEN
cTpaHe. [apaHTuiiHble ycnosua ana Mepmanum
v anpeca Bbl HalieTe Ha nocneaHen
CTpaHuLe pyKoBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHT1itHbIe yCNoBUA U3NOXEHDI
Takxe B MHTEpHeTe no ykazaHHoMy Be6-
aapecy. [inAa nonyyeHua rapaHTMMHOrO
oBcny)kuBaHuA B Ntobom cnyyae HeobBxoanumo
NPeAbABUTL AOKYMEHT, NOATBEPIKAAIOLLINM
(daKT NOKYMKHK.

[MpaBo Ha BHeceHne u3MeHeHun
ocTasniAeM 3a coBoi.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgeréte

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Niurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@

bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Baniall Ay jall il jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel..04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgeréte

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Geréte
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ¢y sl 4stas
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

%

e

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lIkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

cZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicl

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 714

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es
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FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TnAépwvo: 181 82
(AoTIKA xpéwaon)
www.siemens-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk
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HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhagé tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:+361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.:+361 489 5463

Fax:+361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, B

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

%

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢kl

Tehaco s.a.r.|

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax: 05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg
Tel.:26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio*
yn. Wycesa 98

2012 KuwunHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
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MK Macedonia, MakegoHus

GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463

mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass
BKR3000 Birkirkara
Tel.: 025 495 122
Fax: 021 480 598

mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.

Taurusavenue 36
2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:
Tel.: 088 424 4020
Fax: 088 424 4845

mailto:siemens-contactcenter@

bshg.com
Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020
Fax: 088 424 4801

mailto:siemens-onderdelen@

bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S

Grensesvingen 9
0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46
Fax: 22 66 05 55

mailto:Siemens-Service-NO@

bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay
Auckland 0632
Tel.:09 477 0492
Fax: 09 477 2647

mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

OO0 "bCX BbbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NponsBoauTesns
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, FHink

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizaéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

%
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TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik géstermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free
Fax:949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovic¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com
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Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberlhrt. s|emens-|nfo-l|ne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaf nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlckzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu (ibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

[&)]

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) flir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fiir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie lber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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