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Bitre zuerst diese Bedisnungsanleitung lesend

Sehr geehrte Kundin, sehr geshrier Kunde,

vielen Dank Hir den Kauf eines Grundig-Produbies. Wir hoffen, doss disses Produkt, das mit
hochwaertiger und hochmoderner Technologie hergestelll wurde, beste Ergebnisse erzislt, Doher
bitte die gesumie Bedienungsonleiiung und olls beiliegenden Dokumente oubmerksam
durchlesen und zum zukiinBigen Nachschlagen auvtbewahren, Bel Wellergabe des Produktes
auch die Badienungsanleltung mit aushdndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Badienungsanleitung sinhalten.

Bitte bacchien, doss diese Bedienungsanleitung fir unterschiedliche Modelle gaschrieben wurde,
Unterschiede zwischen den verschisdenen Modsllen werden notirlich in der Anlsitung erwithnt.
Die Symbole

In dieser Anleiing verwenden wir folgends Symbole:

Wichtige Informationen ader
nistzliche Tipps zum Gebrouch.

Warnung vor gefdhdichen
Stuntionen, in denen a3 2u
Yerlelzungen oder Sachschéden
kommen bann.

Warnung vor Stromschitigen,

Warnung vor Brandgefahs.

Waraung vor heiflen Fliichen,
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nWidﬂige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise,
die fir die Sicherheit des
Benutzers und anderer Personen
unerldsslich sind. Diese Hinweise
missen beochiet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschéden kommt,

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen sémtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

*  Dieses Gerdt darf von Kindern
{ab acht johren] oder
Personen bedient werden, die
unter kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschréinkungen leiden oder
denen es an der ndligen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Gerdten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt werden
und, zuvor griindlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerdites verirout gemacht
wurden und sich der domit
verbundenen Gelahren voll
und ganz bewusst sind.

= Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht
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eines Erwachsenen
durchgelthrt werden.

= Installation und Reparaturen
missen grundsétzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgellhet werden. Der
Hersteller haltet nicht Hir
Schéden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

= Gerdt nicht nutzen, folls es
nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder sichtbore
Beschédigungen oufweist.

*  Nach jeder Benutzung prifen,
ob die Funktionsknépte des
Produkies ausgeschaliet sind.

Elektrische Sicherheit

= Falls das Produkt einen Fehler
aubweist, sollten es bis zur
Reparotur durch einen
autorisierien
Kundendienstmitarbeiter nicht
in Betrieb genommen werden.
Es besteht Stromschloggefahr!

*  SchlieBen Sie das Produkt nur
an eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz



den Angaben unter
JTechnische

Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen quolifizierten
Elekiriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht fir
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den &rilichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
daraut verteilen oder schiitten!
Es besteht Stromschloggetohr!
Daos Produkt dort wéhrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur nicht
an eine Steckdose
angeschlossen sein.

Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist, muss
es zur Yermeidung von
Getahren vom Hersteller,

einem Kundendienstmitarbeiter

oder vergleichbor
qualifizierten Personen
ausgetauschi werden,
Verwenden Sie nur dos unter
,Technische

Daten” ongegebene
Anschlusskabel,

Das Gerdt muss so installiert
sein, dass es vollsténdig vom

-4

Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichilinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elekdrischen
Installation eingebouten
Schalter erméglicht werden.
Die Riickseite des Ofens wird
im Betrieb heil. Achten Sie
daraut, doss der
Elekiroanschiuss die Rickseite
nicht beriihrt; anderntalls kann
der Anschluss beschadigt
werden,

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht zwischen Backotentiir
und Rahmen ein; Hihren Sie es
nicht iber heille Oberfléichen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und
in Folge eines Kurzschlusses
einen Brand verursachen,
Jegliche Arbeiten on
elekirischen Geréten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierden
Personen ausgefihrt werden,
Schalten Sie das Gerét bei
Schéden gus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Scholten

Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.
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&

Stellen Sie sicher, doss die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

B

Das Gerdit und seine
zugdnglichen Teile werden
withrend des Betriebs heif3.
Keine Heizelemente berlhren.
Kinder unter 8 Johren
fernhalten, sotern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintréchtigt sind.

Bei clkoholischen Getrénken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol
verdamptt bei hohen
Temperaturen und kann durch
Entziinden bei Kontokt mit
heiBen Obertléchen Fever
verursachen,

Keine brennbaren Materialien
in der Néhe des Produkies
autstellen, da die Seiten
withrend des Gebrouchs heil’
werden kénnen.

Weéhrend des Gebrauchs wird
das Gerdt heild. Keine
Heizelemente im Inneren des
Rackotens berithren.
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Daraut achten, dass keine
Beliiftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen
und GlasgeféBe im Ofen
erhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefal entstehende Druck
kdnnte Dose/Glasgeta
bersten lassen,

Backbleche, Gerichte und
Alufolie nicht direkt auf den
Boden des Backofens stellen.
Der Hitzestau kann den Boden
des Backofens beschadigen.
Zur Reinigung der Backofen-
Glastir keine oggressiven
schevernden Reiniger oder
scharfen Metalischaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
kénnen.

Zur Reinigung des Gerdiles
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls besteht
Stromschlaggefahr,

Rost und Backblech richtig
einselzen

Es ist wichtig, dass Rost
und/oder Blech richtig in den
Einschitben sitzen. Schieben
Sie Rost oder Blech zwischen
zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass



insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmitiel
darauf legen; bitte schaven Sie

sich die folgende Abbildung

.

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt

oder gesprungen ish.

Grift der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirriichern
verwenden, Keine
Geschirrticher, Handschuhe
oder vergleichbare
Textilprodukie authéngen,
wenn die Grillfunkiion bei
gedtineter Tir arbeitel.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichien
in den/aus dem heiBen Ofen
immer hitzebesténdige
Handschuhe verwenden.

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerdt
abgeschaltet ist,

Unbeaufsichiigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Felt oder
Ol kann gefdhrlich sein und
Bréinde verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu 18schen; stalidessen
das Gerdt abschalten und
Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuverldschdecke abdecken.
Brandgefahr: Keine
Gegenstéinde auf den
Kochoberfidchen autbewahren,
Falls die Oberfléche
gesprungen ist, Gerdt zur
Vermeidung moglicher
Stromschloggetahr abschalten.
Kochteld noch dem Einsatz
iber den Regler abscholten
und nicht auf
Kochgeschirrdetekior verlassen.
Metallische Objekte, wie
Messer, Gabeln, Lttel und
Dackel sollte nicht aul dem
Kochfeld abgelegt werden, da
sie heill werden kénnen.

Das Gerdt darf nicht tiber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.
Damptdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochteldoberfitiche oder an
der Unlerseite des
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Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fUhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Daher
muss sichergestellt werden,
dass Otenoberfléche und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer frocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochteld, das sowohl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mif zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funkiionieren die Kochfelder
nicht. Siehe. Allgemeine
Hinweise zum Kochen,

Seite 24, Kochgeschirrauswaohl,

Do Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
kénnen sie Hir Menschen, die
Gerdte wie Insulinpumpen
oder Herzschritmacher
verwenden, geléhrlich sein.
Yerwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des Geréies
entwickelt wurden oder vom
Gerdtehersteller in der
Anleitung ols geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Geréit gelieferten
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Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfslle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

#  Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

*  Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verléngerungskabel
verwenden; nur das
Originolkabel einsetzen.

= Beim Anschliefen des
Produkies sicherstellen, dass
sich keine Flissigkeit oder

Feuchtigkeit am Stecker
betindet.

Bestimmungsgeméle

Verwendung

= Dieses Gerét wurde Hir den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

*  Dieses Geréit dient
ausschliellich der Zubereitung
von Speisen. Es dart nicht zu
anderen Zwecken eingesetz!
werden.

= Benutzen Sie das Gerdt nicht
zum Vorwérmen von Tellern,
hangen Sie keine



Kilchentiicher, Handticher und
dergleichen zum Trocknen
oder Anwérmen an die Grilte.

5 Der Hersteller haftet nicht Hir
Schéden, die durch
vnsachgeméBen Gebrouch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

» Das Gerdt ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignetl.

Sicherheit von Kindern

= Verschiedene Telle des Gerdites
werden wihrend des Ge-
brauchs heiBl. Doher kleine
Kinder vom Gerdt ternhalten,

*  Verpackungsmoteriolien kdnnen
eine Getohr Hir Kinder
darstellen. Samiliche
Verpackungsmatericlien an
ginem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern autbewahren.

= Flakirische Produkte kénnen
eine Gelahr Hir Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerdt
fernhalten. Kinder nicht mit dem
Gerdt spielen lossen.

*  Keine Gegenstinde auf das
Gerdt stellen, die Kinder
arreichen kénnen,

= Wenn die Ofentir geditinet ist,
keine schweren Gegenstande

daraut ablegen und keine
Kinder daraut sitzen lassen. Das
Gerdt kann kippen oder die
Ofentiroder die Turscharniere
kdnnen beschadigt werden.

Altgerdte entsorgen

Erfiillung von WEEE-Yorgoben zur
Entsorgung von Allgerfiten:

Dissas Produkt erfillt dis Yorgaben der EUL-
WEEEDiraktive {2012/19/EU). Das Produkt
wurde mit einem Klassifizierungssymbol fir
slekirische und sleldronische Aligarate
IWEEE] gekennzeichnet,

Diasas Geréit wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die wiederverwendet
und recycelt werden kénnen. Entsorgen Sie
das Gerdt am Ende seiner Binscizzeit nicht
mit dem regultiren Hausmill; geben Sie es
statidessen bel siner Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elekirischen und
elekironischen Aligerdten ab. thre
Stadiverwaltung informiert Sie geme tber
gesignete Sommelstellen in threr Nahe.
Einhaltung von RoM&-Vorgabem

Das von thnen srworbens Produkt erfillt die
Yorgaben der EU-RoMS Dirsktive

(201 1/85/EUL Es enthélt keine in der
Direktive ungegebenen geféhrlichen und
unzuliissigen Materialien,

Verpockungsmaterialien

gntsorgen

* Dis Yerpackung des Gerdles basteht
ous wiederverwertbaren Motsrolisn,
Entsorgen Sie disse vorschrifisgemal
und entsprechend sorfiert. Entsargen Sie
solche Materialien nicht mit dem
normalen Housmill

$/DE



EAIIgemeine Informationen

Georateiibersicht

] indukiionskochplotie 3 Getemperies Glas
Z Montageklemme 4 Basisabdeckung

1 Bedienfeld & Liftermotor (hinter der Metoliplatie)
2 Gittarrost 7 Releuchiung

3 Bockblech 8 Oberes Heizeloment

4 Griff K Einschubpaosiionen

5 Backofentlr
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1 2 3 4 5 6 7 8

] indukiionskochplotie Hinten links 7 Anzeige

indubtionskochplatie Vorne links 8 Alormtaste

3 Eirn/ Austuste 5 Zelteinstellicsie

4 Zuriick-Taste nach Funktionsanzeige 10 Stort/Stopptaste

5 Temperotur und Schneliheiztaste 11 Indukiionskochplatie Vome rechis
& Drehknogt Hr Temperaiur/Zeit erhdhen 12 Indukiionskochplatte Hinter rechis

oder vermindarm

Technische Doten
ALLGEMEDN

HOUHFELD

Einbaumabe {Breite/Tiels]

2300/3000W
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BACKOFEN/GRILL

Einbaur

Heunio!

Leistungsaubnahme Gl
k3

Allgemeine Hinweise: Energisangoben von E ekf oiten we"ien gemif der Richlinie EN 603501
SEC 403501 grmitislt. Die snbsprechenden Werte werden unter Gblichen Einsatzbedingungen
bet Cher-/Umterhiize oder im Umivhibetrieh [sofern vorhunden! ermittelt

Die Energleeflizienzklasse wird gemall Funky
enisprechenden funkiionen ausgestatiet
Miederiemperaturgaren

wrchdem, ob das Gerdit mit den
imluft, 2, Turbo-
3 Turbogaren, 4. Ober/Unterhitze mit Umlul, 5, ¢

Die Energleeffizienzklosse wird gemal Funktion ermitiell Garen mit Eools

n ermitielt je

st 1, Goren mii Foo

Ober-/Unterhitze

i,

Sigvarhesserung Angaben am Produkt oder in der
kénnen mh tachnische Doten ohne Leglettenden Dekumeniation wurdsen

figung dndern. snter Loborbedinguagen unter
icksichiigung der zutreffenden
Hinien ermiftelt. Solche Werte

Cie Abbildungen in dieser Anleitung
fenen lediglich der Veranschaulichung

kinnen ehwas vorr tatsdichlichen

Aussehen des Gerfites abweichen.

kénnen e noch Einsaizumgebung und
Mutzungsweise des Gardites abw
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Lieferumbang

e nach Modell wird sventuall

unterschisdliches Zubehsr mitgslisfert.
Daher kann es vorkommen, dass nicht
siimtiiches in der Anlsitung erwdhntes

Zubsehér mit threm Gerdt gelishert wird,

1. Bedisnungsonleitung

2. Bockblech

®  Fur Backwaoren, Tetkithigerichte und
grofle Broten.

3. Kuchenblech
s Fir Gebéck wie Kekse, Biskuits und
Kuchen.

4. Gitterrost

®  Zum Résten und Grillen und ols
Unterluge fir Behélter, in denen
unterschiedlichste Lebensmittel gegart
werden kénnen,

Girterrost und Backblech richiig
in die Teleskopeinschilbe
einschieben

Durch die Teleskopeinschitbe lossen sich
Bleche und Rost besonders lejcht
einfegen und entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech
und Gitterrost mit den
Teleskopeinschitben darouf, dass die
Stifte am riickwértigen Teil des
Teleskopainschubs die Kanten von
Backblech und Gitterrost berGhren.
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B Installation

Gerdt vom niichsigelegenen autorisierten
Kundendienst gemdb giiligen Bestimmungen
installieren lossen. Andernbolls erdischt die
Garantie. Der Hersteller haltet nicks fir
Schaden, dis durch Aliivititen nicht
autorisiester Personan sndstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erddschen,

Die Vorbers
ned der elekdris
singd Sache des

l GEFAMR:

Dig nstollotion des Gerfites muss In

des Aufstellungsortes
n undd Anschiiisse
Lunden.

Ubereinstimmung it séimifichen
zutreffenden Vorschriften zur
Elaliroinstallation erfolgen.

GEFAMR:

Gerst vor der Installation auf eventuslle,
sichtbare Detekie untersuchen. Folls
Defakie vorliegen, dord dos Gerdit nicht
instailiert werden,

Beschadigte Gerdite milssen

grundséizlich ols Sicherh
beirochtet werden,

Yor der Installation

Die Gerdte sind fir den Finbau in

handelsibliche Kichenmabel vorgssshen.

Zwischen Gerdt und angrenzenden

Kichenwéanden und -mdbeln muss ein

Sicherheitsobstand verbleiben. Siehe

Abbildung oub der néchsten Seite {Angaoben

in mm}..

¢ Der Clen kann auch freistehend benutat
werden. Achlen Sie auf sinen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb des
Kochfeldes.

» "1 Wenn eine Dunsiobzugshaubs iber
dem Herd instailiert werden soll,
beachien Sie dis Anwelsungen des
Herstellers zur Ingallofionshdhe
{mindestens 430 mm Abstand}

* Yerpackungsmaterial und
Transporisicherungen enffernen.
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#  Oberflichen, Kunstsioltbeltige und

verwendete Kleber missen
hitzebesiindig sein {bis mindestens
100 °C),

# Daos Kochbeld wird fir die

Stromversorgung mit dem Backolen
verbunden. Beide Gerfile mijssen dozu
ibereinander eingebout werden.

* Dis Kichenorbeiisplotie entsprechend

den Einbaumalen ausschneiden,

= Die Schni#fidichen versiegeln und

Abschlusskanten abdichten.

= Kichenarbeitsplatte und Kichenmabel

missen waagerecht ausgerichier und
fixiert sein.

= Dos Kochfeld darf nur mit einer

Geritekanie neben héheren
Kichenmabeln, Gerditen oder Wanden
eingebout werden.

® Zwischen Backofenrickwand und

Kichemwand muss Hir die Llufizirkulotion
ein Abstand bleiben.

®  Bafindet sich unter dem Backolen eine

Schublade, muss zwischen Backofen
und Schublade ein Trannbodan
eingeselzt werden.

*  Tragen Sie das Gerdit grundsitzlich mit

mindestens zwei Personen.

Stellen Sie dos Gerdit nichi neben Kihl
oder Gefriergeriiten auf. Die

. o
Grmenbgube des Gerfites zu

steigendem Enargieverbrauch der

Kihigerate,

Missbrauchen Sie die Tir/d riff

nicht zum Anheben oder Bewegen des
Gerdtes.

el Geriten mit Drohigriffen schisben
Sie dis Griffe nach dem Tronsport des

Gerfites wieder in die Seltenwéinds
uriick.




*

Minimum

594 /420

Mintrmum

%
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Einbouen und Anschliellen

= [Die Installofion des Gerdites muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Yorschriften zur Gas und
Blekiroinstalintion erfolgen.

Siallen Sie den Herd nicht in der Néhe
cor scharfen Fcken ader Kanten
laske bonn be
Heandhabung brechen

auf.

snsachgemdBer

Flekirischer Anschiuss

SchiieBen Sie das Gerdt on eins geerdets
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mir
einer Sicherung passender Stromsidrke
abgesichert wird, sishe dozu den Abschrin

»Technische Doten” Lassen Sle die Erdung in
jedem Foll von einem qualifizierten Elekiriker

vormehmen oder Gherpriffen. Der Hersteller
haltet nicht bei Schéden, die durch den
Einsutz des Gerétes ohne vorschrifisméiBlige
Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerdit darf nur von einer

auterisierien Foachbraft an das Stromnetz
angaschlossen werden. Die Garontiezel
beginnt erst mit der fuchgeraechien
Instaliaton.

Dar Hersteller hoftet nicht 8ir Schéden,
die durch Akivitfiten nicht outarisierter
Dritter entstehen,

GEFAMR:

Deaxs Netzkabe! daorf nicht singeklermmt,
gekaickt oder geguatscht werden und
dart nickt mit heillen Gertiteteilen in
Berithrung kommen,

Beschidigte Netzkobel missen durch
sinen zugelassenen Fekirber
ausgetauscht warden. Andemtolls kann

as zu Stromschidgen, Kurzschliissan und
Branden kommen!

5 Der Anschiuss muss geméB notionalen
Richtlinien erfolgen.
5 Die Metzonschlussdoten missen mit den

Daten auf dem Typenschild des Gerdites

ibereinstimmen. Das Typenschild finden

16/DE

Sie nach Offnen der Ofentir an der
Unferseite des Gerdtes.

®  [er Netzstecker muss nach der
installotion el zug@nglich bletben, dus
Netzkabel dorf jedoch nicht Gber dus
Gerdt hinweg verlagt warden,

= Varwenden Sie nur Netzkabel, dis den
Anguben im Abschnitt | Technischs
Daten” entsprechen,

GEFAMR:

Trennen Sie das Gerdt vollsiindig von
der Syomversargung, bevor Sie mit der
Elekirninstaliction beginnen.

Es besteht Sromschlaggelahel

Metzkobel anschlielen

Falls bel threm Produk? kein
Metzkabel mitgeliefert wurde,
wihlen Sie bitte entsprechend der
Elekiroinstaliotion bei thnen zuhause ein
MNetzkabel cus der Tobelle{Technische
Daten, Seite 11}; befolgen Sie zum
AnschlieBen thres Produkies die
Anweisungen im Kobeldingromm,

Folls der Metzanschiuss nicht vollstiindig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschaller {Sicherung, Metzschalfer oder
dergleichen) mit mindestans 3 mm
Kontokinbstand zwischengsschaltet werden,
Die einschidgigen nstaliationsvorscheilien {in
Deutschland YDE G100] sind dabet
einzuholien. Bal Michtbeachiung konn es zu
Batrisbssidrungen und zum Erddschen der
Gaorantie kommen.

—

i emplehlen sine zustitzliche
rerung mit einem
Fehlersiromschutzschalter (FI-

; ~halier).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit
einam Schraubendreher.

3. Stecken Sie dos Netzkobe! durch dis
Kabelkdemme unter dem Anschiusg
befestigen Sie es mit der an der



Kabelklermmkomponente inlegrierden
Schravbe am Houpigerdt,

4. SchiisBen Sie die Kobsl gemal
Abbildung an.

L3
) Kl oW

Erdung
3NAC 380/400/415 V

CHE

220/230/240V Al

1 -

Erdung

2NAC 380/400/415 V

5. Nach Abschiuss der Verkabelung
schlisBen Sie die Anschlussabdeckung.

&. Verlegen Sie das Netzkabel so, duss es
weder das Produkt berhrt noch
zwischen Produkt und Wand
singeklemmt wird.

Die lange des Netzkabels durt gus
Sicherheitsgrinden nicht mehrals 2
m betragen.

Gerdite installieren
Wenn sich der Ofen dorunter
befindet:

i
OO0 ORI OTI0)

* Minimum

Waenn sich ein Brett darunter befindess
Baachten Sie sine Beliftungsélinung von
mincesiens 180 om” im hinteren Bereich des
Mébels (vgl. nochstehends Abbildung).

450+

PMinimum

Platzieren Sie thr Indukdionskochfeld
withrend der Instollation paroliel zur
InstallotionsHache. Tragen Sie zudem die
Dichiung auf die Teile das Kochfelds aul,
welche die Arbeitsplatte berithren {vgl
nachstshende Beschreibung); dodurch
verhindern Sie, dass Flissigkeiten zwischen
Produkt und Arbeitsplatie eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der
Arbeiisplatte wie chgebildst vor.

2. Drehen Sie dos Kochbeld herum;
platzieren Sie es auf einem Hachen
Untergrund.

3. Trugen Sie dis beim Produkt mitgelisferte
Dichtung an den Kanten des unteren
Kachleldgehdiuses auf, welche die
Arhsitsplotte berlhren {vgl, Abbildungl.
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4. Belestigen Sie dis Montagetedemn,
stecken Sie sie wie abgebildet durch die
Lacher am unisren Gehduse und
schrauben sie fest,

5. Zenfrieren Sie das Prodult aul der
Arbeiisplote,
&, Wenn dos Kochleld aut der Arbeitsplotie
plotzisr wird, Kisst es sich problamios mit
den Klemmen belestigen. Falls die
Abmessungen der Arbeiisplatie
ungeeignet sind, kénnen 2
Montageklemmen an der Vorderseite des
Produkies wis in der nachstehenden
Abbildung gezeigt belestigh werden.

i Kochfeld
2 Montogeklamme
3 Arbaiteploite

Bei der instullution des Koohfeldes in
sinem Mdbel muss gin Binlegebodsen
fert werdsn, damit das Mabel vom
getrennt wird {vgl Abbildung
bei der Insicllation aines

insh
Kochfeld
oben]. Dies ist
integriarten Ofe:

s nicht erforderlich,
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Beispiel: Wenn Sie die Unferseite des
Produkdes berlhren kdnnen, da disses iber
einar Schublade installiert ist, muss dieser
Bareich mit siner Holzplolte abgedeckt
werden.

* Minimumn 15 mm

Rickonsicht {Anschluss@ffnungen)

erbindungskiemmen werden {am
tochfeld angebrachi] migsliefert.
Der Anschiuss fher mehrere Offnungen
dite verminden werden, do s unter
Urrsténden zu Beschdigungen des
Gas und slebirischen Sysems kommen

ke,

= Belestigen Sie das Kochield,

= Stellen Sie die Ofenanschitisse her.

= Sehiehen Sis den Ohen zur Hélle in dos
Mk,

= Yerbinden Sie Kochfeld und Buckolar

Das Produks verfigt Gber drei

Kobsltypem:

Metzkabel {5

Kommunikationskabel (4]

Erdungskabel {grin/gelb] = [} _é' 3

Anschiiisse der Kabel warden in der

nachstehenden Abbildung gezeigh



Anschiussblock
Chere Clenwand

{E] Erde
Kommunikationskabe!
Netzkabel

L O A R N

“uss des [Netzkobels (57 muss
d Gher dos grine/gelbe
Kabel {31 am Anschlusshlock mit der
Frade verbunden werden, {1},

Schisben Sie den Clen in das Mabel ein,
richten Sie thn richfig ous und fideren Sie thn
~ achien Sie dabei unbedingt darauf, dass
das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklermt wird.

Fixieren Sie den Backofen wis in der
Abbildung gezelgt mit zwei Schrauben,

Bei Goréiten mit Lifter

1 Lither
2 Badienteld
3 Tor

Der integriere Lifer kithlt den Binbouschrank
und die Vorderseile des Gerdles,

Der Kihlungsliher ol cuch noch dem
Abachalien des Backofens noch etwe
20 bis 30 Minuten long noch,

Wenn Sie Lebensmittel Timer.
programmiert zubereiten, schaltet sich
gemainsam mi den resflichen Funkiionen
auch der Lifter zum Ende der Garzeir

ks,

Endkontrolle

1. Schalten Sie die snisprechende
Sicherung ein.

2. Prifen Sie die Funldion.

Transport

*  Bawahren Sie den Originatkarton auf,
falls Sie dus Geriit kiinftig ronsportiersn
milssen. Halfen Sie sich an dis Hinwelse
auf dem Karton. Falls Sie den
Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerdtin
Lufpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern,
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®  Domit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Clentiir Hhren,
schittzen Sle die Ofentlr von innen mit
einem passenden Stick Karton, Fixieren
Sie dis Clenttr mit Klebeband.

® Yerwenden Sie dis Tir/den Tirgalf
nicht zum Anheben ader Bewspgen des
Gardies

Legen Sie keine Gegenstéinde auf dem
Gerdt ab, bewsgen Sie dos Gerde
srundsdizlich in aufrachier Position.

Ubarprifen Sie das Gerdit noch dem
fransport genay, Gherzeugen Sie sich
{avon, dass es nicht zu Beschédigungen

gekommen st
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ﬂ Vorbereitungen

* Weahklen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschins
possende Kochstelle, Entscheiden Sie
sich immer fir Kochgeschirr in der

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie thr
Gerdt umweltbewusst und snergiesparend:
= Varwenden Sie am basten dunkdes oder

emailliertes Kochgeschirr - dies leitet
die Wérme besser.

Lassen Sie den Backofen vorheizen,
wenn dies durch Bedisnungs oder
Zubereitungsanleitung emplohlen wird.
Verzichien Sie bal der Zubersitung aut
haufiges Offnen der Backofentir,
Bareiten Sie mahrere Gerichie
gleichzeilig zu, sofern dies moglich st
Dazy stellen Sie einfach mehrere
Behitlmr auf den Gitterrost,

Gréfere Gerichie und solche, deren
Gaschmack sich nicht gegenseitip
beeinflussen soll, bereiten Sie
nacheinander zu, Der Backofen ist dann
bereits vargeheizt,

Sie kénnen zuséizliche Energle sparen,
indem Sie den Backofen ein poor
Minuten vor Ende der Garzelt berejts
abschalien, Yerzichten Sie wihrend der
Zubereitung méglichst auf ein Offren
der Backofentir.

Taven Sie gefrorene Gerichie vor der
Zubereitung oul.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der Energleverbrouch
auf das Vierkiche ansteigen.

passenden GréBe. Grilleres
Kochgeschirr verbrovcht mehr Energie.
Achten Sie daraul, beim Kochen mit
Elekiroherden grundséizlich
Kachgeschire mit Hachem Boden zu
verwenden,

Kaochgsschirt mit dickem Boden leitet die
Witrme besser und speichert diese eine
Waile, Auf diese Weise kdnnen Sie bis
zu ein Dritted Energie einspuren.

Die Grafle des Kochgeschires muss
grundséizlich zur Kochzone passen. Der
Boden des Kochgeschirss dart nicht
kleiner ols die Kochstelle sein.

Halien Bie dos Kochleld und den Boden
des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechiem die
Wiarmsitbertragung awischen Kochfeld
und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Uhrzeir

Die Uhrzelt muss eingestellt werden,
evor Sie den Backolen be
kannen, Der Backoten arbeitet erst nach
dem Einstellen der Uhrzsin

fzen
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13 12 1

i Temperotursymbol
2 Tempsrawranzsige
3 Einschubpasifionen
4 Funkfionsanzeige

5 Funktionsnummer
& Uhrzeltanzeige

7o Stars/Stoppraste

2 Zetsinstelltaste

5 Alormbasis

10 Deshknopt Hir Temperaiur/Zeit erhdhen
ader vermindem

11 Temperaiur und Schneltheizinste

12 ZurickYosie noch Funkdonsanzeige
13 Ein/Austoste

Zeit sinstellen

1. Neizhobel anschlieBen und die

entsprachende Sicherung einscholten,

2. In der Anzeige erscheint "00.00, das
Symbol O blinkt in der Anzeige. Stunde
mit dem Drehknopt einstellen,

3. Zum Akiivisren des Minutenwertes die
Di1aste bershren. Die Minvte und das
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9 8 7
Symbol O blinken in der Anzelge.
Minute mit dem Drehknopl einstellen.
4, Zum Besi@tigen der Einstellung ®©
berihren,
v Die Bersitschafisanzeige erscheint und die
akivelle Uhrzeit wird angezeigh

toch Stromaustillen oder wenn der
Hetzstecker gezogen und wisder
singesteckt wurde, wird das Meni zur
fung ermeut angezeigt. Die
singestelite Tageszelt wird bei kurzen
Stromausf

Zeitsinsie

ibehalien, In dissem
Fall kann die Zeminsisllung einfach
ermommen

basidtigh und damit
warden.

Erstreinigung des Gerdtes

Durch bestimmie Re
kénnen die Obe
beschidig werden.

Yerwenden Sie keine aggressiven
Relnigungsmittel, keine St

und keine scharfen oder s
Gegensténde bei der Reinigung.

gamitiel

an des Gerdites




1. Entfernen Sie sémtfliches
Verpackungsmaoterial,
Gerétecberfléchen mit elinem feuchien
Tuch oder Schwamm abwischen und mit
einem Tuch trocknen

Erstautheizung

b3

Lassen Sie das Gerdt stwa 30 Minuten lang
autheizen, scholten Sie es anschiiefend ob.
Aut diese Wetse werden sémiliche
Ricksttinde und Beschichtungen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefah
Flach

Das Gerdt kann sich im Betrieh stark
Rerihrung Sie niemals heifle
Brenner, dos Innere des Backefens,
Heizelemente und so weiler. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsitzlich
hitzebesttndige Schutzhandschuhe,

b haifie

aufheixn

wenn Sle ehwos in den Backoten stelien

adder herausnehmen,

BackefenFunkiion

1. Nehmen Sie sémiliches Zubehdr {z. B.
Backbleche und Gitterrost] aus dem
Backoben heraus.

2. SchliePen Sie dis Backefentin,

3. Wihien Sie die Einstellung ,Ohber und
Unterhitze”.

4. Wihlen Sie die héchste
Backofentemperctur; sishe ™

5. Lossen Sie den Backofen etwa 30
Minuten long helzen.

&, Schalten Sie den Backofen ob; sighs ™

Grilb-Funktion

1. Mehmen Sie sémiliches Zubehdr [z B.
Backbleche und Gitterrost] aus dem
Backolen heraus,

2. SchlisBen Sie die Backofentir,

3. Wahlen Sie die Binstellung ,Grill, grofi”.

4. Wahlae Sz die hachste
Temperatureinsieliung; siehe "So
badiensn Sie den Grill, Seite 427

5. Lossen Sie den Grill ebwa 30 Minuten
lang heizen.

&, Schalten Sie den Grill ab; siehe "So

bedienen Sie den Grill, Seite 427

Bet der ersten Inbeiriebnahme konn es
liber mehrere Stunden zu Rouchs und
Geruchsentwicklung kommen. Dies st
visttig normal. Liften Sie den Raum gut
durch, damit Bauch und Geriiche schnell
abziehen k¥nnen. Atmen Sie die
Dample méglichst nicht ain,
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[l Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinwelse zum
Kochen

# Do sich die Oberfidche des Gerdites
erhifzt, lagen Sie nlemals Gegensténde

Yor dem Fritieran lrocknen Sie dis
Lebensmittel griindlich und lussen sie
langsam in das heifie O hinab. Achten
Sie darauf, duss gefrorene lebensmittel
vor dem Frittieren restios aufgetout sind.
Decken Sie das Kochgeschin beim
Fritfieren nicht ab.

Plaizieran Sie das Kachgeschin so auf

aus Kunsistolf oder Alominium daraut ab.

n Sie Kochgeschint maximal bis *  Entfernen Sie geschmolzene Ricksténde

& zu sinem Drittel mit O, Lassen Sie solcher Materialien sofort von der

des Kochield nismal Crbarfléiche,

unbenufsichiial, wenn Sie mit ® f}bfigens sollten Lebansmitiel

heifiers Of arbeiten. Uberhiizie Ole grundséitzlich nicht in solchen GelaBen

und Fette Ednnsn Brinde gelagedt werden,

"?””’“SGCM“’ VWW@%’@” Sie = Yerwenden Sie qusschlieBlich

mmiw%s, ‘m&%f ?\?w Wm:sgr Kochgsschire mit Hachem Boden,

zu Bschen! Folls Ols oder Fette s Geben Sie die ichtice Men

Fguer fongen, ersiicken Sie die enen ",E& 3? pett Ege ' ?{E!ge an

Flammen mit einer Loschdecks, Lebensmitteln in das jewsilige

el mit sinem leicht feuchien Kochgeschir nicht Gbertillen. Dadurch

Tuch. Trannen Sie den Herd von der arsparen Sie sich unnétige

Stromversorgung, falls dies Reinigungsarbeit durch tberloutende

gefahrlos méglich ist, rufen Sie die Spaisen.

Feuerwehr ®  legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs

nicht auf den Kochzonen ob.
E:]

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte dar
Kochzone sisht. Wenn Sie Kochgeschirr
von einer Kochzone zur néchsien
bewegen méchien, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstolt as her das
Kochleld zu schieben,

Kochgeschirr withlen

dem Kochlald, dass dessen Griffe oder = Glaskeromik ist hitzefest und besiéndig
Stiale nicht vor anderen Kochstellen gegen starke Temperaturdifferanzen.
erhitzt werden, Stellan Sis keine » Misshrauchen Sie die Glaskeromik nicht
Behaber auf das Kochfeld, dis zum als Ablogs oder ols Schneidbrett
Kippen neigen. * Verwenden Sie ausschlieBlich

Stellen Sie kein lesres Kochgeschir auf
eingeschaliete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen,

Wenn Sie eine Kochzons verwendsn,

chne Kochgeschirr darauf zu platzieren,

verursacht diss Schiden am Gerdt,
Schalten Sie die Kochzonen nach dem
Gebrouch aus.
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Kachgsschirr mit entsprachend
bearbeitetem Boder. Scharfe Kanfen
verursachen Kratzer oul der Oberfléche.

fende Speisen
Snnen dig
Glaskeramik
beschidigen und
Bréinde verursachen,




Kein Kochg
gewdiblem Boden
verwender,

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ehenem Boden
verwender. Dadurch
wird die Hitze optimal
tberragen.

Yerwenden $ie bel Indultionsherden
nur Kochgeschire, dos zum Hochen
mit Induktion geeignet ish
Kochgeschirr testen

Prifen Sie anhand folgender Methaden, ob
thr Kochgeschirr mit dem Indukiionsherd
kompaiibel ist.

1. thr Kochgsschi ist kompaotibel, wenn
an dessen Unterseite ein Magnet halten
bleibt,

thr Kochgeschirr ist kompotibel, wenn
nicht blinki, sobald Sie thr Kochgeschin
auf der Kochzone abstellen und den
Herd einschalten,

Sie kénnen Kochgeschir aus Stohl, Teflon
ader Aluminium mit spezieller magnstischer
Untsrselte verwendan, an denen sich
Angaben baw, Warnungen belinden, dis
darauf hinweisen, dass dos Kochgeschier
zum Kochen mit Indultion eingesetzt warden
kann. Glos- und Keromikkochgeschir sowis
Téple und Edelstiahikochgeschirr ohne
magnefische Aluminjumunterseite soliten nicht
verwende! werden.

]

Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induldon wird nur der
Bereich akiivier, der auf der entsprechenden
Kochzone durch das Kochgeschirr
abgedeckt ist. Der Unterseits des
Kochgeschins wird vom System erkannt;
ausschlieflich disser Bareich wird
automatisch erhitzt. Die Kochzone wird
deckiiviert, sobald das Kochgeschirr von der
Kochzone heruntergenommen wird. Dis
ausgawihlte Kochzone und das -Symbol
Blinken obwachselnd.

Sichere Benutzung

Withlen Sie keing hohen Temperaturenstufen,
wenn Sie ein antihaftbeschichtees Teflon]
Kochgeschirr ohne baw. mit nur wenig Ol
verwenden,

Platzieren Sie keing metallischen
Gegensidnds, wie z. B. Gabeln, Messer
oder Deckel von Kochgeschir auf der
Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzr,
Yerwenden Sie zum Kochen kelnesfalls
Aluminiumfolie. Platzieren Sie nlemals in
Aluminiumfolie singewickelie Lebensmitte!
auf der Kochzone.

Falls sich unier threm Kochbeld ein Ofen
befindet und dieser in Betrieb i, k8nnen
die Sensoren des Kochieldes die
Kochstube verringern oder den Ofen

ausschalten,

Halten Sie Gegenstinde mit
magnstischen Eigenscholten {z. B
Kraditkarien oder Kassetten! vom

Koohfeld ferm, solange dieses in Belrieb
st
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Kochzone possend zum Kochgeschirr wihlen

Mormale Kochzone Kleme BKochzone

Grofis Kochzone

B

Posst sich suomatisch
an dos Kochgeschire

an.
Yerteilt die Leistung
ideal.

Bietel perfekie
Hitzevertsilung, Ideal

B

Passt sich aulomatisch
an das Kochgeschin
an.

Vertsilt dis Leistung
ideal.

Bietel perfekie
Hitzevartellung. ldeal
bai allerlsl Garichie,

B

Ideol zum longsamen
Erhitzen [Saucen,
Bahmsaucen)

tdeal zur Zubsreitung
kleiner Porticnen baw.
einer garingen Anzoh
an Porfionen.

zur Zuberellung von
Gerichten, wie z. B,
groben Plannenkuchen,
bazw. zum leichien
Anbraten von grofien
Fischen.

Kochfeld verwenden

GEFAMR:
Lasssen Sie keine Gegensi@nde auf dos

Kochfeld follen. Selbst keins
Gegensitinds wie Salzstrever kénnen
das Kochleld beschadigen.
Yerwenden Sie keine Kochlelder, die
gesprungen sind. Durch die Spr
ka
gehdrigen Kurzschi
Falls Sie Beschad n der
Gloskeramik (= B bare Springe)
bemerken sollten, unterbrechen Sie
sofort die Stromversorgung, damit es
nicht zu Stromschi¢igen kommt.

Wasser eindringen und einen
s verursachen,

Kochzonen abschablen:

Samiliche Abbidungen dienen ladiglich
ler Veronschaulichung. Das Aussehen
thres Kochfeldes kann je nach Modelt
etwas obweichen.
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Durch Drehen des Kochfeldknophs im
Uhrzeigersinn konn die Lejstung der
enfsprechenden Kochzone erhéht werden,
Wenn Sie dis Leistung der Kochzone wisder
redurieren méchien, missen Sie den
Kochleldknopf gegen den Uhrzeigersinn
drahen.

Die alivelle Leistung wird am Display des
Kochleldes angezeigh

Kochzonen abschabien:

Wenn der Kochzonsnknopt von der
gespertsn 0" Pasition aul sine andere
Position gedreht wird, schaltet sich dis
Kochzone ein; schalien Sie die Kochzone
aus, indem Sie den Kochzonenknopt wieder
zuriick gub die 0" -Position drehen.



Menn
Position hefinden, schaliet sich das
Disploy nach kurzer Zelt aus, Falls ein
Summer implementiert ist, wird beim
Abschalien sin Signalton ausgegeben.

sich clle Kndple in der 07

Restwiirmeanzeige

Dos Symbol ,H” in der Kochzonenanzeige
signalisiert, dass die jeweilige Kochstells
noch heild ist und zum Warmbalien Keinarer
Speisen verwendal werden kann, Das
Symbol verschwindst, wenn die Kochzone
ausreichend abgekihlt ist oder wieder
singeschalter wird,

Bei unterbrochaner Stromversorgung
lauchiet die Restwérmeanzelge nichy,
waorrt also guch nicht vor heien

Kachst

Hochleistung (Turbe)

Die HochleistungFurkiion sorgt dofily, doss

sich die Kochzonen besondars schnell

aufheizen. Mif der Hochieistung-Funkiion

sind séimifiche Kochzonen ausgastatiet, dis in

der Tabelle mit technischen Daten mit einem

#P¥ gekennzeichnet sind.

Hodhlelstunyg einschalten

1. Drehen Sie den Kachzonenknoptim
Uhrzeigersinn auf dis ,Max“-Position.

Z. Drehen Sie den Kochzonenknop! zur
Aktivierung der Hochlsistung-Funktion
{Turbe, P} in die rechie
Uberdrehposition, ,,B¥ erscheint in der
entsprechenden Kochzonenanzeige.

Dras Kochleld schobet noch wenigen
Minuten cutomatisch auf Stfe @
zuriick {optional],

Hodhleistung abschalten:

Drehen Sie den Kochzonenknopf zum
Abschalten der Hochlelstung-Funkdion {Turbe,
P i die rechte Uberdrehposition.

L2 erscheint in der enisprechenden

Kochzonenanzeige.

Kindersicherung

Sie kénnen das Kochfeld sperren -

beispielsweise, damit Kinder keine

Funktfionen im Beirisb verstellen kdnnen.

Kindersicherung einscholien

i Drehen Sie dis ersten beiden
Kochzonenknéple von links gleichzeliig
in die linke Uberdrehposition und halten
sie mindastens 2 Sekunden in disser
Position,

» Di

icherung Tosle
; i das Symbal
L7 in der Kochzonenanzeige,

Kindersicherung obschalten

Drehen Sie die arsten beiden
Kochzonenkndple von links gleichzeitig in
die linke Uberdrehposition und halten sie
mindestens Z Sekunden in dieser Position.
Die Kindersicherung wird deakiiviert,

Falls das Kochfeld in die
cus- und wieder singesd
bleibt die Kindersicherung akiiv,

Falls sich ein Kochzoneninopt in einer
nderen Position als 48 befand,
milssen nach der Freigabe dlle
Kochzonenknéple zuriick in die 0%

Position gedreht werden,

SchnellheizenFunkition

Die SchrellheizenFunkiion sorgt dofir, doss
sich die Kochzonen besonders schnell
aufhelzen, Samiliche Kochzonen sind mit der
SchneltheizenFunkiion nusgestattel. Disse
Funkiion k8nnen Sle nutzen, Indem Sle dis
gewinschie Leistungssiufe zuvor cuswihlen,
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Schneltheizen-Funkition einschalten:
1. Drehen Sie den entsprachenden

Kochzonenknopt in die linke Induldionskochzonen sicher und
Uberdrehposition und halten thn effizient verwenden
mindestens 2 Sekunden in dieser Position.  Punkionsweise: Als Merkmal seiner

» B erscheint in der entsprechenden Funktionsweise erhitzt dos Induldionshochfeld

das Kochgeschin selbst, Doher bietet ex im
Vergleich zv anderen Kochlsldorten
verschisdene Yorteile. Es arbeiiat elfizienter

und die Oberfléche des Kochfsldes erhitzt

o sich nicht.
; : Induktionskochfelder sind mit
2. Drehen Sie den Kochzonenknopf zum ausgezeichneten Sicherheitssystemen
Finstellan der Temperaturstule im ausgestaifes, die beim Einsotz maximale

Sicherhelt bisten.

thr Kochfeld ist je noch Modell mit
induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 160, 200 und 250
e ausgestattel. Per induktion wird
autornatisch erkonnt, ouf welcher

: ochzone Kochgesshin platzient wurde,
» B und T erscheinen gleichzeitig in Energie wird nur dort erzeugt, wo das

der entsprechenden Kochzonenanzeige, Kochgeschirr mif der Kochzone in
Koninkt steht dadurch wird sin

mivimaler Erergieverbrouch
gewdhrleisiat.

innerholl der néichstern 10 Sskunder
muss eine giltige Temperctursiule

i

cusgewithlt werden.

Betricbszeitbegrenzung

Nenn die Schnellheizen-Berrebszel thr Kochfeld ist mit einer praktischen

i:sg'almffef E S?gzg dfjs Kochfeld den Beh'iebﬁzeéﬁaerg{enzwng ausgesiatial, dig zur

?::;f:rizl;i;;giéweiheﬁ Sicherheit beitrdgt und auch gehég Energle
sporen kann, Waenn Sie bel einer oder

SchnellhsizenFunktion abscholtern: mehreren Kochzonen das Abschalten
Drehen Sie den Kochzonenknopf zum i vergessen sollien, werden die Kochzonen
Abschalten dar Schneltheizen-Funktion auf nach Ablauf einer bestimmien Zeit (siche
die gespeie O Position. ’ ’ Tabelle 1} avtomatisch abgeschaliet, Folls
Taballe: SchnellheizenBetrisbazeltan die Kochzone mit sinem Timer arbeitet, wird

Temperaturstufe 5&”%&&%&%*”“ , auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
Bekichezaiien in Die Betriebszeitbegrenzung istvon der
Sekunden . y o

ausgewdhiten Temperatursiufe obhiingig.

Die moximale Batrishszelt wird bei disser

Temperaturstule angewand!,

MNachdem eine Kochzone ouf diese Weise

abgeschaliet wurde, kann sie notlirich auch

wieder eingeschaliet werden,
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Tabelle 1: Betriebszaitbegrenzungen ®  Die legierung des Kochgeschirrs kann

Temperatursiul | Betviebszeithegranzun
@ g in Minuten = Aulgrund der Funkiionsweise wird bei

Gerfiusche verursachen,

Gerdusch,

Gerdusche aus,
Fehlermeldungen

§ Nuch § Minuten schalist dog ¥
Stufe % zurlck loptionall
Uberhitzungsschutz
the Kochlald ist mit sinigen Sensoren
susgestatiel, dis einen guten Schulz gegen
Uberhitzung bisten. Folgendes gili bei

Feblorursae | Fehlerursas
h b

Uberhitzung: ;ff; ;::Z;j

# o Aldive Kochzonen kénnen obgeschaliet
werden.

# Die Temperatursive kann verringert Sonsordehla £9" Symbel
werden, Dies wird allerdings nicht blinks
angezeigh

*  Per Fehlercode E2 kann ausgegeben
wardan,

Prazise Leistungseinstellungen
Ein Merkmal seiner Arbeitswelss ist, duss das

geringen Stufen ein reguldres Gerdiusch
baim Ein/Ausschallen ausgegeben.

® Wenn ein leares Kochgeschirr erhitzr
wird, kann dies Gerfiusche verursachen.
Sobald Sis Wasser oder Lebensmittel
hinsingsben, verschwindet auch das

s Der Lifter, der die Elekirik kithl, gibt

Tabelle 2 Feblemeldungen und Ursachan

Srzeige

Kochzonenanz
sige

Zugehbrige
Kochzonsnansz
gige

Indukiionskochfeld umgehend aut dis Weitore Hinweise zu moglichen
Belehle reagien. Es dndert die Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle
Leistungseinstellungen sehr schaell Dadurch 4.

kénnen Sie verhindern, dass Speisen in Foils dus Bedienfeld siorkem Dampt
einem Kochgeschirr (Wasser, Milch st} cusgesetzt wird, kann sich das
iiberkochen; selbst wenn dies kurz bevorsteht. Bedierfeld abschalien, ein Fehlersignal
Betriebsgerdusche eriint,

E}as}nduk%sonskocé’;?éd g;si@f im 8e?§'feb Halien Sie die Oberfiéche des
Gertusche aus. Diese Gerdusche sind Sedienfeldes sauber. Andermfalls kann
normal und beim Kochen mit induldion akfionssiSrungen kommen.

typisch.
®  lg hdher dis Temperotur, desio
markanter dos Gerdusch.

29/DE



BBedie:wng des Backofens

Allgemeine Hinweise zum

Boacken, Broten und Grillen
WARNUNG
Verbrennungsgefah

Flachent

Dias Gerdt kann sich im Betriel stork

autheizen. Berhrung Sie niemals heille
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und s waiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsditzlich

hitzebesténdige Schutzhandschuhe,
wenn Sie ebwas in den Backoben stelien
adder herausnehmen,

GEFAMR:
Giifnen Sie die Backefentln vorsichlig:

H ¢ Dampf kann aus .
Der gustretende Doampf kann zu
Yarbrithungen von HManden, Gesicht und

Augen Hhren,

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gelligel und Fisch werden durch

das Grillen schnel broun, bekommen sine

schdne Krusie und trocknen dubei nichi aus.
tnsbesondere flache Sticke, Flejschspiefle
und Wiirsichen sowie Gemiise mit hohem

Wasserantell [wie Tomaten oder Zwisbeln]

sind zum Grillen gut gesignet.

® o Yerteilen Sie dus Grillgut so aut dem
Gitterrost, dass es nicht bber die Kanten
des Gitterrostes hinausragh.

#  Schishen Sie den Gitterrost [mit
darunter eingeschobenar Tropfschale} in
die richige Finschubposition, Vergessen
Sie nichy, die Trophschale beim Grillen in
den untersten Finschub slnzuschishen,
damit das Felt aufgsfongen wird,
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Geben Sie etwas Wasser in dis
Tropfschale - so wird die Reinigung
sinfacher,

Lebensmistel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schiimmaten Foll entziinden. Grillen
Sie nur Lebensmittel, die bel der
starken Hitze beim Grillen keinen
Schoden nehmen,

Platzieren Sie dos Grillgut nicht
nche der Backofenrickwand. Dot
wirnd o3 besanders heil}, fottes
Grillgut konn in Brond geraten,

Backofen bedienen

Die Uhrzelt muss eingestellt werden,
kevor Sie den Backofen benuizen
kénnen, Der Backofen arbeitet erst nach
cem Finstelien der Uhrzeit.

Der Backofen ist mit einem Drehknopt

ausgestatiet, der bei Betdligung

herousspringh.

to Dricken Sie den Knopfund nehmen Sie
dann die gewinschie Einstellung vor,

2. Noch Abschluss des Gorens drehen Sie
den Kaopl in dis Aus-Position {oben} und
driicken ihn hinein.



i Temperotursymbol
2 Tempsrawranzsige
3 Einschubpasifionen
4 Funkfionsanzeige
5 Funktionsnummer
& Uhrzeltanzeige
7o Stars/Stoppraste
2 Zetsinstelltaste
g Alarmiasis
10

ader vermindem
i
12 ZurickYosie noch Fun
13 Ein/Austaste
Anzeigesymbole:

=0
b
>

13 12

[ NN — W

10

Drshknopt Hir Temperaiur/Zeit erhdhen

Temperaiur und Schneltheizioste

Schneliheizen
Grarzett

Garzeiends

Ao

Alduelle-Zeit

Lautstér
Helligheibeinstellung

Auiauen
Tastensperre
Tir gestinet

instellung

Backofentemperatur

Temperaturfihler ©

kionsunsigs

9 8 7
ooe B
HH Yo
& Dampf *
)

Yariisrt e nach Produlkdmadsll

Nachdem der Backolen eingeschaliet und
die akivelle Zsit eingestellt wurds, kehrt der
Backofen zur Bereitscholisanzeige zuriick,
tedighich die okivelle Uhrzeit wird angezeigh
Bei dieser Anzeige funklionieren lediglich dis
die Tasien O und O, Samiliche Funkiionen
kénnen im Binstellungsment cusgefihrt
werden,

Withrend der Backofen heill fst st es
maglich, die lnnentemperatur des Backotens
durch Beriihren der Tasie C anzuzeigen.

Temperotur und Betriebsart

einstellen

1. Das Gerat mit der Taste O einschatien,

2. Naoch dem Einschalien des Backofens
erscheint in der Anzeige Informafionen
zur ersten Inbetisbnahme.

Die Anzeige informiert Gber die emplohlens

Temperatr, akiive Heizelemeante,

Funktionsnummer und die emplohlene

Einschubpaosifion.
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Woenn Taste (D kurz gedrlickt wird,
bt der Backofen eine okustische
Warnung sus. Zum Enscholien des

Rackofens die Tosie mindestens

1 Sebunde gedriicht halren,

3. Den gewinschien Betdebsmadus
{Funkion} durch Drehen des Drebknoptes
nach rechis ader links einstellen.

Nach der Funlfionsauswahl kénnen

Yemperatur”, "Gorzel”, "‘Gorzeltende” und

“Schneltheizen” fesigelegt werden.

4. Zum Andern der Temperatur einmal die
Taste C berithren. Das ©C-Symbol blinkt.

5. Den Drehknopf noch rechis/links drehen,
bis die gewiinschis Temperatur in der
Yemperaturanzeige erscheint. Sobald der
gawinschis Wert in der Anzeigs
erscheint, einmal die Taste CL\ oder ®
berihren. Folls keine Taste berithrt wird,
wird der eingestelite Wert noch 10
Sekynden automalisch besiitigh

6. Wenn Betriebsart, Temperatur und
Zeiteinstellungen zubriedenstellend

fesigelegt sind, [> berbhren und dos

Garen startel, ﬂ erscheint in dar Anzeige,
das Gerdt beginnt zu arbeiten.

[\/

Binschubpositionen {bei Modellen mi
Grillrost)

Es tst wichiig, dass der Grillrost richtig in die
Einschibe eingesetzt wird. Den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub
einsaizen.

Dorauf achien, doss der Grillrost nicht die
Rickwand des Backolens berthr. Den Rost
doher nur so well einschieben, bis sich die
Buckofentir problemles schlieBen lisst- 5o
tunktioniert der Grill am basten,
Funktionstabelle

In der Funkfionstobelle stiehen séimiliche
Funkiionen des Backolens mit den jewsiligen
Maximal und Minimallemperaturen,

Die Funkiionen kénnen e nach Modell
unterschiedlich qusfolien.

Diz Funkiionen kdnnen je noch Modell
unterschiedlich cusfalien,

@[S

Auss Sicherheitsgriinden wird die
raximale Garzeit bei sémilichen
Betdebsarten {mit Ausnohrme der
Waormhaltefunkiion) aul & Stunden

begrenzt.

Be

im Batrish

Falls die Bo

gedtinet wird,

=1
Symbol T i der Anzeige.

aracheinen dos

Backofen ausschalien
Das Gerdit mit der Taste (D gusschalien,
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Wenn Einsteliungen gefindert werden,
Llinken die entsprachenden Symbole in
der Anzeige,

IS

Surch Berdhren von P an einem
eliohigen Bildschirm wird die Funbiion
sdder aulgerufen,

o




Rei Stromausfélien wird die akivelle
Funktion aufgehoben. Der Bockolen
muss wieder neu singestellt werden.

Solange der Backoten arbeitet, kann die
tkivelle Uhrzeit nicht eingestellt werden.

Die Backolenbeleuchiung leuchiet beim
Bifnen der Tr auch donn auf, wenn der
Backoten ahgascholat st

Empfohlens
Temparatur

)

Betriebsarten

Die hier gszeigte Rethenfolgs der
Betriebsarten kann je nach Geritemodell
etwas abweichen,

1. Ober und Unterhitze

kG

008

= Das Gorgut wird gleichzelig von oben
und unten erhitzt. Disse Betriehsort
signst sich bejspieleweise fir Kuchen,
Geback und Aufléufe. Nur ein Blach
verwenden,

® Die geeignete Einschubposition wird in
der Anzeige dargestellf

f@h@w’@m@r%ﬁﬁ’z@ i Lianlofy
’ N
u ;@ ’

\0-0d
Durch den Lifer wird heifle Lult von den
oberen und unteren Heizelementen
gleichmabig und schnell im Backofen
verteilt. Mur ein Blech verwenden.
Umilufy

Durch den Lifter wird heille Luf vom
Umlufhgestiizten Meizelement mit hoher
Geschwindigkeit im Backofen vedeilt
Diese Betriebsart eignet sich zum Garen
auf unterschiedlichen Einschubebenen;
in den meisten Fallen ist kein Vorheizen
erforderich, Mehrere Bleche kdnnan
varwendet warder,

Bei gedtneter Backolenily schaliet sich
der Lifier ab, domit die heifle Lokt

inneren verbleilst,

4.

LAl Funidion
eS|

R+

2"

IC-0H

Crbarhitze, Unterhitze und Umlof sind in
Betrieb. Das Gargut wird gleichmafig
und schaell von ollen Seiten gegort. Mur
sin Blech varwenden.

Bizza-Funktion

2o FE

1008

Unterhitze und Umlul sind in Betriab,
Basonders zum Backen von Plzza
gesignet,
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&.

# ur > :
Grillslement sehr schnell im Inneren des
Backefens verteill. Diese Betriebsart
signet sich insbesondere zum Grillen
groberer Flaischmengen.
= Swellen Sie mitielgrofie bis grofle

Portionen auf dem richtigen
Einschub direld unter das
Grillelement.

s Stellen Sie dis moximole
Temperatur sin,

= Wenden Sie dos Griligut nach der
Héitlte der Garzeit.

7.

# =
8<1¢§<<7§ar;s istin Betrieb. Dinsa
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen grofierer Flaischmengen.

o Stellen Sie mittelgrofie his groBe
Porionsn auf dem rdehfigen
Einschub direls unter das
Grillelement.

s Sisllen Sie die maximole
Temperaiur ain.

s Wanden Sie das Griligut noch der
Hatfte der Garzeit,

8. Grill

5 Der keine Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Gesignet zum
Grillen und Uberbacken.

»  Kisine oder mittelgroBe Porfionen in
der richtigen Einschubposifion unter
dam GrillHeizkdrper grillen,
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= Stellen Sie dis moximale
Temperatur ein,

= Wenden Sie das Grillget nach der
Hallie der Garzeit,

MNiedertemperaturgaren/Oko-

Lhndusfe

Wenn Sie Strom sparen mochten,
kénnen Sie diese Funldion sioft der
iblichen UmluftFunkiion im
Temperaturbersich 160 bis 220 °C
nutzen. Die Garzeit verléngert sich
dobei allerdings ein wenig.

Bitte entnehmen Sie die enisprachenden
Guarzsiten der Tobelle
MNiedertemperaturgaren/Oko-
Urnduft

. Unterhitze

Bej dieser Betriebsart wird lediglich das
untere Heizelement singeseizt. Gesignet
z. B, fir Fizzo und zum Nachbréunen
von urden,

. Wormbolbien

Higrmit kdnnen Sie Speisen bel
niedriger Temperatur Gber einen
langeren Zeltroum bis zum Servieren
warmhalien,

. Umiuftbeirieb

Der Backefen wird nicht beheizt, Nur
der Lifer {in der Rickwand] arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden langsam



bei Zimmertemperatur aufgetout, heille

Lebensmitiel abgekihl,

1

13 12 11
] Temperaiursymbol

2 Temperaturanzeige

3 Hinschubpodiionen

4 Funkfionsunzeige

5 Furklionsnummer
&

e

8

"

i

Uhrzeltanzeige
Sturt/ Btopplasie
Zettainsteiliasie

irmicsie
G Drehknopf fiir Temperatur/Zelt erhéhen
ader vermindem
1Y Temperotur und Schneliheiztaste
12 Zurick-Toste noch Funkiionsanzeigs
13 Fin/Austoste
Holboutomaotischer Betrieb
In diesem Beirlebsmodus konn vorgegeben
werden, wie lange der Backofen arbeiten
soil {Garzeitl,

1. Das Gerét mit der Taste @ sinschalien.

[en Tosts @ kurz gedrlickt wird,
b der Backolen eine akustische
Warnung ous. Zum Einschalten des
Backafens dis Taste ® mindestens
1 Sekunde gedricks halten,

2. Den gewinschien Betriebsmodus

{Funkiion} durch Drehen des Drehknaples

nach rechis oder links elnstallen.

Bockofen bedienen

3. Zum Andern der Temperoiur einmal die

Taste C berihren. Das “° CSymbol
blink

Den Drehknopt nach rechis/links drehen,
bis die gewiinschie Temperatur in der

Temparaturonzeige erscheint, Sobald der
gewinschie Wer in der Anzeige
erscheind, sinmal die Taste OC,Q oder ©
berithren. Falls keine Taste berlht wird,
wird der eingestellife Wert nach 10
Sekunden automatisch besittigh

Zum Einstellen der Garzeit die Taste (D
drijcken und bldtem, bis "Garzet” in der
Anzeige erscheint, Gleichzeitig blinkt das
Symbol Pl

Die gewiinschte Garzelt durch Drehen
des Drehknoples nach rechis oder links
einstellen, die Finstellung mit der Taste
® bestitigen. Nachdem die Garzeit
singestelli wurde, leuchtet M daverhaft,
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7. Die Speisen in den Backofen gaben,
Backefentir schiiefen,
8. Wenn Betriebsart, Temperatur und Zeit

singestellt wurden, [> berthren und dos

Garen stariet. ﬂ arscheint in der Anzsigs,
das Gerdt baginnt zu arbelten.

w hurz [>

gedrickt wird, gibt der Backolen
eine ahustische Warnung aus, Zum

Wenn in dizsem B

Starten des Garens die Taste
mindestens 1 Bskunde lang
gedriickt holen.

» Der Backofen helzt sich bis zur
vorgegebenen Temperatur auf und halt disse
Temperatur bis zum eingestellien
Garzeitende. Wihrend des Gorens bleibt
die Backotenbelsuchtung eingeschaoliet,

Alle Ssgmente des Symbols ﬂ leuchien
suf, sobald der Backolen die
singestellte Tempsratur srreicht.
9. Mach Abschiuss des Garens gibt der
Backobsn ein akustisches Signal aus.
10, Zum Abstellen des ckustischen Sigrals
sinfach eine beliebige Taste berlhren.

Weann D beriihrt wird, setzt der
Backoten den Betrieb im ausgewdhlten
todus fort, Der Signalton wird
abgeschalist.

1. Wann die Taste [> nicht beriihet wird,
schallet sich der Bockofen automatisch
ab, die olivells Uhrrelt erscheint in der
Anzeige.

Yolloutomatischer Beirieb

Bei dieser Betriebsart kdnnen Garzelt und

Garzeitends vorgegeben werden,

1. Das Gerst mit der Taste D einschalien.
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Den gewlinschien Belrisbsmodus
{Funktion} durch Drehen des Drehknoples
noch rechis oder links einstellen.

Falis die Temperatur gedndert werden
soll, T einmal bershren - die
Temperauranzeige srscheint

con* a‘ ’ 2

e

IC-08

Den Drehknopt noch rechis/links drehen,
bis die gewiinschie Temperatur in der
Temperaturanzeige erscheint. Sobald der
gewinschte Wart in der Anzeige
srscheint, einmal die Taste OC,Q oder @
berihren. Falls keins Taste beriht wird,
wird der singesielite Wert nach 10
Sekunden cutomatisch basitigh

5. Zum Einstellen der Garzeit dis Taste ®

driicken und blétern, bis "Garzel” in dar
Anzeige erscheint. Gleichzeitig blinkt das
Symbal P

Die gewiinschte Garzelt durch Drehen
des Drehknoples nach rachis oder links
einstelien, die Einstellung mit der Taste
® bestatigen. Machdem die Garzeit

Bie Taste (D zur Bingube des
Guorzeiendes zweimal dicken,
Wahrenddessen blinkt D in der Anzeige.

’ 2

WB s
Das gewilinschie Garzeltende durch
Drehen des Drehknoples nach rechis
oder links sinstellen, dis Finstellung mit
der Taste O besittigen. Machdem das
Garzeitends eingestelll wurde, leuchtet
N daverhal.
Die Speisen in den Backofen geben,
Backofentir schlieBen.



10, Wenn Betriebsart, Temperatur,
Zeiteinstellungen und Gorzeitende

zukiedenstellend fesigelegt sind, [>
beriihren und damit dos Garen starten,
» Der Timer des Backofens berechnet die
richfige Startzeit anhand von Garzeltende
und Gorzelt avtomatisch,
11.Der ausgewithits Betriebsmodus wird

aktiviert, sobald die Startzelt erreicht st ﬂ
erscheint in der Anzeige, dus Gerdit
beginnt zu arbejten. Der Bockolen helzt
sich auf die eingestellie Temperatur aub,
Disse Temperaiur wird bis zum
Gorzeitende beibehalien, Wahrend des
Garens bleibt die Backotenbeleuchiung
eingeschalist,

Alle Segmente des Symbols ﬂ
feuchien aut, sobold der Bockefen
die eingestellte Temperatur erreichi,
12.Nach Abschiuss des Garens gibt der
Backoben ein ghustisches Signal ous.
13, Zum Abstellen des ohustischan Signals
ginfach sine beliebige Taste berbhren

Wenn [> berithrt wird, setzt der
Backofen den Betrieb im ausgewithlien
Modus fort. . Der Signalton wird
abgeschaliet.

Falls die holbautormatische oder
sulomatische Programmisrung
wiader abgebrochen werden soll,
muss die Gurzelt zurlickgeseizt
warden. Bel Bedarf kann der
Backofen auch durch Berlthren der

Taste \I abgeschaliel werden,

Schneliheizen

Mit der Schrelheizen-Funkiion wird der
Backofen schneller auf die gewiinschie
Temperaiur gebracht; dies ist sehr prokiisch
baim Yorhsizen.

Schnellheizen kann in den Modi
fafiauen, Okolmiuft und Wormhalien
nicht ousgewdhl werden, Bel einem
Stromausfoll wird die Schreltheizen
Funkiion wisder culgehoben.

Die gewiinschie Betriebsart withlery
anschliePand:
1. Die Taste  zweimal berihren. “OFF

2]

2. Drehknopl einmal noch rechis drehen.

"On {Einl" und das Symbal —E&
erscheinen in der Anzeige, Zum
Bestitigen der Finstellung C berithr

3. Wenn Betriebsart und Temperatur

singestelll wurden, [> baribran und

camit das Goren starten. ﬂarsci’x&aiﬁ? in
der Anzeige, dos Gerdt baginnt zu
arbeiten.

» Das Symbol —Eﬂ% erlischt, sobald der
Backofen die gewiinschie Temperatur
erreicht hat, Der Backofen wechselt nun zu
der Betrishsart, die vor dem Einschalten der
SchneltheizenFunkiion ausgewdhit wurds,
4. Zum Autheben der Schoellheizen-
Funktion die Taste G mehrmals kurz
hintersinander berithren, bis "N {Ein}"
in der Anzeige erscheint.
5. Drehknopt einmal nach links drehen,
*CHF (Bus)” erscheint in der Anzeige

und das Symbal —E& wird ausgablendet,
Zum Bestétigen der Finstellung C
berithren.
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Tustensperre
Die Tastensperre verhindert die
unerwiinschie Bedienung des Bockolens.

Die Tostensperre kann im loufenden
Retrieb verwendet werden und auch

ann, wenn der Backofen nicht orbeiiar
Auch bel aktiver Tostensperre 18sst sich
der Buckofen nonk wie vor durch

Berithren der Taste @ abschalten.

Tastensperre sinscholien

1. Die Taste O mehrmals kurz
hintereinander berihren, bis das Symbo
& in der Anzeige srscheint. "OFF
{Aus)” srachaint und dos Symbol &
blinkt in der Anzeigs.

Zum Einschalten der Tostensperrs den
Drebknopt einmal nach rechs drghen,
Nach dem Einstellen der Tastensperre
wird "ON {Einl” angezeigt.
AnschlieBend erscheint das Symbol =)
3. Zum Bestifigen der Finstellung O,

barlhran

)

» Bat altiver Tostensperre wird ein
akustischas Signal ausgegeben und dos

@ - v -
Symbol IJ erscheint in der Anzeige, wenn
Tasten betétigh werden {mit Avsnchme des
Mentiguswohlknoptes)

Bei eingescholieter Tastensparre sind die
Bedientosten ohne Funkiion. Auch nach
i bleibr die

inem Stromaush

Alarmfunktion

Die Alarmiunktion des Gergites kann zur
Erinnerung ouch als Kurzzeitwacker
eingesetzl werden.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf
die Funkiionen des Backefens, Er wird
lediglich zur Brinnarung eingeseizt. Dies ist
baispielsweise sinnvall, wenn Speisen nach
einer bestimmien Zeilt gewendst werden
milssen. Mach Ablouf der eingestellien Zait
wird sin Tonsignol ausgeneben,

Die Alarmiunkgion kann oot moximal 23
Stunden und 59 Minulen singestellt
verder.

» singeschaliet

Tastensperre waltarhis

Tastensperrs susscholien

1. Zum Abschalten der Yastensperre den
Drehknopt zweimal nach links drehen.
» Dis Tastensperre wird abgeschaliet, dos
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Alorm einstellen:

1. Die Taste L berithren. Das Symbol L
blinkt in der Anzeige.

2. Die gewiinschte Zeit durch Drehen des

Drehknoples nach rechis oder links

einstellen, die Finstellung mit der Taste JA\

bestatigen. Das Symbol L leuchiet auch

nach Einstellung der Alarmzelt weiter,

Nach Ablauf der Alarmzett blinkt £, ein

Tonsignal edkdingt.

4. Durch Beittigen einer beliebigen Taste
das Tonsignal abstellen.

Alarm autheben:

1. Die Taste L berihren. Das Symbol

blinkt in der Anzeige.

Q000" durch Drehen des Drebknopfes

nach rechis oder links sinstellen, dis

Einstellung mit der Taste L) bestétigen.

» Dar Alarm wird obgeschaliel, dos Symbol

L\ erdische.

ok

fond



Sorzettentabells Bocken und Braten

Die Zetangaben in disser Tubelle so Der srste B
ol Richtwerte dignen, Zeitongoben Einschub,

kénnen autgrund vor Temper

wh st der undere

Dicke, Typ der Lebensmitial w
sigenen Yorlieben abweichen

i
e
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{* "} Wenn vorgeheizt werden muss, lassen
Sie den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die
Miedertemperaturgoren/Okoe-Umivh

Temperaturisuchie erlischi

ferfindern Sie dis Temperotureingteliung
noch Beginn des Garens nicht mehy,

wenn Sie Niederemperaturgaren/Oko-
Umluft

]

ottt 1

Yipps zum Kuchenbacken

B

Falls Gabéck zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur ehwas und
varmindem gleichzeifi die Gorzelt.
Werden Kuchen zu feucht, reduziersn
Sie die Flissigkeiten oder senken die
Temparater um 10 °C

Safern die Oberseite des Kuchens zu
stark gebréunt wird, backen Sie etwas
lnger mit reduzierer Temperatur,
Wenn der Kuchen auben gut gelingt,
innen jedoch noch debrig ist, geben Sie
weniger Flissigkeit hinzu, senken die
Temperatur und veriingern datiir die
Guarzeit ebwas.

A0/ DE

Halten Sie die Bockolertlr beim
Niedertemperaturgaren/Oko-Umiuht
eschlossen.

an,
Lelstungsstute - Sinschubposition
¢

Gardover oo
Sngobe in

Tipps fir Geblick

Ed

Falls Gebick zu rocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur etwas und
vermindern gleichzeiig die Garzelt,
Befeuchien Sie den Teig mit siner
Mischung aus Mileh, O, Ei und Joghurt,
Sollie Geback sshr lange zum Garen
bendtigen, achten Sis daraul, doss das
Gebéck nicht Sher die Oberkante des
Backblechs hinausrogh

Wird Gebéck an der Oberseite gut
gebriunt, innen jedoch nicht richlig gor,
achten Sie daraufl, dass sich
Fliissigheiten nicht am Boden des
Gebdcks konzenirieren. Yersuchen Sie,
Flissigheitsmischungen gleichméBig
zwischen den Teigschichlen zu verteilen;



so erreichen Sie eine gleichmifige
Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betrishsark und
Femperaturemplehlungen der
Zuhereitungstobelle. Falls die Unterseire
nicht qusreichend gebréunt wird, nuizen
Sie beim nichsien Mal den
nichsiniedrigeren Einschub,

i

Tipps zur Zubereitung von Gemilse

5 Folis Gemisegerichie zu trocken
werden, bereifen Sie diese in einem
Geschirr mit Deckel staft auf dem Blech
zu. Geschlossene Behélter sorgen dafir,
dass nicht zu viel Filissigkeit verloren
wirdl.

o Falls Gemisegerichie nicht richiig gor
werden, kochen Sie das Gemise zuvor
und geben es erst danach in den Ofen.

Binstellungsment

Hallighen

Die Helligke#t kann nur bei abgeschaltetem

Backefen eingestellt werden.

1. Die Taste (D mehrmals kurz

hinfereinandar berlhren, bis dos Symbol
O der Anzeige erscheint. Doz Symbal
© biinks in der Anzeige.

3

Bei abgescholietem Backoben wird
cie Helligkeit automatisch
vermindert; dies spart atwas
Energie. Beim Einscholen des
Backobens wird wieder dis
vrepriingliche Helligkel singestelll

Es gibt 4 Helligkeitsstufen {1, 2, 3 und 41
Die gewiinschie Stubs durch Drehen des
Drehknopfes nach rechis oder links
ginstellen.

3. Zum Bestifigen der Einstellung ©
barbhren,

» Die Bereitschafisanzeige erscheint und die

akiuslle Uhrzett wird angezeigh

Sprachioutstiirke

Die Sprachloutstéirke kann nur bet

abgeschalisterm Bockofen singestelit werden,

1. Die Taste ) mehemals kurz
hintereinander berthren, bis dos Symbal
) in der Anzeige erscheint, Das Symbol
&) blinkt in der Anzeige

2. Die Sprachigutsidrks [Hsst sich in zwel
Stuten einstellen: 1 und 2. Die
gewinschie Stufe durch Drehen des
Drehknoples nach rechis oder finks
einstelien.

3. Zum Besttitigen der Einstellung ©
berithran,

» Die Bereitschalisanzeige srscheint und die
akivelle Uhrzelt wird angezeigh

Altuelle Uhrzelt

Die akiuelle Ubrzelt konn nur bel
abgeschalictern Backofen eingestelit werden,
So wird die bel der ersten Inbetriebnahme
eingestelite Uhrzait gedindert

1. Die Taste O mehrmals kurz
hintereinander berthren, bis dos Symbal

O i der Anzeige erscheint. Das
wndensymbol blinkt in der Anzeige.
tunde mit dem Drehknopf einstellen.
2. Zum Aldiviersn des Minutenwertes die
(Dfaste berithren. Die Minute und das
Symbal O blinken in der Anzeigs.
Minute mit dem Drehknopt einstellen.
3. Zum Bestiligen der Uhrainstellung ©
berihran,
» Die Bereitschafisonzeige erscheint und die
akivelle Uhrzelt wird angezeigh

-
o
-
o
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S0 bedienen Sie den Grill

Die Uhrzait muss eingestellt warden,

Sie den Backofen benuizen

o Der Backofen arbeitet erst nach
derm Finstellen der Uhrzsit

[ WARNUNG
Backotertlr beim Grillen geschlossen

haben,

YVerbrennungsgelohr durch b

Flachent

Grill einschalien

1. Drehen Sie den Funktionswithler auf dos
gawinschie Grillsymbal,

2. Wahlen Sie donn die gewinschie
Grilltemperatur.

3. Helzen Sie den Gl
Minuten vor.

» Die Temperaturleuchie schaliet sich ein.

I bel Badart erwa 5

Grill ousscholten
1. Drehen Sie den Funkiionswéhler in die
Aus-Position {obenl.

Grill einscholten

1. Schalien Sie das Gerét mit der Taste (D
ain,
Weihlen Sie die gewilnschie Grilllunkiion
durch Drehen des Drehknoples {1 1]
nach rechis oder links aus.

Nach der Funktionsauswahl kénmen

emperatur®, "Garzel”, "Gaorzeitends” und

"Schaeliheizen” festgelegt werden.

Elekirischer Geill

34

3. Zum Andern der Temperotur sinmal die
Taste C berithren. Das °C-Symbol blinks.

4. Den Drebknopt nach rechis/links drehen,
bis die gewiinschie Temperatur in der
Temperaturanzeige erscheint, Scbald der
gewinschie Wert in der Anzeige
erscheint, einmal die Taste CLQ oder @
beriihren. Falls keine Taste beriihet wird,
wird der eingestellife Wert nach 10
Sekunden automatisch besigigh

5. Wenn Betriebsort, Temperatur und

Zeiteinstellungen zufriedenstallend

festgelegt sind, [> beriihren und das

Garen startet. ﬂ erscheint in der Anzeige,
cdas Gerdt beginnt zu arbeiten,

Grill gusscholten
1. Das Gerdt mit der Taste @ ausschalien.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
gesignel sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen
Sie nur lebensmittel, die bei der
sigrken Mitze beim Grillen keinen
Schaden nehmen.
Pltzieren Sie das Grill
ache der Rackofenrickwand
wird es besonders heil, fettes
Grillgut kana in Brond geraten,

/8\

Gorzeitentabelle zum Grillen
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinwelse

Durch ragelméBiges Relnigen verldingam Sie
die Lebenserwartung thres Gerififes und
beugsn Fehlfunktionen vor.

l GEFAMR:

Trennen Sle dos Gerdt von der

Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.
Es besteht Stromsahd

fagyefahr
[ GEFAHR:

Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen
griindiich abkihlen
YVerbrennungsgeloh
flachen!

o]

®  Reinigen Sie das Gerdt noch jedem
Gebrouch grindlich. Dadurch lassen
sich Speiseraste leichter anfernan und
k&nnen sich baim ndchsten Blnsatz des
Backefens nicht einbrennen.

= Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Yerwenden Sig am
besten wormes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm,
AnschlieBend mit einem Tuch tfrocknen.

*  Achien Sie stets daraul, Therschissige
und verschittete Flissigkaiten nach der
Remnigung grindiich ab- baw,
avfzuwischen.

* Wenn Sie Edelstahl und Gelts reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmitiel, die
Séauren oder Chlor entholten. Reinigen
Sie diese Telle mit sinem waichen Tuch
und ebwas Flissigreiniger tkein
Scheuermittel); wischen Sie dobel am
besten nur in eine Richtung.

Durch bestimmie Re gamitiel

chan des Gerdites

kénnen die Ok
beschidigh werden,
Yerwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmiitel, keine Scheuermittel
und keine scharfen oder spitzen

-~ . ; o
Gegensténde bel der Reinigung.

Nutzen Sie keine Domplreiniger zur
Feinigung des Gerfites - s bestelt
Stromschioggetohr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramilk

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit
kaliem Wasser angefeuchieten Tuch sauber.
AnschiieBend mit einem weichen Tuch
rrocknan, Achten Sie daraut, dass keine
Rickstnde auf der Glaskeramik verblaiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der
ndchsten Nulzung beschadigh werden.
Versuchen Sis niemals, Rickstdnde mit
Messern, Stmhlwolle und dhnlichan
Hilfsmitteln von der Gluskeramik zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflacken {beigs bis gelbe
Flacksn] mit etwas Kolkentferner; Essig oder
Zitronensoft funkionisren ebenfalls,
Alfernattv kénnen Sie entsprechende
handelsiibliche Produlte verwenden.

Bef harindckigen Verschmutzungen frogen
Sie Reinigungsmitte] mit einem Schwomm auf
und warten ab, bis das Mittel richtig in den
Schmutz singezogen ist AnschiieBend
wischen Sie dis Gloskeramik des Kochfeldes
mit sinem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerholige Lebensmitiel mijssen
scfort entfernt werden, bevor die
Glaskeramik abkithl, Andernfalls kann
die Glaskeramik doverholt besshédig
werden.

it der Zsit kann es zu lsichisn
Farbveranderungen der Glaskeramik und
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der Markierungen kommen, Die Funldion des
Gerdtes wird dadurch nicht beeintréchiigh
Farbver@nderungen und sonstige leichie
oplische Yerdnderungen sind bef
Glaskeramik normal; es handelt sich nicht um
ainen Deleky,

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Knéple mit
einem feuchien Tuch; anschlieBend trocken
reiben,

Zichen Sie die Knépte zum Reinigen des
Redienfelds nicht ab,

Das Bedienfeld kann beschidigr
warden!

Backofen reinigen

S0 reinigen Sie dis Seitenwand

1. Ldsen Sie den vorderen Bersich der
seitlichen Halterungen, indem Sie diese
von der Seftenwand wegzishen,

2. Ziehen Sie die seitlichs Hollerung

komplett 2u sich hin heraus,

Katalytische Seltenwiinds
Sefenwinde und Rickwond des Backofens
kénnen mit katalytischer Emaille beschichtat
sein.

Die katalylischen Seitenwiinde des
Backofens missen nicht gereinigh werden,
Die pordse Oberfléche der Seltenwiinde
sargt Hir eing Selbstreinigung, indem
Feffspritzer aufgesaugt und umgewandelt
werden {Wasserdump! und Kohlendioxid!,
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Buckolenoberseite reinigen

Zum Reinigen der Oberseite des Buckofens

kann das Grillelement obgellappt werden,

i Lésen Sie die Fixierschrovben am Gl
Heizelement mit einem Schraubendreher

oder einer Milnze,

izlement kloppt nach unten.
weiterhin an der
tendecke verankart,

2. Reinigen Sie dis Bockofendecke mit
sinem feuchien Tuch,

3 Exiappen Sie dc&» Grill Hezmiemem
wiader nach oben, zichen Sie die
Fixiersc&muben it einem
Schraubendreher oder einer Minze fest,

Backofentilr reinigen

Yerwenden Sie zum Reinigen der
Backotentir om besten warmes Wasser mit
etwas herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm. AnschlieBend
mit sinem Tuch trocknen.

Varzichten Sis bai der Reinigung der
Backofenti auf aggressive
Reinigungsmittel und aul schardkantige
Solche Hilfsmittel

\;Ciﬁ“”‘m aus Meioll
n die Oberfidchen zerkrotzen und
ins beschédigan.




cheibe der Clentiir ist zur
besseren Reinigung beschichtet.
Reinigen Sie die lnnenscheibe nicht mit
aggressiven Reinigern, Metallschaberm
oder Blaiche -kénnen dodurch verkrates

Die Innens

werden Dos Beschichtungsmateriol
kénnie zersidn werder.

Backotentir ousbaven

1. Offnen Sie die Backofenttr (11

2. Offnen Sie die Clips am
Scharnisrgehfuse links und rechis der
Backefartis, indem Sie disse wie in der
Abbildung gezeigi nock unten driicken

i Backotentir

s Scharnier

12 3

3. Olfnen Sie die Backofenitir zur Haife.

4. Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem
Sie disse etwas anheben und von den

Scharnieren rechis und links [Bsen.

Zum Einboy fihren Sie die obigen
Schritte wieder in umgekehrier
Rethenfolge aus. Yergessen Sie nicht,
die Clips om Scharniergehéuse nach
dem Wiedersinsetzen der Tir wisder zu
schlisfen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

Die Tirinnenscheibe kann zur Reinigung

ausgebaut werden.

Die Tirinnenscheibe kann zur Reinigung

ausgebaut werden.

1. Offnen Sie die Backobentir
folgenderweise;

1 Seharnterhille

2 AuBere Glosscheibe

3 Innere Scheibe

4 fnnarsie Scheibe

5 Spachtel

& Pin

¥ Pinhalerung

2. Heben Sie mit Hilfe der Spachisl dis

innerste Schaibe {4} wie in der

Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an,
bis Sie ein Klicken héren. Dann ziehen
Sie sie in Richtung B herous.

3. Reinigen Sie Tirinnanscheibe {31, Sis
brauchen diese nicht komplett
auszuhaven,

4. Nachdem Sie die dulere Glusscheibe (2]
gersinigt haben, kénnen Sie die innerste
Glosscheibe {4 zuriick einsetzen.

5. Zuerst setzen Sie die untere Kante der
innersten Schetbe (4] in die
Seharnierhille {11 Donn driicken Sis den
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Pin (6} in die Pinhalterung {7} hinein bis

Sie ein Hlicken héren.
Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Die Position der Beleuchiung kann stwas
son der Abbildung abweichen.

l GEFAMHR:

Bavor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen Sie
datir, dass das Gerdit vollsiindig von
der Stromversorgung getrennt und
komplett obgekihlt isy, onsonsten droht

Yerbrennungs- und Stromschlaggefohr.
Yerbrennungsgefahr durch heibe
Flachen!

Als Leuchimitiel wird eine spezielle
Givhlompe eingesetz, die fir
emperaiuren bis 300 °C ausgelegt ist,
Waitere Hinwalse finden Be in

sche Doten, Seife |
Leuchimittel erhalen Sie beim
autorisierien Kundendienst,

Wenn Hr Ofen mit einer runden

Leuchie ausgestatiel isk

1. Trennen Sie dos Gerdt vollsténdig von
der Stromvarsorgung.

2. Schrouben Sie die Glosabdeckung
gegen den Uhrzeigersinn ob.
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3. Drehen Sie die Llompe gegen den
Uhrzeigersinn herous, sefzen Sie sine
neue Lampes ein.

4. Glasabdeckung wisder anbringen,




B Problemldsungen

Aus dem Backolen it im Betrieh Dompl aus.

* Wahrend des Betriebs st sin Dompfoustitt normal, »3> Dies ist kein Fehler,

Heim Autheizen und Abkihien sind metallische Gerdusche 20 hiren,

* Wenn sich die Temperatur von Metallieilen &nded, dehnen sich diese aus ader ziehen
sich zusammen - dobel entstehen Gerdusche, »>> Diss ist kain Fehler,

Das Gerdl funktionier: nichi,

5 Die Sicherung ist durchgebrannt oder qusgeldst. > Kontroflieren Sie dis Sicherungen
im Sicherungskosten. Bei Bedarf ausicuschen oder zuricksefzen.

*  Daos Gerdt ist nicht richtig an die {geerdete) Steckdose angeschlossen. »>> Uberprifen
Sie die Steckerverbindung.

»  Dis Tosten/Kndpfe am Bedienfeld funkiionieren nicht. »>> Dis Tastensperre isf eventuell
akfiv. Bifte abschalien. {Siehe }

s Der Uberhitzungsschutz ist akiiv. >>> Lassen Sie dos Kochfeld abkihlen.

®  Das Kochgeschirr ist nicht geeignet. »>> Prifen Sie thr Geschirr,

Die Olenbeleuchiung funidioniert nichs,

= Duos Leuchtmittel st defeldt. >»> Tauschan Sie dus Leuchimittel aus.

= Die Stromversorgung wurde unterbrochen. »»> Uberprifen Sie die Stromversorgung.
Kordrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskosten. Sicherungen bei Badarf
austauschen oder zuricksetzen.

Boaceolen heizt nicht,

# Falsche Funkiion ausgewdhlt und/oder Temperatur nicht dchilg singestelit. »»> Stellen
Sie Funktion und Temperaiur entsprechend ein.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen, »5> Uberprifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasfen. Sicherungen bei Beder!
oustouschen oder zuriicksafzen.

Bunerscheint dos Svmbel ool der Bochoonenonze ne,

5 Sie haben dos Kochgeschir nicht auf der akiiven Kochzone aufgestellt. >>> Prifen Sie,
ob sich ein Kochgeschirr ouf der Kochzone befindet,

5 thr Kochgsschir nicht zum Kochen mit Indukiion geeignet. »>> Priten Sig, ob the
Kaochgeschirr mit Indukfionsherden kompatibel ist

= Das Kochgeschirr ist nicht dehiig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirs ist nicht
breit genug fir die Kochzone. »»> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, dos breit gensg s
zentrieren Sie es guf der Kochzone.

®  Kochgeschirr oder Kochzone sind therhitzt, >>> Lassen Sie site abkihlen,

Dieovscewibhiie Hocheone scholier sich m Betrinb pl8ialich ob,

o Eventusll ist der Timer der cusgewdhlten Kochzane abgeloulen. >»> Sie kénnen den
Timer neu einstellen, das Kochen beendan oder die Kochstells ouf normales Waise
wieder einschalten.

*  Der Uberhitzungsschuiz ist akiiv. Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

= Maglicherweise eyt ein Gegenstand auf dem Bedienleld, Nehman Sie den stdranden
Gegenstand vom Bedienfeld herunter,
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Das Bochoeschirr wivd nichi gleichmélio worm, wenn die Kochzone
eingescholiod ian,
#  thre Kochgeschirr nicht zum Kachen mit Induktion geeignst. >»> Prifen Sie, ob thr

Kochgeschire mit Induktionsherden kompatibel st

= Duos Kochgeschinr ist nicht richtig zewtrien oder die Unterseite das Korhgaschivrs ist nicht
breit genug Hir die Kochzona, »»> Wéhlen Sie ein Kochgeschin, das brelt genug sy
zentriersn Sig es auf der Kochzons.

“alis sich ein Problem nicht mit den
ohigen Minwelsen Bsen lossen sollie,
wenden Sie sich bitte an den
autorisierten Fundendienst oder on den
Héndler, bel dem Sie dos Gerit gebouft
hohen. Yersuchen Sie niemals, sin
defekies Serdt selbst zu reparieren.
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