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WICHTIGE HINWEISE FUR EINE OPTIMALE FUNKTION

e WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass keine Fremdkérper (Beispiel:
Reiskérnchen) auf der Heizplatte liegen oder auBBen am Topfeinsatz kleben. Die
Heizplatte und die AuBenseite des Topfeinsatzes missen sauber und trocken sein.
Andernfalls arbeitet die Temperaturregelung nicht ordnungsgeméf3 und das Gerét kénn-
te sich Gberhitzen.

* Hinweis: Sobald Sie das Gerét an die Stromversorgung anschlieBBen, leuchtet
die Kontrollleuchte der Warmhaltefunktion auf und die Heizung des Gerdts beginnt
zu arbeiten. Durch einen Sicherheitssensor ldsst sich das Gerdt nicht in den
Kochmodus schalten solange sich der Einsatz nicht im Gerdt befindet und dieser
nicht gefillt ist. Schlieen Sie das Gerdt immer erst kurz vor dem Einschalten an die
Stromversorgung an.

e Niemals Reis im Kochbeutel verwenden!

Geben Sie niemals Ei, Milch, Sahne oder andere Nahrungsmittel zu,
die beim Kochen Schaum bilden kénnen! Andernfalls kénnte der Inhalt aus
dem Topfeinsatz auslaufen und zu Sachschdden und zur Geféhrdung durch Feuer
und elektrischen Schlag fihren.

e Fillen Sie das Gerét niemals zu voll: Der Topfeinsatz darf héchstens bis zur
obersten Fillstandsmarke aufgefillt werden, da der Reis noch stark aufquillt.
Verwenden Sie keinen Essig zum Kochen. Der Topfeinsatz wird durch Essig verférbt.

e Hinweis: Eventuell brauchen Sie fir verschiedene Reissorten und die von lhnen
gewinschte Beschaffenheit etwas mehr oder weniger Wasser. Es ist besser mit
etwas mehr Wasser zu arbeiten als zu wenig.

e Hinweis: Auf Grund der Funktionsweise des Reiskochers kann es
bei einigen Reissorten zu einer leichten Brdunung des Reises am
Boden des Garbehdlters kommen. Dies ist véllig normal und ldsst
sich nicht verhindern.

e WARNUNG: Beim Offnen des Gerdtedeckels wéhrend des Betriebs oder kurz
nach dem Ausschalten kénnen grofie Mengen heiflen Dampfs plétzlich entweichen.
Offnen Sie den Gerdtedeckel vorsichtig und schiitzen Sie Ihre Hande und Unterarme
eventuell mit einem Topfhandschuh oder sauberen Handtuch. Nach dem Betrieb
kann beim Offnen des Gerdtedeckels etwas heifes Kondenswasser aus dem
Kondensatabscheider herauslaufen. Halten Sie beim Offnen des Gerdtedeckels
niemals lhre Hand im Bereich des Scharniers an das Gerdat. Trocknen Sie heraus-
gelaufenes Wasser sofort ab.

* Hinweis: Die Mindestfillmenge zum Reiskochen sind 2 Messbecher



Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte vor dem Gebrauch des Gerdts alle Hinweise und
Anleitungen, die mit dem Gerdit geliefert werden, sorgfiiltig und vollstéindig
durch und bewahren Sie die Anleitungen gut auf.

Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich in der darin angegebenen Weise zu dem
beschriebenen Zweck (bestimmungsgemdfBer Gebrauch). Ein bestimmungswidriger
Gebrauch und besonders Missbrauch kénnen zu Sachschdaden sowie zu schweren
Personenschdden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und bewegliche
Bauteile fihren. Fihren Sie ausschlieBlich diejenigen Arbeiten am Ger:dit
durch, die in diesen Anleitungen beschrieben werden.

Reparaturen und technische Wartung am Gerdt dirfen nur von dafir autorisierten
Fachwerkstdtten durchgefihrt werden. Wenden Sie sich gegebenenfalls bitte an
lhren Fachhéndler.

Allgemeine Hinweise zur Sicherheit

e Nur fir den Betrieb in InnenrGumen. Verwenden und lagern Sie das Gerét nicht
im Freien. Verwenden Sie nur Bauteile, Ersatzteile und Zubehér fir das Gerét, die
vom Hersteller fiir diesen Zweck vorgesehen und empfohlen sind. Beschddigte oder
ungeeignete Bauteile (Beispiel: Topfeinsatz, Dichtung) kénnen wéhrend des Betriebs
brechen, sich verformen, auslaufen und zur Uberhitzung filhren sowie Sachschdden
und Personenschdden durch Feuer und elekirischen Schlag verursachen.

e Kinder und gebrechliche Personen missen Sie bei der Handhabung von
Elektrogeréten stets besonders beaufsichtigen. Bewahren Sie das Gerdt stets an
einem frockenen, sauberen, fir Kinder unzugdnglichen Ort auf.

e Die Arbeitsfliche muss gut zugdnglich, wédrmebestdndig, fest, eben, trocken
und ausreichend grof3 sein. Auf jeder Seite des Gerdts sollten mindestens 30 cm
Platz bleiben. Betreiben Sie das Gerét nicht unter iberhdngenden Regalen oder
Héngeschrénken, um Schéden durch Kondenswasser zu vermeiden. Verwenden Sie
das Gerdt nicht in feuchten oder nassen Bereichen. legen Sie wdhrend des
Betriebs keine Tiicher, Servietten oder andere Gegenstinde unter oder auf das
Gerdt, um Sachschéden und eine Gefahrdung durch Feuer, elektrischen Schlag und
Hitze zu vermeiden.

* Niemals das Gerét an den Rand oder an die Kante der Arbeitsflache stellen.
Niemals das Gerét beim Betrieb auf eine schiefe Unterlage stellen. Das Gerat kénnte
andernfalls auslaufen oder umkippen. Niemals das Gerét oder Teile des Geréits in
die Ndahe von starken Wérmequellen und heiBen Oberfléchen (Beispiel: Heizung,
Ofen, Girill) stellen. Achten Sie auch darauf, dass kein heifles Fett an das Gerdit spritzen
kann. Vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung.



® Niemals das Gerdt unbeaufsichtigt lassen, wenn der Netzstecker eingesteckt
ist. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht
benutzen, das Gerdt 6ffnen, bewegen, oder reinigen wollen. Lassen Sie das Gerdt
immer zuerst abkihlen, bevor Sie Teile entnehmen, das Gerdt reinigen oder bewegen.

e lassen Sie das Gerdt von einer autorisierten Fachwerkstatt Gberprifen und
reparieren, wenn es nicht mehr erwartungsgemdf3 arbeitet, sich Gberhitzt oder iberméfigen
Belastungen ausgesetzt war (Beispiel: Sturz, Schlag, Uberhitzung, eingedrungene
Flissigkeit).

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn wéhrend des Betriebs
ein ernstes Problem aufiritt (Beispiel: Flissigkeit léuft iber, Uberhitzung). SchliefBen
Sie das Gerdt erst an die Stromversorgung an, nachdem Sie es nach den
Anleitungen in diesem Heft richtig und vollstindig zusammengebaut und gefiillt
haben; niemals im leeren Zustand vorheizen!

e Niemals Nahrungsmittel oder Flissigkeiten direkt in die Heizwanne gief3en.
Niemals das Gerdt betreiben, wenn Nahrungsmittel oder Flissigkeiten zwischen
Topfeinsatz und Heizwanne geraten sind, um ein Uberhitzen zu vermeiden. Der
Topfeinsatz muss auBen sauber und trocken sein, bevor Sie ihn in das Gerét setzen.

e Der Topfeinsatz ist aus Aluminium und wird durch Essig verfarbt. Geben Sie
niemals Essig in den Topfeinsatz. Filllen Sie den Topfeinsatz héchstens bis zur
obersten Fiillstandsmarke (L 1.8). Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich zur
Zubereitung der in dieser Anleitung angegeben Nahrungsmittel.

Niemals Reis im Kochbeutel verwenden!

Geben Sie niemals Ei, Milch, Sahne oder andere Nahrungsmittel zu,
die beim Kochen Schaum bilden kénnen! Andernfalls kénnte der Inhalt aus
dem Topfeinsatz auslaufen und zu Sachschdden und zur Geféhrdung durch Feuer
und elektrischen Schlag fihren.

* lassen Sie keine Nahrungsmittelreste auf dem Gerdt oder Teilen des Gercits eintrocknen.
Niemals das Gerét oder Teile davon in der Spilmaschine oder mit Scheuermitteln,
Essigreinigern, harten Scheuverhilfen (Beispiel: Topfreiniger] oder scharfen
Putzmitteln reinigen. Niemals harte oder scharfkantige Gegensténde fir die Arbeit
mit dem Gerdt oder zum Reinigen verwenden. Verwenden Sie nur hitzebesténdiges
Kochbesteck aus Holz, Gummi oder Kunststoff.

e Niemals bei der Bedienung und Reinigung des Gerdts Gewalt anwenden. Der
Topfeinsatz muss sich leicht und ohne Widerstand in die Heizwanne einlegen lassen; der
Gerdtedeckel und der Kondensatabscheider missen sich leicht &ffnen und schlieBen
lassen. Ersetzen Sie beschadigte Bauteile nur durch Originalersatzteile. Der
Topfeinsatz muss auch dann ersetzt werden, wenn die Antihaftbeschichtung
beschédigt ist (zerkratzt, abgebldttert oder durch Uberhitzung verfcrbt). Fest montierte
Gerdteteile dirfen nur durch eine autorisierte Fachwerkstatt ersetzt werden.
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e Wenn Sie das Gerét bewegen wollen, dann leeren Sie das Gerdt, schlieBen
den Gerétedeckel und tragen das Gerdt am Tragebigel. Niemals das Gerdt am
Gerdtedeckel hochheben, bewegen oder festhalten, um das Scharnier nicht zu
beschédigen. Niemals das Gerat mit gefilltem Topfeinsatz kippen.

e Niemals das Gerédt ohne den Abscheiderdeckel oder die Dichtung im
Kondensatabscheider betreiben.

Mégliche Gefdhrdungen durch heifle Oberfldchen und heilen Dampf

e Niemals den Kondensatabscheider verschlieen, verstopfen oder abdecken!
Andernfalls kénnte sich beim Betrieb des Geréits ein gefdhrlicher Uberdruck aufbauen.
Niemals wéhrend des Betriebs irgendwelche Gegenstdnde oder Tiicher iber das
Gerdt legen.

e Niemals wahrend des Betriebs Gesicht, Hande oder andere Kérperteile iber
die Dampféffnung im Abscheiderdeckel halten, um Verbrihungen zu vermeiden.
Der Kondensatabscheider wird wéhrend des Betriebs sehr heif3. Niemals wéahrend
des Betriebs auf den Abscheiderdeckel greifen.

® Wenn Sie den Gerdtedeckel wéhrend des Betriebs 6ffnen, dann kénnten grof3e
Mengen heiBen Dampfs entweichen. Achten Sie darauf, dass umstehende Personen
ausreichend Abstand zum Gerdt halten. Verwenden Sie eventuell einen
Topfhandschuh oder ein sauberes Handtuch, um lhre Hénde und Unterarme zu
schiitzen.

e Nach dem Betrieb kann beim Offnen des Gerétedeckels etwas heif3es
Kondenswasser aus dem Kondensatabscheider herauslaufen. Halten Sie beim
Offnen des Gerétedeckels niemals |hre Hand im Bereich des Scharniers an das
Gerdt. Trocknen Sie herausgelaufenes Wasser sofort ab.

e Der Topfeinsatz, die Innenfliche des Gerdtedeckels und der
Kondensatabscheider sind auch nach dem Betrieb des Geréts noch viele Minuten
sehr heif3. Halten Sie das Gerét nur auBen am Tragebiigel fest, wenn Sie den Inhalt
umrihren wollen.

e lassen Sie das Gerdt immer zuerst abkiihlen, bevor Sie Teile entnehmen, das
Gerét reinigen oder bewegen.



Wichtige Sicherheitshinweise - Elektrizitét

o Stellen Sie das Gerdt in der Néhe einer passenden Wandsteckdose auf und
schliefBen Sie das Gerdt dort direkt an. Verwenden Sie keine Verlangerungskabel
oder Mehrfachsteckdosen.

Das Gerat darf nur an die ordnungsgemaf3 abgesicherte Schukosteckdose einer
geeigneten Stromversorgung (Wechselstrom; 230 V, 50 Hz) mit Schutzleiter
angeschlossen werden.

e Niemals am Kabel ziehen oder reiflen oder das Kabel knicken, einklemmen,
quetschen oder verknoten. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht iber die
Tischkante herunterhdngt. Achten Sie darauf, dass niemand in Kabelschlaufen
héngenbleiben kann oder das Gerét am Kabel von der Arbeitsflache reiBen kann.
Fassen Sie immer am Gehduse der Steckverbinder (Kupplung am Gerdt oder
Netzstecker) an, wenn Sie die Steckverbinder abziehen. Fassen Sie die
Steckverbinder niemals mit nassen Hénden an, wenn der Netzstecker in der
Steckdose steckt.

e Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die
Kupplung am Gerdt abziehen. SchlieBen Sie das Kabel immer zuerst am Gerét an,
bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken!

e Halten Sie das Kabel von heilen Oberflédchen fern und stellen Sie das Gerét
nicht iiber das Kabel. Sollte das Kabel wéihrend des Betriebs heif3 werden oder vermutlich
beschddigt sein, dann muss es ersetzt werden. Niemals das Kabel reparieren!

e Trocknen Sie Ubergelaufene Flissigkeiten sofort ab. Niemals das Gerét oder
das Kabel in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen oder stellen oder
Flissigkeiten in die Heizwanne oder iber das Gerét gieBen. Niemals Wasser
oder andere Flissigkeiten oder Nahrungsmittelriicksténde Gber oder unter das Gerdit
laufen lassen, um eine Geféhrdung durch Elektrizitét zu vermeiden.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Flissigkeiten iber oder
unter das Gerét gelaufen sind oder wenn der Inhalt des Geréts aus dem Topfeinsatz
herausléuft. Reinigen und trocknen Sie danach das Gerdt (siehe: Reinigung und
Pflege).

Niemals das Gerdt betreiben, wenn Flissigkeiten in das Gerdt eingedrungen sind.
Lassen Sie das Gerdt in diesem Fall durch eine Fachwerkstatt Gberprifen.



Den Design Reiskocher Pro kennen lernen

Hinweis: Die Kochzeiten fiir Reis hdngen von der Raum- und Wassertemperatur, der
verwendeten Wassermenge, der Reissorte und lhren individuellen Vorlieben ab. Die
Kochzeiten in den folgenden Tabellen sind deshalb nur als Né&herungswerte
gedacht.

Sie beeinflussen die Kochzeiten mit der zugegebenen Wassermenge: Wenn Sie den
Reis etwas weicher wiinschen oder harte Reissorten kochen, dann geben Sie etwas
mehr Wasser dazu und/oder lassen Sie den Reis nach dem Kochen bei eingeschalteter
Warmhaltefunktion noch einige Minuten im Gerdt durchziehen.

-

Offnungstaste

Kondensatabscheider

Gerdtedeckel

Kocheinsatz
antihaftbeschichtet

Siebeinsatz zum Diinsten

Kontrollleuchte
Warmhalten

Kontrollleuchte Kochen

EIN/AUS Schalter




Erste Inbetriebnahme

Nehmen Sie das Gerdit vorsichtig aus dem Karton und vergewissern Sie sich, dass
alle Bauteile und Zubehér vorhanden und unbeschédigt sind.

1. Uberprifen Sie, ob die Dichtung im Abscheiderdeckel richtig eingelegt ist.
Siehe: Kondensatabscheider

ACHTUNG: Wenden Sie beim Offnen des Gerdts keine Gewalt an! Der
Gerdtedeckel &ffnet sich ganz leicht mit der Offnungstaste.

2. Wischen Sie Topf- und Siebeinsatz und die Innenseite des Gerétedeckels vor der
ersten Inbetriebnahme mit einem weichen Tuch aus. Siehe: Reinigung

Reis kochen

1. Stellen Sie das Gerét auf einer festen, ebenen, wasser- und hitzebestindigen
Arbeitsflédche auf und klappen Sie den Tragebigel nach hinten iber das Scharnier
des Gerétedeckels. Das Gerdit darf nicht schief stehen, da der Inhalt sonst beim Kochen
auslaufen kénnte. Lassen Sie auf allen Seiten des Geréts mindestens 30 cm Platz.

WARNUNG: Niemals Flissigkeiten oder Nahrungsmittel direkt in die Heizwanne
gieBen oder schitten. Halten Sie die Heizwanne und besonders die
Edelstahlflachen am Boden der Heizwanne immer sauber und trocken. Wischen Sie
ibergelaufene Flissigkeiten und anhaftende Kérner ab und trocknen Sie die
Heizwanne danach gut ab, bevor Sie das Gerdt an die Stromversorgung anschlief3en.

Bedenken Sie bitte, dass die Heizplatte auch bei ausgeschaltetem Gerdt heif3 sein
kann, wenn das Gerét kurz zuvor an die Stromversorgung angeschlossen war.
Fillen Sie das Gerét niemals zu voll: Der Topfeinsatz darf héchstens bis zur obersten
Fillstandsmarke aufgefillt werden. Verwenden Sie keinen Essig zum Kochen.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Abscheiderdeckel richtig installiert ist. Siehe:
Kondensatabscheider

3. Messen Sie den Reis mit dem mitgelieferten Messbecher ab. 1 Portion (ca. 180 ml)
entspricht einem bis zum Rand gefillten, gestrichen vollen Messbecher. Minimum

sind 2 Messbecher.

4. Waschen Sie den Reis. Fiillen Sie den Reis dazu am besten in ein handelsiibliches
Kiichensieb und schwenken Sie das Sieb unter flieBendem Wasser.

Hinweis: Sie kénnen den Reis auch in einer Schissel oder dem Topfeinsatz waschen.

5. Offnen Sie den Gerdtedeckel mit der Offnungstaste, nehmen Sie den
Topfeinsatz heraus und fillen Sie den Reis ein.

6. Fillen Sie die erforderliche Wassermenge in den Topfeinsatz. Richten Sie sich
dazu nach den Fillstandsmarken an der Innenseite des Topfeinsatzes.
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L MAX  CUP Die Zahlen rechts neben den Fillstandsmarken
bezeichnen die Anzahl der Reisportionen ('Cup'-Skala).
Die Zahlen links sind Literangaben.

Die Literangabe bezieht sich auf die Reismenge und
entspricht nicht dem Flissigkeitsvolumen.

].8 =———g—]0

].4 m— 8

I Beispiel:
10— Fir 6 Messbecher Reis fillen Sie den Topfeinsatz bis zur
ey S Fillstandsmarke Cup é mit Wasser auf.

0.6 mmm

Hinweis: Eventuell brauchen Sie fiir verschiedene Reissorten und die von lhnen
gewiinschte Beschaffenheit etwas mehr oder weniger Wasser.
Siehe: Tipps zur Reiszubereitung

WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass keine Fremdkérper (Beispiel:
Reiskérnchen) in der Heizwanne liegen oder auBen am Topfeinsatz kleben. Die
Heizwanne und die AuBenseite des Topfeinsatzes missen sauber und trocken sein.
Andernfalls arbeitet die Temperaturregelung nicht ordnungsgeméf3 und das Gerdt
kénnte sich Gberhitzen. Bedenken Sie bitte, dass die Heizplatte auch bei ausgeschaltetem
Gerdt heif3 sein kann, wenn das Gerét kurz zuvor an die Stromversorgung
angeschlossen war.

7. Entfernen Sie eventuell anhaftende Kérnchen und trocknen Sie den Topfeinsatz
aufen gut ab. Achten Sie auch darauf, dass der obere Rand des Topfeinsatzes und
die Gummidichtung am Gerdtedeckel sauber sind. Andernfalls schlief3t der
Gerdtedeckel nicht richtig.

8. Setzen Sie den Topfeinsatz vorsichtig in die Heizwanne und schliefBen Sie den
Gerdtedeckel. Der Gerdtedeckel rastet ein, wenn er richtig geschlossen ist.

WARNUNG: Verwenden Sie nur das vorgesehene Netzkabel. Verwenden Sie
keine Verléngerungskabel oder Mehrfachsteckdosen. Stecken Sie immer zuerst die
Kupplung in das Gerét und erst danach den Netzstecker in die Steckdose.

9. Stecken Sie die Kupplung des Netzkabels in den Netzanschluss am Gerdt.
Stecken Sie danach den Netzstecker in eine Wandsteckdose. Der Netzanschluss
befindet sich unten im graven Kunststoffsockel rechts hinten am Gerdt.

Hinweis: Sobald Sie das Gerét an die Stromversorgung anschliefBen, leuchtet die
Kontrollleuchte der Warmhaltefunktion auf und die Heizung des Gerdts beginnt zu
arbeiten. SchlieBen Sie das Gerét immer erst kurz vor dem Einschalten an die
Stromversorgung an.



10. Schalten Sie das Gerét ein. Driicken Sie dazu den Ein/Aus-Schalter vorn am
Gerdt nach unten bis er einrastet. Die Kontrollleuchte der Kochfunktion leuchtet auf.
Siehe: Das Gerdét kennen lernen

Sobald der Reis fertig ist, schaltet das Gerdt automatisch auf die Warmhaltefunktion
um: Die Kontrollleuchte der Kochfunktion erlischt und die Warmhaltefunktion
leuchtet. Der Reis kann jetzt serviert werden.

WARNUNG: Beim Offnen des Gerétedeckels wdhrend des Betriebs oder kurz
nach dem Ausschalten kénnen gro3e Mengen heifBen Dampfs plétzlich entweichen.
Offnen Sie den Gerdtedeckel vorsichtig und schiitzen Sie Ihre Héinde und Unterarme
eventuell mit einem Topfhandschuh oder sauberen Handtuch. Nach dem Betrieb
kann beim Offnen des Gerdtedeckels etwas heiBes Kondenswasser aus dem
Kondensatabscheider herauslaufen. Halten Sie beim Offnen des Gerdtedeckels
niemals lhre Hand im Bereich des Scharniers an das Gerdt. Trocknen Sie heraus-
gelaufenes Wasser sofort ab.

ACHTUNG: Verwenden Sie keine harten scharfkantigen Gegenstinde zur Arbeit
mit dem Gerdit.

11. Driicken Sie die Offnungstaste vorn auf dem Gerdtedeckel und &ffnen Sie vorsichtig
den Deckel. Achten Sie dabei darauf, sich nicht am austretenden Dampf zu ver-
brihen.

Hinweis: Auf Grund der Funktionsweise des Reiskochers kann es bei
einigen Reissorten zu einer leichten Brédunung des Reises am Boden
des Garbehdilters kommen. Dies ist véllig normal und lésst sich nicht
verhindern.

Warmhaltefunktion

WARNUNG: Beim Offnen des Gerdtedeckels wdhrend des Betriebs oder kurz
nach dem Ausschalten kénnen groBe Mengen heifen Dampfs plétzlich entweichen.
Offnen Sie den Gerdgtedeckel vorsichtig und schiitzen Sie lhre Hande und Unterarme
eventuell mit einem Topfhandschuh oder sauberen Handtuch.

12. Wenn Sie den Reis im Gerét warm halten wollen, dann sollten Sie den Reis nach
dem Kochen (Kontrollleuchte der Kochfunktion verlischt] méglichst bald mit einem
geeigneten Kochlsffel aus Holz oder Kunststoff kurz umrihren, damit Gberschissiges
Wasser verdampfen kann.

Achten Sie dabei darauf, dass der Inhalt nicht iber den Rand des Topfeinsatzes
lauft. Wischen Sie den Rand eventuell mit einem sauberen Tuch ab. Bedenken Sie
dabei, dass Topfeinsatz und Gerétedeckel sehr heif3 sein kénnen.



13. SchlieBen Sie danach den Gerdtedeckel wieder. Hinweis: Sie sollten den Reis
nicht zu lange warm halten. Abhéngig von der Reissorte wird der Reis andernfalls
zu weich und klebrig.

Ungeféhre Kochzeiten fir Reis

Menge*

Becher |2 3 4 5 6 7 8 9 10
ml 360 | 540 | 720 | 200 | 1080| 1260| 1440| 1620 1800
Zeit**

inMin |16 18 20 22 26 27 31 32 34

* Mengen bezogen auf den mitgelieferten Messbecher.
** Zeiten berechnet fir: Raumtemperatur 20 °C, Wassertemperatur 18 °C
Minimumportion sind 2 Messbecher!

Haferbrei kochen

Mit dem automatischen Reiskocher kénnen Sie auch Haferbrei nach englischer Art
(Porridge) zubereiten. Dabei arbeiten Sie mit geéffnetem Gerdtedeckel. Sie missen
den Haferbrei wahrend des Kochens regelméBig umrihren.

Hinweis: Sie kénnen statt reiner Haferflocken auch eine 1:1-Mischung mit
Reisflocken verwenden.

WARNUNG: Geben Sie keine Zutaten in das Gerét, die beim Kochen Schaum
bilden kénnen (Beispiel: Milch, Sahne, Ei).

1. Messen Sie 1/2 bis 1 Messbecher Haferflocken ab (90 bis 180 ml).

2. Waschen Sie die Haferflocken danach kurz in einem Kichensieb unter
flieBendem Wasser ab. Lassen Sie die Haferflocken dann abtropfen.

3. Geben Sie die Haferflocken in den Topfeinsatz und fillen Sie mit der richtigen
Wassermenge auf; siehe: folgende Tabelle.

4. lassen Sie die Haferflocken 1/2 bis 1 Stunde im Wasser weichen.

5. Vergewissern Sie sich, dass die Innenseite der Heizwanne und die AuBenseite
des Topfeinsatzes sauber und trocken sind.

6. Setzen Sie den Topfeinsatz in die Heizwanne und schalten Sie das Gerdt ein.
Lassen Sie den Gerdtedeckel dabei gedffnet.

WARNUNG: Der Rand des Topfeinsatzes wird wéhrend des Betriebs sehr heif3.

11



7. Rihren Sie wdahrend der Zubereitung regelméBig vorsichtig um. Achten Sie
dabei darauf, dass Sie beim Umriihren nichts verschiitten. Wenn Haferbrei iiber den
Rand des Topfeinsatzes gelaufen ist, dann wischen Sie ihn sofort mit einem
sauberen, leicht angefeuchteten Tuch ab.

8. Wenn der Haferbrei fertig ist (nach 35 bis 50 min) dann schalten Sie das Gerdat
aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und servieren sofort.

Hinweis: Halten Sie den Haferbrei nicht iber léngere Zeit warm.

Wassermenge und Kochzeiten fiir Haferbrei

Haferflocken 1/2 Messbecher 1 Messbecher 2 Messbecher
Fiillstandsmarke 3 bis 5 5 bis 8 8-10
Zeit** 35 min 40 min 50 min

**Zeiten berechnet fir: Raumtemperatur 20 °C, Wassertemperatur 18 °C

Gemise diinsten

Mit dem mitgelieferten Siebeinsatz kénnen Sie Gemisebeilagen dinsten. Die
Garzeiten fir Gemise kénnen jedoch sehr verschieden sein. Richten Sie sich hier
am besten nach den Angaben in lhrem Rezept. Schalten Sie das Gerét nach Ablauf
der Garzeit von Hand aus. Schieben Sie dazu den Ein/Aus-Schalter nach oben.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Innenseite der Heizwanne und die AuBenseite
des Topfeinsatzes sauber und trocken sind. Setzen Sie dann den Topfeinsatz in das Gerdt.

2. Fillen Sie Wasser bis zur Fillstandsmarke Cup 1 in den Topfeinsatz.

Hinweis: Wenn die Garzeiten iibereinstimmen, dann kénnen Sie das Gemiise
auch zusammen mit dem Reis garen. In diesem Fall sollte das Gerdt allerdings
héchstens bis zur Fillstandsmarke Cup 8 aufgefiillt sein. AuBBerdem kénnten sich
Reis und Gemise geschmacklich beeintréchtigen.

3. Setzen Sie den Siebeinsatz iber den Topfeinsatz und verteilen Sie das Gemise
auf dem Siebeinsatz.

Hinweis: Fiillen Sie nicht zu viel ein. Das Gemiise darf nicht iiber den Rand des
Topfeinsatzes herausstehen.

4. SchlieBBen Sie den Gerdtedeckel und schlieBBen Sie das Netzkabel zuerst an das
Gerdt und dann an die Steckdose an.

5. Schalten Sie das Gerét ein und beachten Sie die erforderliche Garzeit. Das
Wasser im Topfeinsatz kocht, sobald Dampf aus der Dampféffnung des
Kondensatabscheiders Austritt.



6. Sobald das Gemise gar ist, schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Servieren Sie sofort.

7. Das Gerét eignet sich hervorragend um Suppen/Eintépfe warm zu halten.

Tipps zur Reiszubereitung

e Waschen Sie den Reis immer kurz vor dem Kochen. Dadurch lasst sich ein
eventuell auftretender Kleie-Geschmack beseitigen. Verwenden Sie ausschlief3lich
kaltes Wasser zum Abwaschen. Wenn Sie den Reis vor der Zubereitung im
Kichensieb unter flieBendem kalten Wasser spilen, dann nimmt der Reis dabei nur
wenig Wasser auf. Der Reis ist ausreichend gespilt, wenn das ablaufende Wasser
klar und ohne milchige Tribungen bleibt.

e Die erforderliche Wassermenge ist von der verwendeten Reissorte abhdngig.

Die Angaben in folgender Tabelle gelten als Richtwerte:

Reissorte * Wassermenge bezogen auf die Fillstandsmarke im Topfeinsatz

Wildreis, Naturreis |  Etwas iiber die Fiillstandsmarke fiillen; vor dem Kochen weichen

Polierter Reis Etwa 1/4 unter die Fiillstandsmarke fiillen; nicht weichen

Parboiled-Reis Nach der Fiillstandsmarke; nicht weichen

* Die Reissorte wird iblicherweise auf der Verpackung angegeben; fragen Sie

eventuell beim Handler nach.

o Sehr feste Reissorten - besonders Wildreis - sollten Sie vor dem Kochen 1/2 bis
1 Stunde lang im Kochwasser weichen lassen. Nach dem Garen muss der Reis
innen weif3 und triib sein.

e Rihren Sie den Reis direkt nach Ablauf der Kochzeit gut durch, damit Gberschissiges
Wasser verdampfen kann.

e Zum Warmhalten héufen Sie den Gberschissigen Reis am besten in die Mitte
des Topfeinsatzes an.

e lassen Sie niemals das Kochbesteck im Reis liegen. Andernfalls kénnte der
Geschmack beeintréchtigt werden.



Reinigung und Pflege
WARNUNG: Schalten Sie den Reiskocher immer zuerst AUS (Ein/Aus-Schalter

nach oben schieben), ziehen Sie beide Steckverbinder des Netzkabels
(Netzstecker; Kupplung am Gerdt] ab und lassen Sie das Gerét abkihlen, bevor Sie
Bauteile entfernen und das Gerdt reinigen oder bewegen. Ziehen Sie immer
zuerst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Kabel vom
Gerdt abnehmen.

Achten Sie unbedingt darauf, dass keine Flissigkeiten in das Gerdt eindringen.
Niemals das Gerdt, das Netzkabel oder den Netzstecker in Wasser oder andere
Flissigkeiten eintauchen oder Flissigkeiten dariber giefen.

ACHTUNG: Niemals harte oder scharfkantige Gegensténde, scharfe Reiniger
(Desinfektionsmittel), Essigreiniger, Scheuerhilfen (Topfreiniger] oder Scheuvermittel
zum Reinigen des Gerdts oder der Bauteile verwenden. Wenden Sie beim Reinigen
keine Gewalt an. Niemals das Gerdt oder Teile davon in der Spilmaschine reinigen.

1. Schalten Sie das Gerét AUS, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
danach die Kupplung aus dem Gerét. Lassen Sie das Gerdt abkihlen.

2. Uberpriifen Sie das Netzkabel: Die Steckkontakte am Stecker missen immer
sauber, blank und trocken sein; die Isolierung darf an keiner Stelle briichig oder
beschddigt sein. Ersetzen Sie das Kabel, wenn es beschédigt ist. Bewahren Sie das
Netzkabel an einem sauberen, trockenen Ort auf.

3. Nehmen Sie den Abscheiderdeckel ab und trocknen Sie die Innenseite des
Kondensatabscheiders. Siehe: Kondensatabscheider

4. Nehmen Sie den Topfeinsatz aus dem Geréit.

5. Spilen Sie folgende Bauteile und Zubehér in warmer Spilmittellssung: Topf- und
Siebeinsatz, Abscheiderdeckel, L6ffel und Messbecher.

6. Feuchten Sie ein sauberes Tuch oder einen weichen Schwamm mit etwas
Spilmittellssung an; Schwamm oder Tuch diirfen beim Driicken nicht tropfen.

7. Wischen Sie damit das Gerdt auBen ab. Wischen Sie auch die Heizwanne innen aus.

8. Reinigen Sie die Edelstahlfléchen von Heizplatte und Temperatursensor im Boden
der Heizwanne besonders sorgféltig.

Hartnéckige Verkrustungen kénnen Sie vorsichtig mit feinem Schmirgelpapier
(320er Kérnung) von den Edelstahlfiéchen beseitigen. Achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass Sie die Beschichtungen an den Seitenfléchen der Heizwanne nicht
beschédigen.

9. Feuchten Sie ein sauberes Tuch mit klarem Wasser leicht an und wischen Sie
damit nach.



10. Trocknen Sie das Gerét und alle Bauteile sorgféltig ab.

Kondensatabscheider

Der Kondensatabscheider befindet sich in der Mitte des
Gerdtedeckels.

WARNUNG: Der Abscheiderdeckel wird wdhrend des
Betriebs sehr heif3. Schalten Sie das Gerdt immer zuerst
AUS, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdat abkiihlen,
bevor Sie den Kondensatabscheider 6ffnen.

ACHTUNG: Im Abscheiderdeckel ist eine Dichtung eingelegt. Niemals mit spitzen
oder scharfkantigen Gegensténden unter dem Rand des Abscheiderdeckels kratzen
oder stochern. Achten Sie darauf, die Dichtung nicht zu beschédigen.

So éffnen und schliefBen Sie den Abscheiderdeckel:

1. Fassen Sie bei geschlossenem Gerdtedeckel mit dem Zeigefinger in die
Aussparung am Kondensatabscheider. Drehen Sie den Abscheiderdeckel dann mit
der anderen Hand vorsichtig ein Stick gegen den Uhrzeigersinn, bis sich der

Abscheiderdeckel einfach abheben Idsst.

2. Priffen Sie, ob die Dichtung innen am Rand des Abscheiderdeckels richtig eingelegt
ist. Sollte die Dichtung verformt, rissig oder verkrustet sein, dann wechseln Sie die
Dichtung aus.

3. Trocknen Sie nach dem Betrieb des Gerdts die Innenseiten des
Kondensatabscheiders. Den Abscheiderdeckel kénnen Sie in warmer
Spulmittellésung mit einem weichen Tuch reinigen und anschlieBend abtrocknen.

4. Setzen Sie den Abscheiderdeckel wieder auf den Kondensatabscheider.

Hinweis: Der Abscheiderdeckel lésst sich nur in einer Orientierung aufsetzen.
Wenn der Abscheiderdeckel richtig aufgesetzt und verriegelt ist, dann zeigt der
Schlitz der Dampféffnung zur Geréteriickseite und der Abscheiderdeckel steht nicht
Uber den Gerdtedeckel heraus.

5. Um den Abscheiderdeckel zu verriegeln, drehen Sie ihn ein Stick im
Uhrzeigersinn. Wenden Sie dabei keine Gewalt an und achten Sie darauf, den
Abscheiderdeckel nicht zu verkanten.

Niemals das Gerdt ohne den Abscheiderdeckel betreiben!



Entsorgungshinweise

Das Gerét muss entsprechend den &rtlichen Bestimmungen zur Entsorgung von
Elektroschrott entsorgt werden. Informieren Sie sich gegebenenfalls bei lhrem 6rilichen
Entsorgungsunternehmen.

Gewdihrleistung/Garantie

Wir gewdhrleisten fir alle Gastroback-Elektrogerdte, dass sie zum Zeitpunkt des
Kaufes mangelfrei sind.

Nachweisliche Fabrikations- oder Materialfehler werden unter Ausschluss weiterer
Anspriiche und innerhalb von zwei Jahren nach dem Kaufdatum, kostenlos ersetzt

oder behoben.

Ein Gewdhrleistungsanspruch des Kdufers besteht nicht, wenn der Schaden an dem
Gerdt auf unsachgeméfBBe Behandlung, Uberlastung oder Installationsfehler zuriickgefihrt
werden kann.

Ohne unsere schriftliche Einwilligung erfolgte technische Eingriffe von Dritten fihren
zum sofortigen Erléschen des Gewdhrleistungsanspruchs.

Der Ké&ufer muss zur Geltendmachung des Anspruchs den Original-Kaufbeleg
vorlegen und trégt im Gewdbhrleistungsfall die Kosten und das Risiko des
Transportes.

GASTROBACK® GmbH
D-21279 Hollenstedt/Germany
http://www.gastroback.de ® E-Mail: info@gastroback.de



