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Lieferumfang und Bezeichnung der Teile (Abbildung 1):
1. Easy Grip-Griff

Anti-Haft Grillflaiche

Anzeigeleuchten

Abtropfschale

N

Delivery contents and names of parts (illustration 1):
1. Easy Grip handle

2. Anti-stick grill surface

3. Indicator lights

4. Drip tray

Contenu et description des piéces (illustration 1) :
1. Poignée Easy Grip

Surface de cuisson anti-adhésive

Témoin lumineux

Bac d‘égouttement

N

IT

Materiale in dotazione e denominazione dei pezzi (figura 1):
1. Manico Easy Grip

2. Superificie antiaderente della griglia

3. Spie indicatrici

4. Vassoio antigoccia

NL

Leveringsomvang en beschrijving van de delen (afbeelding 1):
Easy Grip-greep

Antiklevend grillopperviak

Meldlampjes

Opvangbak

o

®»No

M19177_ M20669_LowFatGrill Manual_20190731_MM.indd 3

A csomag tartalma és az alkatrészek megnevezése (1. abra):

1.

FoON

Easy Grip Fogantyu
Tapadésgatlo grillfelilet
Kijelz6lampak
Csepegteticsésze

Obsah baleni a nazvy dili (obrazek 1):

1.

FoON

Rukojet Easy Grip
Nepfilnava grilovaci plocha
Kontrolky stavu
Odkapévaci miska

Obsah balenia a nazvy sticasti (obr. 1):

1.

FoON

Rukovat Easy Grip
Neprilnava grilovacia plocha
Svetelné kontrolky
Odkvapkavacia miska

Pachetul de livrare si denumirea componentelor (figura 1):

1.

FoON

Maner Easy Grip (prindere usoara)
Suprafata gratar antiaderenta

Lampi indicatoare

Tava de colectare a picaturilor scurse

w
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L ——— Feuchtigkeit oder Hitze ausgesetzt wird.

SICHERHEITSHINWEISE UND 10. Benutzen Sie das Geréat nur so, wie es
ALLGEMEINE HINWEISE seiner Bestimmung entspricht!
11. Starke Stolse oder Stiirze kdnnen den

1. Bewahren Sie die vorliegende Livington Low Fat Grill beschadigen!
Gebrauchsanweisung so auf, dass sie 12 Benuizen Sie niemals Besteck aus Metall!
stets zur Hand ist! 13. Stecken Sie das Gerit vor dem Reinigen

2. Lesen Sie die folgenden Zeilen ab und stellen Sie vor dem neuerlichen
aufmerksam durch, um so die Gefahr Anstecken sicher. dass der Stecker
von Branden, Stromstof3en oder trocken ist.
Verbrennungen zu vermeiden! 14. Diese Gerate konnen von Kindern

3. Berlihren Sie niemals die heil3en Flachen. ab 8 Jahren sowie von Personen mit

4. Achten Sie darauf, dass das Geréat nicht reduzierten physischen, sensorischen
mit Wasser oder sonstigen Fllssigkeiten oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
in Bertihrung kommt, dies kann einen an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
Kurzschluss oder einen Stromstol3 werden, wenn sie beaufsichtigt oder
auslosen. beziiglich des sicheren Gebrauchs

5. Lassen Sie den eingeschalteten Grill des Gerites unterwiesen wurden und
niemals unbeaufsichtigt. die daraus resultierenden Gefahren

6. Lassen Sie das Gerat gut ausktihlen, verstanden haben. Kinder dirfen nicht
bevor Sie es wegstellen oder reinigen. mit dem Gerit spielen. Reinigung und

7. Benutzen Sie den Livington Low Fat Grill Benutzer-Wartung diirfen nicht durch
niemals, wenn das Kabel oder das Gerat Kinder durchgefihrt werden, es sei
selbst kaputt sind. denn, sie sind &lter als 8 Jahre und

8. Lassen Sie das Stromkabel niemals beaufsichtigt. Kinder jiinger als 8 Jahre
Uber den Tischrand hangen und sind vom Gerét und der Anschlussleitung
schitzen Sie es vor heilsen und scharfen fernzuhalten.
Gegenstanden. Achten Sie darauf, dass 15. Der Gebrauch von externen
sich das Kabel nicht verwickelt. Zeitschaltern oder gesonderten

9. Es kann zu Verformungen, Fernbedienungssystemen zum Betrieb
Beschadigungen und Mangeln flhren, des Gerits ist verboten!
wenn der Livington Low Fat Grill nicht 16. Nicht im Ereien verwenden.

auf festen Oberflachen benutzt oder
4
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie das Geréat aus und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial. Wischen Sie
vor dem ersten Gebrauch die AuRenseite des Geréts mit einem sauberen, feuchten Tuch ab,
um etwaigen durch den Versand angesammelten Staub zu entfernen und trockenen Sie es
grindlich ab. Wischen Sie die Grillfliche und die Abtropfschale ab.

VORSICHT: Seien Sie beim Kochen vorsichtig. Das Gerat muss wahrend des
Gebrauchs immer horizontal stehen. HeiBBes Ol, Fett oder Sifte konnen beim
Grillen spritzen. HeiBe Oberflachen nicht beriihren. Versuchen Sie wahrend des
Grillvorgangs nicht, Lebensmittel auf der Grillfliche zu schneiden.

HINWEIS: Schalten Sie das Gerat, bevor Sie zum ersten Mal Lebensmittel grillen,
zuerst ohne Lebensmittel ein, um Riickstiande von der Grillflaiche abzubrennen.
Maglicherweise bemerken Sie einen leichten Geruch und/oder Rauch von der
Grillflaiche (nur beim ersten Gebrauch). Das ist normal und gibt sich nach wenigen
Minuten.

ANWENDUNG

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat sauber und trocken ist. Stellen Sie das Gerat auf
eine ebene und hitzebestédndige Unterlage, entfernt von heiRen Gegenstanden
und offenem Feuer. Legen Sie die Abtropfschale unter dem Gerét an der Kante der
Grillplatte ein.

2. SchlieRen Sie das Gerat in geschlossener Stellung an eine Steckdose an. Die rote
Lampe leuchtet auf und zeigt an, dass das Geréat mit Strom versorgt wird und sich das
Gerét aufheizt.

3. Wahrend sich das Geréat aufheizt, bereiten Sie Ihr Grillgut vor.

4, Sobald das Gerat aufgeheizt und gebrauchsbereit ist (nach etwa 3-4 Minuten),
leuchtet die griine Lampe auf. Nun kénnen Sie die Nahrungsmittel auf die Grillflaiche
legen.

5. Offnen Sie das Gerét, indem Sie dazu nur den Griff benutzen. Legen Sie die
gewtinschten Nahrungsmittel auf die untere Grillfliche. Wenn Sie Nahrungsmittel
in Schichten auflegen, achten Sie darauf, diese nicht zu dick zu machen. SchlieBen
Sie das Gerét. Vorsicht: Wenn zu viele Nahrungsmittel auf die Grillflache gelegt
werden, lasst sich das Geréat nicht mehr schlieRen. Nehmen Sie einige Nahrungsmittel
herunter. Wenden Sie zum SchlieBen des Gerats niemals Gewalt an.

6.  Halten Sie lhre Hande vom Gerat fern, weil aus dem geschlossenen Gerat Dampf
entweichen kann. Beim Kochen schaltet sich die Lampe EIN und AUS, wahrend der
Thermostat das Gerét auf der richtigen Temperatur halt.

7. Offnen Sie das Gerat mit dem Griff nach etwa 3-5 Minuten, um den Garzustand
der Lebensmittel zu priifen. Wenn die Nahrungsmittel fertig sind, nehmen Sie diese
mit einer flachen Holz- oder Kunststoffspatel heraus. Brauchen die Nahrungsmittel
zusétzliche Kochzeit, schlieRen Sie das Gerat und lassen Sie die Nahrungsmittel 1
weitere Minute lang garen. Wenden Sie fiir beste Ergebnisse Schritte von 1 Minute
zum Verlangern der Kochzeit an.

8. Schlieen Sie das Geréat, damit es die Hitze behdlt, bis Sie fir weitere Nahrungsmittel
bereit sind. Warten Sie mit dem Auflegen von weiteren Nahrungsmitteln, bis
beide Lampchen wieder aufleuchten. Wiederholen Sie den Grillvorgang wie oben
beschrieben.

9.  Entleeren Sie die Abtropfschale unbedingt, bevor Sie weitere Nahrungsmittel
zubereiten. Seien Sie beim Entleeren der Abtropfschale vorsichtig, da der Inhalt heil3
sein konnte.

10. Sobald Sie mit der Benutzung des Geréts fertig sind, ziehen Sie unbedingt sofort den
Stecker aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerat gentigend lang abkiihlen. Halten Sie
sich an die Reinigungsanleitung.

EMPFOHLENE GARZEITEN:
Benutzen Sie die Garzeiten nur als Anhaltspunkte.
Denken Sie immer daran, den Grill firr beste und saftige Ergebnisse vorzuheizen.

Panini/Gegrillte Sandwiches: 2-4 Min.

Gefiillte Sandwiches: 2-3 Min.

Hiihnerbrust ohne Knochen (1,5 cm dick): 5-7 Min. (bis sie innen nicht mehr rosa sind)
Hamburger (110-170 g Laibchen): 3-5 Min.

Wiirstchen: 3-5 Min
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Fischfilets (1,5 cm dick): 3-5 Min
Garnelen: 3-5 Min
Gemiise: 3-5 Min

REINIGUNG UND LAGERUNG

ACHTUNG: Immer den Stecker aus der Steckdose ziehen und das Geréat vor dem Reinigen

vollstandig abkiihlen lassen. Verwenden Sie niemals Scheuermittel, Topfreiniger oder

Stahlwolle zum Reinigen der Oberflache! Dadurch kénnte die Beschichtung beschédigt

werden.

1. Verwenden Sie Kiichenrolle zum Abwischen von tiberschiissigem Fett oder von
Ruckstanden von der Grillflache. Sie konnen auch eine Holz- oder Plastikspachtel zum
Abkratzen von Nahrungsmittelriickstdénden verwenden. Wischen Sie die Flache mit
einem weichen, feuchten Tuch sauber.

2. Nehmen Sie die Abtropfschale heraus und entleeren Sie sie sorgfaltig. Wischen
Sie Uiberschiissiges Fett mit Papiertiichern ab. Waschen Sie die Abtropfschale mit
warmem Seifenwasser ab bzw. in der Spiilmaschine.

3. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch oder einen Schwamm, um die AulBenseite des
Gerats zu reinigen.

4. Lagern Sie das Gerét nie, wenn es noch heif3 oder angesteckt ist.

Technische Daten:
220-240V~, 50/60Hz, 900 Watt, Schutzklasse 1

C E Dieses Produkt entspricht den européaischen Richtlinien.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner Lebensdauer nicht mit dem normalen

Hausmiill. Bringen Sie es zu einer Sammelstelle zum Recycling von elektrischen und
mmmm ©lektronischen Geréten. Dies wird durch dieses Symbol auf dem Produkt, in der

Bedienungsanleitung und auf der Verpackung angegeben. Informieren Sie sich tiber
Sammelstellen, die von Ihrem Handler oder der lokalen Behorde betrieben werden. Die
Wiederverwertung und das Recycling von Altgeréaten ist ein wichtiger Beitrag zum Schutz
unserer Umwelt.

52?
Lebensmittelecht
ﬁ Nur zur Verwendung in Innenrdumen

SAFETY INSTRUCTIONS AND GENERAL
INFORMATION

1. Retain these instructions for
reference so that they are always at
hand!

2. Read the following instructions
carefully to avoid the risk of fires,
power surges or burns!

3. Never touch the hot surfaces.
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10.
11.

12.
13.

14.

Make sure that the device does not come
into contact with water or other liquids,
as this may cause a short circuit or power
surge.

Never leave the grill unattended while
switched on.

Allow the unit to cool fully before putting
it away or cleaning it.

Never use the Livington Low Fat Grill if
the cable or the device itself is broken.
Never leave the power cord hanging

over an edge, and protect it from hot and
sharp objects. Make sure that the cable is
not tangled.

Use of the Livington Low Fat Grill on non-
solid surfaces and exposure to moisture
or heat may cause deformation, damage
or defects.

Use the device only as intended!

Heavy impacts or falls can damage the
Livington Low Fat Grill!

Never use utensils made of metall
Disconnect the device before cleaning
and make sure the plug is dry before
reconnecting.

This appliance may be used by children
from 8 years of age, or by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/

or knowledge, only if they have been
supervised or instructed in the safe use
of the appliance and have understood
the hazards arising therefrom. Children

M19177_ M20669_LowFatGrill Manual_20190731_MM.indd 6

should not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance must not
be performed by children unless they are
over 8 years old and supervised. Children
younger than 8 years are to be kept away
from the machine and the connecting
cable.

15. Operation of the device using external
time switches or separate remote control
systems is forbidden!

16. Do not use outdoors.

BEFORE FIRST USE

Unpack the unit and remove all packaging materials. Before using for the first time, wipe
the outside of the device with a clean, damp cloth to remove any dust that has accumulated
during shipping, and then dry thoroughly. Wipe the grilling surface and drip tray.

CAUTION: Use when king. The appli must always be positioned
horizontally during use. Hot oil, grease or juices can splash during grilling. Do not
touch hot surfaces. Do not attempt to cut food on the grilling surface during the
cooking process.

NOTE: Before grilling food for the first time, operate the appliance while empty in

order to burn off residue on the grilling surface. You may notice slight odour and/
or smoke coming off the grilling surface (first use only). This is normal and will go
away in a few minutes.

APPLICATION

1. Make sure the appliance is clean and dry. Place the appliance on a levelled heat-
resistant surface, away from hot objects and open flames. Position the drip tray under
the unit at the edge of grill plate.

2. With the unit in closed position, plug the appliance into a power outlet. The red light
will turn on, indicating that the device is receiving power and heating up.

3. While the device is heating up, prepare your food.

4. Once the unit is pre-heated and ready to use (after about 3-4 minutes) the green light
will turn on. You can now place the food on the grilling surface.

5. Open the unit using the handle only. Place the desired food onto the bottom grilling
surface. If layering foods, make sure this is not too thick. Close the unit. Caution: If
there is too much food placed on the grilling surface, it will not be possible to close
the unit. If this is the case, remove some of the food. Never use force to close the
appliance.

6.  Keep your hands away from the unit, as steam may escape from between the closure.
During cooking, the light will alternate between ON and OFF while the thermostat
keeps the unit at the right temperature.

7. After approx. 3-5 minutes, open the unit using the handle to check the food. If the
food is ready, remove it using a flat wooden or plastic spatula. If the food requires
additional cooking, close the unit and continue to grill for an additional 1T minute. Use
1 minute increments when adding cooking time for best results.

8.  Close the unit to preserve the heat until you are ready for more food. Wait for both
lights to come on again to add more food. Repeat the cooking process as described
above.

9.  Make sure to empty the drip tray before preparing more food. Exercise caution when
emptying the drip tray, as the contents may be hot.

10. Once you have finished using the unit, always make sure to unplug it immediately.
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Allow sufficient time for the unit to cool. Refer to cleaning instructions.

SUGGESTED COOKING TIMES:
Use the cooking times for reference only.
For the best and juciest results, always remember to pre-heat the grill.

Panini/Grilled Sandwiches: 2-4 mins

Stuffed Sandwiches: 2-3 mins

Boneless Chicken Breasts (1,5 cm thick): 5-7 mins (until no longer pink inside)
Hamburger (110-170 g patty): 3-5 mins

Sausages: 3-5 mins

Fish fillet: (1,5 cm dick): 3-5 mins

Shrimps: 3-5 mins

Vegetables: 3-5 mins

CLEANING AND STORAGE

CAUTION: Always unplug from electrical outlet and allow to cool completely before

cleaning. Never use abrasives, scourers or steel wool to clean the surface! This may damage

the coating.

1. Use paper towels to wipe off any excess grease or residue left on the grilling surface.
You can also use a wooden or plastic spatula to scrape off food residues. Wipe the
surface clean with a soft, damp cloth.

2. Carefully remove and empty the drip tray. Wipe the extra grease with paper towels.
Wash the drip tray in warm, soapy water or in a dishwasher.

3. Use a damp cloth or sponge to wipe the outside of the unit.

4. Never store the unit while it is hot or still plugged in.

Specifications:
220-240V~, 50/60Hz, 900 Watt, Protection Class 1

C € This product complies with the European directives.

Do not dispose this product at the end of its service life through normal domestic

waste. It has to be disposed through a collection agency that recycles electric and
mmmm €lectronic devices. This is pointed out by the symbol on the product, in the

instruction manual, and on the packaging. Please inquire about local collection
agencies that may be operated by your distributor or your municipal administration. By
recycling, making use of the materials, or other forms of recycling old units you are making
an important contribution to protecting our environment.

ggl?
food-safe
ﬁ For indoor use only

CONSIGNES DE SECURITE ET
REMARQUES GENERALES

1. Conservez ces consignes d‘utilisation
de sorte a toujours les avoir a portée
de main.

2. Lisez attentivement ce qui suit afin
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10.

11.

12.
13.

d‘éviter tout risque d‘incendie, de
surtension ou de brilures.

Ne touchez jamais les surfaces chaudes.
Veillez a ce que |‘appareil n‘entre jamais
en contact avec de I‘'eau ou tout autre
liquide ; cela pourrait provoquer un court-
circuit ou une surtension.

Ne laissez jamais le gril allumé sans
surveillance.

Laissez bien refroidir le gril avant de le
déplacer ou de le nettoyer.

N‘utilisez jamais le gril Livington Low Fat
Grill si le cable ou le gril lui-méme sont
endommagés.

Ne laissez jamais pendre le cable
d‘alimentation au bord de la table et
protégez-le de la chaleur et des objets
coupants. Veillez a ne pas emméler le
cable.

Le gril Livington Low Fat Grill peut
présenter un risque de déformation,
d‘endommagement ou de défaut de
fonctionnement en cas d‘utilisation sur
une surface insuffisamment solide ou
d‘exposition a I'humidité ou a la chaleur.
N‘utilisez I‘appareil que pour l‘'usage
prescrit.

Les chocs et les chutes peuvent abimer le
gril Livington Low Fat Grill.

N‘utilisez jamais d‘instruments en métal.
Avant de procéder au nettoyage,
débranchez I‘appareil et assurez-vous
que la fiche est bien séche avant de le
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brancher a nouveau.

14. Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants a partir de 8 ans ou par
des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d‘expérience
et/ou de connaissances, si elles ont
été supervisées ou instruites pour
une utilisation de |‘appareil en toute
sécurité et ont compris les dangers
qui en résultent. Les enfants ne sont
pas autorisés a jouer avec |‘appareil.

Le nettoyage et la maintenance par
I‘utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants a moins qu‘ils aient plus
de 8 ans et qu‘ils soient surveillés. Les
enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart de I'appareil et du cable de
raccordement.

15. L'utilisation d‘une minuterie externe ou de
tout autre systeme de controle a distance
de l‘appareil est interdite !

16. Ne pas utiliser a I‘extérieur.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Sortez I'appareil et otez tous les emballages. Avant la premiére utilisation, essuyez I'extérieur

de I'appareil avec un chiffon propre et humide afin d‘éliminer la poussiére pouvant s‘étre

déposée lors de la livraison, puis séchez méticuleusement |‘appareil. Essuyez la surface de
cuisson et le bac d‘égouttement.

ATTENTION : faites preuve de prudence lors de la cuisson. Lors de son utilisation,
I‘appareil doit I*hori Des éclat es bouillantes

rester a I‘hor
d‘huile, de graisses ou de jus peuvent survenir lors de la cuisson. Ne pas toucher
les surfaces ct les. Pend la cui ne tentez pas de couper les aliments
présents sur la grille.

REMARQUE : Avant de griller des aliments sur I‘appareil pour la premiére fois,
allumez I‘appareil sans y dép d‘alii afin d*éli les résidus de

la surface de cuisson. Il est possible qu‘une lIégére odeur ou de la fumée se
dégage de la surface de cuisson (uniquement lors de la premiére utilisation). Ce

est parfai normal et disparait au bout de quelques minutes.

8
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UTILISATION

1. Assurez-vous que l‘appareil est propre et sec. Placez |'appareil sur une surface plane
et résistante a la chaleur, éloigné de toute source de chaleur et de flammes. Glissez le
bac d'égouttement sous |‘appareil au bord de la plaque a griller.

2. Branchez I'appareil en position fermée a une prise électrique. Le témoin lumineux
rouge s‘allume pour indiquer que I'appareil est alimenté en courant et qu‘il est en train
de chauffer.

3. Pendant que l‘appareil est en train de chauffer, préparez vos aliments a griller.

4. Lorsque I'appareil est suffisamment chaud et prét a étre utilisé (au bout de 3 a 4
minutes environ), le témoin lumineux vert s‘allume. Vous pouvez maintenant déposer
vos aliments sur la surface de cuisson.

5. Ouvrez I'appareil a l'aide de la poignée uniquement. Déposez les aliments souhaités sur
la surface inférieure du gril. Si vous disposez vos aliments en plusieurs couches, veillez a
ce que celles-ci ne soient pas trop épaisses. Refermez I'appareil. Attention : Si une trop
grande quantité d‘aliments a été déposée sur la surface de cuisson, I'appareil ne ferme
plus correctement. Retirez quelques aliments. Ne forcez jamais pour refermer I'appareil.

6. Ne laissez pas vos mains pres de |'appareil car de la vapeur chaude peut s‘échapper
de I'appareil lorsqu'il est fermé. Lors de la cuisson, le t¢émoin lumineux s‘allume et
s'éteint lorsque le thermostat maintient I'appareil a la bonne température.

7. Ouvrez I'appareil a I'aide de la poignée aprés 3 a 5 minutes afin de vérifier la cuisson
de vos aliments. Une fois que vos aliments sont préts, retirez-les a l‘aide d‘une spatule
plate en bois ou en plastique. Si vos aliments nécessitent un temps de cuisson
supplémentaire, refermez I'appareil et laissez cuire 1 minute de plus. Pour de meilleurs
résultats, procédez par paliers de 1 minute pour prolonger la cuisson.

8.  Refermez I'appareil afin qu'il garde la chaleur le temps que vous soyez prét a cuire
de nouveaux aliments. Pour déposer de nouveaux aliments, attendez que les deux
témoins lumineux s‘allument a nouveau. Répétez le processus de cuisson comme
décrit ci-dessus.

9.  Videz impérativement le bac d‘égouttage avant de préparer de nouveaux aliments.
Soyez prudent lors du vidage du bac d‘égouttement car le contenu peut étre chaud.

10. Lorsque vous avez terminé d‘utiliser I'appareil, débranchez immédiatement la fiche de
la prise électrique. Laissez I'appareil refroidir suffisamment longtemps. Respectez les
consignes de nettoyage.

TEMPS DE CUISSON RECOMMANDES :

Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif.

Pensez toujours a préchauffer le gril pour un résultat plus juteux et optimal.
Paninis/sandwiches grillés : 2-4 min.

Sandwiches garnis : 2-3 min.

Poitrine de poulet désossée (1,5 cm d'épaisseur) : 5-7 min. (jusqu‘a ce que la viande ne
soit plus rose a l'intérieur)

Hamburger (garniture de 110-170 g) : 3-5 min.

Saucisses : 3-5 min

Filets de poisson (1,5 cm d‘épaisseur) : 3-5 min

Crevettes : 3-5 min

Légumes : 3-5 min

NETTOYAGE ET STOCKAGE

ATTENTION : Toujours débrancher la fiche de la prise et laisser refroidir complétement

|'appareil avant de le nettoyer. N'utilisez jamais de produits a récurer, d‘éponge métallique

ou de laine d‘acier pour nettoyer la surface ! Cela risquerait d'endommager le revétement.

1. Utilisez du papier essuie-tout pour essuyer les excédents de graisses ou les résidus
sur la surface de cuisson. Vous pouvez également utiliser une spatule en bois ou en
plastique pour gratter les résidus de nourriture. Essuyez la surace avec un chiffon
doux, propre et humide.

2. Retirez le bac d'égouttement et videz-le soigneusement. Essuyez I'excés de graisse
avec du papier essuie-tout. Nettoyez le bac d'égouttement avec de I'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle.

3. Utilisez un chiffon humide ou une éponge pour nettoyer I'extérieur de I'appareil.

4. Ne rangez jamais |‘appareil lorsqu'il est encore chaud ou branché.

Informations techniques :
220-240 V~, 50/60 Hz, 900 Watt, classe de protection 1

C E Ce produit satisfait aux normes européennes.
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Ne jetez pas le produit aux déchets ménagers a la fin de sa durée de vie.

Apportez-le a un point de collecte pour le recyclage des appareils électriques et
mmmm €lectroniques. Cela est indiqué par le symbole présent sur le produit, le mode

d’emploi et I'emballage. Informez-vous des points de collecte mis a disposition par
votre commergant ou I'autorité locale. La réutilisation et le recyclage des appareils usagés
sont une contribution importante a la protection de notre environnement.

ggl?
Conforme a l'usage alimentaire
ﬁ Uniquement pour utilisation dans des piéces intérieures

I
PRECAUZIONI DI SICUREZZA E
INDICAZIONI GENERALI

1. Conservare le presenti istruzioni per
lI‘uso in modo da tenerle sempre a
portata di mano.

2. Leggere con attenzione le pagine
che seguono per evitare il pericolo di
incendi, scosse elettriche o ustioni.

3. Non toccare mai le superfici roventi.

4. Assicurarsi che I‘apparecchio non entri
in contatto con acqua o altri liquidi,
poiché cio potrebbe dare luogo ad un
cortocircuito o ad una scossa elettrica.

5. Non lasciare mai incustodita la griglia
accesa.

6. Fare raffreddare bene |'apparecchio prima
di metterlo da parte o pulirlo.

7. Non usare mai il Livington Low Fat Grill se
il cavo o |‘apparecchio stesso sono guasti.

8. Non lasciare pendere mai il cavo di
alimentazione dal bordo del tavolo e
proteggerlo da oggetti roventi e taglienti.
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10.

11.

12.
13.

14.

15.

Fare in modo che il cavo non si aggrovigli.
Se il Livington Low Fat Grill non viene
utilizzato su superfici solide o viene
esposto ad umidita o calore, possono
verificarsi deformazioni, danni e difetti.
Usare |‘apparecchio solo nel modo
previsto!

| forti urti o le cadute possono
danneggiare il Livington Low Fat Grill.
Non usare mai posate di metallo!

Prima di pulire I'apparecchio scollegarlo
dalla rete elettrica e, prima di ricollegarlo,
assicurarsi che la spina sia asciutta.
Questi apparecchii possono essere
utilizzati da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni, o da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali o che non hanno le necessarie
esperienze e / 0 conoscenze solo

sotto supervisione o solo se istruiti
sull‘uso sicuro del dispositivo e ne
hanno compreso i rischi derivanti. |
bambini non sono autorizzati a giocare
con l‘apparecchio. La pulizia e la
manutenzione di competenza dell‘utente
non devono essere eseguite da bambini
a meno che non abbiano piu di 8 anni

e siano sotto supervisione. | bambini di
eta inferiore agli 8 anni devono essere
tenuti lontani dal dispositivo e dal cavo di
collegamento.

Per I‘'uso dell‘apparecchio & vietato

ricorrere a temporizzatori esterni o sistemi
9
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di comando a distanza separati!
16. Non utilizzare all‘aperto.

PRIMA DEL PRIMO USO

Disimballare I'apparecchio e rimuovere l'intero materiale di imballaggio. Prima di
usare |‘apparecchio per la prima volta, pulirne l‘esterno con un panno umido e pulito
per rimuovere |‘eventuale polvere accumulatasi durante la spedizione e asciugarlo
accuratamente. Pulire la superficie della griglia e il vassoio antigoccia.

PRECAUZIONE: p dere con pr i i la cottura. Di l‘'uso,
I‘apparecchio deve restare sempre orizzontale. Durante la cottura alla griglia
potrebbero schizzare olio, grasso o succhi bollenti. Non toccare le superfici calde.
Non di tagli li i sulla griglia durante la cottura alla griglia.

NOTA: prima di cuocere alimenti per la prima volta, accendere I‘apparecchio senza
alimenti per bruciare eventuali residui presenti sulla superficie della griglia. E
possibile che si noti un leggero odore e/o fumo proveniente dalla superficie della
griglia (solo in occasione del primo utilizzo). Cio & normale e scompare dopo
qualche minuto.

UTILIZZO

1. Assicurarsi che I'‘apparecchio sia pulito e asciutto. Collocare I'apparecchio su una
superficie piana e resistente al calore, lontano da oggetti caldi e fiamme libere.
Collocare il vassoio antigoccia sotto I'apparecchio, sul bordo della piastra.

2. Collegare I'apparecchio in posizione chiusa ad una presa. La spia rossa si accende
indicando che I‘apparecchio viene alimentato di corrente e si riscalda.

3. Mentre 'apparecchio si riscalda, preparare gli alimenti da collocare sulla griglia.

4. Non appena l'apparecchio si € riscaldato ed & pronto per l'uso (dopo circa 3-4 minuti),
si accende la spia verde. A questo punto si possono collocare gli alimenti sulla
superficie della griglia.

5. Aprire I'apparecchio usando solo il manico. Collocare gli alimenti desiderati sulla
superficie inferiore della griglia. Se si collocano gli alimenti a strati, assicurarsi di non
creare strati troppo spessi. Chiudere I'apparecchio. Attenzione: se si collocano troppi
alimenti sulla superficie della griglia, I'apparecchio non si chiude piu. Togliere alcuni
alimenti. Non esercitare mai violenza per chiudere I'apparecchio.

6.  Tenere le mani lontane dall'apparecchio, poiché dall‘apparecchio chiuso puo uscire
vapore. Durante la cottura la spia si accende e si spegne mentre il termostato
mantiene |'apparecchio alla temperatura corretta.

7. Dopo circa 3-5 minuti aprire I'‘apparecchio con il manico per controllare lo stato di
cottura degli alimenti. Se gli alimenti sono pronti, toglierli con una spatola di legno o
plastica piatta. Se gli alimenti hanno bisogno di un ulteriore tempo di cottura, chiudere
I'apparecchio e far cuocere gli alimenti per un altro minuto. Per ottenere i migliori
risultati, utilizzare passi di 1 minuto per prolungare il tempo di cottura.

8.  Chiudere I'apparecchio affinché mantenga il calore mentre si & pronti per gli altri
alimenti. Prima di collocare altri alimenti, attendere che le due spie si accendano di
nuovo. Ripetere il procedimento di cottura descritto sopra.

9. [ assolutamente necessario svuotare il vassoio antigoccia prima di preparare altri
alimenti. Svuotare il vassoio antigoccia con cautela, poiché il contenuto potrebbe
essere bollente.

10. Quando si finisce di usare I'apparecchio, non dimenticarsi di staccare subito la spina
dalla presa. Fare raffreddare I'apparecchio abbastanza a lungo. Attenersi alle istruzioni
per la pulizia.

TEMPI DI COTTURA CONSIGLIATI:
Utilizzare i tempi di cottura sono come punti di riferimento.
Ricordarsi sempre di preriscaldare la griglia per ottenere i risultati migliori e pitl succosi.

Panini/sandwich alla griglia: 2-4 min.

Sandwich imbottiti: 2-3 min.

Petto di pollo senza ossa (spessore di 1,5 cm): 5-7 min. (finché I'interno non & pitl rosato)
Hamburger (polpette di 110-170 g): 3-5 min.

Salsicciotti: 3-5 min.

Filetti di pesce (spessore di 1,5 cm): 3-5 min.

10
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Gamberi: 3-5 min.
Verdure: 3-5 min.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: staccare sempre la spina dalla presa e far raffreddare completamente

I'apparecchio prima di pulirlo. Per pulire la superficie non usare mai abrasivi, detergenti per

pentole o lana d‘acciaio! In caso contrario si potrebbe danneggiare il rivestimento.

1. Pereliminare il grasso in eccesso o i residui dalla superficie della griglia, usare carta
assorbente da cucina. Per raschiare via i resti di alimenti si puo anche usare una
spatola di legno o plastica. Pulire la superficie con un panno morbido e umido.

2. Estrarre il vassoio antigoccia e svuotarlo con attenzione. Togliere il grasso in eccesso
con carta da cucina. Lavare il vassoio antigoccia con acqua saponata calda o in
lavastoviglie.

3. Usare un panno umido o una spugnetta per pulire |'esterno dell‘apparecchio.

4. Non conservare mai I'apparecchio se & ancora caldo o collegato alla corrente.

Dati tecnici:
220-240 V~, 50/60 Hz, 900 watt, classe di protezione 1

C E Questo prodotto & conforme alle normative europee.

Al termine della sua durata della vita, il prodotto non deve essere smaltito con i
normali rifiuti domestici. Si prega di portarlo in un centro di raccolta per il
mmmm 'iciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Tale procedura & segnalata
anche da questo simbolo presente sul prodotto, nelle istruzioni per I'uso e sulla
confezione dello stesso. Si prega di informarsi sui centri di raccolta gestiti dal proprio
rivenditore o dalle autorita locali. La riutilizzazione e il riciclaggio di vecchi apparecchi
costituiscono un contributo importante per la tutela del’ambiente.

QI?
Per uso alimentare
ﬁ Solo per uso interno

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN EN
ALGEMENE AANWLJZINGEN

1. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op
een veilige plaats, zodat u ze steeds
kunt raadplegen!

2. Lees de volgende regels zorgvuldig
door om het risico op brand,
elektrische schokken of brandwonden
te voorkomen!

3. Raak nooit de hete oppervlakken aan.

4. Zorg ervoor dat het apparaat niet in
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contact komt met water of andere
vloeistoffen, omdat dit kortsluiting of
elektrische schokken kan veroorzaken.

5. Houd steeds toezicht wanneer de grill is
ingeschakeld.

6. Laat het apparaat goed afkoelen voor u
het wegzet of reinigt.

7. Gebruik de Livington® Low Fat Grill nooit
wanneer het snoer of apparaat zelf kapot
zijn.

8. Laat het netsnoer nooit over de tafelrand
hangen en bescherm het tegen hete en
scherpe voorwerpen. Zorg ervoor dat de
kabel niet in de knoop raakt.

9. Dit kan vervorming, schade en defecten
veroorzaken als de Livington® Low
Fat Grill niet wordt gebruikt op vaste
oppervlakken of wordt blootgesteld aan
vocht of warmte.

10. Gebruik het apparaat alleen voor het
beoogde doel!

11. Sterke stoten of vallen kunnen de
Livington® Low Fat Grill beschadigen!

12. Gebruik nooit metalen bestek!

13. Koppel het apparaat los voordat u het
reinigt en zorg ervoor dat de stekker
droog is voordat u de stekker weer in het
stopcontact steekt.

14. Deze apparaten kunnen worden gebruikt
door kinderen van 8 jaar of door personen
met verminderde fysieke, sensorische
of mentale capaciteiten of gebrek aan
ervaring en / of kennis, als zij onder
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toezicht staan of geinstrueerd zijn over
het veilige gebruik van het apparaat en de
daaruit voortvloeiende gevaren hebben
begrepen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. De reiniging en het
gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze
ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht
staan. Kinderen jongeren dan 8 jaar
moeten uit de buurt van het apparaat en
de verbindingskabel worden gehouden.

15. Het gebruik van externe tijdschakelaars
of afzonderlijke afstandsbedieningen voor
het in- of uitschakelen van het apparaat is
verboden!

16. Gebruik het apparaat niet in openlucht.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Pak het apparaat uit en verwijder al het verpakkingsmateriaal. Veeg voor het eerste gebruik

de buitenkant van het apparaat af met een schone, vochtige doek om het stof dat zich

tijdens het transport heeft opgehoopt te verwijderen. Droog het apparaat dan grondig af.

Veeg het oppervlak van het rooster en de lekbak schoon.

LET OP: Wees voorzichtig bij het koken. Het apparaat moet zich tijdens het gebruik

altijd in een hori: le positie bevinden. Hete olie, vet of sappen kunnen spatten

bij het grillen. Raak geen hete oppervlakken aan. Probeer tijdens het grillen geen
voedsel op het oppervlak van de grill te snijden.

OPMERKING: Voordat u voor het eerst voedsel gaat grillen, zet u het apparaat aan
zonder voedsel om eventuele resten van het oppervlak van de grill af te branden.

U kunt een lichte geur en/of rook van het opperviak van de grill opmerken (alleen
tijdens het eerste gebruik). Dat is normaal, en het gaat na een paar minuten weg.

GEBRUIK

1. Zorg ervoor dat het apparaat schoon en droog is. Plaats het apparaat op een vlakke en
hittebestendige ondergrond, uit de buurt van hete voorwerpen en open vuur. Plaats de
lekbak onder het toestel aan de rand van de grillplaat.

2. Sluit het apparaat in gesloten stand aan op het stopcontact. Het rode lampje gaat
branden om aan te geven dat het apparaat stroom ontvangt en het apparaat opwarmt.

3. Bereid tijdens het opwarmen van het toestel uw etenswaren voor om te grillen.

4. Zodra het apparaat is opgewarmd en klaar is voor gebruik (na ongeveer 3-4 minuten),
gaat het groene lampje branden. Nu kunt u het voedsel op het oppervlak van de grill
plaatsen.

5. Open het apparaat alleen met behulp van de handgreep. Plaats het gewenste voedsel
op de onderste grillplaat. Als u voedsel in lagen op de grill plaatst, mogen deze lagen
niet te dik zijn. Sluit het apparaat. Opgelet: Als er te veel voedsel op het oppervlak van
de grill wordt geplaatst, kan het apparaat niet worden gesloten. Verwijder dan wat
voedsel. Gebruik nooit geweld om het apparaat te sluiten.

6. Houd uw handen uit de buurt van het apparaat, omdat er stoom uit het gesloten
apparaat kan ontsnappen. Tijdens het koken gaat de lamp AAN en UIT terwijl de

1
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thermostaat het toestel op de juiste temperatuur houdt.

7. Open het apparaat na ongeveer 3-5 minuten met de handgreep om te controleren of
het voedsel al voldoende gaar is. Wanneer het voedsel klaar is, verwijdert u het met
een platte houten of plastic spatel. Als het voedsel extra kooktijd nodig heeft, sluit
u het apparaat en laat u het voedsel nog 1 minuut garen. Voor het beste resultaat,
gebruik stappen van 1 minuut om de kooktijd te verlengen.

8. Sluit het apparaat zodat het de warmte vasthoudt totdat u klaar bent voor meer
voedsel. Wacht tot beide lampjes branden voordat u meer voedsel aanbrengt. Herhaal
de kookprocedure zoals hierboven beschreven.

9. Zorg ervoor dat u de lekbak leegmaakt voordat u een ander voedsel bereidt. Wees
voorzichtig bij het legen van de lekbak, want de inhoud kan heet zijn.

10. Zodra u klaar bent met het gebruik van het apparaat, moet u de stekker onmiddellijk
uit het stopcontact trekken. Laat het apparaat voldoende lang afkoelen. Volg de
reinigingsinstructies.

AANBEVOLGEN GAARTIJDEN:
Gebruik de gaartijden alleen als richtlijn.
Vergeet niet om de grill altijd voor te verwarmen voor het beste en sappige resultaat.

Panini/gegrilde broodjes: 2-4 min.

Gevulde broodjes: 2-3 min.

Kippenborst zonder been (1,5 cm dik): 5-7 min. (tot de binnenkant niet meer roze ziet)
Hamburger (110-170 g rond broodje): 3-5 min.

Worstje: 3-5 min.

Visfilets (1,5 cm dik): 3-5 min.

Garnalen: 3-5 min.

Groenten: 3-5 min.

REINIGING EN OPSLAG

OPGELET: Trek altijd de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen

voordat u het reinigt. Gebruik nooit schurende reinigingsmiddelen, pottenreinigers of

staalwol om het oppervlak schoon te maken! Dit kan de coating beschadigen.

1. Gebruik een keukenrol om overtollig vet of resten van het oppervlak van de grill af te
vegen. U kunt ook een houten of plastic schraper gebruiken om voedselresten af te
schrapen. Veeg het oppervlak schoon met een zachte, vochtige doek.

2. Verwijder de lekbak en maak deze voorzichtig leeg. Veeg overtollig vet af met papieren
handdoeken. Was de lekbak met warm zeepwater of in de vaatwasser.

3. Gebruik een vochtige doek of spons om de buitenkant van het apparaat schoon te
maken.

4. Bewaar het apparaat nooit als het nog warm is of als de stekker nog in het
stopcontact zit.

Technische gegevens:
220-240V~, 50/60Hz, 900 Watt, beschermingsklasse 1

C € Dit product voldoet aan de Europese richtlijnen.

huisvuil. Breng het naar een verzamelpunt voor het recyclen van elektrische en
mmmm €lektronische apparaten. Dit wordt aangegeven door het symbool op het product in

de gebruiksaanwijzing en op de verpakking. Informeer naar verzamelpunten die
door uw dealer of uw gemeente bedreven worden. Het hergebruik en de recycling van oude
apparaten levert een belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu.

ggl?
Levensmiddelveilig
ﬁ Alleen geschikt voor gebruik binnenshuis.

12

ﬁ Werp het product aan het eind van zijn levensduur daarom niet bij het normale
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W]
BIZTONSAGI UTASITASOK ES
ALTALANOS FIGYELMEZTETESEK

1. Orizze meg ezt a hasznalati utasitast
ugy, hogy mindig kéznél legyen!

2. Olvassa el figyelmesen az alabbi
sorokat, hogy elkeriilje a tlizveszélyt,
az aramiitést vagy az égési sériilést!

3. Soha ne érintse meg a forro fellileteket.

4. Ugyeljen arra, hogy a késziilék ne
érintkezzen vizzel vagy mas folyadékkal,
ez rovidzarlatot vagy aramuitést okozhat.

5. Soha ne hagyja a bekapcsolt grillt
felagyelet nélkal.

6. Hagyja lehilni a késziléket, mielott
elpakolnd vagy tisztitana.

7. Soha ne hasznadlja a Livington Low Fat
Grill-t, ha a kdbel vagy az eszkdz hibas.

8. Soha ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon
az asztal szélérdl, és védje meg forro és
éles targyaktdl. Ugyeljen arra, hogy a
kabel ne legyen megtekeredve.

9. Deformaciot, karosodast és hibakat
okozhat, ha a Livington Low Fat Grillt
nem hasznaljak szilard fellileten vagy
nedvességnek, illetve hének teszik ki.

10. Csak a rendeltetésének megfelelen
hasznalja a késziiléket!

11. ErGs Gtések vagy felborulas karosithatjak
a Livington Low Fat Grillt!

12. Soha ne haszndljon fém evéeszkozoket!

13. Tisztitas el6tt csatlakoztassa le a
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késziiléket, és gy6z6djon meg rola,
hogy a csatlakozo szaraz, miel6tt Gjra
csatlakoztatna.

14. Ezeket a készlilékeket 8 évnél fiatalabb
gyermekek, valamint csokkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd személyek, illetve
tapasztalattal és/vagy megfelel6 tudassal
nem rendelkez6 személyek csak abban az
esetben hasznéalhatjak, ha feltigyelet alatt
vannak, vagy ha a készilék hasznéalatara
megtanitottak Gket, és a hasznalatbdl
fakado veszélyeket megértették.
Gyermekek nem jatszhatnak ezzel a
késziilékkel. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek nem végezhetik
el, kivéve, ha azok tébb mint 8 évesek
és felligyelet alatt allnak. A 8 évnél
fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani a
készliléktol és a csatlakozokabeltdl.

15. Tilos a kiilsé id6kapcsoldk vagy kalén
tavvezérl6 rendszerek hasznalata a
készllék mikodtetéséhez!

16. Tilos a szabadban hasznalni.

ELSO HASZNALAT ELOTT

Csomagolja ki a késztiléket, majd tévolitsa el a teljes csomagoléanyagot. A késziilék elsd
hasznélata el6tt torélje le a készilék kiils6 részét egy tiszta, nedves ruhdval, hogy eltavolitsa
a széllitds soran felgytilemlett port, majd alaposan szaritsa meg. Tordlje le a grillfeltletet és
a csepegtetd csészét.

VIGYAZAT: jarjon el 6 a f6zésnél. A késziiléknek h alat kozb indi
vizszintesnek kell lennie. Forré olaj, zsir vagy szaft froccsenhet ki grillezés kozben.
Ne érintsen meg forré feliileteket. A grillezési folyamat kozben ne prébaljon meg
élelmiszert vagni a grillfeliileten.

MEGJEGYZES: Mielétt el6szor ételt grillezne, elészor kapcsolja be az ételt anélkiil,
hogy leégjen a yezddés a grillfeliiletrdl. A grill feliiletétél enyhe szagot és /
vagy fiistot észlelhet (csak elsé hasznalatnal). Ez normalis, és néhany perc milva
megsziinik.
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HASZNALAT

1. Biztositsa, hogy a késziilék tiszta és szaraz legyen. Helyezze a késziiléket vizszintes
és hodllo feltiletre, forrd targyaktdl és a nyilt Idngtdl tévol. Helyezze be a csepegtetd
csészét a készllék ala a grilllap szélén.

2. Csatlakoztassa a készUléket zdrt llapotndl a csatlakozéaljzatra. A piros jelz6fény
vilagit, jelezve, hogy a késziilék dramot kap, és a késztlék melegszik.

3. Mikozben a késziilék felmelegszik, készitse el6 a grillezendd ételt.

4. Amint a készulék felmelegedett és hasznalatra kész (kb. 3-4 perc mdilva), a zold fény
koigyullad. Ekkor felhelyezheti az ételt a grill feltletre.

5. Akésziléket csak a fogantyu segitségével nyissa ki. Helyezze a kivant ételeket az alsé
grillfeltiletre. Ha tébb réteg élelmiszert tesz fel, tigyeljen arra, hogy ne legyenek tul
vastagok. Csatlakoztassa a késziléket. Figyelem: Ha tul sok étel van a grill feltletén, a
késztilék nem csukhatd le. Tavolitson el néhany ételt. Soha ne erdltesse a késziiléket
a lecsukasnal.

6. Tartsa tévol a kezét a késziiléktdl, mert a készilékbdl goz tévozhat. A f6zés sordn
a lampa be- és kikapcsol, mig a termosztét a megfelelé hémérsékleten tartja a
késziiléket.

7. 3-5perc milva nyissa ki a késztiléket a fogantytval, hogy ellenérizze az étel stilt
dllapotat. Amikor az étel elkésziilt, vegye le egy lapos fa vagy miianyag kanallal. Ha
az étel extra stési id6t igényel, zdrja le a sutét, és hagyja, hogy az étel még 1 percig
stljon. A legjobb eredmény elérése érdekében haszndlja az 1 perces Iépéseket a fozési
id6 meghosszabbitdsdhoz.

8.  Zarja le a készUléket, hogy melegen tartsa, amig elkésziil a tovabbi ételekkel. Tovabbi
ételek felhelyezése el6tt varja meg, mig a két jelz6lampa kigyullad. Ismételje meg a
stitési m(iveletet a fent leirtak szerint.

9.  Feltétlendl Uritse ki a csepegtetd csészét, miel6tt tovabbi ételt készitene. Legyen dvatos
a csepegtetd csésze kilritésekor, mivel a tartalma forrd lehet.

10. Amint befejezte a késziilék haszndlatat, azonnal hiizza ki a dugét a csatlakoizobdl.
Hagyija lehdilni a késziiléket elegendd ideig. Kévesse a tisztitdsi utasitdst.

JAVASOLT SUTESI IDOK:
A siitési idoket csak irdnyaddként hasznalja.
Sose felejtse el elémelegiteni a grillt a legjobb és lédis eredmények érdekében.

Panini/Grillszendvics: 2-4 perc

Toltott szendvics: 2-3 perc

Csirkemell filé (1,5 cm vastag): 5-7 perc (amig belll mar nem rézsaszin)
Hamburger (110-170 g-os cip6): 3-5 perc

Virsli: 3-5 perc

Halfilé (1,5 cm vastag): 3-5 perc

Garnéla: 3-5 perc

Zoldség: 3-5 perc

TISZTITAS ES TAROLAS

FIGYELEM: Mindig huzza ki a dugét a konnektorbdl, és hagyja a késziiléket leh(ilni tisztitas

el6tt. Soha ne hasznéljon stroldszert, edénytisztitot vagy acélforgdcsot a fellilet tisztitdsdhoz!

Ezek ugyanis a bevonat sértilését okozhatjak.

1. Konyhai térlépapir segitségével torolje le a felesleges zsirt vagy tormeléket a
grillfeltiletrdl. Fabdl vagy mianyagbdl késziilt spatulat is haszndlhat az ételmaradékok
lekaparasahoz. Tordlje le a feliiletet puha, nedves ruhdval.

2. Vegye le a csepegtetd csészét, és dvatosan Uritse ki. Tordlje le a felesleges
zsirt papirtoridvel. Mossa el a csepegtetcsészét meleg, szappanos vizzel vagy
mosogatégépben.

3. Haszndljon nedves ruhét vagy szivacsot a készllék kiils6 részének megtisztitsasahoz.

4. Soha ne térolja a késziléket forré vagy szennyezett dllapotban.

Miiszaki adatok:
220-240V~, 50/60Hz, 900 Watt, 1. védelmi osztaly

C € Ez a termék megfelel az eurdpai iranyelveknek.

A terméket élettartama végén ne drtalmatlanitsa a normal haztartasi hulladékkal
egytt. Vigye el az elektromos és elektronikus késztilékek Gjrahasznositdsét célzo
mmmm  OY(jtShelyre. Utdbbit ez a szimbélum jelzi a terméken, a haszndlati utasitdson és a

13
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csomagoldson. Téjékozddjon a kereskeddje vagy a helyi hatdsdg éltal Gizemeltetett
gy(jtéhelyekrdl. A régi késztilékek tjrahasznalata és tjrahasznositasa fontos hozzajaruldst
jelent kornyezettink védelméhez.

QI?
Elelmiszer-biztosag
ﬁ Csak beltéri hasznélatra.

BEZPECNOSTNI POKYNY A VSEOBECNA
UPOZORNENI

1. Ptilozeny navod k pouziti uschovejte
tak, aby byl kdykoli po ruce!

2. Prectéte si pozorné cely dale uvedeny
text, abyste zabranili pozaram,
zasahiim elektrickym proudem nebo
popaleninam!

3. Nikdy se nedotykejte horkych ploch.

4. Davejte pozor na to, aby pfistroj nikdy
nepfiSel do styku s vodou nebo jinymi
kapalinami, protoze by to mohlo zpUsobit
zkrat nebo zéasah elektrickym proudem.

5. Nenechavejte zapnuty gril nikdy bez
dozoru.

6. Nechejte pfistroj uplné vychladnout, nez
jej odstavite nebo vycistite.

7. Nikdy nepouzivejte pfistroj Livington Low
Fat Grill, kdyz kabel nebo pfistroj jsou
vadné.

8. Nenechavejte nikdy elektricky kabel viset
pies okraj stolu a chrante jej pifed horkem
a ostrymi predméty. Davejte pozor na to,

aby se kabel nezamotal.
14
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9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Jestlize pfistroj Livington Low Fat Grill
nebudete pouzivat na pevném povrchu
nebo je vystavite vlhkosti nebo horku,
muZze dojit k jeho deformaci, poSkozeni a
zdvadam.

Pouzivejte zafizeni pouze k tomu, k ¢emu
je urceno!

Silné nérazy nebo pady mohou pfistroj
Livington Low Fat Grill poSkodit!

Nikdy nepouzivejte kovové piibory!

Pred ¢isténim odpojte pfistroj ze zasuvky
a pred novym pfipojenim se ujistéte, ze
zastrcka je sucha.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 8
let nebo osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatecnymi zkusenostmi a/nebo
znalostmi, jestlize jsou pod dohledem
nebo byly pouceny o bezpe¢ném
pouzivani pfistroje a porozumély
nebezpeci, ktera z toho vyplyvaji. Déti

si nesméji s pfistrojem hrét. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu pfistroje nesméji
provadét déti, jestlize nejsou starsi

nez 8 let a nejsou pod dohledem. Déti
mladsi nez 8 let se nesméji k pfistroji a
pfipojovacimu kabelu pfiblizovat.

Pouziti externich ¢asovych spinaci nebo
samostatnych dalkovych ovladacich
systému k provozu pfistroje je zakdzano!
Nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.
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PRED PRVNIiM POUZITIM

Vybalte pistroj a véechny dily a odstrarite veskery obalovy materidl. Pfed prvnim pouzitim
otiete vnéjsi stranu piistroje cistou vihkou utérkou, abyste odstranili prach vznikly pfi
preprave, a diikladné ji osuste. Otrete grilovaci plochu a odkapévaci misku.

POZOR: Budte pii grilovani opatrni. Piistroj musi byt pfi pouzivani ve vodorovné
poloze. PFi grilovani miize vystrikovat horky olej, tuk nebo $tavy. Nedotykejte se
horkych povrchii. Potraviny na grilovaci plose pfi grilovani nekrajejte.

UPOZORNENI: Piistroj pfed prvnim grilovanim potravin nejprve zapnéte bez pouziti
potravin, aby se vypalily zbytky neéistot na grilovaci plose. Mozna zpozorujete
lehky zapach a/nebo kouf z grilovaci plochy (pouze pfi prvnim pouziti). Tento stav
je normalni a objevi se po nékolika minutach.

POUZITI

1. Ujistéte se, ze pristroj je Cisty a suchy. Postavte piistroj na rovnou a zaruvzdornou
podlozku, déle od horkych predméti a otevieného ohné. Vlozte odlapavaci misku pod
pfistroj na hranu grilovaci plochy.

2. Pfipojte pristroj v zaviené poloze do zasuvky. Cervena kontrolka sviti a signalizuje, ze
pristroj je pod proudem a rozehfiva se.

3.V prabéhu ohfivani si pfipravte potraviny ke grilovani.

4. Jakmile je pfistroj rozehraty a pfipraveny k pouziti (po asi 3-4 minutach), rozsviti se
zelena kontrolka. Nyni mizete polozit potraviny na grilovaci plochu.

5. Otevrete pristroj tak, ze k tomu pouZzijete rukojet. Polozte pozadované potraviny na
spodni grilovaci plochu. Jestlize potraviny pokladéte ve vrstvach, dévejte pozor na to,
aby nebyly pfilis silné. Zaviete pfistroj. Pozor: Kdyz na grilovaci plochu polozite pfilis
mnoho potravin, pfistroj nebudete moci uzaviit. Odeberte trochu potravin. Pro uzavieni
pristroje nepouzivejte nikdy nésili.

6.  Drzte ruce déle od pfistroje, protoze z uzavieného pfistroje mohou unikat pary. Pri
vareni se zapind kontrolka ZAP a VYR pficemz termostat udrzuje pfistroj na spravné
teploté.

7. Otevrete pristroj pomoci rukojeti po asi 3-5 minutach, abyste mohli zkontrolovat stav
upeceni potravin. Jestlize jsou potraviny hotové, vyjméte je plochou dievénou nebo
plastovou $pachtli. Jestlize potraviny potiebuji jesté néjakou dobu na vareni, zaviete
pfistroj a nechejte potraviny vafit jesté dalsi 1 minutu. Nejlepsi vysledek docilite, kdyz
dobu vareni budete prodluzovat vzdy o 1 minutu.

8.  Zavrete piistroj, aby udrzel teplotu, dokud nepfipravite dalsi potraviny. Dali potraviny
vlozte dovniti teprve tehdy, az se obé kontrolky opét rozsviti. Opakujte postup vareni,
jak je popséno nahore.

9. Odkapévaci misku vyprazdnéte predtim, nez budete pfipravovat dalsi potraviny. Pfi
vyprazdnéni odkapévaci misky budte opatrni, protoze obsah muze byt horky.

10. Jakmile skoncite s pouzivanim pfistroje, vytdhnéte bezpodminec¢né zastrcku ihned ze
zasuvky. Nechejte pristroj dostatecné ochladit. Dodrzujte névod k ¢isténi.

DOPORUCENE DOBY VAREN:
Doby vareni pouzivejte pouze jako voditko.
Gril vzdy dobre rozehrejte, abyste dosahli co nejlepsiho vysledku a $tavnatosti.

Panini / grilované sendvice: 2-4 min

PInéné sendvice: 2-3 min

Kufreci prsa bez kosti (o tloustce 1,5 cm): 5-7 min (dokud jiz nejsou riizova)
Hamburger (bochanek 110-170 g): 3-5 min

Parky: 3-5 min

Rybi filety (o tloustce 1,5 cm): 3-5 min

Krevety: 3-5 min

Zelenina: 3-5 min

CISTENi A SKLADOVANi

POZOR: Vytahnéte vzdy zastrcku ze zasuvky a piistroj nechejte pred ¢isténim tplné

vychladnout. K ¢isténi povrchu nepouzivejte drsné myci prostiedky, Cistici prostiedky na

hrnce nebo ocelovou vinu! Jejich pouzitim mizete poskodit nepfilnavou vrstvu.

1. Pro utirdni nadbyte¢ného tuku nebo zbytkd z grilovaci plochy pouzivejte papirové
kuchyiiské utérky. K seskrabnuti zbytk( potravin mlzete pouzit také dievénou nebo
plastovou $pachtli. Plochu utiete docista vihkou mékkou utérkou.

2. Vyjméte odkapévaci misku ven a peclivé ji vyprdazdnéte. Otiete prebytecny tuk
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papirovymi utérkami. Umyjte odkapdvaci misku teplou mydlovou vodou, popiipadé v
mycce.

3. Pro cisténi vnejsi ¢asti pristroje pouzijte vihkou utérku nebo houbu.

4. Pristroj nikdy neuklddejte, kdyz je jesté horky nebo znecistény.

Technické udaje:
220-240 V~, 50/60 Hz, 900 W, ochranna tiida 1

C E Tento vyrobek odpovida evropskym smérnicim.

Po ukonceni Zivotnosti neodhazujte vyrobek do domovniho odpadu. Odevzdejte jej
na shérném misté k recyklaci elektrickych a elektronickych pfistrojd. Je to

mmmm VyZnaceno timto symbolem na vyrobku, v névodu k obsluze a na obalu. Informujte
se 0 shérnych mistech, provozované vasim prodejcem nebo mistnimi Grady.

Opétovné zhodnoceni a recyklace odpadnich pfistrojl jsou dilezitym piispévkem k ochrané

naseho zivotniho prostredi.

52 I?
Potravindisky
ﬁ Pouzivejte pouze ve vnitinich prostorach.

Zaruka: Na tento vyrobek se vztahuje neomezena dvouleta zdruka na vSechny vady z vyroby
a na vady materidlu. Tato zéruka nijak neovliviiuje vase zdkonna prava.

BEZPECNOSTNE POKYNY A VSEOBECNE
UPOZORNENIA

1. Tento navod na pouzitie uchovavajte
na takom mieste, aby bol vzdy po
ruke!

2. Pozorne si precitajte nasledujuce
riadky, aby ste tak znizili riziko
poziaru, zasahu elektrickym pradom
alebo popalenin!

3. Nikdy sa nedotykajte hortcich ploch.

4. Dbaijte na to, aby pristroj neprisiel do
styku s vodou ani inymi tekutinami,
pretoze by v takom pripade mohlo dojst
ku skratu alebo zdsahu elektrickym
pradom.

15
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10.

11.

12.

13.

14.

16

Nenechavajte zapnuty gril nikdy bez
dozoru.

Pred odlozenim alebo Cistenim nechajte
pristroj dokladne vychladnut.

Livington Low Fat Grill nikdy nepouzivajte,
ak je poskodeny kabel alebo je pokazeny
samotny pristroj.

Elektricky napgjaci kabel nenechavajte
nikdy visiet cez okraj stola a chrante ho
pred hordcimi alebo ostrymi predmetmi.
Dbajte na to, aby sa kdbel nezamotal.

Ak sa Livington Low Fat Grill nebude
pouzivat na pevhom podklade alebo bude
vystaveny posobeniu vihkosti Ci tepla,
moze dojst k deformacidm, poskodeniu
alebo chybnému fungovaniu.

Pristroj pouzivajte vyluCne v sulade s
predpisanym dcelom!

Pri prudkych nérazoch alebo padoch sa
moze Livington Low Fat Grill poskodit!
Nikdy nepouzivajte kovové kuchynské
nacinie!

Pred cistenim odpoijte pristroj od
elektrického napdjania a pred jeho
opéatovnym pripojenim skontrolujte, Ci je
elektricka zastrcka sucha.

Toto zariadenie mézu pouzivat deti

vo veku od 8 rokov, ako aj osoby so
znizenymi telesnymi, zmyslovymi

alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti Ci znalosti, pokial
su pod dozorom alebo boli pou¢ené

0 bezpe¢nom pouzivani pristroja a
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porozumeli nebezpecenstvam, ktoré by
mohli vzniknut v pripade nedodrzania
pokynov. Deti sa nesmu hrat s pristrojom.
Cistenie a pouzivatelsku idrzbu nesmu
vykondvat deti, ak nie su starSie ako 8
rokov a nie su pod dozorom. Pristroj a
pripdjaci kdbel sa musia uchovdvat mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Na prevadzku pristroja je zakdzané
pouzivat externé ¢asové spinace alebo
Specidlne systémy diafkového ovladania!
16. Nepouzivajte vonku.

15.

PRED PRVYM POUZITIM

Vybalte pristroj a odstrante véetok baliaci materidl. Pred prvym pouzitim utrite vonkajsiu
stranu pristroja cistou, navlhéenou handrou, aby ste z neho odstranili prach, ktory sa na
flom mdze zachytit pocas prepravy, a potom ho dokladne osuste. Utrite grilovaciu plochu a
odkvapkavaciu misku.

POZOR: Poéas pripravy jedla budte opatrni. Pristroj musi byt po¢as pouzivania vzdy
vo vodorovnej polohe. Pri grilovani méze vyprskniit hortci olej, tuk alebo $tava.

Nedotykajte sa horticich povrchov. Nepokiisajte sa pocas gril ia krajat na
grilovacej ploche ziadne potraviny.

UPOZORNENIE: Pred prvym gril im potravin ite pristroj or naprazdno,
aby sa z povrchu grilovacej plochy vypalili pripadné zvysky. Je é,2ez

grilovacej plochy unikne trochu dymu alebo budete citit mierny zapach (iba pri
prvom pouziti). Ide o normalny jav, ktory sa po niekolkych minitach strati.

POUZITIE

1. Uistite sa, Ze je zariadenie Cisté a suché. Pristroj umiestnite na rovny a teplu odolny
podklad, ktory nie je v blizkosti hortcich predmetov a zdrojov otvoreného ohna.
Odkvapkévaciu misku polozte pod pristroj na okraj grilovacej platne.

2. Pristroj v uzatvorenej polohe pripojte k elektrickej zésuvke. Rozsvieti sa ¢ervena
kontrolka, ktoré signalizuje, Ze sa pristroj pripojil k zdroju elektrického napajania a ze
sa zohrieva.

3. Pocas zohrievania pristroja si pripravte potraviny na grilovanie.

4. Ked sa pristroj zohreje a je pripraveny na pouzivanie (po cca 3 - 4 minttach), rozsvieti
sa zelend kontrolka. Teraz moZzete na grilovaciu plochu polozit potraviny.

5. Otvorte pristroj - pouzite nato iba rukovat. Na spodnu grilovaciu plochu poukladajte
Zelané potraviny. Ak potraviny ukladate vo vrstvach, dbajte na to, aby neboli vrstvy
prili$ hrubé. Pristroj zatvorte. Pozor: Ak na grilovaciu plochu poukladéte prili$ vela
potravin, pristroj nebude mozné zatvorit. Zlozte niektoré potraviny z grilu. Pristroj nikdy
nezatvarajte silou.

6. Nepriblizujte sa k pristroju rukami, pretoze zo zatvoreného pristroja moze unikat
hortica para. Pocas pripravy jedla sa bude zapinat a vypinat svetelna kontrolka, pretoze
termostat bude priebezne udrziavat spravnu teplotu pristroja.

Po 3 - 5 minttach otvorte pristroj pomocou rukovéte, aby ste mohli skontrolovat
stav ugrilovania potravin. Ak su potraviny hotové, vyberte ich pomocou plochej
drevenej alebo plastovej lopatky. Ak sa musia potraviny este chvilu grilovat, pristroj
znova zatvorte a nechajte potraviny este 1 mindtu piect. Najlepsie vysledky pritom
dosiahnete, ak budete jedlo dalej grilovat v 1-minttovych krokoch.

8. Pred vlozenim dal$ich potravin pristroj znova zatvorte, aby z neho zbyto¢ne neunikalo
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teplo. Pred ukladanim dalsich potravin na gril pockajte, kym sa znova nerozsvietia obe
kontrolky. Zopakujte proces pripravy jedla podfa vyssie uvedeného opisu.
9.  Pred pripravou dalsich potravin bezpodmienecne vyprézdnite odkvapkévaciu misku. Pri
vyprazdnovani odkvapkévacej misky budte opatrni, pretoze jej obsah mdze byt hortici.
10. Ked prestanete pristroj pouzivat, okamzite odpojte jeho zastrcku z elektrickej zasuvky.
Pristroj nechajte dostato¢ne dlho vychladntt. Postupujte podfa nédvodu na cistenie.

ODPORUCANE DOBY PRIPRAVY JEDLA:

Doby pripravy jedla slizia iba ako pomdcka.

Najchutnejsie a najstavnatejsie jedlo vzdy pripravite sledovanim grilu a prispdsobenim doby
pripravy.

-

2 2-4 min

Zapekané/grilované
Plnené sendvice: 2-3 min
Kuracie prsia, vykostené (hribka 1,5 cm): 5-7 min (az kym uz nebudu vo vnltri ruzové)
Hamburger (110 - 170 g fasirky): 3-5 min

Parky: 3-5 min

Rybie filé (hribka 1,5 cm): 3-5 min

Krevety: 3-5 min

Zelenina: 3-5 min

CISTENIE A SKLADOVANIE

POZOR: Pred ¢istenim vzdy odpojte zéstréku z elektrickej zasuvky a nechajte pristroj Gplne

vychladnut. Na cistenie povrchu nikdy nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky, drotenky ani

ocelovu vinu! Mohli by ste tak poskodit povrchovti vrstvu.

1. Prebytocny tuk alebo zvysky jedla zotrite z grilovacej plochy papierovou kuchynskou
utierkou. Na odstrdnenie zvyskov potravin mdzete pouzit aj drevenu alebo plastovi
kuchynsku lopatku. Plochu zotrite docista pomocou mékkej, navihc¢enej handricky.

2. Vyberte z pristroja odkvapkévaciu misku a dokladne ju vyprazdnite. Prebytocny tuk
utrite kuchynskymi papierovymi utierkami. Odkvapkévaciu misku umyte teplou vodou
S0 sapondtom, resp. v umyvacke riadu.

3. Na cistenie vonkajsej strany pristroja pouzivajte navlihéenu handru alebo $pongiu.

4. Pristroj nikdy neodkladajte, ak je este hortici alebo pripojeny k elektrickému napéjaniu.

Technické udaje:
220 - 240 V~, 50/60 Hz, 900 W, trieda ochrany 1

C € Tento vyrobok zodpoveda eurépskym normém.

Nevyhadzujte vyrobok po ukonéeni jeho Zivotnosti do komunélneho odpadu.

Zaneste ho na zberné miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmmm 10t0 je udané symbolom na vyrobku, v névode na pouZitie a na obale. Informujte sa

o zbernych miestach, ktoré st prevadzkované Vasim obchodnikom alebo miestnymi
tiradmi. Dalsie zhodnotenie a recyklacia starych zariadent je délezitym prinosom k ochrane
nasho zivotného prostredia.

QI?
Bezpecné pre potraviny
ﬁ Len pre poutzitie v interiéri.

Zaruka: Na tento vyrobok sa vztahuje neobmedzena dvojro¢né zaruka na vsetky vady
vyroby a materidlu. Tato zaruka nijako neovplyviiuje vase zékonné pravo.

M19177_ M20669_LowFatGrill Manual_20190731_MM.indd 17

RO
INDICATII DE SIGURANTA SI INDICATII

GENERALE

1. Pastrati instructiunile de folosire
prezente astfel incat sa le aveti
intotdeauna la indemana!

2. Cititi cu atentie si complet
urmatoarele randuri pentru a
evita astfel pericolul de incendii,
electrocutari sau arsuri!

3. Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

4. Acordati atentie ca aparatul sa nu vina
in contact cu apa sau alte lichide; acest
fapt poate declansa un scurtcircuit sau o
electrocutare.

5. Nu l&sati niciodata gratarul conectat
nesupravegheat.

6. Lasati aparatul s& se raceascé suficient
inainte s&-I depozitati sau sa-| curatati.

7. Nu folositi niciodata gratarul Livington
Low Fat Grill daca este defect cablul sau
aparatul in sine.

8. Nu lasati niciodata cablul de curent
suspendat peste marginea mesei $i il
protejati de obiecte fierbinti si ascutite.
Acordati atentie ca sa nu infdgoare cablul.

9. Poate conduce la deformari, deteriorari gi
deficiente daca Livington Low Fat Grill nu
este folosit pe suprafete rigide sau este
expus la umiditate si caldura excesiva.

10. Utilizati aparatul numai agsa cum este

destinatia sa corespunzéatoare!
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11. Lovituri sau caderi puternice pot deteriora
gratarul Livington Low Fat Grill!

12. Niciodata nu folositi tacamuri din metal!

13. Scoateti din prizd aparatul inaintea
curatarii si inainte de a-I reconecta
asigurati-va ca stecherul este uscat.

14. Acest aparat poate fi utilizat de cétre
copii cu varsta mai mare de 8 ani sau
de persoane avand capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
lipsa de experienta si/sau cunostinte
daca sunt supravegheate sau instruite
privind folosirea in siguranta a aparatului
si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta folosire. Copiilor nu le este
permis sd se joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea care trebuie efectuata de
catre utilizatori nu este permisa sa fie
efectuata de copii decat daca au varsta
de peste 8 ani si sunt supravegheati.
Copiiicu varsta mai mica de 8 ani trebuie
tinuti departe de aparat si de cablul de
conectare.

15. Este interzisa folosirea comutatoarelor
Cu ceas externe sau a altor sisteme
separate de operare de la distanta pentru
functionarea aparatului!

16. Nu folositi in aer liber.

iNAINTE DE PRIMA FOLOSIRE

Scoateti aparatul din ambalaj si indepértati intregul material de ambalare. Inainte de prima
folosire stergeti partea exterioard a aparatului cu o lavetd curata, umeda pentru a indeparta
eventualul praf acumulat prin transport si apoi il uscati temeinic. Stergeti suprafata
grétarului si curatati tava de colectare a picéturilor scurse.

i aparatul trebuie sa stea

PRECAUTIE: Fiti precaut la gatit. in timpul folos
i d i sau sucurile fierbinti pot stropi la

ori I. Uleiul, gra
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prepararea pe gratar. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Nu incercati sa taiati
alimente pe suprafata de gratar in timpul procesului de preparare pe gratar.

INDICATIE: i de a pregati la gratar pentru prima oara, conectati
aparatul mai intai fara alimente pentru a arde r ile de pe sup ta gratar.
Posibil sa observati un usor miros si/sau fum de la suprafata gratarului (numai la
prima folosire) Acest fapt este normal si cedeaza dupa cat i

UTILIZARE

1. Asigurati-va cd aparatul este curat si uscat. Asezati aparatul pe o suprafatd plana
si rezistentd la caldura, indepartat de obiecte fierbinti si foc deschis. Amplasati tava
pentru picaturile scurse sub aparat la muchia plécii de gratar.

2. Conectati aparatul la priza atunci cand este in pozitia inchis. Lampa rosie se aprinde si
indicd alimentarea aparatului cu tensiune electricé si faptul ca aparatul se incalzeste.

3. Intimp ce aparatul se incélzeste, pregétiti-va alimentele de preparat la grétar.

4. Imediat ce aparatul s-a incalzit si este gata de folosire (dupa circa 3-4 minute), lampa
verde se aprinde. Acum puteti aseza alimentele pe suprafata de gratar.

5. Deschideti aparatul daca folositi numai grétarul. Asezati alimentele dorite pe suprafata
de gratar inferioara. Daca asezati alimentele in straturi, acordati atentie s& nu faceti
straturile prea groase. Inchideti aparatul. Precautie: Daca sunt puse pe suprafata
gratarului prea multe alimente, aparatul nu mai permite sé fie inchis. Luati de pe
suprafatd cateva alimente. Pentru a inchide aparatul nu aplicati niciodata forta.

6.  Tineti-va la distantd aparatul deoarece din aparatul inchis pot scdpa aburi. La gétit
lampa se conecteaza PORNIT si OPRIT in timp ce termostatul aparatului mentine
temperatura corectd.

7. Deschideti aparatul cu ajutorul manerului dupa circa 3-5 minute, pentru a verifica
starea pregatirii alimentelor. Dacé alimentele sunt gata, luati-le cu o spatula plata de
lemn sau material plastic. Dacé alimentelor le mai este necesar timp suplimentar de
gdtire, inchideti aparatul si mai lasati alimentele sa se géteasca inca 1 minut. Pentru
cele mai bune rezultate aplicati pasi de 1 minut pentru prelungirea timpului de
preparare.

8. Inchideti aparatul pentru a mentine caldura pana cand sunteti pregétit cu alte
alimente. Asteptati cu asezarea altor alimente pe gratar pana cand ambele l&mpi se
aprind din nou. Repetati procesul de gatire asa cum este descris mai sus.

9.  Goliti neaparat tava de colectare a picaturilor scurse inainte de pregéti alte alimente.
Fiti cu precautie la golirea tavii de colectare a picéturilor scurse, deoarece continutul
ei ar putea fi fierbinte.

10. Imediat ce sunteti gata cu folosirea aparatului, neapdrat trageti neintarziat stecherul
din prizd. Lasati aparatul s se raceascé un timp suficient de lung. Respectati
instructiunile de curatare.

TIMPI RECOMANDATI DE PREPARARE:
Folositi timpii de preparare numai ca punct de orientare.
Ganditi-va mereu sa preincalziti gréatarul pentru cele mai bune si suculente rezultate.

Panino/Sandvisuri umplute: 2-4 min.

Sandvisuri umplute: 2-3 min.

Piept de pui dezosat (1,5 cm grosime): 5-7 min. (pand cand nu mai sunt roz la interior)
Hamburger (110-170 g carne tocata de chiftelute): 3-5 min.

Carnaciori: 3-5 min.

Fileuri de peste (1,5 cm grosime): 3-5 min.

Creveti: 3-5 min.

Legume: 3-5 min.

CURATARE S| DEPOZITARE

Atentie: intotdeauna trageti stecherul din prizé si inainte de curatare |&sati aparatul sa se

raceasca complet. Nu utilizati niciodata agenti abrazivi, curatitori pentru vase sau burete de

sarma pentru curdtarea suprafetei! Astfel ar putea fi deteriorat stratul de acoperire.

1. Utilizati rola de hartie pentru bucétarie pentru stergerea grasimii in surplus sau a
reziduurilor de pe suprafata gratarului. Puteti utiliza pentru rézuirea resturilor de
alimente si o spatulé din lemn sau material plastic. Stergeti curat suprafata cu o laveta
moale, umeda.

2. Scoateti tava pentru picaturi scurse si o goliti cu atentie. $tergeti grasimea in surplus
cu prosoape de hartie. Spélati tava de scurgere picaturi cu apa calda cu sépun,
respectiv in masina de spalat.
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3. Utilizati o lavetda umeda sau un burete pentru a curata partea exterioard a aparatului.
4. Nu depozitati aparatul niciodatd cand mai este fierbinte sau conectat la retea.

Date tehnice:
220-240V~, 50/60Hz, 900 Watt, Clasa de protectie 1

c € Acest produs corespunde directivelor europene.

impreund cu gunoiul menajer. Predati-I la punctele de colectare in vederea reciclarii
aparatelor electrice si electronice. Acest lucru este indicat de acest simbol de pe
produs, din instructiunile de utilizare si de pe ambalaj. Informati-va cu privire la
punctele de colectare pe care le administreaza distribuitorul sau dumneavoastra locale.
Revalorificarea si reciclarea aparatelor uzate este o contributie importanta la protectia
mediului.

QI?
Adecvat pentru alimente
ﬁ A se utiliza numai in spatii interioare.

ﬁ Din acest motiv produsul, la sfarsitul duratei sale de functionare ,nu va fi debarasat
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MEDIASHOP

Importeur | Importer | Importateur | Importatore | Importeur | Importér
Dovozce | Dodavatel' | Importator:

CH: MediaShop AG
Industriering 3 | 9491 Ruggell | Liechtenstein

EU: MediaShop GmbH
SchneiderstraRe 1, Top 1 | 2620 Neunkirchen | Austria

Forgalmaza: Telemarketing International Kft. | 9028 Gyér | Fehérvari Gt 75. | Hungary
DE | AT | CH: 0800 376 36 06 - Kostenlose Servicehotline

CZ: + 420 234 261 900 | SK: + 421 220 990 800
RO: + 40 318 114 000 | HU: + 36 96 961 000 | ROW: +423 388 18 00

office@mediashop-group.com
www.mediashop.tv

Hergestellt in China | Made in China | Fabriqué en Chine | Fabbricato in Cina | Made in China | Szarmazasi hely: Kina
Vyrobeno v Ciné | Vyrobené v Cine | Tara de provenienta: China

Stand: 08/2019 | M19177 | M20669
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