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1. Zudieser Bedienungsanleitung

Lesen Sie unbedingt diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
befolgen Sie alle aufgefiihrten Hinweise. So gewahrleisten Sie einen zu-
verlassigen Betrieb und eine lange Lebenserwartung lhres Gerates. Hal-
ten Sie diese Bedienungsanleitung stets griffbereit in der Nahe Ihres Ge-
rates. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung gut auf, um sie bei einer
VerduBerung des Gerates dem neuen Besitzer weitergeben zu kdnnen.

1.1. Zeichenerkldarung

Ist ein Textabschnitt mit einem der nachfolgenden Warnsymbole gekennzeichnet,
muss die im Text beschriebene Gefahr vermieden werden, um den dort beschriebe-
nen, moglichen Konsequenzen vorzubeugen.

GEFAHR!
Warnung vor unmittelbarer Lebensgefahr!

WARNUNG!
Warnung vor moglicher Lebensgefahr und/oder
schweren irreversiblen Verletzungen!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch heil3e Oberflachen!

> > P

VORSICHT!
Warnung vor moglichen mittleren und oder leichten
Verletzungen!

HINWEIS!
Hinweise beachten, um Sachschaden zu vermeiden!

Weiterflihrende Informationen fur den Gebrauch des Gerétes!

4
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Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

PL

. Aufzéhlungspunkt / Information tiber Ereignisse wahrend der Bedienung

Auszufiihrende Handlungsanweisung RO

»
Konformitatserkldrung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarung”): Mit BG
diesem Symbol markierte Produkte erfiillen die Anforderungen der

EG-Richtlinien.

2. Bestimmungsgemafler Gebrauch

Dieses Gerat ist dazu geeignet, in Beutel vakuummierte Lebens-
mittel wie z.B. Fleisch, Fisch oder Gemuse Uber einen langeren
Zeitraum schonend zu garen.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Privathaushalt und dhnlichen

Haushaltsanwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-

weise:

@ — In Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen ge- ®
werblichen Bereichen;
— in landwirtschaftlichen Anwesen;
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrich-
tungen;
— in Frihstlckspensionen.

Das Gerat ist nur fiir den privaten und nicht fir den industriel-

len/kommerziellen Gebrauch bestimmt.

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgema-

Ben Gebrauchs die Haftung erlischt:

» Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und
verwenden Sie keine nicht von uns genehmigten oder gelie-
ferten Zusatzgerate.

» Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Er-
satz- und Zubehorteile.
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» Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanlei-
tung, insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede andere Be-
dienung gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu Per-
sonen- oder Sachschaden fuhren.

3. Sicherheitshinweise

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!
Verletzungsgefahr fur Kinder und Personen mit ver-
ringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten (beispielsweise teilweise Behinderte, dlte-
re Personen mit Einschrankung ihrer physischen und
mentalen Fahigkeiten) oder Mangel an Erfahrung und
Wissen (beispielsweise altere Kinder).

» Gerat und Zubehor an einem fir Kinder unerreichbaren Platz

aufbewahren.

@ » Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber und &
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden.

» Kinder jiinger als 8 Jahre sollen vom Gerat und der Anschluss-
leitung ferngehalten werden.

» Alle verwendeten Verpackungsmaterialien (Sacke, Polystyrol-
stlicke usw.) nicht in der Reichweite von Kindern lagern.

» Kinder diirfen nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen.

6
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GEFAHR!
Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags/Kurz-

schlusses durch stromfiihrende Teile.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zur Stolperfalle wird.
Das Netzkabel darf nicht geklemmt und gequetscht werden.
Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn Gerat oder An-
schlussleitungen sichtbare Schaden aufweisen oder das Gerat
heruntergefallen ist.
Um das Gerat vollstandig von der Stromversorgung zu tren-
nen, muss der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wer-
den. Ziehen Sie immer am Stecker, niemals am Kabel.
Bei einem Gewitter kbnnen am Stromnetz angeschlossene
Gerate beschadigt werden. Ziehen Sie deshalb bei Gewitter
immer den Netzstecker.
Lassen Sie Reparaturen am Gerat oder der Anschlussleitung
nur von einer Fachwerkstatt bzw. im Service-Center durchfih-
ren. Durch unsachgemafe Reparaturen konnen erhebliche
Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Schliel3en Sie das Gerdt nur an eine ordnungsgemal installierte
Steckdose an. Die Netzspannung muss den technischen Daten
des Gerates entsprechen.
Benutzen Sie das Gerat an einem separaten elektrischen An-
schluss. Andere Gerate dirfen nicht an derselben Steckdose
angeschlossen sein.
Ziehen Sie nach jedem Gebrauch, vor jeder Reinigung sowie
bei nicht vorhandener Aufsicht den Stecker des Gerates aus
der Steckdose.
Wickeln Sie das Kabel fiir den Betrieb vollstandig ab.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heil3en Gegen-
standen oder Oberflachen (z.B. Herdplatte) in Berlihrung kommt.
Lassen Sie das Netzkabel nicht mit Wasser oder anderen Flus-
sigkeiten in Berihrung kommen.

7
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Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder ei-
nem separaten Fernwirksystem (z. B. an einer Funksteckdose)
betrieben werden.

Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu
vermeiden sind:

Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,

— extrem hohe oder tiefe Temperaturen,

— direkte Sonneneinstrahlung,

— offenes Feuer.

WARNUNG!
Brandgefahr!
Es besteht Brandgefahr durch Kontakt mit anderen Ge-

genstanden.
Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige, trockene und
ebene Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf Flachen ab, die heil3 werden
kdnnen (z. B. Herdplatten, offene Flammen).
Berlihrung mit einem anderen Gegenstanden beim Betrieb
vermeiden. Ausreichend Abstand zu Gegenstanden und Wan-
den nach allen Seiten einhalten.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Tischkante, es konnte kip-
pen und herunterfallen.
Stellen Sie nichts auf das Gerat.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.
Achten Sie darauf, dass
— die Luftungsschlitze nicht verdeckt sind (z. B. durch Gardinen,
Zeitschriften, Vorhange, Tischdecken o. a.), damit immer eine
ausreichende Belliftung gewahrleistet ist;
— keine direkten Warmequellen (z. B. Heizungen) auf das Gerat
wirken;
— kein direktes Sonnenlicht auf das Gerat trifft.

8
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WARNUNG!
Verletzungsgefahr!
Es besteht die Gefahr von Verbrennungen durch heilBe

Oberflachen und aufsteigendem Wasserdampf.

Das Gehause wird beim Gebrauch sehr heil3.
Beruihren Sie das Gerat nur den dafiir vorgesehenen Griffen.
Verwenden Sie Topflappen / Topfhandschuhe, um sich vor
Verbrennungen zu schitzen!
Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist. Es be-
steht Verbrennungsgefahr durch austretenden Dampf und
heil3es Wasser.
Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist
oder Sie Schaden am Netzkabel oder Stecker feststellen.

ACHTUNG!
Moglicher Gerateschaden!
Das Gerat kann bei unsachgemalem Gebrauch bescha-

digt werden.
Das Gerat darf nur zum Erhitzen von Wasser verwendet wer-
den. Andere Flissigkeiten konnten das Gerat beschadigen.
Verwenden Sie das Gerat niemals ohne Wasser im Wasserbehalter.
Legen Sie die Lebensmittel nur in geeignete Vakuumbeutel.
Bei langeren Garzeiten vergewissern Sie sich regelmaBig, dass
genug Wasser im Tank ist.
Uberfiillen und unterfiillen Sie den Wasserbehlter nicht. Be-
achten Sie die Markierungen MIN und MAX im Wasserbehal-
ter. Der Wasserstand sollte immer zwischen den beiden Mar-
kierungen sein.
Lassen Sie kein ungenutztes Wasser im Wasserbehalter. Ent-
fernen Sie Uibriggebliebenes Wasser umgehend, um Kalk-
oder Algenbildung zu vermeiden.
Betreiben Sie das Gerat nie mit Zubehor anderer Gerate.
Verwenden Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel. Die
Oberflache kann zerkratzen.

9
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Chemische Zusatze in Mobelbeschichtungen konnen das Ma-

terial der Geratefuil3e angreifen und Riickstande auf der Mobe-

loberflache verursachen.

» Stellen Sie das Gerat ggf. auf eine hitze- und wasserunempfindliche
Unterlage.

3.1. Reinigung und Pflege

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Verletzungsgefahr durch stromfiihrende Teile und heil3e
Oberflachen.

» Tauchen Sie die Basis niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten. — Falls die Basis doch in Fliissigkeit gefallen sein sollte,
fassen Sie diese unter keinen Umstanden an. Ziehen Sie zuerst
den Netzstecker!

» Reinigen Sie das Gerat nur bei gezogenem Netzstecker.

» Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkihlen, um Verbren-

® nungen zu vermeiden.

10
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4. Kochen mit dem Sous-Vide Garer

In Beuteln vakuumierte Lebensmittel wie z.B. Fleisch, Fisch oder Gemuise werden bei

niedrigen und konstanten Temperaturen unter 100 °C Uiber einen langeren Zeitraum cz
schonend gegart. Beim Sous-Vide-Garen werden Tempertaur und Garzeit exakt kontrol-

liert, so dass ein Ubergaren kaum mehr méglich ist. Durch die verwendeten Beutel kann PL
keine Flissigkeit entweichen; insbesondere Fleisch gart im eigenen Saft und verliert

kaum an Gewicht. Die so zubereiteten Lebensmittel behalten ihr volles Aroma. RO
Ideal sind Temperaturen im Bereich zwischen 50 °C und 65 °C. Bei 62 °C werden die ge-

. - . . o . BG
garten Lebensmittel pasteurisiert. Bei der Pasteurisierung wird jedoch erst durch die
richtige Kombination von Zeit und Temperatur die gewiinschte Wirkung (Abt6ten der
Mikroorganismen) erreicht. Grundsatzlich sollten Lebensmittel, die im Sous-Vide-Vefah-
ren gegart und danach aufbewahrt werden, nach dem Garen sofort in Eiswasser gelegt
und abgekiihlt werden. Danach kann der Beutel entweder eingefroren oder bei unter
3 °Cim Kihlschrank fiir einige Tage gelagert werden. Bitte beachten Sie hierzu ggf. die
entsprechenden Rezepte und Empfehlungen zu den einzelnen Gerichten.

Wenn empfindliche oder gefdhrdete Personen (immungeschwachte Personen, Schwan-
gere, Kleinkinder usw.) mitessen, achten Sie bitte grundsatzlich darauf, die Lebensmittel
ausreichend lang und so hoch wie mdéglich zu erhitzen.

Nur so kann gewahrleistet werden, dass alle Keime abgetotet werden.

Achten Sie bei der Wahl der Vakkumbeutel darauf, dass diese sowohl zum Erhitzen als
auch zum Einfrieren geeignet sein miissen, um Schaden am Beutel zu vermeiden.

5. Lieferumfang

GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder
Einatmen von Kleinteilen oder Folien.

» Halten Sie die Verpackungsfolie von Kindern fern.

Bitte Uiberpriifen Sie die Vollstandigkeit der Lieferung und benachrichtigen Sie uns
bitte innerhalb von 14 Tagen nach dem Kauf, falls die Lieferung nicht komplett ist.
Mit dem von lhnen erworbenen Paket haben Sie erhalten:

Sous-Vide Garer inkl.

— Garraumdeckel
Garbeutelhalterung
Einlegegitter
Wasserbehalter
Netzanschlusskabel
Bedienungsanleitung mit Garantieinformationen

11
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6. Gerateiibersicht

1) Deckelgriff

2) Sichtfenster

3) Deckel

4) Einlegegitter

5) Wasserbehalter

6) Gehéusegriff

7) Heizelement

8) Gehause

9) Bedienelemente

10)  Netzstecker (nicht dargestellt) mit Anschlussleitung
11)  MIN-MAX-Markierung
12)  Garbeutelhalterung

12
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6.1. Bedienelemente m
( ) cz
oooo——+03 oL
O+ &9 RO
@ — (opE) = @ BG
16

13) Display
14) d Garzeiteinstellung
15)  *-Taste
16) (D Ein-Ausschalter mit Betriebsleuchte
17) »H -Taste mit Betriebsleuchte
@ 18) = -Taste @
)

@ Temperatureinstellung

7. Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial sowie Schutzfolien und priifen Sie

das Gerdt und das Zubehor auf Beschadigungen.

» Vor dem Erstgebrauch und nach jedem Gebrauch reinigen Sie das Gehause mit ei-
nem leicht angefeuchteten Tuch und spiilen Sie alle Zubehorteile mit Wasser und
Spulmittel.

Lassen Sie alles gut trocknen.

» Stellen Sie das Gerat auf eine feste, ebene Arbeitsflache.

» Stellen Sie den Wasserbehalter in den Garraum und legen Sie das Einlegegitter
in den Wasserbehalter.

» Stellen Sie die Garbeutelhalterung in den Wasserbehalter zwischen die Einlege-
gitterstabe.

Das Gerat ist betriebsbereit.

13
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8. Sous-Vide Garer verwenden

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

Es besteht die Gefahr von Verbrennungen durch heil3e

Oberflachen und aufsteigendem Wasserdampf.

» Das Gerat, das Kochgeschirr und das Gargut werden
wahrend und nach dem Betrieb sehr heil3.

» Verwenden Sie Topflappen, um Verbrennungen vor-
zubeugen.

» Das Wasser kann eine Temperatur von 90 °C errei-
chen. Fassen Sie nicht in den aufsteigenden Wasser-

dampf. Es besteht Verbriihungsgefahr.

HINWEIS!
Maoglicher Gerateschaden!
Direkten Kontakt mit Lebensmitteln vermeiden.
» AusschlieBBlich Lebensmittel im vakuumierten
® Kunststoffbeutel garen. ®
» Kochen Sie keine Suppe oder So3en mit dem
Sous-Vide-Garer.

Halten Sie sich an Temperaturangaben sowie Garzeiten und Empfehlun-
gen zur Weiterverabreitung. Verwenden Sie das Gerat ausschlie3lich zur
Zubereitung von vakuumierten Lebensmitteln.

v

SchlieBen Sie das Gerét erst nach der Montage des Zubehors an eine Haushalts-
steckdose.

Flllen Sie sauberes warmes Wasser in den Wasserbehalter, bis sich der Wasser-
stand zwischen den beiden Markierungen MIN und MAX befindet. Beachten Sie
dabei, dass der Wasserstand nach dem Einlegen der Lebensmittel ansteigt.

v

Beim Einftillen von kaltem Wasser kann sich die Garzeit bis zu 30 Minuten erho-
hen, da sich der Temperaturegler auf die Wassertemperatur einstellen muss.

» Driicken Sie die (D -Taste ca. 3 Sekunden, um das Gerat einzuschalten.

Die Betriebsleuchte neben dem Symbol O leuchtet rot und im Display wird 0000
angezeigt.

14
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» Um die Gartemperatur einzustellen, driicken Sie die Taste ‘ und stellen Sie die m
Gartemperatur mit den * und = Tasten ein (40°C - 99°C).

Durch kurzen Tastendruck wird die Temperatur in Einzelschritten gedndert, langer cz

Tastendruck ermdglicht einen Schnelllauf.

» Um die Garzeit einzustellen, driicken Sie die Taste @ und stellen Sie die Garzeit PL
mit den + und = Tasten ein (bis 24 Stunden).

» Driicken Sie die Taste P, um die Eingabe zu bestatigen und das Gerat zu starten.

Sobald das Wasser die eingestellte Gartemperatur erreicht hat, ertént ein Signalton, BG

die Betriebsleuchte neben dem Symbol ‘ fangt an zu blinken und der Timer zahlt

die Garzeit herunter.

Beim Einschalten des Gerates ist immer die Temperatur (40°C) und die
Garzeit (01:00 Std.) voreingestellt.

» Wenn das Wasser die eingestellte Gartemperatur erreicht hat, geben Sie das va-
kuumierte Gargut in den Topf.

Die Wassertemperatur kénnte nun ggf. durch das kaltere Gargut an-
fangs absinken.

@ Sie konnen die Lebensmittel vor dem Vakuumieren wiirzen oder Krauter @
beifligen. Seien Sie mit der Wiirzung vorsichtig, da der Eigengeschmack
bei der Sous-Vide-Zubereitung erhalten bleibt.

Die Lebensmittel miissen immer mit Wasser bedeckt sein.

» Sollten die Lebensmittel wegen einer Luftblase nicht vom Wasser umschlossen
sein, legen Sie ein Gewicht (z. B. einen hitzebestandigen Teller) auf den Beutel.

» Den Deckel aufsetzen. Ohne aufgesetzten Deckel funktioniert das Gerat nicht
zuverldssig.

» Sobald der Timer abgelaufen ist, ertdnen drei Signalténe und im Display wird
0000 angezeigt. Die Betriebsleuchte neben der M -Taste erlischt.

» Schalten Sie das Gerit aus, indem Sie ca. 3 Sekunden auf die Taste (1) driicken.
Offnen Sie vorsichtig den Deckel.

» Entnehmen Sie die Beutel mit dem Gargut vorsichtig mit einer hitzebestandigen
Zange.

» Nach dem Gebrauch ziehen Sie den Netzstecker und lassen das Gerét vollstan-
dig abkiihlen bevor Sie es reinigen.

15
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9. Garzeit

Die Garzeit ist abhdngig von der Dicke der Lebensmittel. Bei tiefgefrorener Ware
verlangert sich die Garzeit um mindestens 30%.
Alle Zeitangaben sind Richtwerte und sollten noch eigenem Geschmack angepasst

werden. Bei zéhem Fleisch muss die Garzeit ggf. verdoppelt werden.

Gar-

Lebensmittel Garlevel Dicke/Gewicht Garzeit
temperatur
Rindfleisch medium rare 30 mm 56 °C 50 Minuten
Filet, Steak medium rare 40 mm 56 °C 75 Minuten
Rindfleisch, ) .
indfleisc medium Streifen 60 mm 56 °C 6 Stunden
Roastbeef
Rindfleisch . o
Flank Steak medium 57 °C 12 Stunden
Schweine- durchgegart 30 mm 60 °C 2 Stunden
fleisch Filet durchgegart 40 mm 60 °C 2,5 Stunden
Schweinen- durchgegart 7009 68 °C 24 Stunden
acken
Lammriicken medium 10-15 mm 56 °C 45 Minuten
Hlhnerbrust durchgegart 20-25 mm 72°C 2 Stunden @
Putenbrust durchgegart 15-30 mm 72°C 2 Stunden
Entenbrust durchgegart 15-25 mm 72°C 3 Stunden
Génsebrust durchgegart 20 mm 80°C 8 Stunden
Lachs zart 25 mm 45 °C 20 Minuten
Kabeljau zart 25 mm 52°C 40 Minuten
Ozean Barsch zart 25 mm 47 °C 20 Minuten
Garnelen durchgegart 85 °C 20 Minuten
Jakobsmu- fest 18-25 mm 47 °C 30 Minuten
scheln
Méhren etwas fest ca. 10 mm 85°C 40 Minuten
Spargel fest aufgereiht 82°C 25 Minuten
Eier in der Eigelb dick .
Schale Eiweil3 halbflissig 62°C 1 Stunde
Eier in der Eigelb cremig .
Schale Eiweil3 fester 66°C 1 Stunde
Eier in der Eigelb fest .
Schale Eiweil} fest 75°C 1 Stunde

16
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10. Nach dem Garen

Das Fleisch oder die Fleischstiicke kdnnen nach dem Garprozess noch kurz angbra-
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ten werden, um ein typisches R6staroma zu erhalten. (ay4
10.1.Sofortiges Verzehren PL
» Entnehmen Sie das Fleisch oder die Fleischstlicke aus dem Beutel. RO
» Braten Sie das Gargut in einer Pfanne mit etwas O, auf hchster Temperatur, von

jeder Seite ca. eine Minute an. BG

10.2. Riickwarts-Garen
» Indem man das rohe Fleisch kurz anbrat und bereits gewlirzt vakuumiert, ist das
Fleisch nach dem Sous-Vide-Garen bereits komplett verzehrfertig.

» Des Weiteren kann man einen gewdurzten Rotwein-Balsamico-Fond zubereiten,
das Fleisch hinzugeben, vakuumieren und Sous-Vide-Garen.

10.3. Haltbar machen

» Lassen Sie die Beutel sofort nach dem Garvorgang in Eiswasser abkihlen, um sie
dann im Tiefkiihlfach aufzubewahren.

» Zum Auftauen das Gargut im geschlossenen Vakuumbeutel bei ca. 55 °C aufwar-
men. Eventuell anbraten und sofort verzehren.

10.3.1. Tipps
Gibt man mehrere Beutel mit unterschiedlichen Garzeiten und Fleischqualitaten
in den Sous-Vide Garer, sollte man sie vorher markieren.

« Fleisch kann bei 62 °C im Wasserbad belassen werden und bei Bedarf entnom-
men werden, ohne dass die Fleischstiicke weiter garen.

11. Rezepte

Entnehmen Sie die richtige Garzeit und Gartemperatur in der Tabelle Kapitel,,, 9. Garzeit”

auf Seite 16.

11.1.Fleisch

» Wiirzen Sie das Fleisch und vakuumieren dieses im Vakuumierbeutel.

» Platzieren Sie die vakuumverpackten Lebensmittel im Wasserbehalter.

» Nach Ende des Programms entnehmen Sie das Fleisch mit einer Greifzange aus
dem Wasserbad.

» Entnehmen Sie das Fleisch aus dem Vakuumbeutel und trocknen Sie es mit ei-
nem Papiertuch.

» Butter oder Ol in einer Pfanne erhitzen und das Fleisch kurz auf beiden Seiten
anbraten. Nach Belieben mit Pfeffer und Salz nachwurzen.

17
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11.2. Gemiise

» Das Gemise gegebenenfalls schialen und waschen.

» Mit Salz und Pfeffer wiirzen, ggf. etwas Butter hinzugegeben.

» Platzieren Sie das Gemiise nebeneinander in einem Vakuumbeutel und
vakuumieren Sie ihn.

» Legen Sie den Beutel in den Sous-Vide Garer.

» Nach Ende des Programms entnehmen Sie das Gemdse mit einer Greifzange aus
dem Wasserbad.

11.3.Fisch

» Den Fisch waschen und dann trocknen lassen.

Bei Fischen mit Haut nicht die Haut entfernen. So fallt der Fisch beim Garen nicht

auseinander.

» Den Fisch nach Belieben wiirzen (Salz, Pfeffer, Zitrone) und vakuumieren.

» Legen Sie den Beutel in den Sous-Vide Garer.

» Nach Ende des Programms entnehmen Sie den Fisch mit einer Greifzange aus dem
Wasserbad.

» Entnehmen Sie den Fisch aus dem Vakuumbeutel und trocknen ihn mit einem
Papiertuch.

» Butter oder Ol in einer Pfanne erhitzen und den Fisch kurz auf beiden Seiten an-
braten. Nach Belieben mit Pfeffer und Salz nachwiirzen.

12. Reinigen und Pflegen

GEFAHR!
Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags/Kurz-

schlusses durch stromfiihrende Teile.

» Ziehen Sie vor jeder Reinigung das Netzkabel aus der
Steckdose.

» Ziehen Sie nicht am Kabel, sondern am Netzstecker.

» Das Gerat darf niemals komplett in Wasser getaucht
werden.

18
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WARNUNG!
Verletzungsgefahr! m
cz

Es besteht Verletzungsgefahr durch Verbrennen durch

berihren von heif3en Oberflachen. PL
» Lassen Sie das Gerat immer gut abkihlen bevor Sie

es reinigen. RO
HINWEIS! BG

Moglicher Gerateschaden!

Das Gerat kann bei unsachgemaBem Gebrauch beschadigt

werden.

» Verwenden Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel.

» Tauchen Sie die Basis niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten. — Falls die Basis doch in Flssigkeit gefal-
len sein sollte, fassen Sie diese unter keinen Umstanden
an. Ziehen Sie zuerst den Netzstecker!

» Reinigen Sie das Gehduse mit einem leicht angefeuchteten Tuch.
@ » Das Zubehor (Wasserbehdlter, Deckel, Einlegegitter und Garbeutehalterung) kann @
unter flieBendem Wasser mit einem milden Spilmittel gereinigt werden.
» Lassen Sie alles gut trocknen.

13. AuBBerbetriebnahme

Wenn Sie das Gerat Gber langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie den Stecker und
bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf.

19
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14. Fehlerbehebung

Das Produkt hat unser Haus in einem einwandfreien Zustand verlassen. Sollten Sie den-
noch ein Problem feststellen, versuchen Sie es zundchst anhand der folgenden Tabelle
zu beheben. Sollten Sie keinen Erfolg haben, kontaktieren Sie unseren Kundendienst.

Problem Magliche Ursache Fehlerbehebung
Das Gerat Der Netzstecker ist » Schliel3en Sie das Gerat nur an
funktioniert nicht mit einer Steck- eine ordnungsgemal installierte
nicht. dose verbunden. Steckdose an. Die ortliche Netz-

spannung muss den technischen
Daten des Gerates entsprechen.

Beutel.

Lebensmittel + Zuwenig Wasser » Flllen Sie Wasser in den Behélter, so
nicht durchge- im Wasserbehalter. dass sich der Wasserpegel immer zwi-
gart. schen den beiden Markierungen MIN
und MAX befindet. Schalten Sie das
Geratemeutein.
« Die Garzeitist zu » Lassen Sie die Lebensmittel langer
kurz gewahlt. im Wasserbad.
« Die Gartemperatur | » Erhohen Sie die Gartempertatur.
ist zu gering.
Wasserimva- | Der Beutel ist defekt. » Nehmen Sie einen neuen Vaku-
kuumierten umierbeutel.

15. Entsorgung

&

VERPACKUNG

Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpa-
ckung. Verpackungen sind aus Materialien hergestellt, die umweltscho-
nend entsorgt und einem fachgerechten Recycling zugefiihrt werden
kdnnen.

GERAT

Altgerate dirfen nicht im normalen Hausmill entsorgt werden.
Entsprechend Richtlinie 2012/19/EU ist das Gerat am Ende seiner Le-
bensdauer einer geordneten Entsorgung zuzufiihren.

Dabei werden im Gerédt enthaltene Wertstoffe der Wiederverwertung zu-
gefiihrt und die Belastung der Umwelt vermieden.

Geben Sie das Altgerat an einer Sammelstelle flr Elektroschrott oder ei-
nem Wertstoffhof ab.

Wenden Sie sich fiir ndhere Auskiinfte an lhr 6rtliches Entsorgungsun-
ternehmen oder Ihre kommunale Verwaltung.
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16. Technische Daten m

Spannung: 230V ~ 50Hz cz
Leistung: 550 W

Fassungsvermogen Wasserbehalter: ca. 5,5 Liter PL
Temperatureinstellung: bis zu 99 °C (+/-2°C) RO
Timer: 24 Stunden

Abmessungen (B X T x H): ca. 450 x 290 x 230 mm BG

Technische Anderungen vorbehalten.

17. Konformitatsinformation

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich dieses Gerét in Ubereinstim-
mung mit den grundlegenden Anforderungen und den (ibrigen ein-
schlagigen Bestimmungen befindet:

« EMV-Richtlinie 2014/30/EU

+ Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
«  Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

18. Serviceinformationen

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewlinscht und erwartet funktionieren, wenden Sie
sich zundchst an unseren Kundenservice. Es stehen lhnen verschiedene Wege zur
Verfligung, um mit uns in Kontakt zu treten:

+ Inunserer Service Community treffen Sie auf andere Benutzer sowie unsere Mit-
arbeiter und kénnen dort lhre Erfahrungen austauschen und Ihr Wissen weiter-
geben.

Sie finden unsere Service Community unter http://community.medion.com.
Gerne konnen Sie auch unser Kontaktformular unter www.medion.com/contact
nutzen.

+ Selbstverstandlich steht Ihnen unser Serviceteam auch {iber unsere Hotline oder
postalisch zur Verfiigung.

Offnungszeiten Haushalt & Heimelektronik

Mo. - Fr.: 07:00 - 23:00

Sa./So.: 10:00 - 18:00 @ 0201 22099-222

21
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Serviceadresse

MEDION AG
45092 Essen
Deutschland

Diese und viele weitere Bedienungsanleitungen stehen lhnen
Uber das Serviceportal www.medion.com/de/service/start/ zum
Download zur Verfiigung.

Dort finden Sie auch Treiber und andere Software zu diversen
Geraten.

Sie kdnnen auch den nebenstehenden QR Code scannen und
die Bedienungsanleitung tiber das Serviceportal auf Ihr mobiles
Endgerat laden.

19. Impressum

Copyright © 2018
Stand: 30.04.2018
Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschiitzt.

Vervielfdltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die
schriftliche Genehmigung des Herstellers ist verboten.
Das Copyright liegt bei der Firma:

MEDION AG

Am Zehnthof 77
45307 Essen
Deutschland

Bitte beachten Sie, dass die oben stehende Anschrift keine Retourenanschrift ist. Kon-
taktieren Sie zuerst immer unseren Kundenservice.
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1. O tomto navodu k obsluze

Bezpodminecné si pozorné proctéte tento ndvod k obsluze a fidte se
vSemi uvedenymi pokyny. Zarucite tak spolehlivy provoz a dlouhou zi-
votnost zafizeni. Tento ndvod k obsluze vzdy uchovavejte v blizkosti zafi-
zeni. Navod k obsluze fadné uschovejte, abyste ho mohli pfi prodeji zafi-
zeni predat novému majiteli.

i)

1.1. Vysvétleni symboli

Pokud je odstavec oznacen nékterym z nasledujicich vystraznych symbold, je nut-
né se vyhnout nebezpedi popsanému v textu, a predejit tak uvedenym moznym du-
sledkiim.

NEBEZPECi!
Vystraha pred bezprostfednim nebezpecim ohroze-
ni zivotal
VAROVANI!
Vystraha pfed moznym nebezpecim ohrozeni Zivota
nebo tézkym poranénim s trvalymi nasledky!
VAROVANI!
Varovani pred nebezpedim urazu elektrickym prou-
dem!
VAROVANI!
Vystraha pred nebezpecim zplisobenym horkymi
povrchy!
\  VAROVANI!
\. Vystraha pfed moznym stfedné zavaznym nebo leh-
kym poranénim!
UPOZORNEN:I!

Chcete-li pfedejit hmotnym skodam, dbejte uvede-
nych pokyn(!

> B P

>

Dalsi informace o pouzivani zafizeni!

2
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Dbejte upozornéni uvedenych v ndvodu k obsluze!
. Polozka seznamu / informace o udalostech béhem obsluhy PL
Pracovni pokyn, ktery je tfeba provést RO

4
Prohlaseni o shodé (viz kapitolu Prohlaseni o shodé): Vyrobky ozna- BG
¢ené timto symbolem splnuji pozadavky smérnic ES.

2. Pouzivani v souladu s urcenim

Tento pfistroj je vhodny k Setrnému delSimu vareni potravin va-
kuovanych v sacku jako napf. masa, ryb nebo zeleniny.
Pristroj je uren k pouzivani v domacnostech a podobné, napfi-
klad:
— v kuchynkéach pro zaméstnance v obchodech, kancelafich,
— v zemédélskych objektech,
® — pro hosty v hotelech, motelech a podobnych ubytovacich ®
zarizenich,
— v penzionech se snidani.
Zaftizeni je urceno jen k soukromému, nikoli prdmyslovému ¢i
komerénimu pouziti.
V pfipadé pouzivani zafizeni v rozporu se zamyslenym pouzitim
zanika zaruka:
P Zafizeni bez naseho souhlasu neupravujte a nepouzivejte
nami neschvalené, resp. nami nedodané prislusenstvi.
» Pouzivejte pouze nami dodané nebo schvalené nahradni dily
a prislusenstvi.

25
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» Dbejte viech informaci uvedenych v tomto navodu k obsluze,
zejména bezpecnostnich upozornéni. Jakykoli jiny zptsob ob-

vrve

zeni zdravi osob nebo hmotné Skody.

3. Bezpecnostni upozornéni

VAROVANI!
Nebezpedi urazu!
Nebezpeci poranéni pro déti a osoby s omezenymi fy-
zickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
(napf. ¢astecné postizené nebo starsi osoby s omezeny-
mi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi) nebo nedosta-
te¢nymi zkuSenostmi a védomostmi (napf. starsi déti).
P Zafizeni a pfislusenstvi ukladejte mimo dosah déti.
» Déti starsi 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostate¢nymi zkuse-
@ nostmi a znalostmi sméji zafizeni pouzivat jen pod dozorem &
nebo po pouceni o jeho bezpecném pouzivani a souvisejicich
nebezpecich a jejich pochopeni.
P Deéti si se zafizenim nesméji hrat.
» Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti.
» Pristroj a napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mlad-
Sich 8 let.
P Veskeré pouzité obalové materialy (sacky, kousky polystyrenu
atd.) uchovavejte mimo dosah déti.
» Déti si s obaly nesméji hrat.

NEBEZPECI!
Nebezpecdi urazu elektrickym proudem!

Hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem / zkratu
vodivymi soucastmi.
» Dbejte na to, aby se sitovy kabel nestal pfic¢inou klopytnuti. Si-
tovy kabel nesmi byt zmacknuty ani pfiskfipnuty.

26
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» Neuvadéjte pfistroj do provozu, pokud je viditelné poskozeny
nebo spadl nebo ma poskozeny napdjeci kabel.

» Kudplnému vypnuti elektrického napajeni je nutné vytahnout
napajeci zastrcku ze zasuvky. Tahejte vzdy za zastréku, nikoli  py.
za kabel.

» P¥i boufce se mohou pristroje pfipojené k elektrické siti po-
Skodit. Pfi boufce proto vzdy vytahnéte napajeci zastrcku ze  BG
zasuvky.

» Opravy pfistroje nebo napajeciho kabelu svéfujte jen odbor-
nym opravnam, resp. servisnimu stredisku. Neodborné opravy
mohou vést k vaznému ohroZeni uzivateld.

P Pristroj zapojujte jen do fddné instalované zasuvky. Sitové na-
péti musi odpovidat technickym udajam zafizeni.

P Pristroj musi mit samostatnou elektrickou pfipojku. Nesmi se
zapojovat do stejné zasuvky s dalSimi pfistroji.

» Po kazdém pouziti, pfed kazdym ¢isténim, a kdyz neni pfistroj
pod dohledem, vytahnéte zastrcku pfistroje ze zasuvky. ®

» Béhem provozu musi byt kabel Uplné rozvinuty.

P Zajistéte, aby sitovy kabel nepfisel do styku s horkymi pred-
méty nebo plochami (napf. deskou sporaku).

» Zamezte dotyk sitového kabelu s vodou nebo jinymi tekutinami.

» Nepouzivejte pfistroj venku.

» Tento pfistroj se nesmi pouzivat s externimi spinacimi hodina-

mi ani samostatnym dalkovym fizenim (napf. bezdratovou za-
suvkou).

» Nevystavujte pfistroj extrémnim podminkam. Chrante ho
pied témito podminkami:

vysoka vlhkost vzduchu nebo mokro,

velmi vysoké nebo nizké teploty,

pifimé slunecni zareni,

otevieny ohen.
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VAROVANI!
Nebezpedi pozaru!
Pfi dotyku s jinymi predméty hrozi pozar.

»  Pfistroj umistéte na suchy rovny povrch odolny

vuci teplu.

» Neumistujte pristroj na plochy, které se mohou hodné zahfi-
vat

» (napf. desky sporaku, nad otevieny ohen).

» Béhem provozu zamezte dotyk s jinymi predméty. Dodrzujte
ze vsech stran dostatecnou vzdalenost od predmétl a stén.

P Pristroj nepokladejte na kraj stolu, mohl by se prevrhnout a
spadnout.

» Nic nepokladejte na pfistroj.

» Nikdy nenechdvejte pfistroj v provozu bez dohledu.

» Dbejte na to, aby
— nebyly zakryté vétraci otvory (napf. zaclonami, novinami,

zavésy, ubrusem), aby bylo zajisténo dostatecné vétrani,
® — na pfistroj neplsobily pfimé zdroje tepla (napf. topeni), ®

— na pristroj nesvitilo pfimé slunecni svétlo.

VAROVANI!
Nebezpedi urazu!
Hrozi popaleni o horké plochy nebo stoupajici vodni

parou.
Pouzdro se za provozu velmi zahfiva.
P Pristroje se dotykejte jen za urcené uchyty. Pred popalenim se
chrante kuchynskymi chfiapkami/rukavicemi!
» Béhem provozu pfistrojem nepohybujte. Hrozi opareni unika-
jici parou a horkou vodou.
» Pristroj nepouzivejte, kdyz je poSkozeny nebo ma poskozeny
sitovy kabel nebo zastrcku.
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POZOR! DE
Hrozi poskozeni pristroje!
Pfi nespravném pouzivani mGze dojit k poskozeni pri-

stroje. PL
» Pristroj se smi pouzivat jen k ohfivani vody. Jiné kapaliny mo-
hou pfistroj poskodit.
» Pfistroj nikdy nepouzivejte bez vody v nadrzce. BG
» Potraviny vkladejte jen ve vhodnych vakuovych saccich.
» P¥i delSim vareni pravidelné kontrolujte, jestli je v nadrzce
dost vody.
» Do nadrzky nelijte ptili$ mnoho ani pfilis malo vody. Ridte se
znackami MIN a MAX v nadrzce. Hladina vody musi byt stale
mezi témito znackami.
» Nenechavejte v nddrzce vodu, kdyz se nepouziva. Zbylou
vodu hned vylijte, aby se z ni neusazoval vodni kamen nebo
se nemnozily fasy.
® P Pfistroj nepouzivejte s pfislusenstvim od jinych pfistroja. ®
P K (isténi nepouzivejte drsné Cistici prostiedky. Mohly by po-
Skrabat povrch.
Chemickeé pfisady v povrchovych vrstvach nabytku mohou posko-
dit materidl nozek zafizeni a vytvaret stopy na povrchu nabytku.
P Pristroj pfipadné postavte na podlozku odolnou vici teplu a
vodé.

RO

3.1. Cisténiapéce

VAROVANI!
Nebezpedi urazu!
Nebezpeci poranéni o dily pod napétim a horké plochy.
» Podstavec nikdy neponofujte do vody ani jinych kapalin. Pokud
podstavec spadne do néjaké kapaliny, v zadném pfipadé se jej
nedotykejte. Nejprve vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky!
P Pristroj Cistéte jen s vytaZzenou sitovou zastrckou.

P Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout, abyste se nepopalili.
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4. Vareni s varicem Sous Vide

Potraviny ve vakuovych saccich jako napf. maso, ryby nebo zelenina se vaii delsi
dobu za stalé nizké teploty nizsi nez 100 °C. Pfi vafeni Sous Vide se pfesné fidi teplo-
ta a doba vareni, takze nemuze dojit k prevareni. Diky sa¢klim nemohou unikat ka-
paliny, takze se hlavné maso vafi ve §tavé a neztraci na hmotnosti. Takto upravené
potraviny si plné zachovaji své aroma.

IdedIni jsou teploty od 50 do 65 °C. Pfi 62 °C se vafené potraviny pasterizuji. Sprav-
ného Ucinku pasterizace (usmrceni mikroorganisma) Ize ale dosahnout jen sprav-
nou kombinaci doby a teploty. Pokud se potraviny upravené procesem Sous Vide
dale skladuji, po uvareni se musi vzdy vlozit do ledové vody a zchladit. Pak Ize sa¢ek
zmrazit nebo nékolik dni skladovat v chladnic¢ce pfi teploté nizsi nez 3 °C. Dodrzujte
pfislusné recepty a doporuceni ke konkrétnim pokrmdm.

Pokud jidlo jedi citlivé nebo ohrozené osoby (osoby s oslabenou imunitou, téhot-
né zeny, malé déti apod.), vzdy dbejte na to, aby byly potraviny co nejvice ohfaty na
dostatecnou dobu.

Jen tak Ize zaru¢it usmrceni vsech zarodka.

Pouzivejte vakuové sacky vhodné k zahfivani i mrazeni, aby se nemohly poskodit.

5. Obsah dodavky

NEBEZPECi!

Nebezpeci uduseni!

Pti spolknuti nebo vdechnuti drobnych soucasti nebo

folii hrozi nebezpedi uduseni.

» Obalovou félii uchovavejte mimo dosah déti.
Zkontrolujte Uplnost dodavky. Neni-li dodavka kompletni, do 14 dnd od koupé nas
informujte.

Soucasti baleni:
vari¢ Sous Vide v¢etné
vika na varny prostor,
— drzaku varnych sackd,
— vkladaci mrizky,
— nédrzky na vodu,
— sitového kabelu,
navodu k obsluze se zaru¢nimi podminkami.
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6. Prehled pristroje DE

PL

RO

BG

®

1) Rukojet pristroje

2) Okénko

3) Viko

4) Vkladaci mrizka
5) Nadrzka na vodu

6) Rukojet pouzdra

7) Topné téleso

8) Pouzdro pfistroje

9) Ovléadaci prvky

10)  Sitova zastrcka (neni na obrazku) s napajecim kabelem
11)  Znacka MIN-MAX

12)  Drzék varnych sacku
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6.1. Ovladaci prvky

d A

C3
C3
C3
cCa

= (opm) +

®
)

8
D@ ®®

©

13) Displej
14) 4 Nastaveni doby vareni
15)  Tlagitko +
16) O Vypina¢ s provozni kontrolkou
17)  Tlacitko ™M s provozni kontrolkou
® 18)  Tlacitko — ®
)

@ Nastaveni teploty

7. Pied prvnim pouzitim

Odstrarite vdechny obaly a ochranné félie a zkontrolujte, jestli nejsou pfistroj nebo

prislusenstvi poskozené.

» Pred prvnim pouzitim a po kazdém pouziti téleso vycistéte navlhéenym hadrem
a vsechno pfislusenstvi umyjte vodou a prostfedkem na nadobi.

Nechte vie dobfe uschnout.

»  Pfistroj umistéte na pevnou rovnou plochu.

» Vlozte do varného prostoru nadrzku na vodu a do nadrzky vlozte mrizku.

» Mezi pficky vkladaci mfizky postavte drzak na varné sacky.

Pristroj je pfipraveny k pouziti.
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8. Pouzivani varice Sous Vide DE

VAROVANI!
Nebezpedi arazu!

Hrozi popaleni o horké plochy nebo stoupajici vodni PL

parou. RO

» Pristroj, nacini a vafené potraviny jsou pfi provozu a
po ném velmi horké.

» Pouzivejte kuchynské chiiapky, abyste se nepopalili.

» Voda muze dosdhnout teploty 90 °C. Nesahejte do
stoupajici pary. Hrozi popaleni.

UPOZORNEN:I!

Hrozi poskozeni pristroje!

Zamezte pfimy dotyk s potravinami.

» Potraviny varte pouze ve vakuovych saccich.

» Ve vafici Sous Vide nevarte polévky ani omacky.

BG

Dodrzujte stanovené teploty a doby vareni a doporucené zpusoby dalsi
@ Upravy. Pfistroj pouzivejte pouze k pfipravé vakuovanych potravin. @

» Pristroj zapojte do zasuvky az po instalaci pfislusenstvi.
» Do nadrzky nalijte ¢istou teplou vodu, aby byla hladina mezi zna¢kami MIN a
MAX. Berte v Uvahu, Ze hladina vody stoupne po vloZeni potravin.

Pfi nalévani studené vody se muze doba vafeni prodlouzit aZ o 30 minut,
protoze se reguldtor teploty musi pfizplsobit teploté vody.

» Zapnéte pfistroj stisknutim tla¢itka O asi na 3 sekundy.

Provozni kontrolka vedle symbolu O se rozsviti ¢ervené a na displeji se zobrazi idaj
0000.
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» Knastaveni teploty stisknéte tlacitko ‘ a teplotu nastavte tlacitky + a = (40-
99 °Q).

Kratkym stisknutim tlacitka se teplota méni krokové, pfi delSim stisknuti se idaj

méni rychle.

» Knastaveni doby vafeni stisknéte tlacitko @ a dobu nastavte tla¢itky + a = (a2
24 hodin).

» Stisknutim tlacitka Bl zadani potvrdte a spustte pfistroj.

Kdyz voda dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal, provozni kontrolka ve-

dle symbolu ‘ zacne blikat a ¢asovac za¢ne odpocitdvat dobu vareni.

Pfi zapnuti pfistroje je teplota a doba vareni vzdy pfednastavena (40 °C a
01:00 hod.).

» Kdyzvoda dosdhne nastavené teploty vareni, vloZte do nddoby vakuované po-
traviny.

Voda se mUze pfi vlozeni chladnéjsich potravin ochladit.

Do potravin muzete pfed vakuovanim pfidat kofeni nebo bylinky. Koreni
pouzivejte opatrné, aby si potraviny pfi Upravé Sous Vide zachovaly svou
chut.

Potraviny musi byt stale ponofené ve vodé.

» Pokud nejsou potraviny ponofené kvuli vzduchové bubling, sacek zatizte (napt.
talitkem odolnym v(ci teplu).

Nasadte viko. Bez nasazeného vika pfistroj nefunguje spolehlivé.

Kdyz dobéhne casovac, zazni tii zvukové signdly a na displeji se zobrazi udaj
0000. Provozni kontrolka vedle tlacitka p-ll zhasne.

Piistroj vypnéte stisknutim tlacitka (D) asi na 3 sekundy.

Opatrné otevriete viko.

Sacky s vafenymi potravinami opatrné vyjméte klestémi odolnymi vici teplu.
Po pouziti vytahnéte napdjeci zastrcku a pred ¢isténim nechte pfistroj iplné vy-
chladnout.

v v

v v v Vv
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9. Doba vaieni

feni delSi minimalné o 30 %.

DE

Doba vareni zavisi na tloustce potravin. U hluboce zmrazenych potravin je doba va- -
cz

Viechny ¢asové Udaje jsou orientacni a je nutné je podle potfeby upravit. Tuhé

maso je nékdy nutné vafit dvakrat déle. PL
Potravina Stup?n pova- Tloustka/ Teplvota’ va- Dovba i RO
feni hmotnost feni feni
hovézi maso medium rare 30 mm 56 °C 50 min. BG
filet, steak medium rare 40 mm 56 °C 75 min.
hovézi maso, . X o
rostbif medium prouzky 60 mm 56 °C 6 hod.
hovézi maso
steak z hovézi- medium 57 °C 12 hod.
ho pupku
ddkladné pova- 30 mm 60°C 2 hod.
L reny
veprovy filet JuKladng
tixlacne pova- 40 mm 60°C 2,5 hod.
reny
vepfova krko- duklaglnelpova- 700g 68 °C 24 hod. @
vice reny
jehnéci hibet medium 10-15 mm 56 °C 45 min.
kureci prsa dukla<v3lne,pova- 20-25 mm 72°C 2 hod.
feny
krati prsa duklacvjnelpova- 15-30 mm 72°C 2 hod.
reny
kachni prsa duklaglne,pova- 15-25 mm 72°C 3 hod.
reny
husi prsa dukla<v:lne,pova- 20 mm 80 °C 8 hod.
reny
losos do kiehka 25 mm 45 °C 20 min.
treska do krehka 25 mm 52°C 40 min.
mofrsky okoun do krehka 25 mm 47 °C 20 min.
krevety duklacvine,pova- 85°C 20 min.
reny
hiebenatky pevné 18-25 mm 47 °C 30 min.
mrkev mirné tuha asi 10 mm 85 °C 40 min.
Chrest tuhy srovnany 82°C 25 min.
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Stupen pova- Tloustka/ Teplotava- Doba va-

Potravina

reni hmotnost feni reni

vejce ve sko- Zloutek husty 62°C 1 hod
fapce bilek polotekuty )
vejce ve sko- Zloutek mazlavy 66 °C 1 hod
fapce bilek tuzsi )
vejce ve sko- | Zloutek natvrdo 75 °C 1 hod
fapce bilek natvrdo '

10. Po vareni

Maso nebo kousky masa Ize po vareni jeSté kratce opéci, aby ziskalo typickou pece-
nou vani.

10.1. Okamzita konzumace

» Maso nebo kousky masa vyjméte ze sacku.
» Potraviny opecte v panvi na trose oleje na maximalni teplotu, z kazdé strany asi
minutu.

10.2.Nasledné vareni

» Pokud syrové maso kratce opecete a vakuujete uz okofenéné, je po vareni Sous
Vide pfipravené ke konzumaci.

> Lze také pripravit kofenénou marinddu z ¢erveného vina a balzamikového octa,
nalozit do ni maso, vakuovat a vafrit postupem Sous Vide.

10.3. Konzervace

» Pokud chcete sacky po vafeni mrazit, hned po uvareni je nechte zchladit v ledo-
vé vodé.

» Varené potraviny rozmrazujte v uzavieném vakuovém sacku pfi 55 °C. Potraviny
pfipadné opecte a hned zkonzumuijte.

10.3.1. Tipy

«  Pokud do vafi¢e Sous Vide davate vice sacku s riznou dobou vareni a vlastnost-
mi masa, pfedem je oznacte.

+ Maso Ize nechat ve vodni lazni pfi 62 °C a vyjmout ho podle potreby, aniz by se
dale vafrilo.

11. Recepty

Spravné doby a teploty vafeni najdete v tabulce v kapitole 9. Doba vafeni” na strané
35.
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11.1.Maso

4
4
4
4
»

Maso okorerite a vakuujte do sacku.

Vakuované potraviny vlozte do nadrzky s vodou.

Po dokonceni programu maso z vodni ldzné vyjméte kuchyriskymi klestémi.
Vyjméte maso z vakuového sacku a osuste ho papirovym ubrouskem.

V panvi zahfejte maslo nebo olej a maso z obou stran kratce opecte. Podle chuti
pridejte pepf a sal.

11.2.Zelenina

v vvew

Zeleninu podle potieby okrajejte nebo oloupejte a omyjte.

Osolte a opeprete, pripadné pridejte trochu masla.

Zeleninu naskladejte vedle sebe do sacku a vakuové ho uzavrete.

Vlozte sécek do vafice Sous Vide.

Po dokonceni programu zeleninu z vodni [dzné vyjméte kuchyriskymi klestémi.

11.3.Ryby

»

Rybu omyjte a nechte oschnout.

Pokud ma ryba k{izi, nestahujte ji. Diky ni se ryba pfi vafeni nerozpadne.

»

v v v Vv

Rybu podle chuti okorenite (soli, pepfem, citrénem) a vakuujte.

Vlozte sdcek do vafice Sous Vide.

Po dokonceni programu rybu z vodni lazné vyjméte kuchynskymi klestémi.
Vyjméte rybu z vakuového sacku a osuste ji papirovym ubrouskem.

V panvi zahfejte maslo nebo olej a rybu z obou stran kratce opecte. Podle chuti
pridejte pepfr a sul.
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12. Cisténi a osetfovani

NEBEZPECI!
Nebezpecdi urazu elektrickym proudem!

Hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem / zkratu

vodivymi soucastmi.

» Pred cisténim vzdy vytahnéte sitovy kabel ze zasuv-
ky.

» Netahejte za kabel, ale za zastrcku.

» Pristroj se nikdy nesmi Uplné ponofit do vody.

VAROVANI!
Nebezpedi arazu!
Pfi dotyku s horkymi plochami hrozi popaleni.

» Pred cisténim vzdy nechte pfistroj dobfe vychlad-
nout.

UPOZORNEN:I!

Hrozi poskozeni pristroje!

Pfi nespravném pouzivani mGze dojit k poskozeni pfi-

stroje.

» Kdisténi nepouzivejte drsné Cistici prostiedky.

» Podstavec nikdy neponoftujte do vody ani jinych ka-
palin. Pokud podstavec spadne do néjaké kapaliny,
v zadném pripadé se jej nedotykejte. Nejprve vytah-
néte sitovou zastrcku ze zasuvky!

» Pouzdro cistéte navlhéenym hadrem.
Prislusenstvi (nadrzku na vodu, viko, vkladaci mfizku a drzak na varné sacky) Ize
myt pod tekouci vodou jemnym prostfedkem na nadobi.

» Nechte vie dobfe uschnout.

13. Odstaveni z provozu

Pokud nebudete pristroj delsi dobu pouzivat, vytahnéte zastrcku ze zasuvky a pii-
stroj uloZte na suchém misté.
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14. Odstranovani poruch DE

Vyrobek opustil nasi firmu v bezvadném stavu. Pokud byste presto zjistili problémy,
pokuste se je nejprve vyfesit sami podle niZze uvedené tabulky. Nebudete-li Uspé3ni,
kontaktujte nas zakaznicky servis.

PL
Problém Mozna pricina Odstranovani poruch
Pfistroj Sitova zastrc¢ka neni za- | P Pristroj zapojujte jen do fadné in- RO
nefunguje. pojend do zasuvky. stalované zasuvky. Sitové napéti BG
musi odpovidat technickym tuda-
jam pfistroje.
Potraviny ne- + Nedostatek vody » Do nadrzky nalijte vodu, aby byla
jsou uvarené. v nadrzce. hladina mezi znackami MIN a
MAX. Znovu pfistroj zapnéte.
» Nechte potraviny ve vodni laz-
ni déle.
« Jenastavena piilis P Zvyste teplotu vareni.
kratka doba vareni.
« Je ptilis nizka teplo-
ta vafeni.
@ Ve vakuovém Sacek je poskozeny. » Pouzijte novy vakuovy sacek. @
sacku je voda.

15. Likvidace

OBAL

Pristroj je proti poskozeni pfi pfepravé chranén obalem. Obaly jsou vy-
% robeny z materiald, které |ze ekologicky likvidovat a odevzdat k odbor-

né recyklaci.

ZARIZENI

Vyfazena zafizeni se nesméji vyhazovat do bézného domovniho odpa-

du.

Podle smérnice 2012/19/EU je nutné zafizeni po uplynuti jeho Zivotnosti
B odevzdat k radné likvidaci.

Druhotné suroviny, které zafizeni obsahuje, se recykluji, aby se méné za-

tézovalo Zivotni prostiedi.

Vyfazené zafizeni odevzdejte do sbérny elektrického odpadu nebo sbér-

ného dvora.

nich uradd.
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16. Technické udaje

Napéti: 230V ~, 50 Hz

Vykon: 550 W

Objem nadrzky na vodu: asi5,5|

Nastaveni teploty: maximalné 99 °C (+/-2 °C)
Casovac: 24 hod.

Rozméry (SxHxV): asi 450 x 290 x 230 mm

Moznost technickych zmén vyhrazena.

17. Informace o shodé

Vyrobce timto prohladuje, ze tento pfistroj splfiuje zakladni pozadav-
ky a dalsi prislusna ustanoveni téchto predpist:

« smérnice 2014/30/EU o elektromagnetické kompatibilité,

« smérnice 2014/35/EU o zafizenich nizkého napéti,

« smérnice 2009/125/ES o stanoveni rdmce pro urceni pozadavkl na ekodesign
vyrobkll spojenych se spotfebou energie,

+ smérnice 2011/65/EU o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich.

18. Informace o servisu

Pokud pfistroj nebude fungovat podle vasich pozadavki a ocekdvani, obratte se

nejprve na nas zékaznicky servis. Kontaktovat nds mizete rznymi zplsoby:

+  Muzete také vyuzit nas kontaktni formuldf na www.medion.com/contact.

« Nas servisni tym je vdm samoziejmé k dispozici i prostfednictvim nasi servisni
linky nebo postovni adresy.

Pracovni doba Telefonni cislo

Po-p&: 9.00-17.00 @ 00420246 037 643

Adresa servisu

MEDION AG
c/o Gebriider Weiss spol.s.r.o
K Vypichu 986
CZ 252 19 Rudna
Czechia

40
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Tento a spousta dalsich ndvodu k obsluze jsou ke stazenina
servisnim portalu www.medion.com/cz/.

jam.

Také mUzete naskenovat uvedeny QR kdd a navod k obsluze si ze
servisniho portélu stdhnout do svého mobilniho koncového za-
fizeni.

19. Tiraz
Copyright © 2018

Stav: 30.04.2018

Vsechna prava vyhrazena.

Tento navod k obsluze je chranén autorskym pravem.

Bez pisemného souhlasu vyrobce je zakdzdno ho mechanicky, elektronicky i jakko-
li jinak kopirovat.

Drzitelem autorskych prav je firma:

MEDION AG

Am Zehnthof 77
45307 Essen
Némecko

Upozoriiujeme, Ze vyse uvedena adresa neni adresou pro vraceni zbozi. Vzdy nejpr-
ve kontaktujte nas zékaznicky servis.

1
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1. Informacje dotyczace niniejszej instrukgji
obstugi

Przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje obstugi i przestrzegaj wszystkich
podanych wskazéwek. Zapewnisz w ten sposéb niezawodne i dlugie
dziatanie urzadzenia. Przechowuj niniejszg instrukcje obstugi w miejscu
tatwo dostepnym, w poblizu urzadzenia. Przechowuj instrukcje obstugi
w bezpiecznym miejscu, aby w przypadku odsprzedazy urzadzenia méc
ja przekaza¢ nowemu witascicielowi.

b=

1.1. Objasnienie znakow

Jezeli fragment tekstu jest oznaczony jednym z ponizszych symboli ostrzegaw-
czych, nalezy unika¢ niebezpieczenstwa opisanego w tekscie, aby zapobiec okreslo-
nym w nim mozliwym konsekwencjom.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie przed bezposrednim zagrozeniem zy-
cia!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed mozliwym zagrozeniem zycia lub
ciezkimi, nieodwracalnymi obrazeniamil!
OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczeristwem zwigzanym
z porazeniem elektrycznym!

OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie przed niebezpieczenstwem zwigzanym
z goragcymi powierzchniami!

OSTROZNIE!

Ostrzezenie przed mozliwymi srednio ciezkimi i/lub
lekkimi obrazeniami!

WSKAZOWKA!

Wskazuje na koniecznosc¢ przestrzegania wskazé-
wek w celu wykluczenia szkdd materialnych!

> B P
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DE
Szczegébtowe informacje dotyczace uzytkowania urzadzenia!l cz
Przestrzegaj wskazéwek podanych w instrukcji obstugil RO
BG
Znak wypunktowania / informacja o zdarzeniach podczas obstugi
4 Instrukcja wymaganego postepowania
Deklaracja zgodnosci (zobacz rozdziat,,Deklaracja zgodnosci”): Pro-
dukty oznaczone tym symbolem spetniaja wymagania dyrektyw
WE.
2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie jest przeznaczone do delikatnego gotowania przez
dtuzszy czas zywnosci zapakowanej w worki préozniowe, np. mie-
® sa, ryb lub warzyw. ®
To urzadzenie jest przeznaczone do uzywania w gospodar-
stwach domowych i otoczeniu podobnym do domowego, na
przykfad:
— w kuchniach dla pracownikoéw sklepow, biur i innych zakta-
déw pracy;

— w gospodarstwach rolnych;
— przez gosci w hotelach, motelach i innych obiektach miesz-
kalnych;
— w pensjonatach podajacych $niadania.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku prywatnego i
nie nalezy go wykorzystywac w sposdb przemystowy lub komer-
cyjny.
Uwaga — uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem powoduje
utrate gwarancji:
» Nie modyfikuj urzadzenia bez naszej zgody i nie uzywaj zad-
nych niedopuszczonych lub niedostarczonych przez nas urza-
dzen dodatkowych.

45
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» Uzywaj tylko dostarczonych lub zatwierdzonych przez nas
czesci zamiennych i akcesoriow.

P Stosuj sie do wszystkich informacji podanych w niniejszej in-
strukcji obstugi, a w szczegdlnosci do zasad bezpieczenstwa.
Wszystkie inne sposoby obstugi urzadzenia sg uznawane
za niezgodne z przeznaczeniem i moga powodowac obraze-
nia ciata lub szkody rzeczowe.

3. Zasady bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE!
A Niebezpieczenstwo obrazen!

Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen przez dzieci i
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycz-
nej lub intelektualnej (np. osoby czesciowo niepetno-
sprawne, osoby starsze z ograniczeniem sprawnosci fi-
zycznej i intelektualnej) lub niemajace doswiadczenia i
@ wiedzy (np. starsze dzieci). @
» Urzadzenie i akcesoria powinny by¢ przechowywane w miej-
scu niedostepnym dla dzieci.
» To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od
8 lat i przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sen-
sorycznej lub umystowej albo osoby nieposiadajgce wystar-
czajacego doswiadczenia i/lub wiedzy, jezeli znajdujg sie one
pod opieka lub otrzymaty wskazéwki dotyczace bezpieczne-
go uzywania urzadzenia i zrozumiaty wynikajace stad zagro-
zenia.
» Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci do zabawy.
» Dzieciom nie wolno czysci¢ ani wykonywac konserwacji urza-
dzenia.
» Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny by¢ dopuszczane do
urzadzenia i jego przewodu.
» Wszystkie zastosowane materiaty opakowaniowe (torebki, ka-
watki polistyrenu itd.) przechowuj poza zasiegiem dzieci.
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» Materiat opakowaniowy nie moze by¢ uzywany przez dzieci
do zabawy.

NIEBEZPIECZENSTWO! cZ
Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym/  pq
zwarcia przez dotkniecie czesci znajdujacych sie pod
napieciem. BG

» Wyeliminuj mozliwos¢ potkniecia sie o kabel sieciowy. Kabel
sieciowy nie moze by¢ zacisniety ani przygnieciony.

» Nie uruchamiaj urzadzenia, jezeli urzadzenie lub przewody
przytaczeniowe majq widoczne uszkodzenia albo urzadzenie
upadto na ziemie.

» Aby catkowicie odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania,
odtacz wtyczke sieciowq od gniazda elektrycznego. Zawsze
ciagnij za wtyczke, nigdy za kabel.

» W czasie burzy podfaczone do sieci elektrycznej urzadzenia

® moga zostac uszkodzone. W czasie burzy odtgczaj wtyczke ®
urzadzenia od gniazda elektrycznego.

» Naprawy urzadzenia lub przewodu przytaczeniowego nalezy
zlecac tylko specjalistycznym firmom lub centrum serwisowe-
mu. Nieodpowiednie naprawy moga spowodowac powazne
niebezpieczenstwa dla uzytkownika.

» Podfaczaj urzadzenie tylko do prawidtowo zainstalowanego
gniazda sieciowego. Napiecie sieciowe musi by¢ zgodne z da-
nymi technicznymi urzadzenia.

» Uzywaj urzadzenia tylko z zastosowaniem oddzielnego przy-
tacza elektrycznego. Do tego samego gniazda sieciowego nie
wolno podtaczac innych urzadzen.

» Po kazdym uzyciu, przed czyszczeniem urzadzenia i gdy urza-
dzenie ma by¢ pozostawione bez nadzoru, odfgczaj wtyczke
urzadzenia od gniazda sieciowego.

» Na czas pracy rozwijaj kabel do konca.

» Uwazaj, aby kabel sieciowy nie stykat sie z gorgcymi przed-

DE
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miotami lub powierzchniami (np. elektrycznymi ptytami ku-
chennymi).

Nie pozwalaj na kontakt kabla sieciowego z woda i innymi
cieczami.

Nie uzywaj urzadzenia na wolnym powietrzu.

Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane z zewnetrznym progra-
matorem czasowym lub oddzielnym uktadem zdalnego stero-
wania (np. gniazdkiem zdalnie sterowanym).

Nie narazaj urzadzenia na ekstremalne warunki. Nalezy uni-
kac:

wysokiej wilgotnosci powietrza i wilgoci,

bardzo wysokich lub niskich temperatur,

bezposredniego nastonecznienia,

otwartego ognia.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo pozaru!
Wystepuje niebezpieczenstwo pozaru z powodu ze-

tkniecia z innymi przedmiotami.
Ustaw urzadzenie na zaroodpornym, suchym i rownym pod-
tozu.
Nie ustawiaj urzadzenia na podtozach, ktére moggq sie roz-
grzac
(np. elektryczne ptyty kuchenne, otwarte ptomienie).
W czasie pracy unikaj stykania z innymi przedmiotami. Zacho-
waj odpowiedni odstep od przedmiotdw i $cian z kazdej stro-
ny.
Nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu, gdyz moze sie prze-
wrocic i spasc.
Nie stawiaj niczego na urzadzeniu.
Nigdy nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru.
Upewnij sie, ze
— szczeliny wentylacyjne nie sg zakryte (np. przez firanki, ga-
zety, zastony, obrusy itp.), aby caty czas zapewniona byta
dostateczna wentylacja;
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— na urzadzenie nie dziatajg bezposrednie zrodta ciepta (np.
kaloryfery);
— na urzadzenie nie padajg bezposrednio promienie storica.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo obrazen!
Niebezpieczenstwo oparzenia na skutek dotkniecia go-

racych powierzchni i unoszacej sie pary wodnej.

W trakcie uzytkowania obudowa silnie sie nagrzewa.
Dotykaj urzadzenia tylko za przeznaczone do tego uchwy-
ty. Uzywaj Scierek/rekawic do naczyn, aby zabezpieczyc sie
przed oparzeniami!

Nie ruszaj urzadzeniem podczas jego pracy. Istnieje niebez-
pieczenstwo oparzenia z powodu wydostajacej sie pary i go-
racej wody.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jezeli jest uszkodzone lub w ra-
zie stwierdzenia uszkodzen kabla sieciowego badz wtyczki.

UWAGA!
Mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!
Urzadzenie moze zostac uszkodzone z powodu niewta-

$ciwego uzytkowania.
Urzadzenie wolno stosowac tylko do podgrzewania wody.
Inne ciecze moga spowodowac uszkodzenia urzadzenia.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez wody w pojemniku.
Zywnos¢ wktadaj tylko do whasciwych workéw prézniowych.
W przypadku dtuzszego czasu gotowania upewniaj sie regu-
larnie, ze w zbiorniku jest odpowiednia ilos¢ wody.
W pojemniku nie moze by¢ za duzo ani za mato wody. Zwra-
caj uwage na oznaczenia MIN i MAX w pojemniku na wode.
Poziom wody powinien zawsze znajdowac sie miedzy tymi
dwoma oznaczeniami.
Nie pozostawiaj nieuzywanej wody w pojemniku. Niezwtocz-
nie wylewaj pozostata wode, aby nie dopusci¢ do tworzenia
sie kamienia i rozrostu glonéw.
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» Nigdy nie uzywaj urzadzenia z akcesoriami od innych urza-
dzen.

» Do czyszczenia nie uzywaj ostrych srodkéw czyszczacych. Po-
wierzchnia moze zosta¢ porysowana.

Dodatki chemiczne w powtokach meblowych moga oddziaty-

wac na nézki urzadzenia i powodowac powstawanie sladéw na

powierzchni mebli.

» W razie potrzeby ustaw urzadzenie na zaroodpornej i wodo-
odpornej podktadce.

3.1. Czyszczeniei pielegnacja

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo obrazen!
Niebezpieczenstwo zranienia wskutek kontaktu z cze-
$ciami znajdujgcymi sie pod napieciem i goragcymi po-
wierzchniami.

» Nigdy nie zanurzaj podstawy w wodzie lub innych cieczach. -

Gdyby jednak podstawa wpadta do cieczy, pod zadnym pozo-

rem jej nie dotykaj. Najpierw wyciagnij wtyczke z gniazda sie-
ciowego!
P Czys$c¢ urzadzenie tylko pod odtgczeniu wtyczki sieciowe;.

» Przed czyszczeniem pozostaw urzadzenie do schtodzenia, aby

nie dopusci¢ do oparzen.
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4. Gotowanie w garnku prézniowym DE

Zywno$¢ w workach prézniowych, np. mieso, ryba lub warzywa, gotuje sie delikat-
nie w niskich i statych temperaturach ponizej 100°C przez dtuzszy czas. Podczas go- cz
towania prézniowego temperatura i czas gotowania sa dokfadnie kontrolowane,
w zwigzku z czym nie ma mozliwosci przegotowania. Dzieki stosowanym workom
nie wyciekaja zadne ciecze. W szczegblnosci mieso gotuje sie we wiasnym sosie i
prawie nie traci wagi. Tak przygotowana zywnos¢ zachowuje swéj petny zapach. RO
Idealne sg temperatury w zakresie od 50°C do 65°C. Przy temperaturze 62°C ugo-
. > . . Lo . BG
towana zywnos¢ ulega pasteryzacji. Podczas pasteryzacji odpowiedni efekt (zabi-
cie mikroorganizmow) uzyskuje sie jednak dopiero przez wiasciwe pofaczenie czasu
i temperatury. Zasadniczo zywno$¢ gotowana metoda prézniowa w celu dalszego
przechowywania powinna od razu po gotowaniu zosta¢ wtozona do wody z lodem,
aby sie schtodzita. Nastepnie worek mozna zamrozi¢ lub przechowywac¢ przez kil-
ka dni w lodéwce w temperaturze ponizej 3°C. Przestrzegaj ewentualnie odpowied-
nich przepiséw i zalecen dla poszczegdlnych potraw.
Jezeli w positku uczestnicza osoby wrazliwe lub zagrozone (osoby z ostabionym
uktadem odpornosciowym, kobiety w ciazy, mate dzieci itd.), zwracaj uwage, aby
zywnos¢ podgrzewac przez odpowiednio dtugi czas i do maksymalnie mozliwej
temperatury.
Tylko w ten sposéb mozna zapewni¢ zabicie wszystkich zarazkow.
Wybierajac worki prézniowe pamietaj, ze musza by¢ one przystosowane do pod-
@ grzewania oraz zamrazania, aby unikna¢ ich uszkodzen. @

5. Zawartosc opakowania

NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczenstwo uduszenia!
Niebezpieczenstwo uduszenia wskutek potkniecia albo

inhalacji drobnych czesci i folii opakowaniowych.

» Trzymaj folie opakowaniowa z daleka od dzieci.

Sprawdz kompletnos¢ dostawy i powiadom nas w ciagu 14 dni od daty zakupu, jesli
dostawa nie jest kompletna.
W zakupionym opakowaniu zawarte sg nastepujace elementy:

garnek prézniowy, w zestawie

— pokrywka komory gotowania
uchwyt workéw do gotowania
kratka wkfadana
pojemnik na wode
kabel sieciowy
instrukcja obstugi z informacjami dotyczacymi gwarancji
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6. Widok urzadzenia

1) raczka pokrywki
2) wziernik

3) pokrywa

4) kratka wkfadana
5) pojemnik na wode

6) uchwyt na obudowie
7) element grzewczy
8) korpus

9) Elementy obstugi

10)  wtyczka sieciowa (niewidoczna) z przewodem przytagczeniowym
11)  oznaczenie MIN-MAX

12)  uchwyt workéw do gotowania
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6.1. Elementy obstugi DE
( ) cz
0ooo—++®)
@ D (@ @ RO
@ — (opE) = @ BG
Gl 16

13)  Wyswietlacz
14) l ustawianie czasu gotowania
15)  przycisk +
16) O wtacznik/wytacznik z lampka kontrolng
17)  przycisk »® z lampka kontrolng
@ 18)  przycisk = @
)

@ ustawianie temperatury

7. Przed pierwszym uzyciem

Zdejmij caty materiat opakowaniowy oraz folie ochronne i sprawdz, czy urzadzenie

oraz akcesoria nie sg uszkodzone.

» Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu oczys¢ obudowe lekko zwilzona
$cierka oraz przeptucz wszystkie elementy wyposazenia wodg i Srodkiem do my-
cia.

Pozostaw urzadzenie do wyschniecia.

» Ustaw urzadzenie na stabilnym, rownym podtozu roboczym.

» W16z pojemnik na wode w komore gotowania oraz potéz na nim kratke wkfada-
na.

»  Wstaw uchwyt worka do gotowania w pojemnik na wode miedzy prety kratki
wkiadane;j.

Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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8. Stosowanie garnka prézniowego

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo obrazen!

Niebezpieczenstwo oparzenia na skutek dotkniecia go-

racych powierzchni i unoszacej sie pary wodnej.

» Urzadzenie, naczynia do gotowania i gotowane po-
trawy sq bardzo gorace w czasie gotowania i pozniej.

» Korzystaj ze scierek do naczyn, aby unikna¢ oparzen.

» Woda moze osiggac temperature 90°C. Nie wktadaj
ragk w unoszaca sie pare. Istnieje niebezpieczenstwo
oparzenia.

WSKAZOWKA!
Mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!
Unikaj bezposredniego kontaktu z zywnoscia.
» Gotuj wylacznie zywnos¢ w plastikowych workach
prézniowych.
® » W garnku prézniowym nie gotuj zup ani sosow. ®

Przestrzegaj danych dotyczacych temperatury oraz czasu gotowania i
zalecen dalszego przetwarzania. Uzywaj urzadzenia wytacznie do przy-
gotowywania zywnosci pakowanej prézniowo.

v

Urzadzenie podtagcza¢ do domowego gniazda sieciowego dopiero po zamonto-

waniu akcesoriéw.

Wlewaj czysta, ciepta wode do pojemnika na wode do poziomu miedzy oby-
dwoma oznaczeniami MIN i MAX. Pamietaj przy tym, ze poziom wody wzrasta
po wtozeniu zywnosci.

v

Podczas wlewania zimnej wody czas gotowania moze wydtuzy¢ sie do
30 minut, poniewaz regulator temperatury musi ustawi¢ sie na tempera-
ture wody.

» Nacisnij przycisk O przez ok. 3 sekundy, aby wtaczy¢ urzadzenie.

Lampka kontrolna obok symbolu () $wieci na czerwono, a na wy$wietlaczu pojawia
sie 0000.
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» Aby ustawié temperature gotowania, nacisnij przycisk ‘ i ustaw temperature
gotowania przyciskami + oraz = (40°C-99°C).

Krotkie nacisniecie przycisku powoduje zmiane temperatury w pojedynczych kro-

kach, a diugie nacisniecie przycisku umozliwia szybkie przechodzenie.

» Aby ustawic czas gotowania, nacisnij przycisk @ i ustaw czas gotowania przyci-
skami + oraz = (do 24 godzin).

» Nacisnij przycisk P, aby potwierdzi¢ wprowadzong warto$¢ oraz uruchomié
urzadzenie.

Kiedy woda osiagnie ustawiong temperature gotowania, rozlegnie sie sygnat dzwie-

kowy, lampka kontrolna obok symbolu ‘ zacznie miga¢, a zegar sterujacy zacznie
odmierzac do zera czas gotowania.

Po wiaczeniu urzadzenia zawsze ustawiona jest temperatura (40°C) i
czas gotowania (01:00 godz.).

» Jezeli woda osiggnie ustawiong temperature gotowania, nalezy wtozy¢ do garn-
ka potrawe do gotowania w opakowaniu prézniowym.

Temperatura wody moze na poczatku obnizy¢ sie z powodu zimniejszej
potrawy.

Przed zapakowaniem prézniowym mozna przyprawic¢ zywnos¢ lub do-
dac ziota. Przyprawiaj ostroznie, poniewaz podczas przygotowywania
prézniowego smak wiasny pozostaje zachowany.

Zywnos¢ musi by¢ zawsze zakryta woda.

» Jezeli zywnos¢ nie bedzie otoczona woda z powodu pecherzykéw powietrza,

potéz obcigznik (np. talerz zaroodporny) na worek.

Zat6z pokrywke. Bez zatozonej pokrywki urzagdzenie nie dziata niezawodnie.

Po uptywie czasu na zegarze sterujgcym rozlegna sie trzy sygnaty dzwiekowe,

a na wyswietlaczu pojawi sie 0000. Lampka kontrolna obok przycisku bl zga-

$nie.

» Wylacz urzadzenie, naciskajac przycisk () przez ok. 3 sekundy.

» Ostroznie otwdrz pokrywke.

» Ostroznie wyjmij worek z gotowang potrawa za pomoca szczypiec zaroodpor-
nych.

» Po uzyciu wyciggnij wtyczke sieciowa i przed czyszczeniem poczekaj na catkowi-
te ostygniecie urzadzenia.

v v
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9. Czas gotowania

Czas gotowania zalezy od grubosci zywnosci. W przypadku potraw mrozonych czas
gotowania jest dtuzszy o co najmniej 30%.

Wszystkie czasy podano orientacyjnie i nalezy je dostosowac wedtug wiasnego
uznania. W przypadku zylastego miesa nalezy w razie potrzeby podwoi¢ czas goto-

wania.
Artykut spo- Poziom goto- o Temperatu- Czas goto-
) wania Grubosé¢/waga ra gotowa- wania
nia
wolowina Sredn'z‘;r‘:‘;ysma' 30 mm 56°C 50 minut
filet, stek . - _
Sred";;r‘:"eysma 40 mm 56°C 75 minut
wotowina,
pieizer’\ wo- srednia pasma 60 mm 56°C 6 godzin
owa
ZZELOZ\;LE Srednia 57°C 12 godzin
wieprzowina gotO\\//vv?)“a po- 30 mm 60°C 2 godziny
filet -
@ gotowaqa po 40 mm 60°C 2,5 godziny @
woli
karkéwka gOtO\\//VviTia po- 7009 68°C 24 godziny
baranina $rednia 10-15 mm 56°C 45 minut
piers z kurczaka gotO\\//va(l)Tia po- 20-25 mm 72°C 2 godziny
pier$ z indyka gotO\\//vvaoTia po- 15-30 mm 72°C 2 godziny
piers z kaczki gotovv\\lle:)rIIia po- 15-25 mm 72°C 3 godziny
piers z gesi gotowang po- 20 mm 80°C 8 godzin
woli
tosos delikatny 25 mm 45°C 20 minut
dorsz delikatny 25 mm 52°C 40 minut
okon onc;anlcz- delikatny 25 mm 47°C 20 minut
krewetki gotowan.e po- 85°C 20 minut
woli
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Art‘ykul spo- Poziom :qoto- Grubosé/waga ra gotowa- Czas gf)to-
zywczy wania nia wania
przegrzebki twarde 18-25 mm 47°C 30 minut
marchewka nieco twarda ok. 10 mm 85°C 40 minut
szparagi twarde utozone 82°C 25 minut
jajka w sko- z6ttko twarde . .
rupce biatko pétptynne 62°C 1godzina BG
jajka w sko- 26ttko kremowe . .
rupce biatko twarde 66°C 1 godzina
jajka w sko- biatko twarde . .
rupce 26ttko twarde 75 1 godzina

10. Po gotowaniu

Mieso lub kawatki miesa mozna jeszcze krétko podsmazy¢ po gotowaniu, aby uzy-
skac¢ typowy zapach pieczenia.

10.1.Natychmiastowe spozycie

> Wyjmij mieso lub kawatki miesa z worka.
» Podsmaz ugotowane mieso z kazdej strony przez ok. minute na patelni z nie-
wielka iloscig oleju w maksymalnej temperaturze.

10.2. 0Odwrocone smazenie

» Po krétkim podsmazeniu Swiezego miesa i zapakowaniu prézniowym z przypra-
wami jest ono gotowe w catosci do spozycia po gotowaniu prézniowym.

» Ponadto mozna przygotowac przyprawiony fond balsamico z czerwonym wi-
nem, doda¢ mieso, zapakowac prézniowo i ugotowac prézniowo.

10.3.Zapewnienie przydatnosci do spozycia

» Niezwtocznie po gotowaniu wt6z worek do wody z lodem do ostygniecia, aby

potrawe mozna byto przechowywa¢ w zamrazarce.
» W celu rozmrozenia podgrzej w zamknietym worku prézniowym w temperatu-
rze ok. 55°C. Ewentualnie podsmaz i od razu spozyj.

10.3.1. Porady

+ Jezeli wktadasz do garnka do gotowania prézniowego kilka workéw o réznym
czasie gotowania i z miesem réznego gatunku, najpierw je oznacz.

+  Mieso mozna pozostawi¢ w kapieli wodnej w temperaturze 62°C i w razie po-
trzeby wyja¢, aby kawatki miesa nie gotowaty sie diuze;j.
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W przypadku ryb ze skoérg nie zdejmuj skéry. Dzieki temu ryba nie rozpadnie sie

11. Przepisy

Prawidtowy czas gotowania i temperatura gotowania podane sa w tabeli w rozdzia-
le 9. Czas gotowania” na stronie 56"

11.1.Mieso

4

v v v Vv

Przypraw mieso i zapakuj je prézniowo w worku prézniowym.

Umies¢ zapakowang prézniowo zywnos$¢ w pojemniku na wode.

Po zakonczeniu programu wyjmij mieso szczypcami z kapieli wodne;j.

Wyjmij mieso z worka prézniowego i osusz je recznikiem papierowym.
Podgrzej masto lub olej na patelni oraz krétko podsmaz mieso z obu stron. Do-
praw pieprzem i solg wedtug wtasnego smaku.

11.2. Warzywa

v vV Vvw

W razie potrzeby obierz i umyj warzywa.

Dopraw sola i pieprzem, ewentualnie dodaj nieco masta.

Umies¢ warzywa w worku prézniowym i zapakuj prézniowo.

Witéz worek do garnka do gotowania prézniowego.

Po zakonczeniu programu wyjmij warzywa szczypcami z kapieli wodnej.

11.3.Ryba

Umyj rybe i pozostaw do wyschniecia.

podczas gotowania.

4

v v Vvw

Dopraw rybe wedtug wiasnego smaku (sél, pieprz, cytryna) i zapakuj prézniowo.

Witéz worek do garnka do gotowania prézniowego.

Po zakonczeniu programu wyjmij rybe szczypcami z kapieli wodnej.

Wyjmij rybe z worka prézniowego i osusz jg recznikiem papierowym.

Podgrzej masto lub olej na patelni oraz krétko podpiecz rybe z dwéch stron. Do-
praw pieprzem i solg wedtug wtasnego smaku.
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12. Czyszczeniei pielegnacja DE

NIEBEZPIECZENSTWO! Ccz
Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym/

zwarcia przez dotkniecie czesci znajdujacych sie pod RO

napieciem.

» Przed kazdym czyszczeniem wyciagnij kabel siecio-
wy z gniazda sieciowego.

» Nie ciggnij za kabel, lecz za wtyczke.

» Urzadzenia nigdy nie mozna catkowicie zanurza¢ w
wodzie.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo obrazen!
Istnieje niebezpieczenstwo obrazen ciata wskutek opa-

rzenia po dotknieciu goracych powierzchni.
® » Przed czyszczeniem zawsze pozostaw urzadzenie do &
ostygniecia.

WSKAZOWKA!

Mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!

Urzadzenie moze zosta¢ uszkodzone z powodu niewta-

$ciwego uzytkowania.

» Do czyszczenia nie uzywaj ostrych srodkow czysz-
czacych.

» Nigdy nie zanurzaj podstawy w wodzie lub innych
cieczach. - Gdyby jednak podstawa wpadta do cie-
czy, pod zadnym pozorem jej nie dotykaj. Najpierw
wyciggnij wtyczke z gniazda sieciowego!

» Do czyszczenia obudowy uzywaj lekko wilgotnej szmatki.

» Akcesoria (pojemnik na wode, pokrywka, kratka wktadana i uchwyt na worki do
gotowania) mozna my¢ w biezacej wodzie z delikatnym ptynem do mycia na-
czyn.

» Pozostaw urzadzenie do wyschniecia.
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13. Wylaczenie z uzytkowania

Jezeli nie uzywasz urzadzenia przez dtuzszy czas, wyjmij wtyczke z gniazda i prze-
chowuj urzadzenie w suchym miejscu.

14. Usuniecie problemu

Produkt opuscit naszg firme w nienagannym stanie. Jezeli mimo to wystapig proble-
my, sprébuj je najpierw usung¢ na podstawie ponizszej tabeli. Jezeli nie pozwoli to

usunac problemu, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi Klienta.

Problem Mozliwa przyczyna Usuniecie problemu
Urzadzenie Wtyczka kabla siecio- » Podtaczaj urzadzenie tylko do
nie dziata. wego nie jest potaczo- prawidtowo zainstalowanego

na z gniazdem. gniazda sieciowego. Lokalne na-
piecie sieciowe musi by¢ zgod-
ne z danymi technicznymi urza-
dzenia.
Przegotowana | « Za mato wody w Wlewaj wode do pojemnika za-
Zywnosc. pojemniku. wsze do poziomu miedzy oby-
dwoma oznaczeniami MIN i MAX.
Ponownie wtacz urzadzenie.
Pozostaw zywnos¢ diuzej w ka-
+ Wybrano za krétki pieli wodne;j.
czas gotowania. Zwieksz temperature gotowania.
« Temperatura goto-
wania za niska.
Woda w za- Worek jest uszkodzony. Uzyj nowego worka prézniowego.
mknietym
prézniowo
worku.
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15. Utylizacja DE
OPAKOWANIE
& Urzadzenie jest zapakowane w celu zabezpieczenia przed uszkodzenia- cz

mi transportowymi. Opakowania sg wykonane z materiatéw nadajacych
sie do przyjaznej dla Srodowiska utylizacji i recyklingu.

URZADZENIE RO
Zuzytych urzadzen nie wolno wyrzucac razem ze zwyktymi odpadami
komunalnymi. BG

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE po zakonczeniu eksploatacji urzadze-
B nia nalezy je odpowiednio zutylizowac.

W ten sposob zawarte w urzadzeniu surowce moga zostac¢ wykorzysta-

ne ponownie, ograniczajac negatywny wptyw na srodowisko.

Przekaz zuzyte urzadzenie do punktu zbidrki urzadzen elektrycznych

lub punktu skupu surowcéw wtérnych.

Wiecej informacji uzyskasz w miejscowym przedsiebiorstwie gospodarki

odpadami lub w lokalnym urzedzie komunalnym.

16. Dane techniczne

Napiecie: 230V ~50Hz
@ Moc: 550 W @
Pojemnos¢ pojemnika na wode: ok. 5,5 litra
Ustawianie temperatury: do 99°C (+/-2°C)
Zegar sterujacy: 24 godziny
Wymiary (szer. X gh. x wys.): ok. 450 x 290 x 230 mm

Zmiany techniczne zastrzezone.

17. Informacje dotyczace zgodnosci

Producent oswiadcza, ze niniejsze urzadzenie spetnia wymogi pod-
stawowych przepiséw oraz innych wiasciwych norm:

« dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE,
dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE,

- dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE,

+ dyrektywa RoHS 2011/65/UE.
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18. Informacje serwisowe

Jezeli stwierdzisz, ze urzadzenie nie dziata w sposéb zgodny z Twoimi zyczeniami
lub oczekiwaniami, skontaktuj sie z naszym serwisem. Mozesz sie skontaktowac z
nami réznymi dostepnymi drogami:
Mozesz takze skorzystac z naszego formularza kontaktu dostepnego pod adre-
sem www.medion.com/contact.
+  Oczywiscie nasz zespdt serwisowy jest réwniez dostepny przez nasza goraca li-
nie.

Czasy otwarcia Infolinia konsumenta

pon.—pt.: 08:00-18:00 ) 0048 221162736

Te i wiele innych instrukcji obstugi mozna pobrac¢ przez nasz por-
tal serwisowy dostepny pod adresem
www.medion.com/pl/index.php.

Znajdziesz tam rowniez sterowniki i inne oprogramowanie dla
réznych urzadzen.

Mozesz réwniez zeskanowac widoczny z boku kod QR i wczy-
tac instrukcje obstugi przez portal serwisowy na swoje mobilne
urzadzenie koricowe.

19. Stopka redakcyjna

Copyright © 2018
Stan: 30.04.2018
Wszelkie prawa zastrzezone.

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim.

Powielanie niniejszego dokumentu w postaci mechanicznej, elektronicznej i jakiej-
kolwiek innej formie bez pisemnego pozwolenia producenta jest zabronione.
Wiascicielem praw autorskich jest firma:

Wiascicielem praw autorskich jest dystrybutor:

MEDION AG

Am Zehnthof 77
45307 Essen
Niemcy

Pamietaj, ze wyzej podany adres nie jest adresem zwrotnym. Najpierw zawsze skon-
taktuj sie z naszym serwisem.
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1. Despre aceste instructiuni de utilizare

Cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare si respectati toate indica-
tiile specificate. In acest fel garantati o utilizare fiabil si o durata lunga
de viata a aparatului dumneavoastra. Pastrati intotdeauna aceste in-
structiuni de utilizare in apropierea aparatului dumneavoastra. Pastrati
instructiunile de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa le puteti trans-
mite noului proprietar in cazul instrainarii.

1.1. Explicatia simbolurilor

Daca o sectiune de text este marcata cu unul dintre urmdtoarele semne de avertiza-
re, pericolul descris in text trebuie evitat, pentru a preveni posibilele consecinte de-
scrise.

PERICOL!
Avertizare de pericol iminent pentru viata!

AVERTIZARE!
Avertizare de posibil pericol pentru viata si/sau lezi-
uni grave, ireversibile!

AVERTIZARE! ®
Avertizare cu privire la pericolul de electrocutare!

AVERTIZARE!
Avertizare de pericol din cauza suprafetelor fierbinti!

> BB

PRECAUTIE!
Avertizare privind posibilele leziuni medii si sau mi-
nore!

INDICATIE!
Urmati instructiunile pentru a evita daune materiale!

Informatii suplimentare privind utilizarea aparatului!
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DE

Respectati indicatiile din instructiunile de utilizare!

Ccz

Punct de enumerare/informare despre evenimente in timpul utiliza- PL

Instructiuni de actiuni care trebuie efectuate BG

»
Declaratia de conformitate (a se vedea capitolul ,Declaratia de con-
formitate”): Produsele marcate cu acest simbol indeplinesc cerinte-
le directivelor CE.

2. Utilizarea conforma cu destinatia

Acest aparat este recomandat pentru prepararea cu grija si len-
ta, in punga vidata, a alimentelor precum carnea, pestele sau le-
gumele.

Acest aparat este destinat a fi utilizat in gospodarie si in utilizari

casnice similare, cum ar fi:

& — in bucatarii pentru personalul din magazine, birouri si alte &
sectoare comerciale;
— in proprietati agricole;
— de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte facilitati reziden-
tiale;
— 1n pensiuni cu mic dejun.

Aparatul este conceput exclusiv pentru uz privat si nu pentru uz

industrial/comercial.

Va rugam sa aveti in vedere faptul ca utilizarea neconforma cu

destinatia inlatura raspunderea asumata:

» Nu modificati aparatul fara aprobarea noastra si nu utilizati
aparate suplimentare care nu sunt autorizate sau furnizate de
noi.

» Utilizati numai piesele de schimb si accesoriile furnizate sau
aprobate de noi.
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3.

Respectati toate informatiile din aceste instructiuni de utiliza-
re, in special instructiunile privind siguranta. Orice alta utiliza-
re este considerata neconforma cu destinatia si poate duce la
vatamare corporala sau daune materiale.

Instructiuni privind siguranta

AVERTIZARE!
Pericol de ranire!
Exista risc de ranire pentru copii si persoane cu abilitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse (de exemplu, cu
handicap partial, persoanele in etate cu limitarea abili-
tatilor fizice si mentale) sau lipsa de experienta si de cu-
nostinte (de exemplu, copii mai mari).
Nu lasati aparatul si accesoriile laindemana copiilor.
Acest aparat poate fi utilizat de catre copii incepand cu varsta
de 8 ani si de persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau men-
tale reduse sau cu lipsa de experienta si/sau cunostinte, in ca-
zul in care acestea sunt supravegheate sau daca au fost instru-
ite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
riscurile care intervin.
Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea din partea utilizatorului nu trebuie
efectuate de catre copii.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti departe de aparat si de
cablul de alimentare.
Nu pastrati materialele de ambalare (saci, bucati de polistiren
etc.) laindemana copiilor.
Copiii nu trebuie sa se joace cu ambalajul.
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PERICOL! DE
Pericol de electrocutare! cz

Exista pericol de electrocutare/scurtcircuit din cauza
pieselor conductoare de curent electric. PL
» Atentie la cablul de alimentare, ca acesta sa nu reprezinte un m
motiv de impiedicare. Cablul de alimentare nu trebuie intepe-
nit sau strivit. BG
» Nu puneti aparatul in functiune daca acesta sau cablul de ali-
mentare prezinta defecte vizibile sau daca aparatul a cazut.
» Pentru a deconecta complet aparatul de la tensiune, trebuie
sa scoateti stecarul din priza. Trageti intotdeauna de stecar, nu
de cablul de alimentare.
» 1n cazul unei furtuni, aparatele conectate la reteaua de curent
pot fi deteriorate. Din acest motiv, in caz de furtuna, deconec-
tati intotdeauna stecarul de la alimentarea la retea.
» Reparatiile la aparat sau la cablul de alimentare vor fi executa-

& te doar de personal calificat sau in centre de service. Reparati- &
ile inadecvate pot reprezenta o sursa de mari pericole pentru
utilizator.

» Conectati aparatul doar la o priza instalata corespunzator.
Tensiunea de alimentare trebuie sa indeplineasca specificatii-
le aparatului.

» Utilizati aparatul la o conexiune electrica separata. La aceeasi
priza nu trebuie sa fie conectate alte aparate.

» Dupa fiecare utilizare, inainte de fiecare curatare si in cazul la-
sarii aparatului nesupravegheat, trageti stecarul aparatului
din priza.

» Pentru utilizare, derulati cablul complet.

» Aveti grija ca obiecte sau suprafete fierbinti sa nu ajunga in
contact cu cablul de alimentare (de exemplu, plite).

» Nu permiteti intrarea in contact a cablului de alimentare cu
apa sau alte lichide.

» Nu utilizati aparatul in aer liber.
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Nu este permisa utilizarea acestui aparat cu un temporizator
extern sau cu un sistem separat de comanda de la distanta
(de exemplu, cu o priza cu telecomanda).

Nu expuneti aparatul unor conditii extreme. Se vor evita:
umiditate ridicata sau umezeala,

temperaturi foarte ridicate sau foarte scazute,

lumina directa a soarelui,

foc deschis.

AVERTIZARE!
Pericol de incendiu!
Exista pericolul provocarii unui incendiu prin contactul

cu alte obiecte.

Asezati aparatul pe o suprafata termorezistenta, uscata si pla-

na.

Nu asezati aparatul pe suprafete care se pot infierbanta

(cum ar fi pe plite sau surse de foc deschis).

Evitati atingerea aparatului cu alte obiecte in timpul functio-

narii. Trebuie pastrata in toate directiile o distanta suficienta

fata de alte obiecte si de pereti.

Nu asezati aparatul pe marginea unei mese, acesta s-ar putea

rasturna si cadea.

Nu asezati nimic pe aparat.

Nu lasati in nicio situatie nesupravegheat aparatul in timpul

functionarii.

Aveti in vedere ca

— fantele de aerisire sa nu fie acoperite (de ex., cu ziare sau
reviste, perdele, draperii, fete de masa etc.), pentru a asigu-
ra mereu o ventilare suficienta a aparatului;

— aparatul nu trebuie expus niciunei surse directe de caldura
(de ex., calorifer);

— aparatul nu trebuie expus direct la soare.
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AVERTIZARE! DE
Pericol de ranire!
Suprafetele fierbinti si vaporii de apa care se ridica pot 4

provoca arsuri. PL
In timpul functionarii aparatului, carcasa devine foarte
fierbinte. m
» Atingeti aparatul doar pe manerele cu care a fost prevazut. BG
Pentru a preveni arsurile, folositi servete termice/manusi de
bucatarie!

» Nu miscati aparatul in timpul functionarii. Scurgerile de abur
si de apa fierbinte pot provoca arsuri.

» Nu folositi aparatul in cazul in care acesta, stecarul sau cablul
prezinta deteriorari.

ATENTIE!
Posibila deteriorare a aparatului!
In caz de utilizare necorespunzatoare, aparatul poate
@ suferi deteriorari. ®

» Aparatul trebuie folosit doar pentru incalzirea apei. Alte lichi-
de ar putea deteriora aparatul.

» Nu folositi niciodata aparatul fara apa in recipientul de apa.

» Plasati alimentele doar in pungi vidate corespunzatoare.

» Daca timpul de gatit este mai lung, asigurati-va periodic ca
exista suficienta apa in rezervor.

» Nu supraincarcati si nu lasati subalimentat rezervorul de apa.
Tineti cont de marcajele MIN si MAX din recipientul de apa.
Nivelul apei trebuie sa se situeze intotdeauna intre cele doua
marcaje.

» Nu lasati apa nefolosita in recipientul de apa. Aruncati imediat
apa reziduala pentru a evita formarea de calcar sau depuneri
de microorganisme.

» Nu folositi niciodata aparatul impreuna cu accesoriile altor aparate.

» Nu folositi agenti de curatare abrazivi pentru a-l curata. Supra-
fata se poate zgaria.
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Aditivii chimici din stratul mobilierului pot afecta materialul din

care sunt compuse picioarele aparatului si pot cauza urme pe

suprafata mobilei.

» Eventual, asezati aparatul pe o suprafata termorezistenta si re-
zistenta la apa.

3.1. Curatarea siingrijirea

AVERTIZARE!

Pericol de ranire!

Pericol de ranire provocat de componentele aflate sub
tensiune si de suprafetele fierbinti.

» Nuintroduceti niciodata baza aparatului in apa sau in alte li-
chide. — Daca baza a cazut totusi in lichid, sub nicio forma nu
trebuie s-o atingeti. Scoateti mai intai stecarul!

» Curatati aparatul doar daca stecarul este scos.

b Inainte de curatare, lasati aparatul si se raceasca, pentru a nu

va arde.
®
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4. Gatitul cu Sous-Vide Garer DE

Alimente precum carnea, pestele sau legumele, plasate in pungi vidate, sunt pre-

parate cu grija si lent, la temperaturi constante si scazute, de sub 100 °C. Gatind cu cz
Sous-Vide, temperaturile si timpul de gatit sunt controlate exact, astfel incat gatirea

n exces este aproape imposibild. Pungile folosite nu permit scurgerile de lichide; in PL
special in cazul cdrnii, aceasta se gateste in propriul suc si nu-si pierde aproape de-

loc din greutate. Alimentele preparate astfel isi pastreaza intreaga aroma. m
Temperatura ideala se gaseste in intervalul 50 °C - 65 °C. La 62 °C, alimentele pre-
parate sunt pasteurizate. Pasteurizarea are insa efectul scontat doar in urma com-
binatiei adecvate dintre timpul si temperatura de preparare (distrugerea microor-
ganismelor). Este esential ca alimentele preparate in Sous-Vide si care apoi trebuie
depozitate, sa fie scufundate in apa inghetata si racite imediat dupa gatire. Ulteri-
or, punga poate fi congelata sau depozitata pentru cateva zile in frigider, la sub 3 °C.
Eventual, tineti cont de acest lucru la retetele si recomandarile de gatire pentru fie-
care preparat in parte.

Daca preparatele vor fi servite persoanelor sensibile sau vulnerabile (celor cu imuni-
tate scazuta, gravidelor, copiilor mici etc.), este important sa aveti in vedere ca pro-
dusele trebuie sa fie incalzite suficient de mult si la temperaturi cat mai ridicate.
Doar astfel va puteti asigura cd au fost distrusi toti agentii patogeni.

Cand alegeti pungile vidate, aveti in vedere faptul ca acestea trebuie sé fie adecva-
te deopotriva pentru incalzire si pentru congelare, pentru a nu fi distruse in timpul

@ acestor procese. ®
5. Furnitura

BG

PERICOL!

Pericol de asfixiere!

Exista pericol de asfixiere prin ingestia sau inhalarea
pieselor de mici dimensiuni sau foliilor.

» Nu lasati folia de ambalare la indemana copiilor.

Va rugam sa verificati daca livrarea este completa si notificati-ne in termen de 14 zile
de la cumpadrare in cazul in care livrarea nu este completa.
Pachetul achizitionat de dumneavoastra include urmatoarele:
+ Sous-Vide Garer inclusiv

— capacul spatiului de gatit

— suportul pentru pungi de gatit

— gratarul-raft

— recipientul de apa

— cablul de alimentare
+ Instructiuni de utilizare cu informatii privind garantia
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6. Prezentare generala a aparatului

1) manerul capacului
2) geamul de inspectie
3) capacul

4) gratarul-raft
5) recipientul de apa

6) manerul carcasei

7) elementul de incalzire
8) carcasa

9) elementele de operare

10)  stecarul (nu este reprezentat) cu cablul de alimentare
11)  marcajele MIN-MAX
12)  suportul pentru pungi de gatit
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6.1. elementele de operare DE

d A

Ccz

C3
C3
C3
cCa

PL

®
@ — (opl) &

BG

8
D ® @

13)  ecranul
14) & Setarea timpului de gatit
15) Tasta +
16) O Comutator pornire/oprire, cu lampéa de functionare
17)  Tasta »M cu lampa de functionare
@ 18) Tasta=— @
)

@ Setarea temperaturii

7. inainte de prima utilizare

Eliminati intregul ambalaj si foliile de protectie si verificati daca aparatul si accesorii-

le sunt deteriorate.

» Inainte de prima utilizare si dupa fiecare folosire, curatati carcasa cu o laveta usor
umeda si spalati toate componentele accesoriilor cu apa si solutie de curatare.

Lasati totul sa se usuce bine.

» Asezati aparatul pe o suprafata solida si plana.

» Introduceti recipientul de apa in spatiul de gatit si asezati gratarul-raft in recipi-
entul de apa.

» Asezati suportul pentru pungi de gatit in recipientul de apa, intre barele grataru-
lui-raft.

Aparatul este gata de utilizare.
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8. Utilizare Sous-Vide Garer

AVERTIZARE!

A Pericol de ranire!

Suprafetele fierbinti si vaporii de apa care se ridica pot

provoca arsuri.

» Aparatul, ustensilele de gatit si preparatele vor fi ex-
trem de fierbinti in timpul si in urma procesului de
gatit.

» Folositi servete termice pentru a nu va arde.

» Apa poate atinge o temperatura de 90 °C. Nu va ex-
puneti aburilor care se ridica. Exista pericolul sa va
opariti.

INDICATIE!

Posibila deteriorare a aparatului!

Evitati contactul direct cu alimentele.

» Gatiti alimentele exclusiv in pungile vidate din plas-

@ tic. @

» Nu gatiti supe sau sosuri in Sous-Vide Garer.

Pentru continuarea procesarii, tineti cont de indicatiile privind tempera-
tura, timpii de gatit si restul recomandarilor. Folositi aparatul exclusiv
pentru prepararea alimentelor vidate.

v

Conectati aparatul doar dupa montarea accesoriilor la o priza casnica.

Umpleti recipientul de apa cu apa curata si calda, astfel incat nivelul apei sa se
gaseasca intotdeauna intre cele doua marcaje MIN si MAX. Tineti cont de faptul
ca nivelul apei creste dupa introducerea alimentelor.

v

Daca se completeaza cu apa rece, timpul de gatit creste cu pana la 30 de
minute, deoarece regulatorul de tensiune trebuie sa se adapteze la tem-
peratura apei.

> Apasati tasta O pentru cca. 3 secunde, pentru a porni aparatul.

Lampa de functionare de langa simbolul O lumineaza rosu, iar pe ecran este afisat
0000.
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» Pentru setarea temperaturii de gatire, apdsati tasta ‘ si setati temperatura de DE
gatire cu tastele ¥ si = (40 °C-99°C).
Prin apdsarea scurta a tastei, temperatura se modifica incremental; apasarea mai cz

lunga a tastei permite desfasurarea rapida a procesului.

» Pentru setarea temperaturii de gatire, apdsati tasta @ si setati temperatura de PL
gatire cu tastele %+ si = (pana la 24 de ore).

» Apasati tasta PBpentru confirmarea datelor introduse si pentru a porni apara- m
tul.

De indatd ce apa a atins temperatura setatd, este emis un semnal sonor, lampa de

BG

functionare de langa simbolul ‘ incepe sa lumineze intermitent, iar temporizatorul
contorizeaza cat a mai ramas din timpul de gatit.

La pornirea aparatului, apar implicit temperatura (40 °C) si timpul de ga-
tit (01:00 ore).

» Cand apa atinge temperatura setata pentru gatit, puneti preparatul vidat in vas.

Temperatura apei ar putea scadea la inceput din cauza produsului rece.

@ Inainte de vidare, puteti adduga condimente sau ierburi aromatice ali- @
mentelor. La condimentare, aveti in vedere faptul ca la prepararea cu
Sous-Vide gustul propriu al alimentelor se pastreaza.

Alimentele trebuie sa fie intotdeauna acoperite cu apa.

» Daca din cauza unei bule de aer alimentele nu vor fi inconjurate de ap3, asezati
pe punga o greutate (de ex., o farfurie rezistenta la temperaturi inalte).

» Puneti capacul. In cazul in care capacul nu va fi asezat, aparatul nu va prezenta
siguranta in functionare.

» Deindata ce timpul a expirat, sunt emise trei semnale sonore, iar pe ecran va fi
afisat 0000. Lampa de functionare de langa tasta bl se stinge.

» Opriti aparatul apdsand cca. 3 secunde pe tasta (.
Deschideti prudent capacul.

» Scoateti cu atentie punga cu preparatul, cu ajutorul unui cleste rezistent la tem-
peraturi ridicate.

» Dupa utilizare, scoateti stecarul si lasati aparatul sa se rdceasca complet, inainte
de a-l curata.
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9. Timp de gatit
Timpul de gatit depinde de grosimea alimentelor. In cazul preparatelor congelate,
timpul de gatire se prelungeste cu cel putin 30%.
Toate informatiile privind timpii de gdtire sunt orientative si trebuie adaptate in
functie de gust. In cazul carnii tari, timpul de gatit trebuie eventual dublat.

Alimente

Nivel de gatire

Grosime/gre-
utate

Temperatu-
ra de gatit

Carne de vits, patrunsa mediu 30 mm 56 °C 50 minute
file, fripturd | patrunsd mediu 40 mm 56 °C 75 minute
Ff;:&i;;:t;g mediu Fasii 60 mm 56 °C 6 ore
Cargsz::isiewta mediu 57 °C 12 ore
File din carne patruns 30 mm 60 °C 2 ore
de porc patruns 40 mm 60 °C 2,5 ore
Ceafa de porc patruns 7009 68 °C 24 ore
Spate de miel mediu 10-15 mm 56 °C 45 minute
Piept de pui patruns 20-25 mm 72°C 2 ore
Piept de curcan patruns 15-30 mm 72°C 2 ore @
Piept de rata patruns 15-25mm 72°C 3ore
Piept de gasca patruns 20 mm 80 °C 8 ore
Somon fraged 25 mm 45°C 20 minute
Cod fraged 25 mm 52°C 40 minute
Biban de mare fraged 25 mm 47 °C 20 minute
Creveti patruns 85°C 20 minute
Scoici ferm 18-25 mm 47 °C 30 minute
Morcovi partial ferm cca 10 mm 85°C 40 minute
Sparanghel ferm aliniat 82°C 25 minute
Oua in coaja G:}:ﬁ;::gjf 62 °C 1ord
Oua in coaja GZIIE?J?:E;T;:;S 66 °C 1ora
Oua in coaja Ge;\lllobeunsutiltr:re 75°C 1ora
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10. Dupa gatire DE
Dupa gatire, carnea sau bucatile de carne mai pot fi putin rumenite, pentru a capata

aroma caracteristica carnii prajite. cz
10.1.Consum imediat PL

» Scoateti carnea sau bucatile de carne din punga. m
» Prajiti-o intr-o tigaie cu putin ulei, la foc maxim, pe fiecare parte, circa un minut.

10.2. Prepararea inversa BG

» Carnea cruda putin rumenita, condimentata si vidatd va fi deja gata de consum
imediat dupa prepararea la Sous-Vide.

» De asemenea, puteti sa pregatiti si sa addugati un sos de otet balsamic din vin
rosu, sa vidati amestecul si sa-l gatiti.

10.3.Conservarea

» Imediat dupa preparare, ldsati pungile sa se raceascd in apa inghetata, pentru a
le pastra in congelator la temperaturi foarte scazute.

» Pentru dezghetare, carnea aflatd in punga vidata inchisa se va incalzi la cca 55 °C.
Eventual rumeniti-o putin si consumati-o imediat.

10.3.1. Sfaturi
@ « Dacad in Sous-Vide sunt introduse mai multe pungi, cu timpi diferiti de gatire si @
cu mai multe tipuri de carne, acestea trebuie marcate in prealabil.
- Carnea poate fi lasata in baie de apa la 62 °C, iar la nevoie poate fi scoasa, fara ca
bucatile de carne sa continue sa se gateasca.

11. Retete

Timpul si temperatura corespunzatoare prepardrii le gasiti in tabelul din capitolul
9. Timp de gatit”la pagina 76.

11.1.Carnea

» Condimentati carnea si vidati-o in pungi de vidare.

P Asezati alimentele vidate in recipientul de apa.

» Dupa terminarea programului, scoateti carnea din baia de apa cu un cleste adec-
vat.

P Scoateti carnea din punga vidata si uscati-o cu un servetel de hartie.

» Incingeti unt sau ulei intr-o tigaie si rumeniti putin carnea pe ambele parti. Ada-
ugati piper si sare dupa gust.

77

‘ ‘ 17892 ML-Kaufland MSN 5005 9704 Content RCl.indb 77 @ 30.04.2018 10:11:41 ‘ ‘



BT ] o [ T

11.2.Legumele

v v vvw

Curatati daca este cazul legumele si spalati-le.

Adaugati sare si piper, eventual si putin unt.

Asezati legumele una langa alta intr-o punga pentru vidat si vidati-o.

Asezati punga in Sous-Vide Garer.

Dupa terminarea programului, scoateti legumele din baia de apa cu un cleste
adecvat.

11.3.Peste

»

Spalati pestele si lasati- sa se usuce.

Nu inlaturati pielita, daca pestele are asa ceva. Astfel veti evita faramitarea pestelui
in timpul gatirii.

4
4
4

4
4

Condimentati pestele dupa gust (sare, piper, lamaie) si vidati-I.

Asezati punga in Sous-Vide Garer.

Dupa terminarea programului, scoateti pestele din baia de apa cu un cleste
adecvat.

Scoateti pestele din punga vidata si uscati-l cu un servetel de hartie.

Incingeti unt sau ulei intr-o tigaie si rumeniti putin pestele pe ambele parti. Ada-
ugati piper si sare dupa gust.

12. Curatarea si ingrijirea produsului

PERICOL!

Pericol de electrocutare!

Exista pericol de electrocutare/scurtcircuit din cauza

pieselor conductoare de curent electric.

» Inainte de orice curatare, scoateti din priza stecarul
pentru alimentarea la retea.

» Nu trageti de cablul de alimentare, ci de stecar.

» Sub nicio forma nu este permisa scufundarea com-
pleta a aparatului in apa.
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AVERTIZARE! DE
Pericol de ranire!
Exista pericolul de ranire prin ardere, ca urmare a atin- 4

gerii suprafetelor fierbinti. PL
» Inainte de a curata aparatul, lasati-l intotdeauna sa se m
raceasca bine.

INDICATIE! BG
Posibila deteriorare a aparatului!
In caz de utilizare necorespunzatoare, aparatul poate
suferi deteriorari.
» Nu folositi agenti de curatare abrazivi pentru a-I cu-
rata.
» Nuintroduceti niciodata baza aparatului in apa sau
in alte lichide. — Daca baza a cazut totusi in lichid,
sub nicio forma nu trebuie s-o atingeti. Scoateti mai
intai stecarul!

@ » Curatati carcasa cu o laveta usor umezita. @
» Accesoriile (recipientul cu apa, capacul, gratarul-raft, suportul pungii pentru ga-
tit) pot fi curatate sub jet de ap4d, cu un detergent delicat.
P Lasati totul sa se usuce bine.

13. Scoaterea din functiune

Daca nu utilizati aparatul pentru o perioada mai lunga de timp, scoateti stecarul si
pastrati aparatul intr-un loc uscat.
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14. Remedierea defectiunilor

Produsul este furnizat de noi intr-o stare impecabila. in cazul in care totusi veti con-

stata o problema, incercati mai intai sa o remediati cu ajutorul urmatorului tabel.
Daca nu reusiti, contactati serviciul nostru pentru clienti.

Problema

Aparatul
nu functionea-
za.

Cauza posibila

Stecdrul nu este intro-
dus intr-o priza.

Remedierea defectiunilor

» Conectati aparatul doar la o pri-

za instalata corespunzator. Ten-
siunea locala a retelei trebuie sa
corespunda datelor tehnice ale
aparatului.

Alimentul nu
este gatitin
profunzime.

+ Preaputina apdin
recipientul de apa.

«  Timpul de gatit se-
lectat este prea
scurt.

+  Temperatura de ga-
tit este prea sca-
zuta.

Completati recipientul cu apa ast-
fel incat nivelul apei sa se gaseas-
ca intotdeauna intre cele doua
marcaje MIN si MAX. Reporniti
aparatul.

Lasati mai mult alimentele in baia
de apa.

Cresteti temperatura de gatit.

Apa in punga
vidata.

Punga este deteriorata.

Folositi o alta punga vidata.
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15. Eliminarea DE

AMBALAJUL

Aparatul dumneavoastra este ambalat pentru a fi protejat impotriva de- cz
%& teriordrii in timpul transportului. Ambalajul este fabricat din materiale

care pot fi eliminate ecologic si pot fi predate unui centru specializat de PL

reciclare. m

APARATUL
Aparatele vechi nu trebuie aruncate la gunoiul menajer normal. BG
Aparatul trebuie eliminat corespunzator in conformitate cu Directiva
2012/19/UE la sfarsitul duratei sale de utilizare.
B Materialele valoroase pentru reciclare continute de aparat sunt revalori-
ficate si astfel se previne impactul asupra mediului.
Eliminati aparatul vechila un punct de colectare pentru deseuri electro-
nice sau la un centru de reciclare.

Pentru informatii suplimentare, contactati compania dumneavoastra lo-
cala de eliminare a deseurilor sau administratia locala.

16. Date tehnice
Tensiune: 230V ~ 50Hz

@ Putere: 550 W @

Capacitatea de incdrcare a recipientu-  cca 5,5 litri

lui cu apa:

Setarea temperaturii: panala 99 °C (+/-2 °C)
Temporizator: 24 ore

Dimensiuni (I xa x L): cca 450 x 290 x 230 mm

Ne rezervam dreptul de a efectua modificari tehnice.

17. Informatii privind conformitatea

Prin prezenta, producatorul declara ca acest aparat corespunde ce-
rintelor esentiale si celorlalte dispozitii relevante:

+ Directiva EMC 2014/30/UE

Directiva de joasa tensiune 2014/35/UE

Directiva privind proiectarea ecologica 2009/125/CE
+ Directiva RoHS 2011/65/UE.
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18. Informatii despre service

Daca aparatul dumneavoastra nu functioneaza conform asteptarilor si dorintelor

dumneavoastrd, adresati-va mai intai serviciul nostru pentru clienti. Exista mai mul-

te modalitati de a ne contacta:

« Puteti folosi si formularul nostru de contact de pe www.medion.com/contact.

« Desigur, echipa noastra de service este disponibila si prin linia noastra de asis-
tenta sau prin posta.

Ori de deschidere Numarul de serviciu

Lu. - Vi.: 09:00 - 17:00 @ 0040 312295801

19. Informatii legale
Copyright © 2018

Stadiu: 30.04.2018
Toate drepturile rezervate.

Acest manual de utilizare este protejat de drepturile de autor.
Este interzisa multiplicarea mecanica, electronica si sub orice alta forma fara acordul
scris al producatorului.

Drepturile de autor sunt detinute de compania: @

MEDION AG

Am Zehnthof 77
45307 Essen
Germania

Va rugam s tineti cont de faptul c& adresa de mai sus nu este o adresa de retur. In-
totdeauna contactati intai serviciul nostru pentru clienti.
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1. OTHOCHO pHKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba

He 3a6paBsaiiTe Aa npoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PbKOBOACTBO 3a Yro-
Tpeba 1 cnefBaiTe BCUYKM AafieHUN YKa3aHus. Taka e rapaHTipare Ha-
AEXAHa U NPOABIIXKMTESTHA eKcnnoaTtaumua Ha Bawws ypea. BuHarm cbx-
paHABalNTe PbKOBOACTBOTO 3a yNoTpeba Ha AOCTBMNHO MACTO 1 B
6n130cT Ao ypeaa. CbxpaHaBaiiTe FPUXKINBO PbKOBOACTBOTO 3a paboTa,
3a fja ro NpeAajeTe Ha HOBMA COOCTBEHMK NPV eBeHTYasHa Npogax6a
Ha ypeaa.

1.1. Jlerenpa

AKo fafeH ab3al e 0603HauUEH C HAKOI OT CiefHUTE NpeaynpeauTenH CUMBOY,
nocouyeHaTa B TEKCTa OMacHOCT TpAGBa Aa 6bae n3berHara, 3a Aa ce NpeaoTBPaTAT
OnMMcaHUTe Bb3MOXHI NOCNeaCTBUSA.

ONACHOCT!

MNpepynpexaeHune 3a HenocpeacTBEHa ONACHOCT 3a
unporta!

NPEAYNPEXAEHUE!

MpepynpexaeHune 3a Bb3MOXKHa OMACHOCT 3a XKNBO-
Ta U/VNn TEXKN HEOOPATUMIN HapaHABaHMA! @

®

> > P

NPEAYNPEXAEHUE!
MNpenynpexaeHve 3a onacHOCT OT TOKOB yAap!

NPEAYNPEXAEHWUE!

MNpenynpexaeHne 3a ornacHOCT OT ropeLyy NOBbPX-
HOCTW!

BHUMAHMUE!

MNpenynpexneHve 3a Bb3MOXHW CPEOHN WU NEKN
HapaHABaHMA!

3ABEJIEXKKA!

CnasBanTe 3abenexkunTe, 3a Aa NpefoTBpaTUTe Ma-
TepunanHu wetu!

JonbnHuTenHa nHPopmMaLmsa 3a ynoTtpebata Ha ypega!

8
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DE
CvbniogaBainTe ykazaHMATa B MHCTPYKUKMATA 3a ekcrinoaTtaumsal c
PL
Touka 3a n3bposBaHe/MHpOpPMaLKA 3a CbOUTUATA MO BPeMe Ha pa-
60Ta RO

ctBUe”): O603HaAUYEHUTE C TO3M CMMBOJT MPOAYKTM OTFOBapPSsiT Ha U3-
NCKBaHMATA Ha aupekTnauTe Ha EO.

» WHCTpyKumA 3a n3nbnHeHve m
c € Jeknapauuna 3a cboTBeTCTBUE (BMX rMaBa ,Jeknapauma 3a CboTBEeT-

2. Ynortpe6a no npegHasHauyeHue

To3n ypep e npegHa3HayeH 3a 6aBHO roTBeHe Mo WaaALy XpaHu-
TENHOTO CbAbpPXKaHME Ha BaKYYMUPAHUN B TOPOMUKM XPaHUTENHM
NpoAayKTK, KaTo Mmeco, pmba nnu 3eneHuyum.

To3u ypepn e npegHa3HayeH da ce 13non3Ba B JOMAaKNHCTBOTO U

B CBbP3aHN C JOMAKNHCTBOTO NPUOXKEHNA, KaTo Hanp.:

@ — B KYXHW 32 CNY>KUTENn B MarasmHu, obncu n gpyru npode- @
CMOHanHu chepu;
— B 3eme[esICKM CTOMaHCTBa;
— OT K/IeHTU Ha XOTeNun, MOTeNn 1 Apyrn Crpan 3a Xunni-
HU uenw;
— B 3aKyCBaJIHW.

YpenbT e npefHa3HayeH 3a AOMALUHA, a He 3a NpoMULLIeHa/Tbp-

roBcka ynotpeo6a.

Mons, o6bpHeTe BHMMaHKWe, Yye B Clyyall Ha M3Non3BaHe He No

npefHa3HayeHne oTnaga OTrTOBOPHOCTTa Ha NPOU3BOANTENA:

» He mogndnumpanite ypena 6e3 Halle cbrnacme v He N3nons-
BaNiTe JOMbBAHUTENHM Ypeaun, KOUTO He ca ofgobpeHun nnm Jo-
CTaBeHU OT Hac.

» M3non3BanTte caMo JOCTaBeHU Uy ogobpeHn OT Hac pe3eps-
HW YaCTu 1 NPUHAZNEXHOCTN.
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3.

O6bpHeTe BHMMaHMeE Ha uanaTta nHbopMaumsa B TOBa PbKo-
BOACTBO 3a ynoTtpe6ba, 1 No-crneumnanHo Ha YKa3aHuATa 3a
6e3onacHocT. Bcekn apyr Bua ynotpeba ce cunTa 3a Hepe-
rMaMeHTUPaH 1 MOXe [a IoBeAe 10 MaTepuasiHX WETU U Ha-
paHsABaHUSA Ha Xopa.

VKkasaHuAa 3a 6esonacHoOCT

NPEAYNPEXAEHUE!
A OnacHOCT OoT HapaHsABaHe!

CobLuecTBYBa OMACHOCT OT HapaHABaHe Ha Aela M Bb3-
PaCTHW C HamaneHn GU3NYeCKn, CETUBHU N YMCTBE-
HW1 CNOCOBHOCTM (Hanp. Xxopa C YaCcTUYHa MHBANNAHOCT,
Bb3PaCTHWU XOpa C OrpaHNYeHn GU3nyeckn n ymcTee-
HW1 CNOCOBHOCTN) NN Xopa 6e3 onNuT 1 3HaHWA (Hanp.
no-ronemu aeua).
CbxpaHaBanTe ypeaa v NpUHaNeXXHOCTUTE Ha HeJOCTbMHO
3a Aela MACTO.
To3u ypen moxe aa ce n3non3Ba oOT Aela Haj 8-rofuiiHa Bb3-
pacT 1 OT Bb3PaCTHM C HaManeHn Gr3nYecKn, CETUBHN UK
YMCTBEHM CMOCOBHOCTU nnm xopa 6e3 onut n/unm 3HaHus, Ko-
raTo Te ca Nof HaA30p OT APYrv UK Ca CbOTBETHO MHCTPYK-
TUpaHu 3a 6€30MacHOTO NON3BaHe Ha ypeaa U ca pa3bpanu
€BeHTYya/lHUTe ONacHOCTY, CBbP3aHM C HErOBOTO N3MON3BaHe.
Jeuata He TpabBa Aa cv UrpaaT c ypeaa.
MouncTBaHeTO 1 NOTPebUTENCKOTO 06CNYKBaHe He TpAbGBa Aa
ce U3BbPLUBAT OT AeLa.
Heua nop 8 roanHun TpAGBa Aa ce AbpXKaT faney oT ypega u
Kabenute my.
Bcnukn nsnonseaHu onakoBbYHM MaTepuanm (YyBanu, napye-
Ta NONNCTUPON 1 Ap.) Aa Ce CbXpaHABaT Aaneuy ot geua.
Jeuata He Tpa6Ba fa CM UTPaAT C ONAKOBbBYHMA MaTepuan.
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ONACHOCT!

OnacHoCT OT TOKOB yaap!

ChLecTByBa ONMAaCHOCT OT TOKOB yAap/KbCO CbeamnHe-

HWe Nopagun Hannyme Ha TOKONPOBOAALLMN YaCTW.
YBepeTe ce, Ue CBbP3BaLLMAT Kaben He NpeacTaBnABa onac-
HOCT OT cnbBaHe. CBbp3BaMAT Kaben He TpabBa fa ce npu-
WMnBa 1 NpUTMCKa.
He BkniouBanTe ypefa, ako TOW, MPEeXOBUAT agantep Unm
CBbP3BaLLUTE NPOBOAHNLN Ca BUAMMO NOBPEAEHN U Ype-
ObT e 6vn n3nycHar.
3a pa 6bae ypeabT HaNbAHO U3KIKYEH OT eIEKTPUYECKOTO
3axpaHBaHe, WencensT My TpAOBa Aa ce U3BaAM OT KOHTAKTA.
BuHaru nssaxkpanTe Kabena, KaTo ro xasallare 3a Lencena, a
He 3a camuA Kaben.
Mpu 6ypAa ypepunTe, CBbP3aHN KbM efleKTpryecKaTa MpPexa,
morart ga 6baaT noBpeaeHn. 3atoBa npu 6ypur BUHArM N3BaK-
AanTe wencesna oT KOHTaKTa.
Bb3narante peMOHTM Ha ypea nnm Ha CBbp3BalLnTe NPOBOA-
HULM CaMO B KBanudurumpaH CEpPBU3 NN CEPBU3EH LIEHTDBP.
BcnepctBme Ha HeMpPaBUITHO N3BbPLLEH PEMOHT MOraT fja Bb3-
HUKHAT CEPUO3HM PUCKOBE 3a NoTpebuTens.
CBbp3BaiTe ypefa cCamo KbM NPaBUTHO MHCTaNMPaH KOHTaKT.
HanpexeHneTo Ha MpexaTa TpAbBa Aa OTroBapA Ha TEXHMYe-
CKNTE JaHHW Ha ypeaa.
N3non3BanTte ypefa CBbp3aH B OTAENEH ENTEKTPUYECKM KOH-
TaKT. B cblwnA KOHTaKT He TpsAbBa Aa Ma BKIIIOUEHWN ApYTry
ypeaw.
Cnep BcAka ynotpeba, npean NoYNCTBaHe, KakTo 1 Npu nunca
Ha HabnogeHne n3BaxkaanTe Lencesa OT KOHTaKTa.
Pa3BuiiTe HaNb/IHO Kabena no Bpeme Ha paboTa.
YBepeTe ce, ye CBbpP3BaLMAT Kaben He BM3a B KOHTAKT C ro-
peLwm npeameT N NOBbPXHOCTY (Hanp. KOT/IOH).
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Ma3eTe mpexoBuA kKaben oT HAMOKpPAHeE C BoAa U Apyru
TEeYHOCTW.

He n3nonssante ypena Ha OTKpUTO.

To3wn ypep He TpAGBa Ja ce 1N3N0N3Ba C BbHLUEH TaNmMep Uu
OTAeNHa cncTema 3a ANCTaHUMOHHO yrpasneHue (Hanp. pa-
AVoynpaBnaemM KOHTaKT).

He nsnarante ypepaa Ha ekcTpeMHun ycnosua. Heobxoaumo e
Ja nsbareare:

— BWCOKa BNaXHOCT Ha Bb3Ayxa Unu Bnara,

eKCTPEeMHO BUCOKW UK HUCKM TeMnepaTtypu,

AVPEKTHa CbHYEBa CBET/INHA,

OTKPUT OlbH.

APEAYNPEXAEHUE!
A OnacHocT oT noXap!

ChLecTByBa ONACHOCT OT NOXap BCNeAcTBME HA KOH-
TaKT C ApYyru npeameTu.
MNocTaBeTe ypea BbpXy TOMNOYCTONUYNBA, CyXa U paBHa no-
BbPXHOCT.
He noctaBanTe ypeaa BbpXy NOBbPXHOCTW, KOUTO MOraT
Ja ce HaropewAT (Hanp. KOTNOHW, OTKPUT OrbH).
N36areanTe KOHTaKTa C Apyrv ypean no Bpeme Ha yrnotpeoba.
Cna3BanTe fOCTaTbYHO OTCTOAHME A0 NPeaMeTU U CTeHU OT
BCUYKM CTPaHW.
He noctaBanTe ypena Bbpxy pbb Ha Maca, MOXe fia ce npeo-
O6bpHe 1 Aa nagHe.
He noctaBanTte HNLWO BbPXY ypeaa.

Hukora He ocTaBaliTe ypena 6e3 HabnogeHne, Korato paboTu.

YBeperTe ce, ue:

— BEHTMNAUNOHHMTE OTBOPWU HE Ca NOKPUTK (Hanp. oT nepae-
Ta, CMCaHNA, 3aBeCx, MOKPUBKM 1 Ap.), Taka Ye BUHaru ga
ce ocurypsaBa f4ocTaTbyHa BEHTMNALNS;

— BbpPXY ypeaa He Bb3[eNCTBaT ANPEKTHM U3TOYHULM Ha TO-
navHa (Hanp. HarpeeaTenu);

— BbpPXy ypefa He nonaga AUpeKTHa CibHYeBa CBET/IMHA.
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NPEAYNPEXAEHUE! DE
A OnacHOCT oT HapaHsABaHe!

ChLyecTByBa ONAaCHOCT OT U3rapsHe BCeCTBUNE Ha ro- cz

peLm NOBBbPXHOCTN N U3gurata ce napa. PL

Mpw ynotpeba KOpNyCbT ce HaropeLysiBa 3HAYNTESTHO.
» [lokocBaliTe ypeaa camo 3a NpeaBuaeHNTE 3a TOBA APbKKU.
M3non3BaiiTe pbKOXBaTKW/PbKaBMLM 3a rOpeLLM CbAoBe, 3a m
[a ce npeanasuTe oT U3rapsHe!
» He mecTeTe ypena no Bpeme Ha pabota. CbliecTByBa onac-
HOCT BCJ/Ie[ICTBME Ha M3MM3aLlaTa Napa 1 ropellaTta Boja.
P B HUMKaKbB C/lyyall He U3Nos3BaliTe ypeaa, ako e NoBpeaeH
MW aKo YCTAaHOBUTE NOBPeay Mo CBbp3BaLua Kaben u wen-
cena.

RO

NOBULWLIEHO BHUMAHMUE!
Bb3moxHa noBpepa Ha ypeaa!
Mpun HenpaBunHa ynotpeba ypeabt Moxe Aa 6bae no-
@ BpeneH. ®

P YpepbT MOXe Aa ce 13Mof3Ba CaMo 3a 3arpABaHEeTO Ha Boja.
Apyrv BngoBe TeYHOCT MoraT ia NoBpeaAT ypeaa.

» Hwukora He n3nonseanTe ypeaa 6e3 Boaa B CbAa 3a BOAa.

» [NocTaBanTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTM CaMO B NOAXOAALMN TOP-
6U1YKKM 3a BaKyymupaHe.

» [Mpw no-NpoabMKUTENHO FOTBEHE Ce ybeaeTe, Ye B pe3epBo-
apa uma JoCTaTbyHO BOAa.

» He HanuBanTe noBeve nnu No-mManko sofaa. Cnassante map-
knposkute MIN n MAX Ha cbaa 3a Boga. HUBOTO Ha BoaaTa
TpAGBa Aa e BUHaru Mexxay ABeTe MapKUPOBKM.

» He ocTtaBanTe Hensnon3eaHa BoAa B Cbfa 3a Bofa. HezabaBHo
OTCTpaHABaNTe OCTaHanaTa BoAa, 3a Aa n3berHete otnaraHe
Ha KOTNIeH KaMbK 1 06pa3yBaHe Ha BOZOPaC/N.

» Hwukora He n3nonseanTe ypeaa C akcecoapu oT Apyru ypegu.

P 3a noumncTBaHe He U3Non3BanTe CTbpXxewwm npeameTn. [o-
BbPXHOCTTA MOXe fia Ce Hagpacka.
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Xnmmnyeckute gobaBKkm B MebenHmTe NOKPMTUA MOraT Aa nospe-

AAT MaTepuana Ha KpayeTaTa Ha ypefa v fia npean3BuKaT Hacsno-

ABaHe BbpXy mebenHuTe NoOBbPXHOCTN.

» [Mpn Heob6XOAMMOCT NOCTaBeTe ypeaa BbpXy TOMI0YyCTONYMBA
N BOLOYCTONYMBA NOCTaBKa.

3.1. MouncrBaHe n rpmxa

NPEAYNPEXAEHUE!

A OnacHOCT oT HapaHsABaHe!

OnacHOCT OT HapaHABaHe BC/IeACTBME Ha TOKOMPOBO-
AALN N TOpeLLn MOBbPXHOCTHU.

» HwuKora He noTtananTe OCHOBaTa BbB BOAA UMW APYrv TEYHO-
CTU. — AKO BCe NakK ce Cly4n OCHOBaTa Aa nonagHe BbB BOAQ,
NPV HUKaKBN 0OCTOATENCTBA He A XBaLanTe ¢ pbue. [NbpBo
n3pageTe wencena!

» [MoumncTBanTe ypeaa camo Npuv U3BageH Liencen.

® » lMpepun nouncTBaHe ocTaBeTe ypefa Aa N3CTuHe, 3a fa nber-
HeTe n3rapsiHe.
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4. TlotBeHe,cyBup" (sous-vide) DE

BakyymupaHu B TOPOUUKIM XPaHWUTENTHN NPOAYKTU, KaTo Meco, puba unm 3eneHuy-
LK, ce roTBAT 6aBHO 1 MO WaAAL, XPaHUTENHOTO CbAbPXKaHMe HauMH NPU HUCKA 1 cz
noctoAHHM Temnepatypwu ot nog 100° C. MNpun meToda Ha roTBeHe ,Cy BUA” Temnepa-
TypaTta 1 NPoAbIIKUTENHOCTTa Ce KOHTPONMPAT NPELn3HO, Taka Ye € NOYTU HEBb3- PL
MO>HO [la ce CTUTHe [Jo NpeBapsBaHe. MI3non3saHeTo Ha TOPOMYKM He NO3BONABA
M3TMYaHe Ha TeYHOCT; CNeLranHoO MecoTo Ce roTBY B COOCTBEHUA CU COC U NMOYTM He RO
rybu ot Ternoto cu. [pnuroTBeHrTE NO TO3M HAYUH XPaHUTENHY NPOAYKTY 3ana3saT
MbJHUA CM apoMaT. m
WpeanHu ca TemnepaTypuTe B AnanasoHa mexay 50° C n 65° C. lNpurotsaHute npu
62° C XpaHUTENHU NPOAYKTU ce nacTbopu3mpart. [pu nactbopusupaHe obaue xena-
HUAT epeKT (YHULLOXKaBaHe Ha MUKPOOPraHM3MKTe) ce MOCTMra caMo Npu Npasui-
HOTO KOMOUHMpPaHe Ha NPOABIKMUTENHOCT U TemnepaTtypa. [1o npaBuo xpaHuTen-
HUTE NPOAYKTW, KOUTO Ce NPUroTBAT NO MeToAa,Cy Bua” 1 ciep ToBa ce CbXpaHABaT,
cnep rotBeHeTo TPAGBa BeAHara fja ce NOCTaBAT BbB BOAA C e} U [a Ce OXNaaAT.
Cnep ToBa TOpHMUKaTa MOXe UK ia ce 3aMpasu, UK fa ce CbXpaHsABa B XagUITHUK
3a HAKOJIKO AHM Npu TemnepaTtypa oT nog 3° C. Mons, B Te3n cfiyyam cna3BanTte Cb-
OTBETHWTE peLenTun 1 NPEeNnopPbKY 3a NPUTrOTBAHE Ha OTAENHUTE ACTUA.
Mons, ako npuroTesTe XpaHa 3a Xopa CbC crneLmanHy NOTPebHOCTW UM OT YA3BUMM
rpynu (c otcnabeHa MyHHa cucTemMa, 6peMeHHY, Mankun Aela v T.H.), MMaliTe npea-
BWA, Ye XPaHUTENHUTE NPOJYKTM TPsAbBa Aja Ce FOTBAT AOCTAaTbYHO ABJIFO U MPY Bb3-

@ MOXHO Han-BMCOKa Temnepartypa. @
Camo Taka MOXKe [ia Ce rapaHTMpa, Ye Ca YHULLOXEHN BCUYKIM OaKTepuu.
Mpu n36opa Ha TOPOMUKM 33 BaKyyMMpaHe BHUMABaMNTe Te Aa Ca NOAXOAALLM KaKTO
3a 3arpsABaHe, Taka 11 3a 3aMpa3fBaHe, 3a Aa ce n3berHe yBpexxgaHeTo nM.

91

‘ ‘ 17892 ML-Kaufland MSN 5005 9704 Content RCl.indb 91 @ 30.04.2018 10:11:43 ‘ ‘



EEENNNNTT ] e

5.

O6xBaT Ha focTaBKaTa

OMACHOCT!
OnacHocT oT 3apywiaBaHe!

C'bU.I,eCTByBa OMacCHOCT OT 3ajyuWwaBaHe BCJieACTBUE Ha
normbvliaHe N BaonBaHe Ha MaJikn YaCTuun Uin (I)O-

JINO.

» [pbKTe onakoBbyHOTO GONNO Aaned oT aela.

Mons, npoBepeTe gocTaBKaTa 3a MMNCK 1 HU MHGOPMUpPANTE B pamK1Te Ha 14 oHN
cnep noKymnkaTa, ako JoCcTaBKaTa He e MbJiHa.
Cbc 3aKyneHms oT Bac nakeT nonyyaBare:

+ ypepq 3aroTBeHe,Cy BUA", 3aeAHO C:

+  PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba ¢ MHPOpMaLMA 33 rapaHumaTa.

Kanak Ha TeHKepaTa 3a roTBeHe,
NoCTaBKa 3a TopbuyYKaTa C NPoyKTa 3a roTBEHe,
cKapa,

Cbf 3a BOAQ,

Kaben 3a CBbp3BaHe KbM efleKTpuyeckata Mpexa,
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6. [lpernep Haypepna DE

®

1) [dpbxKa Ha Kanaka

2) MNpepnaseH npo3opey,
3) Kanak

4) Ckapa

5) Cba3aBopa

6) [pbxKa Ha Koprnyca

7) HarpeBateneH enemeHT
8) Kopnyc
9) KoHTponHu enemeHTn

10) UWencen (6e3 n3obpaxkeHne) CbC CBbP3BaLL NPOBOAHUK
11)  Mapkuposka MIN-MAX
12)  [NocTaBKa 3a TOPOMUKM C NPOAYKTa 3a roTBEHE
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6.1. KoHTpoOnHmM enemeHTN

d A

C3
C3
C3
cCa

®
@ — (opl) &

8
D@ ®®

13) Oucnnen
14)  HacTtpowBaHe Ha BpemeTo 3a rotBeHe d
15)  Byton +
16) byToH 3a BKntouBaHe/n3KNoUBaHe ® cbe cBeTAMHEH MHANKaTop
17) byToH PH CbC CBETNIMHEH MHAMKATOP
@ 18) ByTOH = @
19)  HacTtponBaHe Ha TemnepaTypaTta @

7. Mpean nbpBOHauanHa ynorpe6a

OTcTpaHeTe Lenns onakoBbUeH MaTepurars, KakTo 1 NpeanasHoTo ¢ponno 1 npose-

peTe ypefa v NPUHAANIEXHOCTUTE 3a NOBPEeaU.

» [peaw NbpBOHaYanHa ynotTpeba u ceq BCAKa cnefBalla ynotpeba nouncreaii-
Te Kopryca C JIEKO HaB/aXKHeHa Kbpra 1 U3MJ1akBanTe BCUYKM YacTW Ha NPUHAA-
NEXHOCTWTE C BOAA U MUeLl Npenapar.

OcTaBeTe BCMYKO Aa U3CbXHe fobpe.

» [locTaBeTe ypefa Bbpxy TBbpAa, paBHa paboTHa NOBbPXHOCT.

» [locTaBeTe Cbia 3a BOfA B OTAENEHNETO 3a FOTBEHE 1 C/IOXKETE CKapaTa B CbAa 3a
Bofa.

» CnoxeTe nocTaBKaTa 3a TOpOMUKaTa B Cbla 3a BOAa MeXAy peLleTKUTe Ha CKapa-
Ta.

Ypepnnt e rotoB 3a ynotpeba.
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8. UsnonsBaHe Ha ypepna 3arorBeHe,cy BuA”

NPEAYNPEXOAEHUE! CZ
A OnacHOCT oT HapaHsABaHe!

ChLyecTByBa ONACHOCT OT U3rapsAHe BCieacTBMe Ha ro- PL

peLn NOBbPXHOCTM 1 U3guraLla ce napa. RO

» YpennT, cboBeTe 3a FOTBEHE U NPUTrOTBAHUAT NPO-

AYKT Ce HaropeLwAaBaT 3HaYUTENIHO NpU 1 cnep rotee- m
He.

» V3non3BaiTe pbKOXBATKM 3a CbAOBE, 3a ja Npeao-
TBpaTUTE N3rapsHe.

» Bopata moke ga gpocturHe Temnepatypa ot 90° C. U3-
6AarealiTe KOHTAKT C n3gurallata ce napa. ColiecTBy-
Ba OMACHOCT OT n3rapsHe.

3ABEJIEXKKA!
Bb3moxKHa noBpepa Ha ypepa!
N36arsanTe gUPEKTHUA KOHTAKT C XPaHUTENHW NPOAY-
® KTW. ®
» [oTBETE CaMO XpaHUTENHV NPOAYKTN BbB
BaKyyMMpPaHW HaIOHOBU TOPOUYKNA.

» He rotsete cynu unm cocose no meTtoga,cy sng”.

Mpwn roTBEHETO Ce NPUAbPXKaNTe KbM MPENopbYAHMTE TEMMEPATYPHM
CTONHOCTM 1N NPOABIKMTENHOCT. /I3non3BaiiTe ypefa e4UHCTBEHO 3a
NPUroTBAHETO Ha BaKYYMUPAHW XPaHUTENTHU NPOJYKTH.

EnBa cnep Kato MOHTMpaTe ypepa, ro BKioyeTe B OOUKHOBEH KOHTAKT.

HanenTte uncta Tonna BoJa B CbAa 3a BOAA, Taka Ye HUBOTO Ha BofdaTa [1a € MeX-
ay nsete mapknposku MIN 1 MAX. [Mpu ToBa cnefeTe HABOTO Ha BoAaTa Ja ce
nokauu cnieg NOCTaBAHETO Ha NPOJYKTa.

v v

Mpu HanvBaHe Ha CTyAeHa BOAa BPEMETO 3a FOTBEHE MOXe Aa ce yabIl-
XU € 0 30 MUHYTW, TbIA KaTo TeMMEePaTYPHUAT perynaTtop Tpabsa aa ce
HacTpou CNpsAMO TeMnepaTypaTa Ha BogaTa.

» HatucHerte 3a okono 3 cekyHau 6ytoHa U, 3a pa BknioumnTe ypepa.

CeeTnmHHUAT nHauKaTop go cumeona O ceetn B uepseHo 1 Ha ancnnes ce nokas-
Ba 0000.
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» 3apaHacTpouTe TemnepaTtypaTa Ha roTBeHe, HaTucHeTe OyToH ‘ 1 3afalTe Tem-
nepatypara c 6ytoHn + n = (40°C-99°C).

C KpaTKOo HaTMCKaHe TemnepaTypaTta ce NPOMEHSA Ha Masky CTBIKK, @ NPOLbIKU-

TENHOTO HAaTUCKaHe NO3BOJIABA NO-0bP30TO 1 NPOMSsIHa.

» 3apga HacTpouTe BPEMETO 3a roTBEHE, HaTUCHeTe By TOH @ 1 3apalTe BpeMeTo
c 6ytoHn + n = (0o 24 vaca).

» HatucHete 6yToH P, 33 fa NOTBbPAMUTE HACTPOIKATa 1 3a fja 3ano4HeTe pabo-
Ta cypepa.

LLlom BopaTa 4OCTUIHe HAaCTpOeHaTa TeMnepaTtypa Ha roTBEHE, Ce UyBa CUrHan, CBeT-

JIMHHNAT MHOAWKATOP A0 CMMBOa ‘ 3ano4Ba fa Mura n TaVIMepr 3ano4Ba fa oT4yun-
Ta BPEMETO 3a NoTBEHE.

Mpw BCAKO BKJIIOUBaHE Ha ypeaa npefBapuUTENHO ca HaCTPOEHN Temne-
paTypata (40° C) n BpemeTo (01:00 u).

» Lllom BogaTa focturHe HaCTpO€HaTa TeMnepaTtypa Ha rotBeHe, NOCTaBeTE BaKy-
MUpaHNA NPOAYKT B TEHOXKepPaTa.

TemnepaTypaTa Ha BOAaTa B HA4aJIOTO MOXKe Aia CnagHe BC1ieACTBME Ha
no-CTyaeHA NPOAYKT.

Mpenn BaKyyMrnpaHETO MOXe [la OBKYCUTe NpoAyKTa 1 ia My fjobaBumTe
noanpasKku. BHMMaBawTe C OBKycABaHETO, Tbil KaTo Npu roTBeHeTo ,Cy
BMA" COBCTBEHMAT BKYC Ha NPOJAYKTa ce 3anas3Ba.

XpaHuTenHuTe NpoayKTY TPAGBa BUHaru Aa ca NoKpuUTU C BOAa.
» Ako 3apaau Bb3ayx B TopbUUKaTa Te He ca 0brpageHun oTBCAKbAE C BOAa, NOCTa-
BeTe OTrope HAKaKBa TeXKeCT (Hanp. TONJ0yCcToNnYMBa YNHUA).

» [MocTaBeTe kanaka. be3 noctaBeH Kanak ypest He paboTu HagexaHo.

» Llom mn3teye BpemeTo, 3ajafl€HO Ha TalMepa, ce YyBa TPUKpPATEH CUrHaM 1 Ha
ancnnen ce nokasea 0000. CBeTNMHHUAT nHAUKaTop Ao 6ytoHa M usracea.

> U3knioueTe ypena, kaTto HaTucHeTe 6yToH (1) 3a okono 3 cekynan.

» BHuMaTenHo oTBOpETE Kanaka.

» CTonnoycronumea WMMKa BHUMATENHO 13BafeTe TopbuUKaTa C NpoayKTa.

» Cnep ynotpeba usgbpnaliTe Lierncena 1 ocTaBeTe ypefa Hamb/HO fa ce oxfaau,
npeamn fa ro noyncTuTe.
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9. Bpeme 3arorBeHe

BPEMETO 3a rotBeHe 3aBncu ot ,IJ,E6EJ'IVIHaTa Ha XpaHUTENHNA NPOAYKT. I'Ip|/| J.bel60KO

3aMpa3eHn XpaH BPEMETO 3a roTBeHe Ce yabJ1XKaBa C MUHUMYM 30%.

Bcunukm BpemMeHa Ca OPNEHTUPOBDYHN N TpH6Ba pa ce C'bO6pa3FIT CbC cObCTBEHMSA
BKYC. AKO MeCOTO € XMNaBo, MOXe fia Ce HaNoXu BpPeMeTO 3a rotBeHe fia ce yaBow.

XpaHuTeneH

NpoayKT

CTeneH Ha ro-
TOBHOCT

De6ennHa/te-

rno

Temnepary-
pa Ha roTee-

He

Bpeme 3a
roTBeHe
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CpepnHo cBape-
[oBexpo Meco, | HO KbM CypoBoO 30 Mm 56°C 50 MuHYyTK
bune, crek (medium rare)
CpegHo cBape-
HO KbM CYypOBO 40 mm 56° C 75 MUHYTK
loBexpo meco (medium rare)
pocTouning Cpeano c.BapeHo MBuum 60 mm 56° C 6 yaca
(medium)
loBexpo meco, | CpefHO CBapeHo 57°C 12 vaca
dnaHK cTek (medium)
HambnHo ceape- 30 MM 60°C 2 vaca
CeUHCcKo meco, | Ho (well done)
une .
¢ Hanbnto caape 40 Mm 60° C 2,5 yaca
Ho (well done)
CBUHCKM BpaT HanwnHo caape- 7001 68° C 24 vaca
Ho (well done)
ArHewkn koT- | CpegHo FBapeH 1015 mm 56°C 45 MUHYTH
net (medium)
Munewku rvp- | HanbnHo cBape- 20 - 25 MM 72°C 2 vaca
an Hu (well done)
HanbnHo cBape- o
Myewkn rvpau Hu1 (well done) 15-30 Mm 72°C 2 yaca
Matewkun rop- | HanbnHo cBape- 15 - 25 M 790 C 3 yaca
an Hu (well done)
HanbnHo cBape- 5
wn ropgm Hut (well done) 20 mm 80°C 8 vaca
Cbomra Jleko cBapeHa 25 mm 45°C 20 MUHYTK
Tpecka Jleko cBapeHa 25 mm 52°C 40 MURY TN
OkeaHcku koc- Jleko cBapeH 25 Mm 47°C 20 MUHYTK
Typ
97
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Temnepary-

Bpeme 3a
pa Ha roTBe-

XpaHuTeneH CreneH Haro- [Jle6enuHa/Te-

NpoAayKT TOBHOCT rmo e roTBeHe

HanbnHo cBa-

Ckapwngmn peHn 85°C 20 MUHYTK
Mwngn TebpAao cBapeHu 18 - 25 mm 47°C 30 MUHYTK
MopkoBsu Jleko xpynkasn | Okono 10 mm 85°C 40 MMHYTK
Acnepun Xpynkasu Ha eguH pen 82°C 25 MUHYTK
TeueH XbNTbK,
finua c uepynka | nonyTeueH 6en- 62 °C 1 yac
TbK

Poxko cBapeH

. XKbATbBK

Alua c uepynka ' 66° C 1 vac
no-TBbPAO CBa-

peH 6enTbk

TebpAao cBapeH
XBATHK,
Anua c yepynka 75°C 1 vac

TBbPAO CBapeH

6enTbKk

10. Cnep croTBAiHe Ha NPOAYKTa

Cnep, npoueca Ha roTBeHe B ypeaa MeCoTo Win NapyeTata MeCO MOKe 3a KpaTKo Aa
ce fjonekart, 3a Aa ce nony4dYn TunnvyeH MMpurc Ha npeneyeHo.

10.1. HenocpeacrBeHa KOHCymayua

14 3BageTe mecoTo unm nap4yeTtaTta mMeco oT TOp6VI‘-IKaTa.
> 3am>p>KeTe NpPOoAYKTa Ha TUraH B MaJIKO Ma3H/HA Ha BUCOKa TeMmnepaTtypa ot
BCAKa CTPaHa 3a OKOJ1I0 €AHa MUHYTa.

10.2.MoaroToBKa npean rotBeHe

» AKO CypOBOTO MECO Ce 3arbp»Ku JIEKO 1 Ce OBKYCU OLe NMPeau Aa ce BaKyyMupa,
cneg NpUroTBsIHETO My MO METOAA ,CY BUA" € HAMb/IHO FOTOBO 33 KOHCYMaLUA.

» OcBeH TOBa MOXe [1a Ce MPUroTBY OBKYCEHA MapyHaTa OT YepBEHO BMHO 1 6an-
CaMUKO, B KOATO f1a Ce CJIOXKU MeCOTO, ia Ce BaKyyMUpa 1 ia Ce CroTBY Mo MEeTO-

Aa,cy Bug".

10.3.MpoAabMKNTENHO CbXpaHeHune

» BepHara cnep npoueca Ha roTBeHe oxfageTe TopbrykaTta BbB Bojaa C fief, 3a Aa A
npubepeTe cnep TOBa 3a CbXpaHeHWe B xnaguiHaTa Kamepa.

» 3a pa3mMpa3siBaHe 3aTonjieTe NPOAYKTa B 3aTBOPEHaTa BaKyyMupaHa Topbuuka
Ha okono 55° C. EBeHTyasiHO 3ambpiKeTe 1 KOHCYyMUparTe BefHara.
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10.3.1. CbBeTN

« Ako roTBuTe no metofa,Cy BUa" eIHOBPEMEHHO HAKONKO TOPOUYKI C PasfiNyHN
BpEMeHa 3a roTBeHe 1 pa3NiMyHu BULOBE MeCo B ypefa, npeamn Toea TpAbBa fa (o4
r MapKupare.

DE

« MecoTo Mmoxe fia ce 0CTaBU BbB BOAHA H6aHA npu Temnepatypa oT 62° C v npu PL
HeobxoAMMOCT fia ce u3Baaw, 6e3 fja e HY>KHO NapyeTaTa Meco fja ce roTBAT Jo-
MbAHUTENHO. RO

11. Peuentn ﬂ

MpaBuWnHWTE Bpeme 3a roTBEHEe U TEMMEPAaTypa Ha FOTBEHE e HaMeprTe B Tabnuua-
Ta B pa3gen,9. Bpeme 3a rotBeHe” Ha cTpaHuua 97.

11.1.Meco

» OBKyceTe MecoTo 1 ro BaKyymuparTe B TopbumuKa.

» TlocTaBeTe BaKyyMMpaHUA NPOAYKT B CbAa 3a BoAa.

» Cnep KaTo Mporpamata CBbpLUK, U3BaAeTe C LKMNKa MECOTO OT BofHaTa 6aHs.

» M3BajeTe MecoTo OT BaKyymumpaHaTa TopbuUKa 1 ro NoAcyLleTe ¢ KyXHeHcKa
XapTus.

P 3arpeiiTe Macsio UM OO B TUTaH 1 3aMbpyKeTe 3a KPaTKO MeCoTo OT BeTe
cTpaHw. Mo xenaHue fo6aBeTe YepeH Nunep 1 Con.

® 11.2.3eneHuyun ®

AKO e HYXHO, obeneTe 1 U3MUIATE 3eNIeHYyLnTe.

OBKyceTe ' CbC CON M YepeH nunep, no xenaHve gobasete Maco.
MNMocTaBeTe 3efeHUyLUTE Ha efuH pef B TOpOMUKaTa 1 A BaKymupanTe.
MNMocTaBeTe TopbUYKaTa B ypefa 3a roteeHe ,cy Bua”.

Cnep KaTo nNporpamMaTa CBbpLUK, N3BaJEeTe C LWKWMKa OT BogHaTa 6aHs.

11.3.Puba

» W3munTte n noacywete pubarta.

Mpw BupoBeTe prba C KOXa He A npemaxsainTe. Taka Npu roTBEHETO prbaTa HAMa Aa
ce pasnagHe.

» OBKyceTe prbaTa No xenaHue (con, Nunep, MMMOH) 1 A BaKyyMmupanTe.

» [locTaBeTe TOp6UUKaTa B ypefa 3a rotseHe,Cy Bua".

» Cnep KaTo NporpamaTa CBbpLUK, M3BajeTe C WurKa prubaTa OT BogHaTa 6aHs.

4

M3BageTte p|/|6aTa OT BaKyymMupaHaTta TOp6I/ILIKa n A noacyweTe C KyxHeHCKa xap-
TMA.

4 3arpe|7|Te MacJio N1 ONMO B TUTaH M 3aNbpKeTe 3a KPaTKo pm6aTa OT ABeTe
CTpaHWn. Mo xenaHne ﬂO6aBETe yepeH nunep 1 con.

v v vew
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12. MNouncrBaHe N NogApPbDHKKaA

OMACHOCT!

OnacHoCT oT TOKOB yaap!

CobLuecTBYBa OMACHOCT OT TOKOB YAap/KbCO CbeamnHe-

HMe Nopaaun Hannume Ha TOKOMPOBOAALLN YacCTu.

» Mpeamn BCAKO NOUMCTBAHE M3BaXKAANTE MPEXKOBUS
Kaben OT KOHTaKTa.

» He nseaxpaliTte 3a Kabena, a 3a wencena.

» YpenbT HMKOra He TpsibBa Aa ce nNoTanA Lennsa Bbs
BOAa.

NPEAYNPEXAEHUE!

& OnacHoOCT oT HapaHsABaHe!
ChLyecTByBa ONACHOCT OT MU3rapAHe npu JOKOCBaHe Ha
ropewmnTe NOBbPXHOCTMW.

» BuHarum octaBainTe ypeabT gobpe aa ce oxnagu, npe-
@ AV Aa ro NoYncTuTe. ®

3ABEJIEXKKA!

Bb3moxKHa noBpepa Ha ypepa!

Mpun HenpaBunHa ynotpeba ypeabt Moxe Aa 6bae no-

BpeaeH.

» 3a noumcTBaHe He M3MOJ3BaNTE CTbPXKELLM Npeame-
.

» Hukora He noTanAnNTe OCHOBaTa BbB BOAA WU APYTY
TEYHOCTU. — AKO BCe Nak ce C/lyum oCcHOBaTa Aa no-
nagHe BbB BOJA, NPW HUKaKBU 0OCTOATENICTBA He A
XBallanTe ¢ pbue. [MbpBo n3Bagete wencena!

» TouncTBanTe KOpnyca caMmo C JIeKO HaBflaXKHeHa Kbpna.
MpuHagnexxHocTuTe (Cbf 3a BOAA, Kanak, Ckapa 3a NocTaBAHe U NOCTaBKa 3a
Top6MyKaTa) MoraT fja ce MoYMCTBaT NOoJ Teyalla BOAa C MeK MUEL Mpenapar.
» OcTaBeTe BCMYKO Aa U3CbXHe fobpe.

100

‘ ‘ 17892 ML-Kaufland MSN 5005 9704 Content RCL.indb 100 @ 30.04.2018 10:11:44 ‘ ‘



RN e

13. U3BexxpaHe OoT eKcnoatayuus

AKoO He usnonssare ypeaa Abnro speme, n3pajeTe wencena n C'bXpaHHBaI;ITe ypeaa

Ha CyXO MACTO.

14. OTcTpaHABaHe Ha npo6nem

MpoAYyKTHT e HanycHan cKafa Hyi B OTAIMUYHO CbCTOsIHME. AKO BbMPEKM TOBa yCTa-
HOBWTE Npobnem, onuTaiTe ce MbPBO fla ro OTCTPaHUTe, KaTo M3Mo3BaTe cnefHaTa
Tabnuua. AKO He ycrneeTe, CBbpXKeTe Ce C HalLKsA OTAeN 3a 06C/yKBaHe Ha KIIMeHTU.

Mpo6nem

Ypepot
He paboTu.

Bb3morKHa npuunHa

LLlencensT He e cBbp-
3aH KbM efieKTpUYecKu
KOHTAaKT.

» (CBbp3BariTe ypera camo KbM

OTcTpaHABaHe Ha npo6nem

NPaBWUHO MHCTaNUPaH KOHTaKT.
MecTHOTO HanpekeHue Ha mpe-
aTa TpsAbBa ja OTroBaps Ha Tex-
HUYeCKMTe faHHW Ha ypega.

XpaHuTtenHure
NPoayKTn He
ca CroTBAT.

- HepgocTaTbyHO KO-
NNYECTBO BOAA B
CbAa 3a Boja.

« W3bpaHo e
No-KpaTKo Bpeme
3a roTeeHe.

- TemnepatypaTta Ha
roTBeHe e TBbpae
HUCKa.

HanenTe Bofa B CbAa Taka, Ye HU-
BOTO 11 fla € MeXAy ABeTe MapKu-
poskn MIN n MAX. BKkntoueTe oT-
HOBO ypepaa.

OcTaBeTe xpaHUTeNHUTe Npoay-
KTV NO-AbJIFO BPeMe BbB BOAHa-
Ta 6aHA.

YBenuuete TemneparypaTa Ha ro-
TBEHe.

Bopa BbB Ba-
KyymmnpaHara
TopbunuKa.

Topbuukata e gede-
KTHa.

B3emeTe HOBa TOp6UYKa 3a BaKy-
yMUpaHe.
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15. UsxBbpnsaHe

&

ONAKOBKA

BawwmsT ypen ce Hammnpa B ONAKOBKaA C LieN 3amTa OT TPaHCMNOPTHY
wetn. OnakoBKUTe ca 3paboTeHn OT MaTepmrany, KOMTO Ce U3XBbPNAT
no 6e3BpefieH 3a OKONHaTa Cpefia HauvH 1 ce NpefaBart Ha crneymanmsu-
paHu MecTa 3a peLmKpaHe.

YPE]

M3non3saHuTe ypeau He TpsabBa Aia ce N3XBBPAAT B KOHTEWHEPUTE,
npegHasHauyeHy 3a OUTOBY OTNALbLM.

B cvotBeTcTBME C AnpekTua 2012/19/EC B KpasA Ha cBOA eKcnnoaTa-
LIMOHEH XMUBOT ypeabT TPsioBa Aa 6bae N3XBbPIIEH MO NMOAXOAAL HAUMH.
ChabprKalmTe ce B ypeAa LeHHU MaTepriany ce noanaraT Ha peuyKknu-
paHe 1 Taka ce NpeAoTBpaTABa 3aMbpPCABAHETO Ha OKOJTHAaTa cpefa.
MpepainTe HEHYXHWA ypea B CbOMpaTesieH NYHKT 3a eN1eKTPOHHM OTMa-
ObLM VN B LEHTDBP 3a peurKampaHe.

3a noeeye MHPopmaumA ce o6bpHeTe KbM BallaTta mecTHa dupma 3a Cb-
6upaHe Ha OTNagbLM UM MeCTHaTa afMUHUCTPaLUA.

16. TexHnuyeckn gaHHM

HanpexeHune: 230V ~ 50Hz

MoluHocT: 550w

BmecTumocT Ha cbaa 3a Boga: oKoro 5,5 nutpa
HacTtpownBaHe Ha TemnepaTtyparta: 8o 99 °C (+/-2°Q)

Tanimep: 24 vaca

Pasmepn ([ x LU x B): 0KoJ10 450 x 290 x 230 mm

I'Ipowssop,vnenm' C/ 3ana3Ba NPaBOTO Ha TeXHNYeCKN N3MeHeHuA.

17. Undopmayunna 3a cboTBETCTBUE

C HacCToALWETO NPOV3BOAUTENAT AEKNAPMPa, Ye YpeabT OTroBaps Ha
OCHOBHUTE M3UCKBAHWA 1 OCTaHANUTE AeiCTBaLLM pa3nopendu:

+ [Hwnpektusa 2014/30/EC 3a eneKTpoMarH1THa CbBMeCTUMOCT;

«  [Hwnpektnsa 2014/35/EC 3a enekTpoypeamnTe C HUCKO HanpeKeHune;

«  [Hwnpektnea 2009/125/EO 3a ekogun3aliH Ha NPOAYKTM, CBbP3aHu C eHeprono-
TpebneHneTo;

«  [unpektnea 2011/65/EC 3a orpaH/4aBaHeTo Ha ynoTpebaTta Ha HAKOW OnacHM Be-

wectea

B €NEeKTPNYECKOTO N ENEKTPOHHOTO oﬁopy,qBaHe.
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18. CepBusHa nipopmaynna DE
Ako NPOAYKTBT HE (I)yHKLl,I/IOHI/Ipa cnopen o4akBaHUATa NN N3NCKBaHMATaA BI/I, nbp-
BO ce o6'preTe KbM OoTAeNa 3a O6CJ1y)KBaHe Ha KnueHTn. Moxxe Aa ce CBbpKeTe C CZ

HaC Mo HAKOMKO HaumHa:
«  Hawwuat opmynsap 3a KOHTAKT e Ha Balue pa3nonoxeHue Ha
www.medion.com/contact.
. Moe [1a ce CBbPKETE 1 C HalLMA eKunM 3a 06CNyKBaHe Ha KIMEHTU Ha ropellaTta RO
HU TenedOoHHa NMHKA 3a KINEHTU UK Ype3 NUCMO. m

PL

Pa6oTHO Bpeme

TenedoHeH HoOmep

@

MoH. — neT.: 09:00 - 17:00 u.

00359 24487220

Afpec Ha cepBu3a

MEDION Service Center
LAN Service
Georgi Sofijski blvd. - bl.15A, entr. B, ap.11
Sofia
Bulgaria

@ 19. PepakTopcko Kape &

Copyright © 2018
Bepcus: 30.04.2018
Bcnukn npasa 3anaseHu.

ToBa pbKOBOACTBO 3a yrnoTpeba e 3alnTeHo C aBTOPCKM NpaBa.

PasmHoOXaBaHeTO B MeEXaHMYHA, efleKTPOHHa Wi BCsKa Apyra popma 6e3 nmcmeHo-
TO paspeLleHie Ha NPOU3BOAMUTENS € 3abpaHeHo.

ABTOPCKOTO NMpaBo NPUHAANEXU Ha dupMa:

MEDION AG

Am Zehnthof 77
45307 Essen
FepmaHusa

Mons, o6preTe BHMMaHWNE, Y€ ropenoOCOYEHUAT afpecC He € afpec 3a BpbLaHe Ha
npoayKTw. Bunarn NbpPBO Ce CB'bp3Bal7ITe C HaWwnA oTaen 3a 06CJ'Iy)KBaHe Ha KNneH-
TN,

103

‘ ‘ 17892 ML-Kaufland MSN 5005 9704 Content RCL.indb 103 @ 30.04.2018 10:11:45 ‘ ‘



104

‘ ‘ 17892 ML-Kaufland MSN 5005 9704 Content RCL.indb 104 @ 30.04.2018 10:11:45 ‘ ‘



