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Informationen und Hinweise

Bevor Sie das Gerat be-

nutzen
Prifen Sie vor jedem Gebrauch, ob
das Gerat oder die Netzanschlusslei-
tung Schaden aufweisen. Sollten Sie
Schaden feststellen, schalten Sie es
nicht ein, sondern benachrichtigen
Sie bitte unsere Bestellannahme.
|||| zen, lesen Sie bitte zuerst
die Sicherheitshinweise
und die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch. Nur so kénnen Sie
alle Funktionen sicher und zuverlas-
sig nutzen.
Bewahren Sie die Gebrauchsanlei-
tung gut auf und geben Sie sie an
einen moglichen Nachbesitzer weiter.
Die Gebrauchsanleitung basiert auf
den in der Europaischen Union gtil-
tigen Normen und Regeln. Beachten

Sie im Ausland auch landesspezi-
fische Richtlinien und Gesetze!

Bevor Sie lhr Gerat benut-

— Prifen Sie, ob die Lieferung voll-
standig ist.

— Kontrollieren Sie, ob das Gerat
Transportschaden aufweist.

— Sollte die Lieferung unvollstandig
sein oder Transportschaden auf-
weisen, nehmen Sie das Gerat
nicht in Betrieb. Wenden Sie sich

an unsere Bestellannahme.

Bestimmungsgemaler
Gebrauch

Mit dem Kaffeevollautomaten kénnen
Sie haushaltstibliche Mengen Kaffee /
Espresso zubereiten, Milch durch Was-
serdampf aufschdumen und heil3es
Wasser zubereiten. Sie kdnnen wahl-
weise Kaffeebohnen oder Pulverkaffee
verwenden. Das Gerat ist ausschliel3-
lich fir den Privatgebrauch bestimmt
und ist nicht fur den gewerblichen Be-
trieb ausgelegt.

Verwenden Sie das Gerat nur wie in die-
ser Gebrauchsanleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemaf und kann zu Sach-
schaden oder sogar zu Personenscha-
den fihren. Der Hersteller Gbernimmt
keine Haftung fiir Schaden, die durch
nicht-bestimmungsgemaflen Gebrauch
entstanden sind.

Unsere Empfehlung

Es gibt eine Reihe von Mdglichkeiten,
wie Sie einen Espresso bzw. einen
Kaffee erhalten, der lhrem individu-
ellen Geschmack entspricht.
Probieren Sie unterschiedliche Kaf-
feesorten aus. Die Rostungen sind
sehr unterschiedlich.

Variieren Sie die Kaffeemahlmenge
sowie den Mahlgrad (S. 22).
Variieren Sie die Tassenflllmengen
(S. 21).
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Lieferumfang / Gerateteile

privileg

Gerat

1
2

Bohnenbehalter

Einflllschacht fir Kaffeepulver

3 Drehknopf fir Mahlgradeinstel-

© 00 N O O,

10
1
12
13
14

15

lung (nur bei laufendem Mahl-
werk verstellen!)

Drehschalter fur Heildwasser/
Milchschaum

Kontrolllampen
Funktions-/Menutasten
Ein-/Aus-Taste © (Stand-by)
Serviceklappe

Hohenverstellbare Ausgabeein-
heit

Wassertank

Kaffeeauslauf

Sichtfenster fur Wasserfullstand
Fach fir Kurzanleitung

Kaffeesatzbehalter (,Trester-
Behalter)

Abtropfschale mit Tassenrost



Kontrolllampen und Einstelltasten

o & w— @
N > & b
Q (3] W2 = oK
Tasten: 16 17 18 19 20 = Start
Pflege Ausschank- TassengroRe/ Pulvermenge Hinweise
menge Milchschaum
.41 Reinigen 8 Tassen | " Milchschaum |w— Pulver G Kaffeesatz
entleeren
Entkalken 4 Tassen | [p Kaffeebecher % Stark & Wasser
auffiillen
g Milch- (P 2Tassen | [p Kaffeetasse g Mittel [F Wasser-
system temperatur
reinigen | b {Tasse | (> Espressotasse | & Schwach | ok Bereit
Zubehor

21 Messloffel mit Reinigungspinsel
22 Milchschlauch

23

23 Wasserharte-Teststreifen
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Zu lhrer Sicherheit

Signalworter

Gefahr Gefahr!
& Hohes Risiko! Miss-
achtung der War-
nung kann Schaden fir Leib
und Leben verursachen.

Achtung Achtung!
Mittleres Risiko!
Missachtung der

Warnung kann einen Sach-

schaden verursachen.

Wichtig Wichtig!
| Geringes Risiko!
= Sachverhalte, die
beim Umgang mit dem Gerat
beachtet werden sollten.

Sicherheitshinweise
Gefahr Stromschlagge-

& fahr!
Fehlerhafte Elek-

troinstallation oder zu hohe
Netzspannung kann zu elekiri-
schem Stromschlag fuhren.

« SchlieBen Sie das Gerat nur
an, wenn die Netzspannung der
Steckdose mit der Angabe auf
dem Typschild (hinter der Ser-
viceklappe) Ubereinstimmt.

privileg

* Die Ein-/Aus-Taste trennt das

Gerat nicht vom Netz. Schlie-
Ren Sie es deshalb nur an
eine gut zugangliche Steckdo-
se an, damit Sie es bei einem
Storfall schnell von Stromnetz
trennen kdnnen.

Betreiben Sie das Gerat nicht,
wenn es sichtbare Schaden
aufweist oder das Netzkabel
bzw. der Netzstecker defekt
ist.

Wenn das Netzkabel des Ge-
rates beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller oder sei-
nen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden.

Offnen Sie das Gehause
nicht, sondern Uberlassen
Sie die Reparatur Fachkraf-
ten. Wenden Sie sich dazu an
eine Fachwerkstatt. Bei eigen-
standig durchgefihrten Re-
paraturen, unsachgemafem
Anschluss oder falscher Be-
dienung sind Haftungs- und
Garantieanspriche ausge-
schlossen.

* In diesem Geréat befinden sich

elektrische und mechanische



Teile, die zum Schutz gegen
Gefahrenquellen unerlasslich
sind. Bei Reparaturen drfen
nur Teile verwendet werden,
die den ursprunglichen Ge-
ratedaten entsprechen.

Tauchen Sie weder das Gerat
selbst noch Netzkabel oder
-stecker in Wasser oder an-
dere Flussigkeiten.

Vermeiden Sie, dass ver-
schuttetes Wasser an den
Netzstecker gelangt.

Fassen Sie das Gerat und
den Netzstecker niemals mit
feuchten oder nassen Han-
den an.

Ziehen Sie den Netzstecker nie
an der Zuleitung aus der Steck-
dose, sondern fassen Sie im-
mer den Netzstecker an.

Verwenden Sie das Anschluss-
kabel nie als Tragegriff.

Halten Sie das Gerat, den
Netzstecker und das Netzka-
bel von offenem Feuer und
heilRen Flachen fern.

Verlegen Sie das Kabel so,
dass es nicht zur Stolperfalle
wird.

Knicken Sie das Anschluss-
kabel nicht und legen Sie es
nicht Uber scharfe Kanten.

Verwenden Sie das Gerat nur
in trockenen Innenrdaumen.
Betreiben Sie es nie in Feuch-
traumen oder im Regen.

Stellen Sie das Geréat nie so,
dass es in eine Wanne oder in
ein Waschbecken fallen kann.

Greifen Sie niemals nach
einem Elektrogerat, wenn es
ins Wasser gefallen ist. Zie-
hen Sie in einem solchen Fall
sofort den Netzstecker.

Sorgen Sie dafur, dass Kin-
der keine Gegenstande in das
Gerat hineinstecken.

Wenn Sie das Gerat nicht be-
nutzen, es reinigen oder wenn
eine Stdrung auftritt, schalten
Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose.

privileg



Gefahr Gefahren fiir Kin-
A der und Personen
mit eingeschrank-
ten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fa-
higkeiten!
Kinder erkennen Gefahren
haufig nicht oder unterschat-
zen sie.

» Kinder mussen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

» Sorgen Sie dafur, dass Kinder
keinen Zugriff auf das Gerat
haben, wenn sie unbeaufsich-
tigt sind.

 Lassen Sie Kinder nicht mit
der Verpackungsfolie spielen.
Sie kdnnen sich beim Spielen
darin verfangen und ersti-
cken.

* Dieses Gerat kann von Per-
sonen mit reduzierten phy-
sischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt
oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates un-
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terwiesen wurden und die
daraus resultierenden Ge-
fahren verstanden haben.

» Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden. Das
Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzu-
halten.

 Halten Sie das Entkalkungs-
mittel von Kindern fern.

Gefahr Verbrennungs-
& gefahr!

Der Kaffeeauslauf
wird wahrend des Milchauf-
schaumens, der Heillwasser-
bereitung und des Kaffeeberei-
tens sehr heil3! Berihren des
Kaffeeauslaufs kann zu Ver-
brennungen flhren.

Auch nach dem Abschalten
kann der Kaffeeauslauf noch
heil} sein!

» BerlUhren Sie den Kaffeeaus-
lauf wahrend des Betriebs
nicht und fassen Sie nicht da-
runter.

* Reinigen Sie das Gerat nur,
wenn es ausgeschaltet und
abgekuhlt ist.



Gefahr Verbriuhungs-

ﬁ gefahr!
Wahrend des Ge-

brauchs der Kaffeemaschine
treten heilder Dampf und heil3es
Wasser aus. Kontakt mit dem
heillen Dampf kann zu Verbru-
hungen fuhren.

* Vermeiden Sie jeden Kontakt
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mit dem hei3en Dampf.

Wahrend des Spulvorgangs
nach dem Einschalten lauft
aus dem Kaffeeauslauf Heil3-
wasser in die darunter lie-
gende Abtropfschale. Achten
Sie darauf, dass Sie nicht mit
Wasserspritzern in Beruh-
rung kommen.

Bei jedem Einschalten fuhrt
das Gerat kurze Reinigung
durch, bei der heil’es Wasser
aus dem Kaffeeauslauf flief3t.

Betatigen Sie den Schalter
fur Heillwasser-/Milchschaum
nur, wenn ein Behaltnis unter
dem Kaffeeauslauf steht.

Erhitzen Sie keine entzind-
baren Flussigkeiten mit Dampf.

Offnen Sie den Tresterbe-
halter nicht wahrend des Be-
triebs.

* Gehen Sie vorsichtig mit den
heiRen Getranken um.

» Wahrend der Entkalkung tritt
heil3es, saurehaltiges Wasser
aus dem Kaffeeauslauf aus.
Vermeiden Sie jeden Kontakt
mit dem heilen Wasser und
dem Kaffeeauslauf wahrend
des Entkalkungsprozesses.

Gefahr Brandgefahr!
Dieses Gerat wird
wahrend des Be-

triebs heil! Brennbare Gegen-
stande in unmittelbarer Nahe
des Gerats konnten sich ent-
zunden!

» Stellen Sie das Gerat nicht
in der Nahe von brennbaren
Gegenstanden, wie z.B. Vor-
hangen, auf.

« Stellen Sie das Gerat nie auf
oder in der Nahe von heilen
Oberflachen ab, wie z.B.
Herdplatten, Ofen, etc.

* Bringen Sie das Netzkabel
nicht mit heil3en Teilen in Be-
ruhrung.

* Legen Sie keine Gegenstan-
de auf dem Gerat ab.
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* Decken Sie das Gerat nicht
ab, z.B. mit Tiichern o.A.

» Das Gerat darf nicht tiber eine
externe Schaltvorrichtung wie
z.B. eine Zeitschaltuhr betrie-
ben werden oder mit einem
Stromkreis verbunden sein,
der regelmaRig durch eine
Einrichtung ein- und ausge-
schaltet wird.

Gefahr Verletzungsgefahr!

A

* Produktionsbedingt kann ein
fabrikneues Gerat Material-
reste enthalten. Diese werden
bei der ersten Inbetriebnah-
me und den ersten Bruhvor-
gangen ausgespult!

Trinken Sie die ersten 5 Tas-
sen Kaffee nicht, sondern
schutten Sie sie weg.

* Vor dem Auswechseln von
Zubehor oder Zusatzteilen,
die im Betrieb bewegt wer-
den, muss das Gerat ausge-
schaltet werden.
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Gefahr Gesundheitsge-
A fahr!

Unterlassene Reini-
gung oder falscher Gebrauch
von Zutaten sowie Reinigungs-
und Entkalkungsmitteln kann zu
Gesundheitsschaden fuhren.
Durch angetrocknete Milch-
ruckstande, durch Kaffee- und
Tresterruckstande sowie durch
lange abgestandenes Was-
ser, konnen sich gesundheits-
schadliche Verunreinigungen
und Schimmel im Gerat bilden.

» Beim ersten Gebrauch, nach
dem Entkalten und nach lan-
gerem Nichtgebrauch schut-
ten Sie die ersten 5 Tassen
Kaffee aus hygienischen
Grinden weg.

* Reinigen Sie das Gerat regel-
malig (siehe ,Reinigung und
Wartung® ab Seite 35).

* Reinigen Sie das Milchsystem
mindestens wochentlich, bei
haufigem Gebrauch nach je-
der Benutzung (siehe Seite
28).

* Achten Sie darauf, dass Sie
das Gerat und die einzelnen
Gerateteile (Kaffeepulver-
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schacht, Mahlwerk, Brihein-
heit, Kaffeeauslauf, Trester-
behalter, Wassertank) stets
sauber halten.

Entkalkungsmittel sind rei-
zend und koénnen lhre Ge-
sundheit beeintrachtigen. Au-
Rerdem koénnen sie andere
Gegenstande und Textilien
beschadigen.

Vermeiden Sie den Kontakt
mit dem Entkalkungsmittel
und nehmen Sie es nicht ein.

Mischen Sie das Entkalkungs-
mittel nicht mit anderen Rei-
nigungs- und Entkalkungs-
mitteln oder mit anderen
Chemikalien.

Waschen Sie lhre Hande
nach Verwendung des Entkal-
kungsmittels.

Beachten Sie die Hersteller-
hinweise.

Beflllen Sie das Gerat nur mit
den in dieser Anleitung ge-
nannten Zutaten und Mitteln.

Achtung Beschadigungsge-
A fahr durch Fehige-
brauch!
Unsachgemalier Umgang mit
dem Gerat kann zu Beschadi-
gung fuhren.

* Bevor Sie den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen,
schalten Sie immer das Gerat
mit der Taste 7 ,0©" aus, und
warten Sie die Endreinigung
ab.

* Verstellen Sie das Mahlwerk
nur, wahrend es in Betrieb ist.

* Vergewissern Sie sich, dass
mit den Kaffeebohnen keine
Fremdkorper, wie z.B. Steine,
ins Mahlwerk gelangen, die
das Mahlwerk beschadigen
kdnnen.

* Beachten Sie, dass Sie nur
reine Kaffeebohnen ohne
Zusatze von karamellisierten
oder aromatisierten Bestand-
teilen in den Bohnenbehal-
ter 1 fullen.

* Setzen Sie das Gerat niemals
hoher Temperatur (Heizung
etc.) oder Witterungseinflus-
sen (Regen, etc.) aus.
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» Setzen Sie das Gerat nicht
uber einen langeren Zeitraum
Temperaturen von unter 0 °C
aus. Evtl. gefrorenes Rest-
wasser kann das Gerat be-
schadigen.

Wenn Sie das Gerat bei Tem-
peraturen von unter +5 °C
und Uber +40 °C benutzen,
kann es zu Fehlfunktionen
der Elektronik kommen.

Verwenden Sie das Gerat nur,
wenn es auf einer ebenen,
stabilen und unempfindlichen
Oberflache steht.

Nehmen Sie die Kaffeema-
schine nie unbefiillt in Betrieb.

Uberschreiten Sie die maxi-
male Fullmenge von 1,4 Li-
tern nicht.

Die Befullung mit falschen
Flussigkeiten kann zu Be-
schadigungen fuhren.

Nur frisches, kaltes Wasser
einfullen, niemals andere
FlUssigkeiten wie z.B. kohlen-
saurehaltiges Mineralwasser,
Milch etc.

Nur reines Kaffeepulver und
keine anderen Substanzen,
wie z.B. wasserl6sliche oder

privileg

gefriergetrocknete Instantpro-
dukte, andere Getrankepulver
oder Fremdkorper in den Ein-
fullschacht fir Kaffeepulver
einfullen.

Flllen Sie das Kaffeepulver
niemals in den ausgeschaltete
Kaffeeautomaten. Es konnte
sich im Inneren ausbreiten und
das Gerat verschmutzen und
beschadigen.

Verwenden Sie nur den mit-
gelieferten Messloffel und
fullen Sie nie mehr als einen
gestrichenen Messloffel (ca.
8 g) Kaffeepulver in den Ein-
fullschacht 8. Zu viel Kaffee-
pulver kann die Bruheinheit
verstopfen.

Betreiben Sie das Gerat nur,
wenn die Abtropfschale mit
dem Tassenrost und der Tre-
sterbehalter eingesetzt sind.

Beachten Sie, dass die Ober-
flachen-Beschichtungen von
Mobeln manchmal chemische
Zusatze enthalten, die die
GummifulRe des Gerats an-
greifen konnen. Auf diese Wei-
se konnen Ruckstande auf der
Mobeloberflache entstehen.
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Legen Sie daher eine hitze-
und wasserunempfindliche,
rutschfeste Unterlage unter
das Gerat.

Stellen Sie das Gerat nicht
unter Klichenoberschranken
o. A. auf. Durch den austre-
tenden Dampf kbnnen diese
beschadigt werden.

Vor dem Offnen und Schlie-
Ren der Serviceklappe 8 die
Ausgabeeinheit 9 in die ober-
ste Position schieben, um ein
Abklemmen des Schlauchsy-
stems der Ausgabeeinheit zu
verhindern.

Tauchen Sie das Gerat zum
Reinigen niemals in Was-
ser, stellen Sie es nie in eine
Spulmaschine, und verwen-
den Sie zur Reinigung keinen
Dampfreiniger. Das Gerat
kann sonst beschadigt wer-
den.

Verwenden Sie keine |0se-
mittelhaltigen, atzenden und
scheuernden Reinigungsmit-
tel (z.B. Backofen- oder Grill-
Spray) oder Reinigungsuten-
silien (z.B. Topfschwamme
0.A). Diese kénnen die Ober-
flache zerkratzen.

* Die Brihein-

* Die Bruheinheit nicht am

Auslaufrohr 25
herausziehen
oder tragen!
Bruchgefahr!

heit nur mit Wasser ausspu-
len — kein Geschirrspul- oder
Reinigungsmittel verwenden.

* Geben Sie niemals Wasser

in den Bohnenbehalter. Das
Mahlwerk wird dadurch be-
schadigt.

* Trocknen Sie alle Teile nach

dem Reinigen grundlich ab.
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Wichtig Das Gerat benotigt
Wasser bei jedem
= Ein- und Ausschal-
ten fiir automatische Spilvor-
gange.

* Vergewissern Sie sich vor je-
dem Einschalten, dass sich
Wasser im Wassertank 10
befindet. Fullen Sie ggf. Was-
ser auf.

Wichtig Fur die HeiRwas-

serbereitung wird
= das Milchschaum-
system benutzt.

* Der Milchschlauch darf wah-
rend der Heillwasserberei-
tung nicht angeschlossen
sein, da sonst Milch angeso-
gen und mit dem Heil3wasser
ausgegeben wird.

Wichtig Ungeeignete Kaf-

feebohnen konnen
= das Mahlwerk ver-
stopfen.

» Beachten Sie, dass Sie nur
reine Kaffeebohnen ohne
Zusatze von karamellisierten
oder aromatisierten Bestand-
teilen in den Bohnenbehal-
ter 1 fullen.
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Wichtig Tresterbehalter 14
| nur bei eingeschal-
- tetem Gerat entlee-
ren! Nur dann erkennt das Ge-
rat die Entleerung, ansonsten
leuchtet nach dem nachsten
Einschalten immer noch die
Kontrollampe &, und Sie kon-
nen keinen Kaffee beziehen.

Wichtig Reinigen Sie die
Bruheinheit vor und
= nach dem Pro-
gramm, um loses Kaffeepulver
und Reiniger-Ruckstande zu
entfernen.

» Verwenden Sie nur Reiniger-
tabletten fur Kaffeevollauto-
maten!

* Das Reinigungsprogramm
dauert etwa 8 Minuten und
sollte nicht unterbrochen wer-
den.

* Nach einem Stromausfall
wahrend der Ausflhrung
muss das Programm neu ge-
startet werden.
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Wichtig Verwenden Sie aus-
schlieBlich den mit-
= gelieferten oder
einen speziell fur Kaffeevoll-
automaten geeigneten Entkal-
ker. Bei Verwendung anderer
Entkalkungsmittel, Essig,
Essigessenz oder Zitronensau-
re und wenn die Entkalkung
nicht regelmafig durchgefuhrt
wird, Ubernimmt der Hersteller
keine Haftung fur evtl. Scha-
den. Spezielle Entkalkungsmit-
tel fur Kaffeevollautomaten er-
halten Sie im Fachhandel.

16
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Erstinbetriebnahme

Zum Aufstellungsort

— Die Stellflache muss fest, waage-
recht, trocken, wasserfest und
unempfindlich sein.

— Das Gerat muss fir Kleinkinder
unerreichbar sein.

— Das Gerat darf nicht direkt neben
einem Herd oder einer anderen
Warmequelle stehen.

— Das Gerat gibt Warme an die um-
liegende Umgebung ab. Stellen
Sie sicher, dass zwischen der
Kaffeemaschine und den angren-
zenden seitlichen und rickwar-
tigen Flachen ein Freiraum von
mindestens 3 cm und Uber der
Kaffeemaschine ein Freiraum von
mindestens 15 cm bleibt.

— Das Gerat nicht direkt unter
einem Hangeschrank betreiben,
da nach oben hin Dampf austritt.

— Das eventuelle Eindringen von
Wasser kdnnte das Geréat be-
schadigen. Stellen Sie das Geréat
nicht in der Nahe von Wasserhah-
nen oder Spulbecken auf.

— Achten Sie beim Verlegen des
Netzkabels darauf, dass es nicht
durch scharfe Kanten oder durch
den Kontakt mit heilen Oberfla-
chen (z.B. elektrische Kochplat-
ten) beschadigt werden kann.

— Das Gerat kdnnte beschadigt
werden, wenn das darin befind-
liche Wasser gefriert. Stellen Sie

privileg

das Gerat nicht in einen Raum,
in dem die Temperatur unter den
Gefrierpunkt abfallen kdnnte.

Vorbereitung / Anschluss

Die Funktionen der Kaffeemaschine
wurden werkseitig geprift. Es ist voll-
kommen normal, wenn einige Spuren
von Kaffeepulver im Mahlwerk und in
der Briheinheit sowie Wasserreste
im Gerat verblieben sind. Es wird auf
jeden Fall garantiert, dass diese Kaf-
feemaschine neu ist.

Wir empfehlen lhnen, die Wasser-
hérte so bald wie moéglich nach |h-
rem Ortlichen Gegebenheiten ein-
zustellen (S. ,Wasserharte ermitteln
und einstellen® auf Seite 34).

1. Entfernen Sie alle Verpackungs-
teile vom Geréat.

2. Schieben Sie die Abtropfschale
14 mit dem Tassenrost vorn unter
das Gerét.

3. Schieben Sie die Ausgabeeinheit
9 in die oberste Position.

4. Den Wassertank 10 nach vorne
herausziehen, mit Spulwasser
auswaschen und gut abtrocknen.
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6. Den Wassertank wieder einset-
zen und fest andriicken, damit
sich das Ventil des Tanks offnet.

Achtung Beschadigungs- 7. Den Netzstecker in eine vor-
& gefahr durch schriftsméaRig installierte Schutz-
Fehlgebrauch! kontakt-Steckdose stecken.

Unsachgemaler Umgang mit
dem Gerat kann zu Beschadi-
gung fuhren!

* Die Befullung mit falschen

Flussigkeiten kann zu Be-
schadigungen fuhren.
Nur frisches Wasser einful-
len, niemals andere FlUssig-
keiten wie z.B. kohlensaure-
haltiges Mineralwasser,
Milch etc.

5. Fillen Sie den Wassertank bis
zum unteren Rand der Einfull6ff-
nung (max. 1,4 Liter) mit frischem,
kaltem Wasser.
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Bedienung

Gefahr Verletzungsge-
A fahr!
Produktionsbedingt

kann ein fabrikneues Gerat
Materialreste enthalten. Die-
se werden bei der ersten In-
betriebnahme und den ersten
Bruhvorgangen ausgespuilt!

* Trinken Sie die ersten 5 Tas-
sen Kaffee nicht, sondern
schutten Sie sie weg.

Damit ist das Geréat betriebsbereit.

Einschalten

Gefahr Verbriuhungsge-
& fahr!

Wahrend des Spul-
vorgangs nach dem Einschal-
ten lauft aus dem Kaffeeaus-
lauf Heilwasser in die darunter
liegende Abtropfschale.

+ Achten Sie darauf, dass Sie
nicht mit Wasserspritzern in
Berthrung kommen.

privileg

Wichtig Das Gerat benotigt
Wasser bei jedem
= Ein- und Ausschal-
ten fur automatische Spiil-
vorgange.

* Vergewissern Sie sich vor
jedem Einschalten, dass
sich Wasser im Wasser-
tank 10 befindet. Fullen Sie
ggf. Wasser auf.

Bei jedem Einschalten des Gerats

wird ein automatischer Vorheiz- und

Spulvorgang durchgefihrt, der nicht

unterbrochen werden kann. Das Ge-

rat ist erst nach erfolgter Durchfih-
rung dieses Zyklus betriebsbereit.

1. Stellen Sie eine groRe Tasse unter
den Auslauf, um das heil3e Reini-
gungswasser aufzufangen.

2. Zum Einschalten die Taste 7 ,©"
ca. 2 Sekunden driicken.
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Die blaue Wassertemperaturanzeige
[ blinkt. Das Gerat durchlauft einen
Selbsttest. Die dabei entstehenden
Gerausche sind normal, und heilses
Wasser lauft aus dem Auslauf 11.

Auf diese Weise wird nicht nur der
Kessel aufgeheizt, sondern das Ge-
rat lasst heilkes Wasser durch die
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internen Leitungen flieRen, damit
sie sich erwadrmen. Das Gerat ist
betriebsbereit, wenn die Anzeigen 3
und ok durchgehend leuchten.

Ausschalten
Gefahr Verbriihungs-

A gefahr!

Wahrend des Spul-
vorgangs beim Ausschalten
l[duft aus den Kaffeeauslauf
HeilBwasser in die darunter
liegenden Abtropfschale.

» Achten Sie darauf, dass Sie
nicht mit Wasserspritzern in
Beruhrung kommen.

— Gerét mit Taste 7 ,@" ausschalten.
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— Sofern Sie das Milchsystem
benutzt haben, blinkt die rote
Anzeige H, als Aufforderung, das
Milchsystem zu reinigen (siehe
Seite 29).

— Wenn die rote Anzeige T leuch-
tet, muss der Kaffeesatzbehalter
entleert werden (siehe Seite
36).

— Das Gerat fihrt einen Spllvor-
gang durch und schaltet sich
dann automatisch aus.

20

Sofortabschaltung im
Notfall

Wenn Sie das Gerat in einem Not-
fall wahrend des laufenden Betriebs
abschalten mussen, ziehen Sie den
Netzstecker.

Automatische Abschalt-

funktion

Um Energie zu sparen, verfligt das
Gerat Uber eine automatische Ab-
schaltfunktion. Sie ist werkseitig auf
eine automatische Abschaltung nach 9
Minuten Nichtgebrauch voreingestellt.
Diese Zeitspanne kdnnen Sie nach
Ilhren Bedirfnissen so andern, dass
sich das Gerat nach 9 Minuten, nach
30 Minuten, 1 oder 3 Stunden ab-
schaltet.

1. Rufen Sie das Menu auf: Driicken
und halten Sie gleichzeitig die
Tasten 16 und 17 fir ca. 2 Sekun-
den, bis die Kontrolllampen 5 kurz
als Lauflicht blinken.
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2. Driicken Sie die Taste 19 so oft,
bis die gewlinschte Abschaltzeit
eingestellt ist.
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9 Min. [30 Min. [ 1'Std. | 3 Std.
—
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3. Driicken Sie zum Abschluss die
Taste 20.
Die Kontrolllampen 5 blinken kurz
auf. Damit ist der Wert gespei-
chert und die normalen, blauen
Betriebsanzeigen leuchten.

Kaffee/Espresso aus

Kaffeebohnen zubereiten

Voraussetzung: Das Gerat ist vor-
schriftsmaRig aufgestellt, ange-
schlossen, mit Wasser befllt, einge-
schaltet und eingestellt, wie auf den
Seiten 17 und 18 beschrieben.

Wichtig Ungeeignete Kaf-

| feebohnen kon-
— nen das Mahlwerk
verstopfen.

» Beachten Sie, dass Sie nur
reine Kaffeebohnen ohne
Zusatze von karamellisier-
ten oder aromatisierten Be-
standteilen in den Bohnen-

behalter 1 flllen.

Bohnenbehalter befiillen

1. Deckel des Bohnenbehalters 1
aufklappen, Kaffeebohnen einflil-
len und Deckel wieder schliel3en.

Achtung Beschadigungs-
A gefahr durch
Fremdkorper!
Fremdkorper, z.B. Steine, kon-
nen das Mahlwerk beschadi-
gen.

* Vergewissern Sie sich, dass
mit den Kaffeebohnen keine
Fremdkorper, wie z.B. Steine,
ins Mahlwerk gelangen.
Eventuelle Schaden durch
Fremdkorper sind von der

Garantie ausgeschlossen.

privileg
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Tassenanzahl einstellen Kaffeestarke (Mahlmenge) ein-

2. Gewiinschte Kaffeemenge mit stellen

Taste 17 einstellen: 4. Gewinschte Kaffeestarke mit Ta-

[P eine Tasse

zwei Tassen
Kannchen (4 Tassen)

Kanne (8 Tassen)

Fir jede Tasse wird ein neuer
Brihvorgang gestartet — so kon-
nen Sie z.B. wahrend des Mah-
lens die Tassen austauschen.
Entfernen Sie die Kanne erst,
wenn alle Brihvorgange abge-
schlossen sind.

Tassenfiillmenge einstellen

3. Gewiinschte Tassenfillmenge mit

Taste 18 einstellen:
Espressotasse, ca. 40 ml

Kaffeetasse, ca. 120 ml
Kaffeebecher, ca. 190 ml

(Die Einstellung OD dient zum
Milchaufschdumen, siehe Seite
26.)

Die Tassenflllmenge kénnen Sie
korrigieren (siehe ,Tassenfullmen-
ge korrigieren® auf Seite 32).

ste 19 einstellen:

< Mild
& Mittel
? Intensiv

(Die Einstellung w— dient der Zu-
bereitung von Pulverkaffee, siehe
Seite 24.)

Die automatische Mahlmengen-
korrektur gleicht Toleranzen unter-
schiedlicher Kaffeesorten aus

und verandert die Mahlmenge nur
schrittweise. Es kénnen daher

bis zu 5 Zubereitungsversuche
noétig sein, um die richtige Einstel-
lung fir Ihren personlichen Ge-
schmack herauszufinden.

Kaffee beziehen

5. Eine oder zwei Tassen unter den

Kaffeeauslauf 11 stellen.

. Die Héhe der Ausgabeeinheit 9

durch Verschieben an die Tas-
senhdhe anpassen, um eine
bessere Crema zu erzielen sowie
Kaffeespritzer und Warmeverlust
zu reduzieren.
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7. Taste 20 driicken.
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Die Zubereitung beginnt und die An-
zeige oK blinkt fiir die Dauer der Aus-
gabe. Dabei werden zuerst die Kaf-
feebohnen gemahlen, dann wird das
Pulver mit einer kleinen Menge Was-
ser vorgebriht. Nach einer kurzen
Unterbrechung erfolgt der eigentliche
Briihvorgang.

8. Entfernen Sie die Tasse(n) erst,
wenn der Brihvorgang komplett
abgeschlossen ist und die An-
zeige oK dauerhaft leuchtet.

Kaffeebezug vorzeitig abbre-
chen

Sie kdnnen die Kaffeeausgabe je-
derzeit vorzeitig beenden, indem Sie
Taste 20 erneut kurz driicken.
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Mahlgrad einstellen

Die Einstellung des Mahlgrads be-
einflusst die Intensitat des Kaffeege-
schmacks: Je feiner der Mahlgrad, de-
sto intensiver der Kaffeegeschmack.
Da das Mahlwerk bereits werkseitig
fur eine korrekte Kaffeeausgabe vor-
eingestellt wurde, brauchen Sie die-
ses, zumindest anfangs, nicht einzu-
stellen.

Falls die Kaffeeausgabe nach den
ersten Kaffeezubereitungen dennoch
zu dinn und mit wenig Crema oder
zu langsam (trépfchenweise) erfol-
gen sollte, kdnnen Sie dies mit dem
Drehknopf 3 flir die Mahlgradeinstel-
lung korrigieren.

Achtung Beschadigungs-

& gefahr!

» Verstellen Sie das Mahlwerk
nur, wahrend es in Betrieb ist.

;
o

1. Beziehen Sie einen Kaffee mit
Bohnen. Wahrend des Mahlvor-
gangs mit dem Drehknopf 3 den
Mahlgrad verstellen.

2. Um eine nicht trépfchenweise
Kaffeeausgabe zu erzielen, nach
rechts um eine Position drehen.
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3. Um eine intensivere Kaffeeaus-
gabe und eine bessere Crema zu
erzielen, den Drehknopf um eine
Position nach links drehen (nicht
mehr als eine Position auf einmal,
ansonsten kann der Kaffee da-
nach tropfchenweise austreten).

Die Wirkung dieser Korrekturen be-
merken Sie erst nach der Ausgabe
von mindestens 2 darauf folgenden
Kaffees. Sollte die Korrektur das ge-
winschte Ergebnis nicht erzielen,
kénnen Sie die Korrektur durch Dre-
hen des Knopfes um eine weitere Po-
sition wiederholen.

Tassen vorwarmen / heiBerer
Kaffee

Zum Vorwarmen der Tasse(n) vor
dem Kaffeebezug kdnnen Sie diese
entweder mit heilem Wasser aus-
spulen (S. 31 ,HeilRwasser zube-
reiten).

Die Temperatur des zubereiteten
Kaffees kdnnen Sie in drei Stufen
einstellen (siehe ,Kaffeetemperatur
einstellen” auf Seite 32).

Kaffee/Espresso aus

Kaffeepulver zubereiten

Voraussetzung: Das Gerat ist
vorschriftsmaRig aufgestellt, an-
geschlossen, mit Wasser befiillt,
eingeschaltet und eingestellt, wie

24

im Kapitel ,Erstinbetriebnahme*
(S. 17) beschrieben.

Bei der Verwendung von Kaffeepul-
ver kann jeweils nur eine Tasse Kaf-
fee zubereitet werden.

Achtung Beschadigungsge-
A fahr durch unge-

eignete Substan-
zen!

» Beachten Sie, dass Sie nur
reines Kaffeepulver und kei-
ne anderen Substanzen, wie
z.B. wasserlosliche oder ge-
friergetrocknete Instantpro-
dukte, andere Getrankepul-
ver oder Fremdkorper, in den
Einflllschacht 2 einftllen.

Achtung Beschadigungs-

A gefahr durch
Fehlbedienung!

* Flllen Sie das Kaffeepulver
niemals in den ausgeschal-
tete Kaffeeautomaten. Es
kdnnte sich im Inneren aus-

breiten und das Gerat ver-
schmutzen und beschadigen.
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Kaffeepulverschacht befiillen

Tassenfiillmenge einstellen

oo PP
ejielujm]=

o 0 QY
0 sxor

©

19

J T 99EE

O BN B w— B
a B D A

® > &£ s

u] » > Z) oK

CD o o Q o (o}
| |

18 20

. Taste 17 so oft driicken, bis die
Tassenanzahl nur eine Tasse [P
zeigt.

. Taste 19 so oft driicken, bis die
Anzeige w— (Zubereitung mit
Kaffeepulver) leuchtet.

Das Gerat gibt kurz Gerausche
von sich.

. Deckel des Bohnenbehélters 1
offnen.

. Deckel des Kaffeepulverschachts
2 6ffnen. Vergewissern Sie sich,
dass der Schacht nicht verstopft
und frei von Fremdkdérpern ist.

-1

. Maximal einen gestrichenen
Messloffel 21 Kaffeepulver in den
Einflllschacht 2 einfiillen und bei-
de Deckel wieder schliefen.
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6. Gewunschte Tassenflllmenge mit

Taste 18 einstellen:
Espressotasse, ca. 40 ml

Kaffeetasse, ca. 120 ml
Kaffeebecher, ca. 190 mi

(Die Einstellung OD dient zum
Milchaufschaumen, siehe Seite
26.)

Die Tassenflillmenge kénnen Sie
korrigieren (siehe ,Tassenfllimen-
ge korrigieren® auf Seite 32).

Kaffee beziehen

7. Eine oder zwei Tassen unter den

Kaffeeauslauf 11 stellen.

8. Die Héhe der Ausgabeeinheit 9

durch Verschieben an die Tas-
senhdhe anpassen, um eine
bessere Crema zu erzielen sowie
Kaffeespritzer und Warmeverlust
zu reduzieren.
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9. Taste 20 drucken.
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Die Zubereitung beginnt und die An-
zeige oK blinkt fur die Dauer der Aus-
gabe. Dabei wird das Pulver mit einer
kleinen Menge Wasser vorgebriht.
Nach einer kurzen Unterbrechung
erfolgt der eigentliche Briihvorgang.

10. Entfernen Sie die Tasse(n) erst,
wenn der Brihvorgang komplett
abgeschlossen ist und die An-
zeige oK dauerhaft leuchtet.

Kaffeebezug vorzeitig
abbrechen

Sie kdnnen die Kaffeeausgabe je-
derzeit vorzeitig beenden, indem Sie
Taste 20 erneut kurz dricken.

— Zur Deaktivierung der Funktion
»Zubereitung mit Kaffeepulver*
mit Taste 19 eine der anderen
Funktionen wahlen.
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Milchaufschaumfunktion be-
nutzen

Gefahr Verbriihungs-
A gefahr!

Wahrend des Ge-
brauchs des Milchaufschau-
mers treten heilRer Dampf und
heilRes Wasser aus.

* VVermeiden Sie jeden Kontakt
mit dem heilken Dampf und
Wasser, wenn der Milchauf-
schaumer aktiviert ist.

» Aktivieren Sie den Milchauf-
schaumer nur, wenn ein Ge-
fal unter dem Kaffeeauslauf
steht.

Hinweise:

— Fur die Zubereitung vom Milch/
Kaffee-Spezialititen muss der
Milchschlauch angeschlossen
sein.

— Wird die Milchschaumfunktion
langer als ca. 1 Minute nicht be-
nutzt, schaltet das Gerat automa-
tisch zurick in den Kaffeezuberei-
tungsmodus.

— Die Qualitat des Milchschaums ist
von der Milchsorte, dem Festtge-
halt und der Temperatur abhangig.

— Vollentrahmte bzw. teilentrahmte
Milch mit Kiihlschranktemperatur
(ca. 5°C) verwenden.
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— Mit Soja- oder Reismilch lasst
sich kein guter Milchschaum her-
stellen.

Sie kdnnen mit Inrem Kaffeevollauto-
maten sowohl ,Latte Macchiato®, als
auch ,Cappuccino® zubereiten oder
einfach nur Milch aufschaumen.

Voraussetzung: Das Gerat ist
vorschriftsmaRig aufgestellt, an-
geschlossen, mit Wasser befiillt,
eingeschaltet und eingestellt, wie
im Kapitel ,Erstinbetriebnahme” (S.
17) beschrieben.

Vorbereitung
Achtung Beschadigungs-

& gefahr!

Das Schlauchsy-
stem der Ausgabeeinheit kann
abgeklemmt werden.

« Vor dem Offnen und Schlie-
Ren der Serviceklappe 8
die Ausgabeeinheit 9 in die
oberste Position schieben.

1. Die Serviceklappe 8 an der linken
Seite aufziehen und 6ffnen.
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2. Den Milchschlauch 22 einsetzen:
Das gerade Ende des Schlauchs
ganz in die Offnung am Milchauf-
schaumer einflihren und den

Schlauch links in die Fiihrungen
dricken.

3. Den Schlauch neben das Gerat
halten und die Serviceklappe 8
wieder schlief3en.

4. Stellen Sie eine Packung oder
ein Gefald mit fettarmer, gut ge-
kihlter Milch
(keine Voll-
milch) links ne-
ben den Kaf-
feevollautomat.
Stecken Sie
den Milch-
schlauch ganz
in die Packung/
das Gefal.

Milch aufschaumen

Sie kdnnen auch Milch aufschaumen,
ohne Kaffee zuzubereiten.

1. Ziehen Sie die Abtropfschale
vom Gerat ab und stellen Sie ein
Gefal (Glas, Tasse, Becher etc.)
unter den Kaffeeauslauf.

2. Schieben Sie die Ausgabeeinheit
auf die fur das Gefal} richtige
Hohe.
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Latte Macchiato

In ein hohes Glas wird zunachst auf-
geschaumte Milch und danach der
Kaffee eingefiillt.
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20 1. Ziehen Sie die Abtropfschale vom

3. Driicken Sie die Taste 18 so oft,
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. Offnen Sie den

bis die Anzeige Milchschaum (%h
leuchtet.

Das Gerat heizt auf eine hohere
Temperatur auf — dieser Vorgang
dauert 20 bis 50 Sekunden und
die Temperaturanzeige { blinkt.
Nach dem Aufheizen leuchtet die
Temperaturanzeige [ dauerhaft
und die Anzeige Milchschaum (*H
blinkt.

Gerat ab und stellen Sie ein ho-
hes Glas unter den Kaffeeauslauf.

. Schieben Sie die Ausgabeein-

heit auf die flr das Glas richtige
Hohe.
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Drehschalter 4
rechts herum.
Aus dem
Auslauf tritt
zunachst et-
was Dampf
und dann

Milchschaum

aus. Die Takt-

gerausche sind vollig normal und
deuten nicht auf eine Fehlfunktion
des Gerats hin.

. Das Gefal} etwa zur gewiinschten

Hohe mit Milchschaum fillen,
dann den Drehschalter 4 links he-
rum schliel3en.

. Offnen Sie den

. Driicken Sie die Taste 18 so oft,

bis die Anzeige Milchschaum (*h
leuchtet.

Das Gerat heizt auf eine héhere
Temperatur auf — dieser Vorgang
dauert 20 bis 50 Sekunden und
die Temperaturanzeige & blinkt.
Nach dem Aufheizen leuchtet die
Temperaturanzeige ¥ dauerhaft
und die Anzeige Milchschaum (*h
blinkt.

Drehschalter 4
rechts herum.
Aus dem
Auslauf tritt zu-
nachst etwas
Dampf und
dann Milch-
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schaum aus. Die Taktgerausche
sind vollig normal und deuten
nicht auf eine Fehlfunktion des
Gerats hin.

5. Das Glas etwa zur Halfte mit
Milchschaum flillen, dann den
Drehschalter 4 links herum schlie-
Ben.

6. Um die gewlnschte Kaffeemenge
hinzuzuflgen, wahlen Sie mit der
Taste 18 das entsprechende Tas-
sensymbol.

7. Driicken Sie Taste 20, um den
Kaffee zu beziehen.

8. Entnehmen Sie das Glas/die Gla-
ser, und schieben Sie die Abtropf-
schale wieder unter das Gerat.
Denken Sie an eine baldige Reini-
gung des Milchsystems.

Cappuccino

Zunachst Kaffee in einer grofden Tas-
se zubereiten und mit aufgeschaum-
ter Milch auffllen.

1. Den Kaffee in einer groRen Tasse
zubereiten. Die Tasse sollte etwa
zu 3/4 geflllt sein und bleibt unter
dem Auslauf stehen.

2. Die Taste 18 so oft drlicken, bis
die Anzeige Milchschaum (%
leuchtet.

Das Gerat heizt auf eine hdhere
Temperatur auf — dieser Vorgang
dauert 20 bis 50 Sekunden und
die Temperaturanzeige & blinkt.
Nach dem Aufheizen leuchtet die
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Temperaturanzeige [ dauerhaft
und die Anzeige Milchschaum (%
blinkt.

3. Offnen Sie den Drehschalter 4
rechts herum.
Aus dem Auslauf tritt zunachst
etwas Dampf und dann Milch-
schaum aus. Die Taktgerausche
sind normal und deuten nicht auf
eine Fehlfunktion des Gerats hin.

4. Die Tasse bis zum Rand mit
Milchschaum fiillen, dann den
Drehschalter 4 links herum schlie-
Ben.

5. Der Cappuccino ist fertig. Nach
Belieben zuckern und den
Schaum mit etwas Kakaopulver
bestreuen.

Milchsystem nach jedem Ge-
brauch reinigen

Gefahr Gesundheitsge-
& fahr!

Durch angetrock-
nete Milchrickstande kdnnen
sich gesundheitsschadliche
Verunreinigungen im Milchauf-
schaumer bilden.

* Reinigen Sie das Milchsy-
stem unbedingt nach jedem
Aufschaumen.

Nach dem Gebrauch des Milchauf-
schaumers, aber spatestens wenn
die rote Anzeige H leuchtet, sollten
Sie das Milchsystem reinigen.
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. Stellen Sie eine grolle Tasse un-

ter den Auslauf.

. Flllen Sie 200 ml Wasser in eine

zweite Tasse und geben Sie die
entsprechende Menge handels-
ublichen Milchsystemreiniger hin-
zu (die genaue Dosierung finden
Sie auf dem Reiniger).

. Stellen Sie die Tasse links neben

das Gerat und stecken Sie den
Milchschlauch hinein.

Gefahr Verbrihungsge-
& fahr!
Wahrend der Rei-

nigung des Milchsystems tre-
ten heilRer Dampf und heil3es
Wasser aus.

* Vermeiden Sie jeden Kon-
takt mit dem heillen Dampf
und Wasser.

» Aktivieren Sie den Milchauf-
schaumer nur, wenn Sie ein
Behaltnis unter den Auslauf
gestellt haben.

. Driicken Sie die Taste 16 so oft,

bis die rote Anzeige H leuchtet.

0 0Q P

5. Driicken Sie die Taste 20.
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Das Gerat heizt auf und die blaue

Wassertemperaturanzeige & blinkt.

6. Wenn die blaue Wassertempera-

turanzeige [ erlischt und statt
dessen das blaue Milchschaum-

Symbol (b blinkt, y)

offnen Sie den N
Drehschalter fiir ’\
Milchschaum 4 7
rechts herum.

Das Gerat saugt

die Reinigungslésung aus der Tas-
se und reinigt damit das Milchsy-
stem. Die dabei entstehenden Ge-
rausche sind normal.

7. Nach dem Durchlauf blinkt das

blaue Milchschaum-Symbol £ und
die blaue Anzeige oK leuchtet.

8. Entleeren Sie die unter dem Aus-

lauf stehende Tasse und stellen
Sie sie wieder unter den Auslauf.

9. Entleeren und spllen Sie auch

die Tasse mit dem Reiniger, fl-
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len Sie ca. 200 ml klaren, kalten
Wassers ein, stellen Sie sie wie-
der neben das Gerat, und stecken
Sie den Milchschlauch hinein.

10. Driicken Sie die Taste 20 unter
der Anzeige OK.
Das Milchsystem wird gespuilt.

11. Anschlieflend blinken die Sym-
bole & und B.

12. SchlielRen Sie den Drehschalter
fir Milchschaum 4 links herum.
Nach einem Moment erlischt die
rote Anzeige H und die norma-
len, blauen Betriebsanzeigen
leuchten.

HeiBRwasser zubereiten

Gefahr Verbrihungs-
& gefahr!
Wahrend der Heil3-
wasserzubereitung tritt heil’es
Wasser aus dem Auslauf aus.

* Vermeiden Sie jeden Kon-
takt mit dem heilden Wasser,
wahrend des Heilwasserbe-
reitens.

« Aktivieren Sie die HeilRwas-
serzubereitung nur, wenn
Sie ein Behaltnis unter den
Auslauf gestellt haben.
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Wichtig Fur die HeiBwas-
serbereitung wird
- das Milchschaum-
system benutzt.

* Der Milchschlauch darf nicht
angeschlossen sein, da
sonst Milch angesogen und
mit dem HeilRwasser ausge-
geben wird.

Voraussetzung: Das Gerat ist
vorschriftsmafig aufgestellt, an-
geschlossen, mit Wasser beflillt,
eingeschaltet und eingestellt, wie
im Kapitel ,Erstinbetriebnahme* (S.
17) beschrieben.

1. Ein Gefalk unter den Kaffeeaus-
lauf 11 stellen und die Hohe des
Kaffeeauslaufs einstellen.

2. Die Anzeigen & und ok miissen
dauerhaft leuchten.

3. Zur HeilRwasserzubereitung Dreh-
schalter 4 rechts herum drehen.
Die Ausgabe beginnt und es sind
Betriebsgerausche zu hoéren.
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4. Zum Beenden der HeilRwasser-
zubereitung Drehschalter 4 im
Uhrzeigersinn drehen.

Weitere Funktionen

Tassenfiillmenge korrigieren

Die Fullmengen fur jede der drei Tas-
sengrofRen kdnnen Sie korrigieren:

1. Bereiten Sie, wie zuvor beschrie-
ben, einen Kaffeebezug vor, und
wahlen Sie die zu korrigierende
Tassengrofe mit der Taste 18.

L BN B — g
& o &2
® O £ ¢
a > > 2] oK
o o T o ]
| |
18 20

2. Im letzten Schritt starten Sie den
Bezug mit der Taste 20 und hal-
ten die Taste gedriickt, bis die ge-
wunschte Flllhéhe in der Tasse
erreicht ist.

3. Lassen Sie die Taste 20 los.
Damit ist die neue Fllhéhe flr
diese Tassengrofie gespeichert.
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Kaffeetemperatur einstellen

1. Rufen Sie das Menu auf: Dri-
cken und halten Sie die Tasten
16 und 17 flr ca. 2 Sekunden,
bis die Kontrolllampen 5 kurz als
Lauflicht blinken.

& 28 % ¢

& 5 5 2 g5
8] (a3 (a3 o oK
R |
|
16 17 18 20

2. Dricken Sie die Taste 18 so oft,
bis die gewunschte Kaffeetempe-
ratur eingestellt ist:

warm. heild. sehr heil}

[P

Lp Lp
N O o

3. Driicken Sie zum Abschluss die
Taste 20. Die Kontrolllampen 5
blinken kurz auf. Damit ist der
Wert gespeichert und die nor-
malen, blauen Betriebsanzeigen
leuchten.

Wassertankbeleuchtung ein-
stellen
Die blaue Beleuchtung des Sichtfen-

sters am Wassertank kdbnnen Sie ein-
und ausschalten:

1. Rufen Sie das Menu auf: Dri-
cken und halten Sie die Tasten
16 und 17 fir ca. 2 Sekunden,
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bis die Kontrolllampen 5 kurz als
Lauflicht blinken.

2. Wabhlen Sie mit der Taste 17 die
gewunschte Einstellung:

Beleuchtung ein

O | Beleuchtung aus

3. Driicken Sie zum Abschluss die
Taste 20. Die Kontrolllampen 5
blinken kurz auf. Damit ist der
Wert gespeichert und die nor-
malen, blauen Betriebsanzeigen
leuchten.
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Wasserharte ermitteln

und einstellen

Nach dem ersten Einschalten sollten
Sie das Gerat auf die in Ihrer Region
herrschende Wasserharte einstellen.
Dadurch muss es nicht so haufig ent-
kalkt werden. Werkseitig ist das Gerat
auf Hartegrad 4 (sehr hartes Wasser)
voreingestellt. Sie kdnnen die Harte-
stufe mit dem beiliegenden Wasser-
harte-Teststreifen 23 bestimmen:

1. Tauchen Sie den Wasserharte-
Teststreifen 23 flir eine Sekunde
in kaltes Wasser.

2. Uberschiissige Wasser abschiitteln.
Nach einer Minute werden rosa
gefarbte Felder sichtbar und Sie
kénnen die Hartestufe mit der unten
stehenden Tabelle ermitteln.

Einstellen der ermittelten
Wasserhartestufe

1. Driicken und halten Sie gleichzei-
tig die Tasten 16 und 17 fir ca. 2
Sekunden, bis die Kontrolllampen
5 kurz als Lauflicht blinken. So
rufen Sie das Meni auf.

& 2 8% ¢
& 5 5 2 g5
8] a3 3] o oK
T T o] (o] (o]
|
1617 20

2. Dricken Sie die Taste 17 so oft,
bis der ermittelte Hartegrad ein-
gestellt ist.

Hartegrad 1 2 3 4
Anzeige
|| P
Wi R ol I

3. Driicken Sie zum Abschluss die
Taste 20. Die Kontrolllampen 5
blinken kurz auf. Damit ist der
Wert gespeichert und die nor-
malen, blauen Betriebsanzeigen
leuchten.

B 1 2 3 4 Hinweis:
Wasserhéartestufe weich | mittelhart hart sehr hart | Wenn der
Teststreifen
Wasserharte mol/m? bis 1,3 bis 2,5 bis 3,8 Gber 3,8 | verbraucht ist,
deutscher Hartegrad bis 7,3° bis 14° | bis 21,3° | (iber21,3° | finden Sie Ihre
franzosischer Hartegrad | bis 13° | bis 24,9° | bis 37,9° | tber 38° | regionale Was-
serharte auch
auf der Rech-
) nung lhres Was-
Teststreifen a = serversorgers,
- Il Il bzw. kdnnen sie
= = = = dort erfragen.
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Reinigung und Wartung

Gefahr Kurzschluss-/
Stromschlag- /
Verbrennungs-

gefahr!

Eingedrungenes Wasser kann
einen Kurzschluss oder einen
Stromschlag verursachen.
Kaffeeauslauf und die Bri-
heinheit im Gerateinneren
konnen auch nach dem Aus-
schalten noch heil} sein.

» Schalten Sie das Gerat bei
Stérungen und vor jeder Rei-
nigung aus und ziehen Sie
den Netzstecker.

» Lassen Sie das Gerat voll-
standig abkuhlen, bevor Sie
es reinigen.

» Tauchen Sie weder das Ge-
rat noch den Netzstecker ins
Wasser.

« Stellen Sie niemals das Ge-
rat oder einzelne Gerateteile
in die Geschirrspulmaschine.

 \Verwenden Sie keine Dampf-
reiniger.

Gefahr Gesundheits-
A gefahr!

Durch angetrock-
nete Milchrickstande, durch
Kaffee- und Tresterruckstan-
de sowie durch lange abge-
standenes Wasser, kdnnen
sich gesundheitsschadliche
Verunreinigungen und Schim-
mel im Gerat bilden.

» Achten Sie darauf, dass Sie
das Gerat und die einzelnen
Gerateteile (Kaffeepulver-
schacht, Mahlwerk, Bruhein-
heit, Kaffeeauslauf, Trester-
behalter, Wassertank) stets
sauber halten.

* Reinigen Sie das Gerat und
die einzelnen Teile bei hau-
figem Gebrauch mindestens
wochentlich.
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Achtung Beschadigungs-
A gefahr!
Unsachgemaler
Umgang mit dem Gerat kann
zur Beschadigung fuhren.

» Geben Sie niemals Wasser
in den Bohnenbehalter. Das
Mahlwerk wird dadurch be-
schadigt.
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* Verwenden Sie keine alko-
hol- oder I6semittelhaltigen,
atzenden und scheuernden
Reinigungsmittel oder Rei-
nigungsutensilien (z.B. Topf-
schwamme o0.A.). Diese
konnen die Oberflache zer-
kratzen.

* Trocknen Sie alle Teile nach
dem Reinigen grundlich ab.

» Beachten Sie die Reinigungs-
und Entkalkungshinweise.

» Bewahren Sie alle Zubehor-
teile gut auf.

Ein sauberes Gerat schitzt Sie vor
Gesundheitsgefahren und vermin-
dert Geratestorungen. Halten Sie
Ihren Kaffeevollautomaten fiir eine
gleichbleibende Kaffeequalitat und
stérungsfreie Funktion stets sauber.
Folgende Teile des Kaffeevollauto-
maten mussen regelmafig gereinigt
werden:

— Tresterbehalter 14
— Abtropfschale 15
— Wassertank 10

— Ausgabeeinheit 9

— Das Maschineninnere, das nach
Offnen der Serviceklappe 8 zu-
ganglich ist.
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Tresterbehalter entleeren/
reinigen
Spatestens wenn die rote Kontroll-
lampe & leuchtet, muss der Trester-
behalter 14 entleert und gereinigt
werden. Weitere Kaffeebeziige sind
sonst nicht mehr mdéglich.
Wichtig Tresterbehalter 14
nur bei eingeschal-
= tetem Gerat entlee-
ren! Nur dann erkennt das Ge-
rat die Entleerung, ansonsten
leuchtet nach dem nachsten
Einschalten immer noch die
Kontrollampe & und Sie kon-
nen keinen Kaffee beziehen.
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1. Ausgabeeinheit in die oberste Po-
sition schieben und Serviceklap-
pe 8 offnen.

2. Tresterbehalter 14 vorsichtig und
gerade herausziehen, entleeren,
sorgfaltig reinigen und wieder in
das Gerat einsetzen.

3. Serviceklappe 8 schliel3en.

Bei taglichem Gebrauch des Ge-
rats sollten Sie den Tresterbehalter
grundsétzlich auch taglich leeren und
reinigen.
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Reinigung

Gefahr Kurzschluss-/
Stromschlagge-
fahr!

Eingedrungenes Wasser kann
einen Kurzschluss oder einen
Stromschlag verursachen.

» Schalten Sie das Gerat vor
der Reinigung aus und zie-
hen Sie den Netzstecker.

» Tauchen Sie weder das Ge-
rat noch den Netzstecker ins
Wasser.

1. Das Gehause mit einem leicht an-
gefeuchteten Tuch abwischen.

2. Wassertank 10 und Tresterbe-
halter 14 herausnehmen, beide
Aufnahmeschéachte mit einem
feuchten Tuch auswischen und
anschliel3end trockenwischen.

3. Tresterbehalter 14, Abtropfschale
mit Tassenrost 15 und Wasser-
tank 10 in warmem Wasser mit
mildem Spulmittel und eventuell
einem Pinsel oder einer weichen
Spulburste reinigen.

4. Wassertank 10 mit frischem Was-
ser ausspulen.

5. Abtropfschale 15 regelmafiig
entleeren, spatestens jedoch,
wenn die rote Fillstandsanzeige
durch die Offnung im Tassenrost
erscheint. Andernfalls kann das
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Wasser Uberlaufen. Dadurch kon-
nen das Gerat, die Abstellflache
oder der umliegende Bereich be-
schadigt werden.

. Bohnenbehalter 1 auf Riick-

stande kontrollieren und ggf. mit
einem Pinsel und einem leicht
angefeuchteten, fusselfreien Tuch
reinigen.

. Nach jedem Milchaufschau-

men das Milchsystem reinigen
(s. ,Milchsystem nach jedem Ge-
brauch reinigen® auf Seite 29).

Ausgabeeinheit reinigen

1.

Ausgabeeinheit in die oberste
Position schieben und Service-
klappe 8 6ffnen.

2. Den Verteilerschlauch an der In-
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nenseite der Serviceklappe l6sen:
Das trichterférmige Ende leicht
nach vorne ziehen (1) und nach
links aus der Halterung driicken

).

. Die Ausgabeeinheit vorsichtig

nach oben schieben, bis sie frei
ist (3).

. Den Verteilerschlauch nach unten

aus der hakenférmigen Halterung
in der Klappe ziehen und die Aus-
gabeeinheit abnehmen.

. Die Ausgabeeinheit grindlich von

auflen und innen mit warmem
Wasser und einer weichen Blrste
reinigen.

. Bei Bedarf (z. B. Verstopfung) das

Milchsystem reinigen (siehe nach-
ster Abschnitt).

. Ausgabeeinheit wieder einsetzen

(siehe ,Ausgabeeinheit einset-
zen“ auf Seite 40).
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Milchsystem reinigen

1. Am losen Schlauchende ziehen,
bis der kreuzférmige Schlauch-
verbinder zu greifen ist (1).

2. Die Schlauchenden mit den
Hulsen aus den Ausgaberdhren
ziehen (2).

3. Die Schlduche von den Hilsen 24

und dem Verbindungsstiick 26 ab-
ziehen, den Zulaufschlauch zusam-

men mit der Feder 27 abziehen.

4. Alle Teile fur eine Stunde in eine
Lésung mit handelstblichem
Milchreiniger legen (die Dosie-

rung der Anleitung des Reinigers

entnehmen).
5. Dann die Teile mit der Lésung

reinigen und grindlich mit klarem

Wasser spllen.
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6.

7.

Die Hilsen (richtig herum) auf die
Schlauche stecken.

Die Schlauche auf das Verbin-
dungsstlick schieben, beim Zu-
laufschlauch auf den korrekten
Sitz der Feder achten: sie muss
bis ganz an das Verbindungs-
stiick 26 reichen. Das trichterfor-
mige Ende des Zulaufschlauches
28 muss nach oben weisen.

. Die Hulsen (mit den Schlduchen)

bis zum Einrasten in die Ausga-
beréhren stecken, das Verbin-
dungsstlck und die Schlauche
unter den Rahmen schieben.
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Ausgabeeinheit einsetzen

1. Den Zulaufschlauch durch die
Offnung der Serviceklappe fiihren
und in die hakenférmige Halte-
rung drticken.

2. Den Schlauch von innen durch
die Offnung ziehen (1), rechts
seitlich in die Halterung drlicken
(2) und das trichterférmige Ende
wieder passgenau in den Kragen
schieben.

3. Die Ausgabeeinheit von oben in
die Flihrung einsetzen und die
Serviceklappe schliel3en.

Briheinheit reinigen

Gefahr Verbrennungsge-
& fahr!

Wahrend des Ge-
brauchs wird die Bruheinheit
sehr heil} und kann bei Be-
rihrung Verbrennungen ver-
ursachen.

» Lassen Sie die Briheinheit
abkuhlen, bevor Sie sie rei-
nigen.
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Gefahr Beschadigungs-
& gefahr!
Unsachgemaler
Umgang mit dem Gerat kann
zur Beschadigung fuhren.

* Die Bruheinheit nicht am
Auslaufrohr [f
25 herauszie-
hen oder tra-
gen! Bruch-
gefahr!

— Wir empfehlen, die Briheinheit
taglich zu reinigen, bei inten-
siverer Nutzung auch haufiger.

— Wenn Sie Ihr Gerat langere Zeit
nicht benutzen (z.B. im Urlaub),
entleeren Sie den Tresterbehalter
und den Wassertank, damit sich
kein Schimmel bildet. Reinigen
Sie die Briheinheit griindlich,
spatestens vor der Wieder-Inbe-
triebnahme.

— Weichen Sie die Briiheinheit von
Zeit zu Zeit (bei intensiver Nut-
zung 1 x wdchentlich) ca. eine
halbe Stunde in heikem Wasser
mit mildem Geschirrspulmittel
ein. Schitteln Sie die Briiheinheit
unter Wasser leicht hin und her
und spulen Sie anschlief3end alle
Offnungen mit einem kréftigen
Wasserstrahl aus.
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Briiheinheit entnehmen

1. Ausgabeeinheit in die oberste Po-
sition schieben und Serviceklap-
pe 8 6ffnen.

2. Tresterbehalter 14 herausneh-
men, entleeren und reinigen (sie-
he Seite 36).

Briiheinheit reinigen

Achtung Beschadigungs-
& gefahr!
Unsachgemaler
Umgang mit dem Gerat kann
zur Beschadigung fuhren.

+ Kein Geschirrsplil- oder Rei-
nigungsmittel verwenden!

3. Vorn unter die Briiheinheit greifen
und sie mit einem leichten Ruck
gerade nach vorne herausziehen.
Mit der anderen Hand gegen He-
runterfallen sichern.
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Nur mit Wasser ausspulen.

1. Briiheinheit etwa 5 Minuten in
warmes Wasser tauchen.

2. Die Briheinheit unter Wasser
leicht hin und her schdtteln.

3. Danach unter flieRendem, war-
men Wasser abspulen. Beson-
ders das Edelstahlsieb von Kaf-
feertickstédnden befreien, ggf. mit
dem Pinsel aus dem Messloffel
21 oder einer kleinen Birste rei-
nigen.
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. Die beiden gekennzeichneten

Offnungen ebenfalls, indem Sie
ausreichend Wasser hineinlaufen
lassen, um dort angelagerte Kaf-
feereste hinaus zu spllen.

— N
/A\

= 1

Briiheinheit einsetzen

1. Die Briheinheit in der richtigen

Position (Auslaufréhrchen ist vorn
und weist nach unten) in das Ge-
rat schieben.

5. Bruheinheit gut abtrocknen.

. Am Geréat den Einflillschacht 2 fir

Kaffeepulver mit einer Flaschen-

birste reinigen, oder ein Tuch von

oben durch den Schacht stecken
und unten herausziehen. Auch
den Innenraum des Gerats aus-
wischen.
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2. Dann kraftig auf das rote Schild

mit der Aufschrift ,PULL* driicken,
bis die Briiheinheit mit einem
deutlich horbaren Klicken einra-
stet.

3. Tresterbehalter 14 wieder einset-

zen.

4. Serviceklappe 8 schlieen.
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Reinigungsprogramm starten

Wichtig Reinigen Sie die
Bruheinheit vor und
= nach dem Pro-
gramm, um loses Kaffepulver
und Reiniger-Ruckstande zu
entfernen.

* Verwenden Sie nur Reini-
gertabletten fur Kaffeevoll-
automaten!

* Das Reinigungsprogramm
dauert etwa 8 Minuten und
sollte nicht unterbrochen
werden.

* Nach einem Stromausfall
wahrend der Ausflhrung
muss das Programm neu
gestartet werden.

Das Reinigungsprogramm sorgt fir
eine intensive Reinigung an sonst
nicht zuganglichen Stellen. Spa-
testens wenn die rote Anzeige L)
blinkt, muss das Reinigungspro-
gramm gestartet werden.

1. Briiheinheit reinigen (siehe S.
40).

2. Ein Gefall mit ca. 500 ml Fas-
sungsvermogen unter den Kaf-
feeauslauf stellen.

3. Gerat einschalten und Spulung
abwarten.
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4. Taste 16 so oft driicken, bis die
rote Reinigungsanzeige Q leuch-
tet.

A & — @

& 5 8 2 4
o D D o ok

T o o o o

| l

16 20

5. Taste 20 drlcken.
Die rote Anzeige L blinkt und
die rote Wasserstandsanzeige 0
leuchtet, um an das Auffillen des

Wassertanks zu erinnern.

6. Den Wassertank ganz voll fiillen
(siehe Seite 18).

7. Den Deckel des Bohnenbehal-
ters 1 und des Einfiillschachtes 2
offnen. Eine Reinigungstablette
(erhaltlich im Fachhandel) in den
Einflllschacht 2 werfen und beide
Deckel wieder schlieRen.

8. Taste 20 drlcken.
Das Reinigungsprogramm startet
und fihrt mehrere Reinigungsvor-
gange durch.
Am Ende leuchtet die blaue An-
zeige OK.

9. Das Gefal} entleeren, wieder un-
ter den Kaffeeauslauf stellen und
Taste 20 driicken.
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Das Gerat fliihrt mehrere Splil-
gange durch.

10. Nach Beendigung des Reini-
gungsprogramms erlischt die
rote Anzeige L.

11. BrUheinheit erneut reinigen, um
Ruckstande des Reinigers und
gelésten, groben Schmutz zu
entfernen (siehe S. 40).

12. Eine Tasse Kaffee zubereiten
und in den Ausguss schutten,
um eventuell noch vorhandene
Ruckstande der Reinigungsta-
blette zu beseitigen.

Entkalkungsprogramm

Fihren Sie das Entkalkungspro-
gramm in regelmaRigen Abstanden
durch, z.B. wenn |hr Gerat lauter als
gewohnlich klingt oder der Briihvor-
gang langer dauert. Spatestens wenn
die Entkalkungsanzeige £ aufblinkt,
sollten Sie das Gerat entkalken, da-
mit das Bruhsystem keinen Schaden
nimmt.

Die Haufigkeit der Entkalkung ist vom
Hartegrad des Wassers in lhrer Re-
gion abhangig. Vergessen Sie daher
bitte nicht, die Wasserharte zu ermit-
teln und die entsprechende Hartestu-
fe am Geréat einzustellen (s. ,Wasser-
harte ermitteln und einstellen”, S. 34).
Das Entkalkungsprogramm lauft in
zwei Phasen ab, dauert ca. 10 Mi-
nuten und sollte nicht unterbrochen
werden.

44

Gefahr Gesundheitsge-
& fahr!

Entkalkungsmittel
sind reizend und koénnen lhre
Gesundheit beeintrachtigen.
Aul3erdem kdnnen sie ande-
re Gegenstande und Textilien
beschadigen.

* Vermeiden Sie den Kontakt
mit dem Entkalkungsmittel
und nehmen Sie es nicht ein.

+ Halten Sie das Entkalkungs-
mittel von Kindern fern.

* Mischen Sie das Entkal-
kungsmittel nicht mit ande-
ren Reinigungs- und Ent-
kalkungsmitteln oder mit
anderen Chemikalien.

* Waschen Sie lhre Hande
nach Verwendung des Ent-
kalkungsmittels.

» Beachten Sie die Hersteller-
hinweise.

privileg



Wichtig Verwenden Sie

| ausschliellich ei-

= nen speziell fur
Kaffeevollautomaten geeig-
neten Entkalker. Bei Verwen-
dung anderer Entkalkungs-
mittel, Essig, Essigessenz
oder Zitronensaure und wenn
die Entkalkung nicht regelma-
Rig durchgeflihrt wird, Uber-
nimmt der Hersteller keine
Haftung fir evtl. Schaden.
Spezielle Entkalkungsmittel
fur Kaffeevollautomaten er-
halten Sie im Fachhandel.

Phase 1: Entkalken

1. Ein Gefal mit ca. 500 ml Fas-
sungsvermogens unter den Kaf-
feeauslauf stellen.

2. Taste 18 so oft drlicken, bis die
rote Entkalkungsanzeige
leuchtet.

0 gREY
(j=Jm]m]=]
o 0Q

I
|

20

3. Taste 20 drucken.
Die rote Anzeige A blinkt, die rote
Wasserstandsanzeige ¢ und die
die blaue Anzeige OK leuchten.

4. Den Wassertank 10 entleeren.
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5. Das Entkalkungsmittel mit Was-
ser verdunnt in den Tank geben.
Dabei das Mischverhaltnis auf der
Packung des Entkalkungsmittels
beachten. Optimal sind insgesamt
375 ml Gemisch.

6. Wassertank wieder einsetzen.
Gefahr Verbriihungs-

A gefahr!

Wahrend der Ent-
kalkung tritt heil3es, saurehal-
tiges Wasser aus dem Kaffee-
auslauf aus.

» VVermeiden Sie jeden Kontakt
mit dem heil3en Wasser und
dem Kaffeeauslauf wahrend
des Entkalkungsprozesses.

7. Taste 20 drlcken.
Die Milchschaumanzeige 0 blinkt.

8. Den Drehschalter 4
,Milchschaum/ Y
HeilRwasser” 4 ’\\
nach rechts o6ff-
nen.

Das Geréat fihrt mehrere Entkal-
kungszyklen durch. Die Pausen

dienen der Einwirkung des Ent-

kalkers.

9. Danach blinkt die Milchschaum-
anzeige b erneut.
Nun den Drehschalter ,Milch-
schaum/HeiBwasser“ 4 nach links
schliel3en.
Die rote Entkalkungsanzeige
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blinkt schnell und die die blaue
Anzeige 0K leuchtet.

10. Das zur Aufnahme der Entkal-

11.

kungslésung benutzte Gefaly
vorsichtig entleeren und leer
wieder unter den Kaffeeauslauf
stellen.

Taste 20 drucken.

Das Gerat fuhrt erneut mehrere
Entkalkungszyklen durch. Die
Pausen dienen der Einwirkung
des Entkalkers.

14.

Taste 20 drlcken.

Eine langere Spllung erfolgt,
und heiles Wasser lauft aus
dem Kaffeeauslauf in das darun-
ter stehende Gefalk.

=
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Phase 2: Spiilen

12

13.
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. Anschlie3end blinkt die rote

Entkalkungsanzeige 4a schnell,
und die die blaue Anzeige OK
leuchtet.

Das zur Aufnahme der Entkal-
kungslésung benutzte Gefaly
vorsichtig entleeren und leer
wieder unter den Kaffeeauslauf
stellen.

Taste 20 driicken.

Die rote Wasserstandsanzeige 0
leuchtet auf.

Den Wassertank 10 entnehmen,
grundlich ausspllen, mit ca.

1,4 Litern frischen Wassers fiil-
len und wieder einsetzen.

15.

16.

17.

18.

19.

Anschlie3end blinkt die rote
Entkalkungsanzeige 4 schnell,
und die die blaue Anzeige ok
leuchtet.

Das zur Aufnahme der Entkal-
kungslésung benutzte Gefal vor-
sichtig entleeren und leer wieder
unter den Kaffeeauslauf stellen.

Taste 20 drticken.
Die Milchschaumanzeige @ blinkt.

Den Drehschalter ,Milch-
schaum/HeiRwasser” 4 nach
rechts offnen.

Das Programm fiihrt eine wei-
tere Spulung durch.

Danach blinkt die Milchschaum-
anzeige 0 erneut.

Nun den Drehschalter ,Milch-
schaum/HeiRwasser” 4 nach
links schlielen.

Die rote Entkalkungsanzeige
blinkt schnell, und die die blaue
Anzeige OK leuchtet.

Das zur Aufnahme der Entkal-
kungslésung benutzte Gefaly
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vorsichtig entleeren und sorgfal-
tig reinigen.

20. Ta_ste 20 driicken.

NA e ._o*
e B e JE
A

a] .::Epé. o) o oK
Die Meldung ,Briheinheit ist

verschmutzt“ erscheint (siehe
auch Seite 49).

21. Die Bruheinheit reinigen, um
Ruckstande des Entkalkers zu
entfernen (siehe S. 40).
el & o lE

Sl .

s ':‘@3‘2' > &£ &
a] .E:D;:E- o o oK

Nach ungefahr 10 Sekunden

erscheint die Meldung ,,Briihein-

heit nicht oder nicht korrekt ein-

gesetzt® (siehe auch Seite 49).

22. Briheinheit wieder einsetzen.

Das Gerat ist nun wieder betriebsbe-
reit. Wir empfehlen, nach dem Durch-
lauf des Entkalkungsprogramms die
erste bezogene Tasse Kaffee weg-
zugielRen.

privileg

ausfall wahrend
= der Entkalkung
oder wenn das Programm
unterbrochen wurde, muss
es neu gestartet werden.

Wichtig Nach einem Strom-

Aufschaumduse
reinigen

1. Ausgabeeinheit in die oberste Po-

sition schieben und Serviceklap-

pe 8 6ffnen.

2. Den Milchschlauch aus dem Auf-

schaumer ziehen.

3. Den roten Hebel am Aufschau-

mer nach oben klappen und den
Aufschaumer nach vorn heraus

ziehen.
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7. Die Duse herausnehmen und mit
einer dinnen Nadel reinigen.

4. Die beiden Offnungen mit einer
dinnen Nadel oder einer diinnen
Bdirste (z. B. einer Zahnburste)
reinigen. Dabei darauf achten,
dass die Offnungen nach dem
Reinigen komplett frei sind.

8. 200 ml Wasser mit der entspre-
chenden Menge Milchsystemrei-
niger mischen. Die Dosierung der
Anleitung des Reinigers entneh-

_p—— men.

__ 9. Alle Teile des Aufschaumers flr
W W 5 Stunden (Uber Nacht) in der L6-

sung einweichen. Anschlie3end

.
=N _.
= alle Teile und besonders alle Off-
[ W\ nungen grundlich mit der Ldsung

5. Die Verschlusskappe 29 vorsich- und dem Pinsel des Messloffels
tig abnehmen. reinigen.

1

10. Die Aufschaumduiise wieder in
den Aufschdumer einsetzen und
mit dem Messloffel durch eine

Rechtsdrehung um 45° verrie-
6. Das runde Ende des Messloffels geln.

21 in die Schlitze der Aufschaum-
dise stecken und mit einer Links-
drehung um 45° die Dise I6sen.

48 privileg



11. Mit der Verschlusskappe 29 wie-
der vorsichtig die obere Offnung
des Aufschaumers verschlief3en.

12. Den Aufschaumer in das Geréat
einsetzen und den roten Hebel
zur Verriegelung nach unten
klappen.

13. Das gerade Ende des Milch-
schlauchs ganz in die Offnung
am Milchaufschaumer einfiihren
und den Schlauch links in die
FlUhrungen driicken.

14. Den Schlauch neben das Geréat
halten und die Serviceklappe 8
wieder schliel3en.

privileg
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Storungsbehebung

Im Falle einer Stérung leuchten im- Ny
mer die Anzeigen ,Reinigen”, Entkal- :: 5
ken®, ,Trester leeren“ und ,Wasser _/[!J\_ T 7N
Y “ oK
auffillen®. o o
Meldung Ursache Abhilfe
M 6 e Briiheinheit ver- Briiheinheit entnehmen und
e @ schmutzt grindlich unter flieRendem
N i *
Blligh o 2 Wasser spiilen.
g -::Eb::- > o
M & e Briheinheit nicht/ | Briheinheit korrekt ins Gerat
N .321:__ > 2 oder nicht korrekt | einsetzen und Tur schlieRen.*
7\ < i
T eingesetzt
g -::Eb::- > o
Briheinheit Gber- | OK-Taste driicken. Die
fullt. Meldung ,Briheinheit ver-
SOLlE B — schmutzt“ wird angezeigt.
IR Briheinheit entnehmen und
oo Eh - = &2 . ;
A St ioh & grindlich unter flieBendem
{342 Wasser spilen.*
g --‘Da.:- -:D).:- o

Pulverschacht auf Verstop-
fung kontrollieren und ggf.
reinigen.

% ¢
RN Y
b

SN &N
L) nen [B]\ = .:QJ..
¢

EXP2N %r K@ 1

Q,

B
H

Mahlgrad zu fein
eingestellt oder

eingeflllites Kaffee-

pulver zu fein.

Mahlgrad grober einstellen
bzw. anderes, groberes Kaf-
feepulver verwenden.*
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A o e g |Bruheinheitist Mit der gezackten Offnung des
o o= R4 blockiert (technisch | Messloffels die gezackte Wel-
& <" | bedingt). le der Briihein-
Cr e D &£ b o . _20x
0 Sk o o heit mind. 3 NS :fQ&;
N Umdrehungen N
I6sen.*
11 @ — Eh Kommunikations-
N g ‘4% ausfall
7N RN
’ & BE . . .
0 SO ioe 3o = Bfal diesen A"nzelgen schalten
MR Sie das Gerat aus. Lassen
Sl S «— gt |Fehlerinder Ein- | Sie es ca. 30 Minuten ab-
w L eE--D & . |gangsspannung. kiihlen und schalten Sie es
A oo Ty wieder ein.
0 Stk o m |
e - | Haubtschalter Sollte der Fehler wieder auf-
wnd N umen [B]\ == — L . T .
:. e ‘:E:, bIocEiert treten, ist wahrscheinlich eine
el DJ & nor ' technische Uberprifung erfor-
s 2 b derlich.
0 “oe-D- 2 o«
._. | Kaffeetemperatur Kontaktieren Sie unseren
A D e S s . iehe Seite 57
5 @ Ll istfehlerhaft. ervice (siehe Seite 57).
CAR _:‘ .:_ () f B;
] .::[p::. [m>) o oK

* Sollten einige Abhilfemalinahmen nicht erfolgreich sein, kontaktieren Sie
bitte ebenfalls die Service-Hotline.
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Werkseinstellungen

Manchmal kann es sinnvoll oder gar
notwendig sein, das Gerat auf die
Werkseinstellungen zurtickzusetzen.
Um das Gerat auf die Werkseinstel-
lungen zurlickzusetzen, gehen Sie
wie folgt vor:

o BN B e
s B D &
® O £
Q 2] a3 o
o o

[ [

17 18 5

1. Dricken Sie die Tasten 17 und
19, und halten Sie sie ca. 3 Se-
kunden lang gedruckt.

Die Kontrolllampen 5 blinken kurz
als Lauflicht. Danach wechseln
die Anzeigen auf die aktuellen
Einstellungen.

o BN B e

é[b?

® O £

g oo oo o

© 5 5
17 19 5

2. Driicken Sie die Tasten 17 und
19, und halten Sie sie ca. 3 Se-
kunden lange gedrickt.

Die Kontrolllampen 5 blinken kurz
als Lauflicht. Danach schaltet das
Gerat automatisch wieder in den
normalen Betriebsmodus.

52

Samtliche Funktionen sind nun
wieder auf die Werkseinstel-
lungen zurlickgesetzt.

Folgende Einstellungen bzw. gean-
derte Werte sind von der Zurlck-
setzung auf die Werkseinstellungen
betroffen:

— Wasserharte

Tassenfilimenge

Kaffeemahlmenge

— Kaffeetemperatur
Abschaltzeit

— Wassertankbeleuchtung

privileg



Probleme - Ursachen - Abhilfen

Problem Ursache Abhilfe
Kaffee/Espresso nicht | Tassen zu kalt Tassen mit Heillwasser
heil3 genug vorwarmen

Kaffeetemperatur
falsch eingestellt

Kaffeetemperatur erhéhen
(siehe Seite 31).

Kaffee tritt zu langsam
oder tropfchenweise
heraus

Kaffee zu fein gemah-
len

Wahrend das Mahlwerk
lauft den Drehknopf zur
Einstellung des Mahlgrads
(siehe Seite 22) um eine
Position nach rechts dre-
hen. Falls der Kaffee nach
2 Kaffeebeziigen immer
noch zu langsam heraus-
lauft, die Korrektur durch
Drehen des Drehknopfs
um eine weitere Position
wiederholen

Kaffee/Espresso zu
dinn und mit wenig
Crema

Kaffee zu grob ge-
mahlen

Wahrend das Mahlwerk
lauft den Drehknopf zur
Einstellung des Mahlgrads
(siehe Seite 22) um eine

Position nach links drehen.

Falls die Kaffeeausgabe
nach 2 Kaffeebeziigen im-
mer noch nicht zufrieden-
stellend ist, die Korrektur
durch Drehen des Dreh-
knopfs um eine weitere
Position wiederholen

Kaffee nicht geeignet

Flr Espressomaschinen
geeigneten Kaffee ver-
wenden

Pulverschacht ver-
stopft

Pulverschacht z. B. mit
einem Loffelstiel oder ahn-
lichem Gegenstand von
Verstopfung befreien.

privileg
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Problem

Ursache

Abhilfe

Sehr lautes Gerausch
beim Mahlen

Mahlwerk durch
Fremdkoérper blockiert.

Gerat von unserem Ser-
vice (siehe Seite 57) pru-
fen lassen.

Gerat ist mit Kaffeepulver
weiterhin benutzbar.

Mahlwerk durch Pul-
ver blockiert

Pulverschacht z. B. mit
einem Loffelstiel oder ahn-
lichem Gegenstand von
Verstopfung befreien.

Kaffee fliel3t nicht aus
einem oder beiden
rohren des Kaffeeaus-
laufs

Locher der Rohren
verstopft.

Kaffee flief3t nicht aus
dem Kaffeeauslauf
sondern aus der Ser-
viceklappe

Locher der Réhren mit
trockenem Kaffeepul-
ver verstopft

Ausgabeeinheit reinigen
(siehe Seite 38)

Aufgeschaumte Milch
hat grof3e Blasen

Milch ist nicht kalt ge-
nug oder nicht teilen-
trahmt

Vollentrahmte bzw. teilen-
trahmte Milch mit Kihl-
schranktemperatur (ca.
5°C) verwenden. Sollte
das Resultat dennoch
nicht zufriedenstellend
sein, andere Milchmarke
verwenden

Milch ist nicht aufge-
schaumt

Milchaufschaumer
verschmutzt

Milchsystem reinigen (S.
28) und Milchaufschaumer
reinigen (S. 47)

54
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Problem

Ursache

Abhilfe

Wahlhebel Milch-
schaum/Heillwasser
ist aufgedreht, trotz-
dem lauft kein Milch-
schaum/Heillwasser
aus dem Auslauf

Aufschaumduise und/
oder Schlauchsystem
der Ausgabeeinheit
verstopft

Aufschaumduse reinigen
(S. 47), Milchsystem rei-
nigen (S. 39)

Milchsystem nicht
richtig angeschlossen

Anschlisse Milchsystem
prifen (siehe Seite 38).

Milchbehalter leer

Milchbehalter auffiillen

Dampfweg des Ge-
rates verstopft

Gerat entkalken (siehe
Seite 44)

Ausgabeeinheit nicht
verstellbar

Ausgabeeinheit ver-
schmutzt

Ausgabeeinheit reinigen
(siehe Seite 38)

Rote Wasserstands-
anzeige 0 leuchtet,
trotz vollem Wasser-
tanks

Luft im Wassersystem

Beziehen Sie eine grolRe
Tasse Heillwasser (siehe
Seite 30)

Wassersystem ver-
stopft

Vorsorglich Reinigungs-
programm (S. 43) und
Entkalkungsprogramm (S.
44) ausfiihren.

Trotz leeren Wasser-
tanks leuchtet die rote
Wasserstandsanzeige
O nicht.

Zu viel Feuchtigkeit im
Schacht des Wasser-
tanks

Wassertank entfernen und
Schacht griindlich auswi-
schen

Beim Spuilvorgang
lauft das Wasser nicht
aus dem Auslauf, son-
dern in den Kaffee-
satzbehalter

Briiheinheit verstopft
oder blockiert

Gerat schaltet sich
nach Spulvorgang
oder Kaffeebezug aus

Druck in der Briihein-
heit zu hoch

Briiheinheit reinigen (siehe
Seite 40)

Gerat schaltet sich
nicht ein

Netzstecker ist nicht
an die Steckdose an-
geschlossen

Netzstecker an die Steck-
dose anschlief3en

privileg
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Verpacken des Gerats

1.

Entleeren den Wassertank 10,den
Kaffeesatzbehalter 14, die Ab-
tropfschale 15 und den Bohnen-
behalter 1.

. Reinigen Sie alle Teile. Setzen

Sie den Wassertank und des Kaf-
feesatzbehalter wieder ein.

. Verpacken Sie das Gerat und die

Abtropfschalte in je einen Kunst-
stoffbeutel.

. Legen Sie die untere Styropor-

schale in den Karton.

. Setzen Sie das Gerat in die Abla-

ge, wickeln Sie das Netzkabel auf
und stecken Sie es in das Fach
der Ablage.

6. Setzen Sie die obere Styropor-
schale so auf, dass das Gerat
korrekt in der Passform sitzt.

56

7. Legen Sie die Abtropfschale in
das Fach oben in der Styropor-
schale.

8. VerschlieRen Sie den Karton.
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Service

Damit wir Ihnen schnell helfen kbnnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Bestellnummer

privileg Kaffeevollautomat Typ: 9758 708 045

Beratung, Bestellung und Reklamation

Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung lhres Versandhauses, wenn
die Lieferung unvollstandig ist,

— das Gerat Transportschaden aufweist,

Sie Fragen zu lhrem Gerat haben,

sich eine Stérung nicht mithilfe der Fehlersuchtabelle beheben Iasst,

— Sie weiteres Zubehor bestellen méchten.

Reparaturen und Ersatzteile

Kunden in Deutschland

— Wenden Sie sich bitte an unsere kostenfreie Service-Hotline:
Telefon 08000 - 86 66 66
Mo.—Do.: 8 Uhr bis 16 Uhr, Fr.: 8 Uhr bis 14 Uhr

— Sollte das Problem einmal nicht am Telefon geldst werden kdnnen, bieten
wir [hnen zusatzlich im Gewahrleistungsfall einen kostenfreien Abhol- und
Lieferservice an.

Kunden in Osterreich

— Wenden Sie sich bitte an das Kundencenter oder die Produktberatung
Ihres Versandhauses.

Bitte beachten Sie:

Sie sind fur den einwandfreien Zustand des Geréts und die fachgerechte Be-
nutzung im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie wegen eines Bedienfehlers den
Kundendienst rufen, so ist der Besuch auch wahrend der Gewahrleistungs-/
Garantiezeit fur Sie mit Kosten verbunden. Durch Nichtbeachtung dieser An-
leitung verursachte Schaden kdnnen leider nicht anerkannt werden.
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Umweltschutz leicht gemacht

Verpackungstipps

Die Verpackung und einzelne Bau-
teile sind aus wiederverwertbaren
Materialien hergestellt. Im Einzelnen
sind dies: Folien und Beutel aus PE
(Polyathylen), Verpackung aus Pap-
pe

Wir empfehlen, die Verpackung zu-
mindest wahrend der Gewahrleistung
aufzubewahren.

58

Altgerateentsorgung

(Anwendbar in der Europaischen Uni-
on und anderen europaischen Staaten
mit Systemen zur getrennten Samm-
lung von Wertstoffen)

Elektrogerate enthalten

Schadstoffe und wertvolle

Ressourcen.

Jeder Verbraucher ist
B deshalb gesetzlich ver-
pflichtet, Elektro-Altgerate an einer
zugelassenen Sammel- oder Riick-
nahmestelle abzugeben. Dadurch
werden sie einer umwelt- und res-
sourcenschonenden Verwertung zu-
gefihrt.
Sie kénnen Elektro-Altgerate
kostenlos beim lokalen Wertstoff-/
Recyclinghof abgeben.
Fir weitere Informationen zu diesem
Thema wenden Sie sich direkt an |h-
ren Handler.
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Technische Daten

Bezeichnung: Kaffeevollautomat
Bestellnummer: 708 045

Typ: 9758

Spannung: 220-240 V~ /50 Hz
Leistungsaufnahme: 1.550 Watt
Schutzklasse: I
Fassungsvermogen Wassertank: ca. 1,4 |

Lange Netzleitung ca.11m

MaRe (Hx B x L) 334 x 192 x 447 mm
Gewicht ca. 10,5 kg

privileg
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