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WIR GRATULIEREN IHNEN ZUM KAUF DES GERATES DER MARKE AMICA

SEHR GEEHRTE DAMEN UND HERREN!

Das Gerat von Amica ist eine Verbindung einer auBergewoéhnlich leichten Bedienung und einer
ausgezeichneten Leistungsfahigkeit. Jedes Gerat wurde griindlich auf dessen Sicherheit und
Funktionalitaten tliberpriift, bevor es das Produktionswerk verlassen hat.

Bevor das Gerit in Betrieb genommen wird, lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung
aufmerksam durch.
Im Folgenden finden Sie Erlauterungen der Symbole, die wir in der Bedienungsanleitung verwenden:

Wichtige Informationen zur Sicherheit des Informationen und niitzliche Tipps zum
& Benutzers und zum ordnungsmaRigen Gebrauch.
Gebrauch des Gerates.

Gefahren durch falschen Umgang mit dem .

& Gerit und Hinweise fiir MaRnahmen, die Informationen zum Umweltschutz.
nur durch einen Fachmann, z.B. durch den ’
Servicetechniker des Herstellers, ergriffen

werden dirfen. Verbot flr die Ausfuihrung bestimmter
MafRnahmen durch den Benutzer.
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TECHNISCHE DATEN

AMMB44E2GCI X-TYPE / TKI 44 AXX / EBC 841 600 E
AMMB44E2GCB X-TYPE / TKI 44 BXB / EBC 841 600 S

Modell AMMB44E2GCW X-TYPE / TKI 44 CXW

EBC 841610 E
Stromversorgung 230V~ / 50Hz
Arbeitsfrequenz [MHZz] 2450
Lautstarke [dB(A) re 1pW] 63
Stromaufnahme [W] 3350
Ausgangsnennleistung der Mikrowelle [W] 900
Ausgangsnennleistung des Girills [W] 1750
Garraum [l] 44
Durchmesser des Drehtellers [mm] 360
Auflenmalfie (HxBxT) [mm] 455,5 x 595 x 568,5
Das Gerét ist fiir den Einbau im Kichenschrank N
geeignet.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den
Einsatz im Haushalt bestimmt.
Der Hersteller behalt sich das Recht

vor, Anderungen vorzunehmen, die die
Geratefunktion nicht beeintrachtigen.

anleitung dienen nur der Orientierung.
Volle Ausstattung des Gerates ist in dem
entsprechenden Kapitel enthalten.

. Die Abbildungen in dieser Bedienungs-



SICHERHEITSHINWEISE

ZUR VERMEIDUNG DER EXPOSITION GEGENUBER
EINER UBERMASSIGEN WIRKUNG DER MIKRO-
WELLENENERGIE
@ Versuchen Sie nicht, diese Mikrowelle mit geoffneter
Tur zu betreiben, weil Sie sich einer schadlichen Wir-
kung der Mikrowellenenergie aussetzen konnen. Es
ist wichtig, die Sicherheitsverriegelungen nicht auszu-
schalten oder ihre Funktion zu beeintrachtigen.
Stellen Sie keine Gegenstande zwischen die Frontseite
des Gerates und die Tur und halten Sie die Oberflachen
der Dichtungen frei von Schmutz und Resten der Reini-
%ungsmittel.
as Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden,
wenn es beschadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass
die Tur richtig schlie3t und keine Schaden aufweist:
1 an der Tur (Dellen, Risse)
2 an den Scharnieren und Schildssern (gebrochen, ge-
platzt oder locker)
3 an den Turdichtungen und abdichtenden Oberflachen.

&Alle Einstellungen, Wartungen und Reparaturen sollten
ausschliel3lich durch entsprechend qualifiziertes Ser-
vicepersonal des Herstellers erfolgen. Insbesondere
gilt dies fur Arbeiten, die mit dem Abnehmen der Abde-
ckung, die den Benutzer gegen Mikrowellenstrahlung
schutzt, verbunden sind.

Halten Sie das Gerat und das Netzkabel von Kindern
unter acht Jahren fern.

@ Die Mikrowelle sollte im Kuchenschrank nicht platziert
werden.*

@ WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden bei Gebrauch heil’. Vermeiden Sie die Beruh-
rung heilder Teile. Die Kinder unter acht Jahren sollten
vom Gerat ferngehalten werden, es sei denn sie stehen
unter Aufsicht eines Erwachsenen,;

Reinigen Sie das Gerat nicht mit Dampf.

Die Oberflachen des Kuchenschranks konnen wahrend
des Betriebs heild werden;

* gilt fir Gerate, die an den Einbau im Kichenschrank nicht angepasst sind.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

o SORGFALTIG DURCHLESEN UND FUR DIE ZU-
m KUNFT AUFBEWAHREN.
Zur Verringerung der Brandgefahr, der Verletzung von
Menschen oder der Exposition gegenuber einer uber-
mél?;igen Wirkung der Mikrowellenenergie beim Betrieb
des Gerates sind die nachstehenden grundlegenden
Sicherheitshinweise zu beachten.
Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Zur Verringerung der Brandgefahr im Garraum ist eine
strikte Aufsicht erforderlich.
Benutzen Sie dieses Gerat nur bestimmungsgemal im
Sinne dieser Bedienungsanleitung. Verwenden Sie im
Gerat keine korrodierenden Chemikalien. Die Mikro-
welle wurde speziell zum Erwarmen oder Kochen von
Lebensmitteln entwickelt. Das Gerat ist fur die Verwen-
dung in der Industrie oder in den Labors nicht bestimmt.
WARNUNG: Wenn Sie das Gerat im Kombibetrieb be-
treiben, darf es aufgrund der erzeugten hohen Tempe-
ratur von den Kindern nur unter Aufsicht von Erwachse-
nen genutzt werden*;
WARNUNG: Flussigkeiten und andere Lebensmittel
durfen nicht in dicht verschlossenen Behaltern erwarmt
werden, denn es besteht die Explosionsgefahr;
WARNUNG: Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Unkenntnis verwendet werden, wenn
sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sie die mit ihm verbundenen Gefahren ver-
standen haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spie-
len. Die Reinigung und Wartung des Gerates durfen
von Kindern nicht erfolgen, es sel denn, dass sie das 8.
Lebensjahr vollendet haben und von einer zustandigen
Person beaufsichtigt wurden.
Verwenden Sie nur solches Geschirr, das fur den Ein-
satz in der Mikrowelle geeignet ist;
Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Behaltern aus
Kunststoffen oder Papier ist der Betrieb der Mikrowelle
wegen der Moglichkeit der Entzindung der Behalter zu
kontrollieren;

* Gilt nur fur Gerate mit Grill-Funktion
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Sollte Rauch und/oder Feuer bemerkt werden, schalten
Sie das Gerat aus oder trennen Sie es von der Strom-
netz und lassen Sie die Tur geschlossen, bis die Flam-
men gedampft sind;

Beim Erwarmen von Getranken kann es in der Mikro-
welle zum Siedeverzug kommen, daher ist im Umgang
mit dem Behalter Vorsicht geboten;

Die Einzelheiten zur Reinigung der Turdichtungen und
der anliegenden Bereiche entnehmen Sie dem entspre-
chenden Kapitel dieser Bedienungsanleitung.

Reinigllen Sie die Mikrowelle regelmaldig und entfernen
Sie alle eingetrockneten Speisereste.

Sollte die Erhaltung der Mikrowelle in sauberem Zu-
stand vernachlassigt werden, kann dies zu Schaden
der Oberflache fuhren, was wiederum die Bestandigkeit
des Gerates beeintrachtigen und gefahrliche Situatio-
nen verursachen kann.

Hinweis! Sollte das nicht trennbare Netzanschlusskabel
beschadigt werden, sollte dieses beim Hersteller oder
in einer Fachwerkstatt durch eine qualifizierte Person
zur Vermeidung der Gefahr neu besorgt werden.

Bevor die Mikrowelle genutzt wird, sollte der Grill durch-
geheizt werden (beim Durchheizen kann durch die Lif-
tungsgitter in der Mikrowelle Rauch entweichen)*:

- Raumbeluftung einschalten oder Fenster offnen,

- Mikrowelle in leerem Zustand fur ca. 3 Minuten auf
Grillmodus stellen und den Grill durchheizen, ohne da-
bei Lebensmittel zu erwarmen.

Das Gerat soll auf einem ebenen Untergrund stehen.

& Der Drehteller und der Drehring sollen sich beim Be-
trieb der Mikrowelle im Garraum befinden. Legen Sie
die Speisen direkt auf den Drehteller und gehen Sie vor-
sichtig damit um, um Beschadigungen zu vermeiden.
Inkorrektes Verwenden des Braunungsgeschirrs kann
durch Entstehen hoher Temperatur zum Zerspringen
des Drehrings fuhren.

Verwenden Sie zum Garen in der Mikrowelle nur Gar-
beutel in entsprechender Grole.

* Gilt nur fir Gerate mit Grill-Funktion
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die Mikrowelle verfugt Uber ein paar eingebaute Sicher-
heitsschalter zum Schutz gegen die Strahlung, wahrend
die Tur gedffnet ist. Greifen Sie in die Schalter nicht ein.
Benutzen Sie die Mikrowelle in leerem Zustand nicht.
Das Einschalten der Mikrowelle ohne Speise oder mit
Speise mit einem geringen Wassergehalt kann zum
Brand, Verkohlen, Funkenbildung und zu Schaden der
Innenschicht des Garraums fuhren.
Bereiten Sie Speisen nicht direkt auf dem Drehteller zu.
Durch ubermaliges lokales Erwarmen kann der Dreh-
teller zerspringen.
Erwarmen Sie in der Mikrowelle keine Flaschen mit
Sauglingsnahrung oder Speisen fur Sauglinge. Die
Speisen kdnnen nicht gleichmalig erwarmt werden, so
dass Verbrennungsgefahr besteht.
Verwenden Sie keine Behalter mit einem engen Hals
wie z.B. Sirupflaschen.
Verwenden Sie zum Braten in der Mikrowelle kein Fett
oder tiefes Geschirr,
Von der Herstellung von Konserven ist abzuraten, da
keine gleichmafRige Erhitzung der Lebensmittel im Glas

ewahrleistet wird.

enutzen Sie das Gerat nicht zu kommerziellen Zwe-
cken. Die Mikrowelle ist vorgesehen fur den Gebrauch
zu Hause oder in solchen Objekten wie*: Firmenki-
chen; kleine Kuchen in Geschaften, Buros und ande-
ren Arbeitsumgebungen, fur die Nutzung durch Gaste
in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen, in
Wohngebauden auf dem Lande und in Beherbergungs-
betrieben*;
Um den Siedeverzug heiller Flissigkeiten und die Ver-
brennungsgefahr zu vermeiden, ruhren Sie die Flus-
sigkeiten um, bevor Sie den Behalter in die Mikrowelle
legen, und dann erneut mitten in der Garzeit. Lassen
Sie die Lebensmittel nach dem Ende der Garzeit kurz
ruhen und ruhren Sie dann nochmals grindlich um.
Um das Verbrennen durch Ubermaliges Garen zu ver-
meiden, vergessen Sie die Lebensmittel in der Mikro-
welle nicht.

Lesen Sie die Garantiebestimmungen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Wenn Sie das Gerat im Kombibetrieb betreiben, kann
es aufgrund der erzeugten hohen Temperatur von den
Kindern nur unter Aufsicht von Erwachsenen genutzt
werden.”

Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschliel3lich
Kindern) bedient werden, die unter geistigen oder kor-
perlichen Behinderungen leiden oder die nicht Uber
ausreichende Erfahrungen in der Bedienung solcher
Gerate verfugen. Eine Ausnahme kann gemacht wer-
den, wenn solche Personen unter Aufsicht eines Ver-
antwortlichen mit dem Gerat arbeiten und/oder grund-
lich in die Bedienung eingewiesen wurden. Es ist dafir
zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
Uberhitzen Sie die Gerichte nicht.

Benutzen Sie die Mikrowelle nicht als eine Ablagefla-
che. Bewahren Sie in der Mikrowelle keine brennba-
ren Gegenstande wie Brot, Kekse, Papiererzeugnisse,
usw. auf. Sollte der Blitz das Stromnetz treffen, schal-
tet sich die Mikrowelle automatisch aus.

Entfernen Sie Metallverschlisse oder Metallgriffe von
Papier- und Plastikbehaltern, bevor Sie diese In die Mi-
krowelle hineinlegen.

Die Mikrowelle muss geerdet sein. SchlieRen Sie die
Mikrowelle nur an eine ordnungsgemald installierte
Steckdose mit einer einwandfreien Schutzleitung an.
Siehe: “Installation des Schutzkreises”

Einige Produkte, z.B. ganze Eier (gekocht oder/und
roh), Wasser mit Ol oder Fett, dicht verschlossene Be-
halter oder Glaser sind wegen Explosionsgefahr fur den
Einsatz in der Mikrowelle nicht ?eeignet.

Der Betrieb der Mikrowelle sollte unter standiger Auf-
sicht von Erwachsenen erfolgen. Man soll vermeiden,
dass die Kinder Zugang zu Steuerungselementen ha-
ben oder mit dem Gerat spielen.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Steuerungs-
leiste oder der Stecker beschadigt sind, wenn die Mik-
rowelle nicht richtig funktioniert, beschadigt oder herun-
tergefallen ist.

Achten Sie darauf, dass die Luftungsschlitze nicht ver-
schlossen oder blockiert sind.

* Gilt nur fir Gerate mit Grill-Funktion
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

5 @ Iéﬁgern und verwenden Sie die Mikrowelle nicht im Frei-
Verwenden Sie die Mikrowelle nicht nah am Wasser,
an der Spile, in feuchten Raumen oder an einem
Schwimmbecken.

Vermeiden Sie Situationen, in denen das Netzkabel

oder der Stecker mit Wasser in Beriihrung kommen.

Verrlrlleiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit Warme-

quellen.

Vermeiden Sie, dass das Netzkabel am Tisch oder Ar-

beitsblatt herunterhangt.

Das Gerat muss zusammen mit dem montierten Zier-

rahmen genutzt werden.”

Nach dem Betrieb der Mikrowelle ist die Innenflache

des Garraums heil}.

Prifen das Gerat und dessen Netzkabel auf eventuel-

le Schaden. Sollten irgendwelche Schaden festgestellt

werden, darf die Mikrowelle nicht benutzt werden.

Wird das Gerat nicht sauber gehalten, kann dessen

Oberflache beeintrachtigt werden, wodurch die Lebens-

dauer des Gerates verkurzt und gefahrliche Situationen

entstehen konnen.

Das Gerat ist fur die Bedienung mit einer externen Uhr

oder mit einem getrennten Fernsteuerungssystem nicht

bestimmt.

Beim Betrieb wird das Gerat sehr warm. Mit dem Gerat

sollte man sehr vorsichtig umgehen und die Heizele-

mente im Inneren der Mikrowelle nicht beriihren.**

(Ej)ie Oberflache des Kuchenschranks kann warm wer-
en*

Der Stecker muss leicht zuganglich sein, damit das Ge-

rat ans Stromnetz angeschlossen werden kann.

Es darf nur das Bratenthermometer, das mit dem Gerat

geliefert wird, eingesetzt werden.***

* gilt fur die Einbaugerate



ENTSORGUNG / VERSCHROTTUNG VON ALTGERATEN

AUSPACKEN

N

Das Gerat wird gegen Transport-
schaden geschiitzt. Nach dem Aus-
packen sind die Verpackungsmateri-
alien so zu entsorgen, dass dadurch
kein Risiko fur die Umwelt entsteht.
Alle Materialien, die zur Verpackung
verwendet werden, sind umweltver-
traglich, kénnen hundertprozentig
wiederverwertet werden und sind mit entsprechen-
dem Symbol gekennzeichnet.

Hinweis! Die Verpackungsmaterialien (Polyethylen-
beutel, Styroporstiicke usw.) sind beim Auspacken
auBer Kinderreichweite zu halten.

RUCKNAHME AUS DEM BETRIEB
L
(|

Dieses Produkt darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht ber den norma-
len Haushaltsabfall entsorgt werden,
sondern muss an einem Sammelpunkt
fur das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Produkt,
in der Gebrauchsanweisung oder auf
Die Werkstg#et \é?rggagléumnaqzv‘{ﬁlr%trdlgg%ﬂzg%hnung
wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der
stofflichen Verwertung oder anderen Formen der
Verwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichti-
gen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt.

Informationen Uber die nachstgelegene Sammel-
stelle elektrischer Altgerate erhalten Sie in lhrer
Gemeindeverwaltung.

INSTALLATION DES SCHUTZKREISES

GEFAHR

Bei der Berlihrung besteht die Gefahr eines elekitri-
schen Schlags - bestimmte interne Elemente kon-
nen zu ernsthaften Verletzungen oder Tod fiihren.
Das Gerat darf nicht demontiert werden.

WARNUNG

Gefahr eines elektrischen Schlags. Ein inkorrekter
Umgang mit der Erdung kann einen elektrischen
Schlag verursachen. Bevor das Gerat ordnungsge-
man installiert und geerdet wird, stecken Sie den
Stecker nicht in die Steckdose.

Das Gerat muss geerdet werden. Bei einem Kurz-
schluss verringert die Erdung die Gefahr eines
elektrischen Schlags, indem die Ableitung von
Strom gewabhrleistet wird. Das Gerat ist mit einem
Netzkabel mit Erdungsleitung mit einem entspre-
chenden Stecker ausgestattet. Der Stecker soll
in eine ordnungsgemal installierte und geerdete
Steckdose gesteckt werden.

Sollten Sie die Hinweise zur Erdung nicht ganz ver-
standend haben oder Bedenken haben, ob das Ge-
rat ordnungsgemal geerdet ist, setzen Sie sich mit
einem qualifizierten Elektriker oder Servicetechni-
ker in Verbindung.

Muss eine Verlangerungsschnur eingesetzt wer-
den, so darf nur eine dreiadriges Verlangerungs-
schnur mit einer Steckdose mit Erdung zum Ein-
satz kommen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir Scha-
den, oder Verletzungen, die aufs AnschlieRen der
Mikrowelle ans Stromnetz ohne Schutzkreis oder
mit einem mangelhaften Schutzkreis zuriickzufiih-
ren sind.

Das Gerat ist mit einem kurzen Netzkabel ausge-
stattet, um das Risiko der Verwickelung oder des
Stolperns zu reduzieren.

Bei der Nutzung einer Verlangerungsschnur:

- Die gekennzeichneten Nennwerte der Verlange-
rungsschnur mussen mindestens so gro wie die
des Gerates sein.

- Die Verlangerungsschnur soll eine dreiadrige
Schnur mit Erdung sein.

- Eine lange Verlangerungsschnur sollte so verlegt
werden, dass sie am Arbeitsblatt oder Tisch nicht
herunterhangt, so dass sie von den Kindern ge-
zogen, gestreift und unwillkiirlich herausgezogen
werden kdnnte.
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GESCHIRR
WARNUNG

Verletzungsgefahr. Dicht verschlossenes Geschirr kann explodieren. Vor dem Erwarmen in
der Mikrowelle miissen verschlossene Behalter gedffnet und Kunststoff-Beutel durchstochen
werden.

Materialien, die in der Mikrowelle verwendet dlirfen und Materialien, die zu vermeiden sind.

Manches nichtmetallisches Geschirr kann beim Einsatz in der Mikrowelle geféhrlich sein. Bei Bedenken
kénnen Sie das Geschirr priifen, indem Sie folgenderweise vorgehen:

Eignungstest:

1 Flllen Sie ein mikrowellengeeignetes Gefall sowie das zu priifende GefalR mit einer Tasse (250 ml)
kaltem Wasser.

2 Stellen Sie das Gerat auf maximale Leistung und kochen Sie das Wasser eine Minute lang.

3 Fassen Sie das Geschirr vorsichtig an. Ist das Geschirr heil3, ist es fir die Mikrowelle ungeeignet.
4 Die Garzeit darf eine Minute nicht uberschreiten.

Materialien, die in der Mikrowelle nicht verwendet diirfen

Art des Geschirrs Bemerkungen

Kann elektrischen Lichtbogen hervorrufen. Legen Sie das

Aluschale Gericht in ein fiir die Mikrowelle geeignetes Geschirr.

Kann elektrischen Lichtbogen hervorrufen. Legen Sie das

Pappschachtel mit Metallgriff Gericht in ein fur die Mikrowelle geeignetes Geschirr.

Metall oder Geschirr mit Metallrah- Metall schirmt das Gericht vor Mikrowellen-Energie ab.

men Der Metallrahmen kann elektrischen Lichtbogen hervorrufen.
. Konnen elektrischen Lichtbogen und Brand in der Mikrowelle

Metallverschlisse - verdreht hervorrufen.

Papiertiiten Koénnen Brand in der Mikrowelle hervorrufen.

Der Plastikschaumstoff kann schmelzen oder die darin
Plastikschaumstoff befindliche Flussigkeit verunreinigt werden, wenn dieser Stoff
hoher Temperatur ausgesetzt wird.

Das Holz trocknet aus und kann springen oder brechen,

Holz wenn es in der Mikrowelle verwendet wird.

Materialien, die in der Mikrowelle verwendet diirfen

Art des Geschirrs Bemerkungen

Alufolie Nur als Abdeckung. Kleine, glatte Teile dirfen zur Abdeckung duin-
ner Fleisch- oder Geflugelstucke verwendet werden, um dadurch
die Uberhitzung zu vermeiden. Es kann Lichtbogen hervorgerufen
werden, wenn die Alufolie zu nah an der Wand der Mikrowelle
liegt. Die Folie muss mindestens 2,5 cm von den Wanden der
Mikrowelle entfernt liegen.

Braunungsgeschirr Halten Sie sich an Empfehlungen des Herstellers. Der Schussel-
boden soll mind. 5mm tber dem Drehteller sein. Falsche Verwen-
dung kann zum Springen des Drehtellers fihren.

Tischgeschirr Nur mikrowellengeeignetes Geschirr. Halten Sie sich an Empfeh-
lungen des Herstellers.
Verwenden Sie kein beschadigtes Geschirr.

Glaser Nehmen Sie immer den Deckel ab. Stellen Sie zum Erwarmen von
Gerichten nur eine optimale Temperatur ein. Die meisten Glaser
sind temperaturempfindlich und kénnen zerbrechen.
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GESCHIRR

Glasgeschirr Verwenden Sie in der Mikrowelle nur hitzebesténdiges Geschirr.
Vergewissern Sie sich, dass das Geschirr keine Metallbestandteile
hat. Verwenden Sie kein beschadigtes Geschirr.

Garbeutel fur die Mikrowelle Halten Sie sich an Empfehlungen des Herstellers. Mit Metallver-
schliissen nicht schlief3en.

Papierteller und Papierbecher Einschneiden, damit der Dampf entweichen kann. Verwenden Sie
Papiergeschirr nur fur schnelles Garen/Erwarmen. Lassen Sie die
Mikrowelle beim Garen nicht ohne Aufsicht.

Kichentucher Verwenden Sie Kiichentiicher beim Erwarmen nur zur Abdeckung,
um das Fett aufzusaugen.

Verwenden Sie Papiertticher nur fir schnelles Erwarmen unter
standiger Aufsicht.

Pergamentpapier Verwenden Sie es nur zur Abdeckung, um Spritzer zu vermeiden
oder als Verpackung beim Dampfgaren.

Kunststoffe Nur mikrowellengeeignetes Geschirr. Sie missen mit dem Etikett
Lfur Mikrowellen geeignet” versehen sein. Manche Kunststoff-
behalter werden weich, wenn das Gericht von innen erhitzt wird.
,Garbeutel, und dicht verschlossene Kunststoffbeutel mussen
eingeschnitten, perforiert oder mit einem Entlifter nach Angaben
des Herstellers auf der Verpackung ausgestattet werden.

Kunststoffverpackung Nur mikrowellengeeignetes Geschirr. Verwenden Sie es zur Abde-
ckung des Gerichts beim Garen, um die Feuchtigkeit zu erhalten.
Vermeiden Sie Situationen, in denen die Kunststoffverpackung mit
dem Gericht in Berlihrung kommt.

Thermometer Nur mikrowellengeeignetes Geschirr. (Fleisch- und Zuckerthermo-
meter).

Wachspapier Verwenden Sie es nur zur Abdeckung, um Spritzer zu vermeiden
und die Feuchtigkeit zu erhalten.

Stoff, aus dem das Geschirr hergestellt ist Mikrowellen Grill Combi-Modus
Hitzebestandiges Glasgeschirr JA JA JA
Nicht hitzebestandiges Glasgeschirr NEIN NEIN NEIN
Hitzebestandige Keramik JA NEIN NEIN
Mikrowellengeeignetes Geschirr aus Kunststoffen JA NEIN NEIN
Kichenpapier JA NEIN NEIN
Metallgeschirr NEIN JA NEIN
Grillrost (Ausstattung der Mikrowelle)* NEIN JA NEIN
Alufolie und Alubehalter NEIN JA NEIN

* In ausgewahlten Modellen vorhanden.
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EINSTELLUNGEN DER MIKROWELLE

O Bezeichnungen der Bestandteile der Mikrowelle

Nehmen Sie die Mikrowelle und das Zubehor aus dem Karton bzw. dem Garraum der Mikrowelle her-
aus. Der Lieferumfang der Mikrowelle umfasst:

Drehteller

Drehring
Bedienungsanleitung
Grillrost

A aaa

o

1) Bedienfeld 2

2) Girill B

3) Beleuchtung 3 ;

4) Fihrungsschienen 4

5) Turglas

6) System der Schutzverriegelung - Die Stromver-
sorgung wird abgeschaltet, wenn die Tur beim 5
Betrieb der Mikrowelle gedffnet wird. = —a|

7) Drehbolzen

8) Grillrost®

9) Grillrost*

10) Drehschussel

11) Glasschale

INSTALLATION DES DREHTELLERS

1 Dricken Sie nie auf den Drehteller bzw. legen Sie diesen nicht mit
dem Boden nach oben.

2 Verwenden Sie beim Garen immer den Drehteller und Drehring.

3 Legen Sie alle Gerichte zum Garen oder Erwarmen immer auf den
Drehteller.

4 Sollte der Drehteller zerspringen oder brechen, setzen Sie sich mit
dem nachstgelegenen autorisierten Servicedienst in Verbindung.

Ausstattungselemente:

1. Grillrost
2. Drehschissel
3. Drehbolzen

* In ausgewahlten Modellen vorhanden. Achtung: Der Grillrost, der zur Ausstattung der Mikrowelle
gehort, soll nur im GRILL-Modus verwendet werden. Legen Sie den Grillrost auf den Drehteller.

** Der Drehring kommt in zwei Versionen, je nach dem Modell, vor. Sie kénnen durcheinander nicht
ersetzt werden.

12



MONTAGEANLEITUNG

- Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und sonstige Verpackungselemente.

- Priifen Sie die Mikrowelle auf eventuelle Schaden wie Dellen, Verschiebungen oder Risse der Tur.
- Entfernen Sie alle Schutzfolien von der Oberflache des Kiichenschranks.

- Installieren Sie die Mikrowelle nicht, wenn diese beschadigt ist.

Entfernen Sie auf keinen Fall den hellbraunen Glimmerdeckel, der mit Schrauben im Garraum
berfestigt ist, um das Magnetron freizulegen.

Installation

1. Das Gerat ist ausschlieRlich fir den Einsatz im Haushalt bestimmt.

2. Das Gerat darf nur nach dem vorher erfolgten Einbau im Kiichenschrank benutzt werden*.
3. Die Hinweise zur Montage im Kiichenschrank entnehmen Sie dem “Montageanleitung™.

4. Das Gerét sollte in einem Kiichenschrank mit einer Breite von 60 cm und in einer Héhe von 85 cm
Uber dem Kichenboden installiert werden*.

Die GeratefuRe dirfen nicht abgenommen werden*.

Die Lufteinlass- und -auslassoffnungen kdnnen Schaden der Mikrowelle verursachen.
Stellen Sie das Gerat moglichst weit entfernt von Radio- und Fernsehgeraten auf. Der Betrieb der Mik-
rowelle kann Stérungen des Radio- oder Fernsehempfangs hervorrufen.

2. Stecken Sie den Stecker des Gerates in die Standard-Haushaltssteckdose.
Achten Sie darauf, dass Spannung und Frequenz mit den auf dem Typenschild angegebenen Daten
Ubereinstimmen.

WARNUNG: Installieren Sie das Gerat nicht ber dem Kochfeld oder einem anderen warmeerzeugen-

den Gerat. Sollte eine solche Installation erfolgen, kann dies zu Schaden und zum Verlust der Garan-
tierechte fuhren.

Die zuganglichen

Flachen konnen beim
Betrieb heil sein.

* Gilt fur die Einbaugerate
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DE



3ad

BEDIENUNG
Einstellung der Uhr

Nach dem Anschlief3en der Mikrowelle ans Stromnetz wird das blinkende Zeichen
"00:00" angezeigt und zugleich ertdnt einmal ein Tonsignal.

1) Die Taste + oder — druicken, um die gewuinschte Uhrzeit einzustellen (zwischen
00:00 und 23:59.)

2) Nach der Einstellung der gewiinschten Uhrzeit die Taste O driicken. Die Uhr
wurde eingestellt.

Achtung:

1) Um die Uhrzeit zu andern, die Taste © driicken und 3 Sekunden gedriickt
halten. Die angezeigte Uhrzeit erlischt und im Display blinken die Ziffern fir die
Einstellung der Uhrzeit.

Um die neue Uhrzeit einzugeben, die Taste + oder — driicken und die Taste O
dricken, um die Einstellung zu bestatigen.

2) Bei der Einstellung der Uhrzeit + oder —driicken und gedrickt halten, um eine
Anderung um 10 Minuten vorzunehmen, durch kurzes Drucken erfolgt eine Ande-
rung um 1 Minute.).

Garen mit Mikrowellen

1) Um die Funktion Garen mit Mikrowellen die Taste % driicken. Im Display blinkt
"01:00" und erscheint das Symbol der Mikrowellen. Wird innerhalb von 10 Se-
kunden keine Taste gedriickt, erfolgt eine automatische Bestatigung der aktuellen
Leistung.

2) Um die Leistung der Mikrowellen (von 100W bis 900W) einzustellen die Taste <
driicken, und anschlieRend + oder — driicken, um die Leistung einzustellen.

3) Um die Garzeit einzustellen, die Taste O driicken und anschlieBend die Garzeit
mit den Tasten -+ oder — einstellen.

Die maximale Garzeit hangt von der eingestellten Leistung ab. Wurde die Leistung
von 900W eingestellt, betragt die maximale Zeit 30 Minuten und bei anderen Leis-
tungen sind es 90 Minuten.

4) Um das Garen zu starten, die Taste [> driicken.

Tabelle mit Mikrowellenleistungen:

Mikrowellen- 100% 80% 50% 30% 10%
leistung
Display 900w 700W 450W 300W 100W

Die folgende Tabelle enthalt Angaben zur Leistung, die gewahlt werden kann, so-
wie zu Gerichten, die auf der jeweiligen Leistungsstufe zubereitet werden kénnen.
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BEDIENUNG

Leistung Gargut
900 W - Garen - Wasser, Aufwarmen
- Garen - Hahnchen, Fische, Gemilise
- Aufwarmen
700 W - Garen - Pilze, Krebstiere
- Garen - Gerichte, die Eier und Kase enthalten
450 W - Garen - Reis, Suppen
- Auftauen
300 W - Schmelzen von Schokolade und Butter
- Auftauen von feinen/empfindlichen Gerichten
100 W - Auftauen von Lebensmitteln mit unregelmaRigen Formen

- Weichmachen von Eis
- Aufgehen von Teig

15

DE



3ad

BEDIENUNG

Funktion

Betriebsart

%

Mikro-
wellen

.i\\

Mikrowellen

Mikrowellen

Funktion der Mikrowellen zum Garen und
Auftauen von Gemiuse, Kartoffeln, Reis,
Fischen und Fleisch.

Aufwar-
men

Umluft

Heif3luft

Mit der HeiRRluft kbnnen Gerichte auf die-
selbe Art und Weise wie im konventionel-
len Backofen zubereitet werden.

Die Funktion der Mikrowellen ist nicht
eingeschaltet. Es wird empfohlen, die
Mikrowelle kurz zu erwarmen, bevor das
Gericht in die Mikrowelle gelegt wird.

Ringheizkorper
mit Ventilator

Grill mit Ventilator

Diese Funktion dient zum gleichmaRigen
Braten und zum gleichzeitigen Anbraunen
des Gerichtes..

Unterhitze mit
Umluft

Die Funktion Unterhitze + Umluft ist flr
solche Gerichte wie Backen von Pizza,
nassen Kuchen, Friichtekuchen, Biskuit-
kuchen besonders zu empfehlen.

Grill

Grill

Grill ist besonders fiur die Zubereitung
dinner Fleischstlicke und Fische geeig-
net.

Kom-
bi-Funk-
tion

Umluft

Mikrowellen + Heil3uft
Dient zum schnellen Braten.

Ringheizkorper
mit Ventilator

Die Funktion Mikrowellen + Grill mit Venti-
lator ist fUr die Zubereitung kleiner Sti-
cken von Fleisch, Fisch oder GemuUse mit
einer gleichmaRigen Anbraunen beson-
ders zu empfehlen.

Unterhitze mit
Umluft

Die Funktion Mikrowellen + Unterhitze +
Umluft ist fir die Zubereitung von Ge-
richten, bei denen schnelles Garen und
erhebliches Aufwarmen erforderlich sind,
besonders zu empfehlen.

Grill

Mikrowellen +Girill

Diese Funktion dient zum schnellen Garen
und zum gleichzeitigen Anbrdunen der
Gerichte (auch Auflaufe). Gleichzeitig
arbeiten die Mikrowellen und der Grill. Das
Gericht wird von den Mikrowellen gegart
und vom Grill angebraunt.

AUTO

Auto-
mati-
sche
Pro-
gramme

P01 - P13

Automatische Garprogramme (13 Fertig-
programme), sie kdnnen fir die Zuberei-
tung zahlreicher Fleischsorten verwendet
werden. Man soll die Art des Gerichtes
und dessen Gewicht wahlen.

op
=

Auftau-
en

d01 -d03

Auftauen nach Gewicht (3 Fertigprogram-
me). Es ist das Gewicht des zum Auftau-
en bestimmten Gerichtes einzugeben.
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BEDIENUNG
Garen mit der Funktion Grill

1) - driicken, um die Aufwarmfunktion zu aktivieren, im Display leuchtet das Sym-
bol . auf.

2) -, + oder — driicken, um die Betriebsart Grill zu wéhlen. Die Grillleistung wird
auf dritter Stufe voreingestellt. Nach der Auswahl der Betriebsart Grill wird im Dis-
plaé/ das Symbol [C] angezeigt.

3) % driicken, um die gewtnschte Grillleistung einstellen zu kénnen.

4) -I- oder — drlicken, um die gewinschte Girillleistung im Bereich 1-3 einzustellen.
5) U driicken, um die gewlinschte Dauer einstellen zu kénnen. Die voreingestell-
te Garzeit betragt 10 Minuten. —+ oder — driicken, um die gewlinschte Dauer im
Bereich von 10 bis 90 Minuten zu wahlen.

6) > driicken, um den Garvorgang zu starten.

Garen mit der Funktion Umluft

1) °~ driicken, um die Funktion Umluft zu aktivieren, im Display leuchtet das Sym-
bol . auf.

2) °-, -+ oder — driicken, um die Betriebsart Umluft zu wahlen. Die voreingestell-
te Temperatur betragt 180°C.  Nach der Auswahl der Betriebsart Umluft wird im
Dis&lay das Symbol [©] angezeigt.

3) ~/ dricken, um die gewlinschte Temperatur einzustellen.

4) -+ oder — drlicken, um die gewlinschte Temperatur im Bereich 50°C bis 230°C
einzustellen.

5) O driicken, um die gewunschte Dauer einstellen zu kdnnen. Die voreingestell-
te Garzeit betragt 10 Minuten. 4~ oder — druicken, um die gewiinschte Dauer im
Bereich von 10 Minuten bis 5 Stunden zu wahlen.

6) > driicken, um den Garvorgang zu starten.

Garen mit der Funktion Ringheizkorper mit Ventilator

1) “~ driicken, um die Aufwarmfunktion zu aktivieren, im Display leuchtet das Sym-
bol . auf.

2) -, -+ oder — driicken, um die Betriebsart Ringheizkdrper mit Ventilator zu wéh-
len. Die voreingestellte Temperatur betragt 180°C. Nach der Auswahl der
Beyiebsart Ringheizkorper mit Ventilator wird im Display das Symbol [=] angezeigt.
3) % dricken, um die gewlinschte Temperatur einzustellen.

4) -+ oder — drlicken, um die gewilinschte Temperatur im Bereich 100°C bis 230°C
einzustellen.

5) O driicken, um die gewunschte Dauer einstellen zu kdnnen. Die voreingestell-
te Garzeit betragt 10 Minuten. 4~ oder — driicken, um die gewiinschte Dauer im
Bereich von 10 Minuten bis 5 Stunden zu wahlen.

6) > driicken, um den Garvorgang zu starten.
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BEDIENUNG
Garen mit der Funktion Unterhitze mit Umluft

1) - driicken, um die Aufwarmfunktion zu aktivieren, im Display leuchtet das Sym-
bol :. auf.

2) °~, + oder — driicken, um die Betriebsart Unterhitze mit Umluft zu wéhlen. Die
voreingestellte Temperatur betragt 180°C. Nach der Auswahl der Betriebsart
Ungrhitze mit Umluft wird im Display das Symbol [2] angezeigt.

3) » dricken, um die gewlinschte Temperatur einzustellen.

4) + oder — driicken, um die gewlinschte Temperatur im Bereich 100°C bis 230°C
einzustellen.

5) O driicken, um die gewinschte Dauer einstellen zu kénnen. Die voreingestell-
te Garzeit betragt 10 Minuten. 4 oder — driicken, um die gewlinschte Dauer im
Bereich von 10 Minuten bis 5 Stunden zu wahlen.

6) > driicken, um den Garvorgang zu starten.

Garen mit der Kombi-Funktion (Mikrowellen + Grill)

1) >@ drlicken, um die Kombi-Funktion (Mikrowellen + Grill) zu aktivieren, im Dis-
play leuchten Symbole % und -. auf.

2):%, 4 oder — driicken, um die Kombi-Funktion (Mikrowellen + Grill) zu wahlen.
Die Girillleistung wird auf dritter Stufe vorei%gestellt. Nach der Auswahl der Be-
triebsart Grill wird im Display das Symbol ] angezeigt.

3) <> driicken, um die gewiinschte Grillleistung einstellen zu kdnnen.

4) -+ oder — drlicken, um die gewiinschte Grillleistung im Bereich 1-3 einzustellen.
5) Um die Leistung der Mikrowellen (von 100W bis 700W) einzustellen die Taste <>
driicken, und anschlieBend -+ oder — driicken, um die Leistung einzustellen. Der
voreingestellte Leistungswert betragt 300W.

6) (O driicken, um die gewiinschte Dauer einstellen zu kénnen. Die voreingestell-
te Garzeit betragt 10 Minuten. 4~ oder — driicken, um die gewuinschte Dauer im
Bereich von 10 bis 90 Minuten zu wahlen.

7) [> driicken, um den Garvorgang zu starten.

Garen mit der Kombi-Funktion (Mikrowellen + Umluft)

1) ># drlicken, um die Kombi-Funktion (Mikrowellen + Umluft) zu aktivieren, im
Display leuchten Symbole 2 und :. auf.

2):%, -+ oder — drlicken, um die Kombi-Funktion (Mikrowellen + Umluft) zu
wahlen. Die Grillleistung wird auf dritter Stufe voreingestellt. Nach der Auswahl der
Betriebsart Grill wird im Display das Symbol (@] angezeigt.

3) Um die Temperatur (im Bereich 50°C - 230°C) einzustellen, die Taste <> drii-
cken, anschlie3end -+ oder — driicken, um die gewlinschte Temperaturstufe
einzustellen.

4) Um die Leistung der Mikrowellen (von 100W bis 700W) einzustellen die Taste &
driicken, und anschlieBend -+ oder — driicken, um die Leistung einzustellen. Der
voreingestellte Leistungswert betragt 300W.

5) (O driicken, um die gewiinschte Dauer einstellen zu kénnen. Die voreingestell-
te Garzeit betragt 10 Minuten. 4~ oder — driicken, um die gewuinschte Dauer im
Bereich von 10 bis 90 Minuten zu wahlen.

6) [> driicken, um den Garvorgang zu starten.
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BEDIENUNG
Garen mit der Kombi-Funktion (Mikrowellen + Ringheizkérper mit Ventilator

1) ;% driicken, um die Aufwarmfunktion zu aktivieren, im Display leuchten die Sym-
bole 2z und :. auf.

2):%, 4+ oder — drlicken, um die Betriebsart Ringheizkdrper mit Ventilator zu wah-
len. Die voreingestellte Temperatur betragt 180°C. Nach der Auswahl der
Betriebsart Ringheizkdrper mit Ventilator wird im Display das Symbol [=] angezeigt.
3) % driicken, um die gewlinschte Temperatur einzustellen.

4) + oder — driicken, um die gewlinschte Temperatur im Bereich 100°C bis 230°C
einzustellen.

5) Um die Leistung der Mikrowellen (von 100W bis 700W) einzustellen die Taste &
driicken, und anschlieRend + oder — driicken, um die Leistung einzustellen. Der
voreingestellte Leistungswert betragt 300W.

6) (O dricken, um die gewtiinschte Dauer einstellen zu kdnnen. Die voreingestell-
te Garzeit betragt 10 Minuten. 4 oder — driicken, um die gewlinschte Dauer im
Bereich von 10 bis 90 Minuten zu wahlen.

7) [> driicken, um den Garvorgang zu starten.

Garen mit der Kombi-Funktion (Mikrowellen + Unterhitze + Umluft)

1) ;% driicken, um die Kombi-Funktion (Mikrowellen + Unterhitze + Umluft) zu akti-
vieren, im Display leuchten Symbole 2 und -. auf.

2):%, + oder — driicken, um die Kombi-Funktion (Mikrowellen + Unterhitze +
Umluft) zu wahlen. Die voreingestellte Temperatur betragt 180°C. Nach der
Auswahl der Betriebsart Heilluft wird im Display das Symbol (2] angezeigt,

3) Um die Temperatur (im Bereich 100°C - 230°C) einzustellen, die Taste

driicken, anschlieBend + oder — driicken, um die gewiinschte Temperaturstufe
einzustellen.

4) Um die Leistung der Mikrowellen (von 100W bis 700W) einzustellen die Taste &
driicken, und anschlieRend + oder — driicken, um die Leistung einzustellen. Der
voreingestellte Leistungswert betragt 300W.

5) (© dricken, um die gewtiinschte Dauer einstellen zu kénnen. Die voreingestell-
te Garzeit betragt 10 Minuten. 4 oder — driicken, um die gewlinschte Dauer im
Bereich von 10 bis 90 Minuten zu wahlen.

6) [> driicken, um den Garvorgang zu starten.

Auftauen nach Gewicht

1) &3 driicken, um die Funktion Auftauen nach Gewicht zu aktivieren.

2) + oder — driicken, um die Betriebsart D01 oder D02 zu wahlen.

3) <> driicken.

4) -+ oder — drlicken, um das Gewicht des Gerichts 200g - 1000g (D01) oder
1009 - 500g (D02) zu wahlen.

5) [> drlcken, um den Auftauvorgang zu starten.

Auftauen nach Zeit

1) &3 driicken, um die Funktion Auftauen nach Zeit zu aktivieren.

2) + oder — dricken, um die Betriebsart D03 zu wahlen.

3) <> driicken.

4) -+ oder — drlicken, um die Auftauzeit zu wahlen (die maximale Zeit betragt 90
Minuten.)

5) [> driicken, um den Auftauvorgang zu starten.
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BEDIENUNG
Garen mit Fertigprogrammen

Das Gerat verfigt Uber 13 Fertigprogramme. Nach der Auswahl des gewiinschten
Programms ist nur das Gewicht des Gerichtes einzugeben. Die Leistung und die
Temperatur sind bereits voreingestellt.

1) auto driicken, um die Auto-Funktion zu wahlen.

2) auro, 4+ oder — driicken, um das gewiinschte Fertigprogramm von P01-P13 zu
wahlen.

3) <> driicken.

4) -+ oder — drlicken, um das Gewicht des Gerichts [g] zu wahlen

5) [> dricken, um den Garvorgang zu starten.

Tabelle mit Fertigprogrammen:

Pro- Kategorie Gargut
gramm
PO1** |Gemise Frisches Gemise
P02** |Beilagen Kartoffeln - gepellt/gekocht
P03* |Beilagen Bratkartoffeln

Nach dem Tonsignal das Gericht wenden.
Beim gemischten Garen beginnt die nachs-
te Stufe automatisch.

P04 | Gefllgel / Fische Hahnchenportion / Fischportion

Nach dem Tonsignal das Gericht wenden.
Beim gemischten Garen beginnt die nachs-
te Stufe automatisch.

P05* |Backen Kuchen

P06* |Backen Apfelkuchen

P07* |Backen Quiche

P08** |Aufwarmen Getrank/Suppe

P09** |Aufwarmen Gericht auf dem Teller

P10** |Aufwarmen Sauce/Gulasch/Gericht

P11* |Gefrierprodukte Tiefklihlpizza

P12* |Gefrierprodukte Tiefgefrorene Produkte - Pommes frites
P13* |Gefrierprodukte Tiefgefrorene Produkte - Lasagne

* Die mit dem Symbol * gekennzeichneten Programme verfligen Gber die Vor-
warmstufe. Beim Aufwarmen bleibt die Garzeit stehen und erscheint das Symbol
des Aufwarmens. Nach dem Aufwarmen ertdnt ein Tonsignal und das Symbol des
Aufwarmens blinkt.

* Die mit dem Symbol ** gekennzeichneten Programme nutzen nur die Funktion
der Mikrowellen.
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BEDIENUNG

Aufwarmfunktion

Die Aufwarmfunktion kann nach der Wahl der folgenden Funktionen gestartet
werden: Umluft, HeilRluft, Kombi (Mikrowellen + Umluft), Kombi (Mikrowellen +
Heilluft).

1) @drlcken, im Display wird das Symbol @ angezeigt.

2) Um das Aufwarmen zu starten, die Taste L> driicken. Wird die gewlinschte Tem-
peratur erreicht, ertdnt ein dreifaches Tonsignal "Biip”. Das Aufwarmvorgang kann
unterbrochen werden, indem die Tir getffnet oder die Taste o~ gedriickt wird.
Achtung: Die Aufwarmfunktion lauft nur nach vorheriger Auswahl der vorstehenden
Betriebsarten. Beim Aufwarmen ist die Funktion der Mikrowellen ausgeschaltet.

Kindersicherung

Einschalten der Kindersicherung: Im Standby-Modus die Taste © driicken und Uber
3 Sekunden gedriickt halten - es ertdnt ein langes Tonsignal, wodurch das Ein-
smchalﬁen der Kindersicherung signalisiert wird, und im Display leuchtet das Symbol
s auf.

Entriegelung: Ist die Kindersicherung aktiv, die Taste @ driicken und Uber 3 Sekun-
den gedriickt halten - es ertdnt ein langes Tonsignal, wodurch das Ausschalten der
Kindersicherung signalisiert wird, und im Display erlischt das Symbol = .
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BESEITIGUNG VON FEHLERN

Die Mikrowelle verursacht Stérungen beim Fern-
sehempfang.

Es kann zur Stérungen des Radio-bzw. Fern-
sehempfangs kommen, wenn die Mikrowelle
betrieben wird. Eine ahnliche Erscheinung kommt
auch im Falle kleinerer Haushaltsgerate wie Mi-
xer, Staubsauger und Ventilatoren vor. Es ist eine
normale Erscheinung.

Die Mikrowelle leuchtet schwach.

Beim Kochen mit niedriger Leistung kann das
Licht schwacher werden. Es ist eine normale
Erscheinung.

Der Dampf sammelt sich an der Tur, heil3e Luft
tritt aus den Entliftungsoffnungen aus.

Beim Garen kann Dampf entweichen. Die grof3e-
re Menge entweicht Gber Entliftungsoffnungen.
Eine gewisse Menge kann sich aber an einer
kihleren Stelle wie die Geratetlir ansammeln. Es
ist eine normale Erscheinung.

Fehler

Méogliche Ursache

Beseitigung

Das Netzkabel ist nicht richtig
angeschlossen.

Den Stecker aus der Steckdose
ziehen und nach 10 Sekunden
wieder stecken.

Die Mikrowelle lasst sich nicht
starten.

Sicherung durchgebrannt oder
Sicherheitsschalter hat reagiert.

Die Sicherung austauschen
oder den Schalter anschalten
(Reparatur nur durch den Ser-
vicedienst von Amica)

Problem mit der Steckdose

Die Steckdose mit anderen
elektrischen Geraten prifen.

Die Mikrowelle warmt nicht. schlossen.

Die Tur ist nicht richtig ge-

Die Tur gut schlieBen.

Das Drehgestell macht Larm
beim Betrieb der Mikrowelle.

Der Drehring oder Mikrowellen-
boden ist verschmutzt.

Siehe: "Wartung der Mikrowelle”

REINIGUNG

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass die Mikrowelle vom Stromnetz getrennt ist.

a) Nach Gebrauch reinigen Sie den Garraum der Mikrowelle mit einem leicht nassen Tuch.

b) Reinigen Sie die Zubehorteile wie ublich mit Wasser mit etwas Spulmittel.

c) Reinigen Sie den Tirrahmen, Tirdichtungen und andere nahe liegende Teile vorsichtig mit einem
weichen Tuch. Fur die Reinigung der Tiroberflache und der Mikrowelle verwenden Sie nur milde, nicht
abrasive Seifen oder Reinigungsmittel, die mit Schwamm oder einem weichem Tuch aufzutragen sind.

Bei der Reinigung der Gastir verwenden Sie weder scharfe Schleifmittel noch scharfe Metallreiniger,
denn dies kann zu Rissen auf der Oberflache und Schaden der Glasscheibe fiihren.

Bei der Reinigung des Garraums sollte man folgenderweise vorgehen: Geben eine halbe Zitrone in die
Schussel, giefen Sie 300 ml Wasser dazu und schalten Sie die Garfunktion bei maximaler Leistung 100%

fir 10 Minuten ein.

Nach der Reinigung trennen Sie die Mikrowelle vom Netz und wischen Sie den Garraum mit einem wei-

chen, trockenen Tuch.
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GARANTIE, NACHVERKAUF-SERVICE

Garantie

Garantieleistungen laut Garantieschein. LéJ
Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch einen unsachgemaRen Betrieb des Pro-
duktes entstehen.

CE-Konformitatserkldarung
Der Hersteller dieses Produktes erklart hiermit in aIIemiger Verantwortung,
dass dieses Produkt den einschlagigen, grundlegenden Anforderungen der
nachfolgenden EU-Richtlinien entspricht:

Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EG
Elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EG
ErP — Richtlinie 2009/125/EG

Richtlinie RoHS 2011/65/EG

Das Gerat ist mit dem C E Zeichen gekennzeichnet und verfligt tUber eine
Konformitatserklarung zur Einsichtnahme durch die zustandigen Marktiberwa-
chungsbehdrden.
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PRAKTISCHE HINWEISE

Tabellen und Ratschlage — Backen- Braten/Heiluft

Beze:vﬁgggl?g des Behilter Stufe Temperatur Zeit (Min.)
Nusskuchen Tortenform Drehteller 170/180 30/35
Drehteller, kleine
Obsttarte Tortenform & 28 cm Rundgitter 150/160 35/45
Sandkuchen Tortenform Drehteller 170/190 30/45
Runde Kuchen z.B. Drehteller, kleine
Kartoffelpizza Glasform Rundgitter 160/180 50/70
ol Drehteller, kleine
Biskuitkuchen |Tortenform @ 26 cm Rundgitter 160/170 40/45
Gelee-Roulade Glasform 1 110 35/45
Kirschkuchen Glasform 1 170/180 35/45

Ratschlage zum Backgeschirr

Die meist verwendete Art des Backgeschirrs sind schwarze Backformen aus Metall. Sollten
Sie allerdings Mikrowellen zum Backen nutzen, verwenden Sie dazu Backformen aus Glas,
Keramik oder aus Kunststoffen. Sie miissen gegen Temperaturen bis 250°C bestandig sein.
Verwenden Sie solche Backformen, kdnnen die Kuchen nicht richtig anbraunen.

Ratschlage zum Backen von Kuchen

Verschiedene Mengen und Arten von Teig erfordern verschiedene Temperaturen und Back-
zeiten. Versuchen Sie zundchst mit niedrigeren Temperaturen und dann, soweit erforderlich,
erhohen Sie die Temperatur. Mit einer niedrigeren Temperatur wird gleichmaRiges Backen
gewahrleistet. Legen Sie die Backform immer in die Mitte des Drehtellers.

Hinweise zum Backen.

Wie kann man priifen, ob der Kuchen gebacken ist.

Stecken Sie den Zahnstocher in den hochsten Teil des Kuchens ca. 10 Minuten vor Ende
des Backens. Klebt der Teig am Zahnstocher nicht, bedeutet dies, dass der Kuchen fertig ist.

Der Kuchen ist sehr dunkel:
Nachstes Mal stellen Sie eine niedrigere Temperatur ein und lassen Sie den Kuchen langer
backen.

Der Kuchen ist zu trocken:

Machen Sie mit dem Zahnstocher nach Ende des Backens ein paar kleine Lécher im Teig.
AnschlieBend legen Sie auf den Kuchen ein paar Friichte oder Ubergiel3en Sie den Kuchen
mit einem alkoholischen Getrank. Nachstes Mal erhéhen Sie die Temperatur um 10° und
verringern Sie die Backzeit.

Der Kuchen geht nach dem Wenden nicht aus der Backform:

Lassen Sie den Kuchen nach dem Backen ca. 5 bis 10 Minuten in der Form, dann soll er sich
wesentlich leichter von der Backform I6sen. Wenn der Kuchen nach wie vor aus der Backform
nicht rausgeht, fahren Sie mit dem Messer am Rande der Backform entlang. Nachstes Mal
fetten Sie die Backform besser ein.

Hinweise zum Energiesparen

Wenn Sie mehr als einen Kuchen backen, ist es zu empfehlen, die Kuchen hintereinander zu
backen, solange die Mikrowelle noch warm ist. Dadurch lasst sich Zeit fur den zweiten und
jeden weiteren Kuchen sparen.

Es wird empfohlen, dunkles hitzebestandiges Geschirr - schwarz gestrichen oder lackier - zu
verwenden, denn die Warme wird dann besser adsorbiert.

Wenn die Backzeiten lang sind, kann die Mikrowelle ca. 10 Minuten vor Ende des Backens
ausgeschaltet und die Restwarme bis zum Ende des Backens genutzt werden.
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PRAKTISCHE HINWEISE

Welches hitzebestiandige Geschirr soll benutzt werden?

Funktion der Mikrowellen

Bei der Funktion der Mikrowellen ist es zu beachten, dass die die Mikrowellen von den Me-
tallflachen reflektiert werden. Glas, Porzellan, Ton, Kunststoffe und Papier lassen die Mikro-
wellen durch.

Aus diesem Grunde diirfen Topfe oder Geschirr aus Metall sowie Behalter mit Elementen
oder Verzierung aus Metall in den Mikrowellen nicht verwendet werden. Geschirr aus Glas
und Ton mit Verzierungen oder Gehalt an Metall (z.B. Bleiglas) durfen in den Mikrowellen nicht
eingesetzt werden.

Glas, Porzellan, Ton oder feuerbestandige Kunststoffe sind fiir den Einsatz in der Mikrowelle
hervorragend geeignet. Dinnes und feines Glas bzw. Porzellan sollten jedoch nur Gber kurze
Zeit benutzt werden. (z.B. Aufwarmen).

HeilRe Gerichte leiten die Warme ans Kochgeschirr, das sehr hei® werden kann. Daher sollte
man sehr vorsichtig damit umgehen und Kichenhandschuhe verwenden!

Wie sollte hitzebestandiges Kochgeschirr, das fur den Einsatz in der Mikrowelle vorgesehen
ist, geprift werden?

Legen Sie das Geschirr in die Mikrowelle fur 20 Minuten bei einer maximalen Leistung der
Mikrowellen. Ist das Geschirr nach Ablauf dieser Zeit kiihl oder leicht erwarmt, so ist es fiir den
Einsatz geeignet. Sollte das Geschir sich aber erwdrmen oder Funkenbildung verursachen,
so ist es fur den Einsatz nicht geeignet.

Funktion Grill und HeiBluft

Bei der Funktion Grill soll hitzebestéandiges Kochgeschirr gegen Temperatur von mindestens
300°C bestandig sein.

Kunststoffgeschirr ist fur die Funktion Grill nicht geeignet.

Mikrowellen + Grill
Bei der Funktion Mikrowellen + Grill soll das Kochgeschirr fiir den Einsatz bei beiden Betriebs-
arten - Mikrowellen und Grill - geeignet sein.

Alubehalter und Alufolie

Die vorlaufig zubereiteten Lebensmittel in Alubehaltern oder in Alufolie kénnen in die Mikro-
welle nur dann gelegt werden, wenn folgende Grundsatze beachtet werden:

» Die Empfehlungen der Hersteller, die auf jeder Verpackung stehen, sind zu befolgen.

« Die Alubehalter dirfen nicht héher als 3 cm ein oder mit den Innenwanden der Mikrowelle
in Beriihrung kommen (der Mindestabstand betragt 3 cm). Jeder Aluverschluss muss entfernt
werden.

» Legen Sie den Alubehalter direkt auf den Drehteller. Wenn Sie ein Metallgestell benutzen,
legen Sie den Alubehalter auf einen Porzellanteller. Legen Sie den Alubehalter nicht direkt
auf das Metallgestell!

» Die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen dringen durch die Lebensmittel nur von oben.
Wenn Sie Bedenken haben, verwenden Sie lieber Kochgeschirr, das fiur den Einsatz in den
Mikrowellen geeignet ist.

« Die Alufolie kann beim Auftauen zur Reflexion der Mikrowellen genutzt werden. Feine Le-
bensmittel wie z.B. Gefligel oder Hackfleisch kénnen vor GbermaRiger Uberhitzung durch
Abdeckung der einzelnen Kanten geschutzt werden.

» Wichtig: Die Alufolie darf mit den Innenwanden der Mikrowelle nicht in Berihrung kommen,
denn dies kann Funkenbildung verursachen.

Deckel

Es wird empfohlen, die Deckel aus Glas oder Kunststoffen bzw. Folie einzusetzen, denn:

1. dadurch kann ubermaRiges Dampfen verhindert werden (vor allem bei langen Garzeiten);
2. die Garzeit dauert klrzer;

3. die Lebensmittel trocknen nicht;

4. das Aroma bleibt erhalten.

Der Deckel muss Offnungen haben, damit kein Druck entsteht. Die Kochbeutel aus Kunststof-
fen sollen auch geoffnet sein. Die Flaschen oder Glaser mit Sduglingsnahrung sowie ahnliche
Behalter konnen ohne Deckel/Verschlusse erwarmt werden, sonst kénnen sie explodieren.
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MONTAGE DES FUR DEN EINBAU IM KUCHENSCHRANK VORGESEHENEN GERATES

1) Das Gerat ist ausschlief3lich fiir den Einsatz im Haushalt bestimmt.

2) Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Einbau in einen Kiichenschrank vorgesehen. Das Gerat ist nicht fir
den Gebrauch als freistehendes Gerat auf der Kiichenarbeitsplatte oder innerhalb des Kiichenschranks
vorgesehen.

3) Der fiir den Einbau vorgesehene Kiichenschrank darf keine Riickwand haben. Hinter dem Gerat muss
eine Offnung fur die Luftzirkulation sichergestellt werden.

4) Die hintere Kante des Sockels / des Montagefachs muss mindestens 100mm von der Wand montiert
werden (hinter dem Gerat muss noch etwas Freiraum gewahrleistet werden).

5) Der fur den Einbau vorgesehene Kiichenschrank muss eine Liftungsoffnung in der Frontseite mit einer
Flache von mind. 250cm?haben,

Bemerkungen:

min. 250 cm?2

Die Luftungs6ffnungen und der Luftzirkulationskanal durfen nicht verdeckt sein.

Der ordnungsgemaRe Betrieb des Gerates wird nach dem ordnungsgemafien Einbau im Kiichen-
schrank gewahrleistet.

Der fiir den Einbau vorgesehene Kiichenschrank muss aus Stoffen gefertigt sein, die gegen erhohte
Temperatur (bis 90°C) bestandig sind.

Das Gerat ist mit einem Stecker ausgestattet und darf nur an eine ordnungsgemag installierte Steck-
dose mit Erdung angeschlossen werden, wobei der Stecker nach der ordnungsgeman durchgefiihr-
ten Installation des Geréates leicht zuganglich sein muss.

Die Netzspannung muss den Angaben auf dem Typenschild entsprechen. .

Adapter, Verteiler oder Verlangerungsschnire dirfen nicht verwendet werden. Die Uberlastung kann
Brand verursachen.

«600_,, min 100

min. 250 cm?
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MONTAGE DES FUR DEN EINBAU IM KUCHENSCHRANK VORGESEHENEN GERATES

Platzieren Sie das Gerat in der Einbaudffnung. Stellen Sie sicher, dass es im Verhaltnis zu den Sei-
tenwanden des Mobelstlicks in der Mitte steht.

Offnen Sie die Geratetlr und befestigen Sie sie mit den mitgelieferten Schrauben.

Achten Sie darauf, dass das Stromnetz in den Einbauelementen nicht eingeklemmt ist.
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