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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-

6 trique.

! Avertissement de risque d'incendie.
fi Avertissement de surfaces brillantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

>
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagneé du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans

le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de I'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
Sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la



protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

N'utilisez que le cable d'alimenta-
tion spécifié dans le chapitre

« Spécifications techniques ».
Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

Les parties accessibles de
I'appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.
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e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

e Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e [ 'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

¢ Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

e N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
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meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modéle de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).




Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
Assurez-vous que votre appareil
est déconnecté de I'alimentation
électrique avant de procéder au
remplacement de I'ampoule.
Cette précaution vous évite tout
risque de choc électrique.

Le fait de cuire les aliments con-
tenant de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer
dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
avec un couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

Danger d'incendie : ne rien con-
server sur les surfaces de cuisson.
En cas de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a I'abri d'une
éventuelle électrocution.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brlleurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
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pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
Utilisez uniquement les dispositifs
protecteurs congus par le fabri-
cant des appareils de cuisson, ou
ceux indiqués par ce dernier
comme adéquats, dans le manuel
d'utilisation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis avec
I'appareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue
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Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

Cet appareil sert uniquement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.
Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le

grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, secher et réchauffer quoi
que ce soit.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Le four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

Les parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.



e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,

nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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P Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 6 Bandeau de commande
2 Poignée 7 Plaque d'atre

3 Partie inférieure 8 Ampoule

4 Lechefrite 9 Elément chauffant du grill
5 Grille 10 Gradins

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Témoin d'avertissement 6 Minuteur mécanique
2 Plaque de cuisson Arriere gauche 7 Sélecteur des fonctions du four
3 Plaque de cuisson Avant gauche 8 Voyant de fonctionnement du four
4 Plaque de cuisson Avant droit 9 Sélecteur de température du four
5 Plaque de cuisson Arriere droit
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

1. Manuel de I'utilisateur

2. Léchefrite
Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

3. Plague a géateau
Utilisée pour les patisseries telles que les cookies
et les biscuits.

4. Grille

Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragodits, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de |'éta-
gere métallique et du plateau.
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Caractéristiques techniques
GENERALITES

220-240 /380-415V 3N ~ 50Hz
16Ax3/25A

Table de cuisson
Brlleurs

Avant gauche Plague de cuisson
1700 W

FOUR/GRILL
Four principal Four multifonction

Consommation énergétique du gril

" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voiite, 5- Cuisson volite et sole.

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ust(at|orl13 comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent

varier.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion de |'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:

Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité
en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Sitel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

e Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d'autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.

e laissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

e  S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

e |'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-
té arriére et un coté contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

L'appareil doit étre sécurisé contre le basculement par

les deux chaines de sécurité fournies avec votre

cuisiniere.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en

utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine

de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de

verrouillage (2).

£
| e— ) £ )
n 1 = ™

k= } =
E’ i 2 []
E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
S —»i - <
it § —

—

Stabilité du crochet

Mécanisme de verrouillage

Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniére

Partie arriére de la cuisiniére

6 Mur de la cuisine

S w o =
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La chaine de stabilité doit &tre aussi courte
[que possible pour éviter que la cuisiniére ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a
cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas
sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Installation et branchement

L'appareil doit étre installé et raccordé conformément

aux réglementations d'installation en vigueur.
N'installez pas |'appareil a proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

Transportez |'appareil avec au moins deux
personnes.
e | 'unité doit &tre placée directement au sol. Elle

ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage
la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques". Faites installer
la mise & la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.
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DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plague signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de |'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le céble d'alimentation de I'appareil doit étre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques".

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur l'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du céble d'alimentation
1. Si votre produit est fourni sans cable d'alimen-
tation, vous devez brancher a votre produit un
cable d'alimentation choisi a partir du tableau (Ca-
racteristiques techniques, page 12en conformité
avec l'installation électrique de votre domicile, en
suivant les instructions sur le diagramme du cable.
S'il n'est pas possible de débrancher tous les péles de
la source d'alimentation, une unité de déconnexion
avec une ouverture minimale de 3 mm (fusibles,
interrupteurs de sécurités, contacts) doit &tre connec-
tée et tous les pdles de cette unité de déconnexion
doivent étre adjacents au produit (et non au-dessus),
conformément aux directives IEE. Le non respect de
ces instructions risque de causer des problémes de
fonctionnement et d'invalider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un
disjoncteur de courant résiduel est re-
commandée.

2. Ouvrez le couvercle du boitier de raccordement a
bornes a I'aide d'un tournevis.

3. Insérez le cable d'alimentation dans le collier de
serrage pour cable sous la borne et fixez-le au
corps principal avec la vis intégrée sur le collier de
serrage.

4. Branchez les cables en respectant le schéma de
cablage.
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Apres avoir effectué les connexions électriques,
refermez le couvercle du boitier de raccordement
des bornes.

Dirigez le cable d'alimentation de sorte qu'il ne
soit pas en contact avec le produit ni écrasé entre
le produit et le mur.

Le cable d'alimentation ne doit pas étre
plus long que 2 m pour des raisons de

sécurité.

Poussez le produit vers le mur de la cuisine.
Réglages des pieds de la cuisiniére

Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-

gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Vérification finale

1.

Rebranchez le produit au secteur.

2. Veérifiez les fonctions électriques.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
ez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de I'appareil pour
éceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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[ Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

Vous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.
Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

Sélectionnez le brileur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

Veillez & ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 a 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.
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Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

[ a surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

—_

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des

plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 20.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trique, page 20

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

Fermez la porte du four.

Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 23.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.
Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 23

w o

o~



Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.
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[ utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommageés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

e Lasurface de |'appareil peut étre brlilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.
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Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diamétre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.



Utilisation des tables de cuisson

1 4

3

Plaque de cuisson 14-16 cm
Plaque de cuisson 18-20 cm
Plaque de cuisson 14-16 cm

Plaque de cuisson 18-20 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diametres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

S ow =

DANGER:

Fvitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniére
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

Le voyant d'avertissement de chaleur résiduelle in-
dique I'emplacement de la plaque chauffante active et
reste allumé aprés extinction de la plague chauffante.
Lorsque la température de la zone de cuisson baisse a
un niveau tel que I'on peut y poser la main, le voyant
d'avertissement s'éteint. Le clignotement du voyant
d'avertissement de chaleur résiduelle n'est pas une
défaillance.

Allumage des plaques en céramique

Les manettes de commande de la table de cuisson
sont utilisées pour controler les plaques. Pour obtenir
la puissance de cuisson désirée, tournez la manette de
commande sur le niveau correspondant.

Niveau de |1 2—3 4—6
cuisson
réchauffer | mijoter, cuire, rotir,
mitonner | bouillir

La table vitrocéramique est dotée d'un témoin de
fonctionnement et d'un voyant d'avertissement de
chaleur résiduelle.

Extinction des plaques en céramique
Tournez le bouton de la plaque sur OFF (indicateur
vers le haut)
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[} utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brllures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e (Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
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viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez la grille ou la plague de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plague
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique
Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1. Réglez le minuteur de four sur la durée de cuisson
désirée ; voir Utilisation de I'horloge du four,
page 22

2. Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.

3. Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde

cette température. Pendant le chauffage, le voyant de

la température reste allumé.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position arrét.

Lorsque le minuteur est réglé sur une période
éfinie, il s'arrétera automatiquement ; voir
Utilisation de I'horloge du four, page 22

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-
rature sur la position arrét (supérieure).



Positions des chassis (pour modele avec grill)

II'est important de placer la grille correctement sur le

chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur I'illustration.
Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur

arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du

chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut

varier sur votre appareil.
Convection naturelle

Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-
tanément par le dessus et le dessous.
Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec

ventilateur

%

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriére)
sont en marche. De I'air chaud est
rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

Elément chauffant supérieur avec ventilateur

o

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriére)
sont en marche. De I'air chaud est
distribué mieux avec le ventilateur
comparé a la situation ou seul I'élé-
ment supérieur chauffant fonctionne.

Elément chauffant inférieur avec ventilateur

&%

ry

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriére)
sont en marche. De I'air chaud est
distribué mieux avec le ventilateur
comparé a la situation ou seul I'élé-
ment inférieur chauffant fonctionne.
Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Fonctionnement avec ventilateur

#

Le four n'est pas chauffé. Seul le
ventilateur (dans la paroi arriere) est
en marche. Adapté pour décongeler
les aliments granulaires surgelés
lentement & température ambiante et
refroidir les aliments cuisinés.

Chaleur tournante

Grill fort

NAA

L'air chaud généré par la résistance
arriere est réparti rapidement et de
fagon uniforme dans le four a I'aide
du ventilateur. Cela permet de cuire
des plats sur différents chassis et le
préchauffage n'est pas nécessaire
dans la plupart des cas. Adapté pour
la cuisson avec des plaques mul-
tiples.

Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Réglez la température sur le
niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.
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Utilisation de I'horloge du four

20
100
% 30
80 5040
70 60

Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous devez
sélectionner le mode de cuisson et la
empérature désirée et régler I'neure.
Dans le cas contraire, le four ne fonction-
nera pas.

1. Tournez la manette de réglage de I'heure dans le
sens des aiguilles d'une montre pour régler le
temps de cuisson.

Placez votre plat dans le four.

Sélectionnez une température et un mode de

w

fonctionnement, voir. Utilisation du four électrique,

page 20.
» Le four chauffera jusqu'a la température définie et il
maintiendra cette température jusqu'a la fin de la
durée de cuisson sélectionnée.
4. Lorsque la durée de cuisson est terminée, le
bouton de réglage de la durée tournera automati-
quement dans le sens inverse des aiguilles d'une

montre. Un son avertisseur retentit pour indiquer
que la durée définie est arrivée a échéance et
I'alimentation électrique est coupée.

Si vous ne souhaitez pas utiliser la fonc-
ion de minuterie, tournez la manette dans|
le sens inverse des aiguilles d'une montre
sur le symbole de la main.

5. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage du
temps, la manette des fonctions ou celle des tem-
pératures.

Eteindre le four avant I'heure réglée

1. Tournez la manette de réglage du temps dans le
sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a
son arrét.

2. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage des
températures et de la manette des fonctions.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
ervent que d'exemple. Elles peuvent varier
elon la température, I'épaisseur et le type

d'aliments, ainsi que vos préférences de

cuisson.

Guisson au four et rétisserie

Le Ter étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

_ Nombre de plaques - Hauteur des gradins | Température (°C) | Temps de cuisson
epsl adeti @pprox. en min.

Une plague -E-—— 20 .30
Levain de péte Une plague -E-—— 2040

Gigot d'agneau Une plague E;Q 2 25 min. 220, puis 70 .90
(casserole) 190

Dinde Bmincée) Une plague 25 min. 220, puis 70 .. 120
190
i3

Lors de la cuisson avec deux plagues simultanées, placez la plaque creuse sur la partie supérieure et I'autre plague sur la partie inférieure,
* Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
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(**) Pour une cuisson nécessitant un préchauffage, préchauffez au début de la cuisson jusqu'a ce que le témoin

du thermostat s'éteigne.

Conseils pour la patisserie

e  Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

e Sile gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

e  Sile gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e  Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

e Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

Conseils pour la cuisson des Iégumes

e Sile plat de Iégumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les légumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢  Tournez la manette du réglage de I'heure
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre sur le symbole main pendant le grill.
Allumage du grill
1. Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.
2. Réglez ensuite la température désirée du grill.
3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-
ron 5 minutes.
» Le voyant du thermostat (température) s'allume.
Extinction du grill
1. Tournez la manette des fonctions sur la position
arrét (haut).
Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Alles ou cuisses de poulet 25..35 min.

Pain toast
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Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié & I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.
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Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes épaisses et
irops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.
Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n'affecte en rien le fonctionnement du produit.
La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Ne retirez pas les boutons de commande pour
nettoyer le bandeau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant
VErS Vous.




Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone).

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprés

avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Placez un récipient métallique sur la partie infé-
rieure du four. Ajoutez 400 ml d'eau dans le ré-
Servoir.

3. Réglez la température du four a 200° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon

doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et

essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de

rattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Quvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 2 3
1 Porte frontale
2 Charniere
3 Four

1 2 3

3. Ouvrez la porte frontale a moitié.

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.
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Les étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

Ouvrez la porte du four.

1 Languette
2 Cadre
3 Profilé

Comme illustré sur les figures ci-dessus, appuyez sur
les languettes (1) et tirez le profilé (3) vers vous simul-
tanément pour retirer le profilé fixé sur la partie supé-
rieure de la porte avant.
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Panneau vitré du fond

Panneau vitré intérieur*

Panneau vitré extérieur

(Elle peut ne pas étre disponible sur votre pro-
duit.)

Comme illustré sur la figure, soulevez légérement le
panneau vitré du fond (1) vers « A » et tirez-le vers
«B».

Si votre appareil est équipé d’un panneau vitré inté-
rieur,

Tirez les éléments de raccordement du porte-verre au
centre pour les libérer des panneaux vitrés comme
lillustre la figure

* W N —

4 Elément de raccordement du porte-verre*

* (Elle peut ne pas étre disponible sur votre pro-
duit.)

Répétez cette opération pour retirer le panneau vitré

intérieur (2). Lors du remontage de la porte, réinstallez

d’abord le panneau vitré intérieur (2).

Comme illustré sur la figure, positionnez le panneau

vitré de sorte qu'il s'insére dans I'encoche en plas-

tique.

IAutrement, il ne s'insere pas completement,
ice qui pourrait I'exposer aux vibrations et le
briser.




vérifiez que le coté imprimé du panneau est orienté
vers le panneau vitré intérieur.

Assurez-vous que les coins inférieurs du panneau vitré
du fond sont insérés dans les encoches en plastique.

utrement, il ne s'insére pas complétement,
ce qui pourrait I'exposer aux vibrations et le
briser.

N'oubliez pas de placer les pieces de raccordement du
porte-verre dans leurs encoches.

Enfin, appuyez sur les languettes du profilé pour
qu'elles s'inserent & nouveau dans leurs encoches.

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de ['alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc

électrique.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

L'ampoule du four est une ampoule électrique

d'éclairage spéciale pouvant résistant a des

chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caractéristiques techniques, page 12 pour

les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

['emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une pigce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider

I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de |'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour |'enlever

évissez I'ampoule du four en la tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre et rem-
placez-la par une ampoule neuve.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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E] Recherche et résolution des pannes

o Il estnormal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>> i
Cela n'est pas un défaut.

gfectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
o L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

D . >>> Remplacer I'ampoule du four,
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

température ne sont pas réglées. >>> Réglez la fonction et la température avec
les touches/manettes fonction et/ou température.

e Surles modgles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a

e Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natlrlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

Q Warnung vor gefahrlichen Situationen,

5 Warnung vor Stromschlégen.

n Warnung vor Brandgefahr.
fi Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthélt Hinweise, die fiir die
Sicherheit des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind. Diese
Hinweise mussen beachtet werden,
damit es nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

e Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
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Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flhrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten



Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das unter
,lechnische Daten® angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die

Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heil3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; fiihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heiB. Keine Heizelemente
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berthren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berthren.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.

e Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
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kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie




t verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtiichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die iber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier

niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.
Brandgefahr: Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerat zur Vermeidung
maglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Geréat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.
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Das Gerat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fiihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
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e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kiichenticher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \erschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher Kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.



Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentiir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofenttir
oder die Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgeréite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerét wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguléren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfilllt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemas und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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P Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Backofentr 6 Bedienfeld

2 Griff 7 Brennerplatte

3 Unterteil 8 Beleuchtung

4 Backblech 9 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 10  Einschubpositionen

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Warnleuchte 6 Mechanischer Timer
2 Einzelkochplatte Hinten links 7 Funktionsknopf
3 Einzelkochplatte Vorne links 8 Temperaturleuchte
4 Einzelkochplatte Vorne rechts 9 Temperaturknopf
5 Einzelkochplatte Hinten rechts
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell

unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerat geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Kuchenblech
Fiir Gebéck wie Kekse, Biskuits und Kuchen.

4.  Gitterrost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost ber(ihren.
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Technische Daten
ALLGEMEIN

220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz

Kochzonen

Einzelkochplatte

Abmessungen

1700 W

BACKOFEN/GRILL

60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter dbl
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nac

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemaB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC

ichen Einsatzbedingungen bei Ober-

hdem, ob das Gerat mit den

entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.

Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen

sich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kénnen
letwas vom tatsachlichen Aussehen des
Geréates abweichen.

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
[aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in

bereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt gentigend

Abstand zur Oberflache ist, empfehlen wir, dass das

Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass

die FuBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen mihelos tragen konnen.

oy

[

65 mm min
«———————

*} 750 mm min

400 mm min,
o
(923
3
3
=2
=

Der Ofen kann mit Schrénken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm dber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Gerat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

Das Kochfeld kann auch freistenend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

(*) Wenn eine Dunstabzugshaube tiber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).
Das Gerdat entspricht der Gerateklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwénde, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand dUrfen nur Kiichenmdbel oder
Geréate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.
Angrenzende Kiichenmébel miissen
hitzebestéandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen
Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten
Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die
Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)
mit dem Haken.

D O B~ W NN

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlickseite fixieren
Herdrlickseite

Kiichenwand
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Die Haltekette sollte so kurz wie mdglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die (iber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Geréates fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

e Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Das Gerdt muss direkt auf dem FuBboden stehen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerates. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschadigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geer-dete Leitung an,
die mit einer Sicherung passender Kapazitét
abgesichert wird siehe dazu den Abschnitt
“Technische Daten®. Lassen Sie die Erdung in jedem
Fall von einem qualifizierten Elektriker vor-nehmen
oder Uberpriifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Gerétes ohne vor-
schriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten

Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter

entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
'geknickt oder gequetscht werden und darf

n|cht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung

kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen

zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.

Andernfalls kann es zu Stromschlagen,

Kurzschliissen und Branden kommen!
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Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tiir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen
1. Falls bei lhrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wahlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei lhnen
zuhause ein Netzkabel aus der Tabelle(Technische
Daten, Seite 12); befolgen Sie zum AnschlieBen
Ihres Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstorungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.

ir empfehlen eine zusétzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss; befestigen
Sie es mit der an der Kabelklemmkomponente
integrierten Schraube am Hauptgerét.

4. SchlieBen Sie die Kabel geméaB Abbildung an.
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Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es weder das
Produkt bertihrt noch zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1.

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofenttir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

[ egen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
b, bewegen Sie das Gerat grundsétzlich in
ufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
enau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat
umweltbewusst und energiesparend:

Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

GrdBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
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Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme konnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die

0 Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
[Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche

und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.

Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;

siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

4. Wéhlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 23".
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5. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.
6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 23"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es iiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.
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[ Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrénde mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e  Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Sch&den am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
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Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der

Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.



Kochfeld verwenden

1 4
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Einzelkochplatte 14-16 cm
Einzelkochplatte 18-20 cm
Einzelkochplatte 14-16 cm

Einzelkochplatte 18-20 cm ist eine Liste mit flir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer knnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den Zustand der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochstelle weiter und dient als
Restwérmeanzeige. Sobald sich die Temperatur der
Kochstelle soweit reduziert, dass sie gefahrlos bertihrt
werden kann, erlischt die Warnanzeige. Ein Flackern
der HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen
Fehler hin

Keramikplatten einschalten

Die Kochstellen werden mit den Kochfeldkndpfen
bedient. Zum Erzielen der gewiinschten Garleistung
drehen Sie den Kochfeldknopf auf die entsprechende
Stufe.

Leistungsstufe |1~ | 2—3 |4 —6 |

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heif ist.

e  Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schéne Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

—

Funktionsknopf
Temperaturknopf
Stellen Sie den Ofentimer auf die gewlnschte
Garzeit ein; siehe Ofenuhr verwenden, Seite 22
2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.
3. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewiinschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-Position.

e Y

enn der Timer auf eine bestimmte Zeit
ingestellt ist, schaltet er sich automatisch ab;
iehe Ofenuhr verwenden, Seite 22




Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Umluft

%

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Liifter
(in der Rlickwand) eingesetzt. Durch
den Lifter wird heiBe Luft schnell
gleichm&Big im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Oberhitze mit Umluft

—_— Bei dieser Betriebsart werden
% Oberhitze und Umluft (hinteres
Heizelement) eingesetzt. HeiBe Luft
wird mit einem Liifter besser verteilt
als bei einem Betrieb, der nur mit
Oberhitze arbeitet.

Unterhitze mit Umluft

&%

ry

Auftauen

#

HeiBluft

Grill, groB
AN

Bei dieser Betriebsart werden
Unterhitze und Umluft (hinteres
Heizelement) eingesetzt. HeiBe Luft
wird mit einem Liifter besser verteilt
als bei einem Betrieb, der nur mit
Unterhitze arbeitet.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der Liifter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.

Der Ringheizkorper (in der Riickwand)
arbeitet. Durch den Liifter wird heiBe
Luft schnell gleichm&Big im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kdnnen verwendet werden.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.
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Ofenuhr verwenden Uhrzeigersinn zuriick. Ein Signalton zeigt an, dass

die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.
\“_IJ/ . 10 enn Sie die Timerfunktion nicht nutzen
20 méchten, drehen Sie den Knopf gegen
100 den Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.
%0 30 5. Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-, Funktions-
40 und Temperaturknopf ab.
80 50 Ofen vor der eingestellten Zeit ausschalten
70 60 1. Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie moglich
gegen den Uhrzeigersinn.
Garvorgang starten 2. Schalten Sie den Ofen mit dem Temperaturknopf
Damit der Ofen in Betrieb genommen und Funktionswahler ab.
erden kann, miissen Sie eine Betriebsart Garzeitentabelle
und die gewiinschte Temperatur Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
auswaklen sowie die Zeit einstellen. Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
Andernfalls arbeitet der Ofen nicht. ufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen der Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
Uhrzeit im Uhrzeigersinn. abweichen.

2. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen. Backen und Braten
3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur; siehe. So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20.
» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen
Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum
eingestellten Garzeitende.
4. Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt sich der
Zeiteinstellungsknopf automatisch gegen den

Gericht Backblechanzahl Einschubposition Temperatur (°C) Garzeit (ca.-
Anzahl Einschiibe) Angabe in Min.

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Biskuitkuchen* Ein Blech - 180 ... 200 10.. 20

Ein Bch =

Lammkeule (Auflauf) | Ein Blech 2 25 Minute 220, 70..90
dann 190

25 Minute 220,

Wenn Sie mit zwei Blechen gleichzeitig arbeiten, wahlen Sie den oberen Einschub fiir das tiefe, den unteren Einschub flir das andere Blech.
* Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen.

(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die Temperaturleuchte erlischt.
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Tipps zum Kuchenbacken

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fllissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, 01, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht Uiber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e  Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemuise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Drehen Sie den Zeitknopf wéhrend des
Grillens gegen den Uhrzeigersinn auf das
Handsymbol.

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das

gewiinschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-

Position (oben).
Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Einschubebene Grilldauer (ca

Toastbrot
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
tromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen sich beim
néchsten Einsatz des Backofens nicht
einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit kaltem
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend

mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
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andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelsiibliche Produkte verwenden.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

tark zuckerhaltige Lebensmittel miissen

ofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik

bkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

iehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.



Katalytische Seitenwénde
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) Ihres
Produktes kénnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wéande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberfldche. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die porése Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxi

Einfache Dampfreinigung
Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehor aus dem
Garraum.

2. Stellen Sie einen Metallbehalter am
Backofenboden auf. Geben Sie 400 ml Wasser in
den Behalter

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 200 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tir, wischen Sie die Innenfléchen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentiir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

1 2 3
1 Backofentiir
2 Scharnier
3 Backofen




Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

W

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen

der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

5 .

1 Riegel
2 Rahmen

3 Profil

Driicken Sie wie oben abgebildet die Riegel (1),
wéhrend Sie das an der Oberseite der Fronttir
angebrachte Profil (3) zum Entfernen zu sich ziehen.
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Innerste Scheibe
Innenscheibe*
AuBere Scheibe
(Es ist bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Falls Ihr Produkt mit einer innersten Scheibe
ausgestattet ist

Ziehen Sie wie abgebildet die Verbindungselemente in
der Mitte, damit sie sich von den Scheiben losen

* W N —

4 Verbindungselement*

* (Es ist bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der

Innenscheibe (2). Der erste Schritt zum

Zusammensetzen der Tr besteht darin, die

Innenscheibe (2) wieder anzubringen.

Platzieren Sie die Scheibe wie in der Abbildung gezeigt

S0, dass sie im Kunststoffschlitz aufliegt.

ndernfalls sitzt die Scheibe nicht richtig,
odurch sie Vibrationen ausgesetzt werden
und brechen konnte.




Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
im Kunststoffschlitz einzusetzen.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

ndernfalls sitzt die Scheibe nicht richtig,
odurch sie Vibrationen ausgesetzt werden
und brechen konnte.

Bitte denken Sie daran, die Verbindungselemente
wieder in ihren Schlitzen einzusetzen.

Driicken Sie dann die Riegel des Profils wieder in ihre
Schlitze.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Die in diesem Gerat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die fiir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in

"Technische Daten, Seite 12" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten

Kundendienst.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstdndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.
3. Dr gersinn

geg
heraus, setzen Sie eine neue Lampe ein.
4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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£ Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Falsche Funktion ausgewahit und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.
e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
_uriicksetzen.
(Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.
e s gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie diie aktuelle Unrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und
anschlieBend wieder ein.
Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Geréat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.

28/DE






A termék haszndlatbavétele el6tt kérjik, olvassa el alaposan a hasznalati Gtmutatét!

Kedves Vésarlonk!

Koszonjilk, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszer(i eredményeket érhet el a csticsmindségii és
modern technoldgidval kész(ilt termék segitségével. Ezért kérjlik, a készillék hasznalatba vétele el6tt olvassa végig a
hasznalati itmutat6t és minden hozzakapcsolddo dokumentumot. Ezeket ne dobja ki, mert a jovében még sziiksége
lehet rajuk. Ha a terméket tovabbadja, kérjiik, a jelen haszndlati (tmutatét is adja at a termék (j tulajdonosanak.
Figyelien oda a haszndlati Utmutatéban 166 figyelmeztetésekre és informacidkra.

Ne feledje, hogy a hasznalati (tmutatéban t6bb modell leirasa is szerepelhet. Az egyes modellek kozti kiilénbségekre
kiilon felhiviuk a figyelmet.

Jelmagyarazat

A hasznalati Utmutatdban az aldbbi szimbélumokat hasznaljuk:

Fontos informacié vagy hasznos tipp a
hasznalatra vonatkozoan.

Figyelmeztetés a személyi sérlilést vagy
vagyoni kart okozo veszélyes helyzetre.

Aramiités veszélye.

T(iz kialakulasanak veszélye.

Forrd feliilet.

B B BB

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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l Fontos hiztonsagi és koryezetvédelmi utasitasok és
figyelmeztetések

A fejezetben talalhato biztonsagi
utasitasok segitenek a sériilések
elkeriileseben. Ezen utasitasok
figyelmen Kivill hagyasa a garancia
elvesztését eredmeényezheti.

Altalanos biztonségi utasitasok

4/HU

A késziileket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 év alatti
gyermekek és csokkent fizikali,
érzekszervi vagy mentalis
képessegekkel rendelkez vagy
tapasztalatlan emberek,
amennyiben megfeleld
feliigyeletet vagy a késziilék
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat kapnak és
megértik a termékkel kapcsolatos
veszelyeket.

Ne hagyja, hogy a gyermekek a
termekkel jatszanak. A tisztitast
és a felhasznaloi karbantartast a
gyermekek csak felligyelet mellett
vegezhetik el.

Ha a terméket atadja mas
szemeély részére személyes
hasznalatra, vagy eladasra kertil,
gy6z6djon meg rola, hogy atadja a
kekikonyvet, termék cimkéket €s
mas, a termekhez tartozo
dokumentumokat.

Soha ne helyezze a terméket
szényegre. Ellenkezd esetben a
termek alatt 1évé légaramlas

megsz(inik, mely az elektromos
alkatrészek tulmelegedeseét
eredmeényezheti. Ez a termék
meghibasodasat okozhatja.

Az izembe helyezést €s a javitast
minden esetben Képzett
Szereldnek kell elvégeznie. A
gyartd nem vallal feleldsseget
azokert a karokert, melyek
képzetlen személy altal végzett
javitasi munkak kovetkeztében
jonnek Iétre és érvénytelenithetik
a garanciat. Az (izembe helyezés
el6tt alaposan olvassa at a
hasznalati utmutatot.

Ne mikddtesse a berendezést, ha
az meghibasodott, vagy lathato
sérlilés van rajta.

Biztositsa, hogy a termek
funkcidgombjai minden hasznalat
utan ki legyenek kapcsolva.

Elektromos biztonsag

A termék meghibasodasa esetén
fel kell fliggeszteni annak
hasznalatat, és hivatalos
szervizzel kell megjavittatni.
Aramiités kockazata all fenn!

A terméket mindig a "M(iszaki
specifikaciokban" meghatarozott
fesziiltségi es vedelm(i foldelt
konnektorhoz/vezetékhez
csatlakoztassa. A kesziileket
képzett villanyszereld altal



készitett foldelt konnektorral
hasznalja. A terméket
transzformatorral €s anélkiil is
hasznalhatja. Vallalatunk nem
vallal felel6sseéget az olyan jellegl
karokért, melyek abbol erednek,
hogy a terméket nem a helyi
el6irasok szerint foldelte.

Soha ne tisztitsa Ugy a termeket,
hogy vizet ont ral Aramiités
kockazata all fenn!

A terméket beszerelés,
karbantartas, tisztitas és javitas
soran ki kell huzni.

Amennyiben a termék tapkabele
megserlt, a veszélyek elkertlése
érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkOzpontja vagy
hasonldan képzett személyek
cserélhetik Ki.

Csak a "Miszaki
specifikaciokban" meghatarozott
csatlakozokabelt hasznalja.

A készliléket ugy kell beszerelni,
hogy az teljesen levalaszthato
legyen a rendszerrdl. A
levalaszthatosagot halozati
csatlakozodugoval, vagy az
elektromos berendezésbe épitett
kapcsoloval kell biztositani, a
szerelési szabalyozasoknak
megfelelGen.

Hasznalat kdzben a sitd hatso
felilete felforrosodik. Biztositsa,
hogy a elektromos csatlakozasok
ne érjenek hozza a hatso

felilethez, ellenkezd esetben ezek
megsertlhetnek.

A tapkabelt soha ne csiptesse a
s(it6 ajtaja és annak haza kozé,
illetve soha ne vezesse el forro
fellletek felett. Ellenkezl esetben
a kabel szigetelése elolvadhat, ez
pedig révidzarlatot es tizet
okozhat.

Az elektromos berendezéseken
csak szakképzett és engedéllyel
rendelkez0 személy dolgozhat.
Meghibasodas esetén kapcsolja ki
a készilléket, és huzza ki a
konnektorbol. Ennek
elvégzesehez kapcsolja le a
biztositékot.

Gy6zGdjon meg rola, hogy a
biztositék teljesitménye megfelel-
e a terméknek.

Termékbiztonsag

A késziilek és annak alkatrészei
hasznalat kozben
felforrosodhatnak. Ugyeljen arra,
hogy ne érintse meg a sité
melegitd részeit. Tartsa a 8 évnél
fiatalabb gyerekeket tavol a
termektdl, vagy folyamatosan
feligyeljen rajuk annak kozelében.
Ne hasznalja a terméket, ha
alkohol és/vagy drogok befolyasa
alatt all.

Ha az ételekben alkoholos italokat
hasznal, legyen ovatos. Az alkohol
magas homersekleten elparolog,
és tlizet okozhat, forro
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feliletekkel érintkezve ugyanis
meggyullad.

e Soha ne helyezzen gyulékony
anyagokat a termek kozelébe,
mivel hasznalat kozben a termék
oldala is felmelegedhet.

e Hasznalat soran a késziilek
felforrosodik. Ne érintse meg a
s(itd6 melegitd részeit.

e Tartson minden szell6zényilast
szabadon.

e Asiitében soha ne melegitsen
lezart konzervet vagy
befGttestiveget. A
tartalyban/livegben keletkez
nyomas azok szétrobbanasat
okozhatja.

e Ne helyezzen kozvetlenil a sit6
aljara stitGtalcakat, edényeket
vagy alufoliat. A felgytlemld ho
karosithatja a sité aljat.

e AsiitGajto livegének tisztitdsahoz
ne hasznaljon durva
suroloszereket vagy fém dorzsit,
mivel ezek az Uveg karcolodasat
okozhatjak.

e A Kkeészlilék tisztitdsahoz ne
hasznaljon goztisztitot, mivel az
aramitést okozhat.

e (Modellenként eltérd.)

A siit6racs és a talca megfeleld
felhelyezése a tartora

Nagyon fontos, hogy a siit6racsot
és/vagy talcat megfeleloen
helyezze fel a tartora. A
s(itdracsot vagy talcat csusztassa

6/HU

be a 2 sin kdzé és gy6zdjon meg
rla, hogy egyensulyban van-e
mielGtt felhelyezi ra az élelmiszert
(Kerjik, tekintse meg a kovetkez
abrat)./Paragraph

Soha ne hasznélja a s(itdt, ha az
eliilsd (ivegajtd nincs a helyén,
vagy torott.

A siit6 fogantyuja nem
torolkozészarito. Ne akasszon
torolkozot, keszty(it vagy hasonld
textil termeket a fogantylra,
amikor a grill funkcio van
bekapcsolva a nyitott ajto mellett.
Ha a forro sit6be ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki belGle, minden
esetben hasznaljon héallo
keszty(it.



Helyezze a s(itGpapirt a kondér
aljara vagy a stté edenyre (tepsi,
rostély stb.) az étellel egy(tt, majd
tegye elémelegitett stitdbe.
Tavolitsa el a sitGpapir kilogo,
felesleges részeit ugy, hogy a
papir ne érintkezzen a s(itd forro
részeivel. Soha ne haszndlja a
stitGpapirt a sutépapir dobozan
jelzett hdmeérsékletet meghaladd
s(itési hdmérsekleten. Ne tegye a
stitGpapirt kozvetlendl a sit6
aljara.

MielGtt g0t cserél, az aramités
megeldzese érdekében gy6z4adjon
meg rola, hogy a kesziileket
kikapcsolta.

Soha ne hagyja Grizetlendl a s(t6t,
ha a f6z6lapon zsirral vagy olajjal
6z, mert az tlizveszélyes lehet.
SOHA ne probalja a langokat
vizzel eloltani, hanem kapcsolja ki
a készilléket és fedje be a
langokat egy feddvel vagy egy
tlizallo ruhaval.

Tlzveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a sitéfelileteken.

Ha a felilet megreped, az
aramités elkerilése érdekében
kapcsolja ki a kesziileket.
Amennyiben a meleg tveg eltorik:
Kapcsolja ki az 0sszes
fozGfelliletet s az Gsszes
elektromos s(ité egyseget, majd
csatlakoztassa le a haldzatrol. Ne
érjen hozza a kész(lék forrd

felileteihez! Ne hasznalja a
késziléket!

A késziilék nem miikodtethet6
kilsO iddzitGvel vagy klonalld
taviranyito rendszerrel.

A felszabaduld para
kovetkeztében a f6z6lap fellletén
vagy az edény aljan Iétrejove
nyomas hatasara eléfordulhat,
hogy az edény elmozdul. Ezért
tgyeljen arra, hogy az edeny alja
és a foz6lap felszine mindig
szaraz legyen.

Kizardlag a f6zokész(lék gyartoja
altal tervezett vagy a késziilék
gyartoja altal a hasznalati
Utmutatoban alkalmasnak
feltlintetett, illetve a készlilékbe
beépitett f6z6lap-6rz6t hasznaljon!
A nem megfelel§ 6rz6 hasznalata
balesetet okozhat!

A termék kigyulladasanak elkertilése
erdekeben:
e Ugyeljen arra, hogy a dugd

megfelelGen illeszkedjen a
konnektorba, hogy ne
képzddhessenek szikrak.

Ne hasznaljon sériilt, elvagott
vagy hosszabbitd kabeleket.
Mindig csak az eredeti kabelt
haszndlja.

Ugyeljen arra, hogy a termék
dugdjat és a konnektort ne értje
folyadék vagy nedvesseg.
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Rendeltetés

e £z atermeék kizardlag otthoni
hasznalatra késziilt. Kereskedelmi
hasznalata nem engedélyezett.

e Akészilék csak fézéshez
hasznalhatd. Egyéb célokra, pl. a
szoba f(itése, nem hasznalhato.

e Atermék nem hasznalhato a
tanyérok melegitésére a grill alatt,
nem akaszthato térlérongy,
konyharuha stb. a fogantyura
szaritas céljabdl, és nem
hasznalhato flitésre.

e Aqgyartd nem vallal felelGsséget a
nem megfeleld hasznalatbol vagy
kezelésbdl eredd karokért.

e Asité élelmiszerek
felolvasztasara, sitésere és
grillezésére alkalmas.

Biztonsagi eldirasok gyermekekre

nézve

e A hozzaférhet részek hasznalat
kdzben felforrosodhatnak. A
kisgyermekeket tartsa tavol a
berendezéstol!

e A csomagoldanyag a
gyermekekre nézve veszélyes
lehet. Tartsa tavol a gyermekektdl
a csomagoldanyagot. Kerjik, a
csomagolds valamennyi részét a
kornyezetvédelmi szabvanyoknak
megfelelGen selejtezze le.

e Avillannyal miikodd termékek
veszelyesek a gyermekekre.
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Tartsa gyermekeit tavol a
terméktdl, amikor az izemel, és
ne hagyja, hogy jatsszanak azzal.

e Ne helyezzen olyan targyakat a
készillék fole, amelyeket a
gyerekek esetleg meg akarnak
erinteni.

e Ha az ajtd nyitva van, ne tegyen
ra nehéz targyat és ne engedje
ratiini a gyermeket. Felborulhat
vagy elromolhat a zsanér.

A régi termék leselejtezése

A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a hul-
ladék termék megsemmisitése:

A termék megfelel az uniés WEEE-irdnyelv
(2012/19/EV) kovetelményeinek. A terméken
megtaldlhat az elektromos és elektronikus hulladékok
besorolasara vonatkozé szimbélum (WEEE).

A terméket magas mindségU alkatrészekbdl és
anyagokbdl dllitottak el, amelyek ismételten
felhasznalhatdk és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak végén ne a
szokasos haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyitt
selejtezze le. Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések Ujrahasznositasara
szakosodott begy(ijtéhelyre. A begy(ijtéhelyek kapcséan
kérjlik, tajékozddjon a helyi hatdsagoknal.

Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:

Az On éltal megvasérolt termék megfelel az uniés
RoHS-iranyelv (2011/65/EU) kdvetelményeinek. A
termék nem tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoldanyag kidobasa

e A csomagoléanyagok veszélyt jelentenek a
gyermekek szaméra. Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartandd. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott anyagokbdl
készill. Selejtezze le ezeket ennek megfelelGen.
A csomagoldanyagot ne haztartasi hulladékként
kezelje.



P Attalanos tajékoztato
Attekintés

[ N N

Eliils6 ajto
Fogo
Als6 rész
Talca
Sitéracs

— O 0o N o

Vezérlbpanel
F6z6mez6

Lampa

Grill melegité elem
Polc elhelyezése

1 2 3 4

6 7 8 9

[ N N

Melegit6 lampa

Harom fokozatl f6z6lap Bal hatulsd
Harom fokozatl f6z6lap Bal ellils6
Harom fokozatl f6z6lap Jobb eliilsé
Harom fokozatl f6z6lap Jobb hatulsé

Mechanikus id6zit6

Funkcié gomb

Termosztat Iampa

Termosztat szabdlyozd kapcsold
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A csomag tartalma

tartozékok a modell fiiggvényében
altozhatnak. Az On készlilékében nem
alalhaté meg valamennyi, jelen kézikonyvben
bemutatott tartozék.

1. Haszndlati Gtmutaté

2. Slt6talca
Sliteményekhez, fagyasztott ételekhez és
sliltekhez hasznalhato.

3. Siiteményes tdlca
Siiteményekhez, pl. siitikhez és kekszekhez
hasznalhatd.

4,  Siitéracs

Siitéshez, illetve a siitésre vagy f6zésre keriild
ételek kivant szintre torténd helyezéséhez
hasznalhatd.
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5. Aslt6réacs és a tilca megfeleld felhelyezése
a teleszkdpos tartéra
(Ez a funkcid opcionalis. Nem biztos, hogy
elérhet az On késziilékén.)
A teleszkdpos tartok a talcak és a s(itéracs
konny( behelyezését és kivételét teszik lehetdveé.
Amikor a talcat és a sitéracsot a teleszkopos
tartéval haszndlja, gy6z6djon meg rdla, hogy a
teleszkdpos tartdk hatso részén taldlhato tik a
s(itéracs és a tdlca pereménél legyenek.




Miiszaki adatok

Feszilltség/frekvencia 220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz
Biztositék 16Ax3/25A

Gézrozsak

Teljesitmeny 1700 Szélesség

Teljesitmény 1700 Szélesség
SUTO/GRILL

Alapvet6 tudnivalok: Az elektromos siit6k energiacimkeéjén kozélt informaciokat az EN 60350-1 / IEC
60350-1 szabvany alapjan adtuk meg. Ezeket az értékeket standard terhelés mellett alsd és felsé melegités
vagy ventildtoros melegités (ha van) mellett adtuk meg.

Az energiahatékonysagi besorolast a kévetkez6 prioritassal hataroztuk meg attol fiigg6en, hogy az adott
termék rendelkezik-e az adott funkcidval. 1-F6zés gazdasagos ventilatorral, 2- Turbd lassu siités, 3- Turbo
s(ités, 4- Ventilatoros alsé/felsé melegités, 5-Also és felsé melegités.

gép mliszaki adatai minGség fejlesztése gép cimkéin vagy a dokumentumokon
érdekében elézetes értesités nélkill eltlintetett értékek laboratériumi kdriilmények
megvaltozhatnak. kozott kerliltek meghatarozdsra, a vonatkozo

szabvanyok szem el6tt tartasa mellett. A
miikddési korlilményektdl fliggden az értékek
eltér6ek lehetnek.

jelen haszndlati utasitashan taldlhatd értékek
csak példaadatok, igy elképzelhetd, hogy nem
legyeznek szaz szdzalékban az 6n gépénél
megadott értékekkel.
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K] Beszerelés

A termék kizardlag képzett szakember, a hatalyban
Iévg torvényeknek megfeleléen helyezheti lizembe.
Ellenkez6 esetben a garancia érvényét vesztheti. A
gyarté nem vallal felelésséget azokért a karokért,
melyek képzetlen személy altal végzett javitasi munkak
kovetkeztében jonnek létre és érvénytelenithetik a
garanciat.

A hely biztositdsa, valamint az elektromos
csatlakozasok kialakitasa az ligyfél
kotelessége.

VESZELY:

zembe helyezéshez a készliléket a helyi gaz
és/vagy elektromos szabvanyoknak
megfelelden kell csatlakoztatni.

VESZELY:
A beszerelés el6tt szemrevételezéssel
ellendrizze a termék sértetlenségét. Ha a

termék sériilt, ne szerelje azt be.
A sériilt termékek balesetveszélyesek
lehetnek.

Uzembe helyezés eldtt

Gy6z6djdn meg rdla, hogy a készillék alatt a
levegdnyilasok szabadon vannak, ajanljuk, hogy a
készilléket szildrd talajon tarolja, hogy labai ne
stillyedjenek sz6nyeg vagy puha padldzat felliltébe.
A konyha padlgjanak el kell birnia készilék stlyat és

ezen felll a f6z6- és stit6edények és az ételeket sulyat.

o

|

65 mm min

() 750 mm min

400 mm min,
@D
<
E
E
El
=

e Barmely oldali szekrénnyel is hasznalhaté, de a
minimum 400 mm sit6lap feletti tavolsag

12/HU

megtartasahoz hagyjon 65mm helyet a kész(ilék
és a fal, valaszfal vagy magas konyhaszekrény
kozott.

e Szabadondllé helyzetben is hasznalhaté. A
s(it6lap felett minimum 750 mm szabad helyet
hagyjon.

e (") Haaszagelszivot a siit6 folé kell elhelyezni,
akkor tekintse meg a szagelszivd gyartoja dltal
megadott utasitasokat a stit6tél valé minimalis
tavolsagot illetéen (min. 650 mm).

o Akészilék els6 osztalyba tartozd eszkoz, tehat a
hétulso, egyetlen alkalmas oldaldval kell
elhelyezni a konyhafal, butor vagy egyéb
berendezés mellett. Bitor vagy egyéb felszerelés,
mely a masik oldalan kap helyet, csak azonos
vagy kisebb méret(i lehet.

e Akészilék mellett elhelyezett minden
készilléknek hdallénak kell lennie (min. 100 °C).

Biztonsagi lanc

A késziiléket az instabilitds elkertilése érdekében a

hozza adott két lanccal régziteni kell.

Egy megfelel6 csapszeg hasznalataval rogzitse a

kampét (1) a konyha falahoz (6) és a

reteszel@szerkezeten keresztll (2) csatlakoztassa a

biztonsdgi lancot (3) a kampdhoz.

Stabilitdsi kampd

Reteszel6szerkezet

Biztonsagi lanc

Alancot rogzitse er6sen a siitd hatuljahoz.
A slit6 hétulja

A konyha fala

D O B~ W NN =

Célszer(ien rovidre allitott stabilizalé lanc a

{it6 eldre boruldsanak megel6zésére, illetve
4tlds rogzités a siitd oldalra délésének
megakaddlyozasara.




A slit6khoz tervezett siitd stabilizald lanchoz nem
tartozik kapcsolddd horonykar.

Uzembe helyezés és csatlakoztatas
A terméket a beszerelésre vonatkozo jogszabalyok
szerint szerelhetd be és csatlakoztathato.

VESZELY:

Miel6tt barmilyen elektromos beszerelési
munkat végezne, csatlakoztassa le a terméket
a f6 dramforrasrdl.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

Ne helyezze a késziiléket hiitGszekrény vagy
mélyh(itd mellé. A készlilék altal leadott hé a
hitékészlilékek esetében fokozott
energiafelhasznalast eredményez.

Legalabb két ember vigye a terméket.
A készilléket kdzvetlendl a padidra kell helyezni.
Ne alljon semmiféle talapzaton vagy emelvényen.

termék emelésére és/vagy szdllitdsara az
jtot vagy a foganty(t ne haszndlja. Az ajto, a
oganty vagy a pantok megsériilhetnek.

Elektromos csatlakoztatas

A terméket a "M(iszaki specifikaciok" tablazatban leirt
biztositékkal védett, foldelt konnektorhoz
csatlakoztassa. A késziiléket képzett villanyszerel6 dltal
készitett foldelt konnektorral hasznalja. A terméket
transzformatorral és anélkill is hasznalhatja. Céglink
nem vallal felelésséget a termék (az orszagdban
érvényes jogszabalyoknak megfeleld) foldelés nélkuil
hasznalatabdl eredd karokért.

VESZELY:

A terméket csak szakképzett személy
satlakoztathatja a haldzathoz. A termék

garancidlis ideje a helyes beszerelés utan

kezdddik csak el.

A gyérté nem vallal felel6sséget azokért a

karokért, melyek egy képzetlen személy altal

végzett javitasi munkdk kovetkeztében jonnek

étre.

VESZELY:
A vezetéket nem szabad beszorftani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a termék

forr6 részeivel.

A sarlilt vezetéket csak szakképzett szerel§
cserélheti ki. Ellenkez6 esetben dramiités,
rovidzarlat vagy t(iz veszélye all fenn!

A hdldzati adatoknak és a terméken taldlhato
tipustablazat adatainak meg kell egyeznilk. A
tipustablazat a kész(ilék tipusatol fliggéen az ajtd vagy
az alsd boritas kinyitasaval lathatd vagy a kész(ilék
hatoldalan taldlhato.

A vezetéknek meg kell felelnie a "M(iszaki adatok"
tablazatban feltiintetett értékeknek.

A tapkabel csatlakoztatasa
1. Amennyiben a termékhez nem tartozik
tapkabel, egy olyan tpkabelt kell kivalasztania a
tablazatbol (Mdiszaki adatok, oldal 11), mely
megfelel az otthoni elektromos haldzatnak. A
tapkabelt a kapcsolasi rajzon lathato
utasitasoknak megfelelden kell csatlakoztatni a
termékhez.
Amennyiben az dramforras 6sszes polusanak
levalasztasa nem lehetséges, egy levalasztd egységet
kell csatlakoztatni, melynek 3 mm-re kell lennie a
biztositékoktdl, biztonsagi kapcsoloktdl és érintkezoktdl,
tovabba az IEE iranyelveknek megfelelGen a levalasztd
egységnek a termék mellett (nem felette) kell
elhelyezkednie. Ezen utasitas figyelmen kiviil hagyasa
miikddési problémakat és a termék garanciavesztését
okozhatja.

ovabbi biztonségi intézkedésként a
maradé dram megszakitisa ajanlott.

Eﬂ

2. Nyissa ki a bevezet6 kabelfej fedelét
csavarhzoval.

3. Helyezze be a tapkabelt az érintkez6 alatt talalhato
kabelrégzité kapcson keresztiil, majd rogzitse a
kabelrégzité kapcson talalhatd integralt csavar
segitségével.

4. Csatlakoztassa a kabelt a mellékelt dbra szerint.

It
N—5
) 1t @)
220/230/240V A 3NAC 3807400/416 V

2NAGC 88074007415 V

5. A kabelek csatlakoztatdsa utan zarja le a bevezetd
kabelfej fedelét.
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6. Ugy vezesse 4t a kabelt, hogy ne érjen hozzé a

termékhez, és ne szoruljon be a termék és a fal
kozé.

Biztonsagi okokbol a kabel hossza
legfeljiebb 2 m lehet.

Tolja a készilléket a konyha falahoz.

A sit6 labainak bedllitdsa

A hasznalat soran fellépd rezgések az edények
mozgasat okozhatjak. A veszélyes helyzetek a
termék kiegyenstlyozasaval és vizszintes
helyezésével elkeriilhetdk.

A sajat biztonsaga érdekében keérjiik, a labak
aljan talalhato csavarok jobbra és balra torténd
forgatasaval szintezze be a készliléket, és a
szintet a munkalap szintjébe allitsa be.

Utolso ellendrzés

Ismét csatlakoztassa a terméket az elektromos
halézathoz.

2. Ellendrizze az elektromos funkcidkat.
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A régi termék leselejtezése

Orizze meg a termék eredeti csomagolasat, és
abban szdllitsa a terméket. Jarjon el a
csomagolason feltlintetett utasitasok szerint. Ha
a termék eredeti csomagoldsa mar nincs meg,
akkor csomagolja a terméket buborékfolidba
vagy vastag kartondobozba, majd zérja azt le
szigszalaggal.

Annak megel6zésére, hogy a sitd grill és a
talcéja ne okozzon kart a s(itd ajtajaban,
helyezzen egy 1-1,5 cm méret(i kartonpapirt a
s(it6 belsd ajtajara, ami a talcakkal egy szintben
van. A siit6 ajtajat ragassza az oldalsé falaihoz.
A termék emelésére és szallitdsara az ajtét vagy
a fogantyut ne hasznalja.

Ne helyezzen semmilyen targyat a termékre,
s allitsa fliggbleges helyzetbe.

zemrevételezéssel ellendrizze, hogy a
erméken nem keletkeztek-e sériilések a
zallitas sordn.




[ Elkészités

Energiatakarékossagi tippek

A kdvetkez6 informacick segitenek Onnek késziiléke
kornyezetkiméld, energiatakarékos mddon vald
haszndlataban:

Hasznaljon sotét szinli zomancos tepsit, mert az
jobban vezeti a meleget,

Ha ezt ajanlja a felhasznaldi kézikbnyv vagy a
szakacskonyv, stités el6tt melegitse el6 a
tanyérokat.

Siités kdzben ne nyitogassa a sitd ajtajat.
Amikor csak lehetséges probaljon meg minél
t6bb ételt egyszerre megsitni a siitéhen. A
sitést gy is elvégezheti, hogy egyszerre két
edényt helyez a grillracsra. )

Slisson tobb ételt egymas utan. Igy a kévetkezé
étel behelyezésekor a siit6 mar meleg lesz.

Azzal is energidt takarithat meg, ha a slitési id6
letelte el6tt néhany perccel kikapcsolja a siit6t.
Ne nyissa ki a siitd ajtajat.

Siités el6tt olvassza ki a mirelit ételt.

A slitéedényeket fedével hasznalja. Amennyiben
az edénynek nincs fedele, az energiafogyasztas a
négyszeresére néhet.

Olyan lapot valasszon, mely a legjobban megfelel
az edény alsé méretének. Mindig a megfeleld
edényméretet valassza . A nagyobb edények
tobb energidt igényelnek.

Az elektromos f6z6lapon torténd f6zéskor mindig
lapos fenekii edényeket hasznaljon.

A vastag also résszel rendelkez6é edények jobban
vezetik a hét. Ezzel 33%-0s energiamegtakaritast
érhet el.

Az edényeknek minden esetben kompatibilisnek
kell lenniik a stitési zonakkal. Az edények
aljanak mindig kisebbnek kell lennie a f6z6lap
méreténél.

A slitési zonakat és az edények aljat mindig
tartsa tisztan. A szennyezédések csokkentik az
edény alja és a siitési zonak kozti héatvitelt.
Hosszu siitések esetén a siitési idd letelte eldtt
5-10 perccel kapcsolja ki a s(tési zonat. A
rezidudlis hé segitségével 20%-0s
energiamegtakaritast érhet el.

Elsd hasznalat
A késziilék elsd tisztitasa

Egyes tisztitdszerek karosithatjak a feliiletet.
Ne haszndljon durva tisztitdszereket,
stroldport/-krémet vagy éles targyakat.

1.
2.

Tavolitson el minden csomagoldanyagot.
Tordlje le a késziiléket egy nedves ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaraz ruhaval.

Els6 bekapcsolas

Kapcsolja be a készliléket koriilbelll 30 percre, majd
kapcsolja ki. Ennek kdvetkeztében a felliletrdl leég
minden gyartasi reziduum és réteg.

FIGYELMEZTETES
A forré feliiletek égési sériilést okozhatnak!

A késziilék hasznalat kdzben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrd f6z6lapokhoz, a
slit6 bels6 részéhez, a flitéelemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki beléle, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

Elektromos siitd

1.
2.
3.
4.

o o

Grillsiito
1

w o

Vegyen ki minden sitétalcat és grillracsot a
sUt6hdl.

Csukja be a siitd ajtajat.

Vélassza ki a Statikus poziciét.

Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd Az
elektromos stitd haszndlata, oldal 18.

Jérassa a sit6t kb. 30 percig.

Kapcsolja ki a s(it6t; lasd Az elektromos siitd
haszndlata, oldal 18

Vegyen ki minden sitétalcat és grillracsot a
sUtebal.

Csukja be a siitd ajtajdt.

Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd A
grillsiitd mikddtetese, oldal 21.

Jérassa a sit6t kb. 30 percig.

Kapcsolja ki a grillt; lasd A grillsiitd mikddtetese,
oldal 21

mikor els6 alkalommal miikadteti, néhany
oran at fiist és szag képzGdhet. Ez teliesen
normalis. A flist és szag eltévolitidsahoz
gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiség
megfelelén szellézik. Keriilje a kilépd flist és
szag kozvetlen belégzését.
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B A fozélap hasznalata

A fozéssel kapcsolatos altalanos
informaciok

Maximum az edény egyharmadaig

t6ltson olajat. Olaj melegitésekor soha
na hagyja azt drizetlentil. A

tdlmelegitett olaj tlizveszélyes lehet. Az
esetleges tiizet sose probélja vizzel
kioltani! Ha az olaj langra kapna, fedje
le t(izallo lepeddvel vagy nedves
ruhaval. Ha biztonsagosan meg tudja
tenni, kapcsolja ki a f6z6lapot, majd
azonnal hivja a tlizoltokat.

Az életek siitése el6tt mindig szdritsa meg 6ket,
és mindig dvatosan helyezze Gket az olajba. A
s(ités el6tt mindig ellendrizze, hogy a fagyasztott
élelmiszerek teljesen felolvadtak-e.

Olaj melegitésekor soha ne fedje le az edényt.
Az edényeket és a serpenyGket (igy helyezze a
f6z6lapra, hogy a fogantylt ne a f6z6lap felett
legyenek, mert a f6z6lap feletti fogantytk
felforrésodhatnak. Soha ne helyezzen instabil
vagy kénnyedén felborulé edényeket a f6z6lapra.
Soha ne helyezzen ires edényeket vagy
serpenyGket a bekapcsolt f6zési zonakra. Ezek
megsérllhetnek.

A f6zési z6nak edény vagy serpeny6 nélkili
hasznalata a késziilék sériilését okozhatja. A
f6zés befejezése utan kapcsolja le f6zési zonakat.
Mivel a termék feliilete forré marad, soha ne
helyezzen ra mlianyag vagy aluminium
edényeket.

A raolvadt anyagokat azonnal tordlje le a
felliletrdl.

Az ilyen edények az élelmiszerek taroladsahoz
sem hasznalhatok.

Kizardlag lapos fenekii serpenyGket és edényeket
hasznaljon.

Mindig megfeleld mennyiségii élelmiszert
helyezzen az edényekbe és a serpenydkbe.
Ezaltal elkerilhetdvé valik az élelmiszerek
kifutasa miatt szilkséges tisztitas.

Soha ne fedje le a f6zési zonakon lévé edényeket
és serpenyGket.

A serpenyGket mindig a f6zési zéna kozepére
helyezze. Ha a serpeny6t egy masik f6zési zonara
kivanja athelyezni, emelje fel és helyezze 4t egy
masik f(itési zénara. Soha se cstisztassa.
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Tippek iivegkeramia fozélaphoz

Az (ivegkerdmia egy hdallg fellilet, melyre
nincsenek hatdssal a nagy
hémérsékletvaltozasok.

Az iivegkeramia felliletet soha ne haszndlja
tarolasra vagy vagodeszkanak.

Csak megmunkalt fenékkel rendelkezé
serpenydket és edényeket hasznaljon. Az éles
sarkok megkarcolhatjdk a felszint.

Soha ne hasznaljon aluminium edényeket és
serpeny6ket. Az aluminium megsértheti az
livegkeramia felliletet.

A kifrcesend étel
karosithatja a keramia
felliletet és tlizet
okozhat.

Ne hasznaljon homort
vagy dombort alju
edényeket.

Csak lapos fenek(
serpenyGket és
edényeket haszndljon.
Ezek jobb hévezetk.
Tul kicsi atmérdjii
serpeny6k hasznalata
esetén az
energiafelhasznalas
hatékonysaga alacsony.

A fozoélapok hasznalata

1 4

3
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Harom fokozatl f6z6lap 14-16 cm
Harom fokozatl f6z6lap 18-20 cm
Harom fokozatl f6z6lap 14-16 cm

Harom fokozatl f6z6lap 18-20 cm megtaldlhatd
az égéknek megfeleld méretli edények
atmérdjének listaja.




VESZELY:

Ovja a féz6lapot minden (itSdéstsl. Még az
olyan kis raes6 targyak, mint egy sétartd is
karosithatjak a f6z6lapot.

Ne haszndljon megkarcolddott f6z6lapot. A viz
beszivaroghat ezeken a repedéseken és
rvidzarlatot okozhat.

Barmilyen fellileti sérlilés esetén (pl. lathatd
karcolasok), azonnal kapcsolja ki a készliléket,
hogy minimalisra cstkkentse az aramiités
veszélyét,

Az (ivegkerdmia f6z6lap m(ikddésjelz6 lampaval és
forré zona figyelmeztetd jelzéssel van ellatva.

A forrd zéna figyelmeztet6 jelzés az aktiv f6z6lap
allapotat jelzi, és a f6z6lap kikapcsoldsa utan is
bekapcsolva marad. Amikor a f6zélap annyira leh(l,
hogy kézzel is megérinthetdvé valik, a figyelmeztetd
jelzés kikapcsol. A forré zona figyelmeztetd jelzés
villogasa nem utal hibara.

A keramia fozélapok bekapcsolasa

A f6z6lapokat a szabalyozd-gombokkal lehet
bekapcsolni. A kivant f6zési teljesitmény érdekében
forditsa a szabalyozé-gombot a megfeleld allasha.

szint

A keramia fozdlapok kikapcsolasa
Allitsa a f6z6lap gombjat OFF (fels6) pozicicba.
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[} A siité miikodtetése

Altalanos informacio siitésrdl, roston
siitésrdl és grillezésrol

FIGYELMEZTETES
Aforrd felliletek égési sériilést okozhatnak!

A késziilék hasznalat kdzben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrd f6z6lapokhoz, a
slit6 bels6 részéhez, a flitéelemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki beléle, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

VESZELY:

A slit6ajtot dvatosan nyissa ki, mivel g6z
avozhat.

A kidramld g6z megégetheti kezét, arcat
és/vagy szemét.

Tippek siitéshez

Megfeleld teflon bevonatu fém-, aluminium

edényt vagy hdallo szlikon stit6format hasznaljon.

Hasznalja ki megfelel6en a racs felliletét.
Helyezze a siit6format a racs kdzepére.
Valassza ki a megfeleld sin poziciét a siit6 vagy
grill bekapcsolasa el6tt. Amig a siit6 forrd, ne
valtoztassa meg a racs pozicidjat.

Tartsa csukva a siit6ajtot.

Tippek roston siitéshez

Ha az egész csirkét/pulykat vagy nagydarab
husokat siités eldtt bekeni (pl. citromlével és

feketeborssal), akkor a javul a sltési teljesitmény.

A csontozott his siitéséhez képest az azonos
méret(, csontos his sitése koriilbelll 15-30
perccel tovabb tart.

A his vastagsaganak minden centiméterére
koriilbelll 3-5 perc sitési id§ szamolando.
Hagyja a hust a stitében 10 perccel a s(itési id6
lejarta utan. A citromlét egyenletesen oszlassa €l
igy nem folyik ki, amikor elvagja a hst.

A halat h@allo talban, a kézépsd, vagy also racsra
helyezze.

Tippek grillezéshez

Ha halat, szarnyast vagy egyéb hdst grillez, gyorsan
megpirul, ropogodssa valik és nem szarad ki. A
husszeletek, saslikok és kolbaszok, tovabba a nagy
viztartalmu z6ldségek, mint pl. a paradicsom és a
hagyma kifejezetten jdl grillezhetk.
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A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése tlizveszélyes
lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,

Helyezze el a grillezni kivant ételeket a grillracson
vagy a grillracsos stit6tepsiben gy, hogy az
ételek altal elfoglalt hely ne haladja meg a
melegitd méretét.

Csusztassa a grillracsot vagy a tepsit a slitébe a
kivant szintre. Ha a grillezéshez grillracsot
haszndl, cstsztassa a sutétepsit az alsé sinre a
kicsopog6 zsir felfogasara. A kénnyebb
tisztithatdsag érdekében dntson vizet a
slit6tespibe.

ami birja a magas hét.

Ne helyezze az ételt tll hatra a grill
hatso részébe. Ez a legforrdbb fellilet,
itt a zsiros étel meggyulladhat.

Az elektromos siito hasznalata

Valassza ki a homérsékletet és a miikodési
modot

1.

2.
3.

Funkcié gomb

Termosztat szabdlyozd kapcsold
Allitsa be az iddzitst a kivant siitési idére; lasd A
Slitd drajanak haszndlata, oldal 20.
Allitsa a funkcié gombot a kivant iizemmodra.
Allitsa a hémérséklet gombot a kivant
hémérsékletre.

» A sit6 felmelegszik a bedllitott hmérsékletre és
megtartja azt. Melegités alatt a hémérsékletjelz6
lampa ég.

Az elektromos siitd kikapcsolasa

Kapcsolja ki a siit6 id6zit6jét.

Ha az is6zit6 be van programozva,a készlilék
lautomatikusan kikapcsol; ldsd A siitd drdjanak

hasznalata, oldal 20

Forditsa a funkcid szabalyozogombot és a hémérséklet
gombot kikapcsolt dllasha (felsd).



Sin pozicidk (grillracsos modellek esetében)
Fontos, hogy megfeleléen helyezze a grillracsot a
sinekbe. A grillrdcsot az illusztralt médon helyezze a
sinek kozg.

A grillracs ne fesziiljon a siit6 hatso falanak. A
megfeleld grillezési teljesitmény érdekében prébdlja a
rillrdcsot a sin elillsd részére csusztatni.

Miikdési modok
Az it lathatd miikdési médok sorrende eltérhet az On
késziilékén lathatd elrendezéstdl.

Felsd és alsé melegités

— Also és felsd melegités aktiv. Az ételt

alulrdl és fellilrél egyszerre melegiti.

m— Alkalmas példaul tortak, édes
tésztak, vagy siitemények és raguk
stit6formdban valo sitéséhez. Sités
csak egy talcaval.

Légkeveréses alsd/felsd siités

= Felsd és als6 melegités, valamint

& ventilator (a hatso falban) be van

— kapcsolva. A ventillatornak
kdszonhetben a forrd levegd gyorsan
és egyenletesen oszlik el a siitében.
Siités csak egy talcaval.

Légkeveréses felsd siités

— Felsd melegités, valamint ventilator (a
&7 hatso falban) be van kapcsolva. A
ventilldtornak kdszonhetGen a forrd
levegd jobban eloszlik, mint ha csak a
fels@ siités van bekapcsolva.

Légkeveréses alsd siités

&%

ry

Als6 melegités, valamint ventilator (a
hatso falban) be van kapcsolva. A
ventilldtornak kdszonhetGen a forrd
levegd jobban eloszlik, mint ha csak
az also siités van bekapcsolva.

Ezt a funkcidt kell hasznalni a g6zzel
torténd konny( tisztitashoz is.

Ventildtorral m(ikodik

*,

A s(it6 nem meleg. Csak a ventilator
(a hatso falban) miikddik. Fagyasztott
ételek lassu, szobahdmérsékleten
torténd kiolvasztasahoz és a megstilt
étel leh(itéséhez hasznélhatd.

Ventildtoros melegités

&5,

Teljes grill
AN

A hatsd melegitd altal felforrésodott
levegd a ventildtor segitségével
gyorsan eloszlik az egész siitében.
Alkalmas arra, hogy az ételt
kiilonbdz6 magassaghan siisse meg,
legtébbszor nincs szilkség
elémelegitésre. Tobb talcaval vald
slitésre alkalmas.

Ezt a funkcidt kell hasznalni a gézzel
torténd konny( tisztitashoz is.

A s(it6 tetején taldlhato nagy grill

miikddéshen van. Alkalmas nagyobb

darab husok grillezésére.

e Grillezéshez tegyen nagyobb
vagy kizepes méretii adagokat
megfeleld magassagba a grill

melegitd ald.

e Allitsa maximumra a
hémérsékletet.

e Agrillezési idd felénél forditsa
meg az ételt.
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A siitd orajanak hasznalata 4. Asitésiidd letelte utan az Id6bedllité gomb

automatikusan elfordul balra. A siitési id6 leteltét
és az aram lekapcsolasat egy hangjelzés jelzi.
/ ) 10 Ha nem kivanja haszndlni az iddzit6
i unkciot, forgassa a gombot az éramutatd
20 DI PR P
100 arasaval ellentétes iranyba a kéz abrara.
% 30 5. Az lddbeallitd gomb, a funkcigomb és a
40 hGszabalyzé gomb segitségével kapcsolja ki a
80 50 s(itét.
70 60 A siitd lekapcsolasa a beallitott ido letelte eldtt
1. Forgassa el balra az Id6bedllité gombot, mig meg
A siités inditasa nem all.
A siit§ hasznalatahoz ki kell valasztania a 2. A fulnklololgomb tsa hos_zabg[y%o gomb
stitési mddot és a kivant h6mérsékletet, S e_g_lts'('a g'eve'l kapcsolja ki a siitot
ovabba be kell dllitania az idét. Ellenkez6 Siitési idotablazat
esetben a siitd nem miikodik. A tablazatban feltiintetett iddzitések

(tmutatoként szolgalnak. Az id6 bedllitasa
ligghet az étel hémérsékletétdl, vastagsagatdl,
tipusatdl és az On f6zési szokdsaitdl.

1. Asiitési idd bedllitasahoz forditsa el jobbra az
ld6bedllitd gombot.

2. Tegye be az edényt a siitébe.

3. Vdlassza ki a mikddési modot és a hémérsékletet;
lasd. Az elektromos siitd hasznalata, oldal 18. —— —

» A siit§ felmelegszik a bedllitott hémérsékletre, és a z ¢lsd sin a sitd als sinje.

bedllitott stitési id6 végéig fenntartja ezt a

hémérsékletet.

_ Tepsik szdma - A sin helyzete Homérséklet ( °C ) Siitési id8 (kb.
érték percekben
készilt siitemények®

Siités és roston siités

Siteménytészta® | Egy tdlca e

Egy télca mla

1 90

a egyszerre ket tepsiben stit, a mely tepsit a fels6, mig a lapos tepsit pedig az also polcra helyezze.
* Minden élelmiszer esetén javasolt az elémelegités.

(**) Ha el6 kell melegitenie a sit6t, azt a stités megkezdése el6tt tegye meg, és varja meg, mig a héfokszabalyzo
lampaja kialszik.

Tippek siitemény siitéshez e Nedves siitemény esetén kevesebb folyadékot
hémérsékletet és csokkentse a s(itési idét. kal.
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e Amennyiben a siitemény teteje tul s6tét, helyezze
a talcat egy alacsonyabb szintre, cstkkentse a
hémérsékletet és novelje a siitési id6t.

e Amennyiben a siitemény kiviil megfelelGen
megsiilt, de bellil nem teljesen, kevesebb
folyadékot hasznaljon, csdkkentse a
hémérsékletet és novelje a siitési id6t.

Tippek tésztasiitéshez

e Til széraz tészta esetén 10 -kal ndvelje a
hémérsékletet és csokkentse a siitési id6t. Kenje
be a tészta rétegeit tejbdl, olajbdl, tojashdl és
joghurtbdl allé keverékkel.

e Amennyiben a tészta elkészitése tul sokdig tart,
figyelien oda, hogy a tészta vastagsaga ne legyen
nagyobb, mint a talca mélysége.

e Amennyiben a tészta felsd oldala megpirul, de a
belsd része nem f6 meg rendesen, gy6z6djon
meg rola, hogy megfelel6 mennyiségli szdszt
hasznalt-e a tészta elkészitéséhez. Egyenletesen
oszlassa el a keveréket a tésztarétegek kdzott s
a tészta tetején, hogy egyenletesen piruljon.

tésztat a siitési tablazathan megjeldlt mod és
hémérséklet szerint siisse. Ha az alsé rész
még mindig nem pirult meg rendesen,
legkézelebb helyezze egy szinttel lejjebb.

Tippek zoldségsiitéshez

e Amennyiben a zoldségtal kezd kiszaradni és
megbarnulni, a talca helyett inkabb fedeles
serpeny6t hasznaljon a siitéshez. A lezdrt
edények jobban megdrzik a leveket.

Siitési idd tablazat grillezéshez

Grillezés elektromos grillel
| Hlefmiszer =~ ] Siitési szint Siités! id6 (kb.

e Amennyiben a z6ldségek nem fének meg
rendesen, a s(itést megel6zGen f6zze meg Gket
vagy a konzerves termékekhez hasonléan
készitse el Gket, majd utana tegye be Gket a
sitdbe.

A grillsiité miikodtetése

FIGYELMEZTETES
Grillezés kdzben csukja be a siitdajtot.
A forrd fellilet égési sériilést okozhat!

o Grillezéskor forditsa el az idGbeéllit6 gombot
az 6ramutat6 jarasdval ellentétes irdnyba a
kéz abréra.

A grill bekapcsolasa

1. Allitsa a funkcid szabdlyozét a kivant grill jelhez.

2. Ezutan adja meg a kivant grillezési hémérsékletet.

3. Hasziikséges, melegitse €l6 a s(itét koriilbelll 5

percre.

» A hémérséklet jelz6 fény kigyullad.

A grill kikapcsolasa

1. Forditsa a funkcidgombot Ki alldsba (fels6).

A

A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése tlizveszélyes
lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,
ami birja a magas hét.

Ne helyezze az ételt tll hatra a grill
hatso részébe. Ez a legforrdbb fellilet,

itt a zsiros étel meggyulladhat.
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Karbantartas és tisztitas

Altalanos tajékoztato

A termék rendszeres tisztitasaval megnd a termék
élettartama és cstkkennek a gyakran el6forduld
problémak.

VESZELY:
Karbantartas és tisztitas el6tt valassza le a
késziiléket a tapellatasrol.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

VESZELY:
Hagyja hogy a készlilék kihilion miel6tt
hozzakezd a tisztitdsahoz.

Aforrd fellilet égési sérilést okozhat!

e Minden haszndlat soran alaposan tisztitsa meg a
terméket. llyen médon kénnyebben eltavolithatdk
a f6zési szennyez6dések, ezdltal elkeriilheti, hogy
kovetkezd hasznalatkor raégjenek a felliletre.

e Atermék tisztitdsahoz nincs szlikség specidlis
eszkozokre. A termék tisztitdsahoz mosdszeres
vizbe aztatott puha ruhdt vagy szivacsot
hasznaljon, majd torolje szarazra terméket.

e Atisztitds utdn minden esetben tordlje le a
felesleges folyadékot, és a nagymennyiségben
kiomlétt folyadékot pedig azonnal térdlje le.

e Arozsdamentes acél vagy inox felilletek, tovabba
a fogantyl tisztitdsahoz soha ne hasznaljon savat
vagy klort tartalmazo tisztitdszereket. Ezen részek
tisztitdsahoz egy mososzerbe aztatott puha ruhat
hasznaljon, és figyeljen, hogy mindig egy iranyba
tordlje a fellletet.

Egyes tisztitdszerek karosithatjak a feliiletet.

Ne haszndljon durva tisztitdszereket,
stroldport/-krémet vagy éles targyakat.

készlilék tisztitdsahoz ne hasznaljon
g6ztisztitot, mivel az dramiitést okozhat.

A fozolap tisztitasa

Uvegkeramia feliiletek

Az iivegkeramia felliletet egy hidegvizbe aztatott ruha
segitségével tisztitsa meg, mivel a tisztitoszerek
nyomot hagyhatnak rajta. Egy szaraz ruha segitségével
torélje szarazra. A f6z6lap kovetkez6 hasznalatakor a
fellileten maradt anyagok kart tehetnek az
livegkeramia lapban.

Az (ivegkerdmia lapra raszaradt anyagokat semmilyen
korilmények kozt ne probalja meg dorzsivel vagy
hasonld eszkdzokkel lekaparni.
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A kalciumos szennyezGdéseket (sarga foltok)
kismennyiség(i vizkémentesitd szerrel tavolitsa el, pl.
ecet vagy citromlé. A kereskedelemben kaphat6 egyéb
termékeket is hasznalhatja.

Er6sen szennyezett fellilet esetén, vigyen fel
tisztitdszert egy szivacsra, és vérja meg, mig
megfelelden felszivadik. Ezutan egy nedves ruha
segitségével tisztitsa meg a f6z6lap fellletét.

cukros élelmiszereket, pl. tejszin és szirup,
zonnal le kell torolni, nem szabad megvarni,
hogy a fellilet leh(ilién. ellenkez6 esetben az

livegkeramia feliilet véglegesen megsériilhet.

Id6vel kismérték(i elszinezGdés jelentkezhet a
fellileteken. Ez nem befolyasolja a termék miikddését.
Az (ivegkerdmia lap elszinez6dése és foltjainak
megjelenése teljesen normalis, ez nem utal hibara.

A vezérldpult tisztitasa

A vezérliGpult és a gombok tisztitasahoz hasznaljon
nedves rongyot, majd a tisztitast kévetéen téroljon
szdrazra minden felliletet.

vezérlépanel tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
ezérlégombokat.
vezérlépanel megsériilhet!

A siitd tisztitasa

Az oldalfalak tisztitasa
(Ez a funkcid opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On késziilékén.)
1. Azoldalsé keret elilsé részének eltavolitdsahoz
hizza azt el az oldalfaltol.
2. Huzza meg maga felé, és vegye ki teljesen az
~oldals0 keret

Katalitikus falak

(Ez a funkcid opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On késziilékén.)

A s(it6 belsd falfelllete (A) és/vagy a hatso fala (B)
katalitikus anyaggal van bevonva. A katalitikus fal
enyhén matt szin(i és porézus felllet(. A sité



katalitikus falat nem szabad tisztitani. A katalitikus
falak pordzus feliilete a kifolyt olaj elnyelésével és
konvertdlasaval (g6zzé és szén-dioxiddd)

automatik tisztul

Goztisztitas konnyen

Konny( tisztitast biztosit, mivel a siitd belsejében

képz6dd goz fellazitjia a szennyezGdést (amely nem tl

régi) és a vizcseppek lecsapddnak a s(it6 belsd

felliletein.

1. Minden tartozékot tavolitson el a stit6hdl.

2. Helyezze be a fémtartalyt a sit6 aljara. Adjon 400
ml vizet a tartalyba.

3. Kapesolja a siitt gdztisztitas kdnnyen (izemmddra
és lizemeltesse 200°C-on 25 percig.

4. Nyissa ki az ajtdt és egy nedves szivaccsal vagy
ruhaval tordlje ki a siitd belsd fellleteit.

5. A makacs szennyezGdés eltavolitdsahoz
hasznaljon mosdszeres vizet, puha ruhat vagy
szivacsot, majd t6rolje szarazra a sit6t.

Az siit6ajtd oldalfal tisztitdsahoz mosdszeres vizbe
aztatott puha ruhat vagy szivacsot hasznaljon, majd
torélje szarazra terméket.

slitéajto tisztitdsdhoz ne haszndljon erds
stroldszereket vagy éles kaparokat., Ezek
megsérthetik a felliletet, és az liveg
tonkremehet.

A siito ajtajanak eltavolitasa

1. Nyissa ki az ajtét (1).

2. Nyomija le és nyissa ki az ellils6 ajto jobb és bal
oldalan taldlhaté zsanérokat (2), az abran lathato
mddon.

1 2 3
1 EllilsG ajto
2 Zsanér

1 2 3

3. Csukja be félig az eliiis6 ajtét.
4. Tavolitsa el az elllsé ajtot felfelé huzva, mig
kienged a jobb és bal oldali zsanérokbdl.

Az ajt6 visszaszereléséhez forditott sorrendben
o égezze el a fenti miiveleteket. Ugyeljen ra,

hogy visszacsukja a zsanérndl talalhato

kapcsokat az ajtd visszahelyezése utan.

Az ajto belso iivegének eltavolitasa

(Ez a funkcid opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On késziilékén.)

Az ajto belsd vegpanelje a tisztitas érdekében
eltavolithato

Nvissa ki
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1 Gomb
2 Keret

3 Profil

A fenti abraknak megfeleléen egyszerre nyomja be a
gombokat (1) és hiizza a profilt (3) maga felé, hogy el
tudja tavolitani az els6 ajtd tetejére rogzitett profilt.

3 B

Legbels6 tivegpanel

Belsg livegpanel*

Kiilsg tivegpanel

(Nem biztos, hogy elérhetd az On késziilékén.)
Az dbranak megfeleléen enyhén emelje meg a

* W N —

legbelsd (ivegpanelt ‘A" irdnyba s huizza ki 'B" iranyba.

Amennyiben az 6n terméke fel van szerelve belsé
lvegpanellel;

Hlzza meg kozépen az Uvegtartd 6sszekdtd elemeket
az dbranak megfelelGen, hogy elvalassza Gket az
(ivegpanelektdl.
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4 Uvegtartd 6sszeksts elem*

* (Nem biztos, hogy elérhetd az On késziilékén.)
Ismételje meg a miiveletet a belsé Uvegpanel (2)
eltavolitasahoz. Az ajtd Ujracsoportositasahoz vezetd
els@ 1épés a belsd livegpanel (2) visszahelyezése.

Az dbranak megfelel6en Ugy helyezze el az ivegpanelt,
hogy beleilleszkedjen a miianyag véjatba.

Maskiilonben az iivegpanel nem fog teljesen
belilni és rezgésnek vagy torésnek lehet kitéve.

A legbelsd (ivegpanel (1) visszahelyezésekor ligyeljen
ra, hogy a panel nyomtatott fele a belsg (ivegpanel felé
nézzen.

Fontos, hogy a legbelsé Uvegpanel alsd sarkai
beleilleszkednek a mlianyag vdjatokba.

Maskiilonben az iivegpanel nem fog teljesen
belilni és rezgésnek vagy torésnek lehet kitéve.

Kérjlk ne felejtse el visszahelyezni az lvegtarto
0sszekotd elemeket a réseikbe.

Végil nyomja be a profilon a gombokat, hogy Ujra
beleilleszkedjenek a réseikbe.



A siito lampajanak cseréje

VESZELY:

A siit6 lampajanak cseréje el6tt, az aramiités
elkerlilése érdekében gy6z6djon meg rola,
hogy a termék ki van-e hizva a konnektorbdl
és a megfelelden lehlilt-e.

Aforrd fellilet égési sérilést okozhat!

B

IA készlilékben hasznalt lampéknak extrém
kornyezeti hatasoknak kell ellendlniuk, mint pl.
jaz 50 °C hémérséklet.

A siit6 egy specidlis elektromos lampat
hasznal, mely egészen 300 °C-os
hémérsékletet is kibir. Tovabbi részletekért
tekintse meg a MUiszaki adatok, oldal 11 cim(i
fejezetet. Lampat a Hivatalos Szervizektd!
vasarolhat.

A lampa helyzete eltérhet az dbran lathato
pOZICIOtol.

A készlilékben hasznalt ldAmpa nem alkalmas a
hazban torténd megvilagitasra. A ldmpa célja,
hogy lathatd legyen az étel.

SIS

Amennyiben a siitéje kor alaku lampaval
rendelkezik:

1. Huzza ki a kész(iléket a konnektorbdl.

2. Az (iveg burkolat eltavolitdshoz forgassa az

3. Asiité lampdjanak eltavolitdsahoz csavarja az
izz0t az 6ramutato jarasaval ellenkezé iranyba,
majd cserélje ki egy Ujra.

4. Tegye vissza az iveg burkolatot.
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B] Hibaelharitas

elheviiinek, kitdgulhatnak, és ez zajt eredményezhet. >>> Eznem hiba,

o Af6biztositd kiégett vagy lekapcsolddott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositékdobozban.
Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biziositékot.
e Akésziilék nincs bedugva a (foldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz csatlakozasdt.

e Asit6lampa meghibdsodott. >>> Cserélje ki a stitdldmpdt.

e Nincs aramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a

biztositekdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositekot.

e Nincs bedllitva funkci és/vagy hémérseklet. >>> Allitson be funkcidt és hémérsékleti értéket a
Funkcio és/vagy Homersekletbedllitd gombbal.

o Id6zitével felszerelt modellek esetén az id6zits nincs bedllitva. >>> Allitsa be az idét.
(Mikrohullamu siit6vel ellatott termékek esetén az iddzit6 kizarélag a mikrohullamd siit6re érvényes.)

e Nincs aramellatas. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a

e Aramsziinet tortént. >>> Allitsa be az iddt / Kapesolja ki, majd vissza a terméket.

mennyiben az ebben a fejezetben leirt
utasitasokat betartva sem tudja megsziintetni
2 hibajelenséget, vegye fel a kapcsolatot a
Hivatalos Szervizzel vagy a kereskeddvel, akitdl
a terméket vasarolta. Soha ne kisérelje meg
maga megjavitani a hibas készliléket.
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