Produktdatenblatt

Marke

AEG

Modell

BES33101ZM 949496316

Energieeffizienzindex EEI - Hauptbackofen

95.3

Energieeffizienzklasse - Hauptbackofen

A (Spektrum A+++ bis D)

Energieverbrauch bei Standardbeladung pro Zyklus im konventionellen

Modus (kWh/Zyklus) - Hauptbackofen 0.93
Energieverbrauch bei Standardbeladung pro Zyklus im Umluftmodus 0.81
(kWh/Zyklus) - Hauptbackofen )
Anzahl der Garraume 1
Warmequelle Elektro
Volumen (I) - Hauptbackofen 72




Produktinformationen gemal® EU 66/2014

Bezeichnung Position Symbol Werte Einheit
Modellkennung BES33101ZM
949496316
Art des Backofens Einbaubackofen
Masse des Gerates M 26.7 Kg
Anzahl der Garraume 1
Wérmequelle je Garraum (Strom oder Gas) Elektro
Volumen je Garraum - \Y, 72 L

Energieverbrauch (Strom) bei der Erhitzung ECelectric 0.93 kWh/Zyklu
einer Standardbeladung im Garraum eines cavity S
Elektrobackofens wahrend eines Zyklus im

konventionellen Modus je Garraum (elektrische

Endenergie)

Energieverbrauch bei der Erhitzung einer - ECelectric 0.81 kWh/Zyklu
Standardbeladung im Garraum eines cavity s
Elektrobackofens wahrend eines Zyklus im

Umluftmodus je Garraum (elektrische

Endenergie)

Energieeffizienzindex je Garraum - EElcavity 95.3

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backéfen, Dampfgarer und
Grillgerate - Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften.”

Hinweise fur die korrekte Nutzung zur Minderung der Umweltbelastung:

* Achten Sie darauf, dass die Backofentiir wahrend des Ofenbetriebs richtig geschlossen ist. Die Geratetiir
darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft ge6ffnet werden. Halten Sie die Tirdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um Energie zu sparen.

* Heizen Sie, wenn moglich, den Backofen nicht vor.

* Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim Backen so kurz
wie moglich.

* Weitere Informationen finden Sie im Kapitel ,,Energieeffizienz“ der Bedienungsanleitung"



Produktinformationen gemal® EU 66/2014

Bezeichnung Position Symbol Werte Einheit

Modellkennung HK634060XB
949492154

Art der Kochmulde Einbaukochfeld

Anzahl der Kochzonen 4

Anzahl der Kochflachen 0

Heiztechnik (Induktionskochzonen und - Strahlenheizkérp

kochflachen, Strahlungskochzonen, er

Kochplatten)

Bei kreisférmigen Kochzonen oder -flachen: Vorne links (] 21,0 cm

Durchmesser der nutzbaren Oberflache flr : .

jede elektrisch beheizte Kochzone, auf 5 mm Hinten links 2 14.5 cm

genau. Vorne rechts 1] 14.5 cm

Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder - Hinten rechts LxW 26.5x 17,0 cm

flachen: Lange und Breite der nutzbaren
Oberflache fiir jede elektrisch beheizte
Kochzone und jede elektrisch beheizte
Kochflache, auf 5 mm genau.

Energieverbrauch je Kochzone oder -fliche je  Vorne links ECelectric 194.9 Whlkg
kg cooking
Left Rear ECelectric 188 Wh/kg
cooking
Vorne rechts ECelectric 188 Whlkg
cooking
Hinten rechts ECelectric 191.6 Whlkg
cooking
Energieverbrauch der Kochmulde je kg ECelectrichob  190.6 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerite fiir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften”

Hinweise fir die korrekte Nutzung zur Minderung der Umweltbelastung:

* Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.

* Legen Sie nach Maoglichkeit immer Deckel auf das Kochgeschirr.

* Stellen Sie das Kochgeschirr schon vor dem Einschalten auf die Kochzone.

* Stellen Sie das kleinere Kochgeschirr auf die kleineren Kochzonen.

* Stellen Sie das Kochgeschirr direkt in die Mitte der Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen warm zu halten oder zum Schmelzen.”



Produktvorteile & Ausstattung

HeiBluftsystem: GleichmaBige Warmeverteilung im
gesamten Garraum

Das HeiBluftsystem Surroundcook mit Ringheizkorper
verteilt die Hitze besonders gleichmafig im Garraum.
So kénnen Sie auf bis zu drei Ebenen gleichzeitig
backen — flr gleichmaRig gegarte Ofengerichte.

Einbaubackofen / Serie 6000 mit SurroundCook
/ Edelstahl mit Antifingerprint

BES33101ZM

GleichmaBig gegarte Speisen liberall im Backofen

Die goldbraune Kruste auf einem Kartoffelgratin. Die Kruste eines Rinderfilets.
Ein richtig saftiger Schokoladenkuchen. Um jedes Mal gleichméaRige
Ergebnisse zu erzielen muss die Hitze prazise gesteuert werden. Anders als
bei Standardbackdéfen stellt die Geblasetechnologie der SurroundCook
Backdfen sicher, dass jeder Teil lhres

Natiirliche Sauberkeit mit Dampf

Die Reinigung nach dem Garen muss keine lastige Pflicht sein. Durch die
Feuchtigkeit im Ofen entsteht Dampf, der hartnéckige Fettflecken und
Speiserlckstande 16st. So wird er auf naturliche Weise glanzend sauber.

Komplette Ubersicht iiber den Garvorgang

Die Elektronikuhr bietet Ihnen auf einen Blick eine
komplette Ubersicht iiber den Status lhres Gerichts. Auf
dem ubersichtlichen Display kénnen Sie einen Alarm
einstellen, die bis zum Ende des Garvorgangs
verbleibende Zeit direkt ablesen und den Timer mit
Genauigkeit und Prazision programmieren.

Schneller und energieeffizienter Garprozess

Bei diesem Backofen bedeutet effiziente Energienutzung gleichzeitig
effizientes Kochen. Das Heilluftsystem mit Ringheizkorper sorgt fiir eine
gleichmaRige Zirkulation der HeiRluft im gesamten Garraum. Der Backofen
heizt sich schneller auf und die Gartemperaturen kénnen um bis zu 20 %
herabgesetzt werden, wodurch sowohl Zeit als

Backen Sie auch grofRe Mengen einfach perfekt

Weniger ist nicht immer mehr - insbesondere wenn es auf perfekt zubereitete
Kostlichkeiten ankommt. Das extra grof3e Backblech ist 20 % gréRer als
normale Backbleche, damit Sie gréfRere und noch leckerere Speisen zaubern
kénnen und dies mit der Gewissheit, dass jede einzelne Speise perfekt auf
den Punkt gegart wurde.

* SurroundCook Multifunktionsbackofen

» MaxiKlasse™ - Extra groRer Garraum (72 Liter)

* Versenkknebel

« Elektronikuhr mit Timerfunktionen

» Temperaturbereich von 50°C - 275°C

» Leichtreinigungstir und -ausstattung

* Glatte Innenwande aus Longclean-Emaille

« Einhangegitter mit Einschubhilfe

* Turverglasung: SafeToTouch

« Antifinger Edelstahl-Beschichtung

* Grillheizstab

* Kiihigeblase

* Beheizungsarten: Ober-/Unterhitze, Auftauen, Grillstufe 2 , Grillstufe 1,
Feuchte Umluft, Pizzastufe, Heilluft mit Ringheizkdrper

* Aufristbar mit: FlexiRunners™ SuperClean Vollauszug oder FlexiRunners™
Vollauszug/Backauszug

* Zubehor: , 1 emailliertes Backblech, 1 Kombirost

» Garraumbeleuchtung 40 W Halogen


https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSAAOV160P569026.jpg

AE

Technische Daten

PNC 949 496 316
EAN-Nummer 7332543767182
Leistung Grill (Watt) 1700
Energieverbrauch konventionell (kwh) 0.93
Energieverbrauch Umluft/HeiBluft 0.81
(kWh)

Nettovolumen Backraum (L) 72
Temperaturbereich 50°C - 275°C
Energieffizienzklasse A (Spektrum A+++ bis D)
Einbauhéhe (mm) 600
Einbaubreite (mm) 560
Einbautiefe (mm) 550
Geratehohe (mm) 589
Geratebreite (mm) 594
Geratetiefe (mm) 569

Ober-/Unterhitze, Auftauen, Grillstufe
2, Grillstufe 1, Feuchte Umiluft,
Pizzastufe, HeilRluft mit
Ringheizkdrper

Beheizungarten

Farbe Edelstahl mit Antifingerprint
Netzstecker Schuko-Stecker
Kabellange (m) 1.6
Anschlusswert (Watt) 2790

Volt 220-240

PSGBOV180DE00008

Einbaubackofen / Serie 6000 mit SurroundCook
/ Edelstahl mit Antifingerprint

BES33101ZM

Frequenz (Hz) 50/60
Absicherung (A) 16

Beleuchtung (Watt) 40

Bruttogewicht (kg) 27.7
Nettogewicht (kg) 26.7
Verpackung, H6he (mm) 654
Verpackung, Breite (mm) 635
Verpackung, Tiefe (mm) 670

PSGBOV180DE00012
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Produktvorteile & Ausstattung

GroBe Flexibilitat beim Kochen dank Brater- und Zweikreiszone

Dieses Kochfeld hat eine erweiterbare Zone und eine ovale Mehrzweckzone,
so dass Sie Topfe und Pfannen in den verschiedensten GréRen und Formen
verwenden kdénnen.

Ankochautomatik fiir schnelleres Kochen

Die Automax-Funktion schaltet das Kochfeld automatisch auf volle Leistung
und erhitzt es dadurch in kiirzester Zeit auf die gewlinschte Kochstufe, bevor
sie es dann auf die von lhnen eingestellte Kochstufe zurlickschaltet.

Einstellbarer Timer und Kurzzeitwecker (bis zu 99 Minuten)

Der bis zu 99 Minuten einstellbare Timer bietet Ihnen die volle Kontrolle tber
den Garvorgang. Er kann auch als Kurzzeitwecker verwendet werden, wenn
die Brenner nicht benutzt werden.

Stop+Go Funktion fiir Unterbrechungen des Garvorgangs

Wenn Sie unterbrochen werden, kdnnen Sie mit der Pause-Taste den
Garvorgang anhalten. Sie stellt sicher, dass nichts anbrennt, wenn Sie die
Kiche verlassen missen und speichert die verschiedenen Kochstufen fiir alle
Ihre Topfe. Wenn Sie bereit sind, kénnen Sie mit einer Berlihrung dort
fortfahren, wo Sie unterbrochen wurden.

Kindersicherung - damit das Kochfeld sicher ausgeschaltet bleibt
Wenn Sie die Kindersicherung aktivieren, kénnen Sie absolut sicher sein, dass
Kinder das Kochfeld weder willentlich noch versehentlich einschalten kénnen!

Autarkes Kochfeld / Strahlenbeheizt / Serie
3000 mit Induktion / 60 cm / Edelstahlrahmen

HK634060XB

Prazise Kontrolle durch TouchControl

Die ubersichtlich angeordneten elektronischen TouchControl-Bedienelemente
reagieren schnell und prazise auf lhre Eingaben. Damit kénnen Sie die
Kochstufen sehr genau ansteuern.

» Autark-Kochfeld mit oben liegenden Bedienelementen
* 4 Strahlungsbeheizte Kochzonen

* 14 Stufen Regulierung der Kochstellen

* OptiFit Frame - Edelstahlrahmen

+ Single-Control Kochzonen-Ansteuerung

* Elektronische Anzeigen fir alle 4 Kochzonen

* 4 elektronische Automatikkochstellen

+ Schnellaufglihende Kochzonen

* Pause-Funktion

* Kurzzeitwecker

* Restwarmeanzeige fiir 4 Kochzonen

* Eingabebestatigung durch Signalton

* Kindersicherung

* Verriegelungsfunktion

* Leistungsabhangige Abschaltautomatik

» Sonderzubehér: Schutzboden PBOX-61R/944 189 313
* OptiFix: einfaches Installationskonzept

* Glasfarbe Schwarz
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AE

Technische Daten

PNC

EAN-Nummer

Installation

Rahmenfarbe

Einbauhéhe (mm)

Geratebreite (mm)

Geratetiefe (mm)

Ausschnittmal Breite (mm)
Ausschnittmal Tiefe (mm)

Art des Kochfeldes

Kabellange (m)

Netzstecker

Anschlusswert (Watt)
Anschlusswert (Watt)

Kochzone vorne links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone vorne rechts, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten rechts, Leistung und
Durchmesser

Volt

Bruttogewicht (kg)

Nettogewicht (kg)

*Installations-
Freiraum

949 492 154
7332543486106
Autarkes Kochfeld
Edelstahl
38
576
516
560
490
Strahlungsbeheizte Kochzonen
15
Nein
7000
7000

0,75/2,2 kW / 12/21 cm
1,2kW/14,5cm
1,2kW/14,5cm

1,5 (2,4) kW / 17x26,5 cm

220-240
8.6
7.71

PSGBHO130D000019
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Autarkes Kochfeld / Strahlenbeheizt / Serie
3000 mit Induktion / 60 cm / Edelstahlrahmen

Verpackung, Héhe (mm)

Verpackung,

Breite (mm)

Verpackung, Tiefe (mm)

Schutzboden

HK634060XB

118

678

600
PBOX-6IR/944 189 313

PSGBHO210DE00001
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