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VORWORT

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

mit dem Kauf dieser Siebtrager-Espressomaschine haben Sie eine gute Wahl ge-
troffen. Sie haben ein anerkanntes Qualitatsprodukt erworben.

Wir danken Ihnen fdr Ihren Kauf und winschen lhnen viel Freude mit Ihrer neuen
Graef Siebtrager-Espressomaschine.

GENIESSEN IST MEHR ALS NUR KAFFEE!

Die Entwicklung der Espressotechnik, wie in den Graef Siebtrager-Espressomaschi-
nen verwendet, geht auf das Jahr 1901 zurick. Fein gemahlenes Kaffeemehl wird
in der Maschine unter hohem Druck (etwa 9 bar) in ca. 23 Sekunden extrahiert. Bei
Siebtrager-Espressomaschinen wird das Kaffeemehl von Hand in das herausnehm-
bare Sieb gefullt und gepresst, ein Vorgang, der als ,, Tampen” bezeichnet wird.

FUr die Zubereitung eines guten Espressos ist die 4 M Formel ein guter Einstieg.

1. Die Mischung (Miscela) - Auswahl der Kaffeebohne.

2. Die Miihle (Macinacaffe) - Eine gute Muhle, die den Kaffee stets
frisch mahlt, wie z. B. die Graef KaffeemUhlen CM 702, CM 800,
CM 802 oder CM 900.

3. Die Maschine (Macchina) - Ein gutes Gerat, das den optimalen Wasserdruck
erzeugt.

4. Die Hand des Menschen (Mano) - Dieser bereitet den Espresso zu und stimmt
die anderen 3 Faktoren aufeinander ab.




ESPRESSOSPEZIALITATEN

Espresso bildet die Grundlage fir viele verschiedene Espressovarianten. Wir moch-
ten lhnen gerne die Bekanntesten vorstellen.

Ristretto Lungo Corretto

e Gleiche Kaffeemenge e Gleiche Kaffeemenge e Espresso mit einem
wie bei einem Espresso, wie bei einem Espresso,  Spritzer Alkohol ver-
halbe Menge Wasser. doppelte Menge Wasser.  langert z. B. Grappa,

Amaretto, Brandy etc.

T

Doppio Macchiato Cappuccino

o Doppelter Espresso mit e Ein Espresso mit einer o Ein Espresso mit aufge-
der doppelten Kaffee- Milchschaumhaube. schaumter Milch.

und Wassermenge.

Caffé Latte Caffé Americano Latte Macchiato
« Ein doppelter Espresso  ® Ein Espresso mit der e 2/3 heiBe Milch, 1/3
mit heiBer Milch. gleichen oder doppelten  Milchschaum und zum
Menge Wasser aufge- Schluss ein Espresso .

fullt.



SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat entspricht den relevanten Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemaBer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und
Sachschaden fihren.

FUr einen sicheren Umgang mit dem Gerat beachten Sie bitte die

folgenden Sicherheitshinweise:

« Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf sichtbare
auBere Schaden an Gehause, Anschlusskabel und -stecker. Neh-
men Sie ein defektes Gerat nicht in Betrieb.

« Reparaturen am Gerat, z. B. der Austausch einer beschadigten
Zuleitung, sind ausschlieBlich von einem Fachmann oder vom
Graef-Kundendienst durchzufihren. Durch unsachgemdBe Re-
paraturen kdnnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entste-
hen. Zudem erlischt der Gewahrleistungsanspruch.

« Defekte Bauteile ddrfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie
die Sicherheitsanforderungen erfullen.

« Dieses Gerat kann auch von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden
sowie von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen, wenn sie beaufsichtigt werden oder in den siche-
ren Gebrauch des Gerates unterrichtet wurden und die sich aus
ihm ergebenen Gefahren verstanden haben. Reinigung und Be-
nutzerwartung ddrfen nicht von Kindern durchgefihrt werden,
es sei denn sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

« Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern, die jan-
ger als 8 Jahren fernzuhalten und es ist sicherzustellen, dass die
Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

« Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einer separaten Fernsteuerung verwendet zu werden.

« Dieses Gerat eignet sich fUr den Einsatz im Haushalt und far
ahnliche Anwendungen, beispielsweise in Mitarbeiterktichen, in
Laden und Buros, in landwirtschaftlichen Betrieben, in Hotels, Mo-
tels und anderen Friihsttickspensionen und Einrichtungen.




« Die Zuleitung ist immer am Anschlussstecker aus der Steckdose
zu ziehen, nicht am Anschlusskabel.

« Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Gerates die Angaben
zu Spannung und Frequenz auf dem Typenschild mit denen lhres
Elektronetzes. Diese Daten missen Ubereinstimmen, damit keine
Schaden am Gerat auftreten.

« Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel oder der
Stecker beschadigt ist.

« Lassen Sie vor der Weiterbenutzung des Gerdtes eine neue An-
schlussleitung durch den Graef-Kundendienst oder von einer au-
torisierten Fachkraft installieren.

« Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
spannungsfthrende Anschllsse berhrt oder der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

« Niemals unter Spannung stehende Teile berthren. Die kann ei-
nen elektrischen Schlag auslésen oder im schlimmsten Fall zum
Tod fihren.

« Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.

« Transportieren Sie das Gerat niemals wahrend des Betriebes.

« Fassen Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen an.

« Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

« Beachten Sie die Hinweise zu den Anforderungen an den
Aufstellort sowie zum elektrischen Anschluss des Gerates, um
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

« Entfernen Sie niemals den mit Kaffeemehl gefullten Siebtrager
wahrend des Durchlaufs, da er unter Druck steht.

« Benutzen Sie das Gerat nur, wenn das Abtropfgitter und die Auf-
fangschale in Position sind.

« Um potentielle Gefahren zu vermeiden, benutzen Sie das Gerat
nur zur Kaffeezubereitung und dem Erwarmen von Milch und
Wasser. Jede andere Anwendung ist nicht zulassig.

« Stellen Sie vor der Espressozubereitung fest, ob der Siebtrager
festangezogen ist.



« Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker. m

« Lassen Sie das Gerat vor jeder duBeren Reinigung abkdhlen.

« Benutzen Sie bei der dauBeren Reinigung keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel und keine Lésungsmittel.

« Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Ge-
genstanden ab.

« Geben Sie das Gerat nicht in die Sptlmaschine und nutzen Sie es
auch nicht unter flieBendes Wasser.

« Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein.

« Nutzen Sie zum Milchaufschdumen nur das beigefliigte Milch-
kannchen oder ein gréBeres GefaB. Verwenden Sie keine Tasse.
Durch Uberschaumende Milch kann es zu Verbrennungen kom-
men.

« Richten Sie die Dampflanze nie auf sich selbst oder auf andere
Personen. VERBRENNUNGSGEFAHR!

« Benutzen Sie zum Bewegen der Dampflanze stets den Griff. Fas-
sen Sie die Dampflanze nach dem Gebrauch nicht am Rohr an.
Es wird sehr heiB.

. &W'ahrend des Gebrauchs werden die Oberflachen heiB3.

AUSPACKEN

Beim Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:
o Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton.

e Entfernen Sie alle Verpackungsteile und eventuelle Aufkleber am Gerat (nicht
das Typenschild entfernen).

ANFORDERUNGEN AN DEN AUFSTELLORT
Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates ist beim Aufstellen Folgen-
des zu beachten:

o Nutzen Sie eine feste, ebene, waagerechte, rutschfeste und hitzebestéandige
Oberflache mit einer ausreichenden Tragkraft.

« Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an heiBe Ober-flachen des Ge-
rates gelangen kénnen.

e Das Gerat ist nicht fur den Einbau in eine Wand oder einen Einbauschrank vor-
gesehen.

o Stellen Sie das Gerat nicht in einer heiBen, nassen oder feuchten Umgebung auf.

 Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, sodass das Stromkabel notfalls schnell
abgezogen werden kann.



PRODUKTBESCHREIBUNG

Kaffee-/ HeiBwasser
Ein- / Ausschalter -taste

sl
DE S

Drehregler Dampftaste

{?

Dampf- und HeiB-
wasserlanze

]
Brihkopf B a Griff

Siebtrager {

y Q A Pannarello

Wassertank

L

Auslauf

Wasserstands-
anzeige .

Abtropfschale .
" Ansaugrohr

LIEFERUMFANG

= ==

Doppelwandiger Doppelwandiger o . ——
Siebeinsatz fur 1 Siebeinsatz fir 2 1Pan;§|ebemsatz fur Milchkénnchen

Tasse Tassen / 2 Pads

—

Loffel

Reinigungs-
werkzeug

(hinter dem
Wassertank)

Siebtrager Tamper



SIEBEINSATZE

DOPPELWANDIGE SIEBEINSATZE
1 Tasse 2 Tassen /
2 Pads Diese Siebeinsatze erleichtern die Espressozube-

/\ reitung und sorgen flr einen Espresso mit per-
@ @ fekter Crema. Wir empfehlen Ihnen, grundsétz-
% ——7 lichfrisch gemahlenes Kaffeemehl zu verwenden.
Sie kédnnen mit dem doppelwandingen Siebein-
satz flr 2 Tassen auch aromatisierte Pads wie
z.B. Cappuccino / Kakao nutzen oder 2 normale Pads fur 2 Tassen Kaffee.

PAD-SIEBEINSATZ

1 Pad
Mit dem Pad-Siebeinsatzen kénnen Sie die handelstblichen

@ Pads fir die Zubereitung einer Tasse Kaffe nutzen.
~~——
~—

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

Vor dem Erstgebrauch reinigen Sie den Siebtrager (nicht das Gerat) und den Was-
sertank unter flieBendem Wasser, damit eventuelle Produktionsriickstande ent-
fernt werden.

WASSERSTANDSMELDUNG

Ist nicht mehr genug Wasser im Wassertank, ertént ein Signalton. Sie kénnen den
angefangenen Bezug noch zu Ende flhren, danach mussen Sie neues Wasser
nachfullen und erst dann erlischt der Signalton.

INBETRIEBNAHME

Hinweis: Vor der Erstinbetriebnahme oder nach ldngerer Nichtbenutzung entltf-
ten Sie das Gerat. Zum EntlUften setzten Sie den Siebtrager nicht ein.
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ENTLUFTEN

STANDBY

e Entnehmen Sie den e FUllen Sie den Was- e Drlicken Sie die Ein-/
Wassertank. sertank mit frischem Aus-Taste (1), Tasten
Wasser und setzen Sie blinken.

ihn wieder ein.

- )

e Leuchten die Tasten ¢ Stellen Sie eine Tasse o Stellen Sie den Drehre-

9 i : N
Q) und - ot und gder eflln Glas unter die gler auf ﬁ, Vorgang
amprianze. startet.

blinken nigﬂt mehr, ist
das Gerat aufgeheizt
und bereit.

I N et

Ne=—

e Lassen Sie die Luft
entweichen, bis ein
konstanter Wasserstrahl
durchlauft.



VORBEREITUNG | DE

Hinweis: Nach jedem Wiedereinschalten machen Sie einen Leerbezug wie unten
beschrieben, um das System auf Temperatur zu bringen.

e Entnehmen Sie den o Fillen Sie den Wasser-  « Setzen Sie den ge-

Wassertank. tank mit Wasser und wiinschten Siebeinsatz
setzen Sie ihn wieder ein.
ein.

STANDBY § STANDBY
¢ -
V@o
33

/%/

e Spannen Sie den Sieb- e Schalten Sie das Gerdt o Leuchten die Tasten

tréger ohne Kaffeemehl ~ ein . Lampen blin- danach, ist das Gerat
ein (von links nach ken, Gerat heizt auf. betriebsbereit.
rechts).

STANDBY \ O

Ty

O

/ ==
LoS—\
« Stellen Sie eine Tasse e Drehen Sie den Drehre- e Lassen Sie die Tasse halb
unter den Auslauf. gler auf &, und starten  volllaufen, um das Sys-
Sie einen Leerbezug tem auf Temperatur zu
(ohne Kaffeemehl). bringen.

11
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el

e Drehen Sie anschlieBend
den Drehregler wieder
auf ,STANDBY".

ESPRESSOZUBEREITUNG

Hinweis: Um den Siebtrager, das System und die Tassen aufzuwarmen siehe Vor-
bereitung. Danach starten Sie mit der Espressozubereitung.

\

e Trocknen Sie den Sieb- e Mahlen Sie das Kaffee- o Pressen Sie das Kaffee-
trager nach der Vorbe- mehl in den Siebtrager mehl mit dem beigeflig-
reitung ab. (bis das Sieb voll ist). ten Tamper fest an.

D

e Der Abstaﬁd zwischen e Wischen Sie das Uber- o Stellen Sie die Tassen

der oberen Kante und schussige Kaffeemehl oder eine Tasse unter
dem Kaffeemehl sollte vom Rand ab und span-  den Auslauf.

ca. nen Sie den Siebtrager

3 mm betragen. fest ein.



G
8l
.-
C e

e Drehen Sie den Drehreg- e Nach Erreichen o Entnehmen Sie den
ler auf é der gewlinschten Siebtrager.
Kaffeemenge drehen Sie
den Regler wieder auf
. STANDBY ™.

o Klopfen Sie das Kaffee- e Zur Reinigung halten
mehl in einem Tresterbe-  Sie den Siebtrager
hélter (nicht im Liefer- unter den Brihkopf und
umfang enthalten) aus. lassen Sie kurz Wasser

durch laufen.

KAFFEEZUBEREITUNG MIT PADS
Setzen Sie den gewlnschten Siebeinsatz (Doppelwandig 2 Tassen fir aromatisierte
Pads / 2 normale Pads oder Padeinsatz fir 1 Pad) in den Siebtrager ein.

Hinweis: Um den Siebtréger, das System und die Tassen aufzuwarmen siehe Vor-
bereitung. Danach starten Sie mit dem Pad.

13
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\\

e Trocknen Sie den Sieb- e Setzen Sie das Pad in e Spannen Sie den Sieb-
trager nach der Vorbe- den Siebeinsatz. trager ein.
reitung ab.

G

el

«-
(e

o Stellen Sie die Tassen o Drehen Sie den Drehreg- e Nach Erreichen
oder eine Tasse unter ler auf \&, der gewlinschten
den Auslauf. Kaffeemenge drehen Sie
den Regler wieder auf
.STANDBY"“.

e Entnehmen Sie den o Klopfen Sie das benutze e Halten Sie den Siebtra-
Siebtrager. Pad in einen Tresterbe- ger unter den Brihkopf
halter (nicht im Liefer- und lassen Sie kurz Was-
umfang enthalten) aus. ser durchlaufen.



KAPSELZUBEREITUNG

Mit der pivalla haben Sie die Moglichkeit auch diverse Kapseln zu nutzen. Hierzu
bendtigen Sie denSiebtrager fur Kapseleinsatze Art-Nr. 146506 sowie den ent-
sprechenden Kapseleinsatz. Es gibt Kapseleinsatze fur Tchibo Cafissimo™ (Art-Nr.
146426), Nescafé Dolce Gusto® (Art-Nr. 146428), Lavazza A Modo Mio™ (Art-Nr.
146425) und Nespresso®” (Art-Nr. 146427). Sie erhalten den Siebtrager sowie die
Kapseleinsatze entweder in unserem Onlineshop haushalt.graef.de/shop oder

bei lhrem Fachhandler.

N
e Nehmen Sie den Sieb- e Setzen Sie die Kapsel- o Drehen Sie die Kapsel-
trager fur Kapseleinsat- aufnahme ein. aufnahme ein Stiick
ze. nach Rechts oder Links,

damit diese fest sitzt.

e Setzen Sie die gewlnschte Kapsel mit e Setzen Sie die gewlnschte Kapsel mit
der Offnung nach oben ein. Hinweis: der Offnung nach unten ein. Hinweis:
Dieses gilt fur Tchibo Cafissimo”, Nescafé Dieses gilt fir Nespresso®”

Dolce Gusto® und Lavazza A Modo Mio”

o Setzen Sie den Anpressdeckel auf und pressen die- e Setzen Sie den
sen leicht an. Siebtrager ein.

15
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STANDBY

o Stellen Sie die Tassen o Drehen Sie den Drehreg- e Nach Erreichen
oder eine Tasse unter ler auf é der gewdlnschten
den Auslauf. Kaffeemenge drehen Sie
den Regler wieder auf
+STANDBY".

AUTOMATISCHE ABSCHALTUNG

Um Energie zu sparen, schaltet sich das Gerat bei Nichtbenutzung nach ca. 30
Minuten aus. (Verordnung der EU-Kommission).

MILCHAUFSCHAUMEN

Sollte das Gerat ausgeschaltet sein, stellen Sie es an Q)

M

e Drlcken Sie die o Leuchtet die « Halten Sie die
%j Taste. Sie blinkt, N3 Taste ist das System  Dampflanze auf den
das System heizt sich betriebsbereit. Abtropfrost.
auf.

sl

¢ Stellen Sie den Drehre- e Nachdem das Kondens- e Schwenken Sie die

\\ﬁ wasser entwichen ist, Dampflanze nach au-
gler auf und lassen  stellen Sie den Drehregler  Ben.
Sie das Kondenswasser wieder auf , STANDBY" .
entweichen.



e Tauchen Sie nun die
Dampflanze in die
Milch und drehen Sie

X

den Drehregler auf o~

. Die Milch wird aufge-
schaumt.

o Halten Sie das Milch-
kannchen leicht schrag.

¢ Senken Sie die Milch-

kanne, sobald der
Milchpegel steigt und
drehen Sie den Drehreg-
ler auf ,,STANDBY".

I

|

e Nach Beer?digung des
Vorgangs, dr(ﬂcken Sie

wieder die » Taste.
Achtung, das Gerat
dampft ab.

9
w

o Leuchtet die Taste %

rot, ist das Gerat fur die
Zubereitung von Kaffee
wieder betriebsbereit.
Achtung, das Gerat
dampft nach kurzer Zeit
nochmals ab.

o Halten Sie die

Dampflanze auf den

Ablaufrost, stellen Sie
N\

den Drehregler auf x~~
. Lassen kurz Wasser
durch laufen und reini-
gen dann die Dampflan-
ze mit einem Tuch.

Bitte beachten Sie: Wenn die Milch auf Uber 70°C erhitzt wird, fallt der Schaum
sehr schnell zusammen und das Getrank schmeckt spéter zu sif3 oder gar nach

verbrannter Milch.

17
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HEISSWASSERENTNAHME

Sollte das Geréat ausgeschaltet sein, stellen Sie es an Q)

8ler
(8

( Je

e

e Schwenken Sie die o Achten Sie darauf, dass e Stellen Sie den Drehreg-
Dampflanze nach auBen  die Taste w leuchtet. 3
und stellen Sie ein Ge- Q) ler auf J~-, der Vor-
faB darunter. gang startet.

Hinweis: Sollten Sie kurz vorher die Dampf-
funktion genutzt haben, machen Sie vor der
HeiBwasserzubereitung erst einen Leerbezug
von 1 Espresso.

Bl

(&3

( e
7 slg=

o Nach Beendigung des
Vorgangs stellen Sie den
Drehregler wieder auf
.STANDBY"“.

TASSEN WARMEN
Dieses Gerat hat eine passive Warmhaltefunktion.

b2 tJ [0)
& -

e Stellen Sie die Tassen auf
das Gerat.



ENTKALKUNG m

Wenn Sie das Gerat regelmaBig entkalken, erhoht dies die Lebensdauer. Verwen-
den Sie zum Entkalken ausschlieBlich die Graef Entkalkungstabletten, die speziell
auf unsere Gerdte abgestimmt sind. Sie erhalten die sie in unserem Onlineshop
Uber haushalt.graef.de/shop unter der Artikel-Nr. 145618.

Fur fehlende oder unzureichende Entkalkung Gbernehmen wir keine Haf-
tung. In diesem Fall erlischt die Gewahrleistung.

e Nehmen Sie den Pannarello ab und schrauben Sie die DampfdUse los.

e Entnehmen Sie den Siebtrager, den Wassertank und die Abtropfschale.

o Stellen Sie die Maschine auf den Kopf.

e Nehmen Sie einen 2,5 Inbusschlissel und schrauben Sie die ‘)
=

Schraube unter dem Brihkopf los.

e Entnehmen Sie die 2 Siebe und den Dichtungsring.

Hinweis: Sind bei Ihnen 2 Dichtungsringe verbaut, dann

entnehmen Sie bitte beide.

« Reinigen Sie die Siebe und den Dichtungsring unter flieBendem
Wasser.

e Trocknen Sie diese gute ab und legen Sie diese zusammen mit der Schraube und
Unterlegscheibe an einen sicheren Ort.

o Nehmen Sie eine kleine Burste und reinigen Sie den Bereich im Brihkopf und
entfernen Sie alle alten Kaffeereste.

o Stellen Sie das Gerate wieder aufrecht hin.

e Setzen Sie die Abtropfschale wieder ein.

Tx r.

1,5
Liter
o Fullen Sie 1,5 Liter in e Geben Sie eine Graef o Setzen Sie den Wasser-
den Wassertank. Entkalkungstablette in tank wieder ein.

den Wassertank und las-
sen diese ca. 5 Minuten
einwirken.

19



STANDBY

STANDBY

/

\

e Schalten Sie das Gerat
ein Q) und warten Sie
bis das Gerat aufgeheizt
hat.

e Drehen Sie den Drehreg-

o Stellen Sie ein GefaR
ler auf é

unter den Brihkopf.
Spannen Sie den Sieb-
trager nicht ein.

nnnnn

sler

e ( ) 5l@-

e N

e Ist das Gefal voll, dre-
hen Sie den Drehregler
wieder auf ,STANDBY".

o Entleeren Sie das GefaB e Drehen Sie den Drehreg-

und stellen sie es unter ler auf 33 .
die Dampflanze. O

.-

C Je
v el

sl

je— <
/

4 x

\

—

e Nach ein paar Sekunden
drehen Sie den Drehreg-
ler wieder auf
.STANDBY“.

20

e Wiederholen Sie die
Entkalkungsvorgdnge
abwechselnd 4 Mal.

o Stellen Sie das Gefal3
wieder unter den Bruh-
kopf.




e Lassen Sie das Gemisch e AnschlieBend wiederho- e Entnehmen Sie den

nun ca. 15 Minuten len Sie die Entkalkungs- ~ Wassertank und schut-
einwirken. vorgange, bis der Tank ten Sie das verbliebene

leer ist. Wasser weg.

T

/

[ S——T\

e Beflllen Sie den Tank o Setzen Sie den Wasser- o Stellen Sie ein Gefa3
mit frischem Wasser. tank wieder ein. unter den Brihkopf.

o Drehen %ie den Drehreg- o |st das GefaB voll, dre- o Entleeren Sie das GefaB
ler auf . hen Sie den Drehregler und stellen Sie es unter
wieder auf ,STANDBY”.  die Dampflanze.

o Drehen Sie den Drehreg- o Nach ein paar Sekunden

ler auf \\Q . drehen Sie den Drehreg-
Q@ ler wieder auf ,, STAND-
BY".

21



e Lassen Sie die Maschine abkihlen.
e Setzen Sie nun in umgekehrter Reihenfolge den Dichtungsring und Siebe wieder
ein und schrauben Sie die Siebe wieder fest.

e Flhren Sie nach jeder Entkalkung auch eine Reinigung durch.

REINIGUNG

REINIGUNG DES BRUHKOPFES

Der Bruhkopf wird manuell gereinigt (Rickspllung), um diesen von Kaffeerlck-
standen, Ol und Fetten zu befreien. Verwenden Sie zum Reinigen ausschlieBlich
die Graef Reinigungstabletten, die speziell auf unsere Gerate abgestimmt sind. Sie
erhalten sie in unserem Onlineshop Gber haushalt.graef.de/shop unter der Artikel-
Nr. 145614.

e Entnehmen Sie den e Beflllen Sie den Was- ¢ Setzen Sie den Wasser-
Wassertank. sertank mit ca. 1 Liter tank wieder ein.
Wasser.
70 Bl
e Setzen Sie den Siebein- e Geben Sie eine Graef- e Spannen Sie den Sieb-
satz flr 2 Tassen ein. Reinigungs-tablette in trager ein.

den Siebtrager.

STANDBY

¢ O

J
L= — 1

o Stellen Sie eine Tasse e Drehen Sie den Drehreg- e Nach 10 Sekunden dre-
22  unter den Auslauf. ler auf &, hen Sie den Drehregler
— wieder auf , STANDBY".




30 Sekunden

STANDBY

sssssss

e Warten Sie 30
Sekunden.

e Drehen Sie den Drehreg-
ler auf é

e Nach 10 Sekunden dre-
hen Sie den Drehregler
wieder auf ,STANDBY".

7 X

o Wiederholen Sie diese
Vorgange
7 Mal.

STANDBY

e Drehen Sis den Drehre-
gler auf w.

¢ Nach ca. 30 Sekunden
drehen Sie den Drehre-
gler auf ,,STANDBY".
Fertig! Sie kdnnen nun
wie gewohnt fortfahren.

e Entnehmen Sie die Tasse ¢ Nehmen Sie den

und schitten Sie das
Wasser weg.

Siebtrager heraus und
entnehmen Sie den
Wassertank.

¢ Beflllen Sie den Was-
sertank mit frischem
Wasser und setzen Sie
ihn wieder ein.




AUSSERE REINIGUNG

e Reinigen Sie die AuBenflachen des Gerates mit einem weichen, angefeuchteten
Tuch. Bei starker Verschmutzung kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

e Ziehen Sie die Abtropfschale heraus.

e Entnehmen Sie das Abtropfblech.

e Entleeren Sie die Abtropfschale.

e Reinigen Sie beides unter flieBendem Wasser.

 Setzen Sie anschlieBend die Abtropfschale samt Blech wieder ein.

REINIGUNGSWERKZEUG

e Entnehmen Sie die Ab- e Entnehmen Sie das Rei- e Reinigen Sie die Locher
tropfschale. nigungswerkzeug. der Filtereinsatze mit
dem dinneren Ende.

2)

e Reinigen Sie die e Reinigen Sie mit dem
Dampflanze mit einem dickeren Ende des Rei-
feuchten Tuch. nigungswerkzeugs das

Rohr der Dampflanze.



HINWEISE ZUR ESPRESSOZUBEREITUNG m

Sollten Sie einmal versehentlich einen Espressobezug mit leerem, fast leerem oder
nicht richtig eingesetztem Wassertank machen, brechen Sie den Vorgang ab (stellen
Sie den Drehregler wieder auf ,STANDBY"), befillen Sie den Wassertank mit fri-
schem Wasser, halten Sie die Dampflanze auf den Ablaufrost und drehen Sie einmal

N\
den Drehregler auf i damit das Gerat entlUftet werden kann. Nachdem die Luft
entwichen ist und ng? noch Wasser herauslduft, stellen Sie den Drehregler wieder
auf ,STANDBY"” und starten Sie einen erneuten Espressobezug.

TECHNISCHE DATEN

GRAEF.
Art-Nr.: ES 702

230V -240V ~ 1470 Watt - 1600 Watt

50 - 60 Hz

Gebr. Graef GmbH & Co. KG

Donnerfeld 6 \E;r’
D-59757 Arnsberg c € s

KUNDENDIENST

Wenn |hr Graef-Gerat einen Schaden hat, wenden Sie sich bitte an lhren Fachhand-
ler oder an den Graef-Kundendienst unter 02932-9703688 oder schreiben Sie uns
eine Email an service@graef.de

ZUBEHOR

Weiteres Zubehdr kdnnen Sie in unserem Onlineshop
haushalt.graef.de/shop oder bei lhrem Fachhandler bestellen. Des Weiteren
erhalten Sie in unserem Onlineshop auch diverse Kaffeesorten.

Entkalkungstabletten, 6 Stlick Reinigungstabletten, 10 Stick
Artikel-Nr. 145618 Artikel-Nr. 145614

B L

(W ey
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Milchkannchen
Artikel-Nr. 145627

[m)

Tamperstation
Artikel-Nr. 145781

Tresterbehalter (schwarz)
Artikel-Nr. 146455

Einwandige Siebeinsdtze g 70 mm
Artikel-Nr. 145644

@)e)

©

Reinigungsbirste
Artikel-Nr. 13033

f

Siebtrager mit 1er-Auslauf
Artikel-Nr. 145933

S

Siebeinsatz fur ESE Pads
Art-Nr. 146203

Siebtrager fir Kapseleinsatze
Art-Nr. 146506

Kapseleinsatz fur
Nescafé Dolce Gusto®”
Art-Nr. 146428

Kapseleinsatz fur
Tchibo Cafissimo”
Art-Nr. 146426

‘!1

“Diese Markenzeichen gehdren Dritten die keinerlei Verbindung zu Graef GmbH & Co. KG haben.



Kapseleinsatz fur
Lavazza A Modo Mio*
Art-Nr. 146425

«s)

Kapseleinsatz fur
Nespresso®”
Art-Nr. 146427
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PREFACE

Dear Customer,

You have made a good choice by buying this espresso machine. You have purchased
a recognised quality product.

We would like to thank you for buying this machine and wish you a lot of fun with
your new Graef espresso machine.

ENJOYING IS MORE THAN JUST HAVING A CUP OF COFFEE!

The development of espresso technology, which is used in the Graef group handle
espresso machines, dates back to the year 1901. Finely ground coffee grounds are
extracted in the machine under high pressure (about 9 bar) in approx. 23 seconds.
In case of group handle espresso machines, the removable group handle is manu-
ally filled with coffee grounds and then pressed into the filter insert of the group
handle - a process which is called "Tamping".

To prepare a good espresso, the 4-M formula is a good starting point.

1. The Mixture (Miscela) - Selection of coffee beans.

2. The Mill (Macinacaffé) - A good mill by means of which coffee is always freshly
ground, such as the Graef coffee grinders CM 702, CM 800, CM 802 or CM 900.
3. The Machine (Macchina) - A good device which generates optimal water pres-
sure.

4. Made by human hand (Mano) - Due to manual operation, espresso is prepa-
red and coordinated with the 3 other factors.
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ESPRESSO SPECIALITIES

Espresso is the basis for a lot of different espresso variants. We would like to intro-
duce you to the best known ones.

Ristretto Lungo Corretto

e The same amount e The same amount e Espresso lengthened
of coffee as with an of coffee as with an with a dash of alcohol,
espresso, but half the espresso, but double e.g. Grappa, Amaretto,
quantity of water. quantity of water. Brandy etc.

T

Doppio Macchiato Cappuccino

« Double espresso with * An espresso with a milk ¢ An espresso with frothy
double quantity of cof- froth dome. milk.

fee and water.

Caffé Latte Caffé Americano Latte Macchiato
« A double espresso with ~ ® AN espresso filled up e 2/3 hot milk, 1/3 milk
hot milk. with the same or double  froth and finally one
quantity of water. espresso .



SAFETY INSTRUCTIONS

This device conforms to the relevant safety regulations. However, m

incorrect handling may lead to injury and damage.

For safe handling of the device, please observe the following sa-

fety instructions:

« Before using the unit check for any external visible damage of
the housing, the connection cable and plug. Do not operate a
damaged unit.

« Repairs of the device, e.g. replacing a damaged supply cable,
must be carried out exclusively by a skilled person or by the Gra-
ef customer service. Incorrect repairs may cause considerable
hazards for the user. In addition, any claim under guarantee is
forfeited.

« Defective parts must be replaced by original spare parts only. It is
only with these parts that the safety requirements are met.

« This appliance can also be used by children from 8 years age
as well as by persons with limited physical, sensory or mental
ability or with a lack of experience and/or knowledge if they are
supervised or have been trained in using the appliance and have
understood the dangers which may result from it. Cleaning and
user maintenance must not be carried out by children, unless
they are 8 years or older and are supervised.

« This appliance and its supply cable have to be kept away from
children under the age of 8 years, and it has to be ensured that
children do not play with the appliance.

« The unit is not intended to be used with an external timer or a
separate remove control.

« This unit is suitable for use in the household and for similar ap-
plications, for example in workers kitchens, in shops and offices,
in agricultural farms, in hotels, motels and other bed and breakfast
guest houses and institutions.

« Always disconnect the connection cable by using plug; do not
pull the connecting cable.

« Prior to connecting the unit, compare the details regarding
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voltage and frequency on the name plate with those of your
electrical network. These details must correspond so that no da-
mages occur to the unit.

« Do not use the appliance if the mains cable or plug are damaged.

« Prior to using the appliance any further, have a new connection
cable installed by the Graef customer service or by an authorised
skilled person.

« Do not open the housing under any circumstances. If live con-
nections are touched or the electrical and mechanical construc-
tion are modified, there is the danger of electric shock.

« Never touch live parts. This might cause an electric shock or, in
the worst case, lead to death.

« Never carry the unit by its power cable.

« Never transport the appliance while it is in operation.

« Never touch the plug with moist hands.

« Packaging materials must not be used for playing. There is a
danger of suffocation.

« Observe the notes on the requirements regarding the installation
location and the electrical connection of the unit in order to
avoid personal and material damages.

« While water is running through the machine, never remove the
group handle filled with coffee grounds, because it is under
pressure.

« Use the appliance only if the drip tray and collection tray are
properly positioned.

« Do not misuse the espresso coffee maker other than it’s inten-
ded use in order to avoid potential injury.

« Heating element surface is subject to residual heat after use.

« Before preparing espresso, check to see that the group handle is
tightened firmly.

« Pull the mains plug before each cleaning process.

« Before carrying out external cleaning, allow the appliance to
cool.

« For external cleaning, do not use any aggressive or abrasive
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detergents and solving agents.

« Do not scratch off stubborn soiling with hard objects.

« Do not put the unit in the dishwasher and do not use it under
running water.

« Do not immerse the unit in water.

« To froth milk, only use a milk jug or an other larger vessel. Do not
use a cup. Excessive foaming milk may lead to burns.

« Never direct the steam distributor to yourself or other persons.
DANGER OF BURNS!

« Always use the handle to move the steam distributor. After use,
do not touch the pipe of the steam distributor. It becomes very
hot.

. &The surfaces are liable to get hot during use.

UNPACKING

When unpacking the unit, proceed as follows:
e Pull the unit out of the cardboard box.

o Remove all packaging and possible stickers on the unit (do not remove the name
plate).

REQUIREMENTS ON THE INSTALLATION LOCATION

For safe and fault-free operation of the unit, the following has to observed during

installation:

o Use a firm, even, horizontal, non-slip and heat resistant surface with a sufficient
load capacity.

e Select an installation location in such a way that children cannot reach any hot
surfaces of the unit.

e The unit is not designed for installation in a wall or a built-in cupboard.
e Do not set up the unit in a hot, wet or moist environment.
o The power outlet must be easily accessible so that the power cable can be quickly

removed in case of emergency.
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PRODUCT DESCRIPTION

Coffee / hot water

On / off switch button

| o

» ©
Control knob © . Steam button
i » || Steam and hot water

distributor

Brewing unit Te ﬁ Handle
Group handle

Pannarello
'

L]

Outlet !
Water level
indicator . Water tank
Drip tray .
Suction pipe
|
SCOPE OF DELIVERY
@ ~—
= =
Double-walled filter Double-walled filter Pad filter insert Milk jug
insert for 1 cups insert for 2 cups
; I Cleaning u
Group handle Tamper tool Spoon



FILTER INSERTS
DOUBLE-WALLED FILTER INSERTS

1 cup 2 cups These filter inserts facilitate the preparation of
= espresso, ensuring an espresso with perfect
@ @ cream. We recommend to basically use freshly
% ——7 ground coffee. The double walled filter insert for
2 cups can be used also for Cappuccino / hot
chocolate pads or for 2 commercial pads for 2

cups of coffee.

PAD FILTER INSERT

With the pad filter insert, you can also use commercial pads for

the preparation of one CL;p of coffee.

PRIOR TO FIRST USE

Prior to first use, clean the group handle (not the unit) and the water tank under
running water so that potential production residues are removed.

WATER LEVEL INDICATOR

A signal tone sounds if there is not enough water in the tank any more. You can
still proceed with the started withdrawal, but you must fill in new water after that.

INITIAL OPERATION

Note:Vent the unit prior to initial commissioning or after you have not used the
unit for a long period of time. Do not insert the group handle for venting.

VENTING
e Insert the plug mto the socket.

STANDBY

e Remove the water tank. e Fill the water tank with e Press the ON/OFF-but-
fresh water and re-insert ~ ton Q) the buttons will
it. flash.
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o If the button illuminates e Put one cup or glass
&, under the steam distri-
(D) and = redanddo  butor.
not flash any more, the
unit is heated up and

ready.

\lee——=

=i

N

e Let the air escape until a
constant water jet runs
through.

PREPARATION

e Turn the control knob

X

to 7~ , the process will
start.

Note: After switching the unit back on again, carry out an empty withdrawal as

described below in order to bring the system to temperature.

e Remove the water tank. e Fill the water tank with

water and re-insert it.

e Insert the desired filter
insert.




STANDBY

e Putin the group handle e Switch the unit onQ) e When the buttons

without coffee grounds . The lamps are flashing  illuminate after that, the
(from left to right). with the unit heating unit is ready for opera-
up. tion.

@

\‘i
® : 7Ty
Lo\
« Put a cup below the e Turn on the control e Allow the cup to be
outlet. knob \\"’, and start an filled half in order to
empty withdrawal (wit-  bring the system to
hout coffee grounds). temperature.

O

J
ES—]

e Then turn the control
knob back to “STAND-
BY” again.

el
-

ESPRESSO PREPARATION

Note:See under preparation in order to warm up the group handle, system and
cups. After that, start preparing espresso.
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\

o Grind the coffee
grounds in the group
handle (until the filter
is full).

e Dry the group handle
after preparation.

o Firmly press on the cof-
fee grounds using the
enclosed tamper.

approx. 3 mm

P

« The distance between o Wipe off excessive

o Put the cups or one cup
underneath the outlet.

the upper edge and the
coffee grounds should
be approx. 3 mm.

coffee grounds from the
edge and clamp in the
group handle.

STANDBY

o Turnvthe control knob
1o w.

o After reaching the
desired quantity
of coffee, turn the
control knob back to
“STANDBY" again.

e Remove the group
handle.



e Remove the coffee e To clean, hold the group
grounds into a used cof-  handle underneath the
fee tray (not included in  brewing unit and briefly
the scope of delivery). let water run through.

PREPARATION OF COFFEE USING PADS

Put the filter insert for pads into the group handle.
Note: See under preparation in order to warm up the group handle, system and
cups. After that, start with the pad.

\

e Dry the group handle e Insert the pad into the e Clamp in the group
after preparation. filter insert. handle.

sler
.-
C Je

e Put the cups or one cup e Turn the control knob e After reaching the
underneath the outlet. to é desired quantity
of coffee, turn the
control knob back to
“STANDBY" again.
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e Remove the group e Remove the used pad o Hold the group handle

handle. into a used coffee tray underneath the brewing
(not included in the unit and briefly let water
scope of delivery). run through.

AUTOMATIC SWITCHING OFF

If the unit is not used for about 20 minutes, it will automatically switch off in order
to save energy. (Regulation of the EU commission).

MILK FROTHER WITH PANNARELLO

If the unit is switched off, switch it back on again U)
o Fill the milk jug to 1/3 of cold milk.

N

e Press the o If the o Hold the steam distri-
%3 button. It is flas- }:5 button illuminates, ~ butor toward the drain
hing, with the system the system is ready for cover.
heating up. operation.

sssssss

sle

e Turn the control knob to e After the condensation o Swivel the steam distri-

N water has escaped, turn butor outward.
, and let the con- the control knob back to
ensation water escape. “STANDBY” again.



o Now immerse the steam ¢ Hold the milk jug at a o Lower the milk jug,

distributor into the milk ~ slight angle. once the milk level is
and turn the control increasing, and turn

N3 the control knob to
knob to 7y . The milk is "STANDBY".
frothed up.

|

- =
o After finishing thge pro- &b o Hold the steam distri-
’ = butor toward the drain
cess, press the ® but o f j[he button © l”-u-- cover and turn the
ton again. Attention minates red, the unit is N
steam evaporates. ready for preparing cof-  control knob to 7. Let
fee again. Attention, water run through for a
steam will evaporate short time and clean the
again after a short time.  steam distributor using

a cloth.

Please note: If the milk is heated up to more than 70°C, the foam will simply col-
lapse and the drink will later taste too sweet or even of burned milk.

HOT WATER WITHDRAWAL
If the unit is switched off, switch it back on again Q)
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el

y
-

.
—

e Swivel the steam distri- e Check to see that the e Turn the control knob

N\

butor outward and put  button illuminates w . = _
a vessel underneath. to , the process will

start.

o After the process is com-
pleted, turn the control
knob back to “STANDBY"”
again.

gl

Note: Should you have used the steam function
shortly before, first carry out an empty withdra-
wal of 1 espresso before preparing hot water.

(5{4
-

z(_)ele-

CUP WARM
This appliance has a passiv cup warm function.

y
-

8l
:
‘ E

L o ele-

[0}

0

— [

e Place the cups on the top

of the appliance. They get
heated up.

DESCALING

If you regularly decalcify the unit, this will increase the service life. Use only Graef
descaling tablets which are especially matched to our appliances. You can ob-
tain them from our online shop on haushalt.graef.de/shop under article number
145618.



We do not assume any liability for lack of or insufficient descaling. In this

case, the warranty will become null and void.

e Remove the pannarello and unscrew the steam jet. m

e Remove the group handle, the water reservoir and the drip tray.

e Turn the machine upside down.

e Using a 2.5 hex-wrench, unscrew the shower sreen from the brewing head.

e Remove the rubber seal.

o Wash the shower screen in hot soapy water, rinse and dry well.

e Set aside in a safe place with the screw and the rubber seal.

e Using a small brush, scrub in and around the area of the brewing head, removing
all coffe granules.

¢ Turn the machine upright.

e Replace the drip tray

sssssss

~!
¢ (ele-

1.5
litres

[

« Switch the unit on Q) o Fill the Taqk with ap- o Put one Graef descaling
prox. 1.5 litres of water. tablet into the tank and
let it take effect until it
has dissolved.

STANDBY

\
e Re-insert the water e Put a vessel underneath e Turn the control knob
tank. the brewing unit. Do t0 .
not clamp in the group

handle.
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v )sle-

N/

)

\—

sl

& ( ) 5@

T~ — =

e When the vessel is full,
turn the control knob
back to “STANDBY"
again.

o Empty the vessel and
put it underneath the
steam distributor.

o Turn the control knob
to 33 .
t0)

8ler

ez )ele-

e\

L1

4 x

o After a couple of se-
conds, turn the control
knob back to “STAND-
BY”.

e Put a vessel underneath
the brewing unit again.

o Alternately repeat the
descaling process 4
times.

o Allow the mixture to
take effect for 15 mi-
nutes.

e Then repeat the desca-
ling processes until the
tank is empty.

e Remove the water tank
and pour away the
remaining water.



A >\
e Put a vessel underneath
the brewing unit.

e Re-insert the water

e Fill the tank with fresh
tank.

water.

o Turnvthe control knob o When the vessel is full, e Empty the vessel and
0 g turn the control knob put it underneath the
back to “STANDBY" steam distributor.
again.
oK

sl
(S
C e
&« (__)ele-
8l
(S
C e
e(_Jele-

e Turn the control knob to o After a Coup|e of se-

DS ) conds, turn the control

knob back to “STAND-
BY".

®

e Let the machine cool down, than replace the rubber seal, filter, and screw. Tigh-

ten well.
o After every descaling, also carry out a cleaning.
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CLEANING

CLEANING THE BREWING UNIT

Only use Graef cleaning tablets which are especially matched to our appliances.
You can obtain them from our online shop on haushalt.graef.de/shop under article
number 145614.

e Remove the water tank. e Fill the water tank with e Re-insert the water
approx. 1 litre of water. tank.

— T\\\ \;,.:_
==X g/‘ V?C7j\ e

AL Ex

o Insert the filter insert for e Put a Graef cleaning e Clamp in the group
2 cups. tablet into the group handle.
handle.

[ S— T\

e Put a cup below the e Turn the control knob o After 10 seconds, turn
outlet. to é the control knob back
to "STANDBY" again.



30 seconds

STANDBY

e Wait for 30 seconds.

e Turn the control knob
to é

e After 10 seconds, turn
the control knob back
to "STANDBY" again.

7 X

o Repeat these processes
7 times.

STANDBY

8l
-

o After 30 seconds, turn
the control knob back
to "STANDBY". Ready!
Now you can proceed as
usual.

o Tumvthe control knob
o w.

e Remove the cup and
pour away the water.

e Take out the group o Fill the water tank with
handle and remove the fresh water and re-insert
water tank. it.
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EXTERNAL CLEANING

e Use a soft and moist cloth to clean the outer surfaces of the unit. Use a mild
detergent in case of heavy soiling.

e Pull out the drip tray.

e Remove the drip plate.

e Empty the drip tray.

e Clean both under running water.

e Then re-insert the drip tray and plate.

CLEANING TOOLS

e Remove the drip tray. e Remove the cleaning ¢ Using the thinner end of
tool. the cleaning tool, clean
the holes of the filter
inserts.

2)

e Clean the steam dis- e Using the thicker end of
tributor using a damp the cleaning tool, clean
cloth. the pipe of the steam

distributor.
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TECHNICAL DATA

GRAEF
AFt-Nr: ES 702

230V -240V ~ 1470 Watt - 1600 Watt
50-60 Hz

Gebr. Graef GmbH & Co. KG
Donnerfeld 6
D-59757 Arnsberg

)4

€3

AFTER-SALES SERVICE

If your unit is defective, please contact your specialist dealer or the Graef customer
service on +49 2932-9703688 or write an e-mail to service@graef.de

ACCESSORIES

Further accessories can be ordered in our online shop on haushalt.graef.de/shop
or you can order it at your specialist dealer. You can also order some sorts of

coffee in our online-shop.

Descaling tablets, 6 pieces
Article No. 145618

Cleaning tablets, 10 pieces
Article No. 145614

T
GRAEF

.
I

Milk jug
Article No. 145627

m]‘l

Tamper station
Article No. 145781
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Used coffee tray (silver)
Article No. 145612

T

single walled filter inserts
Article No. 145644

Cleaning brush
Article No. 13033

f

Group handle with 1 outlet
Article No. 145933

—_—

Filter insert for ESE Pads
Article No. 146203

Group handle for capsule inserts
Article No. 146506

=

Capsule insert for
Nescafé Dolce Gusto®”
Article No. 146428

Capsule insert for
Tchibo Cafissimo”
Article No. 146426

\!|

Capsule insert for
Lavazza A Modo Mio”
Article No. 146425

.
-

S

Capsule insert for
Nespresso®”
Article No. 146427




H pisposaL

AT the end of its service life, this product must not be disposed of with normal m
domestic waste, according to the symbol on the product and in the operation ins-
tructions. Reuse the materials according to their marking. By reusing, recycling or

other applying other forms of use of old units, you render an important contributi-

on to the protection of our environment. Please ask your municipal administration

for the disposal point.

2 YEAR WARRANTY

As from the date of purchase we assume manufacturer warranty of twenty-four
months for defects which can be traced back to manufacturing and material de-
fect. Your legal warranty claim in conformity with Section 437 ff. of the German
Civil Code (BGB) shall remain unaffected by this regulation. The guarantee does not
cover any damage which is caused by incorrect handling or use as well as defects
which only slightly influence the function or the value of the unit. Furthermore, we
do not assume any liability for damages due to a lack of or insufficient descaling
and care. In this case, the warranty will also become null and void. Use original
Graef descaling and cleaning tablets only. Moreover, transport damage provided
we are not responsible shall be excluded from the claims under guarantee. Gua-
rantee shall be ruled out for damage, the repair of which has not been carried out
by us or one of our representations. In case of justified complaints, we shall repair
the defective product or replace it by a product without defects at our discretion.
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AVANT-PROPOS

Chére cliente, cher client,

En achetant cette machine a expresso, vous avez pris une bonne décision. Vous
avez acquis un produit de qualité éprouvé.

Nous vous remercions pour votre achat et nous vous souhaitons beaucoup de plai-
sir avec votre nouvelle machine a expresso Graef.

LE PLAISIR EST BIEN PLUS QU'UN SIMPLE CAFE!

Le développement de la technologie d'expresso, telle qu'elle est employée dans
les machines a porte-filtres pour expresso, remonte a I'an 1901. Du moud de café
finement moulu est extrait a haute pression (quelques 9 bar) dans la machine en a
peu prét 23 secondes. Sur les machines a porte-filtres pour expresso, le filtre amo-
vible est rempli de moud de café et pressé manuellement, un procédé désigné par
le terme de « tassage ».

La formule des « 4 M » est une bonne entrée en matiére pour la préparation d'un
bon expresso.

1. Le mélange (Miscela) - Sélection des grains de café.

2. Le moulin (Macinacaffé) - Un bon moulin, qui moud le café tout le temps frais,
comme p. ex. les moulins a café Graef CM 702, CM 800, CM 802 ou CM 900.

3. La machine (Macchina) - Un bon appareil, qui produit une pression optimale
de I'eau.

4. La main de I'homme (Mano) - Cette derniére prépare |'expresso et harmonise
les 3 autres étapes les unes avec les autres.

53



SPECIALITES D'EXPRESSO

L'expresso forme de base de nombreuses variantes d'expresso. Nous souhaitons
vous présenter les plus connues d'entre elles.

54

Ristretto

o |l est composé de la
méme quantité de café
gu'un expresso, avec
la moitié de quantité
d'eau.

Lungo

o |l est composé de la
méme quantité de café
gu'un expresso, avec
le double de quantité
d'eau.

Corretto

e Un expresso allon-
gé avec une touche
d'alcool, comme p.
ex. de la grappa, de
I'amaretto etc.

B

Doppio

o C'est un double expres-
so avec le double de
guantité d'eau et de
café.

Macchiato

e C'est un expresso avec
une couche de mousse
de lait.

Cappuccino
e C'est un expresso avec
de la mousse de lait.

B

Caffé Latte

o C'est un expresso avec
du lait chaud.

Caffé Americano

e C'est un expresso avec
la méme ou le doub-
le de quantité d'eau
ajouté.

Latte Macchiato

e 2/3 de lait chaud, 1/3
de mousse de lait et un
expresso par-dessus.



CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux dispositions de sécurité prescrites.
Une utilisation non-conforme peut néanmoins entrainer des dom-
mages pour les personnes et les objets. m
Pour une manipulation sdre de I'appareil, veuillez observer les con-
signes de sécurité suivantes :

« Avant utilisation, veuillez contréler I'absence de dommages exté-
rieurs visibles sur le boiftier, le cable et la fiche d'alimentation. Ne
faites pas fonctionner un appareil endommagé.

« Les réparations sur |'appareil, p. ex. le remplacement d'un tu-
yau endommagé, doivent étre effectués exclusivement par un
technicien ou par le service client de Graef. Les réparations non-
conformes peuvent entrainer des dangers considérables pour
I'utilisateur. En outre, elles annulent tous droits de garantie.

« Les pieces défectueuses ne doivent étre remplacées que par des
pieces de rechange originales. Seules ces pieces permettent de
garantir que les exigences en matiere de sécurité sont remplies.

« Cet appareil peut aussi bien étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans que par des personnes a capacité physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou ayant un manque d'expérience et/
ou de savoir, lorsqu'ils sont surveillés ou qu'une utilisation sare
de I'appareil leur a été enseigné et qu'ils ont compris les dangers
induits par |'appareil. Le nettoyage et I'entretien courant ne do-
ivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et qu'ils sont surveillés.

« Il faut maintenir I'appareil et son cable d'alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans et s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec |'appareil.

« L'appareil n'est pas concu pour étre utilisé avec une minuterie
externe ou une télécommande séparée.

« Cet appareil convient pour une utilisation domestique et emplois
similaires, par exemple dans les cuisines d'entreprise, de magasins
et bureaux, dans les exploitations agricoles, dans les hotels, motels
et autres pensions et structures de petits-déjeuners.
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« Il faut toujours débrancher le cable d'alimentation en tirant la
fiche, sans tirer sur le cable.

« Avant de brancher cet appareil, comparez les données de tension
et de fréquence sur le panneau de type et celles de votre réseau
électrigue. Ces données doivent correspondre, afin qu'aucun
dommage ne survienne sur |'appareil.

« Ne pas utiliser I'appareil lorsque le cable d'alimentation ou la
fiche est endommagée.

. Faites installer un nouveau cable d'alimentation par le service
client Graef ou un technicien autorisé, avant réutilisation de
I'appareil.

« N'ouvrez jamais le boitier de |'appareil. Si des raccords con-
ducteurs sont manipulés ou que la structure mécanique et élec-
trique est modifiée, il y a un risque d'électrocution.

« Ne jamais manipuler de piéces sous tension. Elles peuvent provo-
quer un choc électrique et, dans le pire des cas, la mort.

« Ne transportez pas |'appareil par le cable d'alimentation.

« Ne jamais transporter |'appareil pendant le fonctionnement.

« Ne saisissez pas la fiche avec les mains mouillées.

« Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés pour jou-
er. Risque d'étouffement.

« Veuillez respecter les consignes sur les exigences du lieu
d'installation ainsi que sur le raccordement électriqgue de
I'appareil, afin d'éviter les dommages sur les personnes et les
matériels.

« Ne jamais retirer le porte-filtre rempli de moud de café pendant
I'écoulement, car il est sous pression.

« Utiliser 'appareil uniqguement lorsque la grille d'égouttement et
le collecteur sont en place.

« Avant la préparation d'un expresso, assurez-vous que le porte
filtre est fixement en place.

« Débranchez la fiche du réseau avant chaque nettoyage.

« Avant chaque nettoyage extérieur, laisser |'appareil refroidir.

« Pour le nettoyage extérieur, n'utilisez pas de produit de nettoyage
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agressif ou abrasifs et de solvants.

« Gratter les salissures incrustées avec un objet souple.

« Ne pas mettre |'appareil dans la machine a laver et ne pas le
mettre sous |'eau courante. m

« Ne jamais immerger |'appareil.

« Utiliser uniquement un autre récipient de grande taille pour faire
mousser le lait. Ne pas utiliser de tasse. Le débordement de la
mousse de lait peut entrainer des bralures.

« Ne jamais orienter la buse a vapeur sur soi ou d'autres person-
nes. RISQUE DE BRULURES !

« Toujours utiliser la poignée pour déplacer la buse a vapeur. Ne
jamais saisir la buse a vapeur par le tuyau apres utilisation. Il est
brulant.

DEBALLAGE
Pour déballer I'appareil, procédez comme suit :
e Retirer I'appareil du carton.

o Enlever toutes les piéces d'emballage et les bouts de bandes adhésives éventuel-
les sur I'appareil (ne pas retirer le panneau de type).

EXIGENCES SUR LE LIEU DE MONTAGE
Pour une utilisation slre et sans défaut de I'appareil, la mise en place doit répondre
aux exigences suivantes :

« Utiliser une surface stable, plane, plate, non-glissante et résistante a la chaleur
avec une capacité de charge suffisante.

e Choisissez le lieu de montage de telle facon a ce que les enfants soient hors de
portée des surfaces brilantes de I'appareil.

e L'appareil n'est pas congu pour étre encastré dans un mur ou dans un meuble.
o Ne mettez pas |'appareil dans un environnement chaud, humide ou mouillé.
e La prise doit étre facilement accessible, de telle facon que le cable électrique

puisse étre facilement retiré en cas d'urgence.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

Interrupteur marche/arrét

Bouton
café/eau chaude

| >
3 ©
. QO >
Bouton rotatif : Bouton de vapeur
i » i Buse d'eau
l \ chaude et vapeur
Percolateur To /C\ Poignée
Porte-filtre [
Q A Pannarello
CD ®
Sortie :
Affichage du _
niveau d'eau . Réservoir d'eau
Bac d'égouttement . .
" Tuyau d'aspiration
|

CONTENU DE LA LIVRAISON

S & <=

Porte-filtres doubles Porte-filtres doubles Porte-filtre pour 1
pour 1 tasse pour 2 tasses dosette
) Outil de
Porte-filtre Tasseur nettoyage

58

Pot a lait

@/

Cuillere



PORTE-FILTRES
PORTE-FILTRES DOUBLES

2 tasses / m
1 tasse 2 dosettes Ces porte-filtres facilitent la  préparation

/—\ d'expresso et assurent un expresso parfait avec
@ @ de la créeme. Nous vous recommandons d'utiliser
% —— principalement du moud de café frais.
PORTE-FILTRES POUR DOSETTE

1 dosette
Grace au porte-filtres pour dosette, vous pouvez aussi utiliser les

@ dosettes courantes du marché pour préparer votre café.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiere utilisation, nettoyer le porte-filtre (pas I'appareil) et le réservoir
d'eau a I'eau courante, afin d'éliminer les éventuels résidus de production.

INDICATEUR DE NIVEAU D'EAU

Lorsqu'il n'y a plus assez d'eau dans le réservoir, un signal sonore est émis. Vous
pouvez encore terminer de faire couler le café commencé, puis vous devez rajouter
de I'eau.

MISE EN SERVICE

Remarque : Avant la premiére mise en service ou apres une absence d'utilisation
prolongée, purger |'air de I'appareil. Pour purger I'appareil, ne mettez pas le porte-
filtre.

PURGER L'AIR

o Insérez la fiche dans la prise électrique.

PREPARATION

Indication : Aprés chaque redémarrage, faites couler un café a vide tel que décrit
ci-dessous, afin de mettre le systéme en température.
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STANDBY

e Retirez le réservoir
d'eau.

e Remplissez le réservoir
d'eau avec de I'eau
fraiche et remettez-le en
place.

o Appuyez sur le bouton
«Ein-/Aus » (Marche/
Arrét) Q) les touches
clignotent.

|
. Lors%ue les touches U

et ¥ sont rouges et
qu'eftes s'arrétent de
clignoter, I'appareil est
chaud et prét a foncti-
onner.

AN

\ lee——=

=

e Laisser |'air sortir,
jusqu'a ce qu'un jet
d'eau constant s'écoule.

= )

\‘éé

e Mettez une tasse ou un
verre sous la buse de
vapeur.

o Mettez le bouton rotatif

B\

sur ~~, le processus
démarre.



e Retirez le réservoir o Remplissez le réservoir o Réglez le porte-filtre
d'eau. d'eau avec de I'eau souhaité.
fraiche et remettez-le en
place.

sTanpeY
)
=

e Vissez le porte-filtre sans o Allumez I'appareil (1) o Lorsque les touches

mouture de café (de . Les voyants clignotent,  s'illuminent, I'appareil
gauche a droite). I'appareil chauffe. est prét a I'emploi.
( -
0 1775
/ JAXTSR VAN
L oS—
e Placez la tasse sous la e Mettez le bouton rotatif e Faites couler la moitié
sortie d'écoulement. sur \é et faites couler d'une tasse, afin de
un expresso a vide (sans  mettre le systéme en
mouture). température.

61



62

"0
S—

e Pour finir, mettez le
bouton rotatif sur
« STANDBY ».

el

PREPARATION D'UN EXPRESSO

Indication : Pour faire chauffer le porte-filtre, le systéeme et les tasses, voir « prépa-
ration ». Ensuite, commencez a préparer un expresso.

\
e Séchez le porte-filtre o Moulez la mouture de e Pressez fermement la
apres la préparation. café dans le porte-filtre mouture de café avec le
(jusqu'a ce que le filtre tasseur fourni.
soit plein).
env. 3 mm

e L'écart entre I'aréte su- e Essuyez le surplus de o Placez les tasses ou une
périeur et la mouture de. mouture de café du seule tasse sous la sortie
café doit étre d'env. bord et vissez le porte- d'écoulement.

3 mm. filtre.



STANDBY

(G
8l

e Tournez le bouton rota- e Une fois la dose de o Retirez le porte-filtre.
tif sur é café souhaitée atteinte,
tournez a nouveau
le bouton rotatif
. STANDBY ™.

e Jetez le marc de café e Pour le nettoyage, main-
dans un récipient a tenez le porte-filtre sous
marc (non inclus dans la le percolateur et faites
livraison). couler I'eau succincte-

ment.

PREPARATION D'UN CAFE AVEC DOSETTES

Mettez le porte-filtre pour dosette dans le support de filtre.

Remarque : Pour faire chauffer le porte-filtre, le systéme et les tasses, voir « prépa-
ration ». Ensuite, commencez a préparer un café avec la dosette.

\\

e Séchez le porte-filtre o Mettez la dosette dans le e Vissez le porte-filtre.
apres la préparation. porte-filtre.
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STANDBY

e Placez les tasses ou une
seule tasse sous la sortie
d'écoulement.

. Tournez\le bouton rota-
tif sur w.

¢ Une fois la dose de
café souhaitée atteinte,
tournez a nouveau le
bouton rotatif
,STANDBY".

e Retirez le porte-filtre.

MISE EN VEILLE AUTOMATI

o Jetez la dosette usagée
dans un récipient a
marc (non inclus dans la
livraison).

UE

« Maintenez le porte-filtre
sous le percolateur et
faites couler I'eau suc-
cinctement.

Si I'appareil n'est pas utilisé pendant env. 20 minutes, il se met automatiquement
en veille pour économiser de |'énergie.

(Décret de la commission UE).

MOUSSEUR A LAIT AVEC PANNARELLO

Si I'appareil est éteint, allumez-le Q)
e Remplissez le pot a lait avec 1/3 de lait froid.



o Appuyez sur le « Lorsque le bouton o Dirigez la buse de

bouton §3 Il clignote, %5 s'illumine, le sys- vapeur sur la grille
le systéme chauffe. téme est prét & I'emploi.  d'égouttement.

e Mettez le bouton rotatif e Aprés que I'eau con- ¢ Tournez la buse de va-
X . , . , . L.
3 densée s'est évaporée, peur vers |'extérieur.

NS} - .
sur == et laissez I'eau )
conc@wsée s'échapper remettez le bouton rotatif
' sur « STANDBY ».

« Plongez alors la buse e Maintenez le pot a lait e Inclinez le pot a lait dés
de vapeur dans le lait |égérement incliné. gue la mousse monte et
et mettez le bouton mettez le bouton rotatif

§5 sur « STANDBY ».
rotatif sur 6 Le lait
est émulsifié.
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o Une fois le processus
terminé, appuyez a nou-
v

veau sur le bouton
. Attention, Iapparecq
expulse de la vapeur.

Y
-

e Si le bouton ©

s'illumine en rouge,
I'appareil est a nouveau
prét pour la préparation
d'un café. Attention,
I'appareil expulse a
nouveau de la vapeur
succinctement.

« Maintenez la buse de
vapeur en direction de
la grille d'écoulement et
mettez le bouton rotatif

B\

sur ~~_. Faites couler
I'eau succinctement et
puis nettoyez la buse de
vapeur avec un chiffon.

Rappelez-vous : Si le lait est chauffé a plus de 70°C, la mousse diminue trés rapi-
dement et ensuite, le café est trop doux ou a un godt de lait bralé.

DISTRIBUTEUR D'EAU CHAUDE
Si I'appareil est éteint, allumez-le U)

N

§
-

8l

.
—— N

e Inclinez la buse de
vapeur vers |'extérieur
et mettez un récipient
en-dessous.

sl

§
L 4

:
e

o Une fois le processus ter-

z(__ )ele=

miné, mettez I'interrupteur

sur « STANDBY ».

o Faites attention a ce

gue le bouton é soit
allumé. ©

Conseil

o Mettez le bouton rotatif

N
sur Q) , le processus

démarre.

. Si vous avez utilisé la fonction de va-

peur juste auparavant, faites d'abord couler un
expresso a vide, avant la préparation de |'eau

chaude.



DETARTRAGE

Si vous détartrez |'appareil réguliérement, sa durée de vie augmente. Pour le dé-
tartrage, utilisez exclusivement des pastilles de détartrage Graef qui sont spéciale-
ment adaptées a nos appareils. Vous pouvez en acheter sur notre boutique en ligne
a I'adresse haushalt.graef.de/shop a I'article n°145618.

Nous déclinons toute responsabilité en cas de détartrage insuffisant ou
manquant. Dans ce cas, la garantie s'annule.

o Allumez I'appareil Q)

e Retirez le réservoir o Remplissez le réservoir e Insérez une pastille de
d'eau. avec env. 1,5 litre d'eau.  détartrage Graef dans le
réservoir et laisser agir
jusqu'a ce quelle soit
dissoute.

STANDBY

S

sl

emettez le réservoir o Mettez un récipient sous e Tournez le bouton rota-
eau en place. le percolateur. Ne serrez  tif sur .
pas le porte-filtre.

o

sler

8l

«-

( Je
¢ )sle-

& ( ) 5l@-

T~ — =

o Lorsque le récipientet 4 videz le récipient et « Tournez le bouton rota-
plein, remettez le bou- mettez-le sous la buse tif sur O3 .
ton rotatif sur « STAND- de vapeur. E
BY ».
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e\

sl

fj 4 x

—y (-2

¢ (el

o Aprés quelques secon- e Remettez le récipient o Répétez les étapes de
des, remettez le bouton  sous le percolateur. détartrage 4 fois alter-
rotatif sur nativement.
+STANDBY ™.

o Laissez le mélange o Ensuite, répétez les e Retirez le réservoir et
reposer pendant env. étapes de détartrage jetez I'eau qui reste.
15 minutes. jusqu'a ce que le réser-

VOIr soit vide.

/

[SE——
e Remplissez le réservoir e Remettez le réservoir e Mettez un récipient sous
avec de I'eau fraiche. d'eau en place. le percolateur.

L

8l

«-

( Je
¢ )ele-

——0

o Tournez le bouton rota- o Lorsque le récipient et Videz le récipient et

tif sur é plein, remettez le bou- mettez-le sous la buse
ton rotatif sur « STAND-  de vapeur.
BY ».



sl

w(_Jele-

e Tournez le bouton rota-
tif sur

Bl

o Aprés quelgues secon-
des, remettez le bouton
rotatif sur « STANDBY ».

o Aprés chaque détartrage, effectuez aussi un nettoyage.

NETTOYAGE

NETTOYAGE DU PERCOLATEUR

Pour le nettoyage, utilisez exclusivement des pastilles de nettoyage Graef qui sont
spécialement adaptées a nos appareils. Vous pouvez en acheter dans notre bou-

tique en ligne a I'adresse haushalt.graef.de/shop a I'article n°145618.

e Retirez le réservoir
d'eau.

e Remplissez le réservoir
avec env. 1 litre d'eau.

e Remettez le réservoir
d'eau en place.

/i

—
RN o
— (jx nﬂr

o Mettez le porte-filtre
pour 2 tasses.

e Insérez une pastille de
nettoyage Graef dans le
porte-filtre.

o Vissez le porte-filtre.
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STANDBY

el
.-

5

. 1

¢ Placez la tasse sous la
sortie d'écoulement.

e Tournez le bouton rota-
tif sur é

o Aprés 10 secondes, re-
mettez le bouton rotatif
sur « STANDBY ».

30 secondes

STANDBY

sssssss

o Patientez 30
secondes.

¢ Tournez le bouton rota-
tif sur é

o Aprés 10 secondes, re-
mettez le bouton rotatif
sur « STANDBY ».

7 X

e Répétez ces étapes
7 fois.

STANDBY

sssssss

e Tournez le bouton rota- e Aprés env. 30 secondes,
\)

. 9
tif sur wp.

remettez le bouton
rotatif sur « STANDBY ».
C'est fini | Vous pouvez
maintenant continuer
comme d'habitude.



« Retirez la tasse et jetez o Retirez le porte-filtre et o Remplissez le réservoir
I'eau. le réservoir d'eau. d'eau avec de I'eau
fraiche et remettez-le en
place.

NETTOYER L'EXTERIEUR

o Nettoyez les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon souple et humide.
En cas d'encrassement fort, un produit nettoyant léger peut étre employé.

e Retirez le bac d'égouttement.

o Retirez la tole d'égouttement

e Videz le bac d'égouttement.

o Nettoyez-les a |'eau courante.

e Ensuite, remettez en place le bac et la téle d'égouttement.

OUTIL DE NETTOYAGE

e Enlevez le bac o Retirez I'outil de netto- e Nettoyer les trous
d'égouttement. yage. des porte-filtres avec
I'extrémité fine.
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o Nettoyez la buse de o Nettoyez le tuyau de
vapeur avec un chiffon la buse de vapeur avec
humide. I'extrémité large de

I'outil de nettoyage.

RECOMMANDATIONS POUR LA PREPARATION D'UN
EXPRESSO

S'il vous arrive de faire couler un expresso par erreur et que le réservoir d'eau est
presque vide ou mal mis en place, interrompez le processus (remettez le bouton
rotatif sur « STANDBY »), remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau fraiche, main-
ts\nez la buse a vapeur sur la grille d'écoulement et mettez le bouton rotatif sur
\
i, afin que I'appareil puisse étre purgé. Une fois que I'air a été purgé et que seul
g@l'eau s'écoule, remettez le bouton rotatif sur « STANDBY » et refaites couler un
expresso.

DONNEES TECHNIQUES

GRAEF.
Art-Nr.: ES 702

230V -240V ~ 1470 Watt - 1600 Watt

50 - 60 Hz

Gebr. Graef GmbH & Co. KG

Donnerfeld 6 ~E;_r’
D-59757 Arnsberg c € -

SERVICE CLIENTELE

Si votre appareil Graef présente un dommage, veuillez-vous adresser a votre mar-
chand spécialisé ou au service clientele de Graef +49 (0) 29 32- 97 03 688, ou
envoyez-nous un courriel a I'adresse service@graef.de



ACCESSOIREES

Vous pouvez commander d'autres accessoires dans notre boutique en-ligne a
I'adresse haushalt.graef.de/shop.

Pastilles de détartrage, 6 unités Pastilles de nettoyage, 10 unités

Article n° 145618

——
/

GRAEF |/

Article n° 145614

|y
GRAEF.

Pot a lait
Article n° 145627

ml

Station de tassage
Article n® 145781

Récipient a marc (argenté)
Article n° 145612

Porte-filtres singles
Article n® 145644

O

Brosse de nettoyage
Article n® 13033

Porte-filtre avec une buse
d'écoulement
Article n° 145933

—_—
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Port-filtre pour ESE Pads
Article n® 146203

Porte-filtre pour capsule empiécement
Article n® 146506

Capsule empiécement pour
Nescafé Dolce Gusto®
Article n® 146428

Capsule empiecement pour
Tchibo Cafissimo”
Article n® 146426

Capsule empiécement pour
Lavazza A Modo Mio”
Article n® 146425

.s)

Capsule empiécement pour
Nespresso®”
Article n® 146427




A EuminaTION

ATa fin de sa durée de vie, ce produit ne doit pas étre jeté parmi les déchets mé-

nagers courants, conformément au symbole indiqué sur le produit et dans le mode
d'emploi. Les matériaux peuvent étre réemployés conformément a leur caractéri- m
sation. Par le réemploi, I'utilisation des matériaux ou d‘autres formes d’utilisation

des appareils usagés, vous participez activement a la protection de notre environ-
nement. Veuillez-vous adresser a votre municipalité pour connaitre les points de
collecte appropriés.

GARANTIE 2 ANS

Nous fournissons une garantie fabricant pour ce produit, valable 24 mois a partir
de la date d'achat, pour les défauts imputables a la fabrication et aux matériaux.
Vos droits de garantie l1égaux conformément au § 437 ff. BGB restent inchangés
par cette regle, Les dommages entrainés par une utilisation ou un emploi non
conforme ne sont pas couverts par la garantie, ainsi que les défauts qui influen-
cent le fonctionnement et la valeur de |'appareil de maniére minime. En outre,
nous déclinons toute responsabilité en cas de soin et de détartrage manquants
ou insuffisants. Dans ce cas, la garantie s'annule aussi. Utilisez exclusivement des
pastilles de détartrage et de nettoyage Graef originales. En outre, les dommages
dus au transport sont exclus de la responsabilité de garantie, dans la mesure ou ils
ne nous sont pas imputables. Nous déclinons toute responsabilité de garantie pour
les dommages entrainés par une réparation effectuée par un tiers ou par une de
nos filiales. En cas de réclamation de droit, nous décidons soit de réparer, soit de
remplacer le produit défectueux par un produit en bon état de fonctionnement.
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H ENTSORGUNG

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht tiber den normalen Haus-
mull entsorgt werden, entsprechend dem Symbol auf dem Produkt und in der
Gebrauchsanleitung. Die Werkstoffe sind gemaR Ihrer Kennzeichnung wiederver-
wertbar. Dank der Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen
Formen der Verwertung von Altgerdten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Schutze unserer Umwelt. Bitte fragen Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach der
zustandigen Entsorgungsstelle.

2 JAHRE GEWAHRLEISTUNG

Fur dieses Produkt Gbernehmen wir, beginnend mit dem Verkaufsdatum 24 Mo-
nate Herstellergewahrleistung fir Mangel, die auf Fertigungs- und Werkstofffehler
zurlckzufdhren sind. lhre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriiche nach § 437 ff.
BGB bleiben von dieser Regelung unberthrt. In der Gewahrleistung nicht enthalten
sind Schaden, die durch unsachgemafe Behandlung oder Verwendung entstanden
sind, sowie Mangel, die die Funktion oder den Wert des Gerates nur geringflgig
beeinflussen. Darlber hinaus GUbernehmen wir keine Haftung fur Schaden durch
fehlende oder unzureichende Entkalkung und Pflege. In diesem Fall erlischt die
Gewahrleistung ebenfalls. Verwenden Sie ausschlieBlich die Graef-Original-Entkal-
kungs- und Reinigungstabletten. Weiterhin sind Transportschaden, soweit wir die-
se nicht zu verantworten haben, vom Gewahrleistungsanspruch ausgeschlossen.
Fur Schaden, die durch eine nicht von uns oder eine unserer Vertretungen durchge-
flhrte Reparatur entstehen, ist ein Gewahrleistungsanspruch ausgeschlossen. Bei
berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Produkt nach unserer
Wabhl reparieren oder gegen ein mangelfreies Produkt austauschen.

€

Gebr. Graef GmbH & Co. KG |
Donnerfeld 6 | 59757 Arnsberg | www.graef.de

Stand: Mai 2017. Technische Anderungen, Irrtimer und Druckfehler vorbehalten
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VOORWOORD
Geachte klant,

met de aankoop van deze espresso machine hebt u een goede keuze gemaakt. U

hebt een erkend kwaliteitsproduct aangekocht.

Wij danken u voor uw aankoop en wensen u veel plezier met uw nieuwe Graef
espresso machine.

GENIETEN IS MEER DAN GEWOON KOFFIE!

De ontwikkeling van de Espresso techniek zoals toegepast op de Graef espresso
machines, begon in 1901. Fijn gemalen koffiemeel wordt in de machine onder
hoge druk (ongeveer 9 bar) in ca. 23 seconden geéxtraheerd. Bij espresso machines
wordt de gemalen koffie handmatig in het uitneembare zeef gevuld en geperst, dit
proces wordt ,tampen” genoemd.

Voor het bereiden van een goede espresso is de 4 M formule een goed begin.

1. De menging (Miscela) - selectie koffiebonen.

2. De molen (Macinacaffe) - Een goede molen, die de koffie steeds vers maalt,
zoals bv. de Graef koffiemolen CM 702, CM 800, CM 802 of CM 900.

3. De machine (Macchina) - Een goed apparaat dat de optimale waterdruk pro-
duceert.

4. De hand van de mens (Mano) - Deze bereidt de espresso en stemt de andere
3 factoren op elkaar af.



ESPRESSO SPECIALITEITEN

Espresso vormt de basis voor vele verschillende espresso varianten. We willen u hier
graagde bekendste varianten voorstellen.

Ristretto Lungo Corretto

o Dezelfde hoeveelheid o Dezelfde hoeveelheid Espresso met een
koffie als bij de espres- koffie als bij de espres- scheutje alcohol bv.
so, halve hoeveelheid so, dubbele hoeveelheid  Grappa, Amaretto,
water. water. Brandy etc.

B

Doppio Macchiato Cappuccino

o Dubbele espresso met o Espresso met een muts e Espresso met opgeschu-
dubbele hoeveelheid van melk-schuim. imde melk.

koffie en water.

Caffé Latte Caffé Americano Latte Macchiato
o Dubbele espresso met ~ ® Espresso met dezelfde o 2/3 hete melk, 1/3 melk-
hete melk. of dubbele hoeveelheid schuim en tot slot één

water aangevuld. espresso.



VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat voldoet aan de relevante veiligheidsvoorschriften.
Maar ondeskundig gebruik kan tot persoonlijk letsel en materiéle
schade leiden.

Let voor het veilig handhaven van het apparaat op de volgende

veiligheidsaanwijzingen:

« Controleer het apparaat voor de toepassing op externe zichtbare
schade aan behuizing, snoer en stekker. Neem geen beschadigd
apparaat in bedrijf.

« Reparaties aan het apparaat, bv. vervangen van een beschadigd
snoer, mogen uitsluitend door een vakman of de Graef klanten-
dienst worden uitgevoerd. Door ondeskundige reparatie kunnen
aanmerkelijke gevaren ontstaan voor de gebruiker . Bovendien
komt de garantie te vervallen.

« Defecte componenten mogen slechts worden vervangen met
originele reserveonderdelen. Slechts voor deze onderdelen is ge-
waarborgd dat ze voldoen aan de veiligheidseisen.

. Dit apparaat kan ook door kinderen vanaf 8 jaar worden
gebruikt als ook door personen met verminderde fysische, sen-
sorische of mentale vaardigheden of met gebrek aan ervaring
en/of kennis, als ze onder toezicht staan of in het veilig gebruik
van het apparaat geinstrueerd werden en de eruit resulterende
risico's hebben begrepen. Reiniging en onderhoud mogen niet
door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn
en onder toezicht staan.

« Het apparaat en het aansluitsnoer weg van kinderen onder 8
jaar houder. Het moet worden gecontroleerd dat ze niet met het
apparaat spelen.

« Het apparaat is er niet voor bestemd met een externe tijdklok of
een aparte afstandsbesturing te worden gebruikt.

« Dit apparaat is enkel geschikt voor het gebruik thuis en voor
dergelijke toepassingen.

« Het snoer moet altijd aan de stekker uit de contactdoos worden
getrokken en niet aan het snoer.




« Vergelijk voor het aansluiten van het apparaat de gegevens m.b.t.
spanning en frequentie op het typeplaatje met de gegevens van
uw elektrisch netwerk. Deze gegevens moeten overeenstemmen
zodat er geen schade aan het apparaat optreedt.

« Gebruik het apparaat niet als het snoer of de stekker beschadigd
zijn.

« Laat voor het verder gebruik van het apparaat een nieuw netsno-
er door de Graef-klantendienst of een geautoriseerde vakkracht
installeren.

« Open in geen geval de behuizing van het apparaat. Worden er
spanningleidende aansluitingen aangeraakt en de elektrische en
mechanische structuur veranderd, bestaat er gevaar van stroom-
shock.

« Raak nooit onderdelen aan welke onder spanning staan. Dit kan
een elektrische shock veroorzaken of in het ergste geval tot de
dood leiden.

« Draag het apparaat nooit aan het snoer.

« Transporteer het apparaat nooit tijdens bedrijf.

« Raak de stekker nooit met vochtige handen aan.

« Verpakkingsmaterialen mogen niet als speelgoed worden gebru-
ikt. Er bestaat het gevaar van verstikken.

. Let op de aanwijzingen inzake de eisen aan de opstelplaats
alsook m.b.t. de elektrische aansluiting van het apparaat om
lichamelijk letsel en materiéle schade te voorkomen.

« Verwijder nooit de met gemalen koffie gevulde zeefdrager tij-
dens het doorlopen omdat hij onder druk staat.

« Gebruik het apparaat alleen maar als afdruiprooster en opvang-
bak gepositioneerd zijn.

« Controleer véoér de bereiding van de espresso of de zeefdrager
goed bevestigd is.

« Trek voor het reinigen de stekker uit het stopcontact.

« Laat het apparaat afkoelen véoér uitwendige reiniging.

« Gebruik voor de uitwendige reiniging geen agressieve of schu-
rende reinigingsmiddelen en geen oplosmiddelen.



« Hardnekkige vervuiling niet met een hard voorwerp afkrabben.

« Doe het apparaat niet in de vaatwasmachine en gebruik het ook
niet onder stromend water.

« Dompel het apparaat nooit in water.

« Gebruik voor het opschuimen van de melk enkel het bijgevoegde
reservoir of een andere grotere kan. Gebruik geen kopje. Door
de overschuimende melk kunnen er verbrandingen ontstaan.

« Richt de spuitkop nooit naar uzelf of op andere personen. GE-
VAAR VAN VERBRANDING!

« Gebruik voor het bewegen van de spuitkop steeds de greep.
Raak de spuitkop na gebruik nooit aan het pijpje aan. Hij wordt
zeer heet.

UITPAKKEN

Uitpakken van het apparaat dient als volgt te worden uitgevoerd:

o Neem het apparaat uit de kartonnen doos.

« Verwijder alle verpakkingsdelen en eventuele etiketten aan het apparaat (verwi-
jder niet het typeplaatje).

EISEN WAARAAN DE OPSTELPLAATS MOET VOLDOEN

Voor een veilig en correct bedrijf van het apparaat moet er bij het opstellen het

volgende in acht worden genomen:

o Gebruik een stevige, vlakke, horizontale, slipvaste en hittebestendige oppervlak-
te met voldoende draagvermogen.

o Kies de opstelplaats zodanig dat kinderen de hete oppervlakken van het ap-
paraat niet kunnen bereiken.

o Het apparaat is niet gepland voor de inbouw in een muur of een inbouwkast.

e Plaats het apparaat niet in een hete, natte of vochtige omgeving.

¢ De contactdoos moet makkelijk te bereiken zijn, opdat het snoer desnoods snel

kan worden uitgetrokken.



PRODUCTBESCHRUVING

In- / Uitschakelaar

Koffie-’heetwater
-toets

el

Draairegelaar

Stoomtoets

(o @)5/€=

Stoom- en heet-

water-spuitkop

o |

Broeikop - Greep
Zeefdrager é, _ —
¢ Q R Pannarello
Uitloop !
Waterniveau _
display . Waterreservoir
Afdruipbak L
P ° Aanzuigpijpje
J
LEVERINGSOMVANG
= @ =
=
Dubbelwandige Dubbelwandige Pad zeefinzet Melkkan
zeefinzet voor 1 zeefinzet voor 2
kopje kopjes
Zeefdrager Tamper Gereedschap Lepel

voor reiniging



ZEEFINZETTEN
DUBBELWANDIGE ZEEFINZETTEN

1 kopje 2 kopjes  Deze zeefinzetten maken het bereiden van de
. espresso gemakkelijker en zorgen voor een es-
@ @ presso met perfecte crema. Wij adviseren princi-
% ——7 pieel vers gemalen koffie te nemen.
PAD-ZEEFINZET

Met de pad-zeefinzet kunt u ook de in de handel gebruikelijke

pads voor het bereiden van koffie nemen

VOOR DE EERSTE INGEBRUIKNAME

Reinig voor het eerste gebruik de zeefinzet (niet binnen het apparaat) en het wa-
terreservoir onder stromend water opdat eventuele productieresten worden ver-

wijderd.
WATERINDICATOR

Als er niet meer genoeg water in het waterreservoir is weerklinkt er een signaal. U
kunt het nog laten doorlopen, erna moet u water bijvullen.

INGEBRUIKNAME

Indicatie: Voor de eerste ingebruikname of na het langer niet te hebben gebruikt
moet het apparaat worden ontlucht. Voor het ontluchten wordt de zeefinzet niet
ingezet.




ONTLUCHTEN

STANDBY

o Neem het waterreservoir ¢ Vul het waterreservoir
eruit. met koud water en zet
het weer terug.

o Druk de Aan-/Uit-toets
Q), toetsen knipperen.

- )

e Stel een kopje of glas

. |
L|cht%n de toetsen U onder de spuitkop.

L4 rood op en

en
knip;ggren niet meer
is het apparaat opge-
warmd en gereed.

\lee——=

=

e Laat de lucht ont-snap-
pen tot een constante
waterstraal doorloopt.

o Stel de draairegelaar op
}B
W proces starten.
®



VOORBEREIDING

Indicatie: Na ieder herinschakelen laat u het leeg doorlopen, zoals onderaan be-
schreven om het systeem op temperatuur te brengen.

o Neem het waterreservoir e Vul het waterreservoir o Zet de gewenste zeefin-
eruit. met koud water en zet zet in.
het weer terug.

f STANDBY N
¢ L 3
U@y
= a_ 7
§3

/T

o Klem de zeefdrager zon- e Schakel het apparaat Lichten de toetsen erna

STANDBY

der koffiemeel in (van aan (1). Lampen knip-  op dan is het apparaat ge-
links naar rechts). peren, apparaat warmt  reed.
op.
C STANDBY O
N g o
® 1Ty
e \
o Plaats een kopje onder ~ ® Draai de draairegelaar e Laat het kopje half vol
de uitloop. open &, en start een lopen om het systeem
lege referentierit (zonder op
koffie). temperatuur te

brengen.

11



e Draai vervolgens de
draairegelaar weer op
~STANDBY ™.

ESPRESSO BEREIDING

Indicatie: Om de zeefdrager, het systeem en de koppen te verwarmen zie voorbe-
reiding. Erna start u de espresso bereiding.

Al
=
L

o Druk de koffie met de
de voorbereiding af. zeefdrager (tot de zeef bijlgeleverde tamper
vol is). stevig aan.

P

e De afstand tussen de o Veeg de overtollige o Plaats de kopjes of één
boven kant en de koffie  koffie van de rand en kopje onder de uitloop.
dient ca. klem de
3 mm te zijn. zeefdrager in.
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e Draai de draairegelaar
$
weer open @ .

o Draai de regelaar weer
open na bereiken van de
gewenste hoeveelheid
koffie.

. STANDBY ™.

o Klop de koffie in een
afvalbak af (niet inbe-
grepen in
leveringsomvang)

e Houd de zeefdrager
voor het reinigen onder
de broeikop en laat er
eventjes water doorlo-
pen.

KOFFIE BEREIDING MET PADS

Plaats de zeefinzet voor pads in de zeefdrager.

Indicatie: Om de zeefdrager, het systeem en de koppen te verwarmen zie voorbe-
reiding. Erna start u met de pad.

o Neem de zeefdrager
eruit.

\

e Droog de zeefdrager na
de voorbereiding af.

e Plaats nu de pad in de
zeefinzet.

o Klem de zeefdrager in.
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o Plaats de kopjes of één e Draai de draairegelaar e Draai de regelaar weer
kopje onder de uitloop. open é open na bereiken van de
gewenste hoeveelheid
koffie.
+STANDBY".

e Neem de zeefdrager o Klop de gebruikte pad e Houd de zeefdrager
eruit. in een afvalbak af (niet onder de broeikop en
inbegrepen in leve- laat er eventjes water
ringsomvang). doorlopen.

AUTOMATISCH UITSCHAKELEN

Als het apparaat voor ca. 20 minuten niet wordt gebruikt schakelt het automatisch
uit om energie te besparen. (verordening van de EG commissie)

MELKOPSCHUIMER MET PANNARELLO

Als het apparaat is uitgeschakeld, schakel het aanQ).

M

e Vul de melkkan met 1/3 koude melk.

« Druk de §3 toetsin. e Licht de N2 toets opis * Houd de ;puitkop boven
De toets knippert, het het systeem gereed. het afdruiprooster.
systeem warmt op.



sssssss

sle

e Stel de draairegelaar op e Nadat het condenswater

N .
o B eniatper STk st
conde ater ontwi-

,STANDBY".

jken.

o Zwenk de spuitkop naar

buiten.

® Ul oo

o Houd de melkkan licht-
jes schuin.

e Doe de spuitkop in de
melk in en draai de
\\B
draairegelaar open 1y -
De melk wordt

opgeschuimd.

o Doe de melkkan omlaag
zodra het melkni-
veau stijgt en draai
de draairegelaar op
. STANDBY ™.

o Licht de dan
-

toets © rood op is het
apparaat weer gereed
voor het bereiden van
koffie. Opgelet, het
apparaat dampt na een
korte tijd weer.

¢ Na voltooi?ng van de
procedure drukt u

weer de = toets in.
Opgelet, %>et apparaat
dampt.

o Houd de spuitkop over
het
afdruiprooster, stel de
draalregelaar op open

Laat er kort water
cgborlopen en reinig dan
de spuitkop met een
doek.

15
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Gelieve in acht te nemen: Als de melk boven 70°C wordt verhit zakt het schuim
zeer snel weer in elkaar en het drankje smaakt later te zoet of zelfs naar verbrande
melk.

HEETWATERDISPENSER

Als het apparaat is uitgeschakeld, schakel het aanQ).

el

y
-

.
——

e Zwenk de spuitkop naar e Let erop dat de toets o Stel de draairegelaar op
buiten en plaats een kan &, oplicht. N3
eronder. o) 0 - de procedure start.

Indicatie: Als u kort van tevoren de stoom-
functie hebt gebruikt laat voor de bereiding van
heet water eerst een lege referentie van 1 es-
presso doorlopen.

8lz

.-

( Je
ez ( ) 6l@=

« Na voltooiing van de
procedure stelt u de scha-
kelaar weer op , STAND-
BY".

ONTKALKING

Als u het apparaat regelmatig ontkalkt verhoogt dit de levensduur. Gebruik voor
het ontkalken uitsluitend de Graef-ontkalkingstabletten. Deze zijn specifiek op
onze apparaten afgestemd. U kunt ze via onze onlineshop via haushalt.graef.de/
shop onder artikel nr. 145618 verkrijgen, of via uw dealer.

Voor ontbrekende of onvoldoende ontkalking aanvaarden wij geen aans-
prakelijkheid. In dit geval vervalt de garantie.

e Schakel het apparaat aan U)

e Neem de pannarello af en schroef de spuitkop los.



1,5
liter

o Neem het waterreservoir e Vul het reservoir met ca. e Plaats een Graef ont-
eruit. 1,5 liter water. kalkingstablet in het
reservoir en laat ze
inwerken tot ze geheel
is opgelost.

STANDBY

&K

sler

1] S

\
e Plaats het waterreservoir o Plaats een kan onder o Draai de draairegelaar
weer erin. de broeikop. Klem de weer open g .

zeefdrager niet in.

Y/

8l
.-
e
¢ ele-
Bl
.-
( Je
7 ( ) 8l@-

0 = ——=

o Draai de draairegelaar o Ledig het kannetje en o Draai de draairegelaar

weer op ,STANDBY" als  plaats het onder de weer open 33 .
het kannetje vol is. spuitkop. R0
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« Na een paar seconden
draait u de draairegelaar
weer op
+STANDBY ™.

o Plaats de kan weer on-
der de broeikop.

o Herhaal de ontkalkings-
procedures beurtelings
4 keer.

e Laat het mengsel nu ca.
15 minuten inwerken.

e Vervolgens herhaalt u
de ontkalkingsprocedu-
res totdat het reservoir
leeg is.

o Verwijder het water-
reservoir en giet het
resterende water weg.

JAX

o VUl het reservoir met
koud water.

o Plaats het waterreservoir
er weer in.

¢ Plaats een kan onder de
broeikop.

sl

¢ )ele-

»

)

\——

o Draai de draairegelaar
open é,

o Draai de draairegelaar
weer op ,STANDBY" als
de kan vol is.

o Ledig de kan en plaats
deze onder de spuitkop.



& (ele-
e ele-
(o]
P

g
@

e Draai d\e draair696|aar ¢ Na een paar seconden
N
open 3 . draait u de draairegelaar
o)

weer op ,,STANDBY“.

 Voer na elke ontkalking ook een reiniging uit.

REINIGING

REINIGING VAN DE BROEIKOP

Gebruik voor het reinigen uitsluitend de Graef-reinigingstabletten, deze werden
specifiek op onze apparaten afgestemd. U kunt ze via onze onlineshop via haus-
halt. graef de/shop onder artikel nr. 145614 verkrijgen, of via uw dealer.

e Neem het waterreservoir e Vul het waterreservoir ¢ Plaats het waterreservoir
eruit. met ca. 1 liter water. er weer in.

f \** {\ i
=L
7 %@
o Plaats de zeefinzet voor e Geef één Graef- o Klem de zeefdrager in.
2 kopjes in. reinigingstablet in de
zeefdrager.
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STANDBY

Bler
-

5

. 1

o Plaats een kopje onder
de uitloop.

e Na 10 seconden draait
u de draairegelaar weer
op ,,STANDBY™”.

o Draai de draairegelaar
J
weer open é

30 seconden

ststststst

e Wacht 30
seconden.

e Na 10 seconden draait
u de draairegelaar weer
op ,, STANDBY".

e Draai de draairegelaar
$
weer open g .

7 X

o Herhaal deze procedu-
res 7 keer.

STANDBY

§
-

5

sl

I

¢ Na 30 seconden draait
u de draairegelaar op
.STANDBY". Gereed!

o Draai de draairegelaar
¢
weer open .

o Verwijder het kopje en
giet het water weg.

o Haal de zeefdrager eruit e Vul het waterreservoir
en verwijder het water- met koud water en zet
reservoir. het weer terug.



UITWENDIGE REINIGING

¢ Reinig de buitenzijden van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Bij ster-
ke vervuiling kan een mild reinigingsmiddel worden gebruikt.

e Trek de afdruipbak eruit.

o Verwijder de afdruipplaat.

o Ledig de afdruipbak.

e Reinig deze onder stromend water.

e Plaats vervolgens de afdruipbak en de plaat weer terug.

GEREEDSCHAP VOOR REINIGING

o Verwijder de o Verwijder de ge- e Reinig de openingen
afdruipbak. reedschappen voor het van de filterinzetten met
reinigen. het dunne eind.

e Reinig de spuitkop met e Gebruik het dikke eind
een vochtige doek. van het gereedschap om
het pijpje van de spuit-
kop te reinigen.
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TECHNISCHE GEGEVENS

GRAEF.
Art-Nr.: ES 702

230V -240V ~ 1470 Watt - 1600 Watt

50 - 60 Hz

Gebr. Graef GmbH & Co. KG

Donnerfeld 6 =

D-59757 Arnsberg c€ E
KLANTENDIENST

Mocht het gebeuren, dat uw Graef-apparaat beschadigd is, dient u contact op te
nemen met uw speciaalzaak of de Graef klantendienst 02932-9703688 of schrijf
ons een email service@graef.de.

ACCESSOIRES

Verdere accessoires kunt u in onze onlineshop
haushalt.graef.de/shop bestellen, of via uw dealer.

Ontkalkingstabletten, 6 stuk Ontkalkingstabletten, 10 stuk
Artikel-nr. 145618 Artikel-nr. 145614

[T




Melkkan
Artikel-nr. 145627

ﬂ'ﬂl

Tamperstation
Artikel-nr. 145781

Afvalbak (zilver)
Artikel-nr. 145612

i 8

Inwandige Zeefinzetten
Artikel-nr. 145644

Reinigingsborstel
Artikel-nr. 13033

f

Zeefdrager met één uitloop
Artikel-nr. 145933

Zeefinzette voor ESE Pads
Artikel-nr. 146203

Zeefdrager
Artikel-nr. 146506

=

Nescafé Dolce Gusto®”
Artikel-nr. 146428

Tchibo Cafissimo®
Artikel-nr. 146426
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Lavazza A Modo Mio” Nespresso®”
Artikel-nr. 146425 Artikel-nr. 146427
f.-"'.
-
% VERWIIDERING

Dit product mag aan het eind van zijn levensduur niet via het gewone huisafval
worden verwijderd conform het symbool op het product en de gebruiksaanwijzing.
De werkstoffen zijn conform hun markeringen recyclebaar. Dankzij het hergebruik,
recycling of andere vormen van terugwinning van afgedankte apparaten levert u
een belangrijke bijdrage aan ons milieu. Vraag a.u.b. bij uw gemeentebestuur naar
de bevoegde afvalverwerkingsplaats.

2 JAAR GARANTIE

Voor dit product verlenen wij, beginnend vanaf de verkoopdatum, 24 maanden
fabrieksgarantie op mankementen, die terug te voeren zijn op productie- of mate-
riaalfouten. Uw wettelijke garantie volgens § 437 ff. BGB-E (Duits burgerlijk wet-
boek) blijft onaangetast van deze regeling. Schade, die terug te voeren is op een
onvakkundige omgang of gebruik alsook mankementen, die de werking of de
waarde van het apparaat slechts minimaal beinvioeden, valt niet onder de garantie.
Bovendien aanvaarden wij geen aansprakelijkheid voor schade door ontbrekende
of onvoldoende ontkalking en onderhoud. In dit geval vervalt de garantie ook.
Gebruik uitsluitend de originele Graef ontkalkings- en reinigingstabletten. Verder
vallen transportbeschadigingen, voor zover wij hiervoor niet verantwoordelijk zijn,
niet onder de garantie. Voor schade, die door een niet door ons of onze vertegen-
woordiging uitgevoerde reparatie ontstaat, zijn wij even-eens niet aansprakelijk.
Bij een rechtmatige reclamatie zullen wij het defecte product naar onze keuze
repareren of met een product zonder gebreken vervangen.
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NPEAUC/IOBUE

YBarKaeMblM MoKynaTe/b,

KYNMB 3TY 3CNpecco-KodemalumHy ¢ puabTpoaepatenem, Bol caenanm
NpaBW/IbHbIM BbIGOP. Bbl Npyo6penn yCTpoMCcTBO 06LLENPU3HAHHOMO KayecTBa.
Bnarogapvm 3a Baluy noKynky u »enaem, 4tobbl Balwa HoBas acnpecco-
KodeMallnHa ¢ punbTpoaepxarenem Graef npuHecna MHOroO paaocTy.

HACNAXAEHUE - 3TO BOJIbLLE, YEM MPOCTO KOODE!

Pa3BuTHE TEXHUKM ANA NPUrOTOBNIEHMSA ICMPECCO, KaK, HanpMmMep, 3Cnpecco-
KodemMaluunHbl Graef ¢ punbTpogepkatenem, HaumMHaetcs B 1901 roay.

Kode 13 KoderHbIX 3epeH TOHKOrO NOMOJ1a 3aBapMBaeTCs B MalUMHE Noj,
BbICOKMM faBaeHnemM (0Koao 9 6ap) npMmepHo 3a 23 cekyHAbl. B acnpecco-
KodeMallnHax ¢ dunbTpogepatesem Kode TOHKOro noMona BpyUHyto
3acbinaeTca B CbeMHbIN ceTyaTbii pUbTP M NpeccyeTcs, AaHHbIM Npouecc
Ha3blBaeTcA ,,yNJAOTHEHHE .,

[nsa NpuroToBaeHMa XopoLuero acnpecco gopmyaa 4 M - xopollee Havano.

1. CMecb (Miscela) - oT60pHble KodelHble 3€pHa.

2. KodpeMonka (Macinacaffé) - Xopowas Kodemonka, Kotopas Bcerga
o6ecrneynBaeT CBEXUIM NOMOA Kode, Hanpmumep, Kodemonku Graef CM 702,
CM 800, CM 802 nan CM 900.

3. KodemawmHa (Macchina) - Xopoliee ycTpoicTBO, KOTOpoe o6ecrneymBaeT
ONTUMAa/bHO JlaBNieHNEe BOAbI.

4. Pyka 4yenoBeka (Mano) - Yenosek rotoBUT 3cnpecco U corsacyet 3
ocTasibHbIX dakTopa.



JIAKOMCTBA HA OCHOBE 3CIMPECCO

Jcnpecco ABAAETCA OCHOBOM A/l €ro pasHbiX BapMaHTOB. Mbl XOTUM
pacckasaTb BaM 0 cambix M3BECTHbIX.

PYC

Puctpetto

o TaKoe e KoJIM4ecTBO
Kode, Kak U gns
TPaAULMOHHOr O
3cnpecco, Ho ¢
MEHbLLIMM BMOSIOBUHY
KOJ/IM4ECTBOM BOAbI.

JlyHro

e TaKoe e Ko/IM4ecTBo
Kode, Kak U gns
TPaAULMOHHOr 0
3Cnpecco, HO C BABOE
60JIbLLIMM KOSIMYECTBOM

BOJbI.

KoppetTo

e Jcnipecco ¢
Aob6aBNEHMEM
aJIKkorons, Harnpumep,
rpannbl, aMapeTTo,
6peHam 1 ap.

B

Espresso

T

Aonnuo

e /IBOIMHOM 3Cnpecco ¢
JBOMHbIM KOZIMYECTBOM
Kode 1 BoAbl

Makuato

o JCNpecco ¢ MOJI0YHOM
neHom

KanyyuHo
e Jcrnipecco co
BCMEHEHHbIM MOJIOKOM

B

Jlatte
« /IBOMHOM 3Cnpecco ¢
rOpsYMM MOJIOKOM

AMepuKaHo

e Jcripecco ¢
OAMHAKOBbIM MJIU
JBOMHbIM KOIMYECTBOM
BOAbI

JlatTe MakmMarto

e 2/3 ropsvero MoJIoKa,
1/3 MONIOYMHOM MeEHBI
U B 3aK/IlOMEHUE
3cnpecco

27



28

YKA3AHUA NO BE3ONACHOCTH

IT0 YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET YCTAHOB/IEHHLIM MPaBU/IaM
6e30nacHOCTM. HeHagnekallee Mcnoib3oBaHWe MOXeT BeCTH
K BO3HMKHOBEHMIO ylliep6a 30pOBbl0 M MaTepUasibHOro
yuwepba.

Ana 6e3onacHoOro o6palleHmsa ¢ yCTpOMCTBOM HEOGXOAMMO
coboaatb caegylolme ykasaHma no 6e3onacHoCTm:

Mepea Mcnosb3oBaHWEM NPOBEPUTL YCTPOMCTBO Ha
npeAMEeT BUAUMMbIX HaPYKHbIX NOBPEXAEHUS KOpryca,
Kabena NoAKNOYEHUSA M LITencenbHOW BUNKU. He BBOAUTL B
3KCnyaTaumio NoBpeEXKAEHHOe YCTPOMCTBO.

PeMOHT yCTpOMCTBa, HanpMMep, 3aMeHa NoBpeXKAEHHOMo
TOKOMO/ABOASLLEro NpoBoOAa, AO/IKEH NPOU3BOAUTLCA
WCKYUTEIbHO CNeLMaIMCcTOM MU B KIMEHTCKOM CepBuce
Graef. PeMOHT, NpOBOAUMBIM HEHAAIEKALUMM 06PA30OM,
npeAcTaB/iAeT 60/1bLly0 ONAaCHOCTb A4J1A NoJib30BaTeNs.
Kpome Toro, TepseTcsa npaBo Ha rapaHTMiHoe
06C1yKMBaHUE.

JledeKTHble YacTU JO/IKHbI 3aMEHATLCA TOJIbKO Ha
OpPUrMHa/IbHbIE 3anacHble YacTH. TOIbKO 3TM YacTH
rapaHTMPYHT CO60AEHUE TPe6OBaHUM 6E30MaCHOCTH.
YCTPOMCTBO MOXKET UCMO/Ib30BaTbCA AETbMM BO3PACTOM OT
8 net, a TakXXe IMuamMM C orpaHMYEHHbIMU (PU3UYECKMMM,
OpraHo/IeNTUYECKMMM MU YMCTBEHHBIMU CMTOCOOHOCTAMM,
C OTCYTCTBMEM OMbITa M/ MU 3HAHWUWM, €C/IM OHU HaXoAATCA
noZ NPUCMOTPOM MJIM MPOUHCTPYKTMPOBAHbI Ha NpeaMeT
6€e30MacHOro UCMo/ib30BaHMA YCTPOMCTBA, U OCO3HAKT
BO3MOMHYIO ONAaCHOCTb. YMCTKY M yX0Z4 MOTYT BbIMNONHATb
[AeTU TONbKO CTaplue 8 feT 1 nNoj NpUCMOTPOM B3POC/IbIX.
YCTPOMCTBO M Kabesib NOAK/IYEHUA AepKaTb BAAIMU OT
AeTen maagle 8 net u cneamTb 3a TEM, YTOBbI AeTH He
Mrpasiv C YCTPOMCTBOM.

YCTPOMCTBO He NpeAHa3HAa4YeHo A/1A KCnayaTaumm

C MCMO/Ib30BaHUEM BHELLHEr0 TaMMepa MM NyJibTa



JIMCTAHLMOHHOIO YNpaB/ieHUS.

« [laHHOE YCTpOMCTBO NpeAHa3Ha4YeHo A1s 6bITOBOro PYC
NMPUMEHEHMA U APYrUX NOAO6HbIX YC/IOBUM NPUMEHEHMS,
HanpMMep, Ha KOPNOpaTMBHbIX KyXHAX, B MarasuHax u
odMcax, Ha CeNbCKOXO3AMCTBEHHbIX NPEANPUATHAX, B OTENSX,
MOTENAX U APYrMX MaHCHMOHAX M YUPEKAEHUAX C 3aBTPAKOM.
Bceraa ussnekatb Kabesib NOAKYEHUS, AepKach 3a
LUTENCE/IbHYI0 PO3EeTKY, a He 3a caM Kabeslb.

Mpu NOAKNIOYEHUM YCTPOMCTBA CPAaBHUTb Ero AaHHbIE
NOAK/IOYEHUSA (HANPSXKEeHWEe M YacToTa) Ha NacnopTHOM
Tab/IMYKe C AaHHbIMM 3/IEKTPOCETH. ITU AaHHbIE AO0JIXKHbI
coBMnazaTb B Lenax npeAoTBpalleHMa BbiXxoAa YCTPOMCTBA M3
cTpos.

He vcnosib3oBaTb YCTPOMCTBO NpU NOBPEXKAEHWMM Kabensa nam
LUTENCEeNbHOM BUJIKM.

Mepea AaNbHENLIMM MCMNOJIb30BaHMEM YCTPOMCTBA 3aMEHUTb
Kabenb NOAK/YEHMA B KIMEHTCKOM cepBuce Graef mamy
aBTOPU30BaHHOIO CreLMamncTa.

Hu B KoeM c/lyyae He BCKpbIBaTb KOPMYC YCTPOMCTBA.

MpW KacaHWM TOKOBEAYLUMX COEANHEHMM U UBMEHEHUM
3N1EKTPUYECKOM M MEXAHUYECKOM KOHCTPYKLUMM CyLIecTByeT
OMACHOCTb MOPAXKEHUSA SNIEKTPUYECKMM TOKOM.

Hu B KoeM c/lyyae He NpMKacaTbCA C YacTAMM,
HaXOAAWMMMCA NOJ HaNpAKEHMEM. ITO MOXKET NPUBECTM K
MOPAXKEHUIO SNIEKTPUYECKMM TOKOM WMJIM B XYJILLIEM CJlyYae K
JIeTaNIbHOMY UCXxoay.

He nepemeluaTtb yCTPOMCTBO, epKach 3a Kabesb
NOAKOYEHUS.

HuKoraa He TpaHCNOPTMPOBaTh paboTatoLlee YyCTPOMCTBO.
He npuKacaTtbCs K WITENCE/IbHOM BU/IKE BIAXKHbIMU PYKaMM.
YNaKoBOYHbIE MaTepMasibl He J0JIKHbI MCMO/Ib30BATLCA ANA
urpbl. CylecTByeT onacHOCTb YAyLIEeHMS.

« Co6n0aaTh YKa3aHMA OTHOCMTE/IbHO TPEGOBAHUM K MECTY
YCTaHOBKM, a TaK¥Ke K 3/IEKTPUYECKOMY MOAKOYEHMIO
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YCTPOMCTBA BO M36EXKaHME BO3HUMKHOBEHMSA Ylllepba
30pOBbl0 U MaTepMaNbHOro yuiepba.

« B npouecce npurotoBneHmna Kode HUKOrga He CHMMaTb
HaMoJIHEHHbIM MOIOTbIM Kode unbTpoaepKaTeb,
MOCKOJIbKY OH HaXxOAMTCA NoJj AaBNEHUEM.

« Micnonb3oBaTb YCTPOMCTBO TOIbKO, €C/IM JIOTOK C PELIETKOM
ANA cbopa Kanenb YyCTaHOBJIEH HAa MECTO.

. [lepes npurotoBaeHMeM 3CNpPeCCO NPOBEPUTb, YTO
punbTpOoAEpKaTENDb NPOYHO 3aTAHYT.

« Mepep Kaxk4oM YUCTKOM BbIHMMATDb LITENCE/IbHYO BUAKY M3
PO3ETKM.

« Mepen KaxKaoM HapyHOM YUCTKOM AaTb YCTPOMCTBY OCTbITb.

« Mpy Hapy>KHOM YUCTKE HE UCMO/Ib30BATb arpeCCUBHbIE U
abpasmBHble YUCTALME CpeaCcTBa M pacTBOPUTENN.

« He ynanatb npoyHo npucTaBLUMX 3arpsa3HEHWI TBEPAbIMM
npeaMeTamu.

« He MbITb YCTPOMCTBO B MOCYOMOEYHOM MALLUMHE MU NOA,
MPOTOYHOM BOAOM.

« He norpyatb ycTpoMcTBO B BOAY.

« /lna BCNeHMBaHMA MOJI0KA MCMOJIb30BaTb TO/IbKO BXOAALLYHO
B KOMIMJIEKT NOCTaBKU EMKOCTb UJIN APYryt0 EMKOCTb
60/1bllero pasmepa. Yawku He ucnonb3oBatb. CyulecTsyeT
OMacHOCTb OXOra BC/eACTBME YpPE3MEPHOro BCNEHMBAHMA
MOJI0Ka.

« H1Koraa He HanpaBnsTb NApOBOM HOCMK Ha Ce65 MM Ha
apyrux noaen. ONACHOCTb OXKOTA!

« [lnAa nepemelleHMa NapoBOro HOCMKa BCeraa MCnonb3oBaTtb
py4Ky. [ocne ucnonb3oBaHMa He 6paTbCA 3a TPYOKY
NapoBoro HocuKa. OHa CUMNIbHO HarpeBaeTCA.

OCBOBOXAEHUE OT YINAKOBKA

Mpr 0CBO6GOXKAEHUM YCTPOMCTBA OT YMAKOBKM BLIMOJIHUTE CliedytoLme
JencTema:

M3BNeYb YCTPOMCTBO M3 KOPOBKM.

e YZla/MTb C YCTPOMCTBA BECb YNAKOBOYHbIM MaTepuasl U BO3MOXKHbIe



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

KHonKka nogauv soabl Ans:Ae
npuroToBsieHns Kode /

Bbikntoyatenb ropsaven Boabl
MoBOPOTHBLIN "
perynatop o
KHonka nogayv napa
| | MapoBoi HOCKMK M HOCUK
3aBapoyHas l nozauu ropsiiei Bopl
ros0BKa :
o Pyuka
dunbTpoaepKaTeny
Hacagka
BbinyckHoe ;
oTBepcTMe L
: Pesepsya
YkasaTesb ypoBhis pByap
BOAbI . ANA BOADbI
JloToK ana cb6opa £ A
Kanesb BcacobiBatowas
° Tpy6Ka
J

KOMNJEKT MOCTABKH

e g < |]

Cetyatble CeTyaTble GUALTPSI CeTyatbil bUILTP

PUAbTPBI C C ABOMHbIMM ans kode B KyBlnH ana
ABOMHBIMM CTEeHKamM Ha 2 Yyangax MOJIOKa
CTeHKamu Ha 1 YaLlKM

yaLky

N e

MHCTpYMEHT JIOXKKA XK.
ANA YACTKM

Ounbtpogepxatens  Temnep
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HaK/eMKKU (KpoMe MacnopTHOM TabMUKM).

TPEBOBAHUA K MECTY YCTAHOBKMH

Ana 6e3onacHol u 6ecnepe6oiHoM paboTbl YCTPOMCTBA NPU YCTAHOBKE
YUMTbIBATb C/iefytolee:

¢ Mcnonb3oBath TBEPAYIO, POBHYIO, FOPU3OHTA/IbHYI0, HECKOJIb3ALLYIO U
TENIOCTOMKYI0 NOBEPXHOCTb C AOCTAaTOYHOM HECYLIEN CMOCOBHOCTbIO.

o MecTo ycTaHOBKM BbiGUMpaTb TaKUM 06Pa3oM, YTOGbI A€TU AOCTaBaIM A0
ropA4YMX NOBEPXHOCTEN YCTPOMCTBA.

e YCTPOMCTBO NMpejHasHa4Y€eHo A1 BCTPAMBaHWUA B CTEHKY MM BCTPOEHHbIN
WwKad.

e He ycTaHaB/MBaTb YCTPOMCTBO B apPKOM, CbIPOM MM BIAXKHOM MecTe.

o Po3eTKa [0/13KHa HAaX0AUTHLCA B IEFKOAOCTYNHOM MeCTe, TaK YTobbl B C/lyyae

HEeo6X0AMMOCTM MOXKHO 6bI10 6bl 6bICTPO OTCOEAUHMTL CETEBOM Kabesb.

CETYATbIE OU/IbTPbI
CETYATbIE ®U/IbTPbI C IBOMHBIMM CTEHKAMM

Takue ceTyatble hubTPbl 061eryaioT
=\ MPUroTOBJ/IEHKME 3CMPECCO M 06ecneynBaoT
@ @ o6pa3oBaHMe NPEBOCXOHOM NMEHKM.
% ——7 PeKoMeHyeM UCMo/b30BaTb
MPEMMYLLECTBEHHO CBEXEMOJIOTbIM Kode.

CETYATbIM ®UIbTP ANA KODE B YANJAX

C nomolubto ceTyaToro puabTpa 4N1a Kode B Yangax ansa

@ NMPUroTOBJIEHMA ICMPECCO MOXKHO TaKXKe MCMO/Ib30BaTh
~~—— “
SN— uMeIMI1CA B NpoJaxe Kode B TabsieTKax (Yangax).

NEPEA UCMOJIb3OBAHUEM

MNpea nepebiM MCMO/Ib30BAHMEM MPOMbITb (DUIbTPOAEPKATE b (HE
YCTPOMCTBO) M pe3epByap A5 BOAbl M04 NPOTOYHOM BOAOM, Y4TO6bI YAANMUTb

BO3MOXXHbl€ OCTaTKM NMpOnN3BOACTBEHHOIO MycCopa.



UHAUKATOP HAZIMYNA BOAbI

B cnyyae HeaocCTaTOMHOMO YPOBHA BOAbI B pe3epByape NoAaeTcs 3BYKOBOM PYC
curHan. HayaTbii npouecc NpurotToB/ieHUs Kode eLe MOXKHO 3aBepLumTb, a
3aTeM J0/MTb BOAbl B pe3epBayap.

BBO/ B SKCIJTYATALUIO

YKasaHue: lNepes Ha4yasioM MCNOIb30BaHMA UM MOCIE AJIUTEIbHOIO
MPOCTOSA CTPABUTb BO3AYX U3 YCTpoMcTBa. A1s CTpaB/MBaHMSA BO3AyXa
bunbTpoaeprkaTesb He yCTaHaB/IMBATb.

CTPAB/IUBAHME BO3/YXA

STANDBY

o CHATb pe3epByap A1 e 3ano/IHUTb pe3epByap e HaxaTb KHOMKY BKJI./

BOAbI. JNA BOAbl CBEXKEM BbIK/I. ( | ), KHOMKM
BOZJOM U YCTAaHOBMTb HA  MMraloT.
MecTo.

= =——=

e YCTAHOBUTb YaLIKy MN e YCTAHOBUTb

|
e EC/i1 KHONKM U 71
§

CTaKaH Mo/ NapoBoM MOBOPOTHbIN perynsTop
L3 HOCMK. DS
@ ropAT KpacHbIM B NOJIOXKEHME T~ ,
utiepectanm LIMKA 3anycKaeTca.

MMraTb, YCTPOMCTBO
pasorpeTo U roToBo K
MCMNO/Ib30BaHMIO.
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o [laiiTe BbIMTH
BO3yXy, MOKa BoAa
HEe HaYHET BbIXOAMUTb
HenpepbIBHbIM
MOTOKOM.

NnoAroTOBKA

YKasaHue: Mocsie Kax4oro NoBTOPHOrO BKJIOYEHWS BbIMOJHUTL XOJI0CTOM
LMK/, KaK OMMCaHO HUKe, YTo6bl pa3orpeTb CUCTEMY A0 HEO6XOAMMOM

TemnepaTtypbl.

e CHATb pe3epByap AN1A e 3aMno/IHATbL Pe3epBYap e YCTAHOBUTb XKeNaeMbIM

BOAbI. ANS BOAbI BOAOM U1 ceTtyatbii HGUAbTP.
YyCTaHOBWUTb Ha MeCTO.

STANDBY § STANDBY
¢ -
Q) ﬁ

§5

/ﬂTWT

o 3aTAHYTb . Bi(mOWTb YCTPOWUCTBO o EC/IM MOTOM IaMnbl
dunbtpogepatens 6e3 (D Eci namnsl rOpAT, YCTPOMCTBO
MOJI0TOTO Kode (CN1eBa  pyratoT, yCTPOICTBO roToBO K pabore.

Harpaso). pasorpeBaeTcs.



O

/

LoS—\

STANDBY

O

T

é;\k»_,/:l

e [loCcTaBMTb YallKy nozj,
HOCMK.

e 3aTeM CHoOBa
MOBEPHYTb
NMOBOPOTHbIM PErynsTop
B MOJIOXKEHME
»STANDBY“.

e [loBepHyTb
NMOBOPOTHbIM PEryasTop
B MOJIOKEHNE g W
3anyCTUTb XOI0CTOM
UMKA (63 MONIOTOrO

Kode).

NMPUITOTOBJEHUE 3CMPECCO

e Hano/HUTL YalLKu
A0 NONIOBMHbI, YTOObI
pa3orpeTb CUCTEMY A0
Heo6X0AUMOM
Temneparypbl

YKasaHue: Jna pasorpeBa duibTpoaepKaTens, CUCTEMbI M YalleK CM. MyHKT
«MoAroToBKa». 3aTeM Ha4YMHaTb NPUrOTOBJIEHUE SCMPECCO.

\

U 1/
4

« Mocne noaroToBKM
BbICYLUMTb
unbTpogep:Kateb.

o CMos0Tb Kodbe B
punbTpoaepatesb (A0
3arnoJIHEHUA CeTyaToro
dunbTpa).

o C NMOMOLLbIO BXOAALLETO
B KOMMJIEKT NOCTaBKM
Temnepa ynioTHUTb
MOOTbIN Kode.

PYC
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0KoJ10 3

e PacctosHue ot
BEPXHEro Kpas 4o
MOJIOTOro Kode
JOJIKHO
COCTaB/IATb OKO/O 3
MM.

o YannTb U3JIULLKU
MoJi0Toro Koge ¢
KpaeB M 3aTAHYTb
dunbTpoaepKaTeb.

o [locTaBUTb YalIKKU WU
YallKy noj HOCKK.

STANDBY

el

¢ [loBepHyTb
MOBOPOTHbIM PeryiaTop
\J

B MOJIOKEHME '@ .

o 1o gocTuxKeHuu
enaemoro ypoBHs
Kode CHOBa NOBEpPHYTb
perynartop B
NosIoXXeHue
»O TANDBY“.

e BbITpyCUTb MOOTbLIM
Kodbe B KOHTeMHep Ans
MCMONb30BaHHOIo Koe
(He BXOAMT B KOMMIEKT
NOCTaBKM).

e [lna OYUCTKM NOACTaBUTb
dbunbTpoaepKaTesib noa
3aBapOYHYIO FOJI0BKY
W JaTb BOAEe HEMHOIO
cTeuyb.

o CHATb
dunbTpOAepKaTenb.



MPUTOTOBJEHUE KODE B YAZTAAX

YCTaHOBUTL CceTYaThiM hUAbTP ANA Kode B Yangax B GuabTpoaepKaTesb. e
YkasaHue: [na pasorpesa duibTpogep:KaTens, CUCTEMbI U YalleK CM. MYHKT
«[logroToBKka». 3aTem HauyMHaTb NPUroToB/ieHME Kode B Yangax.

\
o [locne NoAroToBkM o BcTaBuTb Yanay B e 3aTAHYTb
BbICYLUMTb cetyaTtbii dUbTP. punbTpoaepkaTens.
dunbTpoaepkaTeb.
| » i [CI
® E ‘@
g
o MocTaBMTb YalKM unn e [loBEPHYTHL o [lo gocTuxeHnu
YallKy noj HOCMK. MOBOPOTHbIN PErYNATOP  KE/AeMOro YpoBHSA
B NO/IOXKEHMEe ;, Kode cHoBa MOBEPHYTb
perynsaTtop B
NnoJIo}KeHue
»STANDBY“.

o CHATb o BoITpycutb o [loacTaBuUTb
dunbTpOAEpKaTEND. MCMNOJIb30BaHHYI0 dunbTpoaepartesb noj
yangy B KOHTeMHep 3aBapOYHYI0 r0NI0BKY
A/19 UCNOJIb30BAHHOIO W JaTb BOAE HEMHOrO
Kode (He BXoAMT B cTeub.

KOMMNJIEKT MOCTaBKU ) .
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ABTOMATHUYECKOE OTK/IIOYEHUE

Ec/M yCTPOMCTBO HE MCMO/Ib3YETCA Ha MPOTAXKEHWM NPUMEPHO 20 MUHYT,
OHO aBTOMATMYECKM OTKJIIOYAETCA B LIE/IAX SKOHOMMM SHEPruK. (AmpekTusa

EBpokommccun).

BCMEHMBATE/Ib MOJIOKA C HACAZKOM

Ec/m ycTpoMCTBO BLIK/IOYEHO, BKJIHOUYMTL Er0 Q)
e HanosHUTb KyBWMKH Ha 1/3 XON0AHBIM MOJIOKOM.

N

e Haxartb o EC/n KHOMKa o Y/epu1BaTb NapoBoM
N Q N
KHOHKyﬁs . Ecom N2 cgeturcs, HOCUK HaJ, PELLETKOM
OHa MUraeT, cMcTtema CUCTeMa roToBa K CTOKa BOAbI.
pasorpeBaeTcs. paborte.
1 ’ T

sssss STANDBY.

sle

e YCTaHOBUTb o [locne TOro Kak o OTBEpHYTb NapoBOM
NOBOPOTHbIM PEFYNATOP  KOHAEHCAT CTeK, HOCMK Hapyxy.
N
3 YCTaHOBMTb

B MNO/10XKEHUNe 5
W JamTe cTeub
KOHAEHcaTy.

NOBOPOTHbLIN perynsTop
CHOBa B MOJIOXKEHME
»STANDBY“.




¢ OnycTMTb NapoBoM
HOCMK B MOJIOKO
W NOBEPHYTb
NOBOPOTHBIM peryasTop
N\

W

B MoJioxKeHune GD .
MonoKo BCneHuBaeTcA.

o [lepaTb KyBLMH AN1A
MOJIOKa Clerka nog
HaKJ/IOHOM.

o ONyCTUTb KyBLUMH
A1 MOJIOKA, KaK
TOJIbKO YPOBEHb
MOJIOKa NoAHUMETCH,
MOBEPHYTb
MOBOPOTHbIN PeErynaTop
B MOJIOXKEHME
» O TANDBY“,

« [o 3aBepLIeHMM UMKNa
CHOBA HakaTb KHOMKY
-
=< . BHMMaHuHe!
YCTpOMCTBO BbiNMyCKaeT
0TpaboTaHHbIM Nap.

$
w

e Ecm kHonka © roput
KpacHbIM, YCTPOMCTBO
CHOBa roToBO K
MPUrOTOB/IEHMIO
Kode. BHMMaHue!
Yepes HeKkoTopoe
BPEMS YCTPOMCTBO
CHOBA BbIMyCKaeT
0TpaboTaHHbIM Nap.

HOCMK HaJ peLuéTKom

CTOKa BOJpl,

MOBEPHYTb pPeryasTop B
X

nonoxeHuwe ~~ . Adatb
BOZE HEMHOIO CTeYb,
a 3aTeM BbITepeTb
NapoBOM HOCKK
MONOTEHLEM.

MoxkanyicTa, o6paTuTe BHMMaHue: Ecin Mosioko nogorpesaeTtcs o
Temnepatypbl 6onee 70°C, neHKa o4eHb 6bICTPO OCEAAET, M HaMMUTOK 6yaeT
MOTOM C/IMLIKOM CNAAKMM MK BOOGLLE 6yaeT MMETb NPMBKYC MOArOpPesoro

MOJIOKa.
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3ABOP FTOPAYEN BO/AbI

Ecin yCTpOFiCTBO BbIK/1l04€HO, BK/IIOYUTb €ro Q)

i sTanDBY

sTanoey

-
©

o OTBEpHYTb NapoBOM o Cnegntb 3a TeM, YTOObl e YCTaHOBUTb
HOCUK HapyXy U KHOMKa &) cBeTunach. I'IOBOpOTHbIﬁ perynatop
MOCTaBMTb MO HEro © 3
EMKOCTb. B MonokeHue oy,

UMK 3anyCKaeTCA.

YKa3aHue: Ecam He3aa0aro Ao 31oro 6bina
ucnoJsib3oBaHa (pyHKUMA Nojaum napa, nepej
HarpeBOM ropsiyei BoAbl CHa4Yasna 3amnycTuTb
XOJI0CTOM UMK Ha 1 MOpLMI0 3CNpecco.

STANDBY

8l
q<

( Je
ez ( ) 6l@=

S

o o 3aBeplueHuM LmKna
CHOBa NOBEPHYTb
MOBOPOTHbIN perynsaTop B
nonoxenue ,,STANDBY*.

YAANEHUE HAKUIU

Mpy perynspHoM yZaneHMu Hakunu 13 yCTPOMCTBA NPOAJIEBAETCS Ero CPOK
CNyX6bl. N8 yAaneHUs HaKUMNM MCNoJib30BaTb UCKAOYMUTENBHO TabNETKM ANS
yAaneHus Hakmnm Graef, paspa6oTaHHble CreLmanbHO A5 HALLMX YCTPOMCTB.
Mx MOXKHO 3aKa3aTb B Hawwem MHTepHeT-marasuHe no agpecy haushalt.graef.
de/shop no Homepy apTuKyna 145618.

Mbl He HeceM OTBETCTBEHHOCTM 3a HEMpOBeAEeHME YAa/leHUA HaKUMK

WX 3a He4OCTaTOYHO TWAaTe/IbHOe yJasleHne Hakunu. B Takom cnydae
aHHY/IMpyeTCA rapaHTms.

BKAoUMTbL YCTPOMCTBO Q)




e CHATb HaCaKy U OTBMHTUTb NapoBOE COIMJ10.

1,5
nuTpa

e CHATb pe3epByap A1 e 3a/MTb B pe3epByap o Monoxuntb B pesepByap
BO/bl. AndA Boabl okono 1,5 Tabnetky Graef gna
JIMTPOB BOABbI. yAaneHMa HakMnu u

JlaTb €M pacTBOPUTLCA.

[ —]

STANDBY

L1

o YCTaHOBUTb Pe3ePBYap o [oCTaBUTb EMKOCTb M0Z, o MOBEPHYTDH

\

ANA BOAbI Ha MECTO. 3aBapOYHYHO FOJIOBKY. MOBOPOTHbIN perynsaTop
dunbTpogepKatenb HE B NONOKEHUE u’:
3aTArneaThb.

N/

staosY.

el
‘-c
sl

o I:Iocne 3anoJ/iHeHUA o ONOpoXKHMUTb EMKOCTb o [OBEPHYTH
€MKOCTH CHOBa M NOCTaBUTb ee Nog NOBOPOTHbIN perynsaTop
MOBEPHYTH NapoBO# HOCHK. B NoNOKeHMe O3 .
MOBOPOTHbIM PeryisTop O
B MOJIOKEHME
»STANDBY*“.
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A1

/ 3\

¢ Yepes napy cekyHz
CHOBa MOBEPHYTb
MOBOPOTHbBIM PErysisTop
B MOJIOXKEHME
»STANDBY“.

o CHOBa noctaBMTb
EMKOCTb noj,
3aBapOY4HYHO FOJIOBKY.

o [1OBTOPUTb UMKIbI
yAaneHna HaKunu
nooyepéaHo 4 pasa.

o [laTb cMecH
HacToATbCA OKoJio 15
MMHYT.

e 3aTeM NOBTOPUTb
UMK/Ibl yAaNeHUA
HaKMMNK A0 NOJIHOTro
OMOPOXKHEHMA
pe3epByapa.

e CHATb pe3epByap AN
BOAbI 1 BbITEPETb
0CTaTKW BOZbl.

/

[ AS—\

o HanonHutb pesepsyap

cBeXKel BOAoM.

42

e YCTaHOBUTb pe3epByap
N8 BOAbl HA MeCToO.

¢ [locTaBMTb EMKOCTb
noJ 3aBapoyHyo
rOJIOBKY.



STANDBY

sl

2

w(_Jele-

p—"

o [loBepHyTb
MOBOPOTHbIM PErynsTop
B MOJIOKEHWE g -

e [locne 3anonHeHus
EMKOCTH CHOBa
NMoBEpHYTb
MOBOPOTHbIN perynsaTop
B MOJIOXXEHME
»STANDBY*“,

o OMNOPOXHUTb EMKOCTb
M NOCTaBUTb ee MNoj
MapoBOM HOCKK.

& ()ele-

Bl
|-

w(_Jele-

— ]

e [loBepHyTb
MOBOPOTHbIM PErynsTop
N
B MOJIOXKEHUE O .

®

e Yepes napy cekyHA
CHOBa MOBEPHYTb
MOBOPOTHbIN peryasaTop
B M0JIOXXeHWe
»STANDBY“,

o [locne Kaxaoro YAaneHnAa Hakunu npoBoauTb npoueaypy YMCTKu.

YUCTKA

YACTKA 3ABAPOYHOU NOJ1I0BKH
ANA YUCTKM MCNONb30BaTh UCKNOUYUTESIBHO TabNeTKM ANA YMCTKK Graef,

pa3paboTaHHble CreumanbHO A4J1A HallMX YCTPOMCTB. MX MOXHO 3aKasaTb B
HaweMm UHTepHeT-MmarasmHe no agpecy haushalt.graef.de/shop no Homepy

apTuKyna 145614.
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o CHATb pe3epByap ANA
BOAbl.

e 3a/UTb B pe3epByap
ANns BoAbl 0K0s10 1

 YCTaHOBUTL pesepByap
ZN15 BOAbI HA MeCTo.

{

I

IUTpa BOAbI.

\\y

Lo O\ 1
':"Q/\&/ ‘Q‘\,) -

e YCTaHOBMUTb ceTYaTbit e [ONI0KMTL B e 3aTAHYTb
GUABTP Ha 2 YaLlKM. dunbTpoaepKaTesib dunbTpoAEpKaTeb.
Tabnetky Graef gna
YUCTKM.
B S, O
@ © .

JAX

J
— 1

e [loCcTaBMTb YaLlLKy nozj,
HOCMK.

e [loBepHyTb
MOBOPOTHbIM PEryiaTop
B MOJIOXKEHME \gp .

e Yepes 10 cekyHa
CHOBa MOBEPHYTb
MOBOPOTHbIM PEryisTop
B MOJIOKEHME
»STANDBY*“.



30 cekyHA

STANDBY

e Mopoxaatb 30
CEKYHA.

¢ [loBepHyTb
NMOBOPOTHbIM PErynsTop
\J
B MOJIOKEHME @b .

e Yepes 10 cekyHa
CHOBA MOBEPHYTb
NMOBOPOTHbIM PErynsTop
B MOJIOKEHME
»STANDBY“.

7 X

STANDBY

o [loBTOPUTL 3TH
onepaumm
7 pas.

8l
!c

e [loBepHyTb
MOBOPOTHbIM pevrynﬂTop

B MOJIOKEHME WP .

o [prmepHo vepes 30
CEKyH/, NOBEPHYTb
MOBOPOTHbIM PEryiaTop
B MOJIOXKEHME
»STANDBY“. T'oTtoBo!
Tenepb MOXHO
JenCcTBOBaThb Kak
06bI4HO.

e Y6paTb YallKy 1
BbITEPETb BOAY.

e M3BNeyb
dunbTpoaepKaTesnb, a
3aTeM CHATb pe3epByap
ANA BOAbI.

HanonHutb pesepsyap
N9 BOJbl CBEXEN
BO/ZIOM M YCTaHOBWUTb Ha
MecTo.

45



46

HAPYXHAA YACTKA

o [IPOYUCTUTb HapYKHbIE MOBEPXHOCTM YCTPOMCTBA MATKUM, BJIAKHbBIM
nonoteHuem. MNpu CMNbHOM 3arpA3HEHMM MOXKET MCMO/Ib30BaTbCA MArKoe
yucTALEee CPeacTBO.

e M3BNeYb NI0TOK ANs coopa Kanesb.

o CHATb peLleTky.

o OMNOPOXKHUTb NIOTOK.

o [IpOMbITb JIOTOK U peLleTKy Mo NpOTOYHOM BOAOM.

¢ 3aTeM YCTaHOBMTb JIOTOK C PeLIETKOM Ha MecTo.

MHCTPYMEHT AJ14 YNCTKU

- ) )
Zz
NS
e M3BNe4Yb NOTOK AN e /3B/1I€Yb UHCTPYMEHT e bosiee TOHKMM KOHLIOM
cbopa Kane/b. ANA YUCTKM. NPOYMCTMUTb OTBEPCTUSA

ceTyatbiX pMIbTPOB.

o OYUCTMTbL NApOBOM e bonee ToNCTbIM
HOCUK BJ1aXKHbIM KOHLOM MHCTPYMEHTa
NOJI0TEHLEM. AanAa YNCTKH

NPOYMCTUTb TPYOKY
MapoBOro HOCMKa.

YKA3AHHKA NO NMPUTOTOBJEHUIO 3CMPECCO

B cnyyae HenpegHamepeHHOro 3anycka rnpouecca npmMroToBsIEHNA 3CMPecco
C MOPOXHUM, NOYTH MOPOXHUM WU HENPABUJIbBHO YCTAHOBJIEHHbBIM
pe3epByapoMm /1A BOAbl, HEO6XOAMMO MpepBaTb LMK/ (CHOBa YCTaHOBMTb
MOBOPOTHbIM perynaTop B nonoxeHue ,,STANDBY), nonnTb B pe3epByap




CBeXeW BoApl, YAEPKMBaTb NapoBOM HOCUK HaJ PELLETKOM CTOKa BOAbl M

B
MOBEPHYTb PEry/saTop OAMH pa3 B MOJIOKEHUE A8 CTpaB/MBaHUSA Bo3ayxa [dYe
U3 ycTpoicTBa. Mocsie Toro Kak Bo3gyx 6yaeT yAaneH 1 HauHEeT BbIXOAWUTb

0/lHa BoAa, CHOBA YCTAHOBWUTb MOBOPOTHBIM PErYAATOP B MOJIOKEHUE
»STANDBY“ 1 3anycTUTb HOBbIM LMK NPUrOTOBIEHWS 3CMPECCo.

TEXHUYECKUE JAHHDIE

GRAEF.
Art-Nr.: ES 702

230V -240V ~ 1470 Watt - 1600 Watt
50 - 60 Hz

Gebr. Graef GmbH & Co. KG
Donnerfeld 6 =
D-59757 Arnsberg CG e

(o
—

K/AMEHTCKAA C/NTYXKBA

Mpu HencnpaBHocTH Bawero yctpoicTtea Graef, o6patutech K Bawemy
AMCTPUGBLIOTOPY MU B KIMEHTCKMM cepBuc Graef no Homepy: 02932-9703688
WU OTMNpaBbTE 3/IEKTPOHHOE COObLLEHUE NO aapecy: service@graef.de

AONOJIHUTE/IbHbBIE NPUHAANEXKHOCTHU

JlononHuTeNbHbIE MPUHAANEKHOCTM MOXKHO 3aKa3aTb B Halwem MHTepHeT-
marasuHe haushalt.graef.de/shop.

TabneTkun ANnAa yaaneHna Hakmnu, 6 Tabnetkun ana ynucTem, 10 wr.

LWITYK Aptukyn Ne 145614

Aptukyn Ne 145618
T [LEIT)

GRAEF.
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KyBLWWH ANnA MOJIOKa
ApTukyn Ne 145627

mj

Temnep
ApTrkyn Ne 145781

KoHTelHep AN MCnoJsib30BaHHOMo
Kodbe (cepebpucTbii)
ApTukyn Ne 145612

LleTka A4nsa YMCTKH
ApTmkyn Ne 13033

F

OunbTpoAepKaTe b C OAMHOYHBIM
HOCMKOM

ApTnkyn Ne 145933

-

ESE Pads
ApTmkyn Ne146203

dunbTpofepxartenb
ApTrkyn Ne 146506

=

Nescafé Dolce Gusto®”
Aptukyn Ne 146428

Tchibo Cafissimo”
ApTukyn Ne 146426




Lavazza A Modo Mio” Nespresso®”
Aptukyn Ne 146425 Aptukyn Ne 146427 PYC

&
r@;

A yTnamsaums

If3asepmem4m CpOKa Cyx6bl JaHHOE U3AE/IME HE MOANEXMT YTUIU3ALMM
BMECTE C 06blYHbIMM GbITOBbIMM OTXOAAM, COTJIAaCHO CMMBOJIY Ha U34enu
M B PYKOBOZACTBE MO 3KCMJyaTaumm. MaTepuasibl NOBTOPHO MCMOJIb3YHOTCS
coriacHo 0603HayeHuto. MoBTOpPHOE MCMO/Ib30BaHMeE, NepepaboTka
maTepuasioB UK Apyrue cnocobbl MCMOJb30BaHUA CTAPOM TEXHUKM BHOCAT
60/bLLOM BK/Iaj B 3alUMTY OKpYKalolen cpeabl. Y3HaBalTe B Bawel
AAMMHMUCTPALMMU O COOTBETCTBYIOLIMX NMPUEMHBIX MyHKTaX.

2 rOAA TAPAHTHUU

Ha 3To yCcTpoMCcTBO Mbl NPeAOCTAB/AAEM FrapaHTUIO NMPOM3BOAUTENSA HA 24
Mecsua C MOMEHTa MOKYMNKM B OTHOLIEHWW AedeKTOB NpM NPOM3BOACTBE

unn gedekToB mMaTepuanos. Bale 3aKoHHOE NpaBo Ha rapaHTUMHOE
06CNyKMBaHME B COOTBETCTBMM C § 437 1 cnepn. paxaaHcKoro Koaekca OPI
ocTaeTcs AeMcTBUTE/IbHbIM. [apaHTUA He AeMCTBYET B OTHOLLEHUWN AeeKTOB,
BO3HMKLUMX B pe3y/ibTaTe HEHaA/IEeXKaLLero obpalleHus Uan MCNo/Ib30BaHUS,
a TakxKe aedeKToB, OKasblBaKLWMX HE3HAYMTE/IbHOE OTPULATENIbHOE BAMAHME
Ha (YHKUMOHAJIbHbIE XapaKTEPUCTUKMU MM TOBAPHbIM BUZ YCTporcTBa. Kpome
TOro, Mbl HE HECEM OTBETCTBEHHOCTb 3a YLiepb B pe3ybTate HeyaaneHus
WM HEAOCTATOYHOMO YAA/IEHUA HaKMMK, OTCYTCTBUA UM HEHaAEeXKaLLero
yxoza. B 3ToM c/iyyae npaBa Ha rapaHTUMHOE 06C/TYKMBAHME TaKKe
TepATcs. Mcnonb3ynTe UCKYMTENIbHO OpUrMHaibHble TabneTkn Graef ans
yZANEHUA HAKMMU U YUCTKU. Kpome TOro, rapaHTms He LeMCTBYET B Cly4yae
NOBPEXAEHUM MPW TPAHCTIOPTUPOBKE, €CJ/IM OHU BO3HMKJ/IM HE MO HalleM
BuHe. [paBo Ha rapaHTUIHOE 06C/YKMBaHME TEPAETCA B C/lyyae ylepoa,
BO3HMKLLErO B pe3y/ibTaTe PEMOHTa, NPOBEAEHHOO HE HAMM U/ HE HALIMM
NpesCcTaBUTENLCTBOM. B c/lydae 060CHOBaHHbIX peKkiamauui gedeKTHas
NPOAYKUMA PEMOHTUPYETCA UM 0OBMEHUBAETCA Ha MCMPABHYIO Ha Hall BblGOp.
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WSTEP

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie.

Zakup naszego kolbowego ekspresu do kawy to trafny wybor: jest to renomowany
produkt wysokiej jakosci.

Dziekujemy za zakup i zyczymy udanej eksploatacji nowego ekspresu marki Graef.

PRZYJEMNOSC SMAKOWANIA TO WIECEJ NIZ KAWA!

Technologia espresso stosowana w kolbowych ekspresach do kawy marki Graef
ma swaj poczatek w 1901 roku. Drobno zmielona kawa jest ekstrahowana w urza-
dzeniu pod wysokim cisnieniem (ok. 9 baréw) przez ok. 23 sekundy. W przypadku
ekspreséw kolbowych zmielona kawe wsypuije sie recznie do wyjmowanego sita |
dociska; proces ten nosi nazwe ,,ubijania”.

Punktem wyjscia do przygotowania dobrego espresso jest zasada 4 M.

1. Mieszanka (Miscela) — wybor ziaren kawy.

2. Miynek (Macinacaffé) — dobry mtynek, ktory zawsze mieli kawe na swiezo, jak
np. CM 702, CM 800, CM 802 lub CM 900.

3. Ekspres (Macchina) — odpowiednie urzadzenie, ktére generuje optymalne ci-
$nienie wody.

4. Reka baristy (Mano) — przygotowuje espresso i dostosowuje do siebie pozo-
state 3 czynniki.

51



52

Ristretto

Lungo

Corretto

o Taka sama ilos¢ kawy jak e Taka sama ilos¢ kawy jak e Espresso z dodatkiem

w przypadku espresso,
potowa ilosci wody.

w przypadku espresso,
podwadjna ilos¢ wody.

odrobiny alkoholu,
takiego jak grappa,
amaretto, brandy itd.

e o

Doppio

e Podwojne espresso z
podwdjng iloscig kawy i
wody.

Macchiato
e Espresso pod pierzynka
ze spienionego mleka.

Cappuccino

o Espresso ze spienionym
mlekiem.

B o

Caffé latte
e Podwadjne espresso z
goracym mlekiem.

Caffé Americano

e Espresso dopetnione
taka sama lub podwdjna
iloscia wody.

Latte macchiato

e 2/3 goracego mleka, 1/3
spienionego mleka, a na
koniec espresso.



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie to spetnia wymogi wtasciwych przepisow bezpieczen-

stwa. Jego nieprawidtowe uzycie moze jednak spowodowac szko-

dy osobowe i materialne.

W celu zapewnienia bezpiecznej obstugi urzadzenia nalezy prze-

strzegac nastepujacych wskazowek bezpieczenstwa:

« Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod katem widocz-
nych zewnetrznych uszkodzen obudowy, przewodu zasilajagcego
i wtyczki. Nie uruchamia¢ uszkodzonego urzadzenia.

« Naprawami urzadzenia, np. wymiang uszkodzonego przewodu
zasilajacego, moze zajmowac sie wytacznie specjalista lub dziat
obstugi klienta firmy Graef. Niewtasciwie wykonane naprawy
moga spowodowac powazne zagrozenie dla uzytkownika. Po-
nadto powoduja one wygasniecie roszczen gwarancyjnych.

« Uszkodzone komponenty mozna zastepowac wytacznie orygi-
nalnymi czesciami zamiennymi. Tylko te czesci moga zapewnic
spetnienie wymogow dotyczacych bezpieczenstwa.

« Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powy-
zej 8 lat, przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych oraz przez osoby nieposiadajace
doswiadczenia i/lub wiedzy pod warunkiem, ze beda one nadzo-
rowane badz przeszkolono je w zakresie bezpiecznego korzysta-
nia z urzadzenia oraz zwigzanych z tym zagrozen. Czyszczeniem
| pielegnacja urzadzenia nie moga zajmowac sie dzieci, o ile nie
sq w wieku powyzej 8 lat i nie znajduja sie pod nadzorem.

Urzadzenie wraz z przewodem zasilajagcym nalezy przechowy-

wac w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat

oraz zapewnic, aby nie mogty bawic sie urzadzeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji wraz z ze-

wnetrznym regulatorem czasowym lub oddzielnym systemem

zdalnego sterowania.

« Urzadzenie nadaje sie do uzytku w gospodarstwie domowym
oraz do podobnych zastosowan, jak na przyktad: w kuchniach
dla pracownikéw; w sklepach i biurach; w gospodarstwach
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rolnych; w hotelach, motelach, pensjonatach i innych instytu-
cjach oferujacych miejsca noclegowe.

« Przewdd zasilajacy nalezy zawsze wyciggac z gniazda, trzymajac
za wtyczke, a nie za kabel.

« Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy poréwnac wartosci na-
piecia i czestotliwosci umieszczone na tabliczce znamionowej z
danymi sieci elektrycznej. Wartosci te musza by¢ zgodne, aby
uniknac¢ uszkodzenia urzadzenia.

« Nie stosowac urzadzenia w przypadku uszkodzenia kabla zasila-
jacego lub wtyczki.

« Przed dalsza eksploatacja urzadzenia nalezy zleci¢ instalacje no-
wego przewodu dziatowi obstugi klienta firmy Graef lub autory-
zowanemu specjaliscie.

« W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy. Dotkniecie przytaczy
bedacych pod napieciem lub modyfikacja konstrukgji elektrycz-
nej i mechanicznej grozi porazeniem pradem.

« Nie dotykac czesci znajdujacych sie pod napieciem. Moze to spo-
wodowac porazenie pradem, a w najgorszym przypadku smierc¢.

« Nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za przewdd zasilajacy.

« Nie przenosic¢ urzadzenia podczas pracy.

« Nie chwytac za wtyczke wilgotnymi dtorimi.

« Materiatéw opakowaniowych nie wolno uzywa¢ do zabawy, z
uwagi na ryzyko uduszenia.

« W celu unikniecia szkdéd osobowych i materialnych nalezy
przestrzegac zalecen dotyczacych wymogow wzgledem miejsca
ustawienia oraz podtaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej.

« Nie wyjmowac napetnionej zmielona kawa kolby podczas prze-
ptywu wody, gdyz znajduje sie ona pod cisnieniem.

« Eksploatacja urzadzenia jest mozliwa tylko wtedy, gdy kratka i
tacka ociekowa znajduja sie na miejscu.

« Aby uniknac potencjalnych zagrozen, urzadzenie nalezy stoso-
wac wytacznie do parzenia kawy oraz podgrzewania mleka i
wody. Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niedozwolone.

« Przed rozpoczeciem przygotowywania espresso nalezy sprawdzi¢,



czy kolba jest mocno zatozona.

« Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyciagnac wtyczke z gniaz-
da.

« Przed kazdym czyszczeniem z zewnatrz nalezy odczeka¢, az
urzadzenie ostygnie.

« DO czyszczenia z zewnatrz nie nalezy stosowac agresywnych
srodkéw czyszczacych ani sSrodkéw do szorowania oraz rozpusz-
czalnikow.

« Do usuwania trwatych zabrudzen nie nalezy stosowac twardych
przedmiotow.

« Nie czysci¢ urzadzenia w zmywarce do naczyn ani nie umiesz-
czac¢ pod strumieniem biezacej wody.

« Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie.

« Do spieniania mleka nalezy stosowac wytacznie dotaczony dzba-
nek lub wieksze naczynie. Nie uzywac filizanki. Przelewajace sie,
spienione mleko moze spowodowac oparzenia.

« Dyszy pary nie wolno kierowac na siebie ani w kierunku innych
0s6b. RYZYKO POPARZENIA!

« Do poruszania dysza pary nalezy zawsze uzywac¢ uchwytu. Po
uzyciu nie chwytac dyszy pary za rurke, gdyz element ten mocno
sie nagrzewa.

. &Powierzchnie rozgrzewaja sie silnie podczas pracy.
ROZPAKOWYWANIE

Rozpakowywanie urzadzenia powinno przebiega¢ w nastepujacy sposob:
e Wyjac urzadzenie z kartonu.

o Usunac wszystkie elementy opakowania oraz ewentualne nalepki znajdujace sie
na urzadzeniu (za wyjatkiem tabliczki znamionowej).

WYMAGANIA WZGLEDEM MIEJSCA USTAWIENIA

W celu zapewnienia bezpiecznej i niezaktéconej eksploatacji podczas ustawiania

nalezy uwzgledni¢ nastepujace warunki:

o Nalezy wybra¢ solidne, réwne, poziome, antyposlizgowe oraz odporne na wyso-
kie temperatury podfoze o wystarczajacej nosnosci.

o Miejsce ustawienia nalezy dobrac w taki sposéb, aby dzieci nie mogty chwytac za
goraca powierzchnie urzadzenia.
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« Urzadzenie nie jest przeznaczone do montazu na $cianie ani w szafie wnekowej.
o Nie ustawiac urzadzenia w goracym, mokrym lub wilgotnym otoczeniu.

o Nalezy zapewni¢ tatwa dostepnos¢ gniazda sieciowego, tak aby w razie potrzeby
byto mozliwe szybkie odtaczenie przewodu zasilajacego.

SITKA
SITKA PODWOJNE
2 saszetki  Ten rodzaj sitek utatwia przygotowanie napoju
/—\ i umozliwia uzyskanie espresso z idealna pian-
@ @ ka. Zalecamy uzycie swiezo zmielonej kawy. W
% ——7 sitku podwdjnym na 2 filizanki mozna réwniez
uzywac aromatyzowanych saszetek typu cap-
puccino/kakao, lub 2 zwyktych saszetek na 2
filizanki kawy.

SITKO NA SASZETKI

1 saszetka . e . :
Ten rodzaj sitek umozliwia stosowanie dostepnych w sprzedazy

@ saszetek w celu przygotowania filizanki kawy.
~~—
~—

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem oczysci¢ kolbe (nie urzadzenie) oraz zbiornik na wode
pod strumieniem biezacej wody w celu usuniecia ewentualnych pozostatosci po-
produkcyjnych.

INFORMACIJA O POZIOMIE WODY

Jezeli w zbiorniku nie znajduje sie wystarczajaca ilos¢ wody, urzadzenie wydaje
sygnat dzwiekowy. Rozpoczety cykl mozna doprowadzi¢ do konca, jednak potem
nalezy dola¢ swiezej wody; dopiero wtedy ucichnie sygnat dzwiekowy.

URUCHAMIANIE

Wskazéwka: Przed pierwszym uruchomieniem lub po dtuzszym nieuzywaniu
urzadzenie nalezy odpowietrzy¢. Do odpowietrzania nie nalezy uzywac kolby.

ODPOWIETRZANIE
o Podfaczy¢ wtyczke do gniazda.




STANDBY

woda i wtozy¢ na miej-
sce.

o Nacisnac przycisk?v’r./
Wyt Q); przyciski
migaja.

==—

e Umiesci¢ filizanke lub

. Jegeli przyciski Q) i

- przestaja migac i
s’v@eca sie na czerwono,
woéwczas urzadzenie jest
podgrzane i gotowe do

pracy.

-

N

=

o Wypuszczac powietrze
do momentu, az pojawi
staty strumienrt wody.

szklanke pod dysza pary.

o Ustawi¢ pokretto w
pozycji 22; proces
rozpoczya sie.
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PRZYGOTOWANIE

Wskazéwka: Aby doprowadzi¢ urzadzenie do odpowiedniej temperatury, po kaz-
dym ponownym uruchomieniu nalezy przeprowadzi¢ cykl pusty, w sposéb opisany

ponizej.

woda i wtozy¢ na miej-
sce.

o Wyjac zbiornik na wode. e Napetnic¢ zbiornik Swieza o Wiozy¢ wybrane sitko.

STANDBY

e Zamocowac kolbe bez
zmielonej kawy (od
lewej do prawej).

Kontrolki migaja, a urza-
dzenie nagrzewa sie.

O

o Wiaczyc¢ urzadzenie Q) o Jezeli przyciski zaswieca

sie, bedzie to oznaczac,
ze ekspres jest gotowy
do pracy.

O

Ty

0}
/ C é ;\ —= é ;
[LoS—\ 1
o Umiesci¢ filizanke pod o Ustawi¢ pokretio na g * POZWOIIC, aby filizanka
wylotem. i rozpoczac cykl pusty napetnita sie do potowy,
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(bez zmielonej kawy).

w celu doprowadzenia
urzadzenia do odpo-
wiedniej temperatury.
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¢ Nastepnie ponownie
przekreci¢ pokretto do
pozycji , STANDBY".

PARZENIE ESPRESSO

Wskazéwka: Odnosnie do podgrzewania kolby, systemu i filizanek patrz czes¢
.Przygotowanie”. Potem mozna przejs¢ do parzenia espresso.

e Po przygotowaniu wy- e Zmieli¢ kawe w kolbie e Mocno docisna¢ zmie-
trze¢ kolbe. (do momentu napetnie- lona kawe, korzystajac z
nia sitka). dotaczonego tampera.

o Odlegtos¢ Vpomiedzy o Zetrze¢ pozostatosci o Umiescic filizanki lub

gorna krawedzia a kawy z krawedzi i moc- filizanke pod wylotem.
poziomem zmielone; no zatozy¢ kolbe.

kawy powinna wynosic¢

ok. 3 mm.
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o Ustawic Pokret’fo w
pozydji .

o Po uzyskaniu
odpowiedniej ilosci
kawy ponownie ustawic
pokretto w pozycji
. STANDBY ™.

e Strzepna¢ pozostato-
$ci zmielonej kawy do
zbiornika na resztki
(nie wchodzi w zakres
dostawy).

o W celu oczyszczenia
umiesci¢ kolbe pod gto-
wica zaparzajaca i przez
chwile przepuszczac
przez nig wode.

« Wyjac kolbe.

PARZENIE KAWY Z UZYCIEM SASZETEK
Umiesci¢ w kolbie wybrane sitko (podwojne na 2 filizanki w przypadku saszetek
aromatyzowanych / 2 zwyktych saszetek lub wktad na 1 saszetke).

Wskazéwka: Odnosnie do podgrzewania kolby, systemu i filizanek patrz czes¢
. Przygotowanie”. Potem mozna rozpoczac¢ parzenie z uzyciem saszetki.

\

o Umiesci¢ saszetke w sit- e Zamocowac kolbe.
ku.

e Po przygotowaniu wy-
trze¢ kolbe.



e Umiescic filizanki lub o Ustawic Eokret’ro w e Po uzyskaniu
filizanke pod wylotem. pozyCji @ . odpowiedniej ilosci
kawy ponownie ustawic
pokretto w pozycji
+STANDBY".

o Wyjac kolbe. o Wrzuci¢ zuzyta saszetke o Umiesci¢ kolbe pod gto-

do zbiornika na resztki wica zaparzajaca i przez
(nie wchodzi w zakres chwile przepuszczac
dostawy). przez nig wode.

AUTOMATYCZNE WYtACZANIE

W celu ograniczenia zuzycia energii nieuzywane urzadzenie wytacza sie automa-
tycznie pod uptywie ok. 20 minut. (Rozporzadzenie Komisji Europejskiej).

SPIENIANIE MLEKA Z WYKORZYSTANIEM PRZYSTAWKI
PANNARELLO

Jezeli urzadzenie jest wytaczone, nalezy je uruchomic Q)
o Napetni¢ dzbanek w 1/3 zimnym mlekiem.
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o Nacisna¢ przycisk

NS
éj. Jego miganie
wskazuje, ze urzadzenie
nagrzewa sie.

« $wiecacy przycisk §3 » Przytrzymac dysze pary
oznacza, ze system &5t nad kratka ociekowa.
gotowy do pracy.

sssssss

§5
o Ustawi¢ pokretto na )
i odczekac na usuniecie

kondensatu.

@

e Zanurzy¢ dysze pary w
mleku i ustawi¢ pokretto
§3
na @ Nastepuje spie-
nianie mleka.

e Po usunieciu konden-
satu ponownie ustawic zewnatrz.
pokretto na ,, STAND-
BY".

o Dzbanek nalezy trzymac¢ e Opusci¢ dzbanek, gdy
lekko pod katem. zwiekszy sie poziom
mleka, i ustawi¢ po-

kretto na ,STANDBY".
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- E—
e Po zakonczeniu proce- &, o Skierowac dysze pary
su ponowgle nacisna¢ Gdy przycisk © éwieci na kratke ociekowa \
przycisk % . Uwaga, slg Na CZerwono, urzg- ustawi¢ pokretfo na 7~
urzadzenié paruije. dzenie jest ponownie . Przez chwile przele-
gotowe do parzenia , wac wode, a nastepnie
kawy. Uwaga, po krot-  oczyéci¢ dysze pary
kim czasie urzadzenie Sciereczka.

ponownie paruje.

Wazne: W przypadku podgrzania mleka do temperatury wyzszej niz 70°C pianka
bardzo szybko opada, a napdj smakuje potem zbyt stodko, a nawet wyczuwalny
jest posmak przypalonego mleka.

POBIERANIE GORACEJ WODY

Jezeli urzadzenie jest wytaczone, nalezy je uruchomic Q)

sle

e Odchyli¢ dysze pary na e Sprawdzi¢, czy Swieci sie e Ustawic pgkret+o w
zewnatrz i podstawic przycisk 3

pod nig naczynie. pozycji o  Proces
rozpoczyna sie.

sl@-

Bl

-

( Je
7 slg=

e Po zakonczeniu procesu
ponownie ustawi¢ po-

kretto na ,STANDBY". 63




PODGRZEWANIE FILIZANEK

Urzadzenie jest wyposazone w funkcja pasywnego utrzymywania ciepta.

bl S o
© -

o Ustawic filizanki na urza-
dzeniu.

USUWANIE KAMIENIA

Regularne usuwanie kamienia wydtuza trwato$¢ urzadzenia. Do usuwania ka-
mienia nalezy stosowac wytacznie tabletki odkamieniajace marki Graef, ktére sa
specjalnie dostosowane do naszych urzadzen. Sa one dostepne w naszym sklepie
internetowym pod adresem haushalt.graef.de/shop (numer artykutu 145618).

Nie odpowiadamy za skutki nieprzeprowadzanego lub zbyt rzadkiego usu-

wania kamienia. W takim przypadku wygasa gwarancja.

e Zdjac przystawke pannarello i odkreci¢ dysze pary.

o Wyjac kolbe, zbiornik na wode i tacke ociekowa.

o Odwrdcic ekspres do géry nogami.

o Korzystajac z klucza imbusowego 2,5 odkreci¢ srube pod gtowica zaparzajaca.

o Wyjac 2 sitka i pierscien uszczelniajacy.

o Oczyscic te elementy pod biezaca woda.

e Osuszyc je, a nastepnie odtozy¢ wraz ze sruba i podktadka w bezpieczne miejsce.

e Mata szczoteczka oczysci¢ obszar gtowicy zaparzajacej i usuna¢ wszelkie pozo-
statosci kawy.

o Ustawic ekspres prosto.

o Wiozyc tacke ociekowa na miejsce.

Y @J

« Wiaczy¢ urzadzenie (1). ¢ Umiesci¢ naczynie pod e Ustawic pokretio w
gtowicg zaparzajaca. Nie  pozydji .
mocowac kolby.
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¢ Po napetnieniu naczynia
ponownie ustawi¢ po-
kretto na ,STANDBY".

e Opréznic¢ naczynie |
ustawic je pod dysza
pary.

o Ustawi¢ pokretto w
pozycji 33 .
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« Po kilku sekundach po- o

nownie ustawi¢ pokretto
na ,STANDBY".

Ponownie umiescic
naczynie pod gtowica
zaparzajaca.

o Potworzy¢ procedure
usuwania kamienia
kolejno 4 razy.

o Odczekac ok. 15 minut,
az mieszanka zacznie
dziatac.

o Nastepnie powtarzac
usuwanie kamienia do
momentu opréznienia
zbiornika.

¢ Wyjac zbiornik na wode
i wylac resztki wody.

/

N\

o Napetnic¢ zbiornik swieza e Umiesci¢ zbiornik na

woda.

wode na miejscu.

o Umiesci¢ naczynie pod
gtowica zaparzajaca.
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o Ustawi¢ EOkret’fO w « Po napefnieniu naczynia e Oprézni¢ naczynie i
pozycji g ponownie ustawi¢ po- ustawic je pod dysza
kretto na ,STANDBY". pary.
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o Ustawi¢ pokreﬂo w e Po kilku sekundach po-
pozycji \J nownie ustawi¢ pokretto
na ,STANDBY".

e Poczeka¢, az urzadzenie ostygnie.

o Natozy¢ w odwrotnej kolejnosci pierscien uszczelniajacy i sita, a nastepnie je
przykrecic.

o Czyszczenie nalezy przeprowadzac réwniez po kazdym usuwaniu kamienia.

CZYSZCZENIE
CZYSZCZENIE GLOWICY ZAPARZAJACEJ

Do czyszczenia nalezy stosowac wytacznie tabletki czyszczace marki Graef, ktore sa
dostosowane do naszych urzadzen. Sg one dostepne w naszym sklepie interneto-
wym pod adresem haushalt. graef.de/shop (numer artykutu 145614)

¢ Wyjac zbiornik na wode. ¢ Wlac¢ ok. 1 litra wody. o Umiescic¢ zbiornik na
wode na miejscu.
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o Wiozyc sitko dla 2
filizanek.

o Umiesci¢ w kolbie jedng e Zamocowac kolbe.
tabletke czyszczaca

Graef.

JAX

STANDBY

o Umiescic filizanke pod
wylotem.

e Po 10 sekundach po-

o Ustawic Pokret’ro w
nownie ustawi¢ pokretto

pozydji ,‘; )

na ,,STANDBY".
30 sekund
e Odczekac o Ustawic Eokret’ro w e Po 10 sekundach po-
30 sekund. pozyCji ! nownie ustawi¢ pokretto

na ,STANDBY".

7 X

o Powtdrzyc¢ te czynnosci
7 razy.

STANDBY

e Po ok. 30 sekundach
ustawi¢ pokretto na
.STANDBY”. Gotowe!
Teraz mozna kontynu-
owac proces jak zwykle.

o Ustawic Eokrgt’ro w
pozycji .



68

o Wyjac filizanke i wyla¢ o Wyjac¢ kolbe i oprozni¢ e Napeni¢ go $wieza
wode. zbiornik na wode. woda i wiozy¢ na miej-
sce.

CZYSZCZENIE Z ZEWNATRZ

e Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia mozna czysci¢ miekka, zwilzona Scierecz-
ka. Silniejsze zanieczyszczenia mozna usuwac tagodnym srodkiem czyszczacym.

o Wyciagnac tacke ociekowa.

o Wyjac ptyte ociekowa.

e Oproéznic¢ tacke ociekowa.

e Oczysci¢ oba elementy pod strumieniem biezacej wody.
o Wiozyc¢ tacke ociekowa wraz z ptyta na miejsce.

NARZEDZIE DO CZYSZCZENIA

o Wyjac tacke ociekowa. e Wyjac¢ narzedzie do o UZywajac jego cien-
czyszczenia. szego konca, oczyscic¢
otwory we wktadach
filtra.

e Oczyscic¢ dysze pary e Grubszym koncem
wilgotna $ciereczka. narzedzia do czyszcze-
nia oczysci¢ rurke dyszy
pary.



WSKAZOWKI DOTYCZACE PARZENIA ESPRESSO

W przypadku omytkowego rozpoczecia cyklu parzenia espresso przy niemal pu-
stym lub nieprawidtowo zatozonym zbiorniku na wode, nalezy przerwac proces
(ustawi¢ pokretto na , STANDBY "), napetni¢ zb|orn|k $wieza woda, skierowac dysze -

pary na kratke ociekowa i ustawi¢ pokretto na aby odpowietrzy¢ ekspres. Po
usunieciu powietrza i przy nadal wyptywajacej vggdme ponownie ustawi¢ pokretto
na ,STANDBY", a nastepnie ponownie rozpoczac¢ cykl parzenia espresso.

DANE TECHNICZNE

GRAEF.
Art-Nr.: ES 702

230V -240V ~ 1470 Watt - 1600 Watt

50 - 60 Hz

Gebr. Graef GmbH & Co. KG

Donnerfeld 6 ~E;r’
D-59757 Arnsberg ce .

OBStUGA KLIENTA

W razie uszkodzenia urzadzenia Graef prosimy o kontakt z dystrybutorem lub dzia-
tem obstugi klienta firmy Graef poprzez telefon pod numer 02932-9703688 lub
wystanie wiadomosci e-mail na adres service@graef.de

AKCESORIA

Dodatkowe akcesoria mozna zamawia¢ w naszym sklepie internetowym pod
adresem haushalt.graef.de/shop. Mozna réowniez naby¢ tam rézne rodzaje kawy.

Tabletki odkamieniajace, 6 sztuk Tabletki czyszczace, 10 sztuk
Nr artykutu 145618 Nr artykutu 145614

h Lad

(W ey

GRAEF.
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Dzbanek do spieniania mleka
Nr artykutu 145627

[ml

Podstawka do tampera
Nr artykutu 145781

Zbiornik na resztki (kolor srebrny)
Nr artykutu 145612

Sitka pojedyncze g 70 mm
Nr artykutu 145644

Szczoteczka do czyszczenia
Nr artykutu 13033

f

Kolba pojedyncza
Nr artykutu 145933

Siebeinsatz fur ESE Pads
Nr artykutu146203

Pojedyncza
Nr artykutu 146506

=i

Nescafé Dolce Gusto®”
Nr artykutu 146428

Tchibo Cafissimo”
Nr artykutu 146426




Lavazza A Modo Mio” Nespresso®”

Nr artykutu 146425 Nr artykutu146427
fl--.
-

A uTYLIZACIA

Po zakonczeniu eksploatacji produktu tego nie wolno wyrzucac¢ wraz z odpadami
domowym, lecz nalezy go poddac¢ utylizacji zgodnie z symbolem umieszczonym
na produkcie oraz zawartym w instrukcji obstugi. Materiaty nalezy poddawac¢ re-
cyklingowi zgodnie z ich oznaczeniem. Dzieki recyklingowi, procesowi odzysku
materiatowego lub innym metodom odzysku zuzytego sprzetu przyczynia sie w
istotny sposéb do ochrony srodowiska. Informacji na temat wtasciwych placéwek
zajmujacych sie utylizacja udziela lokalna administracja.

2 LATA GWARANCII

Produkt ten jest objety 24-miesieczna gwarancja producenta, ktérej bieg rozpo-
czyna sie z dniem sprzedazy. Obejmuje ona wady spowodowane btedami produk-
cyjnymi i materiatowymi. Postanowienie to nie wptywa na ustawowe roszczenia z
tytutu gwarancji zgodnie z § 437 i nast. niemieckiego kodeksu cywilnego (BGB).
Gwarancja nie obejmuje szkdd bedacych rezultatem niewfasciwego obchodzenia
sie z urzadzeniem badzZ jego niewtasciwego zastosowania, a takze wad, ktére w
nieznaczny sposéb wptywaja na dziatanie i wartos$¢ urzadzenia. Ponadto nie pono-
simy zadnej odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z nieprzeprowadzanego lub
zbyt rzadkiego usuwania kamienia oraz niewystarczajacej pielegnacji urzadzenia.
W takim przypadku gwarancja wygasa. Nalezy stosowac¢ wyfacznie oryginalne ta-
bletki odkamieniajace i czyszczace marki Graef. W dalszej kolejnosci gwarancja nie
obejmuje szkdd transportowych, ktére nie powstaty z naszej winy. Nie obejmuje
ona réwniez szkdd bedacych wynikiem napraw, ktére nie zostaty przeprowadzone
przez nasza firme lub jej przedstawicielstwa. W przypadku uzasadnionych reklama-
cji naprawimy wadliwy produkt badZ wymienimy go na nowy.
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PRODUKTBESCHREIBUNG

[;Qe Deckel

Bohnenbehalter
250 ¢g

Mahlkranz

Auslauf

Siebtrager-
halter

Kunststoff-

gehause

Kaffeemehl-
behalter

Boden-
platte

—
mm

Reinigungsblirste Einflllstutzen Siebtragerhalter Siebtragerhalter
@ ca. 70 mm @ ca. 60 mm



VORWORT

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

mit dem Kauf dieser Kaffeemihle haben Sie eine gute Wahl ge-
troffen. Sie haben ein anerkanntes Qualitatsprodukt erworben.
Wir danken Ihnen fur lhren Kauf und winschen Ihnen viel Freude
mit lhrer neuen Graef Kaffeemuhle.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat entspricht den relevanten Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemabBer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und
Sachschaden fuhren.

Fur den sicheren Umgang mit dem Gerat beachten Sie bitte die

folgenden Sicherheitshinweise:

-Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf sichtbare
auBere Schaden am Gehause, dem Anschlusskabel und -stecker.
Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb.

-Reparaturen am Gerat, z. B. der Austausch einer beschadigten
Zuleitung, sind ausschlieBlich von einem Fachmann oder vom
Graef-Kundendienst durchzufuhren. Durch unsachgemalBe Repa-
raturen konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entste-
hen. Zudem erlischt der Gewahrleistungsanspruch.

-Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie
die Sicherheitsanforderungen erfillen.

-Dieses Gerat kann auch von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden
sowie von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen, wenn sie beaufsichtigt werden oder in den siche-
ren Gebrauch des Gerates unterrichtet wurden und die sich aus
ihm ergebenen Gefahren verstanden haben. Reinigung und Be-
nutzerwartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt werden,
es sei denn sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

-Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern, die jun-
ger als 8 Jahren fernzuhalten und es ist sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.




.-Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einer separaten Fernsteuerung verwendet zu werden.
.Dieses Gerat eignet sich fur den Einsatz im Haushalt und fur
ahnliche Anwendungen, beispielsweise in Mitarbeiterkuchen, in
Laden und Buros, in landwirtschaftlichen Betrieben, in Hotels, Mo-

tels und anderen Fruhstuckspensionen und Einrichtungen.

-Die Zuleitung ist immer am Anschlussstecker aus der Steckdose
zu ziehen, nicht am Anschlusskabel.

-Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann ge-
wahrleistet, wenn es an eine Steckdose mit Schutzleiter
angeschlossen wird. Der Betrieb an einer Steckdose ohne
Schutzleiter ist verboten. Lassen Sie im Zweifelsfall die
Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft uberprufen.
Der Hersteller ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden, die
durch einen fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verur-
sacht werden.

-Fassen Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen an.

. Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.

-Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromka-
bel notfalls leicht abgezogen werden kann.

. Transportieren Sie das Gerat niemals wahrend des Betriebes.

-Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder dem Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

-Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum Mahlen von Kaffeebohnen
geeignet.

-Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

-Versuchen Sie nicht, gemahlenen Kaffee nochmals zu mahlen.

AUSPACKEN
Beim Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:
-Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton.

-Entfernen Sie alle Verpackungsteile und eventuelle Aufkleber
am Gerat (nicht das Typenschild entfernen).



ANFORDERUNGEN AN DEN AUFSTELLORT
Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der
Aufstellort folgende Voraussetzungen erfllen:

-Nutzen Sie eine festen, ebene, waagerechte, rutschfeste und
hitzebestandige Oberflache mit einer ausreichendern Tragkraft.
-Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an das Gerat
gelangen konnen.
-Das Gerat ist nicht fur den Einbau in eine Wand oder einen Ein-
bauschrank vorgesehen.
.Stellen Sie das Gerat nicht in einer heiBen, nassen oder feuch-
ten Umgebung auf.
-Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, sodass das Stromka-
bel notfalls schnell abgezogen werden kann.

VOR DEM ERSTGEBRAUCH
Reinigen Sie alle Teile wie unter ,,Reinigung und Pflege“ beschrie-

ben.
i i

=

.Setzen Sie den Kaf- .Drilicken Sie den
feebohnenbehalter  Kaffeebohnebehal-
auf das Gerat (Ein-  ter nach unten und

rast-Mechanismus drehen diesen im
beachten). Uhrzeigersinn
(ca. 30°).

MAHLGRADEINSTELLUNG
Durch die verschiedenen Mahlgradeinstellungen, konnen Sie die
Kornung des Kaffeemehls verandern.

Genaue Angaben zum Mahlgrad konnen nicht gemacht werden,
da hier viele verschiedene Faktoren wie z.B. Kaffeesorte und




Bohne, Raumtemperatur, personlicher Geschmack etc. eine Rolle

spielen.

-Generell lasst sich sagen, dass man fur Espresso eine feinere
Mahlgradeinstellung nimmt, fur Filterkaffee eine mittlere Mahl-
gradeinstellung und fur French Press eine grobere Mahlgradein-
stellung. Je feiner der Mahlgrad, desto langer dauert der Mahl-
vorgang.

-Wenn Sie eine feine Mahlgradstufe nutzen, kann es sein, dass
der Kaffee verklebt. Klopfen Sie beim Mahlen leicht auf den Kaf-
feebohnenbehalterdeckel, damit diverse Kaffeebohnenklumpen
das Mahlen nicht blockieren.

KAFFEE MAHLEN

.Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
.Setzten Sie den Siebtragerhalter auf die Halterung.
.Setzen Sie den Einflllstutzen auf den Auslauf.

.Befullen Sie den Kaffeebohnenbehalter mit ausreichend Kaffee-
bohnen.

N
.Stellen Sie den -Schieben Sie den .Stellen Sie den
gewunschten Mahl-  Siebtrager in die Kaffeemehlbehalter
grad ein. Siebtragerhalterung unter den Auslauf.

oder

Hinweis: Benutzen Sie ausschlieBlich ganze Kaffeebohnen. Beful-
len Sie den Kaffeebohnenbehalter regelmalig mit Kaffeebohnen.
Ein gleichmaBiges Gewicht ist wichtig, um ein reibungsloses Mah-
len zu gewahrleisten.



——

-Nachdem Sie die
Kaffeemehlbehal- gewunschte Kaffee-
ter oder Siebtrager mehlmenge er-
gegen den Knopf reicht haben ziehen
zwischen dem Sieb- Sie entweder den
tragerhalter. Siebtrager oder den

Kaffeemehlbehalter
zuruck.
REINIGUNG

Im Gerat verbliebener, alter Kaffee kann zu Oxidationen fuhren.

Diese beeintrachtigt dann den Geschmack negativ. Das Gerat

sollte sich stets in gepflegtem Zustand befinden um jederzeit op-

timalen Kaffee zuzubereiten.

Wir empfehlen Ihnen das Gerat mindestens 1 x wochentlich zu

reinigen.

Vor jeder Reinigung, ziehen Sie den Netzstecker.

-Reinigen Sie die AuBenflachen des Gerates mit einem weichen,
angefeuchteten Tuch. Bei starker Verschmutzung kann ein mil-
des Reinigungsmittel verwendet werden.

-Nehmen Sie den Kaffeebohnenbehalter ab, Mahlkranz festhal-
ten, Bohnenbehalter nach unten drucken und gegen den Uhr-
zeigersinn abdrehen.

-Nehmen Sie die unbenutzten Bohnen und geben Sie diese in
einen luftverschlossenen Behalter, damit das Aroma erhalten
bleibt.

-Reinigen Sie den Kaffeebohnenbehalter und den Kaffeemehlbe-
halter in warmen Wasser mit ein wenig Spulmittel.

- Trocknen Sie danach beide GefaBe gut ab.




REINIGUNG DES MAHLWERKS

Ziehen Sie den Netzstecker.
-Entfernen Sie den Kaffeebohnenbehalter wie unter ,,Reinigung“

beschrieben.
v v v
Ay A |— Al
a8 (o a8 (o Be (e
PUSH PUSH PUSH

-Drehen Sie den
Mahlkranz soweit
wie moglich nach
rechts.

.Dricken Sie den

,PUSH* Knopf und
drehen Sie den
Mahlkranz weiter
nach rechts.

.Stehen die 2 Pfei-

le Ubereinander,
konnen Sie den
Mahlkranz samt
oberes Mahlwerk
abnehmen. Nehmen
Sie nun das obere
Mahlwerk aus dem

Mahlkranz.
-Reinigen Sie das obere und untere Mahlwerk mit der beigefligten
Burste.
v v
_ _ As
I OF S a8 (jm

.Setzen Sie nach
der Reinigung den

Mahlkranz auf den

Motorblock (Pfeil
auf Pfeil).

.Setzen nun das

obere Mahlwerk
ein.

.Drehen Sie den

Mahlkranz im Uhr-
zeigersinn auf den
gewilnschten Mahl-
grad.

Hinweis: Um zu testen, ob das Mahlwerk korrekt eingesetzt wur-
de, drehen Sie den Mahlkranz auf ,,grob“ z.B. Stufe 35 und versu-
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chen Sie das Mahlwerk am Metallring herauszuziehen. Lasst sich ﬂ
das Mahlwerk nicht mehr entnehmen, wurde dieses korrekt ein-
gesetzt.

.Setzen Sie den Kaffeebohnenbehalter wieder auf das Gerat.

TECHNISCHE DATEN

Art-Nr.. CM 70 )
220V -240V ~ 120 Watt - 150 Watt
50 - 60 Hz

€ =
Gebr. Graef GmbH & Co. KG Y =
D feld 6
D?;9r]7e£7eArnsberg CE

KUNDENDIENST

Wenn |hr Graef-Gerat einen Schaden hat, wenden Sie sich bit-
te an lhren Fachhandler oder an den Graef-Kundendienst unter
02932-9703688 oder schreiben Sie uns eine Email an service@
graef.de

TIPPS
-Genaue Vorgaben hinsichtlich der Mahlgradeinstellung konnen
aufgrund verschiedener Faktoren nicht gemacht werden.

— Bohnen / Bohnensorten verhalten sich unterschiedlich (6lig,
alt, frisch gerostet etc.).

Der eigene Geschmack spielt eine Rolle.

Fur Espresso eine feinere Mahlgradeinstellung wahlen.

Fur Filterkaffee eine mittlere Mahlgradeinstellung wahlen.
Fur French Press eine grobe Mahlgradeinstellung wahlen.
Raumtemperatur / Luftfeuchtigkeit haben Auswirkungen auf

die Kaffeebohnen.

-Die Tendenz fur die richtige Mahlgradeinstellung bei Espresso
konnen Sie daran erkennen, dass das Kaffeemehl beginnt zu-
sammenzuklumpen. Das Kaffeemehl klumpt beim Herausfallen
nicht zu stark, es bilden sich kleinere bis mittlere Kugelchen,

1111l
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die sich aber beim Herabfallen wieder verteilen. Das Kaffee-
mehl fuhlt sich fein an.

-Den passenden Mahlgrad zu finden ist fur die Kaffeezubereitung

(Extraktionszeit) sehr wichtig. Bei einem falschen Mahlgrad
kann der Kaffee nicht optimal extrahiert werden. Dieser wird
dann entweder unter- oder uberextrahiert.

-Allerdings gibt es den ,,perfekten Mahlgrad* nicht. Jeder sollte

nach seinen Geschmacksvorlieben seinen richtigen Mahlgrad he-
rausfinden.

-Das Einstellen des Mahlgrads erfordert auch die Berlicksichti-

gung des Anpressdrucks und der Dosierung sowie des Rostgrads
der verwendeten Bohne. Hier bedarf es einiger Test / Probe-
mahlungen. Anpressdruck und Dosierung sollten daher konstant
gehalten werden, der Mahlgrad sollte darauf abgestimmt wer-
den.

-Je feiner der Mahlgrad, desto langer benotigt die Muhle.
-Es kommt vor, dass der Mahlgrad nach einiger Zeit korrigiert

werden muss, da die Beschaffenheit, der Feuchtigkeitsgehalt
und die Frische der Bohne sehr von der Umgebung abhangig sind.
Dies lasst sich durch Ausprobieren und Anpassen des Mahlgrads
bzw. des Anpressdrucks schnell korrigieren, wenn der Espresso
z.B. zu schnell oder zu langsam in die Tasse lauft.
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PRODUCT DESCRIPTION

Bean container
250 ¢g

Grinding ring

QOutlet

Filter
holder

Plastic

housing

Coffee grounds
container

Bottom
plate

—
mm

Cleaning brush Filler neck Filter holder re- Filter holder re-
tainer g approx. tainer @ approx.
70 mm 60 mm



PREFACE

Dear Customer,

You have made a good choice by buying this coffee grinder You
have purchased a recognised quality product.

Thank you very much for buying our product. We wish you a lot
pleasure with your new Graef coffee grinder.

SAFETY INSTRUCTIONS

This unit is in conformity with the safety instructions mentioned
hereinbefore. However, incorrect handling may lead to injury
and damage.

For safe handling of this unit, please observe the following safety

instructions:

-Before using the unit check for any external visible damage of
the housing, the connection cable and plug. Do not operate a
damaged unit.

-Repairs may be carried out only by an expert or by Graef after-
sales service. Incorrect repairs may cause considerable hazards
for the user. In addition, any claim under guarantee is forfeited.

A repair of the unit during the guarantee period may be carried
out by Graef after-sales service only as otherwise there is no
claim under guarantee in case of subsequent damage.

-Defective parts must be replaced by original spare parts only. It
is only with these parts that the safety requirements are met.

- This unit may be used by persons with reduced physical, sensory
or mental abilities or deficiencies in experience and knowledge,
if they are supervised or have been instructed in the safe use of
the unit, and in addition understand the resulting dangers.

-Children must not use this device. The unit and the connecting
cable must net get within the reach of children.

- Children should be supervised in order to make sure that they do
not play with this unit.

-In the absence of supervision and prior to assembly, during
cleaning disconnect the unit from the mains.

- The unit is not intended to be used with an external timer or a

15
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separate remove control.

- This unit is intended for use in households and similar use, such
as: Staff kitchens in shops and office; in agricultural estates; by
guests in hotels, motels and other living quarters; in bed and
breadfast boarding houses.

-Always disconnect the connection cable by using plug; do not
pull the connecting cable.

- The electric safety of the unit is ensured only when it is con-

nected to a socket with protective conductor. Operation on a
socket without protective conductor is forbidden. If in doubt,
let the house installation checked by a trained electrician.
The manufacturer shall not assume responsibility for damage
which has been caused by absent or interrupted protective con-
ductor.

-Never touch the plug with moist hands.

-Never carry the unit by its power cable.

- The socket has to be easily accessible so that the power cable
can be removed easily in case of emergency.

-Never transport the unit during operation.

-In the absence of supervision and prior to assembly, during
cleaning disconnect the unit from the mains.

- This unit is suitable for grinding coffee bean exclusively.

-Packaging materials must not be used for playing. There is a
danger of suffocation.

-Do not attempt to grind ground coffee again.

UNPACKING

Proceed as follows to unpack the unit:

-Remove the unit from the box.

-Remove the packaging parts.

-Remove any stickers on the unit (do not remove the typeplate).

REQUIREMENTS ON THE INSTALLATION LOCATION

For safe and faultfree operation of the unit, the following requi-
rements of the installation location have to be met:




- The unit has to be placed on a solid, flat, horizontal, non-slip-
ping and heat-resistant surface with a sufficient weight-carrying m
capacity.
-Choose the location in such a way that children cannot reach
the unit.
- The unit is not intended for installation in a wall or a built-in
cupboard.
-Do not set up the unit in a hot, wet or moist environment.

PRIOR TO FIRST USE
Clean all parts as described in the chapter titled “Cleaning and

care”.

=

.Place the coffee -Press the coffee

bean container on bean container
the unit (observe down and turn
locking mecha- clockwise

nism). (approx. 30 deg.).

SETTING OF DEGREE OF GRINDING

The grain size of the coffee grounds can be varied by means of

the different settings of the grinding degree.

Precise data on the grinding degree cannot be given as many

different factors play a role, such as type of coffee / bean, room

temperature, personal taste, etcetera.

-In general, it can be said that a finer grinding degree is used
for Espresso; for filter coffee a medium grinding degree and for
French Press a coarser grinding degree is set. The finer the grin-
ding degree, the longer the grinding process.

17



18

-If you use a fine grinding degree, it may happen that the coffee
agglutinates. When grinding, slightly tap the lid of the coffee
bean container, so that several coffee bean lumps do not block
grinding.

GRINDING COFFEE

-Insert the plug into the socket.

-Place the filter holder retainer on the mount.

-Place the filler neck on the outlet.

-Fill the coffee bean container with sufficient coffee beans.

)
.Set requested grin- .Push the filter into .Place the coffee
ding degree. the filter holder or  grounds container

below the outlet.

Note: Use whole coffee beans only. Fill the coffee bean contai-
ner with coffee beans in regular intervals. An evenly distributed
weight is important in order to ensure smooth grinding.

——
DY =
-Press the coffee . After the requested
grounds container  amount of coffee
or filter holder grounds is reached,

against the button  pull either the filter

between the filter  holder or the cof-

holder retainer. fee grounds contai-
ner back.



CLEANING

Old coffee remaining in the unit may lead to oxidation. This af-
fects the taste. The unit should always be in a well-kept condi-

tion in order to ensure perfect coffee at all times.

We recommend to clean the unit at least once a week.

Prior to cleaning, remove the power plug.

-Use a soft and moist cloth to clean the outer surfaces of the
unit. Use a mild detergent in case of heavy soiling.

-Remove the coffee bean container; hold the grinding ring;
press the bean container down and turn counter-clockwise.

-Place the unused beans in an airtight container so keep the fla-

vour.

.Clean the coffee bean container and the coffee grounds contai-
ner in warm water using a little washing-up liquid.
.- Afterwards, dry the containers well.

CLEANING THE GRINDING MECHANISM

-Remove the power plug.
-Remove the coffee bean container as described in the chapter

titled “Cleaning”.

PUSH

v v v
—~— :§I¢ —— ég ¢ —_—— ég ¢
e (o e (o Ba ()

PUSH

PUSH

- Turn the grinding
ring to the right as
far as possible.

-Press the “PUSH”

button, and conti-
nue to the grinding
ring to the right.

-When the two

arrows point at

each other exactly,
you can remove

the grinding ring
together with the
upper grinding me-
chanism. Remove

the upper grinding
mechanism from

the grinding ring. 19



.Clean the lower and upper grinding mechanism with the brush

enclosed.
v v
—_— Ay Ay
e (o e (o
PUSH PUSH

- After cleaning, first -Now place the up- -Turn the grinding

of all place the per grinding me- ring clockwise to
grinding ring back  chanism. the requested grin-
on to the motor ding degree

block (arrow poin-
ting to arrow).

Note: In order to test whether the grinding mechanism has been
set in correctly, turn the grinding ring to “coarse”, such as level
35, and try to pull out the grinding mechanism by the metal ring.
If the grinding mechanism cannot be removed, it has been ins-
talled correctly.

-Place the coffee bean container on the unit.

AFTER-SALES SERVICE

If your Graef unit is damaged, please get in touch with your spe-
cialist dealer or with a Graef after-sales service at +49 (2932) 97
03 688 or write an e-mail to service@graef.de.

TIPS
-Precise recommendations for grinding degree settings cannot be
provided due to various factors.

— Beans / types of beans react differently (oily, old, freshly
ground etcetera).

- The personal taste plays a role as well.

— Choose a finer grinding degree setting for Espresso.

— Choose a medium grinding degree setting for filter coffee.

— Choose a coarse grinding degree setting for French Press.

- Room temperature / air humidity have an effect on the cof-
20



fee beans.

- The tendency for the correct grinding degree setting for Espres-
so can be seen by the fact that the coffee grounds start to go
lumpy. The coffee grounds are not too lumpy when dropping
out; smaller to medium-sized lumps are formed which spread
again when dropping out. The coffee grounds have a fine feel.

-It is very important to find the right grinding degree for prepa-
ring coffee (extraction time). In case of a wrong grinding de-
gree, the coffee cannot be extracted in an ideal way. It is either
under or over extracted.

-However, there is no “perfect grinding degree”. Everyone should
find his or her grinding degree according to his or her taste pre-
ferences.

- The setting of the grinding degree should also take into conside-
ration the contact pressure and the dosage as well as the roas-
ting degree of the bean used. Some test grinds are necessary
here. For this reason the contact pressure and the dosage should
be kept constant; the grinding degree should be attuned.

- The finer the grinding degree, the longer the grinder needs.

-1t may happen that the grinding degree has to be corrected af-
ter some time because the quality, the moisture content and
the freshness of the bean depends very much on the surround-
ings. This can be corrected quickly by trying out and adapting
the grinding degree and/or contact pressure, if the Espresso run
into the cup too quickly or too slowly.

& DISPOSAL

At the end of its service life, this product cannot be disposed of
in normal domestic waste. The symbol on the product and in the
operating instructions point out to this fact. Reuse the materials
according to their marking. By reusing, recycling or other apply-
ing other forms of use of old units, you render an important con-
tribution to the protection of our environment. Please ask your
municipal administration for the disposal point.

21
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2 YEAR WARRANTY

As from the date of purchase we assume manufacturer warranty
of twenty-four months for defects which can be traced back to
manufacturing and material defect. Your legal warranty claim in
conformity with Section 437 ff. of the German Civil Code (BGB)
shall remain unaffected by this regulation. The guarantee does
not cover any damage which is caused by incorrect handling or
use as well as defects which only slightly influence the function
or the value of the unit. Moreover, transport damage provided
we are not responsible shall be excluded from the claims under
guarantee. Guarantee shall be ruled out for damage, the repair
of which has not been carried out by us or one of our represen-
tations. In case of justified complaints, we shall repair the de-
fective product or replace it by a product without defects at our
discretion.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

= Couvercle

Réservoir a grain
250 ¢g

Couronne de mou-
ture

Sortie

Support de
porte-filtre

Boitier en

plastique
Réservoir de café
moulu

Plaque de
fond

—
mm

Brosse de netto- Manchon de @ du support de @ du support de
yage remplissage porte-filtre env. porte-filtre env.
70 mm 60 mm



AVANT-PROPOS

Chere cliente, cher client,

En achetant ce moulin a café, vous avez pris une bonne décision.

Vous avez acquis un produit de qualité éprouvé.
Nous vous remercions pour votre achat et nous vous souhaitons
beaucoup de plaisir avec votre nouveau moulin a café Graef.

CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux dispositions de sécurité prescrites.
Une utilisation non-conforme peut néanmoins entrainer des dom-
mages pour les personnes et les objets.

Pour une manipulation slre de cet appareil, veuillez respecter

les consignes de sécurité suivantes :

-Avant utilisation, veuillez controler l'absence de dommages ex-
térieurs visibles sur le boitier, le cable et la fiche d'alimentation.
Ne faites pas fonctionner un appareil endommagé.

-Les réparations ne doivent étre effectuées que par un technicien
spécialisé ou le service clientéle de Graef. Les réparations non-
conformes peuvent entrainer des dangers considérables pour
l'utilisateur. En outre, elles annulent tous droits de garantie.

- Toute réparation de l'appareil pendant la durée de garantie ne
doit étre effectuée que par le service clientele de Graef, sinon
les droits de garantie sont annulés en cas de dommages consé-
cutifs.

-Les pieces défectueuses ne doivent étre remplacées que par des
pieces de rechange originales. Seules ces pieces permettent de
garantir que les exigences en matiere de sécurité sont remplies.

-Les appareils peuvent étre utilisés par les personnes a capaci-
tés physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou ayant des
lacunes en connaissance et/ou en expérience, si elles ont été
controlées ou quelles ont été formées a lutilisation slre de
l'appareil et qu'elles ont compris les dangers en résultants.

-Les enfants ne doivent pas utiliser cet appareil. L'appareil et le
cable d'alimentation ne doivent pas étre a portée des enfants.

.Les enfants doivent rester sous surveillance, afin de s'assurer
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qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

-En cas d'absence de surveillance et avant le montage, le démon-
tage ou le nettoyage, l'appareil doit toujours étre débranché du
réseau électrique.

-L'appareil n'est pas concu pour étre utilisé avec une minuterie
externe ou une télécommande séparée.

-Cet appareil est concu pour une utilisation domestique ou un
emploi similaire, comme par exemple : dans le coin cuisine des
employés des magasins et des bureaux, sur les propriétés agri-
coles ; par les hotes d'un hotel, motel ou d'autres dispositifs
d'accueil, dans les pensions pour le petit-déjeuner.

-Débrancher le cable d'alimentation en tirant la fiche hors de la
prise, sans tirer sur le cable.

.La protection électrique de lappareil est garantie unique-
ment lorsqu'il est branché a une prise avec un contact de
protection. Le fonctionnement depuis une prise sans con-
tact de protection est interdit. En cas de doute, faites con-
troler linstallation de la maison par un électricien qualifié.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages
entrainés par un contact de protection sectionné ou manquant.

-Ne saisissez pas la fiche avec les mains mouillées.

-Ne transportez pas l'appareil par le cable d'alimentation.

-La prise doit étre facilement accessible, de telle facon que le
cable électrique puisse étre facilement retiré en cas d'urgence.

-Ne jamais transporter ['appareil pendant le fonctionnement.

-En cas d'absence de surveillance et avant le montage, le démon-
tage ou le nettoyage, 'appareil doit toujours étre débranché du
réseau électrique.

-Cet appareil est concu exclusivement pour moudre des grains
de café.

-Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés pour jou-
er. Risque d'étouffement.

-N'essayez pas de moudre du café déja moulu.



DEBALLAGE

Pour déballer l'appareil, procédez comme suit :
-Retirez l'appareil du carton.
-Enlevez les pieces d'emballage.
-Enlevez les bouts de bandes adhésives éventuelles sur 'appareil
(ne pas retirer le panneau de type).

EXIGENCES SUR LE LIEU DE MONTAGE

Pour une utilisation siire et sans erreur de l'appareil, le lieu de

montage doit répondre aux exigences suivantes :

-L'appareil doit étre disposé sur un support fixe, plat, horizontal,
non dérapant et résistant a la chaleur et ayant une capacité de
charge suffisante.

-Choisissez le lieu de montage de telle facon a ce que les enfants
soient hors de portée de l'appareil.

-L'appareil n'est pas concu pour étre encastré dans un mur ou
dans un meuble.

-Ne mettez pas l'appareil dans un environnement chaud, humide
ou mouillé.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Nettoyez toutes les pieces tel que décrit dans « Nettoyage et

Entretien ».
i i

=

-Mettez le réservoir .Pressez le réservoir
a grains de café sur  a grains de café

l'appareil (respec- vers le bas et fai-

ter le mécanisme tes-le pivoter dans

d'encliquetage). sens des aiguilles
d'une montre
(env.30°).
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REGLAGE DU DEGRE DE FINESSE DE MOUTURE

Grace aux différentes positions de finesse de mouture, vous pou-

vez modifier le grain du café moulu.

Il est impossible de fournir des informations précises sur le degré

de mouture, car de nombreux facteurs, tels que, p. ex., le type

de café / grain, la température ambiante, le golt personnel,
etc... entrent en ligne de compte.

-En général, il est admis que le degré de mouture est plus fin
pour un expresso, qu'on utilise un degré de mouture moyen pour
un café filtre et un degré de mouture plus grossier pour une
cafetiere a pression. Plus le degré de mouture est fin, plus le
processus de mouture du café dure longtemps.

-Si vous utilisez un niveau de mouture fin, il est possible que le
café colle. Tapotez légerement sur le couvercle du réservoir a
grains de café lors du moulage, afin que les restants de grains de
café ne bloquent pas la mouture.

MOUDRE DU CAFE

-Insérez la fiche dans la prise électrique.

-Mettez le porte-filtre sur le support.

-Mettez les manchons de remplissage sur la sortie.

-Remplissez le réservoir a grains de café avec suffisamment de
grains de café.

‘10’ 15
PR ) 25 conrse

N
-Réglez le degré de -Poussez le porte-  -Placez le réser-
mouture souhaité.  filtre dans le sup- voir a café mou-
port de porte-filtre lu sous la sortie
ou d'extraction.

Indication: Utilisez uniquement des grains de café entier. Rem-
plissez régulierement le réservoir avec des grains de café. Un



poids bien réparti est important pour garantir une mouture sans

difficulté.
&/

——

-Pressez le réservoir .Apres avoir obtenu
de mouture de café la quantité de café

ou le porte-filtre souhaitée, retirez

contre le bouton soit le porte-filtre

entre le support de soit le réservoir de

porte-filtre. café moulu.
NETTOYAGE

Le café restant, ancien dans l'appareil peut entrainer l'oxydation.
Ceci influence négativement le golt. L'appareil doit toujours se
trouver dans un état soigné, afin de préparer un café optimale a
chaque instant.

Nous vous recommandons de nettoyer 'appareil au moins 1 x par

semaine.

Avant le nettoyage, retirez la fiche du réseau.

-Nettoyez les surfaces extérieures de l'appareil avec un chiffon
souple et humide. En cas d'encrassement fort, un produit netto-
yant léger peut étre employé.

-Retirez le réservoir a grain de café, maintenez la couronne de
mouture, pressez le réservoir a grain vers le bas et le tourner
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

-Retirez les grains inutilisés et mettez-les dans un récipient sous
vide dair, afin que l'aréme se conserve.

-Nettoyez le réservoir a grains de café et le réservoir de mouture
de café a l'eau chaude avec un peu de produit vaisselle.

.Séchez alors les deux récipients correctement.

29



NETTOYAGE DU BROYEUR

-Débranchez la fiche du réseau.
-Retirez le réservoir a grains de café comme décrit dans « Net-

toyage ».

v v v
_ AV | — A |— Al
e () e () Ba ()

PUSH

PUSH

PUSH

-Faites pivoter la
couronne autant
que possible vers la
droite.

-Appuyez sur le

bouton « PUSH » et
continuez a faire
pivoter la couronne
a droite.

-Lorsque les 2
fleches se rejoig-
nent, vous pouvez
retirer la couronne
entiérement avec
le broyeur. Retirez
alors le broyeur
supérieur de la cou-
ronne.

-Nettoyez le broyeur inférieur et supérieur avec la brosse inclu-

se.

1>«
<>

B A

(e

PUSH

il g
<>

—~——
B oA

(e

PUSH

-Apres le nettoyage,
placez la couronne
sur le bloc motor
(fléche sur fleche).

.Remettez alors le

broyeur supérieur
en place.

-Ensuite, faite pi-
voter la couronne
dans le sens des
aiguilles d'une mon-
tre sur le degré de
mouture souhaité.

Remarque: Pour vérifier si le broyeur est correctement installé,




tournez la couronne sur « grob » (grossier) p. ex. niveau 35 et
essayez de retirer le broyeur sur l‘anneau métallique. Si vous ne
pouvez plus retirer le broyeur, ca signifie qu‘il est bien mis en
place.

Remettez le réservoir a grains de café sur l‘appareil.

SERVICE CLIENTELE

S'il devait arriver que votre appareil Graef présente un dommage,
veuillez-vous adresser a votre marchand spécialisé ou au service
clientele de Graef +49 (0) 29 32- 97 03 688, ou envoyez-nous un
courriel a l'adresse service@graef.de

CONSEILS

-Des informations exactes concernant le réglage du degré de mou-
ture ne peuvent pas étre indiquées du fait de divers facteurs.
- Les grains / types de grains ont des propriétés différentes
(huileux, vieux, fraichement torréfiés, etc...)

- Le golt propre entre en ligne de compte.

— Pour expresso, sélectionner un réglage fin du degré de mou-
ture.

— Pour café filtre, sélectionner un réglage moyen du degré de
mouture.

— Pour cafetiere a pression, sélectionner un réglage grossier du
degré de mouture.

- La température ambiante / 'humidité de lair ont un effet
sur les grains de café.

.La tendance pour le réglage du degré de mouture exact pour
un expresso est reconnaissable lorsque la mouture commence
a grumeler. La mouture grumele un peu en tombant, de petites
boules a moyennes boules se forment, lesquelles se brisent en
retombant. La mouture est fine au toucher.

-Trouver le degré de mouture adéquat est tres important pour
la préparation du café (durée d'extraction). En cas de mauvais
degré de mouture, le café ne peut pas étre extrait de maniéere
optimale. Celui-ci est alors extrait trop ou pas assez intensé-
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ment.

.Cependant, il n'existe pas de « Degré de mouture parfait ».
Chaque personne doit trouver son degré de mouture en fonction
de ses golits.

.Le réglage du degré de mouture nécessite aussi la prise en
compte de la pression de presse et du dosage ainsi que du degré
de torréfaction des grains utilisés. Pour cela, il faut effectuer
un certain nombre de mouture de test / essai. La pression de
presse et le dosage doivent de ce fait étre maintenus constants,
le degré de mouture doit étre harmonisé.

-Plus le degré de mouture est fin, plus le moulin a café a besoin
de temps.

-Il arrive que le degré de mouture doive étre corrigé apres un cer-
tain temps, car la qualité, la teneur en humidité et la fraicheur
du grain sont tres dépendants de l'environnement. Celui-ci est
rapidement corrigé en effectuant des essais et en ajustant le
degré de mouture ou la pression de presse, lorsque l'expresso
coule, p. ex., trop rapidement ou trop lentement dans la tasse.

& ELIMINATION

A la fin de sa durée de vie, le produit ne doit pas étre jeté par-
mi les déchets ménagés habituels. Le symbole sur le produit et
dans le mode d‘emploi en atteste. Les matériaux peuvent étre
réemployés conformément a leur caractérisation. Par le réem-
ploi, l‘utilisation des matériaux ou d‘autres formes d‘utilisation
des appareils usagés, vous participez activement a la protection
de notre environnement. Veuillez-vous adresser a votre munici-
palité pour connaitre les points de collecte appropriés.

GARANTIE 2 ANS

Nous fournissons une garantie fabricant pour ce produit, valable
24 mois a partir de la date d‘achat, pour les défauts imputa-
bles a la fabrication et aux matériaux. Vos droits de garantie
légaux conformément au § 437 ff. BGB restent inchangés par
cette regle, Les dommages entrainés par une utilisation ou un
emploi non conforme ne sont pas couverts par la garantie, ainsi




que les défauts qui influencent le fonctionnement et la valeur

de l‘appareil de maniere minime. En outre, les dommages dus

au transport sont exclus de la responsabilité de garantie, dans la
mesure ou ils ne nous sont pas imputables. Nous déclinons toute
responsabilité de garantie pour les dommages entrainés par une
réparation effectuée par un tiers ou par une de nos filiales. En

cas de réclamation de droit, nous décidons soit de réparer, soit

de remplacer le produit défectueux par un produit en bon état

de fonctionnement.
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PRODUCTBESCHRIJVING
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VOORWOORD

Geachte klant,

met de aankoop van deze koffiemolen hebt u een goede keuze
gemaakt. U hebt een erkend kwaliteitsproduct aangekocht.

Wij danken voor uw aankoop en wensen u veel plezier met uw
nieuwe Graef koffiemolen.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat voldoet aan de verplichte veiligheidsbepalingen.
Maar ondeskundig gebruik kan tot persoonlijke letsels en mate-
riéle schade leiden.

Neem voor de veilige omgang met het apparaat alstublieft de

volgende veiligheidsinstructies in acht:

-Controleer het apparaat véor de toepassing op externe zicht-
bare schade aan behuizing, snoer en stekker. Neem geen be-
schadigd apparaat in bedrijf.

-Reparaties mogen slechts worden uitgevoerd door een vakman
of de Graef-klantendienst. Door ondeskundige reparatie kunnen
aanmerkelijke gevaren ontstaan voor de gebruiker . Bovendien
komt de garantie te vervallen.

-Een reparatie van het apparaat tijdens de garantieperiode mag
alleen door de Graef-klantenservice worden uitgevoerd, anders
bestaat bij volgende schade geen garantie meer.

-Defecte componenten mogen slechts worden vervangen met ori-
ginele reserveonderdelen. Slechts voor deze onderdelen is ge-
waarborgd dat ze voldoen aan de veiligheidseisen.

-Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met vermin-
derde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden of een ge-
brek aan ervaring en/of kennis, als zij onder toezicht staan of
instructies omtrent een veilige omgang met het apparaat heb-
ben gekregen en de hieruit voortvloeiende risico’s hebben be-
grepen.

-Kinderen mogen dit apparaat niet gebruiken. Apparaat en snoer
moeten buiten het bereik van kinderen worden gehouden.

-Kinderen dienen onder toezicht te staan om ervoor te zorgen




dat zij niet met het apparaat spelen.

-Het apparaat moet steeds van het net worden gescheiden als er
geen toezicht is, voor montage, voor demontage of reiniging.
-Het apparaat is er niet voor bestemd met een externe tijdscha-
kelklok of een afzonderlijke afstandsbediening te worden ge-

bruikt.

-Dit apparaat is ervoor bestemd in de huishoud en dergelijke to-
epassingen te worden gebruikt, zoals bijvoorbeeld: in medewer-
ker keukens voor winkels en kantoren; op agrarische erven; door
gasten in hotels, motels en andere woonfaciliteiten; in ontbijt-
pensions.

-De netsnoer altijd aan de stekker uit de contactdoos trekken,
niet aan de snoer.

-De elektrische veiligheid is pas dan gewaarborgd als het aan
een contactdoos met aardkabel is aangesloten. Het gebruik aan
een niet geaarde contactdoos is verboden. Laat in geval van
twijfel de installatie door een elektrische vakman controleren.
De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor schade
die door een ontbrekende of onderbroken aarding werd veroor-
zaakt.

-Raak de stekker nooit met vochtige handen aan.

.Draag het apparaat nooit aan de snoer.

-De contactdoos moet makkelijk te bereiken zijn opdat de snoer
desnoods makkelijk kan worden uitgetrokken.

. Transporteer het apparaat nooit tijdens bedrijf.

-Het apparaat moet steeds van het net worden gescheiden als er
geen toezicht is, voor montage, voor demontage of reiniging.
-Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor het malen van koffie-

bonen.

-Verpakkingsmaterialen mogen niet als speelgoed worden gebru-
ikt. Er bestaat het gevaar van verstikken.

-Probeer niet de gemalen koffie nog eens te malen.
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UITPAKKEN

Het uitpakken van het apparaat gebeurt zoals volgt:

-Neem het apparaat uit de kartonnen doos.

-Verwijder alle verpakkingsdelen.

-Verwijder eventuele etiketten op het apparaat (verwijder niet
het typeplaatje).

EISEN WAARAAN DE OPSTELPLAATS MOET VOLDOEN
Voor een veilig en foutvrij bedrijf van het apparaat moet de ops-
telplaats voldoen aan de volgende vereisten :

-Het apparaat moet worden geplaatst op een stevige, vlakke, ho-
rizontale, slipvaste en hittebestendige ondergrond met voldoen-
de draagvermogen.

-Kies de opstelplaats zodanig dat kinderen het apparaat niet kun-
nen bereiken.

-Het apparaat is niet gepland voor de inbouw in een muur of een
inbouwkast.

-Plaats het apparaat niet in een hete, natte of vochtige omge-
ving.

VOOR DE EERSTE INGEBRUIKNAME
Reinig alle onderdelen zoals beschreven onder “Reiniging en on-

derhoud”.
i i

=

.Plaats het bonen- -Druk het bonenre-

reservoir op het servoir naar be-
apparaat (let op neden en draai het
het vastklikmecha-  met de klok
nisme). (ca. 30°).



MAALGRAADINSTELLING

Door de diverse maalgraadinstellingen kunt u de maalfijnheid van

het koffiemeel veranderen.

Precieze gegevens over de maalgraad kunnen niet worden ge-

maakt omdat er hier vele verschillende factoren, zoals bv. kof- X}

fiesoort / -boon, kamertemperatuur, persoonlijke smaak etc. een

rol spelen.

-Over het algemeen kon worden vastgesteld dat je voor espresso
een zeer fijne maalgraadinstelling neemt, voor filterkoffie een
middelfijne maalgraadinstelling en voor french press koffie een
grovere maalgraadinstelling. Des te fijner de maalgraad, des te
langer duurt het malen.

-Als u een fijne maalgraad gebruikt kan het gebeuren dat de kof-
fie vast plakt. Tik tijdens het malen zachtjes tegen het deksel
van het koffiebonenreservoir, zodat koffiebonenklonters het ma-
len niet blokkeren:

KOFFIE MALEN

-Steek de stekker in het stopcontact.

-Plaats de zeefdrager op de houder.

-Plaats de vulaansluiting op de uitloop.

-Vul het koffiebonenreservoir met voldoende koffiebonen.

N
.Stel de gewenste -Schuif de zeefdra- .Plaats het kof-
maalgraad in. ger in de houder. fiemeelreservoir

onder de uitloop.

Indicatie: Gebruik uitsluitend hele koffiebonen. Vul het koffie-
bonenreservoir regelmatig met koffiebonen. Een gelijkmatig ge-
wicht is belangrijk, om het storingsvrij malen te waarborgen.

39



40

——
-Druk het koffie- -Nadat u de gewens-
meelreservoir of de te hoeveelheid
zeefdrager tegen koffiemeel hebt be-

de knop tussen de  reikt trekt u of de

zeefdragerhouder.  zeefdrager of het
koffiemeelreservoir
terug.

REINIGING

In het apparaat achtergebleven, oude koffie kan tot oxidatie lei-

den. Dit heeft een negatieve invloed op de smaak. Het apparaat

dient zich altijd in een verzorgde toestand te bevinden om op
ieder tijdstip een optimale koffie te kunnen bereiden.

Wij raden u aan, het apparaat minstens 1 x per week te reinigen.

Voor iedere reiniging dient u de stekker uit te trekken.

-Reinig de buitenzijden van het apparaat met een zachte, voch-
tige doek. Bij sterke vervuiling kan een zacht reinigingsmiddel
worden gebruikt.

-Verwijder het bonenreservoir, houdt de maalkrans vast, druk
het bonenreservoir naar beneden en draai het tegen de klok
af.

-Haal de ongebruikte bonen eruit en doe deze in een luchtdicht
afgesloten reservoir, zodat het aroma behouden blijft.

-Reinig het koffiebonen- en koffiemeelreservoir in warm water
met een beetje afwasmiddel.

-Droog deze onderdelen hierna goed af.



REINIGING VAN HET MAALWERK

.rek de stekker uit.

-Verwijder het koffiebonenreservoir zoals beschreven onder

“Reiniging”.

v v v
AL Ayl | — Al

e () e () Ba ()

PUSH

PUSH

PUSH

.Draai de maalkrans
zo ver mogelijk
naar rechts.

-Druk de ,,PUSH*

knop en draai de
maalkrans nog ver-
der naar rechts.

-Staan de 2 pijlen

boven elkaar kunt
u de maalkrans
met het bovenste

maalwerk afnemen.

Neem nu het bo-
venste maalwerk
uit de maalkrans.

-Reinig het bovenste en onderste maalwerk met de bijliggende

borstel.
v v
_— Ay —_— A
CICEOLS a8 (g
PUSH PUSH

.Plaats de maalkrans .Plaats nu het bo-

na de reiniging op
de motorblok (pijl
op pijl).

venste maalwerk
weer erin.

.Draai de maalkrans

met de klok op de
gewenste maal-
graad.

Indicatie: Om te testen of het maalwerk correct werd geplaatst,
draait u de maalkrans op ,grof“ bv. stand 35 en probeert het
maalwerk aan de metalen ring uit te trekken. Kan het maalwerk
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niet eruit worden gehaald, werd het correct geplaatst.
-Plaats het koffiebonenreservoir weer op het apparaat.

KLANTENDIENST

Mocht het gebeuren, dat uw Graef-apparaat beschadigd is, dient u
contact op te nemen met uw speciaalzaak of de Graef klantendienst
0 29 32- 97 03 688 of schrijf ons een email service@graef.de.

TIPS
-Precieze richtlijnen t.a.v. de maalgraadinstelling kunnen op
grond van diverse factoren niet worden gegeven.

— Bonen / Bonensoorten gedragen zich verschillend (vettig,
oud, vers gebrand).

De eigen smaak speelt een rol.

Kies voor espresso een fijnere maalgraadinstelling.

Kies voor filterkoffie een middelfijne maalgraadinstelling.

Kies voor french press koffie een grove maalgraadinstelling.

Kamertemperatuur en luchtvochtigheid hebben een effect

op de koffiebonen.

-De tendentie voor de correcte maalgraadinstelling voor espresso
kunt u eraan herkennen dat het koffiemeel begint te klonteren.
Het koffiemeel klontert niet te erg bij het uitvallen, kleine tot
gemiddeld grote kogeltjes worden gevormd die zich tijdens het
vallen weer verdelen. Het koffiemeel voelt fijn aan.

-De passende maalgraad te vinden is heel belangrijk voor de
toebereiding van koffie (extractietijd). Bij een verkeerde maal-
graad kan de koffie niet optimaal worden geéxtraheerd. Deze
wordt dan of onder- of overgeéxtraheerd.

-De ,,perfecte maalgraad“ bestaat echter niet. ledereen dient
naar zijn smaken de juiste maalgraad te ontdekken.

-Het instellen van de maalgraad vereist ook de aanpersdruk en
de dosering alsmede de roostergraad van de gebruikte bonen in
acht te nemen. Hier zijn diverse test- / proefmalingen nodig.
Vandaar dienen aanpersdruk en dosering constant te worden ge-
houden, de maalgraad dient erop te worden afgestemd.
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-Des te fijner de maalgraad, des te langer duurt het malen.

-Het komt voor dat de maalgraad na een tijdje gecorrigeerd moet
worden omdat hoedanigheid, vochtgehalte en versheid van bo-
nen afhankelijk zijn van de omgeving. Dit kan door proberen en
aanpassen van de maalgraad resp. de aanpersdruk snel gecorri-
geerd worden, als de espresso bv. te snel of te langzaam in de
kop loopt.

X VERWIJDERING

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet via het
normale huishoudelijk afval worden verwijderd. Het symbool op
het product en in de handleiding verwijst hierop. De werkstoffen
zijn conform hun markeringen recyclebaar. Met het hergebruik,
de stoffelijke verwerking of andere vormen van verwerking van
oude apparaten levert u een belangrijke bijdrage ter bescher-
ming van ons milieu. Vraag a.u.b. bij uw gemeentebestuur naar
de bevoegde afvalverwerkingsplaats.

2 JAAR GARANTIE

Voor dit product verlenen wij, beginnend vanaf de verkoop-
datum, 24 maanden fabrieksgarantie op mankementen, die terug
te voeren zijn op productie- of materiaalfouten. Uw wettelijke
garantie volgens § 437 ff. BGB-E (Duits burgerlijk wetboek) blijft
onaangetast van deze regeling. Schade, die terug te voeren is op
een onvakkundige omgang of gebruik alsook mankementen, die
de werking of de waarde van het apparaat slechts minimaal bein-
vloeden, valt niet onder de garantie. Verder vallen transportbe-
schadigingen, voor zover wij hiervoor niet verantwoordelijk zijn,
niet onder de garantie. Voor schade, die door een niet door ons
of onze vertegenwoordiging uitgevoerde reparatie ontstaat, zijn
wij eveneens niet aansprakelijk. Bij een rechtmatige reclamatie
zullen wij het gebrekkelijk product naar onze keuze repareren of
met een product zonder gebreken vervangen.
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

f&e Coperchio

Contenitore grani

250 ¢g

S
Anello di macina-
tura
T I
Scarico
‘1‘?’\\1\5"“2"”25 si
Supporto
porta-filtro
Corpo
in plastica

Contenitore
caffe macinato

Piastra
di base

—
mm

Spazzola per la  Bocchetta di Supporto Supporto
pulizia riempimento porta-filtro @ porta-filtro @
ca. 70 mm ca. 60 mm
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PREFAZIONE

Gentile Cliente,

Acquistando questo macinacaffe avete fatto un'ottima scelta.
Avete acquistato un prodotto di qualita provata.

Vi ringraziamo augurandovi molta soddisfazione nell'uso del vos-
tro macinacaffé Graef.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio &€ conforme alle norme di sicurezza vigenti.
Tuttavia, l'uso improprio puo provocare lesioni personali o danni
materiali.

Per un uso sicuro dell'apparecchio osservare le seguenti avver-

tenze per la sicurezza:

-Prima dell'uso controllare sull'apparecchio eventuali danni es-
terni visibili sul corpo, sul cavo di allacciamento e sulla spina
di rete. Non mettere in funzione l'apparecchio se danneggiato.

.Le riparazioni devono essere eseguite solo da un esperto o dal
servizio assistenza clienti di Graef. Le riparazioni improprie pos-
sono causare notevoli rischi per l'utente. Inoltre estinguono la
garanzia.

-Durante il periodo di garanzia e consentito effettuare riparazio-
ni dell'apparecchio solo al servizio assistenza clienti Graef, altri-
menti decade il diritto di garanzia in caso di danni conseguenti.

.| componenti difettosi devono essere sostituiti solo con parti di
ricambio originali. Solo utilizzando queste componenti si garan-
tisce il rispetto dei requisiti di sicurezza.

-Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, 0 mancanza di esperienza
e/o conoscenza se sono controllati o istruiti circa l'uso sicuro
dell’apparecchio e hanno compreso i rischi che ne derivano.

.Ai bambini non € consentito utilizzare |apparecchio.
L'apparecchio e il cavo di allacciamento devono essere tenuti
fuori dalla portata dei bambini.

.| bambini devono essere sorvegliati in modo da assicurarsi che
non giochino con l'apparecchio.
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-L'apparecchio in assenza di supervisione e prima del montaggio,
smontaggio o della pulizia deve essere sempre scollegato dalla
rete.

-L'apparecchio non € destinato a essere utilizzato con timer es-
terno o sistema di funzionamento remoto separato.

-Questo apparecchio e destinato all'uso in ambito domestico e
applicazioni simili, quali ad esempio: nelle cucine destinate ai
dipendenti di negozi e uffici; in tenute agricole; per gli ospiti
di hotel, motel e altre strutture residenziali; in strutture Bed &
Breakfast.

-Scollegare sempre l'apparecchio dalla presa di corrente tramite
la spina di rete e non tirando il cavo di allacciamento.

-Lasicurezzaelettricadell'apparecchioégarantitasoloseecollegato
a una presa di corrente con conduttore di terra. L'uso di una presa
di corrente senza conduttore di terra e vietato. In caso di dubbio
fateverificarelimpiantodomesticoaunelettricistaspecializzato.
Il produttore non si assume responsabilita alcuna per danni cau-
sati da un conduttore di terra mancante o aperto.

-Non afferrare la spina con le mani umide.

-Non trasportare l'apparecchio tenendolo per il cavo di allaccia-
mento.

-La presa di corrente deve essere facilmente accessibile in modo
da porte scollegare facilmente il cavo di rete in caso di emer-
genza.

-Non trasportare mai l'apparecchio mentre € in funzione.

-L'apparecchio in assenza di supervisione e prima del montaggio,
smontaggio o della pulizia deve essere sempre scollegato dalla
rete.

-Questo apparecchio e indicato esclusivamente per macinare
caffe in grani.

.| materiali dimballo non devono essere usati per giocare. Sussis-
te pericolo di soffocamento.

-Non tentare di macinare di nuovo il caffe macinato.
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DISIMBALLAGGIO

Per aprire l'imballo dell'apparecchio procedere come segue:

- Togliere l'apparecchio dalla scatola di cartone.

-Rimuovere le componenti dell'imballo.

- Togliere eventuali adesivi dall'apparecchio (non togliere la tar-
ghetta del modello).

REQUISITI DEL PUNTO DI INSTALLAZIONE

Per un uso sicuro e esente da difetti dell'apparecchio il punto di

installazione deve soddisfare i presupposti seguenti:

-L'apparecchio deve essere collocato su una base solida, piana,
orizzontale, anti-scivolo e resistente al calore con sufficiente
portata.

-Scegliere il punto di installazione in modo tale che i bambini non
possano accedere all'apparecchio.

.L'apparecchio non e progettato per il montaggio a parete o in un
armadio a muro.

-Non collocare l'apparecchio in un ambiente caldo, bagnato o
umido.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Pulire tutte le componenti come descritto al capitolo "Pulizia e

manutenzione”.
i i

=

-Inserire il con- -Premere il conte-
tenitore del nitore del caffe in
caffe in grani grani verso il basso
sull'apparecchio e ruotarlo in senso
(fare attenzione orario (ca. 30%).
al meccanismo di
innesto).



IMPOSTAZIONE DEL GRADO DI MACINATURA

Con le diverse impostazioni del grado di macinazione € possibile

modificare la grana del caffe macinato.

Non & possibile fornire indicazioni precise sul grado di macina-

tura, in quanto entrano in gioco diversi fattori, come il tipo di

caffe/i chicchi di caffe, la temperatura ambiente, il gusto per-

sonale, ecc.

-Ingenerale e possibile dire che l'espressorichiede unimpostazione
del grado di macinatura piu fine, il caffe americano un grado di
macinatura medio e il french press un grado di macinatura piu
grosso. Piu fine e il grado di macinatura, piu lungo € il processo
di macinatura.

-Se utilizzate un livello di macinatura fine, il caffé potrebbe in-
collarsi. Durante la macinatura picchiettate leggermente sul
coperchio del contenitore del caffe in grani, in modo che i vari
grumi di caffe in grani non blocchino il processo.

MACINARE IL CAFE

-Inserire la spina nella presa di corrente.

-Mettere il supporto porta-filtro sul rispettivo supporto.

-Applicare la bocchetta di riempimento allo scarico.

-Riempire il contenitore del caffé in grani con una quantita suf-
ficiente di grani.

‘10’ 15
PR ) 25 conrse

———

-Impostare il grado .Spingere il porta-  -Mettere il conte-
di macinatura desi- filtro nel supporto nitore del caffe
derato. del porta-filtro macinato sotto allo

oppure. scarico.

Avvertenza: Usare esclusivamente caffé a grani interi. Riempire
il contenitore del caffé in grani regolarmente. E' importante il

49



50

peso uniforme per garantire una macinatura senza problemi.

&/

——

-Premere il conteni- -Dopo aver ottenuto
tore del caffe maci- la miscela di maci-
nato o il porta-filtro nato desiderata, ri-
contro il pulsante tirare il porta-filtro
tra il supporto del o il contenitore del
porta-filtro. caffe macinato.

PULIZIA

Il caffé vecchio, rimasto nell'apparecchio puo causare ossidazi-
one. Cio influisce negativamente sul gusto. L'apparecchio deve
essere sempre in condizioni perfette, per garantire in ogni mo-
mento un caffé a regola d'arte.

Si consiglia di pulire l'apparecchio almeno 1 volta la settimana.

Prima di ogni pulizia, scollegare la spina di rete.

-Pulire le superfici esterne dell'apparecchio con un panno mor-
bido inumidito. In caso di sporco tenace € possibile usare un
detergente delicato.

- Togliere il contenitore del caffe in grani, prendere l'anello di
macinatura, premere verso il basso il contenitore dei grani e
ruotare in senso anti-orario.

-Prendere i chicchi inutilizzati e metterli in un contenitore erme-
tico in modo da conservarne l'aroma.

-Pulire il contenitore del caffe in grani e il contenitore del caffe
macinato in acqua calda con un po' di detersivo per i piatti.
-Poi asciugare entrambi a fondo.



PULIZIA DELLA MACINA

- Togliere la spina di rete.
-Rimuovere il contenitore del caffe in grani come descritto al

capitolo ,,Pulizia®.

PUSH

v v v
_— A4 [—— A4 |—
e () e () Ba ()

PUSH

PUSH

-Ruotare l'anello di
macinatura a des-
tra, nei limiti del
possibile.

-Premere il pulsante
"PUSH" e continuare
ruotare l'anello di
macinatura a des-
tra.

-Quando le 2 frecce
combaciano, potete
togliere l'anello di
macinatura insie-
me alla macina.
Togliere quindi la
macina superiore
dall'anello di maci-
natura.

-Pulire la macina superiore e inferiore con la spazzolina in dota-

zione.
v v
_— X _— Ay
B oA Ou“ A oA Q.f -
PUSH PUSH

-A pulizia ultimata
mettere l'anello
di macinatura sul
gruppo motore
(freccia su freccia).

-Inserire quindi la
macina superiore.

-Ruotare l'anello di
macinatura in senso
orario in corrispon-
denza del grado di
macinatura deside-
rato.

Avvertenza: Per verificare se la macina e stata inserita corret-
tamente, ruotare ‘anello di macinatura su ,,grosso“, ad esempio

51



52

sul livello 35 e cercare di estrarre la macina sull‘anello metallico.
Se non si riesce a estrarre la macina, significa che e stata inserita
correttamente.

-Mettere dinuovoil contenitore del caffe in grani sull‘apparecchio.

ASSISTENZA CLIENTI

Se dovesse capitare che il vostro apparecchio Graef presenti
un danno, rivolgetevi al vostro rivenditore specializzato o all’
assistenza clienti Graef 029 32- 97 03 688 oppure scrivete un'
e-mail all’ indirizzo service@graef.de

SUGGERIMENTI

-Non é possibile fornire indicazioni precise riguardo alla regolazi-
one del grado di macinatura per via di diversi fattori.

- | chicchi / le varieta di chicchi si comportano in modo diffe-
rente (oleosi, vecchi, freschi, tostati, ecc.).

— Il gusto personale ha la sua influenza.

— Per l'espresso scegliere una regolazione dl grado di macinatu-
ra piu fine.

— Per il caffé americano scegliere una regolazione dl grado di
macinatura media.

— Per il french press scegliere una regolazione del grado di ma-
cinatura grossa.

— Temperatura ambiente/umidita dell'aria influiscono sul caffé
in grani.

-Una regolazione del grado di macinatura corretto per l'espresso
e riconoscibile dal fatto che il caffée macinato inizia a rag-
grumarsi. Il caffe macinato nell'uscire non si accumula molto, si
formano delle piccole-medie palline che cadendo si separano di
nuovo. Il caffe macinato e fine al tatto.

-Trovare il grado di macinatura adatto € importantissimo per la
preparazione del caffe (tempo di estrazione). Con un grado di
macinatura errato non e possibile estrarre in caffé in modo otti-
male. Viene sovraestratto o sottoestratto.

-Non esiste comunque il "grado di macinatura perfetto”. Ognuno




deve trovare quello corretto in base ai propri gusti.

-La regolazione del grado di macinatura richiede anche di tener
conto della pressione di appoggio e del dosaggio nonché del gra-
do di tostatura dei chicchi utilizzati. Occorre effettuare alcuni
test/prove di macinatura. La pressione di appoggio e il dosaggio
devono essere mantenuti costanti, il grado di macinatura deve
essere adattato di conseguenza.

-Piu fine e il grado di macinatura, piu lungo ¢ il processo di ma-
cinatura.

-Puo capitare che dopo un certo tempo sia necessario corregge-
re il grado di macinatura, in quanto le caratteristiche, il con-
tenuto di umidita e la freschezza dei grani dipendono molto
dall'ambiente. Si puo correggere velocemente sperimentando e
adattando il grado di macinatura e la pressione di appoggio, se,
ad esempio l'espresso, scende in tazza troppo velocemente o
troppo lentamente.

H SMALTIMENTO

Al termine del suo ciclo vitale non & consentito smaltire questo
prodotto tra i normali rifiuti domestici. Il simbolo applicato al
prodotto e riportato sulle istruzione per l‘uso fa riferimento a
questo. | materiali sono riciclabili in base al contrassegno che ri-
portano. Con il riciclaggio, il recupero dei materiali o altre forme
di riciclo di apparecchi dismessi, si fornisce un contributo im-
portante alla tutela dell‘ambiente. Informatevi presso il vostro
comune per conoscere i centri di raccolta di competenza.

GARANZIA DI 2 ANNI

Per questo prodotto offriamo una garanzia del produttore di 24
mesi, a partire dalla data di vendita, per imperfezioni ricondu-
cibili a difetti di produzione e del materiale. | vostri diritti di
garanzia legali previsti al § 437 e segg. BGB non vengono toccati
da questa norma. La prestazione di garanzia non contempla i
danni derivanti da uso o trattamento improprio, come i difetti
che influiscono sul funzionamento o il valore dell‘apparecchio
solo in misura esigua. Sono inoltre esclusi dal diritto di garanzia
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i danni da trasporto, fin tanto che noi non ne siamo responsabili.
Per danni derivanti da una riparazione non eseguita da noi o dai
nostri rappresentanti, e escluso il diritto di garanzia. In caso di
reclamo legittimo effettueremo a nostra discrezione la riparazi-
one del prodotto difettoso o la sua sostituzione con un prodotto
esente da difetti.






X ENTSORGUNG

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht {iber den
normalen Hausmdll entsorgt werden. Das Symbol auf dem Produkt
und in der Gebrauchsanleitung weist darauf hin. Die Werkstoffe
sind gemal lhrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wie-
derverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen For-
men der Verwertung von Altgeraten, leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Schutze unserer Umwelt. Bitte fragen Sie bei Ihrer
Gemeindeverwaltung nach der zustandigen Entsorgungsstelle.

2 JAHRE GEWAHRLEISTUNG

Fiur dieses Produkt Ubernehmen wir beginnend vom Verkaufsda-
tum 24 Monate HerstellerGewahrleistung fur Mangel, die auf Fer-
tigungs- und Werkstofffehler zuriickzufiihren sind. Ihre gesetzli-
chen Gewabhrleistungsanspruche nach § 437 ff. BGB bleiben von
dieser Regelung unberihrt. In der Gewahrleistung nicht enthal-
ten sind Schaden, die durch unsachgemalRe Behandlung oder Ein-
satz entstanden sind sowie Mangel, welche die Funktion oder den
Wert des Gerates nur geringfuigig beeinflussen. Weitergehend sind
Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben,
vom Gewabhrleistungsanspruch ausgeschlossen. Fur Schaden, die
durch eine nicht von uns oder eine unserer Vertretungen durch-
gefihrte Reparatur entstehen, ist ein Gewahrleistungsanspruch
ausgeschlossen. Bei berechtigten Reklamationen werden wir das
mangelhafte Produkt nach unserer Wahl reparieren oder gegen
ein mangelfreies Produkt austauschen.

/ Gebr. Graef GmbH & Co. KG |
Donnerfeld 6 | 59757 Arnsberg | www.graef.de
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

er Tapa
Recipiente de
granos de café
250 ¢
S
Anillo de ajuste de
molienda
Salida
Sopor-
te de tamiz
Carcasa de
plastico
Recipiente para
café molido
Placa
base
Cepillo para Boca de llenado Soporte de tamiz Soporte de tamiz

limpiar @ aprox. 70 mm @ aprox. 60 mm



PROLOGO ES

Estimado/a cliente:

Ha hecho una buena eleccién al comprar este molinillo de café.
Ha adquirido un producto de calidad reconocido.

Le agradecemos su compra y le deseamos que disfrute con su
nuevo molinillo de café Graef.

INDICACIONES DE SEGURIDAD

Este aparato cumple las disposiciones en materia de seguridad
requeridas. No obstante, si se utiliza de manera indebida puede
causar danos personales y materiales.

Para utilizar de manera segura el aparato, tenga en cuenta las

indicaciones de seguridad que se detallan a continuacion:

-Antes de utilizarlo, compruebe si el aparato presenta danos ex-
ternos visibles en la carcasa, en el cable y en el enchufe. Bajo
ningun concepto, ponga en funcionamiento un aparato averiado.

.Los trabajos de reparacion sélo seran llevados a cabo por un
especialista o el servicio postventa de Graef. Los trabajos incor-
rectos de reparacion pueden poner en grave peligro al usuario y,
ademas, extinguen el derecho de garantia.

- Todos los trabajos de reparacion del aparato durante el periodo
de garantia solo podran ser llevados a cabo por el servicio post-
venta de Graef, ya que de lo contrario se anulara el derecho de
garantia en caso de dafos posteriores.

-Los componentes dafados solo podran ser reemplazados por
piezas de recambio originales, ya que Unicamente con estas pie-
zas se garantiza el cumplimiento de los requisitos en materia de
seguridad.

-Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidad
fisica, sensorial o mental o que no cuenten con experiencia y/o
conocimientos, siempre que sean vigilados o hayan sido entre-
nados en el uso seguro del aparato, y entiendan los peligros que
puedan emanar de él.

-Los nifos no deben utilizar este aparato. Mantenga el aparato y
el cable de conexioén alejado del alcance de los ninos.




-Para estar seguro de que los nifos no juegan con el aparato,
vigilelos.

-El aparato debera estar desconectado de la red eléctrica siemp-
re que no haya nadie para llevar a cabo la supervision, y antes
de montar, desmontar o limpiar el aparato.

-El aparato no ha sido disenado para utilizarse con un temporiz-
ador externo o un control remoto independiente.

-Este equipo ha sido disefiado para utilizarse en ambitos domé-
sticos y aplicaciones similares, tales como: en cocinas de per-
sonal para comercios y oficinas; en fincas; por los clientes de
hoteles, moteles y otros establecimientos de alojamiento; en
casa de huéspedes.

-Para desenchufar el aparato, nunca tire del cable de conexion
sino del enchufe de la clavija.

.Unicamente se garantizara la seguridad eléctrica del aparato
cuando se conecte a un sistema de toma de tierra. Queda pro-
hibido poner en funcionamiento el aparato sino esta conectado
a un sistema de toma de tierra. En caso de duda, haga que
un electricista compruebe la instalacion eléctrica de la casa.
El fabricante no asumira ninguna responsabilidad por dainos
causados por la ausencia de una toma de tierra o por una toma
de tierra ininterrumpida.

-No toque el enchufe con las manos mojadas.

-No transporte el aparato asiéndolo del cable de conexion.

-La toma de corriente debe ser facilmente accesible de modo
que, en caso necesario, se pueda extraer facilmente.

-No transporte nunca el aparato mientras esté en funcionamien-
to.

-El aparato debera estar desconectado de la red eléctrica siemp-
re que no haya nadie para llevar a cabo la supervision, y antes
de montar, desmontar o limpiar el aparato.

-Este aparato ha sido disefiado Unicamente para moler granos de
café.

-Los materiales de embalaje no deben utilizarse para jugar. Exis-
te peligro de asfixia.



-No intenté moler de nuevo café molido.

DESEMBALAJE

Para desembalar el aparato, proceda de la siguiente manera:

-Saque el aparato de la caja.

-Retire todos los materiales de embalaje.

-Retire las pegatinas del aparato (no retire la placa de caracteri-
sticas).

REQUISITOS DEL LUGAR DE INSTALACION

Para utilizar de manera segura y sin problemas el aparato, el
lugar de instalacion debe cumplir los requisitos que a continua-
cion se detallan:

-El aparato se debe instalar sobre una superficie firme, plana,
horizontal, antideslizante y resistente al calor con suficiente ca-
pacidad de carga.

-Seleccione un lugar de instalacion en el que los nifios no puedan
alcanzar el aparato.

-El aparato no ha sido disenado para instalarse en una pared o en
un armario empotrado.

-No coloque el aparato en un ambiente caluroso, mojado o hu-
medo.

ANTES DE UTILIZAR POR PRIMERA VEZ

Limpie todas las piezas tal y como se describe en el capitulo
“Limpieza y mantenimiento”.
/|

=

.Coloque el recipi-  -Presione el recipi-
ente de granos de ente de granos de
café sobre el apara- café hacia abajoy
to (tenga en cuenta girelo en el sentido
el mecanismo de de las agujas del
bloqueo). reloj (aprox. 30°).




AJUSTE DEL GRADO DE MOLIENDA

Con los diferentes grados de molienda, se puede ajustar el nivel

de molido del café.

No se pueden proporcionar datos precisos acerca del grado de

molienda ya que varia en funcion de muchos factores, como p.

ej., el grano y el tipo de café, la temperatura ambiente, su pre-

ferencia personal, etc.

-Por lo general, para preparar café expreso se requiere un grado
fino de molienda. Para preparar café de filtro, un grado medio
de molienda, y para cafeteras de émbolo, un grado de molienda
grueso. Cuanto mas fino sea el grado de molienda, mas tiempo
durara el proceso de molienda.

.Si selecciona un grado fino de molienda, es posible que el café
se adhiera. Durante el proceso de molienda, golpee ligeramente
la tapa del recipiente de granos de café para que los terrones de
café no bloqueen el mecanismo de molienda.

TRITURAR CAFE

-Enchufe el aparato a la toma de corriente.
-Coloque el soporte de tamiz.
. Coloque la boca de llenado en la salida.

-Llené el recipiente con suficientes granos de café.
e — N

10
o, s
“\’\\‘2 CCCCCC

N
-Ajuste el grado de- -Inserte el tamiz en .Coloque el recipi-
seado de molienda. el soporte o ente de café molido

bajo la salida.

Nota: Utilice Unicamente granos de café enteros. Rellené peri6-
dicamente el recipiente con granos de café. Es esencial mante-
ner un peso uniforme para garantizar una molienda suave.



——

-Una vez que haya
ente de café molido obtenido la can-

o el tamiz contra tidad deseada de
el boton que hay café molido, retire
entre el soporte de el tamiz o el recipi-
tamiz. ente de café moli-
do.
LIMPIEZA

Los restos de café que queden en el aparato pueden producir oxi-
dacion, que afectara negativamente en el sabor. El aparato debe
encontrarse siempre en perfecto estado para poder preparar un
buen café.

Se recomienda limpiar el aparato al menos 1 vez a la semana.

Antes de proceder a su limpieza, desconecte el aparato de la

toma de corriente.

-Limpie la superficie externa del aparato con un pano suave y
humedo. En caso de suciedad incrustada, se puede utilizar un
producto de limpieza suave.

-Extraiga el recipiente de granos de café. Sujete el anillo de
ajuste del grado de molienda. Presione el recipiente de granos
de café hacia abajo y girelo en el sentido contrario a las agujas
del reloj.

-Retire los granos de café no utilizados y viértalos en un recipi-
ente hermético para que conserven su aroma.

-Limpie el recipiente de granos de café y de café molido en agua
templada con un poco de lavavajillas.

-A continuacion, seque bien los dos recipientes.
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LIMPIEZA DEL MECANISMO DE MOLIENDA

-Desconecte el aparato de la toma de corriente.
-Extraiga el recipiente de granos de café tal y como se describe

en la seccion ,,Limpieza“.

v v

_— A4 | — X
e () e ()

PUSH PUSH

iiLqp)
<>

EECEeL:

PUSH

-Gire el anillo de -Presione el botdn
ajuste de molienda "PUSH"y siga gi-
hacia la derecha rando el anillo de
tanto como sea ajuste de molienda
posible. hacia la derecha.

-Haga coincidir las

dos flechas. Podra
extraer el anillo de
ajuste de molienda
junto con el meca-
nismo superior de
molienda. A conti-
nuacion, extraiga el
mecanismo superior
de molienda del
anillo de ajuste.

-Limpie el mecanismo superior e inferior de molienda con el ce-

pillo que se adjunta.

—

<

Q

1>«
<>

CICEOL S

PUSH ((4\\

LS

i 2p |
<>

PUSH

-Después de limpiar- -A continuacion,
lo, coloque el anillo coloque el meca-
de ajuste del grado nismo superior de
de molienda sobre  molienda.
el motor (flecha
sobre flecha).

.Gire el anillo de

ajuste de grado

de molienda en el
sentido de las agu-
jas del reloj hacia
el grado de molien-
da deseado.




Nota: Para comprobar que el mecanismo de molienda esté cor- E
rectamente colocado, gire el anillo de ajuste de grado de molien-

da a la posicidn de grueso, p. €j., 35 e intente extraer el meca-

nismo de molienda del anillo metalico. Si no se pudiese extraer el
mecanismo de molienda, es que se ha colocado correctamente.

Vuelva a colocar el recipiente de granos de café en el aparato.

SERVICIO POSTVENTA

En caso de que su aparato Graef sufriese danos, pongase
en contacto con su proveedor o con el servicio post venta
de Graef llamando al teléfono 0 29 32- 97 03 688 o enviando un
correo electrénico a service@graef.de

CONSEJOS

-No se pueden proporcionar indicaciones precisas relativas al
ajuste del grado de molienda ya que depende de diversos facto-
res.

— Los granos y los tipos de granos se comportan de manera di-
ferente (aceitoso, viejo, recién tostado, etc.).

- Su preferencia personal es decisiva.

— Para cafeteras expreso, seleccione un grado fino de molien-
da.

— Para cafeteras de filtro, un grado medio de molienda.

— Para cafeteras de émbolo, un grado grueso de molienda.

— La temperatura ambiente y la humedad del aire influyen en
los granos de café.

-En el caso de las cafeteras expreso, se podra reconocer si se ha
conseguido el grado correcto de molienda porque el café molido
comenzara a formar grumos. Al salir de molino, el café molido
formara pequenos grumos de pequeno y mediano tamano que
se deshacen al caer. Al tacto, el café molido se siente muy fino.

-Para preparar el café (tiempo de extraccion), es esencial encon-
trar el grado adecuado de molienda. En caso de que se ajuste un
grado incorrecto de molienda, no se podra llevar a cabo un pro-
ceso optimo de extraccion, que sera de mayor o menor grado.

11
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-Sin embargo, no hay un "grado perfecto de molienda”. Cada per-
sona debe descubrir su grado de molienda correcto en funcién
de sus preferencias personales.

-La regulacion del grado de molienda requiere también tener en
cuenta la presion de apriete y la dosificacion asi como el grado
de tueste de los granos de café utilizados. Para ello, se requie-
re llevar a cabo pruebas o moliendas de prueba. La presion de
apriete y la dosificacion debe mantenerse constante, y el grado
de molienda se debe ajustar en base a ello.

-Cuanto mas fino sea el grado de molienda, mas tiempo necesi-
tara el molinillo para el proceso de molienda.

-Puede suceder que el grado de molienda deba corregirse trans-
currido un tiempo ya que la calidad, el contenido de humedad
y la frescura de los granos dependen mucho del entorno, lo que
se puede corregir rapidamente probando y ajustando el grado
de molienda o la presion de apriete si el expreso va a la taza p.
ej. demasiado rapido o lento.

X ELIMINACION DE RESIDUOS

Al final de su vida util, este producto no puede desecharse junto
con otros residuos domésticos. El simbolo en el producto y en las
instrucciones de uso lo senala. Los materiales son reciclables de
acuerdo con su identificacion. El reciclaje, la reutilizacion de los
materiales o la aplicacion de otras formas de empleo de los apa-
ratos antiguos contribuyen de manera considerable a proteger el
medio ambiente. Pdngase en contacto con las autoridades loca-
les para obtener informacion acerca del centro de eliminacion de
residuos adecuado.

2 ANOS DE GARANTIA

Otorgamos para este producto, 24 meses de garantia del fabri-
cante a contar desde la fecha de venta por fallos ocasionados por
defectos de fabricacion o de material. Esta disposicion no afec-
tara a sus derechos legales de reclamacién de garantia con arreg-
lo al articulo 437 y ss. del Codigo Civil aleman (BGB). La garantia
no incluye danos causados por una manipulacion o uso indebidos,




asi como por defectos que tengan efectos minimos sobre el fun- E
cionamiento o el valor del aparato. Ademas, quedan excluidos

de la garantia los dafnos producidos durante el transporte, en la
medida de que no seamos responsables de los mismos. Se excluye

el derecho de garantia en aquellos dainos cuyo origen esté en una
reparacion no efectuada por nosotros o por nuestros represen-
tantes. En caso de reclamaciones legitimadas, llevaremos a cabo

la reparacion del producto o la sustitucion por un producto sin
deficiencias.
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OMUCAHUE YCTPOUCTBA

= Kpbilwka
EMKocTb ans
KodpeMHbIX 3epeH
250 g
S
BeHunK gns
peryiMpoBKu

CTeneHn nomMosa

BbinyckHoe
oTBepcTHne
Kpennexue
Aepxartensa
dunbTpa

MnacTmKoBbIM

Kopnyc

EMKoCTb gnsa

MosioToro Koge

OnopHas

nanTa

7 Y Y

LeTka gna BopoHka ans Kpennenue KpenneHue

YUCTKM 3arno/IHEHMS Aepxartens aeprkatens
bunbTpa @ oK.  PuabTpa D OK.
70 MM 60 MM
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NPEAUC/IOBUE

YBarkaeMmbli MOKynaTeb,

KynuB 3Ty Kodemonky, Bbl caenanm xopowmm Boi6op. Bbl
npuoGpenn yCTpoMCTBO 06LLENPM3HAHHOIO KayecTBa.

Mbl 6narogapmm Bac 3a NoKynky v »kenaem Bam npuaTtHoro
MoNb30BaHWsi HOBOM KodeMosikon Graef.

YKA3AHUA NO BE3ONACHOCTH

3TO YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET YCTAHOB/IEHHbIM NPaBM/iaM

6e30nacHOCTU. HeHagnexallee 1CNo/ib30BaHUE MOXKET BECTU K

BO3HWMKHOBEHMIO yllep6a 340pOBbl0 M MaTepMaIbHOIO yllepba.

/lna 6e3onacHoM paboTbl C YCTPOMCTBOM COB/0AATL Ceaytolime

npaBu/sia 6€30MacHOCTM:

-MNepea Ucnosb3oBaHWMEM NPOBEPUTDL YCTPOUCTBO Ha
npeaMeT BUAMMBIX HApY:KHbIX NOBPEXAEHMA Kopnyca,

Kabens NoAKAYEHUS M WITENCeNbHOM BUIKKU. He BBOAMTL B
3KCnJlyaTaumio NnoBpeXAeHHOe YCTPOMCTBO.

-PEMOHT MOKET OCyLLEeCTBNATLCA TOJIbKO CNEeLMaIMCTOM
WUIN KNIMEHTCKOM cny60M Graef. PEMOHT, NpoOBOAUMbBIN
HeHaanexawum obpasom, NpeacTaBaseT 60/blUyl0 0NacHOCTb
ANA nonb3oBartena. Kpome Toro, tepaeTca npaBo Ha
rapaHTUMHOE 06CNYKMBAHME.

- PEMOHT yCTpOMCTBa B rapaHTUMHbBIM NEPUOS MOXKET
BbINOJIHATLCA TOJIbKO KMEHTCKOM cny»K60M Graef; B NpoTMBHOM
C/lyyae npu BO3HMKHOBEHWUM yliepba NpaBo Ha rapaHTUMHOE
06CNyKMBaHWE TepAeTCA.

- [ledbeKTHble YacTM AO0JIKHbI 3aMEHATBLCA TOJIbKO Ha
OpUrMHabHblE 3anacHble YacTH. TOIbKO 3TU YacTH
rapaHTMpytoT cobnogeHne Tpe6oBaHUM 6€30MaCHOCTM.

-YCTpoMCTBa MOTYT MCMOJIb30BaThCA /IMLAMM C OF paHUYEHHBIMM
pr3MYECKMMM, OpPraHONENTUYECKUMU MUSIU YMCTBEHHbBIMM
CNOCOGHOCTAMM, C OTCYTCTBMEM ONbITa U/ MJIM 3HAHUM, ECIU
OHM HaxoAATCA Noj NPUCMOTPOM MM MPOUHCTPYKTMPOBAHbI Ha
npeameT 6€30MacHOro MCrnoJsib30BaHMsA YCTPOMCTBA, M OCO3HAIOT
BO3MOMHYH OMACHOCTb.




- /1eTAM UCNOoIb30BaTb 3TO YCTPOMCTBO 3anpeLLeHo. YCTPOMCTBO
7 Ka6enbvnop,r<moquMﬂ ZIO/IKHbI pacnonaraTbCA B HEAOCTYMHOM
ANA peTten mecre.

-Heobxoaumo cneamtb, YTOGbI AETU HE Urpasiu C YCTPOMCTBOM.

-MNpu ocTaBneHUMU 6e3 NpMCMOTpa, nepes c60pKoM, pa3bopKoM
MM YUCTKOM BCErZa OTCOEAMHATb YCTPOMCTBO OT CETH.

-YCTPOMCTBO He NpeAHa3HAYeHo A1a SKCnayaTaumm
C MCMO0J/Ib30BaHMEM BHELLHEro TaMmMepa Mau nybTa
ANCTAHUMOHHOIO YrnpaBieHuA.

- YCTPOMCTBO NpefHa3Ha4YeHo A8 6bITOBOrO U aHA/IOrMYHOI0
MCNONb30BaHUA, KaK HanpuMep: Ha KyXHAX ANA nepcoHana
B MarasuHax, oucax, Ce/IbCKOX03AMCTBEHHbIX BIAJAEHUH,
noceTuTenem roCTUHUL, MOTeNIEN M NMPOYMX KUIULLHO-ObITOBbIX
06BEKTOB, NAHCMOHOB C BK/IKOYEHHBIM 3aBTPAKOM.

-Bcerpa n3Bnekatb Kabesib NOAKIIOYEHNSA, AeprKach 3a
LTencesIbHy po3eTKy, a He 3a CaM Kabesb.

- ANneKTpuyeckaa 6€30MacHOCTb YCTPOMCTBA FapaHTMpPyeTCA
TONIbKO MPU €ro NOAKAOYEHMM K pO3eTKE C 3a3€MJIEHMEM.
MoaknoyeHMe K po3eTke 6e3 3a3eM/ieHnA 3anpeweHo. B
C/ly4ae COMHEHMIM 06paTUTLCA K CNEeLUaICTY-INEKTPURY ANA
NMPOBEPKU JOMOBOM 3JIEKTPONPOBOAKM.

MponsBoanTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTM 3a yLiepo,
BO3HMKLUMIM MO NPUYMHE OTCYTCTBYIOLErO MM Pa30PBaAHHOIO
3a3eM/ieHunA.

-He npuKkacaTtbca K WTencesibHOM BUJIKE BAAXKHBIMU PYKamu.

-He nepemeluatb yCTPOMCTBO, Aep:Kack 3a Kabesb
NOAKOYEHMSA.

-Po3eTKa fonKHa pacnonaratbCs B 1EFKOAOCTYNHOM MeCTe,
YTOGbI Kabelb NUTaAHUA MOI BbITb OTCOEAMHEH B NI060E BpeMmA.

-H B KoeM c/lyyae He nepemellaTb YCTPOMCTBO BO BPEMS
3KCNayaTaumm.

-Mpu ocTaBneHUM 6€3 NpUCMOTpa, Nepes C60pKOM, pa3bopKoM
MM YUCTKOM BCErAa OTCOEAUHATb YCTPOMCTBO OT CETM.

- YCTPOMCTBO NpeAHasHa4YeHO UCKIYMTENBHO A5 MOMOJIA
KOeMHbIX 3€peH.
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-YNaKkoBOYHbIE MaTepuasibl He JOKHbI MCNO/b30BaTbCA S
urpbl. CyliecTByeT oNacHOCTb YAYLWEHMS.
-He nbiTaTbCs NepemasbiBaThb YKe MOJIOTblE 3epHa.

OCBOBOXAEHUE OT YNAKOBKH

OcBO6GOXAEeHME YCTPOMCTBA OT YNAKOBKMU OCYLLECTBAAETCA
cneayowmm 06pasom:

-M3B/I€Yb YCTPOMCTBO M3 KApTOHHOM KOPOGKM.

-YaanuTb BCe 3/IEMEHTbI YAaKOBKM.

-YaanuTb C yCTPOMCTBA BO3MOXKHbIE HaKNEMKM (3a UCKIOYEHMEM
MacnopTHOM Tab/IMYKM).

TPEBOBAHUA K MECTY YCTAHOBKH
Ana 6e30MacHOM M HaZEXKHOM KCMyaTaumMm YCTPOMCTBA MECTO
YCTaHOBKM A0J/I)KHO BbIMO/IHATL C/ieAytolme YCI0BUSA:

-YCTpPOMCTBO A0/I)KHO pacnosiaraTbCs Ha NPOYHOM, MJIOCKOM,
POBHOM, HE CKOJIb3KOM U TEMNEPATYPOCTOMKOM onope ¢
AOCTaTOYHOM HecyLeM CnoCco6HOCTbIO.

-BblGpaTh MECTO YCTaHOBKM, HE JOCTYMNHOE ANA AETEM.

-YCTpPOMCTBO He NpeAyCMOTPEHO A/ BCTpauBaHWA B CTEHY MU
BO BCTPOEHHbIM LWKad.

-He yCTaHaBJ/INBATb yCTpOFICTBO B *XapKOM, CbIpOM UJTIN BJITAXXKHOM
MmecTe.

NEPEA UCMNOJ/Ib3OBAHUEM
[MpoYncTUTbL BCE YacTH, Kak onmcaHo B pasgene "Yuctka m yxon'.

B

= =

-YCTaHOBUTb EMKOCTb -HaJaBMTb HA EMKOCTb

AN KoheMHbIX ANA KodenHbIX 3epeH
3epeH Ha YCTPOMCTBO BHM3 M NMOBEPHYTb €€ No
(cneautb 3a HanpaB/IEHMI0 YacOBOM
cpabatbiBaHMEM CTpeNKM

18 dukcatopa). (oK. 30°).



PEr'YJIMPOBKA CTEMEHU NMOMOJIA

CTeneHb NoMosia KoheMHbIX 3epEH PeryMpyeTcs C NOMOLLbLO

pPa3/iIM4HbIX HACTPOEK CTENEHN NOMOJ1a.

ToOuYHblEe JaHHbIe 0 CTeneHM MOMOIA HE MOTYT ObITb YKa3aHbl 13-
3a HaM4YMA pasIMyHbIX aKTOPOB, Kak, Hanpumep, copt Kode/
3epeH, KOMHaTHasa TemnepaTtypa, NepcoHalbHbIM BKYC M T.A4.

-B 06wem, MOXXHO cKkaszaTtb, 4To AnA Espresso BbibupaeTca 6onee
MENIKMM NOMOA, ANs Kode, NpUroToBsemMoe B KopeBapKe ¢
hUnbTpoM, - cpeaHUi, a ANna Kode, NPUroToBAEHHONO METOA0M
"tbpeHy-npecc”, - 60see KpynHbik. Yem mesibye cTeneHb
noMona, Tem Jo/blue ASIMTCA npouecc nomona.

-[lpn o4eHb MeIKOM NOMOoIe MOFYT 06Pa30BbIBAaTbCA KOMKM.

Bo Bpema nomona cnierka noxsionaTb Mo KpbilKe eMKOCTU ANA
KOobeMHbIX 3€PeH, YTOObI pas/IMyHble KOMKM KOode He mellanm

npoueccy nomona.

MOMOJ1 KODE

-BCTaBUTb WITENCE/NBbHYIO BU/IKY B PO3ETKY.

-YCTaHOBUTb KpensieHne aepatens puibTpa Ha KPOHLUTEMH.
-YCTaHOBUTb BOPOHKY A/181 3aM0J/IHEHUA Ha BbINYyCKHOE

oTBepcTHe.

-3arpy3uTb €MKOCTb ANsi KOPEMHbIX 3epeH A0CTATOYHbIM
KOJIMYECTBOM KO(EMHbIX 3EpEH.

)

10
mfu'\sf\ LB, | coarse

N
-YCTaHOBUTb -BctaBuTtb -YCTaHOBUTb
Xenaemyt cteneHb AepxaTesb €MKOCTb AN
nomona. punbTpa B MoJioTOro Kode

KpenneHne nam

nozA BbilMyCKHOE
oTBEpPCTHE.

YKazaHue: Mcnosib3oBaTb TO/IbKO Lie/bHble KodelHble

PYC
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3epHa. PerynsapHo 3arpyaTb eMKOCTb A/1A KoelnHbIX 3epeH
KodelrHbIMM 3epHamM. PaBHOMepHaa mMacca Heobxoamma s
nzeasibHOro nomona.

&/

——
-HapaBuTb Ha -MNocne nomona
€MKOCTb A/ ¥enaemoro
KodelMHbIX 3epeH Ko/iMyecTBa Kode
WK AepKaTesib U3BNEYb AeprKaTeslb
punbTpa HaNpotTB  UAbTPa MK
KHOMKM MeXay €MKOCTb ANA
KpenieHnem KOobeMHbIX 3€peH.
fepxatens
dunbTpa.
HUCTKA

OcTaTKM Kobe B YCTPOMCTBE MOTYT Bbi3biBaTb peaKkLmio
okucneHma. OHO oTpULIATEIbHO BAMSET Ha BKYC. YCTPOMCTBO
BCerga [O/IXKHO ObITb B YXOXE€HHOM COCTOAHUM ANA obecneveHns
ONTMMa/IbHOrO pesysibTaTa.

Mbl peKOMeHAYEeM BbIMOJIHATb YACTKY YCTPOMCTBA HE perke

OAHOro pasa B HeZeno.

Mepes KaxAoM YUCTKOM OTCOEAUHATL Kabeb NUTaHMS.

- [IpOYNCTUTL HapyKHbIE MOBEPXHOCTM YCTPOMCTBA MATKUM,
B/IA’KHbIM NONI0TEHUEM. MMpr CUNBHOM 3arpA3HEHMU MOXKET
MCNOJIb30BaTbCA MAMKOE YUCTALLEee CPeACTBO.

-CHATb eMKOCTb /1 KOEeMHbIX 3€peH, YAepKUBaATb
HenoABMKHbIM BEHYMK ANA PErYIMPOBKM CTENEHU NOMONA,
HaZaBUTb EMKOCTb A/151 3€PEH BHU3 U BbIKPYTUTb MO
HanpasJIEHMIO NPOTUB YACOBOM CTPEJIKM.

-M3BNEeYb He pa3monoTble KodelHble 3epHa M NOMECTUTb MX
B repMETMYHYI0 EMKOCTb, YTOObl OHU HE MOTEPA/IM CBOEro



apoMmarta.

-MpOMbITb EMKOCTb A1 KOEMHBIX 3€peH M EMKOCTb ANs Kode

. v PYC
TenJIoM BOAOM C HEOOJIbLUMM KOJIMYECTBOM MOIOLLLEro CpeacTBa.
-3aTeMm TWaTeNbHO NPOCYLWNTb 06€ EMKOCTMH.
YNCTKA PABOYEN EMKOCTHU
-M3Bneyb WwrencenbHy BUIKY U3 PO3ETKM.
-CHATb €MKOCTb N5t KODEMHbIX 3epeH, KaK OMUCaHo B pasgene
HHUCTRa“.
v v v
Ay Ay A
e (o e (o g (o
PUSH PUSH PUSH
-lMoBepHyTb BEHYMK -HagaBuTb Ha -Mocne
ANA peryampoBKu KHOrKY ,,PUSH* u yCTaHOBJIEHUA

CTeneHu nomona
KaK MOXXHO Jasiblue
Hanpaso.

CHOBa NMOBEPHYTb
BEHYMK ANA
perymMpoBKu

CcTeneHn nomojia

BMpaBo.

JIBYX CTPEJIoK
APYr Haj Apyrom
CHATb BEHYUK

AN pEryIMPOBKM
CTeneHu nomosia
BMECTE C BEPXHEMN

paboyer eMKOCTbHO.

U3BneYb BEPXHIOK
pabouyo eMKOCTb
M3 BEHYMKa AN
perymMpoBKH
CTeneHu nomona.

- TIPOYUCTMTB NPUNAraeMOM LLIETKOM BEPXHIO U HUMKHIOK paboyyto

€MKOCTb.
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-MNocne YNCTKH
YCTAHOBUTb BEHYMK
ANA peryavmpoBKH
CTeneHn nomosaa
Ha MOTOPHOM
6110Ke (CTpesika Ha
CTpesike).

«YCTaHOBUTb
BEPXHIOK pabouyto
€MKOCTb.

-MoBepHYTb BEHYMK
ANA perynmpoBKu
cTeneHu nomona
Mo HanpaB/IEHMIO
4aCoBOM CTPEJIKM
ANA YCTAHOBKM
K€/IaeMOM CTeneHu

nomona.

YKasaHue: [na NpoBEPKM KOPPEKTHOCTM YCTAHOBKM paboyei
€MKOCTU NOBEPHYTb BEHYMK A1 PETY/IMPOBKU CTENEHM NMOMONA B
NoJI0XKEHWE KPYNHOro NoMoa, cTeneHb 35, M nonbiTaTbCA U3BJIEYb
paboyyld eMKOCTb 3a MeTajsimvyeckoe Konbuo. Ecnm pabouyas
€MKOCTb He 13BJIEKAEeTCA, 3HAYMT, OHA YCTaHOBJ/IEHA NPaBUJIbHO.

- CHOBa YCTaHOBMTb Ha YCTPOMCTBO EMKOCTb AJ1A KODEMHbIX 3€pPEH.

KIMEHTCKAA CAYXXBA

MpW BO3HMKHOBEHMU HEUCMNPABHOCTM Ha ycTpoKcTBe Graef
npocbb6a 06paTUTLCA K BAMNKAMLLEMY TOPrOBOMY NMpeACTaBUTESIIO
WU/ B KIMEHTCKYIO cnyKoy Graef no tenecony 0 29 32- 97 03
688 1nu no aneKTpoHHoe noyte service@graef.de.

COBETbI
- TOYHbIE JaHHbIe O peryMpoBKe CTerneHM NoMoJ1a He MOryT
OblTb YKa3aHbl BC/Ie4CTBME BAUAHMA pa3IMYHbIX paKTOpOB.
— [pouecc nomona 3aBMCUT OT 3epeH/ copTa (MacnaHUCTbIE,
cTapble, CBEXeobKapeHHble 1 T.4.).
— JIMYHblEe BKYCOBble NpeAnoYTEHUA TaKKe MrpatoT poJib.
— [Ans Espresso cneayeT BbIGUPATb MENKUIM MOMOI.
- [Ana Kode, cBapeHHOro B KoeBapKke ¢ GpUIbTPoM, cneayet




BblGMpaTh CPeAHUM MOMOI.

- [lna kode, NpUroToBSIEHHOr0 METoA0M “ppeHY-npecc”,
cneayet BbloMpaTb KpYMHbIM NMOMOJI.

— TemnepaTtypa B NoMelLLeHMN/ BNaXKHOCTb BO3AyXa
BO3/E€MCTBYIOT HAa KoheMHble 3epHa.

- [p13HaKOM NpaBU/IbHOM HACTPOMKa CTENEHU NOMONA ANS
Espresso saBnsetca caMnaHMe MosioToro Koge. MonoTbiM Kode
CKaTbIBAeTCA B MEJIKME KOMKM UIM KOMKW CpeZiHero pasmepa
npy NonagaHum B BbiMyCKHOE OTBEPCTME, KOTOpble NpU NageHnn
B CHOBa pacnajarTca. MonoTbiM Kode KaxKeTcst BO3AYLUHbIM.

-MpaBMbHbIM BbIGOP CTENEHM NOMONA ABNSETCSA OYEHb BaXKHbIM
ANA NpUroToBaeHua Kode (Bpema sKcTparmposaHma). Mpu
HernpasW/IbHOM BblbOpe CTeNeHW NoMoJIa IKCTpaKuma Kode
MPOXOAMT He onTUMasibHO. pouecc 3KCTpaKUUK C/IULLIKOM
KOPOTKUM UM CIULIKOM AJIMHHBIN.

-OZHaKo naeanbHOM CTeneHn nomona He cyuecTtsyet. CTeneHb
nomosa caegyet BbloMpaTb B COOTBETCTBMM C JIMHHBIMM
BKYCOBbIMM NPeAn0YTEHUAMM.

-HacTpoika cteneHn noMona TpebyeT TaKKe yyeTa JaB/eHUs
NpeccoBaHUA, AO3MPOBKM U CTEMEHU NPOXKAPKKU 3epeH. 34ecb
TpebyeTcA NPOBECTU HECKOJIbKO NPO6HbIX NOMOJ10B. [aBneHue
NpeccoBaHUA U A03MPOBKA A0/IKHbI ObITb NOCTOAHHBIMU, U
CTeneHb NOMOoJIa AOIKHA NOArOHATLCA NOA HUX.

-Yem Menbye cTeneHb NOMoONa, TeM A0JblUe AIUTCA npouecc
nomona.

-CnyyaeTca, YTo Yepes HEKOTOPOe BpeMA HEOH6X0AMMO
BbIMOJIHATb KOPPEKTUPOBKY HAaCTPOMKM CTENEHU MOMOIA;
cofepraHue Biarn U CTeneHb CBEXeCTU 3epeH CU/IbHO 3aBUCUT
OT OKpYy:KawLlen cpefbl. KoppeKkTMpoBKa oCyLecTBASETCA
nocpeacTBOM MPOGHbIX NOMONOB U PeryIMPOBKU CTENEHM
nomona, eciu, Hanpumep, Espresso 3animBaeTca B YallKy
C/IMLIKOM ObICTPO M/IM CAULLKOM MeAJIEHHO.

PYC
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A yTnamsaums

Mo 3aBeplleHUMM CpoKa CAyXkK6bl YCTPOMCTBO HE MOANEKMUT
YTUAM3aLMM KaK 06blYHbIE 6bITOBbIE 0TX0Abl. CMUMBO1Ha YCTPOMCTBA
M B PYKOBOJCTBE N0 3KCMJlyaTalMu YKa3blBaeT Ha 3To. MaTepumarnbi
MOBTOPHO MCMOJIb3YIOTCA COrJacHO 0603HayYeHuo. MoBTopHoOe
MCMNo/Ib30BaHWe, NepepaboTKa MaTepMasioB MU Apyrme crnocobbl
MCMO/Ib30BaHWUSA CTAPOM TEXHUKU BHOCAT GO/IbLLUONM BKNAJ B 3aLUUTY
OKpy)KalolleM cpeabl. Y3HaBawTe B Bawen agMMHUCTpaumm o
COOTBETCBYTIOLMX NMPUEMHBIX MYHKTaX.

2 rOAA TAPAHTHUU

Ha 3T0 yCcTpoMCTBO Mbl NPeAoCTaBAsieM FrapaHTUO MPOU3BOAUTENS
Ha 24 MecsAlLa C MOMEHTa MOKYMKW B OTHOLWIEHMMU AedeKTOB Npu
npou3BoAcTBe MM JAedeKToB MaTepuasnoB. Balwe 3aKoHHoe
MpaBoO Ha rapaHTMMHOE 06C/y}KMBAHUE B COOTBETCTBMM C § 437 1
cnep. MpaxaaHckoro Kogekca ®OPI ocTaeTcs AeMCTBMTE/IbHBIM.
FapaHTUA He AeMCTBYET B OTHOLEHWM AedeKTOB, BO3HMKLUMX B
pe3y/sibTaTe HeHaANeXallero obpalleHus Man MCNosib30BaHMs, a
TakKe AedeKToB, OKa3blBaOLWMX HE3HAYMTE/IbHOE OTpMLATE/IbHOE
B/MAHME HA (YHKLUMOHA/IbHblE XapaKTePUCTUKM WMJIM TOBAPHbIM
BUA ycTpoicTBa. Kpome Toro, rapaHTmsa He AeMCTBYeT B C/lyyae
MOBPEXAEHUM MpPU  TPaHCMOPTMPOBKE, €C/IM OHU  BO3HWUKIIM
He no HaweM BuHe. MMpaBo Ha rapaHTUMHOE O6CAYXKMBaHME
TepseTcs B C/lyyae ylepba, BO3HMKLLEro B pesy/ibTaTe PEMOHTA,
NMPOBEAEHHOr0 He HaMM MM HEe HAWWM NpeACTaBUTE/IbCTBOM.
B cnyyae 06OCHOBAHHbIX peKklamaumi gedeKTHas NpoAyKUMS
PEMOHTUPYETCA UM 0BMEHMBAETCA Ha UCMPaBHYIO Ha Hall BbIGOP.




INDHOLDSFORTEGNELSE

Sikkerhedsanvisning ........ccceevviinnnnnnnnn.
Udpakning....ccoveeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeennn.
Krav til placeringssted ............cciiiiiiit
Far den farste ibrugtagning
Indstillinger for kaffemaling
Kaffemaling....coovveviiiiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnn....
RENGBIING...ccvvvieiiii e
Renggring af kvaernen.............cooiiit
KUNdeServiCe ......evvviiiiiiiiieiiiiiiinnnnnnnn.
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PRODUKTBESKRIVELSE

Bznneheholder
205¢g

Malekrans

Filter
system

Kaffemalings-
beholder

Bund-
plade

Lag

Udlgb

Plastik
kabinet

mm

Renggringsbarste

Pafyldning

Filtersystem @
ca. 70 mm

Filtersystem @
ca. 60 mm



FORORD

Kaere kunde,

Med kgbet af denne kaffemelle, har du gjort et virkeligt godt
valg. Du har kebt et anerkendt kvalitetsprodukt.

Vi takker for dit keb, og ensker dig meget glaede med din nye
Graef kaffemelle.

SIKKERHEDSANVISNING

Denne maskine svarer til de foreskrevne sikkerhedsbestemmel-
ser. Ikke korrekt brug kan dog fare til skader pa personer eller
materielle skader.

Faor du benytter maskinen, skal du vaere opmarksom pa de fal-

gende sikkerhedsanvisninger:

-Kontrollér maskinen for udvendige, synlige skader pa kabinet-
tet, tilslutningsledningen og -stikket, fer den anvendes. En bes-
kadiget maskine ma ikke tages i brug.

-Reparationer ma kun udfares af fagfolk eller af Graef-kundeser-
vice. lkke korrekte reparationer kan forarsage betydelige farer
for brugeren. | sadanne tilfaelde bortfalder garantien.

-En reparation af maskinen under garantiperioden, ma kun udfe-
res af Graef kundeservice, ellers vil efterfalgende skader ikke
blive deekket af garantien.

-Defekte komponenter ma kun udskiftes med originale reserve-
dele. Kun for disse dele er det garanteret, at de opfylder sikker-
hedskravene.

-Denne maskine kan benyttes af personer med reducerede fysis-
ke, sensoriske eller mentale faerdigheder eller manglende er-
faring og/eller kendskab, sa laenge de er under opsyn eller har
faet en grundig traening i brugen af maskinen, og de eventuelle
farer som kan opsta ved brug af maskinen.

-Barn ma ikke betjene denne maskine. Maskinen og tilslutnings-
kablet ma ikke vaere inden for barns rakkevidde.

-Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
maskinen.

-Nar der ikke er opsyn med maskinen, og fgr den monteres, af-
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monteres eller renggres, skal maskinen altid adskilles fra nettet.

-Maskinen er ikke beregnet til anvendelse med en ekstern timer
eller en separat fjernstyring.

-Denne maskine er beregnet til anvendelse i husholdningen eller
i lignende anvendelser, som for eksempel: i medarbejderkokke-
ner til butikker og kontorer, i landbrugsejendomme, af gaester
pa hoteller, moteller og i andre boligindretninger, i pensioner
med morgenmad.

- Traek altid forsyningsledningen ud af stikkontakten i tilslutnings-
stikket, ikke i tilslutningsledningen.

-Maskinens elektriske sikkerhed kan kun garanteres, hvis den er
tilsluttet en stikdase med jordtilslutning. Drift med en stikda-
se uden jordtilslutning er forbudt. Hvis du er i tvivl, kan du fa
en autoriseret elektriker til at kontrollere dine el-installationer.
Producenten patager sig intet ansvar for skader som matte opsta
i forbindelse med manglende eller en afbrudt jordforbindelse.

-Du ma ikke berare stikket med fugtige hander.
-Baer ikke maskinen i tilslutningsledningen.

-Stikdasen skal vare let tilgangeligt, sa stremkablet nemt kan
fjernes i et ngdstilfaelde.

- Transportér aldrig maskinen, mens den anvendes.

-Nar der ikke er opsyn med maskinen, og fgr den monteres, af-
monteres eller renggres, skal maskinen altid adskilles fra nettet.

-Denne maskine er udelukkende beregnet til maling af kaffeban-
ner.

-Der ma ikke leges med emballagematerialer. Der er risiko for
kvaelning.

-Du ma ikke forsgge at male kaffe, som allerede er blevet malet.

UDPAKNING

Ga frem pa folgende made for at pakke maskinen ud:
- Tag maskinen ud af kassen.
-Fjern alle emballagedele.

-Fjern eventuelle markater pa maskinen (typeskiltet ma ikke
fjernes).



KRAV TIL PLACERINGSSTED

For at opna en sikker og fejlfri anvendelse af maskinen skal ops-

tillingsstedet opfylde fglgende forudsaetninger:

-Maskinen skal sta pa et fast, plant, vandret, skridsikkert og var- m
mebestandigt underlag, med en tilstraekkelig baereevne.

-Placeringsstedet skal vaelges sa barn ikke kan na maskinen.

-Maskinen er ikke beregnet til indbygning i en vaeg eller indbyg-
ningsskrank.

-Maskinen ma ikke stilles i et varmt, vadt eller fugtigt omrade.

FOR DEN FORSTE IBRUGTAGNING
Rengar alle dele som beskrevet under "Rengaring og pleje”.

i l

-Saet kaffebeholde- -Tryk kaffebeholde-

ren pa maskinen ren nedad, og drej
(vaer opmaerksom den mod uret

pa fastgarelsesme-  (ca. 30°).
kanismen).

INDSTILLINGER FOR KAFFEMALING

Under de forskellige indstillinger for kaffemaling, kan du justere

storrelsen pa kaffemalingen.

En ngjagtig information vedrarende malingstarrelse kan ikke gi-

ves, da der er mange forskellige faktorer som spiller ind, f.eks.

kaffesort / - benner, rumtemperatur, personlig smag osv.
-Generelt siger man, at til espresso bruger man en fin indstilling,
til filterkaffe en medium indstilling og til fransk kaffe en lidt
storre indstilling. Jo finere en malingindstilling, jo laengere tid
tager kaffemalingen.
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-Hvis du vaelger en fin malingindstilling, kan du risikere at kaffen
sidder fast. Under malingen kan du blidt banke pa laget til kaf-
febeholderen, for at forskellige kaffeklumper ikke blokerer for
kaffemalingen.

KAFFEMALING

-Indsaet stikket i stikdasen.

-Indsaet filtersystemt i holderen.
.Seet pafyldningsstatten pa udlabet.

-Opfyld kaffebeholderen med tilstraekkelige kaffebgnner.
g

)
-Indstil den gnskede -Placer filtersyste-  -Placer kaffema-
malingsgrad. met i beholderen lingsbeholderen pa
eller udlgbet.

Bemaerk: Der ma udelukkende benyttes hele kaffebanner. Kaffe-
beholderen skal fyldes regelmaessigt med kaffebanner. En ensar-
tet vaegt er vigtig, for at sikre en glat maling.

I
T

——

W, =

-Tryk kaffemalings- .Efter du har faet
beholderen eller den gnskede kaf-
filtersystemet mod femangde, traek-
knappen mellem ker du enten fil-
filtersystembehol-  tersystemet eller
deren. kaffemalingsbehol -

deren tilbage.



RENGORING

Gammel kaffe som forbliver i maskinen, kan fgre til oxidering.
Dette vil pavirke smagen pa en negativ made. Maskinen skal altid
vaere i perfekt stand, for pa denne made at kunne levere den

optimale kaffe.

Vi anbefaler at maskinen renggres 1x ugentligt.

Far enhver rengaring, skal stikkontakten fjernes fra stikdasen.

-Renggr maskinens udvendige flader med en bled, lidt fugtig
klud. | tilfeelde af kraftige urenheder kan der anvendes et mildt

renggringsmiddel.

-Fjern kaffebeholderen, hold pa malekransen, bgnnebeholderen
trykkes nedad, og drejes mod uret.
- Tag de ubrugte bgnner, og opbevar dem i en lufttaet beholder for
at bevare deres aroma.
-Rengar kaffebeholderen og kaffemalingsbeholderen i varmt
vand med en smule opvaskemiddel.

-Herefter tgrres begge enheder grundigt.

RENGORING AF KVARNEN

-Fjern stikkontakten fra stikdasen.
-Fjern kaffebeholderen som beskrevet under ,,Rengaring®.

T

PUSH

T

PUSH

~——
I

(e

PUSH

i 2p |
<>

-Drej malekransen
sa langt som muligt
til hgjre.

-Tryk pa "PUSH"

knappen, og drej
malekransen videre
mod hgjre.

-Nar de to pile er

overfor hinanden,
kan du fjerne
malekransen samt
den gverste kveaern.
Fjern kun den
gverste kvaern fra
malekransen.
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-Renger den gverste og nederste kvaern med den medfelgende

barste.
—
) 4 @ ) 4
~—— :2;¢ —— 45 ¢
8a (o e (o

PUSH

(MM

PUSH

-Efter renggring,
skal malekransen
sa@ettes tilbage pa
motorblokken (pil

.Placer den gverste

kvaern.

-Drej malekransen i

urets retning, indtil
den gnskede ma-
lingsgrad er naet.

mod pil).

Bemaerk: For at kontrollere om malekransen er korrekt placeret,
skal du dreje malekransen til ,,grov® f.eks. trin 35, og forsag at
fjerne malekransen ved hjaelp af metalringen. Hvis du ikke kan
fjerne malekransen, sidder denne korrekt.

-Placer kaffebeholderen pa maskinen igen.

KUNDESERVICE

Hvis det skulle ske at din Graef maskine far en skade, bedes du
kontakte din forhandler eller Graef kundeservice pa 0 29 32- 97
03 688, eller du kan sende os en e-mail pa service@graef.de

TIPS
-Ngjagtige angivelser til malingstarrelser kan ikke gives, grundet
forskellige faktorer.
- Benner / sorter opfarer sig forskelligt (olierede, gamle, fris-
ke, ristede osv.).
- Din egen smagspraeference spiller ogsa en rolle.
— Ved espresso skal der valges en fin indstilling.
- Ved filterkaffe skal der vaelges en medium indstilling.
— Ved fransk kaffe skal der vaelges en grovere indstilling.

— Rumtemperatur / luftfugtighed har ogsa en indvirkning pa
kaffebgnnerne.
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-Ved espresso kan du se at du har den korrekt indstilling, nar
den malede kaffe begynder at klumpe sammen. Nar den malede
kaffe falder ud, vil den ikke vaere fastklumpet, det er snarere
mindre kugler, som igen fordeler sig idet de falder ud. Den ma-
lede kaffe foles meget fin.

-At finde den korrekte malingsgrad er meget vigtig for kaffeb-
rygningen. Ved en forkert malingsgrad, vil kaffen ikke fa den
optimale brygning. Den vil hverken vaere over- eller under ekst-
raheret.

-Der findes dog ikke den "perfekte malingsgrad”. Det er op til
hver enkel individ hvad de foler er den korrekt malingsgrad.

-Ved indstilling af malingsgraden, skal man ogsa tage hensyn til
kontakttryk og dosering, samt ristningen af de anvendte bgn-
ner. Her kraves der nogle test / prave-malinger. Kontakttryk og
dosering skal holdes konstant, idet malingsgraden afstemmes i
forhold til disse.

-Jo finere en maling, jo langere tid skal kvaernen bruge.

-Det kan ske at malingsgraden skal justeres efter et stykke tid,
dette skyldes at fugtighed og bennernes friskhed bliver pavirket
af de omkringliggende miljger. Dette kan let tilpasses af kon-
takttrykket, f.eks. hvis din espresso laber for langsomt eller for
hurtigt i koppen.

' BORTSKAFFELSE

Dette produkt ma ikke bortskaffes via det almindelige hushold-
ningsaffald. Symbolet pa produktet og i brugsanvisningen henviser
til dette. Materialerne kan genbruges i henhold til maerkningen
af dem. Med genbrugen af materialerne eller andre former for
genbrug af brugte maskiner yder du et vigtigt bidrag til beskyt-
telsen af vores milja. Sperg kommuneadministrationen efter det
pagaeldende bortskaffelsessted.

2 ARS GARANTI

Ved dette produkt er der 24 maneders garanti fra kebsdatoen,
som gaelder for fejl og mangler i forbindelse med fabrikation eller
materialer. Dine juridiske garantikrav i henhold til § 437 forbliver
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ubergrt. Ikke omfattet af garantien er skader, der er opstaet pa
grund af ikke korrekt behandling eller anvendelse, samt mang-
ler, der kun pavirker maskinens funktion eller vaerdi ubetydeligt.
Desuden er transportskader, for sa vidt de ikke er vores ansvar-
somrade, udelukket fra garantikravet. For skader, som opstar pa
grund af en reparation, der ikke er udfert af os eller af en af
vores reprasentationer, er garantikrav udelukket. | tilfaelde af
berettigede reklamationer vil vi efter vores valg reparere den
defekte maskine eller udskifte den med et mangelfrit produkt.
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PRODUKTBESKRIVNING
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FORORD

Kara kund,

med kopet av den har kaffekvarnen har du gjort ett bra val. Du

har kopt en erkand kvalitetsprodukt.

Vi tackar dig for ditt kop och onskar dig mycket néje med din nya E
kaffekvarn fran Graef.

SAKERHETSANVISNINGAR

Denna apparat overensstammer med gallande sakerhetsbestam-
melser. En felaktig anvandning kan dock leda till person- och
sakskador.

Beakta foljande sakerhetsanvisningar for en saker anvandning av

apparaten:

-Kontrollera fore anvandning att det inte finns synliga skador pa
apparatens holje, sladd eller kontakt. Anvand inte apparaten
om den ar skadad.

-Reparationer far bara utféras av fackpersonal eller av Graefs
kundtjanst. Felaktigt utforda reparationer kan leda till fara for
anvandaren. Dessutom upphor garantin att galla.

-Under garantitiden far reparationer av apparaten enbart utforas
av Graefs kundtjanst, annars galler ej garantin for ev. foljdska-
dor.

-Defekta byggdelar far endast bytas ut mot originalreservdelar.
Endast dessa delar garanterar att sakerhetskraven uppfylls.

-Apparaten far anvandas av personer med begransad fysisk, sen-
sorisk eller mental formaga eller som saknar erfarenhet och/
eller kunskaper om de star under uppsikt eller har undervisats
om apparatens anvandning och har forstatt riskerna som foljer
med den.

-Barn far inte anvanda den har apparaten. Apparat och stroms-
ladd far inte komma inom rackhall for barn.

-Barn bor hallas under uppsikt for att sakerstalla att de inte leker
med apparaten.

-Apparaten ska alltid dras ut fran elnatet i brist pa tillsyn och
innan montering, demontering eller rengoring.
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-Apparaten ar inte avsedd att anvandas med ett externt kopp-
lingsur eller en separat fjarrstyrning.

-Apparaten ar avsedd for att anvandas i hushallet eller i liknan-
de applikationer, som till exempel: i medarbetarkok till affarer
och kontor, pa lantbruk, av gaster pa hotell, motell och andra
boendeinrattningar, pa frukostpensioner.

-Hall alltid i kontakten nar du drar ut den fran vagguttaget, inte
i sladden.

-Apparatenselektriskasakerhetarbaragaranteradnardenaranslu-
tentillettvagguttag medskyddsledare. Drift tillett vagguttagutan
skyddsledarearforbjudet. Kontaktaenelektrikervidtveksamheter.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som har uppstatt genom en
felaktig eller avbruten skyddsledare.

-Ror inte kontakten med fuktiga hander.

-Bar inte apparaten i sladden.

-Vagguttaget maste vara lattillgangligt for att vid behov kunna
dra ut stromsladden.

. Transportera aldrig apparaten under driften.

-Apparaten ska alltid dras ut fran elnatet i brist pa tillsyn och
innan montering, demontering eller rengoring.

-Denna apparat ar endast avsedd for att mala kaffebonor.

-Forpackningsmaterialet far inte anvandas som leksak. Kvav-
ningsrisk kan foreligga.

-Forsok inte att mala malt kaffe igen.

UPPACKNING

Packa upp apparaten pa foljande satt:
- Ta ut apparaten ur kartongen.
-Ta bort alla forpackningsdelar.

-Ta bort eventuella klistermarken fran apparaten (ta inte bort
typskylten).

KRAV PA UPPSTALLNINGSPLATSEN

For en saker och felfri drift av apparaten maste uppstallnings-
platsen uppfylla foljande krav:



- Apparaten maste stallas upp pa ett fast, plant, vagratt, halkfritt
och varmebestandigt underlag med tillracklig barkraft.

-Valj uppstallningsplats pa ett sadant satt att barn inte kan kom-
ma at apparaten.

-Apparaten ar inte avsedd for att byggas in i en vagg eller ett E
inbyggt skap.
-Stall inte apparaten i en varm, blot eller fuktig omgivning.

INNAN FORSTA ANVANDNINGEN
Rengor alla delar enligt beskrivningen under "Rengoring och skot-

sel”.
/|

=

.Satt bonbehallaren - Tryck bonbehalla-

pa apparaten (be- ren nedat och vrid
akta lasmekanis- denna medurs
men). (ca. 30%).

INSTALLNING AV MALNINGSGRAD

Du kan andra kaffets kornstorlek med olika malningsgrader.

Det gar inte att ange exakta uppgifter om malningsgraden ef-

tersom manga olika faktorer spelar in har, som t.ex. kaffesort /

- bonor, rumstemperatur, personlig smak etc.

-Generellt kan man saga att man tar en finare malningsgrad for
Espresso, en genomsnittlig installning av malningsgraden for fil-
terkaffe, och en grovre installning av malningsgraden for French
Press. Ju finare malningsgrad, desto langre tid tar malningspro-
cessen.

-Om du anvander en fin malningsgrad kan det handa att kaffet
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kletas ihop. Knacka pa bonbehallarens lock under malningen sa
att klumpar av kaffebonor inte blockerar malningen.

MALE KAFFE

-Stoppa i kontakten i vagguttaget.
-Placera filterhallaren i fastet.

-Placera pafyllningshalsarna pa utloppet.

-Fyll bonbehallaren med tillrackligt mycket kaffebonor.
g

| )
.Stall in onskad mal- -Skjut in filterhalla- .Stall kaffebehalla-
ningsgrad. ren i fastet eller ren under utloppet.

Anvisning: Anvand uteslutande hela bonor. Fyll pa bonbehallaren
regelbundet med kaffebonor. En jamn fordelning av bonorna ar
viktigt for att fa jamn malning.

I
T

——

-Tryck kaffebehalla- -Dra tillbaka antin-

ren eller filterhal-  gen filterhallaren

laren mot knappen eller kaffebehal-

mellan filterhalla- laren nar du har

ren. fatt onskad mangd
kaffe.



RENGORING
Gamla kafferester i kvarnen kan oxidera. Detta paverkar smaken
negativt. Apparaten ska alltid vara rengjord for att alltid ge op-
timalt kaffe.
Vi rekommenderar att du rengor apparaten minst 1 x i veckan. E
Dra ur stickproppen innan varje rengoring.

-Rengor ytorna pa apparatens utsida med en mjuk, fuktig trasa.

Vid kraftig smuts kan ett milt rengoringsmedel anvandas.

-Ta bort bonbehallaren, hall fast kvarnstenskransen, tryck bon-
behallaren nedat och vrid av den moturs.

-Hall ut bonorna och forvara dem i en luftférsluten behallare sa
att aromen stannar kvar.

-Reng6r bonbehallaren och kaffebehallaren med varmt vatten
och lite diskmedel.

- Torka sedan bada karlen noga.

RENGORING AV KVARNEN

-Dra ut stickproppen.
-Ta bort bonbehallaren enligt beskrivningen under ,,Reng6ring“.

v v v
Ay Ay A
e (e e (e e ()
-Vrid kvarnstens- -Tryck pa "PUSH"- -Om de 2 pilarna
kransen sa langt till knappen och vrid star ovanpa varan-
hoger som mojligt.  kvarnstenskransen dra kan tu ta bort

langre at hoger. kvarnstenskran-
sen samt den ovre
kvarnen. Ta nu ut
den ovre kvarnen ur
kvarnstenskransen.
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-Rengor den ovre och undre kvarnen med bifogade borstar.

—
v & v
a8 () CIC DL S
{amg

.Satt kvarnstens- .Satt nu in den ovre -Vrid kvarnstens-
kransen pa motor-  kvarnen. kransen medurs till
blocket (pil pa pil) onskad malnings-
efter rengoringen. grad.

Anmarkning: For att testa om kvarnen har satts in korrekt vrider
du kvarnstenskransen till ,grov“, t.ex. niva 35, och forsoker att
dra ut kvarnen pa metallringen. Om kvarnen inte langre kan tas
ut ar den korrekt insatt.

.Satt tillbaka bonhallaren pa apparaten.

KUNDTJANST

Vand dig till din aterforsaljare, Graefs kundtjanst 0 29 32- 97 03
688 eller skicka ett mail till oss pa service@graef.de om det skul-
le visa sig att din Graef-apparat har en skada.

TIPS
-Exakta uppgifter om hur man staller in malningsgraden kan pa
grund av olika faktorer inte anges.
— Bonor / bonsorter beter sig pa olika satt (oljiga, gamla, farskt
rostade etc.).
— Den egna smaken spelar roll.
- Valj en finare installning av malningsgraden for Espresso.

- Valj en genomsnittlig installning av malningsgraden for fil-
terkaffe.

- Valj en grov installning av malningsgraden for French Press.
— Rumstemperatur / luftfuktighet paverkar kaffebonorna.

- Tendensen for korrekt installning av malningsgraden for Espres-
so kan identifieras genom att det malda kaffet borjar att kleta




ihop sig. Det malda kaffet kletas inte ihop sa mycket nar det
faller ut, det bildas sma till medelstora kulor som fordelas igen
nar de ramlar ned. Det malda kaffet kanns bra.

-Det ar mycket viktigt att hitta passande malningsgrad nar kaffet
tillreds (extraktionstid). Vid en felaktig malningsgrad kan kaffet
inte extraheras optimalt. Detta blir da antingen under- eller
overextraherat.

-Den "perfekta malningsgraden" finns dock inte. Var och en maste
hitta den ratta malningsgraden efter sina egna smakpreferenser.

-Installningen av malningsgrader kraver ocksa att hansyn tas till
anliggningstrycket och doseringen samt rostningsgraden pa bo-
norna som anvands. Har kravs det nagra tester / testmalningar.
Anliggningstryck och dosering bor hallas konstant och malnings-
graden bor stallas in efter det.

-Ju finare malningsgrad, desto langre tid tar malningen.

-Det forekommer att malningsgraden maste justeras efter en tid,
eftersom kvaliteten, fuktighetshalten och bonornas farskhet ar
mycket beroende av omgivningen. Den kan snabbt justeras ge-
nom utprovning och anpassning av malningsgraden resp. anlig-
gningstrycket om Espresson t.ex. rinner ner for snabbt eller for
langsamt i koppen.

H AVFALLSHANTERING

Denna produkt far inte slangas som hushallsavfall nar den har tja-
nat ut. Symbolen pa produkten och i bruksanvisningen hanvisar
till detta. Materialen kan atervinnas i enlighet med sin markning.
Genom att lata atervinna materialen eller andra former av ater-
vinning av uttjanta apparater lamnar du ett viktigt bidrag till att
skydda var miljo. Fraga efter lamplig atervinningsplats hos din
kommunalforvaltning.

2 ARS GARANTI

For denna produkt lamnar vi 24 manaders garanti med borjan fran
inkopsdatumet for brister som kan ledas tillbaka till tillverknings-
och materialfel. Ditt juridiska garantiansprak enligt § 437 ff. BGB
paverkas inte av denna bestammelse. Skador, som har uppstatt
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genom felaktig hantering eller anvandning samt brister, som bara
lindrigt paverkar funktionen eller apparatens varde ingar inte i
garantin. Vidare ar transportskador, som vi inte ar ansvariga for,
uteslutna fran garantiansprak. For skador som har uppstatt ge-
nom reparation som ej utforts av oss eller vara representanter ar
alla garantiansprak uteslutna. Vid berattigad reklamation repa-
rerar vi eller byter ut den trasiga produkten mot en felfri produkt
efter eget godtycke.
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PRODUKTBESKRIVELSE
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FORORD

Kjaere kunde,

Med kjopet av denne kaffemgllen har du foretatt et bra valg. Du
har kjagpt et anerkjent kvalitetsprodukt.

Takk for kjgpet, vi ansker deg mye glede med den nye Graef kaf-

fekvernen. m

SIKKERHETSANVISNINGER

Dette apparatet oppfyller de foreskrevne sikkerhetsbestemmel-
sene. Usakkyndig bruk kan likevel fagre til personskader og mate-
rielle skader.

Overhold fglgende sikkerhetsanvisninger for sikker omgang med

apparatet:

-Kontroller apparatet for ytre synlige skader pa hus, stremled-
ning og -stgpsel far bruk. Ta aldri et skadet apparat i bruk.

-Reparasjoner ma bare utfgres av en fagperson eller av Graefs
kundeservice. Feilaktige reparasjoner kan utsette brukeren for
store farer. | tillegg ugyldiggjgres krav pa garantiytelser.

-En reparasjon av apparatet i lapet av garantitiden skal kun fore-
tas av Graefs kundeservice, ellers gis ingen garantidekning ved
senere skader.

-Defekte komponenter skal kun skiftes ut med originale reserve-
deler. Kun med disse delene kan det garanteres at sikkerhets-
kravene oppfylles.

-Apparatet kan brukes av personer med begrensede fysiske, sen-
soriske eller mentale evner, eller personer som mangler erfa-
ring og/eller kunnskaper, hvis de er under tilsyn eller har fatt
opplaering i sikker bruk av apparatet, og forstar farene som kan
oppsta ved bruk.

-Barn skal ikke bruke dette apparatet. Apparatet og stremlednin-
gen skal ikke havne i hendene pa barn.

-Barn skal holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

-Koble apparatet fra stramnettet nar det ikke er under tilsyn og
for montering, demontering eller rengjoring.
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-Apparatet er ikke beregnet til bruk med et eksternt tidsur eller
en separat fjernkontroll.

-Dette apparatet er beregnet til a brukes i husholdninger og pa li-
gnende bruksomrader, for eksempel: Pa medarbeiderkjokkenet i
butikker og pa kontorer, i landbruksvirksomheter, av gjester ved
hoteller, moteller og andre overnattingssteder, ved frokostpens-
jonater.

-Streamledningen skal alltid trekkes ut fra stikkontakten etter
stopselet, ikke etter streamledningen.

-Den elektriske sikkerheten til apparatet kan kun garanteres
hvis det kobles til en stikkontakt med jording. Drift med til-
kobling til en stikkontakt uten jording er forbudt. Fa elekro-
fagfolk til a kontrollere husets installasjon hvis du er i tvil.
Produsenten patar seg intet ansvar for skader som er forarsaket
av manglende eller avbrutt jording.

-lkke ta tak i stapselet med vate hender.
-Baer aldri apparatet etter stremledningen.

.Stikkontakten ma vaere lett tilgjengelig, slik at stremledningen
enkelt kan trekkes ut i en ngdsituasjon.

- Transporter aldri apparatet under drift.

-Koble apparatet fra streamnettet nar det ikke er under tilsyn og
far montering, demontering eller rengjoring.

-Dette apparatet er kun beregnet pa maling av kaffebgnner.

-Pakningsmaterialer skal ikke brukes til a leke med. Det er fare
for kvelning.

-lIkke gjor forsgk pa a male malt kaffe pa nytt.

UTPAKKING

Ved utpakking av apparatet gar du frem som falger:
- Ta apparatet ut av esken.
-Kast alle pakningsdeler.

-Fjern eventuelle klistremerker pa apparatet (ikke fjern types-
kiltet).



KRAV TIL MONTASJESTEDET

Far en sikker og feilfri drift av apparatet ma oppstillingsplassen

oppfylle fglgende forutsetninger:

-Apparatet ma stilles opp pa et fast, flatt, horisontalt, sklifast og
varmebestandig underlag med tilstrekkelig baerekapasitet.

-Velg oppstillingsstedet slik at ingen barn kan komme til appara-

tet. m

-Apparatet er ikke beregnet til montering i en vegg eller et inne-
bygd skap.

-lIkke plasser apparatet i varme, vate eller fuktige omgivelser.

FOR FORSTE GANGS BRUK
Rengjar alle deler som beskrevet under "Rengjering og pleie".

N

i l

.Sett kaffebgnnebe- -Trykk kaffebgnne-
holderen pa appa- beholderen nedover
ratet (folg innhek- og drei den med
tingsmekanismen). klokka

(ca. 30°).

14|

MALEGRADINNSTILLING

Gjennom ulike malegradinnstillinger kan du forandre korningen

pa kaffemelet.

Noyaktige angivelser om malegrad kan ikke gjgres, da mange

ulike faktorer spiller en rolle her, f.eks. kaffesort/-bgnne, rom-

temperatur, personlig smak osv.

-Generelt kan man si at man tar en finere malegradinnstilling for
espresso, for filterkaffe en middels malegradinnstilling og for
french press en grovere malegradinnstilling. Jo finere malegrad,
desto lengre varer maleforlapet.
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-Hvis du bruker et fint malegradtrinn, kan det vaere at kaffen kle-
ber. Bank lett pa kaffebgnnebeholderdekselet ved malilng, slik
at diverse kaffebgnneklumper ikke blokkerer malingen.

MALE KAFFE

-Sett stopselet i stikkontakten.

.Sett silbaererholderen pa holderen.

-Sett pafyllingsstussen pa utlapet.

-Fyll kaffebennebeholderen med tilstrekkelig med kaffebgnner.

)
.Still inn @nsket ma- -Skyv silbaereren inn .Sett kaffemelbehol-
legrad. i silbaererholderen  deren under utlg-
eller pet.

Merk: Bruk utelukkende hele kaffebgnner. Fyll kaffebannebehol-
deren regelmessig med kaffebanner. En jevn vekt er viktig for a
garantere en problemfri maling.

)
T

——
NO
- Trykk kaffemel- -Etter at du har
beholderen eller nadd ensket kaf-
silbaereren mot femelmengde,
knappen mellom trekk enten tilbake
silbaererholderen. silbaereren eller
kaffemelbeholde-
ren.



RENGJORING

Gammel kaffe som blir staende i apparatet, kan fare til oksidas-

jon. Dette pavirker smaken negativt. Apparatet skal alltid befin-

ne seg i vedlikehold tilstand for a nar som helst kunne tilberede

optimal kaffe.

Vi anbefaler deg a rengjare apparatet minst 1 x ukentlig.

Trekk ut stepslet fgr hver rengjoring. m

-Rengjor den utvendige overflaten til apparatet med en myk,
fuktig klut. Ved sterk forurensing kan det brukes et mildt reng-
jeringsmiddel.

- Ta av kaffebgnnebeholderen, hold fast malekransen, trykk bgn-
nebeholderen nedover og drei av mot klokka.

- Ta de ubrukte bgnnene og legg dem i en lufttett beholder, slik
at aromaen beholdes.

-Rengjor kaffebgnnebeholderen og kaffemelbeholderen i varmt
vann med lite rengjegringsmiddel.

- Tork deretter godt av begge beholdere.

RENGJORING AV MALEVERKET

- Trekk ut stremstgpselet.
-Fjern kaffebgnnebeholderen som skrevet under ,,Rengjaring®.

v v v
Ay Ay . A
e (e e (e Ba ()
-Drei malekransen - Trykk pa "PUSH"- -Hvis det star 2 piler
sa lang til hoyre knappen og drei overfor hverandre,
som mulig. malekransen videre kan du ta av ma-
mot hayre. lekransen og gvre

maleverk. Ta na de
ovre maleverket ut
av malekransen.
-Rengjor avre og nedre maleverk med vedlagtbgrste.
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S

v 9, v
_ A —_— A
e (m  © OCEENOL I

PUSH ( ( 4 \ \ PUSH

.Sett malekransen .Still na inn det gvre -Drei malekransen

pa motorblokken maleverket. med klokka til gns-
etter rengjoring (pil ket malegrad.
pa pil).

Merk: For a teste om maleverket ble satt inn riktig, drei male-

kransen til ,grov¥, f.eks. trinn 35 og forsgk a trekke ut malever-
ket pa metallringen. Hvis maleverket ikke lenger kan tas ut, ble
dette satt riktig inn.

.Sett kaffebgnnebeholderen pa apparatet igjen.

KUNDESERVICE

Hvis det skulle forekomme at Graef-apparatet har en skade, hen-
vend deg til din faghandler eller Graefs kundeservice 0 29 32- 97
03 688 eller skriv en e-post til service@graef.de

TIPS
-Ngyaktige angivelser vedrgrende malegradinnstilling kan ikke
angis pa grunn av ulike faktorer.
— Banner/bgnnesorter forholder seg forskjellig (oljet, gammel,
fersk ristet osv.).
— Den egne smaken spiller en rolle.
— Velg en finere malegradinnstilling for espresso .
- Velg en middels malegradinnstilling for filterkaffe.
— Velg en grov malegradinnstilling for french press.
— Romtemperatur/luftfuktighet har innvirkning pa kaffebgnne-
ne.
-Tendensen for riktig malegradinnstilling for espresso kan du
gjenkjenne pa at kaffemelet begynner a klumpe seg sammen.
Kaffemelet klumper ikke sa sterkt nar det faller ut, det danner




seg sma til middels store kuler, som fordeler seg igjen nar de
faller ned. Kaffemelet kjennes fint ut.

-Det er svaert viktig a finne den passende malegraden for kaffe-
tilberedning (ekstraksjonstid). Ved feil malegrad kan ikke kaffen
ekstraheres optimalt. Denne blir da enten under- eller overeks-
trahert.

-Uansett finnes det ikke noen "perfekt malegrad”. Enhver skal m

finne riktige malegrad ut fra sine smaksgnsker.

-Innstilling av malegrad krever ogsa hensyn til papresningstrykket
og doseringen og ristegrad pa brukt begnne. Her er det nadven-
dig med noen test-/pravemalinger. Papresningstrykk og dosering
skal dermed holdes konstant, malegraden skal avstemmes pa
dette.

-Jo finere malegrad, desto lengre tid trenger kvernen.

-Det forekommer at malegraden ma korrigeres etter en tid, da
beskaffenheten, fuktighetsinnholdet og ferskheten til bgnnene
er svaert avhengig av omgivelsene. Dette kan korrigeres hur-
tig gjennom utpraving og tilpasning av malegraden hhv. papres-
ningstrykket, nar espressoen f.eks. renner for hurtig eller for
langsomt ned i koppen.

7 BORTSKAFFING

Dette produktet ma ikke kastes sammen med normalt hushold-
ningsavfall pa slutten av levetiden. Symbolet pa produktet og i
bruksanvisningen henviser til dette. Materialene kan resirkuleres
i trad med merkingen. Ved gjenbruk, resirkulering eller andre
former for utnyttelse av gamle enheter, kan du yte et viktig bid-
rag til a verne miljget. Sper i kommunen etter det godkjente
innleveringsstedet.

2 ARS GARANTI

For dette produktet gir vi fra salgsdato en produsentgaranti pa 24
maneder for mangler som skyldes produksjons- og materialfeil.
De lovbestemte garantikravene etter § 437 ff. BGB forblir ubergar-
te av denne reguleringen. Skader som er oppstatt gjennom usak-
kyndig behandling eller bruk, samt mangler som kun i liten grad
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pavirker funksjonen eller verdien pa apparatet, er ikke dekket av
garantien. Videre er transportskader, i den grad vi ikke er ansvar-
lige for disse, utelukket fra garantikravet. Garantien dekker ikke
skader som oppstar nar en reparasjon gjennomfares av andre enn
oss eller vare representanter. Ved berettigede reklamasjoner vil
vi etter eget valg reparere det defekte produktet eller bytte det
mot et produkt uten defekter.
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Hinweis zur Entkalkung ,pivalla”

Bevor Sie das Gerat einschalten, fahren Sie erst bitte folgende Schritte durch:

— A\ I/

eFlllen Sie 1,5 Liter in den e Geben Sie eine Graef e Setzen Sie den Wasser-
Wassertank. Entkalkungstablette in tank wieder ein.
den Wassertank und las-
sen diese ca. 5 Minuten
einwirken.

Schalten Sie nun das Gerat ein, warten bis dieses aufgeheizt hat und fahren
dann wie in der Bedienungsanleitung beschrieben fort.



