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TAK,

for at du har kebt Ninja Air Grill & Air Fryer

oFY0

REGISTRER DIT K@B

$. ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Scan QR-koden med en mobilenhed

GEM DISSE OPLYSNINGER

Modelnummer:

Serienummer:

Kgbsdato:

(Behold din kvittering)

Forretning, hvor apparatet er kabt:

TEKNISKE SPECIFIKATIONER
Speending:  220-240 V-~ 50-60 Hz
Watt: 1760 W

e B oy

TIP: Du kan finde model- og serienumre pa meerkaten
med QR-koden pa bagsiden af apparatet ved siden
af ledningen.

Denne maerkning angiver,

at dette produkt ikke ma

bortskaffes sammen med

andet husholdningsaffald.

For at forhindre mulig
skade pa milj eller folkesundhed fra
ukontrolleret bortskaffelse af affald skal
produktet genbruges ansvarligt for at
fremme beaeredygtig genanvendelse
af materialekilder. Ved aflevering af
dit brugte apparat bedes du anvende
de tilgaengelige returnerings- og
indsamlingssystemer eller kontakte
forhandleren, som du kebte produktet
fra. De kan serge for, at produktet
bliver genanvendt pa en miljgmaessigt
forsvarlig made.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG INDEND@RS ° LAS ALLE ANVISNINGER INDEN BRUG

For at mindske faren for personskade, brand, elektrisk stod eller beskadigelse af ejendom
er det vigtigt altid at folge de grundizeggende sikkerhedsforanstaltninger, inklusive de folgende
nummererede advarsler og efterfoelgende vejledninger. Brug kun apparatet til det, det

er beregnet til

A ADVARSEL

For at undgd kvaelningsfare for sma barn
skal alle emballagematerialer kasseres
straks efter udpakning.

2 Dette apparat kan bruges af personer med
nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat
folesans eller manglende erfaring og viden,
hvis de har faet vejledning eller instruktion
i at bruge apparatet pa en sikker made og
forstar de risici, der er i forbindelse med
brug af apparatet.

3 Hold apparatet og dets ledning uden for
borns reekkevidde. Apparatet ma IKKE
bruges af bern. Det er ngdvendigt at
overvage apparatet ngje, hvis det bruges
i neerheden af barn.

4 For at mindske faren for brand ma apparatet
IKKE placeres pa kogeplader eller varme
overflader.

5 Saetdet IKKE ien varm ovn.

6 Dette apparat er kun til husholdningsbrug.
Brug IKKE apparatet til andet end det, det er
beregnet til. Brug IKKE apparatet i biler eller
bade i bevaegelse. Ma IKKE bruges udendars.
Forkert brug kan medfgre personskader.

7 Sorg for, at overfladen er plan, ren og tor.
Apparatet ma IKKE placeres i naerheden
af en kant under brug.

8 Sorg ALTID for, at apparatet er samlet
korrekt for brug.

9 Nar du bruger dette apparat, skal du sgrge
for mindst 15 cm friplads over og til alle
sider, sa luften kan cirkulere.

10 Brug IKKE en forlaengerledning. Der bruges
en kort stremledning for at undga, at bern
kan tage fat i ledningen og blive viklet ind
i den, og for at reducere risikoen for, at
personer falder over en lang ledning.

11 For at undga elektrisk stgd ma du
IKKEnedsaenke ledningen, stikket eller
apparatets hovedenhed i vand eller anden
vaeske.

12 Brug IKKE apparatet, hvis der er skader pa
ledningen eller stikket. Inspicer apparatet
og ledningen regelmeaessigt. Hvis apparatet
fungerer forkert eller er beskadiget pa
nogen made, skal du straks slukke det og
ringe til kundeservice.

13 Brug ALDRIG stikkontakter under
bordhgjde.

14

15

16

17

18

19
20

21

22

23
24

25

26

Placér IKKE apparatet pa, og lad ikke
ledningen heenge ud over, kanten af bordet
eller i bergring med varme overflader.

Anvend kun anbefalet tilbehor, der falger
med dette apparat eller er godkendt af
SharkNinja. Brug af tiloehor eller udstyr, der
ikke er anbefalet af SharkNinja, kan medfere
risiko for brand eller personskade.

Inden evt. tilbehor placeres i apparatet, skal
du serge for, at de er rene og taorre.

Brug IKKE apparatet, hvis den aftagelige
gryde eller staenkplade ikke er sat i.

Serg ALTID for, at laget er helt lukket, far du
bruger apparatet.

Flyt IKKE apparatet, mens det er i brug.

D&k IKKE indsugnings- eller
udluftningsventilen til under tilberedning.
Hvis du ger dette, bliver maden ikke
ensartet tilberedt, og apparatet kan blive
beskadiget eller overophedet.

Ror IKKE ved varme overflader. Apparatet
er varmt under og efter brug. For at undga
forbraendinger eller anden personskade skal
du ALTID bruge grillhandsker, grydelapper
eller lignende og bruge apparatets handtag.

Ror IKKE ved udstyr under eller lige efter
brug. Grillen og grillkurven bliver meget
varme under tilberedningsprocessen. Undga
fysisk kontakt, nar du fjerner tilbehgr fra
apparatet. For at undga forbraendinger

eller personskade skal du ALTID udvise
forsigtighed ved brug af produktet. Der
anbefales brug af langskaftede redskaber
og grydelapper eller grillhandsker.

Brug IKKE dette apparat til friturestegning.

Foodi Smart-termometeret erstatter IKKE
et eksternt stegetermometer.

For at undgd potentielle sygdomme skal
du ALTID bruge et termometer til at male,
om din mad har ndet den anbefalede
kernetemperatur.

Hvis der opstar brand i fedtstoffet, eller
apparatet udsender sort rgg, skal du straks
traekke stikket ud. Vent, til regen er stoppet,
for du fijerner eventuelt udstyr.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER DELE

KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG INDEND@RS ° LAS ALLE ANVISNINGER INDEN BRUG

Keramisk
) grillplade
27 Se afsnittet om rengering og vedligeholdelse
for regelmaessig vedligeholdelse af
apparatet.
28 For at afbryde skal du slukke for apparatet
og treekke stikket ud, nar det ikke er i brug, Renggringsborste
samt fer rengoering. med skraber
29 Lad apparatet afkgle inden rengering, Keramisk
demontering, opbevaring, og inden du tager grillkurv

dele af eller seetter dem pa.
30 Renger IKKE med grydesvampe af metal. :{::-?—m?

Det kan efterlade metalstykker, der kan rere

elektroniske dele og forarsage elektrisk stad.

31 Rengoring og vedligeholdelse méa ikke
udferes af bgrn.

Foodi Smart-termometer
. R Keramisk
32 Veer yderst forsigtig, nar apparatet skal gryde

flyttes med varmt indhold som varm olie eller
andre varme vaesker.

33 Du ma IKKE anbringe apparatet pa varme
overflader, i neerheden af gas eller elektriske
braendere, i en opvarmet ovn eller pa
kogeplader.

34 Apparaterne er ikke beregnet til at blive
betjent med en ekstern timer eller et separat
fijernbetjeningssystem.

Lag

Opbevaring af termometer

Aftagelig
steenkplade

Hovedenhed
(ledning

ikke afbilledet) Kontrolpanel

GEM DISSE ANVISNINGER

Indsugningsventil

Indikerer, at instruktionerne skal laeses og gennemgas for at fa en forstaelse af Udluftningsventil
produktets betjening og anvendelse.

Dette symbol viser, at der er fare for personskade, dad eller omfattende skade
pa ejendele, hvis advarslen der bringes sammen med symbolet ignoreres.

Sorg for at undga kontakt med varme overflader. Beskyt altid haenderne for

at undga forbraendinger. Fedtbakke

Udelukkende beregnet til indendgrs husholdningsbrug.

Ma ikke nedsaenkes i vand. BEMZERK: Supplerende tilbehar kan kebes pa ninjakitchen.eu

Il
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KOM | GANG MED NINJA FOODI

FUNKTIONER
GRILL: Grill indendgrs og fa stadig grillstriber
0g-smag.

AIR FRY (luftstegning): Sprodhed og knas med
kun lidt, eller ingen, olie.

BAKE (bag): Bag kager, laekkerier, desserter
med mere.

ROAST (steg) Gor kadet mort, steg grontsager
med mere.

DEHYDRATE (DEHYDRER): For sunde snacks
kan du dehydrere kad, frugt og grentsager.
BETJENINGSKNAPPER

@ AFBRYDER-knap: Nar apparatets stik er sat i
stikkontakten, skal du trykke pd afbryder®-knappen
for at taende apparatet. Tryk pd afbryderknappen
under tilberedning vil stoppe den igangvaerende
tilberedningsfunktion og apparatet slukker.
FUNKTION:

Tryk for at bladre gennem og veelge funktioner.

BEMZAERK: Tryk pa pilene op og ned for at
justere temperatur eller tid under tilberedning.
Apparatet vil derefter bruge disse indstillinger.

INDEN FORSTE BRUG

Venstre-pile: Brug pilene op ) og ned (V) til
venstre for displayet til at justere temperaturen
i alle funktioner, eller pa visse modeller, til at
indstille den gnskede kernetemperatur under
PRESET (forudindstil) og MANUAL (manuel).

Hgajre-pile: Brug pilene op @ og ned @ til hajre
for displayet til at indstille tilberedningstiden, eller
pa visse modeller til at angive madtypen under
PRESET (forudindstil).

Indstillingen MANUAL (manuel): Nar du
trykker to gange pa termometer-knappen @
skifter skaermen, s& du manuelt kan indstille
kernetemperaturen.

Indstillingen PRESET (forudindstil): Skifter
displayet, sa du kan indstille stegetermometeret,
madtypen og den gnskede kernetemperatur.

START/STOP-knap: Nar du har valgt temperatur
og tid, kan du starte tilberedningen ved at trykke
pd START/STOP-knappen.

Standbytilstand: Efter 10 minutter uden
tilberedning af mad eller aktivitet pa
kontrolpanelet, gar apparatet i standbytilstand,
og lyset i kontrolpanelet bliver svagt.

Indstillingen PREHEAT (forvarm): Hvis apparatet
forvarmer, indikeres det med en statusbjaelke

pa displayet. For at springe forvarmningen over
(anbefales ikke) kan du trykke pa knappen @),
nar grillen er i statussen preheat (forvarmning).
ADD FOOD (tilseet mad) vil blive vist.

Fjern al emballage, maerkater og tape fra apparatet.

2 Fjern alt tilbehor fra pakken, og laes denne vejledning omhyggeligt igennem. Vaer seerligt
opmaerksom pa betjeningsvejledninger, advarsler og vigtige sikkerhedsanvisninger,sa du undgar

skader pa personer eller ting.

3 Vask grillpladen, staenkpladen, grillkurven, termometeret, rengoringsbersten og gryden i varmt

saebevand, skyl dem af og ter grundigt.

alle sider, sa luften kan cirkulere.

Nar du bruger dette apparat, skal du serge for, at der er mindst 15 cm friplads over og til
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BRUG AF NINJA FOODI

STANKPLADE

Steenkpladen, der er placeret pa undersiden af
laget, er med til at holde varmeelementet rent.
Serg ALTID for, at staenkpladen er monteret under
tilberedning. Manglende brug af steenkpladen
resulterer i olieophobning pa varmeelementet,
hvilket kan forarsage rog.

Fjernelse af staenkpladen

Fjern staenkpladen, og renger den efter

hver brug. Nar staenkpladen er afkglet, fiernes
den ved at trykke hadndtagene gverst tilbage mod
l&dgets bagerste del. S&ddan frigeres staenkpladen,
sa den kan fjernes.

==

Lofteklips < =W
=) B
Forreste flig 0)3

Montering af staenkpladen

Steenkpladen monteres ved at saette den i, s&
rillerne i staenkpladen matcher dem pa indhakkene
i varmeelementet til hgjre. Tryk derefter forsigtigt
staenkpladen opad, indtil den klikker fast i klipsen
pa lagets venstre side.

GRILL CONTROL-TEKNOLOGI

Na&r du bruger Grill-funktionen, skal du veelge
grillpladens temperatur. Herunder kan du se de
anbefalede temperaturer til almindelige ravarer.

LO (lav) MED HI (hej) MAX (maks.)
(200°C) (mellem) (260°C) (up to
(240°C) 265°C)
* Bacon * Frossent « Boffer * Grgntsager
. Pglser kad - Kylling - Frugt
« Ved brug |° Dad”/nkerst « Hak- . Pizza
ftyk ad/ke keboff
aarée- med sauce ebatrer * Friske/
* Kgdspyd frosne
cuesauce skaldyr
« Gront-
sagsspyd

BEMZERK: For at begraense maengden af reg
anbefaler vi brug af raps-, raffineret kokos-,
avocado- eller vegetabilsk olie i stedet for
olivenolie. Hvis olien opvarmes for meget, kan
maden fa en braendt og bitter smag.

BEMZERK: Apparatet kan udvikle reg ved
tilberedning af ravarer ved en hgjere
temperatur end anbefalet. For flere
madlavningsskemaer henvises du til din
Inspirationsguide, eller besag ninjakitchen.eu.

Skift til grill efter at have brugt en anden
funktion

Hvis apparatet allerede er varmt efter at have
brugt en anden funktion, kan “ADD FOOD” (tilsaet
mad) vises pa skaermen gjeblikkeligt. Vi anbefaler
at lade grillpladen varme op i mindst 6 minutter,
inden du placerer ravarer pa den.

Grilning af flere portioner

Nar du griller mere end to portioner mad efter
hinanden, anbefaler vi, at du temmer den
aftagelige gryde for fedt/olie. Det anbefales pd
det KRAFTIGSTE at renggre steenkpladen efter
hver brug. Dette vil hjaelpe med at forebygge, at
fedtet braender eller udvikler r@g.

Hvis du gerne vil springe over Forvarmning, skal
du trykke pa knappen FORVARM.

ninjakitchen.eu| 7



BRUG AF NINJA FOODI - FORTSAT

BRUG AF FOODI SMART-TERMOMETERET

VIGTIGT: Placér IKKE haenderne i naerheden
af ledningen til Foodi Smart-termometeret, nar
det er i brug for at forhindre forbraending eller
skoldning

Inden forste brug

Sorg for, at stikket til termometeret er rent, og
ledningen ikke slar knuder, for du seetter det i.

1

2

Rul ledningen ud af det magnetiske
opbevaringsrum for at fjerne termometeret.

Termometeret er ikke sat i stikket pa hgjre
side af kontrolpanelet. Tryk fast ned pa
stikket, indtil den ikke kan komme leengere.
Seet opbevaringsrummet tilbage pa siden af
apparatet.

Nar termometeret er sat i stikket, lyser og
aktiveres PRESET (forudindstil) og MANUAL
(manuel). Veelg den gnskede funktion ved at
trykke pa FUNCTION (funktion) og temperatur.

| — _J

Tryk pa termometer-knappen @ for at aktivere
PRESET (forudindstil), og brug pilene til

hajre for displayet til at veelge den gnskede
madtype og pilene til venstre for displayet til at
indstille den gnskede kernetemperatur (red til
gennemstegt).

Ol @
: o D)

Vil du bruge funktionen MANUAL (manuel)

i stedet for PRESET (forudindstil), sa tryk pa
termometer-knappen @ igen for at skifte

til MANUAL (manuel). Brug de anbefalede
stegetemperaturer herunder:

. INDSTIL
LS DA KERNETEMPERATUR TIL:
Fisk Medium (55°C)

Medium-gennemstegt (60°C)
Gennemstegt (65°C)

Kylling/kalkun Gennemstegt (75°C)

Svinekod Medium (55°C)
Medium-gennemstegt
(65°C)
Gennemstegt (70°C)
Oksekod/ o
lammekod e (BN

Medium-radt (55°C)
Medium (60°C)

Medium-gennemstegt
(65°C)

Gennemstegt (70°C)

BEMZERK: Det er ikke ngdvendigt at indstille
tilberedningstiden, da apparatet automatisk
slukker for varmeelementet og paminder dig,
nar maden er feerdig.

BEMZAERK: Se fgdevarestyrelsens
anbefalinger for sikre madtemperaturer.

BEMZAERK: Foudindstillede temperaturer for
BEEF/LAMB (oksekad/lam) er lavere end
normale anbefalinger, da apparatet medregner
hviletid med 5-10°C.

5 Seet det tilbeher, som du skal bruge
(undtagen termometeret) til den valgte
funktion, i grillen og luk laget. Tryk pa START/
STOP for at begynde forvarmning.

8 | ninjakitchen.eu

6 Mens apparatet forvarmes, saettes
stegetermometeret vandret ind til midten af
proteinets tykkeste del. Se skemaet pa den
efterfelgende side for flere anvisninger til
iseetning af stegetermometer.

7 Nar apparatet er forvarmet, og
ADD FOOD C(tilseet mad) vises pa skaermen,
skal du dbne laget, tilsaette maden med
stegetermometeret i og lukket laget over
stegetermometerets ledning.

8 Statusbjeelken overst i displayet felger
tilberedningen. Den blinker ved laveste
kernetemperatur og fortseetter frem til det
angivne kernetemperatur.

BEMZERK: For at tjekke temperaturen pa
andre stykker kad, skal du trykke og holde
termometer-knappen inde, mens du indsaetter
stegetermometeret i hvert stykke ked.

BEMZERK: Termometeret vil vaere VARMT.
Brug enten handsker eller en tang til at tage
stegetermometeret ud af kadet.

RARE :/MED RAREE MED MED WELL WELL

BEM/ERK: Nar du bruger Steg eller Grill,
bipper apparatet, og VEND vises pa displayet.
Vi anbefaler at vende, men det er valgfrit.

9 Apparatet stopper automatisk, nar dit
onskede resultat neesten er naet, da det
medregner hviletid, og “"GET FOOD” (tag
mad) vises pa skaermen.

o
S

10 Lag kedet pad en tallerken, mens “REST”
(hvil) vises pa displayet. Termometeret
behgver ikke stadig at veere sat i. Kadstykket
fortsaetter tilberedning med hviletid til den
onskede temperatur, hvilket tager omkring
3-5 minutter. Dette er et vigtigt trin, da
resultatet kan se mindre tilberedt ud, uden
hviletid. Hviletid kan variere baseret pa
proteinets starrelse, udskaering og type.

9
©
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BRUG AF NINJA FOODI - FORTSAT

SADAN INDSZATTES TERMOMETERET KORREKT

MADTYPE: PLACERING KORREKT

UKORREKT

Boffer * Indsaet termometeret
Svinekoteletter vandret ind i midten af
Lammekoteletter kadets tykkeste del.

Kyllingebryst * Sgrg for, at termometeret
Hakkebgffer er teet pa (uden at rore ved)

Oksemgrbrad benet og veek fra fedt eller
Fiskefilet brusk.

Serg for, at termometerets
spids er sat lige ind i midten
af kadet, ikke vinklet mod
bunden eller toppen.

BEMARK: Den tykkeste

del af fileten er ikke
nodvendigvis midten. Det
er vigtigt, at spidsen af
stegetermometeret rammer
dette omrade, s& du opnar
det gnskede resultat.

Indsaet termometeret
vandret i den tykkeste del af
brystet parallelt med benet
(uden at rgre det).

Serg for, at spidsen rammer
i midten af den tykkeste del
af brystet og ikke gér hele
vejen ind i brysthulen.

Hel kylling

BEMZERK: Brug IKKE stegetermometeret til frosne kadstykker eller kedudskaeringer tyndere end 2,5 cm.
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TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Tilslut apparatet, og tryk derefter pa teend/sluk-
knappen © for at taende apparatet.

Grill

1 Placér gryden i apparatet med grydens
indhak placeret pa linje med fremspringet
pa den bagerste del af hovedenheden. Seet
derefter grillpladen i

Placér derefter grillristen i gryden med

handtagene vendt opad. Serg for, at

steenkpladen er monteret, og luk ldget.

N

Tryk pa GRILL-knappen. Standardtemperaturen
vises. Brug pilene til venstre for displayet til at
justere temperaturen op til MAX.

3 Hvis du bruger Foodi® Smart-termometeret,
skal du se afsnittet Brug af Foodi Smart-
termometeret. Bruger du ikke termometeret,
sa brug op/ned-pilene til hgjre for displayet
til at indstille tilberedningstiden i et-minuts-
intervaller i op til 30 minutter.

4 Tryk pd START/STOP for at begynde
forvarmning. Statusbjeelken begynder at
lyse. Det tager ca. ti minutter at forvarme
apparatet.

5 Nar forvarmningen er feerdig, bipper
apparatet og “ADD FOOD” (tilseet mad) vil
blinke i displayet.

6 Abn l&get, og placér ravarerne pa grillpladen.
Na&r laget er lukket, vil tilberedningen
begynde, og timeren vil starte nedtaellingen

7 Nar tilberedningstiden er gaet, bipper
apparatet, og displayet viser “"END” (faerdig).

BEMAERK: Hvis du tilbereder flere portioner,
se side 8 for anvisninger.

BEMZERK: Hvis din model har et
stegetermometer, og du ensker at bruge det
til at kontrollere din mads kernetemperatur, sa
tryk pa termometer-knappen @ i to sekunder.
S& vises madens kernetemperatur pa skaermen.
Tryk pa knappen igen og hold den nede for

at afbryde.

Air Fry

1 Placér gryden i apparatet med grydens
indhak placeret pa linje med fremspringet pa
den bagerste del af hovedenheden. Placér
grillkurven i gryden. Sgrg for, at staenkpladen
er monteret, og luk laget.

2 Tryk pa AIR FRY-knappen.
Standardtemperaturen vises. Brug pilene
til venstre for displayet til at justere
temperaturen op til 200°C.

3 Hvis du bruger Foodi Smart- termometeret,
skal du se afsnittet Brug af Foodi Smart-
termometeret. Bruger du ikke termometeret,
sa brug pilene til hgjre for displayet til at
indstille tilberedningstiden i et-minuts-
intervaller i op til en time.

4 Tryk pd START/STOP for at begynde
forvarmning. Statusbjeelken begynder at
lyse. Det tager ca. tre minutter at forvarme
apparatet.

5 Nar forvarmningen er faerdig, bipper apparatet
og "“ADD FOOD” (tilsaet mad) blinker
i displayet.

BEMZERK: Selvom vi kraftigt anbefaler
forvarmning for at opna det bedste resultat,
kan du veelge at springe processen over ved
at trykke pa knappen “SKIP PREHEAT” (spring
forvarmning over). “ADD FOOD” (tilseet mad)
vil vises pd skaermen. Abn 18get, og placér
ravarerne i grillkurven. Nar laget er lukket, vil
tilberedningen begynde, og timeren vil starte
nedteellingen.
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BRUG AF NINJA FOODI - FORTSAT

Bake (bagning)

6 Abn laget, og placér rdvarerne i grillkurven. 3 Hvis du bruger Foodi Smart-termometeret, 1 Placér gryden i apparatet med grydens indhak 5 Nar forvarmningen er feerdig, bipper

Nar ldget er lukket, vil tilberedningen
begynde, og timeren vil starte nedtaellingen.
7 Nar du abner ldget, seettes apparatet pa
pause. Brug taenger med silikonespidser
til at vende maden i grillkurven. Nar du har
gjort det, sa luk laget, og tilberedningen vil
automatisk fortsaette.
8 Nar tilberedningstiden er gaet, bipper
apparatet, og displayet viser “"END” (feerdig).

Roast (stegning)

1 Placér gryden i apparatet med grydens
indhak placeret pa linje med fremspringet pa
den bagerste del af hovedenheden. Sgrg for,
at steenkpladen er monteret, og luk laget.

2 Tryk pa knappen “ROAST” (steg).
Standardtemperaturen vises. Brug pilene
til venstre for displayet til at justere
temperaturen op til 220°C.

skal du se afsnittet Brug af Foodi Smart-
termometeret. Bruger du ikke termometeret,

s& brug pilene til hgjre for displayet til at indstille

tilberedningstiden i et-minuts-intervaller i op til
en time eller i fem-minutters-intervaller
i1-4 timer.

4 Tryk pad START/STOP for at begynde
forvarmning. Statusbjeelken begynder at lyse.
Det tager ca. tre minutter at forvarme
apparatet.

BEMZERK: Selvom vi kraftigt anbefaler
forvarmning for at opna det bedste resultat,
kan du veelge at springe processen over

ved at trykke pa knappen “SKIP PREHEAT”
(spring forvarmning over). “ADD FOOD”
(tilseet mad) vil vises pd skaermen. Abn Iget,
og placér ravarerne i gryden. Nar ldget er
lukket, vil tilberedningen begynde, og timeren
vil starte nedtaellingen.

5 Nar forvarmningen er feerdig, bipper
apparatet og “ADD FOOD” (tilseet mad) vises
i displayet.

6 Abn ldget, og placér révarerne i gryden.
Nar Idget er lukket, vil tilberedningen
begynde, og timeren vil starte nedtaellingen.

placeret pa linje med fremspringet pa den
bagerste del af hovedenheden. Serg for, at
staenkpladen er monteret, og luk 1dget.

2 Tryk pa knappen BAKE (bag).

Standardtemperaturen vises. Brug pilene
til venstre for displayet til at justere
temperaturen op til 200°C.

BEMZRK: For at konvertere fra opskrifter til
almindelig ovn skal du reducere temperaturen
med 20 °C. Se ofte til maden, s& du undgar, at
den far for meget.

BEMZERK: Hvis du gnsker at bruge det til at
kontrollere din mads kernetemperatur, sa tryk
pa termometer-knappen @ i to sekunder.

S& vises madens kernetemperatur pa
skaermen. Tryk pa knappen igen og hold den
nede for at afbryde.

BEMZRK: For at konvertere fra opskrifter til
almindelig ovn skal du reducere temperaturen
med 20 °C. Se ofte til maden, s& du undgar,
at den far for meget.

7 Nar tilberedningstiden er gaet, bipper
apparatet, og displayet viser “END” (feerdig).

Hvis du bruger Foodi® Smart- termometeret,
skal du se afsnittet Brug af Foodi Smart-
termometeret. Bruger du ikke termometeret,
sa brug pilene til hgjre for displayet til at
indstille tilberedningstiden i et-minuts-
intervaller i op til en time eller i fem-minutters-
intervaller i 1-2 timer.

Tryk pa START/STOP for at begynde
forvarmning. Statusbjaelken begynder at lyse.
Det tager ca. tre minutter at forvarme apparatet.

BEMZERK: Selvom vi kraftigt anbefaler
forvarmning for at opna det bedste resultat,
kan du veelge at springe processen over

ved at trykke pa knappen SKIP PREHEAT
(spring forvarmning over). “ADD FOOD”
(tilszet mad) vil vises pa skaermen. Abn ldget,
og placér ravarerne i grillkurven. Nar ldget er
lukket, vil tilberedningen begynde, og timeren
vil starte nedtaellingen.
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apparatet og “ADD FOOD” (tilseet mad)
blinker i displayet.

6 Abn l&dget og laeg révarerne i gryden, eller stil
din bageplade direkte i bunden af gryden, og
luk ldget for at begynde tilberedningen. Nar
laget er lukket, vil tilberedningen begynde,
og timeren vil starte nedteellingen.

BEMAERK: Hvis du gerne vil bruge
termometeret til at male din mads temperatur,
skal du trykke pa termometer-knappen @

i to sekunder, hvorefter madens indvendige
temperatur vises pa skaermen. Tryk pa
knappen igen og hold den nede for at afbryde.

7 Nar tilberedningstiden er gaet, bipper
apparatet, og displayet viser “END” (faerdig).

Dehydrate (dehydrering)

1

Placér gryden i apparatet med grydens
indhak placeret pa linje med fremspringet pa
den bagerste del af hovedenheden. Placér
et enkelt lag ingredienser i gryden. Seet sa
grillkurven i gryden ovenpa ravarerne og
placér et lag rdvarer mere i kurven. Sgrg for,
at steenkpladen er monteret, og luk laget.

2 Tryk pa knappen DEHYDRATE (Dehydrer).

Standardtemperaturen vises. Brug pilene
til venstre for displayet til at justere
temperaturen op til 90°C.

3 Brug pilene til hgjre for displayet til at justere

dehydreringstiden med 15-minutters-
intervaller op til 12 timer.

4 Tryk pa START/STOP for at saette den

i gang. (Apparatet forvarmer ikke i
dehydreringstilstand.)

5 Nar dehydreringstiden er gaet, bipper

apparatet, og displayet viser "END” (faerdig).
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RENGQRING AF DIN NINJA FOODI

FEJLFINDING

Apparatet skal altid renggres grundigt efter brug.
Lad altid apparatet kole af, for du renger det.

» Tag apparatet ud af stikkontakten far
rengering. Hold ldget dbent, nér du har taget
din mad ud, sé apparatet kaler hurtigere af.

Gryden, grillpladen, grillkurven, staenkpladen,
renggringsborsten og andet tilbehar

kan tale opvaskemaskine, bortset fra
termometeret. Termometeret ma IKKE vaskes
i opvaskemaskinen.

Hvis du vasker delene op i handen,

anbefaler vi, at du bruger den medfalgende
renggeringsbarste. Brug den modsatte ende
af rengoringsbersten til at skrabe fastbraendt
mad af. Luftter eller after alle dele efter
opvask i handen.

BEM/ERK: Brug IKKE opvaskemiddel pa eller
i neerheden af stikket til termometeret. Vi
anbefaler, at der bruges trykluft og en vatpind
for at undga at edeleegge stikket.

« Hvis madrester eller fedt sidder fast pa
grillpladen, staenkpladen eller andre aftagelige
dele, kan du laeegge dem i blgd i varmt
sabevand, for du renger dem.

Rengor staenkpladen efter hver brug. Det hjaelper
at laegge steenkpladen i blad natten over for at
lzsne det fastbraendte fedt. Efter ibladlaegning
bruges rengaringsbarsten til at fierne fedtet fra
rammen af rustfrit stal og de forreste flige.

Vask staenkpladen grundigt ved at seette den
i en gryde med vand og kog den i 10 minutter.
Skyl den derefter i vand med stuetemperatur
og lad den terre helt.

Foodi Smart-termometeret og holderen ma kun
vaskes i handen med en fugtig klud. Stil aldrig
apparatet eller termometeret i opvaskemaskinen
eller saenk det i vaeske af nogen art.

BEMZERK: BRUG ALDRIG slibende redskaber
eller rengoringsmidler. HOVEDENHEDEN MA
ALDRIG komme i vand eller andre former for
vaeske.

OPBEVARINGSTIP: Nér du stabler dit kekkengrej til opbevaring, skal du placere et stykke
kakkenrulle mellem hver del for at beskytte belagte overflader.

RESERVEDELE

For at bestille nye reservedele og tilbehgr bedes du besgge ninjakitchen.eu
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“Add Food” (tilsaet mad) vises pa betjeningsdisplayet.
Apparatet er faerdigt med forvarmning, og du kan nu tilseette din ingredienser.

Meddelelsen “Shut Lid” (luk 1ag) vises pa kontrolpanelets display.
Laget er dbent og skal lukkes, for at den valgte funktion kan starte.

“Plug in” (tilslut) vises pa kontrolpanelets display.
Termometeret er ikke sat i stikket pa hgjre side af kontrolpanelet. Seet termometeret i,
for du fortseetter. Tryk pa termometeret, indtil du herer et klik.

»PRBE ERR” (fejl pa termometeret) vises pa kontrolpanelets display.

Dette betyder, at apparatet stoppede, for maden ndede den gnskede temperatur. Af
sikkerhedsmaessige arsager kan apparatet kun kare i en bestemt varighed ved bestemte
temperaturer.

“E” vises pa kontrolpanelets display.

Apparatet fungerer ikke, som det skal. Kontakt kundeservice pa +44 (0)800 862 0453. Hvis du har
registreret dit produkt online pa ninjakitchen.eu/registerguarantee og har produktet foran dig, nar
du ringer, kan vi bedre hjeelpe dig.

Hvorfor far min mad for meget eller for lidt, selvom jeg bruger stegetermometeret?

Det er vigtigt at indseette termometeret vandret i den tykkeste del af maden for at opnd den mest
korrekte leesning. Sarg for, at maden hviler i tre-fem minutter, sa den kan blive helt feerdig. For mere
information henvises til afsnittet Brug af Foodi® Smart-termometeret.

Hvorfor starter forvarmningens statusbjzelke ikke fra begyndelsen?
Nar apparatet allerede er varmt fra tidligere brug, er det ikke ngdvendigt at gennemfare hele
forvarmningsperioden.

Kan jeg annullere eller springe forvarmning over?
For det bedste resultat anbefaler vi kraftigt forvarmning, men du kan springe forvarmning over
ved at vaelge funktionen FORVARM, nar du har trykket pa START-/STOP-knappen.

Skal jeg legge mine ingredienser i for eller efter forvarmning?
For det bedste resultat opvarmes apparatet, inden der kommes noget i.

Hvorfor ryger det fra mit apparat?
Nar du bruger Grill-funktionen, skal du altid vaelge den anbefalede temperatur. Anbefalede
indstillinger kan findes i Inspirationsguiden. Sarg for, at staenkpladen er monteret.

Hvordan szetter jeg apparatet pa pause, sa jeg kan kontrollere min mad?
Nar laget dbnes under madlavning, seettes apparatet automatisk pa pause.

Smelter termometerets handtag, hvis det rorer ved den varme grillplade?
Nej, hdndtaget er lavet af gummi, der kan klare de hgje temperaturer i Ninja® Foodi® Air Grill Max.

Min mad er braendt pa.

Tilseet ikke mad, for den anbefalede forvarmning er feerdig. For at opnad det bedste resultat skal du
kigge til maden under tilberedning, og tage den ud, nar den har faet nok. Tag straks maden ud, nar
tilberedningstiden er slut, s& du undgar, at den far for meget.

Hvorfor har apparatet en skala fra 1-9 under Beef Preset (forudindstilling af oksekad)?
Opfattelsen af, hvordan et specifikt internt resultat ser ud, er forskellig fra person til person, selv
restaurant til restaurant. Skalaen fra 1-9 giver en reekke muligheder til hvert niveau, sa du kan tilpasse
stegningen efter dine praeferencer.
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PRODUKTREGISTRERING

TO (2) ARS BEGRANSET GARANTI

Nar du som forbruger keber et produkt i Europa, drager du fordel af de juridiske rettigheder

i forbindelse med produktets kvalitet (dine "lovbestemte rettigheder”). Du kan ggere disse lovbestemte
rettigheder geeldende over for forhnandleren. Hos Ninja er vi dog sa sikre pa vores produkters
("produkterne”) kvalitet, at vi giver dig en fabriksgaranti pa to ar. Denne garanti gaelder kun, hvis
produktet kabes i ny og ubrugt tilstand. Disse vilkar og betingelser geelder udelukkende vores
garantier - dine lovbestemte rettigheder som keber pavirkes ikke.

Vilkérene nedenunder beskriver betingelserne og omfanget af vores garantier, som gives af SharkNinja
Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt am Main, Germany (“os”, “vores” or “vi”). Den
pavirker ikke dine lovbestemte rettigheder eller din forhandlers forpligtelser og din kontrakt med dem.
Det samme gaelder, hvis du har kebt produktet direkte hos Ninja.

Ninja®-garantier

Et husholdningsapparat til kekkenet udger en stor investering. Dit nye apparat skal fungere korrekt
sa leenge som muligt. Garantien, der folger med apparatet, er vigtig at tage i betragtning, da den
afspejler, hvor megen tiltro producenten har til produktet og fabrikationskvaliteten.

Du kan ogsé finde support online pa www.ninjakitchen.eu.
Hvordan registrerer jeg min garanti?

Du kan registrere din garanti online inden for 28 dage efter kabet. For at spare tid skal du vide
folgende om dit apparat:

*  Modelnr.

«  Serienummer (kun hvis tilgaengeligt)

* Produktets kglbsdato (kvittering eller falgeseddel)

Hvis du vil registrere online, skal du ga til www.ninjakitchen.eu
VIGTIGT

e Garantien deekker dit produkt i to ar fra og med kobsdatoen.

«  Behold altid kvitteringen. Hvis du far brug for at anvende din garanti, skal vi bruge kvitteringen
til at bekraefte de oplysninger, du giver os. Hvis en gyldig kvittering ikke kan fremvises, vil det gere
din garanti ugyldig.

Hvad er fordelene ved at registrere min garanti?

Nar du registrerer din garanti, kan du veelge at modtage vores nyhedsbrev med tips, rad og
konkurrencer. Fa de seneste nyheder om ny Ninja-teknologi og lanceringer. Registreres garantien
online, far du straks bekraeftelse pa, at vi har modtaget dine oplysninger.

Du kan finde flere oplysninger om vores fortrolighedspolitik pa www.ninjakitchen.eu
Hvor leenge daxkker garantien for vores produkter?

\Vores tiltro til vores design og kvalitetskontrol betyder, at dit produkt har to ars garanti.
Hvad daekker garantien?

Reparation eller udskiftning (efter Ninjas valg) af dit produkt, inklusive alle dele og alt arbejde

i tilfeelde af defekter i design, materialer og handvaerksmaessig udferelse (inklusive transport- og
forsendelsesomkostninger). Vores garanti er en udvidelse af dine lovbestemte rettigheder som
forbruger.
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Hvad daekker garantien ikke?

Normal slitage.

Utilsigtet skade, fejl forarsaget af uforsigtig brug eller behandling, misbrug, forssmmelse,
skadeslas betjening eller handtering af kakkenapparatet, som ikke er i overensstemmelse med
den Ninja®-betjeningsvejledning, der fulgte med din maskine.

Brug af kakkenapparatet til andre formal end normal husholdningsbrug.

Brug af dele, der ikke er samlet eller installeret i overensstemmelse med brugsanvisningerne.
Brug af dele og tilbeher, der ikke er originale Ninja®-komponenter.

Fejlinstallering (bortset fra nar installeringen er udfert af Ninja®).

Reparationer eller aendringer udfert af andre end Ninja eller deres repraesentanter, medmindre
du kan dokumentere, at de reparationer eller aendringer, der er udfert af andre, ikke er relaterede
til den defekt, som du ger den udvidede garanti gaeldende for.

Hvor kan jeg kebe originale Ninja-dele og tilbehor?

Ninja-dele og tilbehegr er udviklet af de samme teknikere, der ogsa har udviklet dit Ninja-
kaokkenapparat. Du finder et komplet udvalg af Ninja-dele, reservedele og tilbeher til alle
Ninja-maskiner pa www.ninjakitchen.eu

Husk, at brug af uoriginale Ninja-dele kan gare din fabriksgaranti ugyldig. Dine lovbestemte
rettigheder pavirkes dog ikke.
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VIELEN DANK

fiir den Kauf eines Ninja Air Grills & Air Fryer

oFY0

REGISTRIEREN SIE IHREN KAUF
% ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Scannen Sie den QR-Code mit einem Mobilgerat

BEWAHREN SIE DIE FOLGENDEN INFORMATIONEN
GUT AUF.

Modellnummer:

Seriennummer:

Kaufdatum:

(Bewahren Sie die Quittung sorgféltig auf)
Gekauft bei:

TECHNISCHE DATEN
Netzspannung: 220-240 V-, 50-60 Hz

Leistung: 1760 W

CEE D

TIPP: Sie finden Modell- und Seriennummer auf dem QR-Code-
Etikett auf der Ruckseite des Gerats neben dem Stromkabel.

Die entsprechende Markierung
zeigt an, dass dieses Produkt nicht
mit dem normalen Haushaltsmull
entsorgt werden darf. Indem
I Sie sicherstellen, dass dieses
Gerat korrekt entsorgt wird, helfen Sie
mit, potenziellen negativen Folgen fur die
Umwelt und die menschliche Gesundheit
vorzubeugen, und Sie tragen dazu bei, dass
Materialien nachhaltig wiederverwendet
werden. Benutzen Sie bitte fuUr die Ruckgabe
des Altgerats entsprechende Rickgabe-
und Sammelsysteme oder kontaktieren Sie
den Einzelhandler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Dieser kann das Produkt
fur ein umweltfreundliches und sicheres
Recycling zurticknehmen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH IM GEBAUDE ¢ LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG

VOR DEM GEBRAUCH VOLLSTANDIG DURCH

Um Verl

herhsd.

Feuer, Str hldge oder S

zuver

sind stets grundlegende

Sicherheitsvorkehrungen zu beachten, einschlieBlich der im Folgenden aufgefuhrten Warnungen und der

hfol ien Bedi Ver len Sie di

A WARNUNG

10

n

12

13

Um eine Erstickungsgefahr fur Kleinkinder zu
vermeiden, entsorgen Sie alle Verpackungen sofort
nach dem Entpacken

Dieses Gerat kann unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung von Personen mit
verminderten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an
Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
wenn sie die damit verbundenen Risiken kennen.

Kinder durfen keinen Zugriff auf das Gerat und das
Kabel haben. Das Gerat darf NICHT von Kindern
verwendet werden. Falls das Gerét in der Nahe
von Kindern betrieben werden soll, mtssen diese
unbedingt beaufsichtigt werden.

Um das Brandrisiko zu reduzieren, das Gerat NICHT
auf Kochfeldern oder heien Oberfldchen abstellen.

NICHT in den aufgeheizten Ofen stellen

Dieses Gerat ist nur fur den Haushaltsgebrauch
vorgesehen Verwenden Sie dieses Gerat
AUSSCHLIESSLICH fur den Zweck, fur den es
bestimmt ist. NICHT in fahrenden Fahrzeugen
oder Booten verwenden. Verwenden Sie das Gerat
NICHT im Freien. Zweckentfremdung kann zu
Verletzungen fuhren.

Stellen Sie sicher, dass die Oberflache eben, sauber
und trocken ist.Stellen Sie das Gerat wahrend

des Betriebs NICHT in Nahe der Kante der
Arbeitsflache auf.

Achten Sie vor Gebrauch IMMER darauf, dass das
Gerat richtig zusammengebaut wurde.

Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerats
darauf, dass oben und an allen Seiten mindestens
15,25 cm fur die Luftzirkulation vorhanden sind.

KEIN Verlangerungskabel verwenden. Ein kurzes
Stromkabel wird verwendet, um die Gefahr zu
verringern, dass Kinder das Kabel greifen oder sich
verfangen, und um das Risiko zu verringern, dass
Personen Uber ein langeres Kabel stolpern.

Um Stromschlage zu vermeiden, tauchen Sie
das Kabel, den Stecker sowie andere Teile des
Hauptgerats NIEMALS in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Verwenden Sie das Ger&t NICHT, wenn ein Stromkabel
oder Stecker beschadigt sind. Uberprufen Sie
regelmaBig das Gerat und das Stromkabel. Wenn das
Gerat nicht funktioniert oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde, stellen Sie die Nutzung sofort ein
und rufen Sie den Kundendienst an.

NIEMALS Steckdosen unter
der Arbeitsflache verwenden.

Gerit
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Blich fiir den Zweck, fiir den es bestimmt ist.

Lassen Sie das Kabel NICHT Uber die Kante

von Tisch oder Arbeitsflache hangen oder heile
Oberflachen berthren und stellen Sie das Gerat
nicht in der Nahe solcher Oberflachen auf.

Verwenden Sie ausschlieBlich empfohlenes Zubehér,
das im Lieferumfang dieses Gerates enthalten ist oder
von SharkNinja autorisiert wurde. Die Verwendung
von Zubehdr, das nicht von SharkNinja empfohlen
wird, kann zu Branden oder Verletzungen fuhren.
Bevor Sie das Zubehor in den Grill einsetzen, stellen
Sie sicher, dass beide sauber und trocken sind.

Verwenden Sie das Gerat NICHT, wenn der
abnehmbare Kochtopf und der Spritzschutz nicht
installiert sind.

Stellen Sie vor der Nutzung IMMER sicher, dass der
Deckel vollstandig geschlossen ist.

Bewegen Sie das Gerat NICHT, wenn es
in Gebrauch ist.

Decken Sie den Lufteinlass und den Luftauslass
NICHT ab, wenn das Gerét in Gebrauch ist.
Dadurch wurde der gleichmaBige Garvorgang
gestort und das Gerat beschadigt oder

Uberhitzt werden.

KEINE heif3en Oberflachen berthren. Die
AuBenwande des Gerats sind wahrend und nach
dem Betrieb heif3. Verwenden Sie IMMER schutzende
Topflappen oder isolierte Ofenhandschuhe sowie
vorhandene Griffe und Kndpfe, um Verbrennungen
oder Verletzungen zu vermeiden.

BerUhren Sie wahrend des Grillens oder
unmittelbar danach NICHT das Zubehor. Die
Grillplatte und der Crisper Gittereinsatz erhitzen sich
wahrend des Garvorgangs erheblich. Vermeiden
Sie physischen Kontakt, wenn Sie das Zubehor

aus dem Gerat entfernen. Um Verbrennungen und
Verletzungen zu vermeiden, gehen Sie IMMER
vorsichtig vor, wenn Sie das Produkt nutzen. Die
Verwendung von Gegenstanden mit langem Stiel
und schitzenden Topflappen oder isolierten
Ofenhandschuhen ist empfohlen.

Dieses Gerat NICHT zum Frittieren mit Ol verwenden

Der Foodi Smart Thermometer ERSETZT KEINEN
externen Lebensmittelthermometer.

Um mogliche Krankheitserreger abzutoten,
Uberprufen Sie STETS mit einem externen
Lebensmittelthermometer, ob die Lebensmittel
gemaB den empfohlenen Temperaturen gegart
wurden.

Sollte es zu einem Fettbrand kommen oder
schwarzer Rauch austreten, trennen Sie das
Netzkabel unverztglich vom Stecker. Warten Sie,
bis kein Rauch mehr austritt, bevor Sie
Kochzubehor entfernen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH IM GEBAUDE « LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG
VOR DEM GEBRAUCH VOLLSTANDIG DURCH

27 Informationen zur regelmaBigen Wartung des
Geréates finden Sie im Abschnitt , Reinigung
und Wartung™.

28 Um das Geréat zu trennen, ausschalten, und es von
der Stromquelle trennen, wenn es nicht verwendet
wird oder gereinigt werden soll.

29 Lassen Sie Gerat vor Reinigung, Zerlegen, Einlegen
oder Abnehmen von Bestandteilen und bevor Sie
es wegraumen abkuhlen.

30 Verwenden Sie zur Reinigung KEINEN
Scheuerschwamm aus Metall. Von dem Schwamm
kénnen sich Stucke 16sen und elektrische
Teile berthren, wodurch die Gefahr eines
Stromschlags entsteht.

31 Die Reinigung und durch den Anwender
vorzunehmende Wartungsarbeiten durfen nicht von
Kindern ausgefuhrt werden.

32 Beim Transport eines Gerats mit heiBem Ol oder
anderen heiRen Flussigkeiten ist extreme
Vorsicht geboten.

33 Stellen Sie das Gerat NICHT auf heiBBe
Oberflachen oder in die Nahe einer heiBen
Gas- oder Elektroherdplatte oder in einen
beheizten Ofen oder auf einen Herd.

34 Gerate sind grundsatzlich nicht fur den Betrieb
mittels eines externen Timers oder einer
Fernsteuerung gedacht.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG
GUT AUFBEWAHREN

Weist darauf hin, dass die Bedienungsanleitungen gelesen und gepruft werden mussen, um den
Betrieb und die Nutzung des Gerats zu verstehen.

Weist auf eine Gefahr hin, die zu Verletzungen, zum Tod oder zu erheblichen Sachschaden
fuhren kann, wenn die in diesem Symbol enthaltene Warnung missachtet wird.

Achten Sie darauf, den Kontakt mit heiBen Oberflachen zu vermeiden. Verwenden Sie stets
einen Handschutz, um Verbrennungen vorzubeugen.

Nur zum Gebrauch im Innenbereich und fur private Zwecke vorgesehen.

Nicht in Wasser eintauchen.

I g I

20 \ ninjakitchen.eu

BESTANDTEILE

DEUTSCH

Grillplatte
mit Keramikbeschichtung

Reinigungsburste
mit Schaber

Crisper Gittereinsatz
mit Keramikbeschichtung

:D:-?—M:E]

Foodi Smart Bratenthermometer
Kochtopf
mit Keramikbeschichtung

Deckel

Thermometer-Aufbewahrung

Entfernbarer
Spritzschutz

Hauptgerat
(Stromkabel

nicht abgebildet) Bedienfeld

Lufteinlass

Luftauslass

Fettauffangschale

HINWEIS: Sie konnen weitere Zubehorteile kaufen unter www.ninjakitchen.eu
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LERNEN SIE IHREN NINJA FOODI KENNEN

FUNKTIONEN

GRILL (Grillen): Mit der Grillfunktion erzielen Sie selbst in
Innenrdumen die typischen Réstaromen und Grillstreifen
AIR Fry (HeiBluft-Frittieren): Verleihen Sie Ihren Speisen
mit wenig bis gar keinem zusétzlichen Ol Knusprigkeit.
BAKE (Backen): Zum Backen von Kuchen, SuBigkeiten,
Nachspeisen und mehr.

ROAST (Braten): Machen Sie Fleisch zarter, rosten Sie
Gemuse und mehr.

DEHYDRATE (Dérren): Dorren Sie Fleisch, Obst und
Gemuse, um gesunde Snacks zuzubereiten.

BEDIENTASTEN

@ Ein-/Ausschalttaste: \Wenn Sie das Gerat an das
Stromnetz angeschlossen haben, @driicken Sie die Ein/
Ausschalttaste, um das Gerat einzuschalten. Wenn Sie die
Taste wahrend des Garvorgangs dricken, wird die aktuelle
Zubereitungsfunktion unterbrochen und das Gerat

wird abgeschaltet.

FUNKTION:
Gedruckt halten, um durchzuscrollen und Funktionen
auszuwahlen.

HINWEIS: Verwenden Sie die Pfeiltasten nach oben
und unten, um wahrend des Garens die Temperatur
oder Garzeit anzupassen. Das Gerat Ubernimmt dann
diese Einstellungen.

Linke Pfeile: Verwenden Sie die Pfeile nach oben @ und
unten links neben der Anzeige, um die Gartemperatur
der Funktionen anzupassen oder, bei manchen Modellen,
die Kerntemperatur bei Verwendung der PRESET- und
MANUAL-Tasten einzustellen

Rechte Pfeile: Verwenden Sie die Pfeile nach oben
@ und unten @ rechts neben der Anzeige, um die
Garzeit anzupassen oder, bei manchen Modellen,
den Lebensmitteltyp einzustellen, wenn Sie PRESET
(Voreinstellungen) verwenden.

MANUAL (MANUELLE) Einstellung: Ein doppeltes

Drucken der Thermometer-Taste @ wechselt die Anzeige,

sodass Sie das Thermometer fur die Kerntemperatur
manuell einstellen kénnen.

PRESET (Voreinstellungen): Schaltet die Anzeige ein,
damit Sie das Thermometer, den Lebensmitteltyp und die
Kerntemperatur einstellen kénnen.

START-/STOP-Taste: Starten Sie den Garvorgang nach
Einstellung der Zeit und Temperatur, indem Sie die
START-/STOP-Taste drucken.

Standby-Modus: Wenn 10 Minuten lang keine Interaktion
mit dem Bedienfeld stattgefunden hat und der
Garvorgang noch nicht abgeschlossen ist, geht das Gerat
in den Standby-Modus Uber und das Bedienfeld erlischt

PREHEAT (Vorheizen) Einstellung: \Wenn das Gerat
vorheizt, wird dies durch eine Fortschrittsleiste auf der
Anzeige angezeigt. Um das Vorheizen zu Uberspringen
(nicht empfohlen), dricken Sie die @ Taste, wahrend der
Grill in der Vorheiz-Phase ist. ADD FOOD (Lebensmittel
hinzuftgen) wird angezeigt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1 Entfernen Sie alles Verpackungsmaterial, Werbeetiketten und Klebeband vom Gerat.

2 Nehmen Sie samtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch.
Dabei sind besonders die Betriebsanweisungen, Warnungen und wichtigen Sicherheitshinweise zu beachten,

um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

3 Reinigen Sie die Grillplatte, den Spritzschutz, den Crisper Gittereinsatz, das Thermometer, die Reinigungsburste und
den Kochtopf in warmem Spulwasser und spulen und trocknen Sie anschlieBend alles grindlich ab.

4 Achten Sie bei der Verwendung dieses Gerats darauf, dass oben und an allen Seiten

mindestens 15 cm fur die Luftzirkulation vorhanden sind

22 | ninjakitchen.eu

VERWENDUNG DES NINJA FOODI

SPRITZSCHUTZ

Der Spritzschutz befindet sich auf der Unterseite des Deckels
und halt das Heizelement sauber. Stellen Sie IMMER sicher,
dass der Spritzschutz beim Garen installiert ist. Wenn die
Spritzschutzvorrichtung nicht verwendet wird, sammelt sich
Ol auf dem Heizelement, was zu Rauchbildung fihren kann.

Entfernen des Spritzschutzes

Entfernen Sie den Spritzschutz zur Reinigung nach

jeder Verwendung. Sobald der Spritzschutz vollstandig
abgekuhlt ist, entfernen Sie ihn, indem Sie die obere linke
Lasche in Richtung Ruckseite des Deckels driicken. Dies gibt
den Spritzschutz frei, sodass Sie ihn entnehmen kénnen.

==

Clip anheben N

fram

Frontriegel

Einsetzen des Spritzschutzes

Den Spritzschutz so einsetzen, dass die Rillen des
Spritzschutzes mit denen des fixierten Hitzeschutzrings
Ubereinstimmen. Driicken Sie den Spritzschutz
anschlieBend behutsam nach oben, bis er hérbar in die
Lasche links einrastet.

GRILL CONTROL-TECHNOLOGIE

Wenn Sie die Grillfunktion verwenden, missen Sie die
Temperatureinstellung fur die Grillplatte auswahlen.
Nachstehend finden Sie die empfohlenen Temperaturen
fur allgemeine Zutaten.

Lo MED (MITTEL) HI (HOCH) MAX
(NIEDRIG) (240 °C) (260 °C) (bis zu 265 °C)
(200 °C)
* Speck * Gefrorenes  Steaks * Gemuse

Fleisch

* Wurstchen * Huhnchen |+ Obst

* Mariniertes

* Bei Verwen- A b « Burger * Pizza
eisch/mit
dung dicker « Fleisch- « Frische/
BBQ-Sauce Sauce
Spiele gefrorene
Meeresfrichte
» Gemuse-
SpieBe

HINWEIS: Um den Rauch zu reduzieren, empfehlen
wir Innen, anstatt Olivenol Raps-, raffiniertes Kokos-,
Avocado- oder Pflanzendl zu verwenden. Wenn man
Ol tber seinen Rauchpunkt hinaus erhitzt, kann das
bei den Speisen zu einem verbrannten, strengen
Geschmack fuhren.

HINWEIS: Aus dem Gerat kann Rauch austreten, wenn
Zutaten bei héherer Temperatur als empfohlen
zubereitet werden. Weitere Kochtabellen finden

Sie in Ihrem Rezeptbuch oder auf ninjakitchen.eu.

Auf Grill umschalten, nachdem zuvor eine andere
Funktion genutzt wurde

Wenn das Gerat bereits durch die Verwendung einer
anderen Funktion erwarmt wurde, kann es sein, dass
auf dem Bildschirm sofort , ADD FOOD* (Grill-/Gargut
hineinlegen) erscheint. Wir empfehlen, die Grillplatte vor
der Nutzung mindestens 6 Minuten vorzuheizen.

Grillen gréBerer Mengen

Wenn Sie mehr als zweimal nacheinander groBere Mengen
an Grill-/Gargut grillen, wird empfohlen, das Fett/Ol aus
dem herausnehmbaren Garbehalter abzugieBen. Es wird
auch DRINGEND empfohlen, den Spritzschutz zwischen
den Verwendungen zu reinigen. Dadurch wird verhindert,
dass das Fett brennt und Rauch entsteht.

Wenn Sie den Vorheizvorgang Uberspringen moéchten,
drucken Sie auf die PREHEAT-Taste.
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VERWENDUNG DES NINJA FOODI - FORTS.

VERWENDUNG DES FOODI SMART THERMOMETER

WICHTIG: Bringen Sie NIEMALS lhre Hande in die
Nahe des Kabels des Foodi Smart Thermometer, wenn
er in Betrieb ist, um Verbrennungen und Verbrihungen
zu verhindern

Vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie sicher, dass die Buchse des Thermometers
frei von Ruckstanden ist und das Kabel keine Knoten hat,
bevor Sie es in die Buchse stecken.

1

Wickeln Sie das Kabel aus dem Fach ab, um das
Thermometer herauszunehmen.

Stecken Sie das Thermometer in die Buchse rechts
vom Bedienfeld. Dricken Sie den Stecker fest herein,
bis er nicht weiter in die Buchse eindringt. Verstauen
Sie das Aufbewahrungsfach wieder seitlich am Geréat.

Sobald das Thermometer in der Buchse eingesteckt

ist, leuchten PRESET und MANUAL auf. Wahlen Sie die

gewlnschte Zubereitungsfunktion und Gartemperatur
aus, indem Sie FUNCTION (FUNKTION) drtcken.

| — _J

Dricken Sie auf die Thermometer-Taste @ ,um PRESET

vollstandig zum Leuchten zu bringen und verwenden
Sie die Pfeile rechts neben der Anzeige, um den
gewlnschten Lebensmitteltyp auszuwahlen, und die
Pfeile links neben der Anzeige, um die Kerntemperatur
Ihres Essens (Rare bis Well Done) einzustellen.

© "y - ©

Um die MANUAL-Funktion anstelle von PRESET zu
verwenden, dricken Sie die Thermometer-Taste @
erneut, um zu MANUAL zu wechseln. Verwenden Sie die
unten empfohlenen Kerntemperaturen:

STELLEN SIE DIE GARSTUFE
EIN AUF:

LEBENSMITTELTYP:

Fisch Medium (55 °C)
Medium Well (60 °C)

Well Done (65 °C)

6 Wahrend das Gerat vorheizt, stecken Sie das

Thermometer horizontal in die Mitte des dicksten
Teils der Proteinquelle. In der Tabelle auf der
ndchsten Seite finden Sie weitere Anweisungen zur
Platzierung des Thermometers.

7 Sobald das Gerat vorgeheizt hat und ,ADD FOOD”

(Lebensmittel hinzufltigen) auf der Anzeige erscheint,
offnen Sie den Deckel, legen das Gargut mit dem
eingesteckten Thermometer in das Gerat und schlieBen
den Deckel tber dem Kabel des Thermometers

8 Die Fortschrittsleiste oben auf der Anzeige gibt die

Garstufen im Verlauf des Garens an. Sie beginnt, auf der
niedrigsten Garstufe zu blinken und wandert dann zur
eingestellten Garstufe.

RARE :/MED RAREE MED MED WELL WELL

HINWEIS: Zur Uberprifung der Innentemperatur
anderer Fleischstlicke halten Sie die Taste des
Thermometers gedrickt und fuhren ihn in jedes Sttck
Fleisch ein.

HINWEIS: Das Thermometer wird HEISS. Verwenden
Sie entweder Ofenhandschuhe oder eine Zange, um
das Thermometer aus dem Fleisch zu ziehen.

HINWEIS: Bei Verwendung von ROAST und GRILL
piept das Gerat und zeigt FLIP (Wenden) an. Das
Wenden ist optional, wird aber empfohlen.

H&hnchen/Pute Well Done (75 °C)

Schweinefleisch Medium (55 °C)
Medium Well (65 °C)

Well Done (70 °C)

HINWEIS: Es muss keine Garzeit eingestellt werden,
da das Gerat das Heizelement automatisch ausschalten
und Sie benachrichtigen wird, wenn lhr Essen gar ist.

Rindfleisch/

Lammfleisch e @0

Medium Rare (55 °C)
Medium (60 °C)
Medium Well (65 °C)

Well Done (70 °C)

HINWEIS: Informieren Sie sich bei der lokalen Behérde
fur ebensmittelstandards Uber die empfohlenen
lebensmittelsicheren Temperaturen.

HINWEIS: Die eingestellte Garstufen fur RINDFLEISCH/
LAMMEFLEISCH, sind niedriger als die normalen
Empfehlungen, da das Geréat 5-10 °C weitergart.

5 Platzieren Sie das fur die gewahlte
Zubereitungsfunktion erforderliche Zubehor
(ausgenommen das Thermometer) in dem Gerat und
schlieBen Sie den Deckel. Zum Vorheizen auf START/
STOP drtcken.
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9 Das Gerat schaltet automatisch ab, wenn das
gewlnschte Ergebnis fast erreicht ist, da es das
Weitergaren bertcksichtigt, und es wird ,GET FOOD*
(Essen entnehmen) angezeigt.

Q

& ©
10 Legen Sie die Proteinquelle auf einen Teller,

wahrend die Anzeige ,REST” (RUHEN) anzeigt. Das
Thermometer kann jetzt herausgenommen werden.
Die Proteinquelle gart noch etwa 3-5 Minuten lang
weiter bis zur eingestellten Garstufe. Dies ist ein
wichtiger Schritt, denn ohne das Ruhen kénnen die
Ergebnisse unter Umstanden weniger gar sein als
gewollt. Die Garzeiten kdnnen je nach GroRe, Anteil
und Art der Proteinquelle variieren.
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VERWENDUNG DES NINJA FOODI - FORTS.

RICHTIGE PLATZIERUNG DES THERMOMETERS

LEBENSMITTELTYP: PLATZIERUNG RICHTIG FALSCH

Steaks * Fuhren Sie das Thermometer
Schweinekoteletts horizontal in die Mitte des
Lammbkoteletts dicksten Teils des Fleischs ein.
Héhnchenbriiste
Burger

» Stellen Sie sicher, dass das

" Thermometer nahe am Knochen
Filets ist (ihn aber nicht berthrt) und
Fischfilets groBzugigen Abstand von Fett
oder Knorpel hat.

Stellen Sie dabei sicher, dass Sie
die Spitze des Thermometers
direkt in die Mitte des Fleischs
einfUhren, nicht in einem Winkel
nach unten oder oben.

HINWEIS: Der dickste Teil des
Filets muss nicht unbedingt die
Mitte sein. Es ist wichtig, dass
das Ende des Thermometers

in diesem Teil steckt, damit die
gewdlnschten Ergebnisse erzielt
werden.

Ganzes Hahnchen » Stecken Sie das Thermometer
horizontal in den dicksten Teil der
Brust, parallel zum Knochen, aber
ohne diesen zu berdhren.

« VVergewissern Sie sich, dass die
Spitze in die Mitte des dicksten
Teils der Brust gelangt und nicht
vollstandig durch die Brust sticht
und in den Hohlraum ragt.

HINWEIS: Den Temperaturfuhler NICHT bei gefrorenen Proteinquellen oder bei Fleischstticken, die dunner als
2,5 cm sind, verwenden.
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ZUBEREITUNGSFUNKTIONEN

Stecken Sie das Geréat ein und driicken Sie die Ein-/
Ausschalttaste@, um das Gerat einzuschalten.

Grill

1 Setzen Sie den Kochtopf in das Gerat ein, indem Sie die
Vertiefung des Topfes an der Wolbung des Hauptgerats
ausrichten. Setzen Sie dann die Grillplatte mit den
Griffen nach oben in den Topf. Stellen Sie sicher,
dass der Spritzschutz eingesetzt ist, und schlieBen
Sie dann den Deckel.

2 Drucken Sie auf die GRILL-Taste. Die Standard-
Temperatureinstellung wird angezeigt. Verwenden Sie
die Pfeile links neben der Anzeige, um die Temperatur
bis zu MAX anzupassen.

3 Wenn Sie den Foodi® Smart Thermometer verwenden,
lesen Sie den Abschnitt zur Verwendung des Foodi
Smart Thermometers. Wenn Sie das Thermometer
nicht verwenden, nutzen Sie die Pfeile rechts neben
der Anzeige, um die Garzeit in 1-Minuten-Schritten
(max. 30 Minuten) einzustellen.

4 Dricken Sie auf START/STOP, um mit dem Vorheizen
zu beginnen.Daraufhin leuchtet die Fortschrittsleiste
auf. Das Vorheizen des Geréats dauert ca. 10 Minuten.

5 Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat
einen Signalton aus und auf der Anzeige erscheint
LADD FOOD* (Grill-/Gargut hineinlegen).

DEUTSCH

Den Deckel 6ffnen und das Grill-/Gargut auf die
Grillplatte legen. Nach dem SchlieBen der Haube
beginnt der Garvorgang und der Timer fangt

an herunterzuzéhlen.

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept
das Gerat und auf der Anzeige erscheint END.

HINWEIS: Zum Garen mehrerer Chargen finden Sie
auf Seite 8 Anweisungen.

HINWEIS: Falls |hr Modell einen Kochthermometer
hat und Sie ihn verwenden mochten, um die
Kerntemperatur Ihres Garguts zu Uberprifen, dricken
Sie die Thermometer-Taste @ far 2 Sekunden

und die Kerntemperatur wird auf dem Bildschirm
angezeigt. Halten Sie die Taste erneut gedrickt, um
den Modus zu verlassen.

Air Fry (HeiBluft-Frittieren)

1

Setzen Sie den Kochtopf in das Gerét ein, indem Sie die
Vertiefung des Topfes an der Wélbung des Hauptgeréts
ausrichten. Setzen Sie den Crisper Gittereinsatz in

den Topf ein. Stellen Sie sicher, dass der Spritzschutz
eingesetzt ist, und schlieen Sie dann die Haube.

Drucken Sie auf die Taste AIR FRY (HeiBluft-
Frittieren). Die Standard-Temperatureinstellung wird
angezeigt. Verwenden Sie die Pfeile links neben der
Anzeige, um die Temperatur bis

zu 200 °C anzupassen.

Wenn Sie den Foodi® Smart Thermometer verwenden,
lesen Sie den Abschnitt zur Verwendung des Foodi
Smart Thermometers. Wenn Sie das Thermometer
nicht verwenden, nutzen Sie die Pfeile rechts neben
der Anzeige, um die Garzeit in 1-Minuten-Schritten
(max. 60 Minuten) einzustellen.

Dricken Sie auf START/STOP, um mit dem Vorheizen
zu beginnen.Daraufhin leuchtet die Fortschrittsleiste
auf. Das Vorheizen des Gerats dauert ca. 3 Minuten.
Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat
einen Signalton ab und auf der Anzeige erscheint
ADD FOOD (Grill-/Gargut hineinlegen).

HINWEIS: Obwohl das Vorheizen fur das bestmogliche
Ergebnis ausdrtcklich empfohlen wird, kdnnen Sie
diesen Schritt auch Uberspringen, indem Sie auf die
LSKIP PREHEAT"-Taste (Vorheizen Uberspringen)
drucken. ,ADD FOOD" (Grillgut hinzufGigen) erscheint
auf der Anzeige. Offnen Sie die Haube und legen Sie
das Gargut in den Crisper Gittereinsatz. Nach dem
SchlieBen der Haube beginnt der Garvorgang und

der Timer fangt an herunterzuzahlen.
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VERWENDUNG DES NINJA FOODI - FORTS.

6 Offnen Sie die Haube und legen Sie das Gargut in Wenn Sie den Foodi® Smart Thermometer verwenden, 1 Setzen Sie den Kochtopf in das Gerét ein, indem Sie die Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das Gerat
den Crisper Gittereinsatz. Nach dem SchlieBen der lesen Sie den Abschnitt zur Verwendung des Foodi Vertiefung des Topfes an der Wolbung des Hauptgerats einen Signalton ab und auf der Anzeige erscheint
Haube beginnt der Garvorgang und der Timer fangt Smart Thermometers. Wenn Sie das Thermometer ausrichten. Stellen Sie sicher, dass der Spritzschutz LADD FOOD" (Grill-/Gargut hineinlegen).
an herunterzuzahlen. nicht verwenden, nutzen Sie die Pfeile rechts neben der eingesetzt ist, und schlieBen Sie dann die Haube. Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Zutaten in den

7 Wenn Sie die Haube 6ffnen, pausiert das Gerat. Anzeige, um die Garzeit in 1-Minuten-Schritten (max. ' ) o © u arent ) ©
Verwenden Sie eine Silikonzange, um das Gargut auf 60 Minuten) und in 5-Minuten-Schritten (1-4 Stunden) Topf oder platzieren Sie die Backform unmittelbar in den
dem Crisper Gittereinsatz durchzumischen. Wenn einzustellen. Topf und schliefen Sie den Deckel, um den Garvorgang
Sie fertig sind, schlieBen Sie die Haube und der Zum Vorheizen auf START/STOP driicken. Daraufhin zu starten. Nach dem Schlieen der Haube beginnt der
Garvorgang wird automatisch fortgesetzt. leuchtet die Fortschrittsleiste auf. Das Vorheizen des Garvorgang und der Timer féngt an herunterzuzahlen.

8 Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept Gerats dauert ca. 3 Minuten
das Gerat und auf der Anzeige erscheint END.

HINWEIS: Obwoh! das Vorheizen fiir das bestmagliche HINWEIS: Falls Sie das Thermometer verwenden
Ergebnis ausdricklich empfohlen wird, kdnnen Sie diesen mochten, um die Kerntemperatur Ihres Garguts zu
Schritt auch tberspringen, indem Sie auf die ,SKIP uberprufen, driicken S'e die ThermometerTTaste @
PREHEAT"-Taste (Vorheizen Uberspringen) driicken. er 2 Sekunden U”q die Kerntempgratur wird auf dem
LADD FOOD* (Grillgut hinzufiigen) erscheint auf der Bildschirm angezeigt. Halten Sie die Taste erneut

Braten Anzeige. Offnen Sie die Haube und legen Sie die Zutaten . gedrlckt, um den Modus zu verlassen.

1  Setzen Sie den Kochtopf in das Gerét ein, indem Sie die in den Kochtopf. Nach dem SchlieBen der Haube beginnt 2 Drucken Sie die Taste BAKE (Backen). Die Standard-

Vertiefung des Topfes an der Wélbung des Hauptgeréts der Garvorgang und der Timer fangt an herunterzuzahlen. ;gmperaturemste\\ung wird angezeigt. \/grwenden Sie 7 Wenn der Garvorgang abgeschiossen ist, piept das
ie Pfeile links neben der Anzeige, um die Temperatur

ausrichten. Stellen Sie sicher, dass der Spritzschutz
eingesetzt ist, und schlieen Sie dann die Haube.

Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, gibt das
Gerat einen Signalton ab und auf der Anzeige

Bake (Backen)

bis zu 200 °C anzupassen.

Gerat und auf der Anzeige erscheint END.

Dorren

DEUTSCH

erscheint ADD FOOD (Grill-/Gargut hineinlegen). HINWEIS: Bei herkémmlichen Ofenrezepten sollten 1
Sie die Temperatur um 20 °C reduzieren. Behalten Sie
Ihr Essen im Auge, damit es nicht Gbergart wird.

Setzen Sie den Kochtopf in das Gerat ein, indem

6 Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Zutaten Sie die Vertiefung des Topfes an der Wélbung des

in den Topf. Nach dem SchlieBen des Deckels
beginnt der Garvorgang und der Timer fangt an,

Hauptgerats ausrichten. Geben Sie eine einzige
Schicht der Zutaten in den Topf. Platzieren Sie dann

herunterzuzahlen. 3 Wenn Sie den Foodi® Smart Thermometer verwenden, den Crisper Gittereinsatz im Topf auf den Zutaten und
lesen Sie den Abschnitt zur Verwendung des Foodi geben Sie eine Schicht aus Zutaten auf den Einsatz
Smart Thermometers. Wenn Sie das Thermometer Stellen Sie sicher, dass der Spritzschutz eingesetzt ist,
HINWEIS: Falls Sie die Kerntemperatur Ihres Garguts nicht verwenden, nutzen Sie die Pfeile rechts neben und schlieBen Sie dann die Haube.
Uberpriafen moéchten, driicken Sie die Thermometer- der Anzeige, um die Garzeit in 1-Minuten-Schritten
Taste @ fur 2 Sekunden und die Kerntemperatur wird (max. 60 Minuten) und in 5-Minuten-Schritten
auf dem Bildschirm angezeigt. Halten Sie die Taste (1-2 Stunden) einzustellen.
erneut gedrickt, um den Modus zu verlassen.
2 Dricken Sie die Taste ROAST (Braten). Die Standard- 4 Zum Vorheizen auf START/STOP drticken. Daraufhin
Temperatureinstellung wird angezeigt. Verwenden Sie leuchtet die Fortschrittsleiste auf. Das Vorheizen des

die Pfeile links neben der Anzeige, um die Temperatur
bis zu 220 °C anzupassen.

HINWEIS: Bei herkdmmlichen Ofenrezepten sollten Sie
die Temperatur um 20 °C reduzieren. Behalten Sie Ihr
Essen im Auge, damit es nicht Gbergart wird.

7 \Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das

Gerat und auf der Anzeige erscheint END.
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Gerats dauert ca. 3 Minuten.

HINWEIS: Obwohl das Vorheizen fur das
bestmogliche Ergebnis ausdrtcklich empfohlen wird,
konnen Sie diesen Schritt auch Uberspringen,

indem Sie auf die ,SKIP PREHEAT“-Taste (Vorheizen
Uberspringen) dricken.

LADD FOOD" (Grillgut hinzuftigen) erscheint auf

der Anzeige. Offnen Sie die Haube und legen Sie
das Gargut in den Crisper Gittereinsatz. Nach dem
SchlieBen der Haube beginnt der Garvorgang und
der Timer fédngt an herunterzuzahlen.

Die Taste DEHYDRATE (Dorren) drucken. Die
Standard-Temperatureinstellung wird angezeigt.
Verwenden Sie die Pfeile links neben der Anzeige, um
die Temperatur bis zu 90 °C anzupassen.

Verwenden Sie die Pfeile rechts neben der Anzeige,
um die Dorrzeit in 15-Minuten-Schritten (max.

12 Stunden) einzustellen.

Drucken Sie auf START/STOP, um zu beginnen. (Das
Gerét heizt im Modus Dehydrate (dérren) nicht vor.)
Wenn die Dorrzeit abgelaufen ist, piept das Gerat und
auf der Anzeige erscheint END.
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REINIGUNG DES NINJA FOODI

FEHLERDIAGNOSE UND -BEHEBUNG

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch grtndlich
gereinigt werden. Lassen Sie das Gerét vor der
Reinigung abkuhlen.

e Trennen Sie das Gerat vor dem Reinigen vom
Stromnetz. Lassen Sie die Haube offen, nachdem
Sie das Grillgut entnommen haben, damit das Gerat
schnell abkuhlt.

Der Kochtopf, der Grillrost, der Crisper Gittereinsatz,
der Spritzschutz, die Reinigungsburste und sonstiges
enthaltenes Grillzubehor sind sptlmaschinenfest,
ausgenommen das Thermometer. Das Thermometer
NICHT in der Splilmaschine reinigen.

Wenn Sie per Hand spulen, empfehlen wir, die
enthaltene Reinigungsburste zu verwenden, um
die Einzelteile zu saubern. Verwenden Sie das
andere Ende der Reinigungsburste als Schaber, um
Anhaftungen von Saucen oder Kése zu entfernen.
Lassen Sie samtliche Teile nach dem Reinigen an
der Luft trocknen oder trocknen Sie sie mit einem
Handtuch ab.

* Wenn Lebensmittelriickstande oder Fett am Grillrost,
dem Spritzschutz oder einem anderen entfernbaren
Teil festkleben, weichen Sie diese vor dem Reinigen
in warmem Seifenwasser ein.

Wenn Sie den Spritzschutz Uber Nacht einweichen,
werden Fettrickstande aufgeweicht. Verwenden Sie
nach dem Einweichen die Reinigungsburste, um das
Fett vom Edelstahlrahmen und den Frontriegeln

zu entfernen.

Reinigen Sie den Spritzschutz grundlich, indem Sie
ihn in einen Topf mit Wasser legen und 10 Minuten
lang kochen. AnschlieBend mit lauwarmem Wasser
abspulen und vollstandig trocknen lassen.

Das Foodi Smart Thermometer und der Halter durfen
nur von Hand mit einem feuchten Lappen gespult
werden. Geben Sie das Gerat oder das Thermometer
niemals in die Sptlmaschine oder tauchen Sie beides
niemals in irgendwelche Flussigkeiten ein.

Reinigen Sie den Spritzschutz nach jeder Verwendung.

HINWEIS: Nutzen Sie KEIN Spulmittel auf oder in der
N&he der Thermometer-Buchse. Wir empfehlen die
Verwendung von Druckluft oder Wattestabchen, um
Schéden an der Buchse zu vermeiden.

HINWEIS: Verwenden Sie NIEMALS scheuernde
Hilfs- oder Reinigungsmittel.Tauchen Sie die
Haupteinheit NIEMALS in Wasser oder andere
Flussigkeiten

AUFBEWAHRUNGSTIPP: \Wenn Sie beschichtetes Zubehdr zum Aufbewahren stapeln, legen Sie ein Papiertuch
zwischen die einzelnen Zubehorteile, um die beschichteten Oberflachen zu schitzen.

ERSATZTEILE

Um Ersatzteile und Zubehor zu bestellen, besuchen Sie ninjakitchen.eu oder wenden Sie sich an den Kundendienst
unter +49 800 000 9063. Damit wir Ihnen besser helfen konnen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte online unter
ninjakitchen.eu/registerguarantee und haben Sie das Produkt bei Inrem Anruf zur Hand.
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»Add Food* (Essen hinzufiigen) wird auf dem Bedienfeld angezeigt.
Das Gerat hat das Vorheizen abgeschlossen und Sie konnen nun das Grill-/Gargut auflegen

DEUTSCH

»Shut Lid“ (Deckel schlieBen) wird auf dem Bedienfeld angezeigt.
Der Deckel ist offen und muss geschlossen werden, um die ausgewahlte Funktion zu starten

Auf der A ige des Bedienfelds wird ,,Plug In“ (Einstecken) angezeigt.
Das Thermometer ist nicht richtig in die Buchse rechts vom Bedienfeld eingesteckt. SchlieBen Sie vor dem nachsten
Schritt das Thermometer an. Das Thermometer hineindricken, bis ein Klicken zu horen ist.

»PRBE ERR* wird auf dem Bedienfeld angezeigt.
Dies bedeutet, dass die Betriebszeit des Gerats abgelaufen ist, bevor das Grill-/Gargut die eingestellte innere Temperatur
erreicht hat. Als Schutz fur das Geréat kann es bei bestimmten Temperaturen nur eine begrenzte Zeit lang laufen.

»E*“ wird auf dem Bedienfeld angezeigt.

Das Gerat funktioniert nicht richtig. Kontaktieren Sie den Kundenservice unter +49 800 000 9063. Damit wir Ihnen
besser helfen kénnen, registrieren Sie Ihr Produkt bitte online unter ninjakitchen.eu/registerguarantee und haben Sie
das Produkt bei Inrem Anruf zur Hand.

Warum ist mein Essen verkocht oder noch zu roh, obwohl ich das Ther benutzt habe?

Es ist wichtig, die Sonde des Thermometers langs in die dickste Stelle der Zutat einzufthren, um einen moglichst
genauen Messwert zu erhalten. Die Speisen unbedingt 3-5 Minuten ruhen lassen, um den Garvorgang abzuschlieBen.
Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt ,Verwendung des Foodi® Smart Thermometers”,

‘Warum beginnt der Fortschrittsbalken fiir das Vorheizen nicht am Anfang?
Wenn das Gerat aufgrund der vorherigen Nutzung noch warm ist, wird nicht die gesamte Vorheizzeit benotigt.

Kann ich das Vorheizen abbrechen oder iiberspringen?
Das Vorheizen ist empfohlen, um das bestmagliche Ergebnis zu erreichen. Sie kdnnen das Vorheizen jedoch
Uberspringen, indem Sie auf die PREHEAT-Taste driicken, nachdem Sie auf die START-/STOP-Taste gedriickt haben.

Soll ich das Grill-/Gargut vor oder nach dem Vorheizen hineinlegen?

Optimale Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie das Geréat vorheizen lassen und anschlieBend das Grill-/Gargut hineingeben.
Warum tritt Rauch aus meinem Gerét aus?

Wenn Sie die Grillfunktion verwenden, wéhlen Sie immer die empfohlene Temperatureinstellung aus. Die empfohlenen
Einstellungen kénnen Sie dem Rezeptbuch entnehmen. Stellen Sie sicher, dass der Spritzschutz angebracht ist

Wie unterbreche ich den Garvorgang, um nach dem Grill-/Gargut zu sehen?

Wenn die Haube wahrend einer Zubereitungsfunktion gedffnet wird, unterbricht das Gerat diese automatisch.

Kann der Griff des Ther s schmel wenn er den heiBen Grillrost beriihrt?

Nein, der Griff besteht aus hochtemperaturfestem Silikon, das den hohen Temperaturen des Foodi® Grill von Ninja®
widerstehen kann.

Mein Essen ist angebrannt.

Flgen Sie kein Essen hinzu, bis die empfohlene Vorheizzeit abgeschlossen ist. Fur beste Ergebnisse sollten Sie den
Fortschritt beim Kochen Uberprifen und das Essen herausnehmen, wenn die gewtnschte Braunung erreicht ist. Nach
Ablauf der Garzeit sollten Sie das Essen umgehend herausnehmen, um ein Verkochen zu vermeiden.

Warum verfiigt das Gerit iiber eine Skala von 1 bis 9 fiir die Funktion PRESET (Vorei ) bei Rindf
Die Ansichten bezUglich einer bestimmten Garstufe sind von Person zu Person unterschiedlich, sogar von Restaurant
zu Restaurant. Die Skala von 1 bis 9 bietet zahlreiche Optionen fur jede Garstufe, um sie nach Belieben anzupassen.
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EG351EU PRODUKTREGISTRIERUNG

ZWEI (2) JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE

Wenn Sie als Verbraucher ein Produkt in Europa kaufen, erhalten Sie automatisch
Gewahrleistungsrechte hinsichtlich der Produktqualitat (lhre ,,gesetzlichen Rechte®). Sie kbnnen
diese gesetzlichen Rechte Ihrem Einzelhandler gegenltber geltend machen. Allerdings haben wir
bei Ninja so grof3es Vertrauen in die Qualitat unserer Produkte (die ,Produkte®), dass wir Ihnen
eine Herstellergarantie von zwei Jahren bieten. Diese Garantie gilt nur, wenn das Produkt neu
und unbenutzt gekauft wird. Diese Bedingungen beziehen sich nur auf unsere Garantien - lhre
gesetzlichen Rechte als Kaufer bleiben davon unberthrt.

In den nachstehenden Bedingungen werden die Bedingungen und der Umfang Ihrer Garantie
beschrieben, die von der SharkNinja Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt am Main,
(Deutschland) (,uns”, ,unser” oder ,wir") gewahrt wird. Sie beeintrachtigen keine gesetzlichen Rechte
oder die Verpflichtungen lhres Einzelhdndlers und die Ihres Kaufvertrags mit inm. Das gilt auch, wenn
Sie das Produkt direkt von Ninja erworben haben.

Ninja® Garantie

Ein Haushaltskiichengerat ist eine betrachtliche Investition. Ein neues Gerat sollte daher so lange
wie moglich funktionieren. Die Garantie spielt dabei eine wichtige Rolle und spiegelt wider, wie viel
Vertrauen der Hersteller in sein Produkt und die Herstellungsqualitat hat.

Sie erhalten Online-UnterstUtzung unter www.ninjakitchen.de.
Wie registriere ich meine Garantie?

Sie kdnnen Ihre Garantie innerhalb von 28 Tagen ab dem Kaufdatum online registrieren. Um Zeit zu
sparen, halten Sie bitte die folgenden Informationen zu Ihrem Geréat bereit:

*  Modellnummer

« Seriennummer (falls verfugbar)

*  Kaufdatum des Produkts (Kauf- oder Lieferbeleg)

Um sich online zu registrieren, besuchen Sie bitte www.ninjakitchen.eu
WICHTIG

« Die Garantie fur Ihr Produkt gilt zwei (2) Jahre ab dem Kaufdatum.

« Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg immer auf. Wenn ein Garantiefall eintritt, benodtigen wir den
Kaufbeleg fur die Uberprifung der Richtigkeit der von lhnen angegebenen Informationen. Wenn
Sie keinen gultigen Kaufbeleg vorlegen kédnnen, verlieren Sie dadurch Ihren Garantieanspruch.

Welche Vorteile habe ich von der Registrierung meiner Garantie?

Wenn Sie Ihre Garantie registrieren, kdnnen Sie auch unseren Newsletter mit Tipps, Ratschlagen
und Gewinnspielen abonnieren. Uber den Newsletter erhalten Sie aktuelle Nachrichten zu neuen

Technologien und Produkten von Ninja. Wenn Sie Ihre Garantie online registrieren, erhalten Sie sofort

eine Bestatigung, dass Ihre Daten bei uns eingegangen sind.
Einzelheiten zu unserer Datenschutzrichtlinie finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.
Wie lang ist die Garantie auf unsere Produkte?

Da wir grofRes Vertrauen in unser Design und die Qualitatskontrolle setzen, ist die Garantie fur Ihr
Produkt zwei Jahre lang gultig.

Was wird durch die Garantie abgedeckt?

Reparatur oder Ersatz Ihres Produkts (nach Wahl von Ninja), einschlieBlich aller Teile und der
Arbeitszeit bei Konstruktions-, Material- und Verarbeitungsfehlern (inklusive Transport- und
Versandkosten). Unsere Garantie erhalten Sie zusatzlich zu Ihren Rechten als Verbraucher.
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DEUTSCH

Was wird durch die Garantie nicht abgedeckt?
* Normaler Verschleil3.

« Versehentliche Beschadigungen, Fehler, verursacht durch fahrlassigen Gebrauch oder nachlassige
Pflege, Fehlbedienung, Vernachlassigung, achtlose oder unsachgemafie Handhabung des
Kuchengerétes, die nicht in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in der mitgelieferten
Bedienungsanleitung von Ninja® zu lhrem Gerat erfolgt.

* Gebrauch des Kuchengerates zu anderen Zwecken als dem normalen Gebrauch im Haushalt.

* Der Gebrauch von Teilen, die nicht gemaR den Anweisungen in der Bedienungsanleitung montiert
oder installiert wurden.

*  Verwendung von Teilen und Zubehor, die keine Originalkomponenten von Ninja® sind.
* Fehlerhafte Installation (auBBer, wenn die Installation von Ninja® durchgeflhrt wurde).

» Reparaturen oder Anderungen, die nicht von Ninja und seinen Handelsvertretern oder
Vertragshandlern, sondern von Dritten durchgefthrt wurden, es sei denn, Sie kbnnen nachweisen,
dass die Reparaturen oder Anderungen, die von anderen durchgefihrt wurden, nicht mit dem
Mangel zusammenhangen, fur den Sie die Garantie in Anspruch nehmen.

Wo kann ich Originalersatzteile und Originalzubehér von Ninja kaufen?

Ersatzteile und Zubehdr von Ninja werden von denselben Ingenieuren entwickelt, die auch Ihr
Kuchengerat von Ninja entwickelt haben. Das komplette Sortiment an Ersatz- und Zubehorteilen von
Ninja fur alle Ninja-Gerate finden Sie unter www.ninjakitchen.eu.

Bitte beachten Sie, dass Ihre Herstellergarantie erlischt, wenn Sie keine Originalersatzteile von Ninja
verwenden. Die gesetzlichen Rechte sind davon unberuhrt.
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THANK YOU

for purchasing the Ninja Air Grill & Air Fryer

oFY0

REGISTER YOUR PURCHASE

$. ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Scan QR code using mobile device

RECORD THIS INFORMATION
Model Number:

Serial Number:

Date of Purchase:

(Keep receipt)

Store of Purchase:

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Voltage: 220-240V~ 50-60 Hz
Watts: 1760W

CEE D

TIP: You can find the model and serial numbers on
the QR code label on the back of the unit by the
power cord.

This marking indicates

this product should not

be disposed of with other
household waste. To prevent
possible harm to the
environment or human health from
uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable
reuse of material sources. To return
your used device, please use the return
and collection systems or contact

the retailer where this product was
purchased. They can take this product
for environmentally safe recycling.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

INDOOR HOUSEHOLD USE ONLY ¢ READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE

To reduce the risk of injury, fire, electrical shock or property damage, basic safety precautions
must always be followed, including the following numbered warnings and subsequent

instructions. Do not use appliance for other than intended use

A WARNING

To eliminate a choking hazard for young
children, discard all packaging materials
immediately upon unpacking.

2 This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

3 Keep the appliance and its cord out of reach
of children. DO NOT allow the appliance to
be used by children. Close supervision is
necessary when used near children.

4 To reduce the risk of fire, DO NOT place
appliance on hob or on hot surfaces.

5 DO NOT place in heated oven.

6 This appliance is for household use only.
DO NOT use this appliance for anything
other than its intended use. DO NOT use
in moving vehicles or boats. DO NOT use
outdoors. Misuse may cause injury.

7 Ensure the surface is level, clean
and dry. DO NOT place the appliance near
the edge of a countertop
during operation.

8 ALWAYS ensure the appliance is properly
assembled before use.

9 When using this appliance, provide
at least 6 inches (15.25 cm) of
space above and on all sides for
air circulation.

10 DO NOT use an extension cord. A short
power-supply cord is used to reduce the risk
of children grabbing the cord or becoming
entangled and to reduce the risk of people
tripping over a longer cord.

11  To protect against electrical shock DO NOT
immerse cord, plugs, or main unit housing in
water or other liquid.

12 DO NOT use the appliance if there is
damage to the power cord or plug.
Regularly inspect the appliance and power
cord. If the appliance malfunctions or has
been damaged in any way, immediately stop
use and call Customer Service.

13 NEVER use socket below
countertop surface.

14 DO NOT place appliance and let cord hang
over edges of tables, counters or touch hot
surfaces.

15 Only use recommended accessories
included with this appliance or authorized
by SharkNinja. The use of accessories
or attachments not recommended by
SharkNinja may cause a risk of fire or injury.

16 Before placing any accessory into the
cooker, ensure they are clean and dry.

17 DO NOT use the appliance without the
removable cooking pot and splatter guard
installed.

18 ALWAYS ensure lid is fully closed before
operating.

19 DO NOT move the appliance when
in use.

20 DO NOT cover the air intake vent or air
outlet vent while unit is operating. Doing so
will prevent even cooking and may damage
the unit or cause it
to overheat.

21 DO NOT touch hot surfaces. Appliance
surfaces are hot during and after operation.
To prevent burns or personal injury, ALWAYS
use protective hot pads or insulated oven
mitts and use available handles and knobs.

22 DO NOT touch accessories during or
immediately after cooking. The grill plate
and crisper plate becomes extremely hot
during the cooking process. Avoid physical
contact while removing the accessory from
the appliance. To prevent burns or personal
injury ALWAYS use care when interfacing
with product. Recommend use of long
handed utensil and protective hot pads or
insulated oven mitts.

23 DO NOT use this appliance for
deep-frying.

24 The Foodi Smart Thermometer does NOT
replace an external food thermometer.

25 To prevent possible iliness, ALWAYS use an
external food thermometer to check that
your food is cooked to the recommended
temperatures

26 Should a grease fire occur or the unit emits
black smoke, unplug immediately. Wait for
smoking to stop before removing any
cooking accessories.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS PARTS

INDOOR HOUSEHOLD USE ONLY ¢ READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE

Ceramic-Coated

27 Please refer to the Cleaning & Maintenance 31 Cleaning and user maintenance shall not be Grill Plate
section for regular maintenance of the made by children.
appliance. 32 Extreme caution must be used when moving
28 To disconnect, turn unit to “off”, then unplug an appliance containing hot oil or other hot
from socket when not in use and before liquids. ]
cleaning. 33 DO NOT place appliance on hot surfaces, C\'ﬁi?'g?grﬁh
29 Allow to cool before cleaning, dissasembly, near hot gas or electric burner, in a heated . P
putting in or taking off parts and storage. oven, or on a stovetop. Cecram|c—CF)?atted
risper Plate
30 DO NOT clean with metal scouring pads. 34 Appliances are not intended to be operated P z
Pieces can break off the pad and touch by means of an external timer or separate
electrical parts, creating a risk of electric remote-control system. L = :Q]
shock.

Foodi Smart Probe
Ceramic-Coated
Cooking Pot

Lid

Thermometer Storage

Removable
Splatter Guard

Main Unit
(power cord Control
not shown) Panel

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Alir Intake
[E] Indicates to read and review instructions to understand operation and use of product. Vent
Indicates the presence of a hazard that can cause personal injury, death or Air Socket
substantial property damage if the warning included with this symbol is ignored.
Take care to avoid contact with hot surface. Always use hand protection to
avoid burns.
ﬁ For indoor and household use only.
Grease
Collector
% Do not immerse in water.

NOTE: Additional accessories are available for purchase at ninjakitchen.eu
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GETTING TO KNOW THE NINJA FOODI

FUNCTIONS

GRILL: Grill indoors while creating even char, grill
marks and grilled flavor.

AIR Fry: For crispiness and crunch with little to
no oil.

BAKE: Bake cakes, treats, desserts, and more.
ROAST Tenderise meats, roast vegetables,
and more.

DEHYDRATE: Dehydrate meats, fruits, and
vegetables for healthy snacks.

OPERATING BUTTONS

@ POWER button: Once the unit is plugged
in, press the power © button to turn on the

unit. Pressing it during cooking stops the current
cooking function and turns off the unit.

FUNCTION:
Press to scroll through and select functions.

NOTE: To adjust the temperature or time
during cooking, press the up and down arrows.
The unit will then resume at those settings.

BEFORE FIRST USE

Left arrows: Use the up () and down () arrows
to the left of the display to adjust the cooking
temperature for any function or, with some
models, to set the internal doneness after using
PRESET or MANUAL button.

Right arrows: Use the up (A) and down (&) arrows
to the right of the display to adjust the cook time
or, with some models, to set the food type when
using PRESET.

MANUAL setting: Pressing the thermometer
button @ twice switches the display screen so
you can manually set the thermometer internal
doneness.

PRESET setting: Switches the display screen
so you can set the thermometer, food type, and
internal doneness.

START/STOP button: After selecting temperature
and time, press the START/STOP button to begin
cooking.

Standby Mode: If there has been no interaction
with the control panel for 10 minutes and the unit
is not cooking, the unit will go into Standby Mode
and the control panel will dim.

PREHEAT setting: If the unit is preheating, it will
be indicated by a progress bar on the display
screen. To skip preheat (not recommended),
press the @ button while the grill is in preheat
state. ADD FOOD will display.

Remove all packaging material, promotional labels and tape from the unit.

2 Remove all accessories from the package and read this instruction booklet carefully. Please pay
particular attention to operational instructions, warnings, and important safety instructions

to avoid any injury or property damage.

3  Wash the grill plate, splatter guard, crisper plate, thermometer, cleaning brush and cooking pot in

warm, soapy water, then rinse and dry thoroughly.
When using this appliance, provide at least 15cm of space on all sides for adequate air

circulation.

38 | ninjakitchen.eu

USING THE NINJA FOODI

SPLATTER GUARD

Located on the underside of the lid, the splatter
guard helps keep the heating element clean.
ALWAYS ensure the splatter guard is installed when
cooking. Failure to use the splatter guard will result
in oil buildup on the heating element, which can
cause smoking.

Removing the splatter guard

Remove the splatter guard for cleaning after
every use. Once the splatter guard has cooled
completely, remove it by pushing the upper left
tab toward the back of the lid. This will release the
splatter guard, allowing you to remove it.
==
Lift Clip g

: )
=) B

—_— oy
KL 5 /
'\\

Front Tab

Installing the splatter guard

To install, insert the splatter guard so the grooves
on the splatter guard ring match those of the fixed
heat guard ring notch on the right. Then gently
push the splatter guard upward until it clicks into
the tab on the left side.

GRILL CONTROL TECHNOLOGY

When using the Grill function, you will need

to select the grill plate temperature setting.
Below are recommended temperature levels for
common ingredients.

LO MED HI MAX
(200°C) (240°C) (260°C) (up to
265°C)
* Bacon « Frozen « Steaks « Veggies
« Sausages | Meats « Chicken |« Fruit
« When + Marinated/ |, Burgers |« Pizzas
using sauced + Meat « Fresh/
thick BBQ | Meats kebabs frozen
sauce seafood
« Veggie
Kebabs

NOTE: For less smoke, we recommend using
Canola, Refined Coconut, Avocado, Vegetable
or Rapeseed oil instead of olive oil. Heating oil
past its smoke point can impart food with a
burnt, acrid flavor.

NOTE: The unit may produce smoke when
cooking ingredients on a hotter setting than
what is recommended. For more cooking
charts, refer to your Inspiration Guide or visit
ninjakitchen.eu.

Switching to Grill after using another function

If the unit is already warm from using a different
function, "ADD FOOD” may appear on the screen
immediately. We recommend allowing the grill
plate to heat up for at least 6 minutes before
placing ingredients on it.

Batch grilling

When grilling more than two consecutive batches
of food, it is recommended that you empty the
fat/oil from the removable cooking pot. It is also
HIGHLY recommended to clean the splatter guard
in between uses. This will help prevent grease
from burning and causing smoke.

If you would like to skip the Preheat process,
press the PREHEAT button.
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USING THE NINJA FOODI - CONT.

USING THE FOODI SMART THERMOMETER

IMPORTANT: DO NOT place hands near Foodi
Smart Thermometer cord when in use to
prevent burning or scalding

Before First Use

Make sure the thermometer jack is free of any

residue and the cord is free of knots before

plugging it into the jack.

1 Unwind the cord from the magnetic storage
compartment to remove the thermometer.

2 Plug the thermometer into the jack of the right
side of the control panel. Push firmly on the
plug until it cannot go into the jack any further.
Place the storage compartment back onto the
side of the unit.

3 Once the thermometer is plugged into the
jack, it will enable and illuminate PRESET and
MANUAL. Select the desired cook function by
pressing FUNCTION and cook temperature.

| — _J

4 Press the thermometer button @ to fully
illuminate PRESET and use the arrows to the
right of the display to select your desired food
type and the arrows to the left of the display
to set the internal doneness of your food (Rare
through Well).

NOTE: There is no need to set a cook time, as
the unit will automatically turn off the heating
element and alert you when your food has
finished cooking.

© "y - ©
)

To use the MANUAL function instead of PRESET,

press the thermometer button @ again to switch
to MANUAL. Use the recommended internal cook
temperatures below:

FOOD TYPE: SET DONENESS TO:

Fish Medium (55°C)
Medium Well (60°C)
Well Done (65°C)
Chicken/Turkey Well Done (75°C)

Pork Medium (55°C)
Medium Well (65°C)

Well Done (70°C)

Beef/Lamb Rare (50°C)
Medium Rare (55°C)
Medium (60°C)
Medium Well (65°C)
Well Done (70°C)

While the unit is preheating, insert the
thermometer horizontally into the centre of
the thickest part of the piece of protein. Refer
to the chart on the adjacent page on further
thermometer placement instructions.

When the unit has preheated and

“ADD FOOD” appears on the screen, open

the lid, place food with inserted thermometer
in the unit, and close the lid over the
thermometer cord.

The progress bar at the top of the display will
track doneness. It will start flashing at the lowest
doneness and progress to the set doneness.

RARE :/MED RAREE MED MED WELL WELL

NOTE: To check the internal temperature
of other pieces of protein, press and hold
the thermometer button and insert the
thermometer into each piece of meat.

NOTE: The thermometer will be HOT. Use
either oven mitts or tongs to take the
thermometer out of the protein.

NOTE: When using Roast and Grill, the unit
will beep and display FLIP. Flipping is optional,
but recommended.

NOTE: Refer to the local food standards
authority for recommended food safe
temperatures.

NOTE: Set outputs for BEEF/LAMB are lower
than normal recommendations as unit will
carry-over cook 5-10°C

5 Place the accessory required (excluding the
thermometer) for your selected cook function
in the unit and close the lid. Press START/
STOP to begin preheating.

9 The unit will automatically stop when desired

doneness is almost reached, as it accounts
for carry-over cooking, and “GET FOOD” will
display on the screen.

®
S

9
©

10 Transfer the protein to a plate while “REST”

displays on the screen. Thermometer does
not need to still be inserted. The protein

will continue to carry-over cook to your set
doneness, which will take about 3-5 minutes.
This is an important step, as not resting could
lead to results looking less cooked. Carry-over
cook times can vary based on type, cut and
size of protein.
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USING THE NINJA FOODI - CONT.

HOW TO CORRECTLY INSERT THE THERMOMETER

FOOD TYPE: PLACEMENT CORRECT
Steaks * Insert thermometer
Pork chops horizontally into the center
Lamb chops of the thickest part of the
Chicken breasts meat.
Burgers + Make sure the thermometer
Tenderloins is close to (but not touching)
Fish fillets the bone and away from any

fat or gristle.

« Make sure the tip of the
thermometer is inserted
straight into the center of
the meat, not angled toward
the bottom or top of it.

NOTE: The thickest part
of the fillet may not be
the center. It is important
that the end of the
thermometer hits this area
so that desired results are
achieved.

INCORRECT

* Insert thermometer
horizontally into the thickest
part of the breast, parallel to,
but not touching, the bone.

* Make sure the tip reaches
the center of the thickest
part of the breast and
doesn’t go all the way
through the breast into the
cavity.

Whole chicken

NOTE: DO NOT use the thermometer with frozen protein or for cuts of meat 1inch thick or thinner.
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COOKING FUNCTIONS

Plug in the unit and press the power ®button to
turn it on.

Grill

1 Place the cooking pot in the unit with the
indent on the pot aligned with the bump on
the main unit. Then place the grill plate grate
to plate in the pot with the handles facing
up. Ensure the splatter guard is in place, then
close the lid.

@ ST o @
R T O )

2 Press the GRILL button. The default
temperature setting will display. Use the set of

arrows to the left of the display to adjust the
temperature up to MAX.

3  If using the Foodi® Smart Thermometer, refer
to the Using the Foodi Smart Thermometer
section. If not using the thermometer, use the
set of arrows to the right of the display to
adjust the cook time, in 1-minute increments,
up to 30 minutes.

4 Press START/STOP to begin preheating. The
progress bar will begin illuminating. It will
take approximately 10 minutes for the unit to
preheat.

5 When preheating is complete, the unit will
beep and “ADD FOOD” will appear on the
display.

6 Open the lid and place ingredients on the grill
plate. Once the hood is closed, cooking will
begin and the timer will start counting down

7 When cook time is complete, the unit will beep
and END will appear on the display.

NOTE: If batch cooking, refer to page 8 for
instructions.

NOTE: If your model has a cooking
thermometer and you would like to use it to
check your food’s internal doneness, press
the thermometer button @ for 2 seconds and
the food’s internal temperature will appear
on the screen. Press and hold button again to
exit mode.

Air Fry

1 Place cooking pot in the unit with the indent
on the pot aligned with the bump on the main
unit. Place the crisper plate in the pot. Ensure
the splatter guard is in place, then close the
hood.

2 Press the AIR FRY button. The default
temperature setting will display. Use the set
of arrows to the left of the display to adjust
the temperature up
to 200°C.

3 If using the Foodi Smart Thermometer, refer
to the Using the Foodi Smart Thermometer
section. If not using the thermometer, use the
set of arrows to the right of the display to
adjust the cook time, in 1-minute increments,
up to 1 hour.

4 Press START/STOP to begin preheating. The
progress bar will begin illuminating. It will
take approximately 3 minutes for the unit to
preheat.

5 When preheating is complete, the unit will beep
and “ADD FOOD” will appear on the display.

NOTE: \While preheating is strongly
recommended for best results, you can skip it
by pressing the SKIP PREHEAT button. "ADD
FOOD” will appear on the display. Open the
hood and place ingredients in the crisper plate.
Once the hood is closed, cooking will begin
and the timer will start counting down.
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USING THE NINJA FOODI - CONT.

6 Open the hood and place ingredients in
the crisper plate. Once the hood is closed,
cooking will begin and the timer will start
counting down.

When you open the hood, the unit will pause.
Use silicone-tipped tongs to mix the food on
the crisper plate. When done, close the hood
and cooking will automatically resume.

When cook time is complete, the unit will beep
and END will appear on the display.

Roast

Place cooking pot in the unit with the indent
on the pot aligned with the bump on the main
unit. Ensure the splatter guard is in place,
then close the hood.

2 Press the ROAST button. The default

temperature setting will display. Use the set
of arrows to the left of the display
to adjust the temperature up to 220°C.

NOTE: Convert traditional oven recipes by
reducing the temperature by 20°C Check food
frequently to avoid overcooking.

3

If using the Foodi Smart Thermometer, refer
to the Using the Foodi Smart Thermometer
section. If not using the thermometer, use the
set of arrows to the right of the display to
adjust the cook time, in I-minute increments up
to 1hour and 5-minute increments from 1to 4
hours.

Press START/STOP to begin preheating. The
progress bar will begin illuminating.

It will take approximately 3 minutes for the
unit to preheat.

NOTE: While preheating is strongly
recommended for best results, you can skip

it by pressing the SKIP PREHEAT button.
"ADD FOOD” will appear on the display. Open
the hood and place ingredients in the cooking
pot. Once the hood is closed, cooking will
begin and the timer will start counting down.

5

When preheating is complete, the unit

will beep and “ADD FOOD” will appear on the
display.

Open the lid and place ingredients in the pot.
Once the lid is closed, cooking will begin and
the timer will start counting down.

NOTE: If you want to check the doneness

of your food, press the thermometer button
@ for 2 seconds and the food's internal
temperature will appear on the screen. Press
and hold button again to exit mode.

7 When cook time is complete, the unit will

beep and END will appear on the display.
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Bake

1

Place cooking pot in the unit with the indent on
the pot aligned with the bump on the main unit.
Ensure the splatter guard is in place, then close
the hood.

Press the BAKE button. The default
temperature setting will display. Use the set of
arrows to the left of the display to adjust the
temperature up to 200°C.

NOTE: Convert traditional oven recipes by
reducing the temperature by 20°C. Check
food frequently to avoid overcooking.

3

If using the Foodi® Smart Thermometer refer
to the Using the Foodi Smart Thermometer
section. If not using the thermometer, use the
set of arrows to the right of the display to
adjust the cook time, in 1-minute increments,
up to Thour and in 5-minutes increments from
1to 2 hours.

Press START/STOP to begin preheating. The

progress bar will begin illuminating. It will take
approximately 3 minutes for the unit to preheat.

NOTE: While preheating is strongly
recommended for best results, you can skip

it by pressing the SKIP PREHEAT button.
“ADD FOOD” will appear on the display. Open
the hood and place ingredients in the crisper
plate. Once the hood is closed, cooking will
begin and the timer will start counting down.

5 When preheating is complete, the unit will
beep and “ADD FOOD” will appear on the
display.

6 Open the lid and add ingredients to the pot
or set the bake pan directly in the pot, and

close the lid to start cooking. Once the hood is

closed, cooking will begin and the timer will
start counting down.

NOTE: If you would like to use the
thermometer to check your food’s internal
doneness, press the thermometer button

@ for 2 seconds and the food's internal
temperature will appear on the screen. Press
and hold button again to exit mode.

7 When cook time is complete, the unit will beep
and END will appear on the display.

Dehydrate

1

Place cooking pot in the unit with the indent
on the pot aligned with the bump on the main
unit. Place a single layer of ingredients in the
pot. Then place the crisper plate in the pot on
top of the ingredients and add another layer
of ingredients to the plate. Ensure the splatter
guard is in place, then close the hood.

2 Press the DEHYDRATE button. The default

temperature setting will display. Use the set of
arrows to the left of the display to adjust the
temperature up to 90°C.

3 Use the set of arrows to the right of the display

to adjust the dehydration time, in 15-minute
increments, up to 12 hours.

4 Press START/STOP to begin. (The unit does

not preheat in Dehydrate mode.)

5 When dehydration time is complete, the unit

will beep and END will appear on the display.
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CLEANING YOUR NINJA FOODI

TROUBLESHOOTING

The unit should be cleaned thoroughly after
every use. Always let the appliance cool before
cleaning.

e Unplug the unit from the plug socket before
cleaning. Keep the hood open after removing
your food to allow the unit to cool quicker.

The cooking pot, grill grate, crisper plate,
splatter guard, cleaning brush, and any other
included accessories are dishwasher safe,
except the thermometer. DO NOT place the
thermometer in the dishwasher.

If hand-washing, we recommend using the
included cleaning brush to help wash the
parts. Use the opposite end of the cleaning
brush as a scraper to assist with releasing
baked-on sauces or cheese. Air-dry or towel-
dry all parts after hand-washing.

« |If food residue or grease are stuck on the grill
grate, splatter guard, or any other removable
part, soak in warm soapy water before
cleaning.

Clean the splatter guard after every use.
Soaking the splatter guard overnight will help
soften the baked-on grease. After soaking, use
the cleaning brush to remove the grease from
the stainless steel frame and front tabs.

Deep clean the splatter guard by putting it in
a pot of water and boiling it for 10 minutes.
Then, rinse with room temperature water and
allow to dry completely.

The Foodi Smart Thermometer and holder
are handwash with a damp cloth only. Never
place unit or thermometer in dishwasher or
submerse in liquid of any kind.

NOTE: DO NOT use washing up liquid on or
near the thermometer jack. We recommend
using compressed air or a cotton swab to
avoid damaging the jack.

NOTE: NEVER use abrasive tools or cleaners.
NEVER immerse the main unit in water or any
other liquid.

STORAGE TIP: When stacking the coated accessories to store place a cloth or paper towel
between each piece to protect the coated surfaces.

REPLACEMENT PARTS

To order additional parts and accessories, visit ninjakitchen.eu
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“Add Food” appears on the control panel display.
The unit has completed preheating and it is now time to add your ingredients.

“Shut Lid” appears on the control panel display.
The lid is open and needs to be closed for the selected function to start.

“Plug In” appears on the control panel display.
The thermometer is not plugged into the jack on the right side of the control panel. Plug the
thermometer in before proceeding. Press the thermometer in until you hear a click.

“PRBE ERR” appears on the control panel display.
This means the unit timed out before food reached the set internal temperature. As a protection for
the unit, it can run for only certain lengths of time at specific temperatures.

“E” appears on the control panel display.

The unit is not functioning properly. Contact Customer Service at 0800 862 0453. So we may better
assist you, please register your product online at ninjakitchen.eu/registerguarantee and have the
product on hand when you call.

Why is my food overcooked or undercooked even though | used the thermometer?

It is important to insert the thermometer lengthwise into the thickest part of the ingredient to get
the most accurate reading. Make sure to allow food to rest for

3-5 minutes to complete cooking. For more information, refer to the Using the Foodi® Smart
Thermometer section.

Why does the preheat progress bar not start from the beginning?
When the unit is warm from previously being used, it will not require the full preheating time.

Can | cancel or override preheating?
Preheating is highly recommended for best results, but you can skip it by selecting the PREHEAT
button after you press the START/STOP button.

Should | add my ingredients before or after preheating?

For best results, let the unit preheat before adding ingredients.

Why is my unit emitting smoke?

When using the Grill function, always select the recommended temperature setting. Recommended
settings can be found in the Inspiration Guide. Make sure the splatter guard is installed.

How do | pause the unit so | can check my food?
When the hood is opened during a cooking function, the unit will automatically pause.

Will the thermometer grip melt if it touches the hot grill grate?
No, the grip is made of a high-temperature silicone that can handle the Ninja® Foodi® Grill's high
temperatures.

My food is burned.

Do not add food until recommended preheat time is complete. For best results, check progress
throughout cooking, and remove food when desired level of brownness has been achieved. Remove food
immediately after the cook time is complete to avoid overcooking.

Why does the unit have a 1-9 scale for the Beef Preset?

Perception of what a specific internal outcome looks like differs from person to person, even restaurant
to restaurant. The 1-9 scale provides a wide range of options for each doneness level so you can
customize doneness to your liking.
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PRODUCT REGISTRATION

TWO (2) YEAR LIMITED GUARANTEE

When you buy a product in Europe as a consumer, you get the benefit of legal rights relating to the
quality of the product (your “statutory rights”). You can enforce these statutory rights against your
retailer. However, at Ninja we are so confident about the quality of our products (the “Products”)
that we give you a manufacturer’s guarantee of two years. This guarantee only applies to the
Product if it is bought in new and unused condition. These terms and conditions relate to our
guarantees only - your statutory rights as a buyer are unaffected.

The conditions below describe the prerequisites and scope of our guarantees which are issued by
SharkNinja Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt am Main, Germany (“us”, “our” or
“we”). They do not affect your statutory rights or the obligations of your retailer and your contract
with them. The same applies if you have purchased the product directly from Ninja.

Ninja® Guarantees

A household kitchen appliance constitutes a sizeable investment. Your new machine

needs to work properly for as long as possible. The guarantee it comes with is an important
consideration - and reflects how much confidence the manufacturer has in its product and
manufacturing quality.

You'll find online support at www.ninjakitchen.eu.
How do | register my guarantee?

You can register your guarantee online within 28 days of purchase. To save time, you'll need the
following information about your machine:

* Model no.

« Serial Number (only if available)

« Date of purchase of the Product (receipt or delivery note)

To register online, please visit www.ninjakitchen.eu

IMPORTANT

* The guarantee covers your Product for 2 years starting on the date of purchase.

* Please keep the receipt at all times. Should you need to use your guarantee we will need the
receipt to verify the information supplied to us is correct. The inability to produce a valid receipt
will invalidate your guarantee.

What are the benefits of registering my guarantee?

When you register your guarantee, you can choose to receive our newsletter containing tips,
advice and competitions. Hear the latest news about new Ninja technology and launches. If you
register your guarantee online, you'll get instant confirmation that we’ve received your details.

For details of our privacy policy please visit www.ninjakitchen.eu
How long are our Products guaranteed for?

Our confidence in our design and quality control means that your Product is guaranteed for
two years.

What is covered by the guarantee?

Repair or replacement (at Ninja’s discretion) of your Product, including all parts and labour in case
of any defect in design, materials and workmanship (including transport and shipping costs). Our
guarantee is in addition to your legal rights as a consumer.
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What is not covered by the guarantee?

Normal wear and tear.

Accidental damage, faults caused by negligent use or care, misuse, neglect, careless operation
or handling of the kitchen appliance which is not in accordance with the Ninja® Instruction
Manual supplied with your machine.

Use of the kitchen appliance for anything other than normal domestic household purposes.
Use of parts not assembled or installed in accordance with the operating instructions.

Use of parts and accessories which are not Ninja® Genuine Components.

Faulty installation (except where installed by Ninja®).

Repairs or alterations carried out by parties other than Ninja or its agents, unless you can show
that the repairs or alterations carried out by others are not related to the defect for which you
exercise the guarantee.

Where can | buy genuine Ninja spares and accessories?

Ninja spares and accessories are developed by the same engineers who developed your Ninja
kitchen appliance. You'll find a full range of Ninja spares, replacement parts and accessories for all
Ninja machines at www.ninjakitchen.eu

Please remember that using non-Ninja spares may invalidate your manufacturer’'s guarantee.
However, your statutory rights are unaffected.
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GRACIAS

por adquirir Ninja Air Grill & Air Fryer con sensor

oFY0

REGISTRA TU COMPRA

&. ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Escanea el codigo QR con tu dispositivo movil

INDICA LOS SIGUIENTES DATOS

Numero de modelo:

Numero de serie:

Fecha de compra:

(Guarda el comprobante)

Establecimiento de compra:

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Voltaje: 220-240 V- 50-60 Hz
Vatios: 1760 W

CEE D

CONSEJO: El niimero de modelo y el nimero de serie figuran
en la etiqueta del cddigo QR, que se encuentra en la parte
trasera del producto junto al cable.

Esta marca indica que

este producto no debe

eliminarse con otros residuos

domésticos. Con el objetivo

de evitar posibles danos
medioambientales o para la salud
humana ocasionados por la eliminacion
de residuos no controlados, recicla el
producto de forma responsable para
fomentar la reutilizacion sostenible
de las fuentes de materiales. Para
devolver cualguier producto usado,
utiliza los sistemas de recogida
y devolucion, o ponte en contacto con
el establecimiento donde adquiriste
este producto. Ellos pueden encargarse
de reciclarlo de forma segura para el
medioambiente.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

IMPORTANTES

SOLO PARA USO DOMESTICO EN INTERIORES « LEE TODAS LAS INSTRUCCIONES

ANTES DE USARLO
Para reducir el riesgo de lesi fisi , descargas eléctricas o dafios materiales, deben respetarse
pre las pr. iones basi de seguridad, inclui las tes advertencias y subsiguientes

instrucciones numeradas. No utilices el producto para fines distintos a los que esta destinado.

A ADVERTENCIA

Con el fin de evitar que los nifios pequefos
puedan asfixiarse, desecha todos los materiales
de embalaje inmediatamente después de
desempaquetar el producto.

2  Este producto pueden utilizarlo personas con
facultades fisicas, sensoriales o intelectuales
disminuidas, o que carezcan de la experiencia
y los conocimientos debidos, siempre que sea bajo
supervision y si han recibido instrucciones para
utilizar el producto de manera segura, ademas
de entender los posibles riesgos.

3  Mantén el producto y su cable fuera del alcance
de los nifos. NO permitas que los nifios utilicen
el producto. Extrema la precaucion cuando lo
utilices cerca de ellos.

4 Para reducir el riesgo de incendio, NO coloques el
producto sobre el fogdn o en superficies calientes

5 NO o metasen el horno caliente.

6 Este producto estd destinado unicamente a uso
doméstico. NO emplees el producto para fines
distintos a los que esta destinado. NO lo utilices
en vehiculos o embarcaciones que estén en
marcha. NO lo utilices al aire libre. El uso indebido
del producto podria ocasionar lesiones.

7 Asegurate de que la superficie esté nivelada,
limpia y seca. NO coloques el producto cerca
del borde de una encimera mientras esté
en funcionamiento.

8 SIEMPRE debes asegurarte de que el producto
esté montado adecuadamente antes de usarlo.

9 Al utilizar este producto, procura dejar al menos
15,25 cm de espacio por encima y a su alrededor
para permitir que circule el aire.

10 NO utilices alargaderas de cable. El cable
de alimentacion del producto es corto para reducir
el riesgo de que los nifos lo agarren o se enreden
con él, asi como para evitar tropezar con él

1 Para evitar descargas eléctricas, NO sumerjas
el cable, los enchufes ni la unidad principal en agua
u otros liquidos.

12 NO utilices el producto si el cable o el enchufe
presentan desperfectos. Inspecciona con
regularidad el producto y el cable de alimentacion.
Si el producto sufre alguna averia o cualquier tipo
de desperfecto, deja de utilizarlo inmediatamente
y llama al Servicio de Atencién al Cliente.

13 NUNCA utilices enchufes debajo de la superficie
de la encimera.

14

15

16

17

18

19
20

21

22

23

24

25

26

NO coloques el producto cerca de bordes

de mesas o encimeras ni en contacto con
superficies calientes, ni dejes que el cable cuelgue
de estas superficies ni que igualmente toque
superficies calientes.

Utiliza Unicamente los accesorios incluidos

con este producto o aquellos autorizados por
SharkNinja. El uso de accesorios o complementos
no recomendados por SharkNinja podria provocar
incendios o lesiones.

Antes de colocar cualquier accesorio en el
producto, asegurate de que esté limpio y seco.

NO utilices el producto si no lleva instalados
el recipiente de coccidn extraible y el protector
antisalpicaduras.

SIEMPRE debes asegurarte de que la tapa esté
completamente cerrada antes de poner en marcha
el producto.

NO muevas el producto mientras lo estés usando.

NO tapes el conducto de entrada de aire

ni de salida de aire mientras el producto esté

en funcionamiento. Si lo haces, impedirds una
coccion uniforme y puedes danar la unidad o hacer
que se sobrecaliente.

NO toques las superficies calientes. Las superficies
del producto se calientan durante su funcionamiento
y permanecen calientes tras su uso. Para prevenir
quemaduras y lesiones, usa SIEMPRE salvamanteles
o manoplas de cocina aislantes, asi como las asas

y tiradores disponibles.

NO toques los accesorios durante la coccion

o inmediatamente después de esta. La parrillay la
rejilla para gratinar pueden alcanzar temperaturas
muy altas durante el proceso de coccion. Evita
tocarlas cuando los retires del producto. Para
evitar quemaduras o lesiones, ten sumo cuidado
EN TODO MOMENTO al interactuar con el
producto. Se recomienda el uso de utensilios

de mango largo y manoplas o guantes aislantes
para horno.

NO utilices este producto para freir en
abundante aceite.

El termdmetro inteligente Foodi NO sustituye
a un termometro de cocina externo.

Con el fin de prevenir posibles enfermedades,
utiliza SIEMPRE un termometro de cocina externo
para comprobar que la comida se cocine a las
temperaturas recomendadas.

En caso de que se produzca un incendio provocado
por la grasa, o si sale humo negro del producto,
desenchufalo de inmediato. Espera a que deje

de salir humo antes de retirar los accesorios

de cocina.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

SOLO PARA USO DOMESTICO EN INTERIORES * LEE TODAS LAS INSTRUCCIONES
ANTES DE USARLO

27 Consulta la seccion Limpieza y mantenimiento
para obtener informacion sobre el mantenimiento
habitual del producto.

28 Para desconectar el producto, apagalo
y desenchufalo de la toma de corriente cuando
no esté en uso y antes de limpiarlo.

29 Deja que el producto se enfrie antes de limpiarlo,
desmontarlo, colocar piezas o extraerlas y
almacenarlo.

30 NO |o limpies con estropajos abrasivos de metal.

Se pueden desprender fibras del estropajo y hacer
contacto con las piezas eléctricas, lo que podria dar
lugar a una descarga eléctrica.

31 Losnifnos no deben encargarse de la limpieza ni el
mantenimiento del producto

32 Ten mucho cuidado al mover el producto con aceite
u otros liquidos calientes en su interior.

33 NO pongas el producto sobre ni cerca de una cocina
de gas o eléctrica que esté caliente ni dentro de un
horno caliente

34 | os productos no estan disefados para usarse con
un temporizador externo o un sistema de control
remoto independiente.

GUARDA ESTE MANUAL
DE INSTRUCCIONES

I::E] Indica la necesidad de leer y revisar las instrucciones para entender el funcionamiento y el uso

del producto.

Indica que existen riesgos que pueden causar lesiones, muerte o dafios materiales
considerables si se pasa por alto el aviso sefalado por este simbolo.

Procura evitar el contacto con las superficies calientes. Utiliza siempre proteccion
en las manos para evitar quemaduras.

ﬁ Solo para uso doméstico y en interiores.

% No sumergir en agua.
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PIEZAS

Parrilla
con revestimiento
ceramico

Rejilla para gratinar
con revestimiento
ceramico

Recipiente de
coccion extraible con
revestimiento cerdmico

Tapa

Protector
antisalpicaduras extraible

Unidad principal
(el cable no se
muestra)

Conducto
de entrada de aire

Aberturas
de salida de aire

Colector
de grasa

Cepillo de limpieza
con rasqueta

:D:-?—M:E]

Sonda Foodi Smart

Compartimento del termometro

Panel
de control

NOTA: Para adquirir mas accesorios, entra en ninjakitchen.eu.
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CARACTERISTICAS DE NINJA FOODI

FUNCIONES

GRILL (cocinar a la parrilla): Cocina a la parrilla
en interiores creando incluso las marcas y el sabor
de la parrilla.

AIR FRY (freir con aire): Consigue un acabado crujiente
con poco o nada de aceite.

BAKE (HORNEAR): Prepara pasteles, dulces, postres
y mucho mas.

ROAST (asar) Asa carnes, verduras
y mucho mas.

DEHYDRATE (deshidratar): Deshidrata carne, fruta

y verdura para preparar unos aperitivos sanos.

BOTONES DE FUNCIONAMIENTO

@ BOTON DE encendido/apagado: Una vez enchufada
la unidad, pulse el botén de encendido/apagado © para
encenderla. Si se pulsa durante el cocinado, la funcion

de coccidn actual se detiene vy la unidad se apaga.

FUNCTION (funcién):
Pulsa para desplazarte y seleccionar funciones.

NOTA: Para ajustar la temperatura o el tiempo mientras
cocinas, pulsa las flechas ascendente o descendente.
El producto volvera a activarse al llegar a esos ajustes.

ANTES DEL PRIMER USO

Flechas a la izquierda: Utiliza las flechas ascendente @
y descendente a laizquierda de la pantalla para
ajustar la temperatura de coccion para cualquier funcion
0, con algunos modelos, para establecer el punto de
coccion interno después de usar el botén PRESET
(predefinido) o MANUAL (manual).

Flechas a la derecha: Utiliza las flechas ascendente

y descendente a la derecha de la pantalla para
ajustar el tiempo de coccion o, con algunos modelos,
para establecer el tipo de comida cuando uses el botén
PRESET (predefinido)

Ajuste MANUAL (manual): Al pulsar el botén del
termometro @ dos veces, se cambia la pantalla para
que puedas establecer manualmente el punto de coccion
interno del termémetro.

Ajuste PRESET (predefinido): Cambia la pantalla para
que puedas establecer el termdmetro, el tipo de comida
y el punto de coccidn interno

Botén START/STOP (iniciar/detener): Después de
seleccionar el tiempo vy la temperatura, pulsa el botén
START/STOP (iniciar/detener) para dar comienzo a la
coccion.

Standby Mode (modo espera): Si no has usado el panel
de control durante 10 minutos y la unidad no esta en
funcionamiento, el producto entra en Standby Mode
(modo espera) vy la luz del panel de control se atenua.

Ajuste PREHEAT (precalentar): Si la unidad se esta
precalentando, se indicara con una barra de progreso
en la pantalla. Para omitir el precalentamiento (no
recomendado), pulsa el botéon @ mientras la parrilla
estd en estado de precalentamiento. Aparecerd ADD
FOOD (anadir alimentos)

1 Retira todo el material de embalaje, las etiquetas promocionales vy la cinta adhesiva del producto.

2 Extrae del embalaje todos los accesorios y lee este manual de instrucciones con detenimiento. Te rogamos que
prestes especial atencion a las instrucciones de funcionamiento, las advertencias vy las instrucciones de seguridad

importantes para evitar lesiones y dafos materiales.

3 Lava la parrilla, el protector antisalpicaduras, la rejilla para gratinar, el termdmetro, el cepillo de limpieza vy el
recipiente de coccidn extraible con agua tibia y jabdn, enjudgalos vy sécalos a conciencia.

4 Al utilizar este aparato, dispdn de espacio adecuado por encima vy alrededor de este (al menos,

15 cm) para permitir la circulacion del aire
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USO DE NINJA FOODI

PROTECTOR ANTISALPICADURAS

El protector antisalpicaduras, situado en la parte inferior

de la tapa, mantiene limpia la resistencia. Comprueba
SIEMPRE que el protector antisalpicaduras esté instalado
cuando cocines. Si no usas el protector, se acumulara aceite
en la resistencia, lo que puede causar humo

Ext ién del pr anti

Retira el protector antisalpicaduras para su limpieza
después de cada uso. Cuando el protector se haya enfriado
completamente, sacalo presionando la pestana de la
esquina superior derecha hacia la parte de atras de la tapa.
Esto desenganchara el protector antisalpicaduras para que
puedas retirarlo.

Gancho elevador /
Pestafia delantera /
/ ,_% o &

del protector anti

Para instalarlo, inserta el protector antisalpicaduras de
forma que las ranuras del anillo protector antisalpicaduras
coincidan con las de la muesca del anillo protector de calor
fijo de la derecha. A continuacion, empuja cuidadosamente
el protector antisalpicaduras hacia arriba hasta que encaje
en la pestafa de la parte izquierda.

TECNOLOGIA GRILLCONTROL

Cuando utilices la funcion Grill (parrilla), deberas
seleccionar el ajuste de temperatura de la parrilla.

A continuacion, se indican los niveles de temperatura
recomendados para los ingredientes mas comunes.

LO (baja) MED (media) HI (alta) MAX (maxima)
(200 °C) (240 °C) (260 °C) (hasta 265 °C)
* Beicon « Carnes « Filetes * Verduras
« Salchichas congeladas « Pollo « Fruta
« Al usar salsa | ° S‘vaarr?:;das/ * Hambur- * Pizzas
barbacoa on salsa guesas + Mariscos
espesa
« Kebabs frescos/
de carne congelados
* Kebabs

de verduras

NOTA: Para que se genere menos humo,
recomendamos usar aceite de girasol, coco refinado,
aguacate, nabina u otros aceites vegetales en lugar

de aceite de oliva. Calentar aceite por encima de su
punto de humeo puede conferirle a la comida un sabor
acre y a quemado.

NOTA: | a unidad puede generar humo al cocinar
ingredientes con un ajuste mas caliente de lo
recomendado. Para ver mas tablas de tiempos de
coccion, consulta la Guia de inspiracidon con recetas
o visita ninjakitchen.es.

Cambiar a Grill (parrilla) después de usar otra funcién

Si la unidad ya esta caliente por haber usado otra funcion,
ADD FOOD (anadir alimentos) aparecera en la pantalla
inmediatamente. Recomendamos dejar que la parrilla

se caliente durante al menos 6 minutos antes de colocar
los ingredientes encima

Cocinar a la parrilla en tandas

Cuando hagas a la parrilla mas de dos tandas
consecutivas de alimentos, se recomienda que vacfes

la grasa o el aceite del recipiente de coccién extraible.
También se recomienda ENCARECIDAMENTE limpiar

el protector antisalpicaduras después de cada uso. Esto
ayudara a evitar que la grasa se queme y genere humo.

Si deseas saltarte el proceso de precalentamiento, pulsa
el boton PREHEAT.
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USO DE NINJA FOODI (CONTINUACION)

USO DEL TERMOMETRO INTELIGENTE FOODI

IMPORTANTE: NO pongas las manos cerca del cable
del termometro inteligente Foodi cuando lo estés
usando para evitar quemaduras.

Antes del primer uso

Asegurate de que la clavija del termdmetro no tiene ningun
residuo y el cable no estd enredado antes de enchufarlo.

1 Desenrolla el cable del compartimento de
almacenamiento magnético para extraer el termometro.

2 Conecta el termdmetro a la clavija situada en el lado
derecho de la unidad. Empujalo firmemente hasta
que no puedas introducirlo mas en la clavija. Vuelve
a colocar el compartimento de almacenamiento en el
lado de la unidad.

3 Cuando el termdmetro esté conectado en la clavija, se
habilitard y el boton PRESET (predefinido) y MANUAL
(manual) del termometro se iluminard. Selecciona la
funcion que deseas pulsando FUNCTION (funcion) y la
temperatura de coccion.

| — _J

4 Pulsa el botdn del termometro @ para que PRESET
(predefinido) se ilumine totalmente y utiliza las flechas
a la derecha de la pantalla para seleccionar el tipo de
comida deseada vy las flechas a la izquierda para ajustar
el punto de coccion interno de la comida (de muy poco
a muy hecho).

NOTA: No es necesario seleccionar un tiempo

de coccion, ya que la unidad apagara la resistencia
y te avisarad cuando la comida se haya cocinado
completamente.

© "y - ©
© I A0 1) S

Para utilizar la funcion MANUAL (manual) en lugar

de PRESET (predefinido), vuelve a pulsar el boton del
termometro @ para cambiar a MANUAL (manual).

Usa las temperaturas de coccion internas recomendadas
a continuacion:

PUNTO DE COCCION

TIPO DE ALIMENTO

Pescado Al punto (55 °C)
Hecho (60 °C)

Muy hecho (65 °C)

Pollo/Pavo Muy hecho (75 °C)

Cerdo Al punto (55 °C)

Hecho (65 °C)

Muy hecho (70 °C)

Ternera/Cordero Muy poco hecho (50 °C)
Poco hecho (55 °C)
Al punto hecho (60 °C)
Hecho (65 °C)

Muy hecho (70 °C)

6 Mientras se precalienta la unidad, inserta

el termémetro horizontalmente en el centro de la
parte mas gruesa del alimento proteico. Consulta
el gréfico de la siguiente pagina para obtener mas
instrucciones sobre dénde colocar el termémetro.

7 Cuando la unidad se haya precalentado y aparezca

el mensaje ADD FOOD (anadir alimentos) en la
pantalla, abre la tapa, coloca el alimento con el
termodmetro insertado en la unidad y cierra la tapa
sobre el cable del termodmetro.

8 La barra de progreso de la parte superior de la pantalla

hara un seguimiento del punto de coccion. Empezara
a parpadear en el punto de coccion mas bajo v
avanzard hasta el punto de coccion establecido.

RARE :/MED RAREE MED MED WELL WELL

NOTA: Para comprobar la temperatura interna

de otros alimentos proteicos, mantén pulsado el botén

del termémetro e insértalo en cada trozo.

NOTA: E| termometro estara CALIENTE. Utiliza

manoplas de horno o pinzas para sacar el termometro

del alimento proteico

NOTA: Al usar las funciones Roast (asar) y Grill
(parrilla), la unidad emitird un pitido y mostrara
el mensaje FLIP (dar la vuelta). Dar la vuelta a los
alimentos es opcional, pero recomendable.

NOTA:Consulta la agencia de normas alimentarias del
Reino Unido para obtener las temperaturas seguras de
cada alimento.

NOTA: Las temperaturas establecidas para BEEF/
LAMB (ternera/cordero) son mas bajas que las
recomendadas normalmente, ya que la unidad
acumula una temperatura residual de 5-10 °C.

5 Coloca el accesorio necesario (excepto el
termometro) para la funcion de coccion seleccionada
en la unidad y cierra la tapa. Pulsa START/STOP
(iniciar/detener) para comenzar el precalentamiento.
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9 La parrilla se detendra automaticamente cuando casi

haya alcanzado el punto de coccién seleccionado,
ya que tienen en cuenta la temperatura residual.

El mensaje GET FOOD (sacar la comida) se mostrara
en la pantalla.

o GETFO0D

10 Pasa la alimento proteico a un plato cuando
la pantalla muestre el mensaje REST (reposo). No
hace falta dejar el termometro insertado. El alimento
proteico seguird cocindndose con la temperatura
residual hasta alcanzar el punto de coccion fijado
pasados unos 3-5 minutos. Este paso es importante,
ya que, si no la dejas reposar, podria acabar menos
cocinada de lo que querias. El tiempo de coccion
con la temperatura residual puede variar segun el
tipo, el corte y el tamafo del alimento proteico.

ninjakitchen.eu
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USO DE NINJA FOODI (CONTINUACION)

COMO COLOCAR CORRECTAMENTE EL TERMOMETRO

TIPO DE ALIMENTO

COLOCACION

CORRECTA

INCORRECTA

Filetes

Chuletas de cerdo
Chuletas de cordero
Pechugas de pollo
Hamburguesas
Solomillos

Filetes de pescado

« Inserta el termometro
horizontalmente en el centro de
la parte mas gruesa de la carne.

« Asegurate de gque el termémetro
esté cerca del hueso (pero sin
tocarlo) y alejado de la grasa
o del cartilago.

Asegurate de que la punta

del termoémetro se inserta
exactamente en el centro

de la carne, sin inclinarse hacia
abajo o la parte superior.

NOTA: Puede que la parte mas
gruesa del filete no sea el centro.
Es importante que la punta

del termometro toque la parte
mas gruesa para conseguir los
resultados deseados.

Pollo entero

« Inserta el termoémetro
horizontalmente en la parte mas
densa de la pechuga, en paralelo
al hueso, pero sin tocarlo.

« AsegUrate de que la punta
llega a la parte mas gruesa
de la pechuga sin atravesarla
totalmente hasta llegar a la
cavidad.

NOTA: NO utilices el termdmetro con alimentos proteicos congelados o con cortes de carne de menos de 2,5 cm.
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FUNCIONES DE COCCION

Enchufa la unidad y presiona el botén de encendido/

apagado

para encenderla.

Grill (parrilla)

Coloca el recipiente de coccion extraible en la
unidad con la muesca alineada con el tope de la
unidad principal. A continuacion, coloca la parrilla en
el recipiente con los agarres orientados hacia arriba.
Asegurate de que el protector antisalpicaduras esté
en su sitio y, a continuacion, cierra la tapa.

Presiona el boton GRILL (parrilla). Se visualizara

el ajuste de temperatura predeterminado. Utiliza las
flechas situadas a la izquierda de la pantalla para
ajustar la temperatura hasta MAX (maxima)

Si utilizas el termdmetro inteligente Foodi®, consulta
la seccion Uso del termoémetro inteligente Foodi. Si no
utilizas el termometro, utiliza las flechas de la derecha
de la pantalla para ajustar el tiempo de coccidn,

en incrementos de 1 minuto, hasta 30 minutos.

Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para comenzar

el precalentamiento. La barra de progreso empezara

a iluminarse. La unidad tardarad unos 10 minutos en
precalentarse.

Cuando el precalentamiento haya concluido, la unidad
emitird un pitido y el mensaje ADD FOOD (anadir
alimentos) aparecera en la pantalla.

Abre la tapa y coloca los ingredientes en la parrilla.
Cuando se cierre la tapa, empezara la coccion y el
temporizador iniciaréd la cuenta atras.

Cuando finalice el tiempo de cocciodn, la unidad emitira
un pitido y la palabra END (fin) aparecera en la pantalla.

NOTA: Si vas a cocinar en tandas, consulta la
pagina 8 para obtener las instrucciones.

NOTA: Si el modelo incorpora un termémetro

de cocina y deseas utilizarlo para comprobar el punto
de coccion interno de la comida, pulsa el boton del
termometro durante 2 segundos v la temperatura
interna de la comida aparecerd en la pantalla. Mantén
pulsado el boton de nuevo para salir del modo.

Aiir Fry (freir con aire)

1

Coloca el recipiente de coccion extraible en la unidad
con la muesca alineada con el tope de la unidad principal
Coloca la rejilla para gratinar aire en el recipiente.
Asegurate de que el protector antisalpicaduras esté

en su sitio y, a continuacion, cierra la tapa.

Pulsa el botdn AIR FRY (freir con aire). Se visualizara
el ajuste de temperatura predeterminado. Utiliza las
flechas situadas a la izquierda de la pantalla para
ajustar la temperatura hasta 200°C.

Si utilizas el termdmetro inteligente Foodi, consulta

la seccion Uso del termdmetro inteligente Foodi. Si no
utilizas el termoémetro, utiliza las flechas de la derecha
de la pantalla para ajustar el tiempo de coccion,

en incrementos de 1 minuto, hasta 1 hora.

Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para comenzar
el precalentamiento. La barra de progreso empezara
ailuminarse. La unidad tardard unos 3 minutos

en precalentarse.

Cuando el precalentamiento haya concluido, la unidad
emitird un pitido y el mensaje ADD FOOD (afadir
alimentos) aparecerd en la pantalla

NOTA: El precalentamiento se recomienda
encarecidamente para obtener los mejores resultados,
pero puedes omitir este paso pulsando el boton SKIP
PREHEAT (omitir precalentamiento). ADD FOOD
(anadir alimentos) aparecera en la pantalla. Abre la
tapa y coloca los ingredientes en la rejilla para gratinar.
Cuando se cierre la tapa, empezara la coccion y el
temporizador iniciard la cuenta atras.
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Abre |la tapa y coloca los ingredientes en la rejilla
para gratinar. Cuando se cierre la tapa, empezara

la coccion y el temporizador iniciard la cuenta atras.
Cuando se abra la tapa, la unidad se pausara. Utiliza
pinzas de silicona para mezclar la comida en la rejilla
para gratinar. Una vez hecho esto, cierra la tapa y la
coccion se reanudara automaticamente.

Cuando finalice el tiempo de coccidn, la unidad emitira

un pitido vy la palabra END (fin) aparecerd en la pantalla.

Roast (asar)

Coloca el recipiente de coccion extraible en la
unidad con la muesca alineada con el tope de la
unidad principal. Asegurate de que el protector
antisalpicaduras esté en su sitio y, a continuacion,
cierra la tapa.

2 Pulsa el boton ROAST (asar). Se visualizara el ajuste

de temperatura predeterminado. Utiliza las flechas
situadas a la izquierda de la pantalla para ajustar
la temperatura hasta 220 °C.

Si utilizas el termdmetro inteligente Foodi, consulta

la seccion Uso del termdémetro inteligente Foodi. Si no
utilizas el termémetro, utiliza las flechas de la derecha
de la pantalla para ajustar el tiempo de coccion, en
incrementos de 1 minuto hasta 1 hora y en incrementos
de 5 minutos de 1a 4 horas.

Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para comenzar

el precalentamiento. La barra de progreso empezara
ailuminarse.

La unidad tardard unos 3 minutos en precalentarse.

NOTA: El precalentamiento se recomienda
encarecidamente para obtener los mejores resultados,
pero puedes omitir este paso pulsando el boton SKIP
PREHEAT (omitir precalentamiento). ADD FOOD
(afadir alimentos) aparecerd en la pantalla. Abre la
tapa y coloca los ingredientes en el recipiente de
coccion extraible. Cuando se cierre la tapa, empezara
la coccion y el temporizador iniciara la cuenta atras.

Cuando el precalentamiento haya concluido,
la unidad emitird un pitido y el mensaje ADD FOOD
(anadir alimentos) aparecerad en la pantalla.

Abre la tapa y coloca los ingredientes en el recipiente.

Cuando se cierre la tapa, empezara la cocciéon y el
temporizador iniciara la cuenta atras.

NOTA: Si deseas comprobar el punto de coccion
interno de la comida, pulsa el botdon del termometro
durante 2 segundos vy la temperatura interna
de la comida aparecera en la pantalla. Mantén
pulsado el botén de nuevo para salir del modo.

NOTA: Adapta recetas para horno tradicionales
reduciendo 20 °C la temperatura. Controla la comida
con frecuencia para evitar que se pase.

7 Cuando finalice el tiempo de coccion, la unidad

emitird un pitido vy la palabra END (fin) aparecera
en la pantalla.
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Bake (hornear)

1 Coloca el recipiente de coccion extraible en la unidad
con la muesca alineada con el tope de la unidad

principal. Asegurate de que el protector antisalpicaduras

esté en su sitio y, a continuacion, cierra la tapa.

2 Pulsa el boton BAKE (hornear). Se visualizard el ajuste

de temperatura predeterminado. Utiliza las flechas
situadas a la izquierda de la pantalla para ajustar la
temperatura hasta 200 °C.

Cuando el precalentamiento haya concluido,
la unidad emitird un pitido y el mensaje ADD FOOD
(anadir alimentos) aparecera en la pantalla.

Abre la tapa y afade los ingredientes en el recipiente
o coloca el molde para hornear directamente en

el recipiente y cierra la tapa para iniciar la coccion.
Cuando se cierre la tapa, empezara la coccion

y el temporizador iniciard la cuenta atras.

NOTA: Si deseas utilizar el termometro para
comprobar el punto de coccidn interno de la
comida, pulsa el boton del termometro @ durante
2 segundos y la temperatura interna de la comida
aparecerd en la pantalla. Mantén pulsado el boton
de nuevo para salir del modo.

NOTA: Adapta recetas para horno tradicionales
reduciendo 20 °C la temperatura. Controla la comida
con frecuencia para evitar que se pase.

7 Cuando finalice el tiempo de coccion, la unidad emitird

un pitido y la palabra END (fin) aparecera en la pantalla.

3 Siutilizas el termdmetro inteligente Foodi®, consulta

la seccion Uso del termdmetro inteligente Foodi.
Si no utilizas el termémetro, usa las flechas de la
derecha de la pantalla para ajustar el tiempo de

coccion, en incrementos de 1 minuto hasta 1 hora
y en incrementos de 5 minutos de 1a 2 horas.

4 Pulsa START/STOP (iniciar/detener) para comenzar
el precalentamiento. La barra de progreso empezara
a iluminarse. La unidad tardara unos 3 minutos
en precalentarse.

NOTA: E| precalentamiento se recomienda
encarecidamente para obtener los mejores
resultados, pero puedes omitir este paso pulsando
el boton SKIP PREHEAT (omitir precalentamiento).
ADD FOOD (afadir alimentos) aparecera en la
pantalla. Abre la tapa y coloca los ingredientes

en la rejilla para gratinar. Cuando se cierre la tapa,
empezara la coccion y el temporizador iniciara la
cuenta atras.

Y ( )
Coloca el recipiente de coccion extraible en la unidad
con la muesca alineada con el tope de la unidad
principal. Coloca una sola capa de ingredientes

en el recipiente. Después, coloca la rejilla para gratinar
en el recipiente encima de los ingredientes y anade
otra capa de ingredientes en la rejilla. Asegurate de
que el protector antisalpicaduras esté en su sitio vy,

a continuacion, cierra la tapa.

Pulsa el boton DEHYDRATE (deshidratar). Se
visualizard el ajuste de temperatura predeterminado.
Utiliza las flechas situadas a la izquierda de la pantalla
para ajustar la temperatura hasta 90 °C

Usa las flechas a la derecha de la pantalla para ajustar
el tiempo de deshidratacion en incrementos de

15 minutos, hasta 12 horas.

Pulsa el botén START/STOP (iniciar/detener) para
comenzar. (La unidad no se precalienta en modo
Dehydrate [deshidratar]).

Cuando finalice el tiempo de deshidratacion, la unidad
emitird un pitido y la palabra END (fin) aparecera

en la pantalla.
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LIMPIEZA DE TU NINJA FOODI

RESOLUCION DE PROBLEMAS

El producto debe limpiarse concienzudamente después
de cada uso. Deja siempre que el producto se enfrie
antes de limpiarlo.

» Desenchufa la unidad de la toma de corriente antes
de limpiarla. Mantén la tapa abierta después de retirar
los alimentos para que el producto se enfrie mas
rdpidamente.

El recipiente de coccion extraible, la rejilla de la parrilla,
la rejilla para gratinar, el protector antisalpicaduras,

el cepillo de limpieza y cualquier otro accesorio incluido
son aptos para lavavajillas, excepto el termdmetro.

NO laves el termémetro en el lavavajillas.

Si los lavas a mano, utiliza el cepillo de limpieza
incluido para ayudarte a lavar las piezas. Utiliza

el extremo opuesto del cepillo de limpieza como
raspador para despegar los restos de salsas o queso.
Seca al aire o con un pafno todas las piezas tras
lavarlas a mano.

NOTA: NO utilices liquido lavavajillas en la clavija

del termometro ni cerca de ella. Recomendamos usar
aire comprimido o un bastoncillo de algoddn para
evitar dafarla.

* Si hay restos de comida o grasa pegados en la rejilla
de la parrilla, el protector antisalpicaduras o cualquier
otra pieza extraible, déjalos en remojo con agua
templada antes de limpiarlos.

Limpia el protector antisalpicaduras después de cada
uso. Dejar en remojo el protector antisalpicaduras
durante la noche ayudara a reblandecer la grasa
pegada. Tras el remojo, utiliza el cepillo de limpieza
para quitar la grasa del marco de acero inoxidable

y de las pestanas delanteras.

Limpia bien el protector antisalpicaduras
introduciéndolo en una olla con agua e hirviéndolo
durante 10 minutos. A continuacion, limpialo con agua
templada y deja que se seque completamente.

El termdmetro inteligente Foodi y el soporte solo
se lavan a mano con un pafio humedo. Nunca laves
la unidad o el termdmetro en el lavavajillas ni los
sumerjas en un liquido de cualquier tipo.

NOTA: NUNCA utilices limpiadores ni accesorios
abrasivos. NUNCA sumerjas la unidad en agua
ni en ningun otro liquido.

CONSEJO DE ALMACENAMIENTO: Cuando apiles los accesorios con revestimiento para guardarlos, coloca
un papel absorbente o un pafo entre cada uno de ellos para proteger la superficie de cocinado.

PIEZAS DE RECAMBIO

Para pedir piezas y accesorios adicionales, visita ninjakitchen.eu o ponte en contacto con el Servicio de Atencion

al Cliente en el 900 839 453.
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Aparece Add Food (aiiadir ali ) en la del panel de control.
La unidad ha completado el precalentamiento vy ahora es el momento de afadir los ingredientes.

Aparece Shut Lid (cerrar tapa) en la pantalla del panel de control.
La tapa estéd abierta y debe cerrarse para iniciar la funcion seleccionada

Aparece Plug In ( tar) en la lla del panel de control.
El termdmetro no estd conectado a la clavija del lado derecho del panel de control. Conecta el termémetro antes
de continuar. Empuja el termdmetro hasta escuchar un clic.

Aparece PRBE ERR (error de sensor) en la pantalla del panel de control.

Esto significa que el tiempo de coccién se ha acabado antes de que la comida haya llegado a la temperatura interna
seleccionada. Como medida de proteccion, la unidad solo puede funcionar durante cierto tiempo a temperaturas
especificas.

Aparece E en la pantalla del panel de control.

La unidad no funciona correctamente. Ponte en contacto con el Servicio de Atencion al Cliente llamando al

900 839 453. Para que podamos ayudarte mejor, registra tu producto en linea en ninjakitchen.eu/registerguarantee
y ten el producto a mano cuando llames.

éPor qué esta mi comida demasiado o poco hecha haya do el termé ro?

Es importante insertar el termdmetro longitudinalmente en la parte mas densa del alimento para conseguir

la medicion mas exacta posible. Asegurate de dejar que la comida repose durante 3-5 minutos para que se termine
de cocinar. Para obtener mas informacion, consulta la seccion Uso del termdmetro inteligente Foodi®.

éPor qué la barra de progreso de pr ! no desde el princip
Cuando la unidad esta caliente debido a un uso anterior, no requiere el tiempo de precalentamiento completo.

éPuedo anular u omitir el precalentamiento?
El precalentamiento se recomienda encarecidamente para obtener los mejores resultados, pero puedes omitir
este paso pulsando el botén PREHEAT (precalentamiento) tras pulsar el botén START/STOP (iniciar/detener).

éSe deben incorporar los ingredi antes o después del pr ! i ?
Para obtener los mejores resultados, deja que la unidad se precaliente antes de afadir los ingredientes.

éPor qué sale humo de la unidad?

Al utilizar la funcion Grill (parrilla), selecciona siempre el ajuste de temperatura recomendado. Los ajustes
recomendados se pueden encontrar en la Guia de inspiracion con recetas. AsegUrate de que el protector
antisalpicaduras esté instalado.

éCémo puedo pausar la unidad para revisar los alimentos?
Cuando se abre la tapa durante una funcion de coccion, la unidad se pausa automaticamente.

éSe derretira el mango del termémetro si toca la rejilla de la parrilla caliente?
No, el mango esté fabricado con una silicona resistente a altas temperaturas que soporta las altas temperaturas
de la parrilla de interior Ninja® Foodi®.

La comida se ha quemado.

No incorpores alimentos hasta que haya finalizado el tiempo de precalentamiento recomendado. Para lograr un resultado
oOptimo, vigila el progreso durante toda la coccion v retira la comida cuando se haya alcanzado el resultado deseado.
Retira la comida inmediatamente después de que haya terminado el tiempo de coccidn para evitar que se pase.

éPor qué la unidad tiene una escala del 1 al 9 para el ajuste Beef Preset (predefinido de ternera)?

La percepcion del punto especifico de un alimento puede variar entre distintas personas e incluso entre distintos
restaurantes. La escala del 1al 9 proporciona un amplio rango de opciones para cada punto concreto para que puedas
personalizar el resultado a tu gusto.
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REGISTRO DEL PRODUCTO

GARANTIA LIMITADA DE DOS (2) ANOS

Cuando adquieres un producto en Europa en calidad de consumidor, te amparan derechos legales en lo que respecta
a la calidad de dicho producto. Puedes hacer valer esos derechos legales ante tu proveedor. No obstante, Ninja
confia tanto en la calidad de sus productos (los «Productos») que te otorgamos una garantia del fabricante de dos
anos. Esta garantia solo se aplica a los Productos en el caso de que en el momento de su compra sean Nuevos y no
se hayan usado. Estos términos vy condiciones se aplican solamente a nuestras garantias, sin que tus derechos legales
como comprador se vean afectados.

LLas condiciones que figuran mas abajo describen los requisitos previos y la cobertura de nuestras garantias, emitidas
por SharkNinja Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt am Main (Alemania) («nosotrosy, «nuestro/a/s»

0 «nos»). Dichas condiciones no afectan a tus derechos legales, a las obligaciones de tu proveedor ni a los acuerdos
que hayas estipulado con él. Lo anteriormente mencionado resulta igualmente de aplicacion en el caso de que hayas
comprado el producto a Ninja de forma directa.

Garantias de Ninja®

Un electrodoméstico de cocina constituye una inversion considerable. El nuevo producto
debe funcionar correctamente el mayor tiempo posible. La garantia que lo acompana constituye un compromiso
importante vy refleja el grado de confianza del fabricante en la calidad de su producto vy la fabricaciéon del mismo.

Encontrards asistencia en linea en www.ninjakitchen.eu.
éCoémo debo registrar mi garantia?

Puedes registrar tu garantia en linea en un plazo de 28 dias a partir de la fecha de compra. Para ahorrar tiempo,
te informamos de que necesitaras los siguientes datos de tu producto:

*  Numero de modelo

»  Numero de serie (solo si esta disponible)

* Fecha de compra del producto (factura, recibo o albaran)

Para el registro en linea, visita www.ninjakitchen.es.

IMPORTANTE

* La garantia cubre el producto durante dos (2) anos a partir de la fecha de compra.

« Terogamos que conserves en todo momento la factura o el recibo de compra. Si necesitas utilizar la garantia,
deberas proporcionarnos la factura o el recibo de compra para comprobar que la informacion suministrada es
correcta. En caso de no poder presentar una factura o un recibo de compra valido, la garantia quedara invalidada.

éCuales son los beneficios de registrar mi garantia?

Si registras tu garantia, podras elegir si quieres recibir nuestro boletin, donde se ofrecen consejos y recomendaciones,
Yy se convocan concursos. Estaras al tanto de las noticias mas recientes sobre los nuevos productos y tecnologias
de Ninja. Si registras tu garantia en linea, recibirds inmediatamente la confirmacion de que hemos recibido tus datos.

Para obtener informacion sobre nuestra politica de privacidad, visita www.ninjakitchen.es.
éCuanto tiempo duran las garantias de nuestros Productos?

La confianza en nuestro disefio y en nuestro control de calidad nos permite garantizar el Producto durante
dos (2) anos.

éQué cubre la garantia?

La reparacion o la sustitucion del producto (a discrecidon de Ninja), incluidas todas las piezas y la mano de obra
en caso de que existiese algun defecto en el disefo, en los materiales o en la fabricacion (incluyendo los gastos
de transporte vy envio). Nuestra garantia es adicional a tus derechos legales como consumidor.
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éQué aspectos no cubre la garantia?

Desgaste normal por el uso.

Dafios accidentales y averias debidas a uso o mantenimiento negligentes, uso indebido, descuido, acciones
imprudentes o manipulacion del electrodoméstico de cocina sin respetar lo indicado en el manual
de instrucciones de Ninja® suministrado con el producto.

Uso del electrodoméstico de cocina para fines distintos de los propios del hogar.
Uso de piezas no montadas o no instaladas de acuerdo con las instrucciones de uso.
Uso de piezas y accesorios que no sean componentes Ninja® originales.

Instalacion incorrecta (salvo cuando la haya efectuado Ninja®).

Reparaciones o modificaciones realizadas por personas ajenas a Ninja o sus representantes, salvo que puedas
demostrar que las reparaciones o modificaciones realizadas por terceros no estan relacionadas con el defecto
por el cual haces uso de la garantia.

éDénde se pueden adquirir recambios y accesorios Ninja originales?

Los recambios y los accesorios Ninja estan disefiados por los mismos ingenieros que desarrollaron
el electrodomeéstico de cocina Ninja. Puedes ver el catalogo de recambios, piezas de repuesto y accesorios Ninja
correspondientes a todos los productos Ninja en www.ninjakitchen.es.

Recuerda que el uso de recambios no originales de Ninja podria anular la garantia del fabricante. No obstante,
tus derechos legales no se veran afectados.
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MERCI

d’avoir acheté le Ninja Air Grill & Air Fryer avec thermosonde

oFY0

ENREGISTREMENT DE L’ACHAT
$. ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Scanner le QR code avec un appareil mobile

VEILLER A PRENDRE NOTE DE CES INFORMATIONS

Numéro de modele :

Numeéro de série :

Date d’achat :
(Conservez le justificatif d’achat)

Magasin d’achat :

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
220-240 V- 50-60 Hz
1760 W

Tension :

Puissance :

CEE D

CONSEIL : les numéros de modeéle et de série figurent
sur l'étiquette du QR code située a l'arriere de l'appareil,
au niveau du cordon d'alimentation.

Ce symbole indique que cet

appareil ne doit pas étre jeté

avec les ordures ménageéres.

Afin de prévenir une éventuelle
I nocivité pour I'environnement
ou la santé résultant de la mise au rebut
non conforme des déchets, merci de
recycler 'appareil de maniére responsable
pour favoriser la réutilisation durable des
matériaux. Pour renvoyer votre appareil
usagé, utiliser les systémes de retour et de
collecte, ou contacter le détaillant auprés
duqguel cet appareil a été acheté. Il pourra
procéder au recyclage de cet appareil
dans le respect de I'environnement.
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CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANTES

APPAREIL RESERVE A UN USAGE DOMESTIQUE EN INTERIEUR ¢ LIRE TOUTE
LA NOTICE D’UTILISATION AVANT DE LUTILISER

FRANCAIS

Afin de réduire le risque de blessure, d’incendie, de choc électrique ou de dommages matériels, les
consignes de sécurité de base doivent toujours étre respectées, not

t les averti ts numérotés

ci-dessous et les consignes qui les suivent. Ne pas utiliser cet appareil a des fins autres que celles prévues.

A AVERTISSEMENTS

10

n

12

13

Afin d’éliminer tout risque d’étouffement chez 14
les jeunes enfants, jeter immédiatement tous
les mate’r\aux d’embal\age lors du déballage.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes

dont les capacités mentales, sensorielles ou 15
physiques sont réduites, ou présentant un

mangue d’expérience et de connaissances, a

condition gu’elles soient surveillées ou aient

recu des consignes sur la maniére d’utiliser

I'appareil en toute sécurité, et qu’elles 16
comprennent les risques liés a son utilisation.

Garder I'appareil et son cable d’alimentation 17
hors de portée des enfants. NE PAS laisser

I'appareil entre les mains d’enfants. Redoubler

de vigilance en cas d'utilisation de I'appareil a 18
proximité d’enfants.

Afin de réduire le risque d’incendie, NE PAS placer 19
I'appareil sur une cuisiniére ou une surface chaude.
NE PAS placer dans un four chaud. 20

Cet appareil est réservé a un usage domestique.

NE PAS utiliser cet appareil a des fins autres

que celles prévues. NE PAS utiliser dans des

véhicules en mouvement ou sur des bateaux.

NE PAS utiliser 'appareil a I'extérieur. Une 21
mauvaise utilisation peut causer des blessures.

S’assurer que la surface est plane, propre et
seche. NE PAS placer I'appareil au bord du plan
de travail lorsqu’il est en cours d’utilisation.

TOUJOURS s’assurer que l'appareil est 22
assemblé correctement avant de l'utiliser.

Prévoir un espace d’au moins 15 cm au-dessus
et sur les cotés de 'appareil pour permettre la
circulation de I'air lors de son fonctionnement.

NE PAS utiliser de rallonge. Un céable
d’alimentation court est utilisé pour réduire
le risque que des enfants I'attrapent, s’y
emmeélent ou que des personnes trébuchent
sur un cable plus long

Afin d'éviter tout risque de choc électrique,
NE PAS immerger le cable, les prises ou le 23
corps de l'unité principale dans I'eau ou 24
dans tout autre liquide

NE PAS utiliser I'appareil si le cordon 25
d’alimentation ou la prise est endommagé(e).

Inspecter régulierement l'appareil et le cordon
d’alimentation. Si 'appareil ne fonctionne pas
correctement ou a été endommagé de quelque 26
facon que ce soit, arréter immédiatement de

|'utiliser et appeler le service client.

NE JAMAIS utiliser de prises situées sous
le plan de travail.

NE PAS placer l'appareil sur le bord d'une
table ou d’'un plan de travail, ni laisser pendre
le cordon d’alimentation, et éviter tout contact
de I'appareil avec des surfaces chaudes.

Utiliser uniquement les accessoires recommandés
fournis avec cet appareil ou approuvés par
SharkNinja. Lutilisation d’accessoires non
recommandés par SharkNinja peut entrainer

des risques d’incendie ou de blessures.

Avant de placer les accessoires dans l'appareil,
s’assurer qu’ils sont propres et secs.

NE PAS utiliser 'appareil sans la cuve de
cuisson amovible et la grille anti-éclaboussures.

TOUJOURS s’assurer que le couvercle est
complétement fermé avant utilisation.

NE PAS déplacer l'appareil lorsqu’il est
en cours d’utilisation.

NE PAS couvrir I'entrée ou la sortie d’air quand
'appareil fonctionne. Cela provoquerait une
cuisson inégale et pourrait endommager
'appareil ou le

faire surchauffer.

NE PAS toucher les surfaces chaudes. Pendant
et aprées son utilisation, les surfaces de I'appareil
sont trés chaudes. Afin d’éviter toute bralure ou
blessure, TOUJOURS utiliser des maniques ou
des gants de cuisson isolants, et les poignées
et boutons prévus a cet effet.

NE PAS toucher les accessoires pendant ou
immédiatement aprés la cuisson. La plaque

a griller et la plagque de cuisson deviennent
extrémement chaudes lors de la cuisson. Eviter
tout contact physique en retirant 'accessoire
de l'appareil. Pour éviter toute brulure ou
blessure, TOUJOURS prendre les précautions
nécessaires lors du contact avec le produit.

Il est recommandé d’utiliser des ustensiles a
manche long et des maniques ou des gants
de cuisine isolants.

NE PAS utiliser cet appareil pour la friture.

La thermosonde Foodi Smart NE remplace PAS
une thermosonde alimentaire externe.

Afin d’éviter toute maladie éventuelle,
TOUJOURS utiliser un thermometre alimentaire
externe pour garantir que les aliments soient
cuits aux températures recommandées.

Si I'huile prend feu ou si l'appareil émet de la
fumée noire, le débrancher immédiatement.
Attendre que l'appareil arréte d’émettre de la
fumeée avant de retirer les accessoires de cuisson.
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y 4 » -
CONSIGNES DE SECURITE PIECES 2
g
O
IMPORTANTES 2
g
. P . Plaque a griller E
APPAREIL RESERVE A UN USAGE DOMESTIQUE EN INTERIEUR ¢ LIRE TOUTE o
LA NOTICE D’UTILISATION AVANT DE L’'UTILISER en céramique
27 Consulter la section Nettoyage et entretien pour 31 Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne
I'entretien régulier de l'appareil. doivent pas étre effectués par des enfants. Brosse de nettoyage
28 Pour débrancher I'appareil, I'éteindre (« OFF ») 32 Faire tres attention lors de la manipulation . avec raclette
4 ) [ , s s X Plaque de cuisson
puis débrancher la prise lorsque I'appareil n'est de I'appareil s’il contient de I'huile ou d’autres -
T . N avec revétement
pas utilisé et avant de le nettoyer. liguides trés chauds. .
en céramique
29 Laisser 'appareil refroidir avant de le nettoyer, 33 NE PAS placer l'appareil sur une surface chaude,

de le démonter, d’ajouter ou de retirer des a proximité de plaques de cuisson électriques ou :D:-?—ﬂm?
au gaz chaudes, ou dans un four chaud.

pieces, ou de le ranger.

30 NE PAS nettoyer avec des tampons abrasifs 34 Les appareils ne sont pas congus pour étre
métalliques. Des morceaux de tampon utilisés avec un dispositif de programmation
pourraient se détacher et toucher des externe ou un systeme de télécommande Cuve de cuisson Thermosonde Foodi Smart
composants électriques, créant ainsi 4 A
P a indépendant. avec revétement

un risque d’électrocution. ,
en céramique

Couvercle

Rangement pour thermosonde

Grille anti-éclaboussures
amovible

Appareil
principal (cordon
d'alimentation
non illustré)

Panneau de
commande

CONSERVER CETTE
NOTICE D’UTILISATION S

Indigue de lire la notice d'utilisation pour comprendre le fonctionnement Sortie dair
et l'utilisation du produit.

Indique un risque de blessure grave ou fatale, ou de dommage matériel important
en cas de non-respect de la mise en garde représentée par ce symbole.

Ne pas toucher les surfaces chaudes. Toujours porter des gants de protection
pour éviter les brilures. Récupérateur
de graisse

Appareil réservé a un usage domestique et en intérieur.

Ne pas immerger dans 'eau.

I g I

REMARQUE : des accessoires supplémentaires peuvent étre achetés sur le site ninjakitchen.eu
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PRESENTATION DU NINJA FOODI

MODES

GRILL (Griller) : pour griller en intérieur de facon
uniforme avec les marques du gril, et apporter une
saveur authentique de grillade.

Air Fry (Frire sans huile) : pour des préparations
délicieusement dorées et croustillantes avec peu
ou pas d’huile.

BAKE (Cuire au four) : pour cuire des gateaux,
patisseries, desserts, etc

ROAST (Rétir) : pour préparer des viandes tendres,
des légumes rotis,

etc.

DEHYDRATE (Déshydrater) : permet de déshydrater
viandes, fruits et légumes pour des collations saines.
BOUTONS DE COMMANDE

@ BOUTON d’alimentation : Une fois que I'appareil
est branché, appuyer sur le bouton d’alimentation
pour allumer I'appareil. Appuyer sur le bouton pendant
la cuisson pour arréter le mode de cuisson en cours
et éteindre l'appareil

MODE:

Appuyer pour faire défiler et sélectionner les modes.

REMARQUE : pour ajuster la température ou
le temps de cuisson au cours de la cuisson, utiliser
les fleches haut et bas. La cuisson reprendra

ensuite selon les réglages définis.

Fléches de gauche : les fleches haut (M) et bas (&)
situées a gauche de I'écran permettent de régler la
température de cuisson dans tous les modes ou, pour
certains modeles, de définir le résultat de cuisson
lorsque les boutons PRESET (Préréglage)

et MANUAL (Manuel) sont utilisés.

Fléches de droite : les fleches haut @ et bas @
situées a droite de I'écran permettent de régler le
temps de cuisson ou, pour certains modeéles, de
choisir les types d’aliments cuisinés lorsque PRESET
(Préréglage) est utilisé.

Mode MANUAL (Manuel) : appuyer deux fois sur le
bouton de la thermosonde @ permet d'utiliser le
panneau de commande afin de régler manuellement
le résultat de cuisson a coeur de la thermosonde.

Mode PRESET (Préréglage) : affiche I'écran de
réglage de la thermosonde, du type d’aliment et du
résultat de cuisson a coeur.

Bouton START/STOP (Marche/Arrét) : aprés avoir
sélectionné le temps de cuisson et la température,
appuyer sur le bouton START/STOP (Marche/Arrét)
pour démarrer la cuisson.

Mode de veille : en I'absence d'interaction avec le
panneau de commande pendant 10 minutes et si
'appareil n‘est pas en marche, ce dernier passe en
mode de veille et le panneau de commande s’éteint.

Mode PREHEAT (Préchauffage) : si 'appareil est

en cours de préchauffage, une barre de progression
s’affiche sur I'écran. Pour passer le préchauffage (non
recommandé), appuyer sur le bouton @ pendant

le préchauffage du gril. L'indication ADD FOOD
(Ajouter des aliments) s’affichera.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1 Retirer tous les matériaux d’emballage, les étiquettes et le ruban adhésif de I'appareil.

2 Retirer tous les accessoires de I'emballage et lire attentivement la présente notice d’utilisation.
Il convient de préter une attention toute particuliere aux consignes de fonctionnement, aux avertissements
et aux consignes de sécurité importantes, afin d’éviter tout risque de blessure ou de dommage matériel.

3 Laver la plaque a griller, la grille anti-éclaboussures, la plague de cuisson, la thermosonde, la brosse de
nettoyage et la cuve de cuisson dans de I'eau chaude et savonneuse, puis rincer et sécher soigneusement.

4 Prévoir un espace d’au moins 15 cm audessus et sur les cotés de I'appareil pour permettre la

circulation de l'air lors de son fonctionnement.
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UTILISATION DU NINJA FOODI

GRILLE ANTI-ECLABOUSSURES

Située sous le couvercle, la grille anti-éclaboussures
aide a protéger la résistance de chauffe. TOUJOURS
veiller a ce que la grille anti-éclaboussures soit installée
lorsque l'appareil est utilisé. En cas contraire, un dépot
d’huile se forme sur la résistance de chauffe et peut
provoquer l'apparition de fumée.

Retrait de la grille anti-éclaboussures

Retirer la grille anti-éclaboussures pour le

nettoyage aprés chaque utilisation. Une fois que la
grille a completement refroidi, la retirer en poussant
la languette située en haut a gauche vers l'arriére

du couvercle. Cela permet de libérer la grille anti-

éclaboussures pour l'enlever.
=F

Clip de relevage N\

fram

Languette avant

Installation de la grille anti-éclaboussures

Pour installer la grille anti-éclaboussures, faire
coincider les rainures de I'anneau de la grille avec
les encoches fixes de 'anneau de protection contre
la chaleur a droite. Puis presser doucement la grille
anti-éclaboussures vers le haut jusqu’a ce qu’elle
s’enclenche dans la languette située a gauche.

TECHNOLOGIE DE CONTROLE DU GRIL

Lors de I'utilisation du mode Grill (Griller), il est
nécessaire de régler la température de la plaque a griller.
Vous trouverez ci-dessous les niveaux de température
recommandés pour les ingrédients communs

FRANCAIS

LO (Bas) MED HI (Elevé) MAX
(200 °C) (Moyen) (260 °C) (jusqu’a
(240 °C) 265°C)
* Bacon * Viandes * Steaks * Légumes
* Saucisses surgelées « Poulet « Fruits
« Lors de * Viandes Jen | Hambur- | « Pizzas
\‘gti\\sat\on ggi;'gees en gers « Eruits de mer
d’'une !
cauce * Viande frais/surgelés
barbecue gtr\\‘\se + Légumes
épaisse keybab grillés style
kebab

REMARQUE : pour éviter la fumée, il est
recommandé d'utiliser de I'huile de colza, de I'huile
de coco raffinée, d’avocat, végétale ou de pépins
de raisin a la place de I'huile d’'olive. Une huile de
cuisson qui a dépassé son point de fumée peut
altérer les aliments en leur donnant une saveur
brllée et acre.

REMARQUE : 'appareil peut générer de la fumée
pendant la cuisson d’aliments s'il est réglé a une
température plus élevée que celle recommandée.
Pour plus de recettes et de tableaux de cuisson,
se référer au Guide d'inspiration ou se rendre sur

le site ninjakitchen.eu.

Passer en mode Grill (Griller) aprés Putilisation d’un
autre mode de cuisson

Si 'appareil est déja chaud suite a I'utilisation d'un
autre mode de cuisson, « ADD FOOD » (Ajouter des
aliments) peut apparaitre directement sur I'écran. ||
est recommandé de laisser la plaque a griller chauffer
pendant au moins 6 minutes avant de mettre des
ingrédients dessus.

Cuisson en plusieurs fournées

Si vous faites cuire plus de deux fournées consécutives,
il est recommandé de vider la graisse et I'nuile de la
cuve de cuisson amovible. Il est également VIVEMENT
recommandé de nettoyer la grille anti-éclaboussures
entre chaqgue utilisation. Ceci permettra d'éviter a I'huile
de prendre feu et de produire de la fumée.

Pour passer le processus de préchauffage, appuyer
sur le bouton PREHEAT (Préchauffage).
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UTILISATION DU NINJA FOODI - SUITE

UTILISATION DE LA THERMOSONDE FOODI SMART

IMPORTANT : NE PAS approcher les mains du
cordon de la thermosonde Foodi Smart pendant
I'utilisation afin d’éviter tout risque de brUlure.

Avant la premiére utilisation

Veiller a ce que la prise de la thermosonde ne
présente aucun résidu et que le cable ne soit pas
emmeélé avant le branchement.

1 Dérouler le cordon du compartiment de rangement
magnétique pour sortir la thermosonde.

2 Brancher la thermosonde dans la prise située
a droite du panneau de commande. Appuyer
fermement sur la fiche jusqu’a ce qu’elle s'insére
compléetement. Repositionner le compartiment
de rangement sur le coté de l'appareil.

3 Une fois la thermosonde branchée, les boutons
PRESET (Préréglage) et MANUAL (Manuel)
s'activent et s’illuminent. Sélectionner le mode
de cuisson souhaité en appuyant sur FUNCTION
(Mode) et la température de cuisson.

| — _J

4 Appuyer sur le bouton de la thermosonde @
pour illuminer complétement PRESET (Préréglage)
et utiliser les fleches a droite de I'écran pour
sélectionner le type d’aliment. Utiliser ensuite les
fleches de gauche pour choisir le résultat de cuisson
a cceur des aliments (entre bleu et bien cuit).

REMARQUE : i| est inutile de définir un temps
de cuisson. L'appareil éteint automatiquement la
résistance de chauffe et vous avertit lorsque la
cuisson est terminée.

© "y - ©
© I A0 1) S

Pour utiliser le mode MANUAL (Manuel) au lieu de
PRESET (Préréglage), appuyer a nouveau sur le
bouton de la thermosonde @ pour passer au mode
MANUAL (Manuel). Utiliser les températures de
cuisson internes recommandées suivantes :

. . REGLER LE RESULTAT
TYPE D’ALIMENT : DE CUISSON SUR
Poisson A point (55 °C)
Cuit (60 °C)

Bien cuit (65 °C)

6 Lorsque l'appareil est en cours de préchauffage,

insérer la thermosonde horizontalement au centre
de la partie la plus épaisse du morceau a cuire.
Consulter le tableau sur la page adjacente pour
plus d’informations sur le positionnement de la
thermosonde.

Lorsque le préchauffage est terminé et que

« ADD FOOD » (Ajouter des aliments) apparait
a I'écran, ouvrir le couvercle, placer les aliments
avec la thermosonde dans I'appareil, et fermer

le couvercle sur le cable de la thermosonde.

La barre de progression en haut de I'écran permet
de controler le résultat de cuisson. Elle se met a

clignoter a partir du résultat de cuisson le plus bas
et progresse jusqu’au résultat de cuisson souhaité.

RARE :/MED RAREE MED MED WELL WELL

REMARQUE : pour controler la température a coeur
des autres morceaux de protéine, maintenir pendant
quelgues secondes la touche de la thermosonde et
insérer la thermosonde dans chague morceau.

REMARQUE : |a thermosonde sera BRULANTE.
Utiliser des gants ou une pince pour sortir la
thermosonde de la protéine.

Poulet/dinde Bien cuit (75 °C)

REMARQUE : avec les fonctions Roast (Rotir) et
Grill (Griller), l'appareil émet un signal sonore et
affiche FLIP (Retourner). Cette action n'est pas

obligatoire mais elle est recommandée.

Porc A point (55 °C)
Cuit (65 °C)

Bien cuit (70 °C)

Boeuf/agneau Bleu (50 °C)

Saignant (55 °C)

A point (60 °C)
Cuit (65 °C)

Bien cuit (70 °C)

REMARQUE : veuillez vous référer aux
recommandations de I'agence nationale

de sécurité sanitaire de l'alimentation, de
'environnement et du travail (ANSES) afin
d’obtenir les températures de cuisson slre des
aliments.

REMARQUE : |es résultats de cuisson définis pour
BEEF/LAMB (Beeuf/agneau) sont inférieurs aux
recommandations normales, car I'appareil tient
compte de la poursuite de la cuisson liée a la
chaleur résiduelle de 5a 10 °C.

5 Placer l'accessoire requis (a I'exception de
la thermosonde) pour le mode de cuisson

sélectionné dans l'appareil et fermer le couvercle.

Appuyer sur START/STOP (Marche/Arrét) pour
démarrer le préchauffage.

9 L’appareil s'arréte automatiquement lorsque le

résultat de cuisson souhaité est presque atteint
car il tient compte de la poursuite de la cuisson
lice a la chaleur résiduelle, et « GET FOOD »
(Sortir les aliments) apparait a I'écran.

@
©

9
©

10 Transférer la piéce de protéine dans une

assiette. « REST » (Repos) apparait a I'écran. La
thermosonde n’a plus besoin d’étre insérée. Le
morceau de protéine va continuer a cuire par la
chaleur résiduelle jusqu’au résultat de cuisson défini,
ce qui peut prendre 3 a 5 minutes. Ceci est une
étape importante. En effet, ne pas laisser le plat
reposer peut entrainer une sous-cuisson. Le temps
de cuisson par la chaleur résiduelle varie selon la
taille de la protéine, la découpe et le type de plat.
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INSERER CORRECTEMENT LA THERMOSONDE MODES DE CUISSON

TYPE D’ALIMENT : POSITIONNEMENT
Steaks * Insérer la thermosonde
Cotelettes de porc horizontalement au centre
Cotelettes d’agneau de la partie la plus épaisse
Blancs de poulet de la piece de viande.
H_amburgers « S'assurer que la thermosonde
Filets . se trouve & proximité de l'os
Filets de poisson (sans le toucher) et & distance

de corps gras ou de cartilage.

« S'assurer que 'embout de la
thermosonde est inséré tout
droit dans le centre de la piece
de viande, et non incliné vers
le bas ou vers le haut.

REMARQUE : |a partie la
plus épaisse du filet n'est pas
toujours située au centre. Il
est essentiel que I'extrémité
de la thermosonde se trouve
dans cette zone pour obtenir
les résultats souhaités.

Insérer la thermosonde
horizontalement dans la partie
la plus épaisse du filet, parallele
a l'os (sans le toucher).

* S'assurer que la pointe se
trouve au centre de la partie
la plus épaisse du filet et ne le
traverse pas de part en part
jusque dans la cavité.

Poulet entier

de 2,5 cm d'épaisseur.

REMARQUE : NE PAS utiliser la thermosonde avec des aliments surgelés ou des morceaux de moins
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Brancher I'appareil et appuyer sur le bouton
d’alimentation @pour I'allumer.

Grill (Griller)

1 Introduire la cuve de cuisson dans l'appareil en
alignant 'encoche de la cuve avec la saillie de
I'unité principale. Placer ensuite la plague a griller
dans la cuve, les poignées tournées vers le haut.
S’assurer que la grille anti-éclaboussures est bien
en place et fermer le couvercle.

2 Appuyer sur le bouton GRILL (Griller). Le réglage
par défaut de la température s'affiche sur I'écran.
Utiliser les fleches a gauche de I'écran pour régler
la température jusqu’a MAX.

3 Silathermosonde Foodi® Smart est utilisée, se
référer a la section Utilisation de la thermosonde
Foodi Smart. Si ce n‘est pas le cas, utiliser les
fleches a droite du panneau de commande pour
régler le temps de cuisson, par paliers de 1 minute
jusgu’a 30 minutes.

4 Appuyer sur START/STOP (Marche/Arrét)
pour démarrer le préchauffage. La barre de
progression s’illumine. Le préchauffage de
I'appareil dure environ 10 minutes.

5 Lorsque le préchauffage est terminé, l'appareil

émet un signal sonore et « ADD FOOD »
(Ajouter des aliments) apparait sur I'écran.

FRANCAIS

6 Ouvrir le couvercle et disposer les ingrédients
sur la plague a griller. Une fois le couvercle fermé,
la cuisson commence et le minuteur se met
en marche.

7 Lorsque le temps de cuisson est atteint, 'appareil
sonne et « END » (Fin) apparait sur I'écran.

REMARQUE : en cas de cuisson en
plusieurs fournées, consulter la page 8 pour

plus d’informations.

REMARQUE : pour utiliser la thermosonde de
cuisson (si elle est fournie avec votre modéle)

afin de vérifier le résultat de cuisson interne des
aliments, appuyer sur le bouton de la thermosonde
@ pendant 2 secondes. La température a coeur
s'affichera a I'écran. Appuyer et maintenir de
nouveau le bouton pour sortir du mode.

Air Fry (Frire sans huile)

1 Introduire la cuve de cuisson dans I'appareil en
alignant I'encoche de la cuve avec la saillie de l'unité
principale. Placer la plaque de cuisson dans la cuve.
S'assurer que la grille anti-éclaboussures est bien
en place et fermer le couvercle.

2 Appuyer sur le bouton AIR FRY (Frire
sans huile). Le réglage par défaut de la
température s’affiche sur I'écran. Utiliser les
fleches a gauche de I'écran pour régler la
température jusqu’a 200 °C.

3 Silathermosonde Foodi Smart est utilisée, se
référer a la section Utilisation de la thermosonde
Foodi Smart. Si ce n'‘est pas le cas, utiliser les
fleches a droite du panneau de commande
pour régler le temps de cuisson, par paliers
de 1 minute jusqu’a 1 heure.

4 Appuyer sur START/STOP (Marche/Arrét) pour
démarrer le préchauffage. La barre de progression
s’illumine. Le préchauffage de l'appareil dure
environ 3 minutes.

5 Lorsque le préchauffage est terminé, l'appareil
émet un signal sonore et « ADD FOOD » (Ajouter
des aliments) apparait sur I'écran.

REMARQUE : le préchauffage est fortement
recommandé pour obtenir de meilleurs résultats, mais
il est possible de 'omettre en appuyant sur le bouton
SKIP PREHEAT (Passer le préchauffage). « ADD
FOOD » (Ajouter des aliments) s'affiche a I'écran.
Quvrir le couvercle et mettre les ingrédients sur la
plaque de cuisson. Une fois le couvercle fermé, la
cuisson commence et le minuteur se met en marche.
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6 Ouvrir le couvercle et mettre les ingrédients
dans la plague de cuisson. Une fois le couvercle
fermé, la cuisson commence et le minuteur
se met en marche.

7 Lors de l'ouverture du couvercle, l'appareil se
met en pause. Utiliser des pinces en silicone
pour mélanger les aliments sur la plague de
cuisson. Apres I'opération, fermer le couvercle et
I'appareil reprendra automatiquement la cuisson.

8 Lorsque le temps de cuisson est atteint, l'appareil
sonne et « END » (Fin) apparait sur I'écran.

Roast (Rotir)

1 Introduire la cuve de cuisson dans l'appareil en
alignant I'encoche de la cuve avec la saillie de 'unité
principale. S'assurer que la grille anti-éclaboussures
est bien en place et fermer le couvercle

2 Appuyer sur le bouton ROAST (Rotir). Le réglage
par défaut de la température s’affiche sur I'écran.
Utiliser les fleches a gauche de I'écran pour régler
la température jusqu’a 220 °C.

3 Silathermosonde Foodi Smart est utilisée, se
référer a la section Utilisation de la thermosonde
Foodi Smart. Si ce n'est pas le cas, utiliser les
fleches a droite du panneau de commande pour
régler le temps de cuisson, par paliers de 1 minute
jusgu'a 1 heure et par paliers de 5 minutes pour une
durée entre 1 heure et 4 heures.

4 Appuyer sur START/STOP (Marche/Arrét)
pour démarrer le préchauffage. La barre de
progression s’illumine. Le préchauffage de
I'appareil dure environ 3 minutes.

REMARQUE : |e préchauffage est fortement
recommandé pour obtenir de meilleurs résultats,
mais il est possible de 'omettre en appuyant sur

le bouton SKIP PREHEAT (Passer le préchauffage).
« ADD FOOD » (Ajouter des aliments) s'affiche

a I'écran. Ouvrir le couvercle et mettre les
ingrédients dans la cuve de cuisson. Une fois

le couvercle fermé, la cuisson commence

et le minuteur se met en marche.

Bake (Cuire au four)

1 Introduire la cuve de cuisson dans I'appareil en
alignant I'encoche de la cuve avec la saillie de I'unité
principale. S'assurer que la grille anti-éclaboussures
est bien en place et fermer le couvercle.

2 Appuyer sur le bouton BAKE (Cuire au four).
Le réglage par défaut de la température s’affiche
sur I'écran. Utiliser les fleches a gauche de I'écran
pour régler la température jusqu’a 200 °C.

5 Lorsque le préchauffage est terminé, l'appareil
émet un signal sonore et « ADD FOOD » (Ajouter
des aliments) apparait sur I'écran.

6 Ouvrir le couvercle et mettre les ingrédients dans
la cuve. Une fois le couvercle fermé, la cuisson
commence et le minuteur se met en marche.

REMARQUE : i| est possible de réaliser des
recettes prévues pour une cuisson en four
traditionnel en réduisant la température de 20 °C.
Il convient de vérifier régulierement les aliments
pour ne pas trop les cuire.

REMARQUE : pour vérifier le résultat de
cuisson interne des aliments, appuyer sur

le bouton de la thermosonde @ pendant

2 secondes. La température a cceur s’affichera
a I'écran. Appuyer et maintenir de nouveau

le bouton pour sortir du mode.

REMARQUE : i| est possible de réaliser des
recettes prévues pour une cuisson en four
traditionnel en réduisant la température de 20 °C.
Il convient de vérifier réguliérement les aliments
pour ne pas trop les cuire.

7 Lorsque le temps de cuisson est atteint, 'appareil
sonne et « END » (Fin) apparait sur I'écran.
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3 Silathermosonde Foodi® Smart est utilisée, se

référer a la section Utilisation de la thermosonde
Foodi Smart. Si ce n'est pas le cas, utiliser les
fleches a droite du panneau de commande pour
régler le temps de cuisson, par paliers de T minute
jusqu’a 1 heure et par paliers de 5 minutes pour
une durée entre 1 heure et 2 heures.

4 Appuyer sur START/STOP (Marche/Arrét) pour

démarrer le préchauffage. La barre de progression
s'illumine. Le préchauffage de I'appareil dure environ
3 minutes.

REMARQUE : |e préchauffage est fortement
recommandé pour obtenir de meilleurs résultats,
mais il est possible de 'omettre en appuyant sur le
bouton SKIP PREHEAT (Passer le préchauffage).

« ADD FOOD » (Ajouter des aliments) s'affiche a
I’écran. Ouvrir le couvercle et mettre les ingrédients
sur la plague de cuisson. Une fois le couvercle
fermé, la cuisson commence et le minuteur

se met en marche.

5 Lorsque le préchauffage est terminé, 'appareil
émet un signal sonore et « ADD FOOD » (Ajouter
des aliments) apparait sur I'écran.

6 Ouvrir le couvercle et introduire les ingrédients
dans la cuve ou placer directement le plat de
cuisson dans la cuve. Fermer le couvercle pour
commencer la cuisson. Une fois le couvercle
fermé, la cuisson commence et le minuteur
se met en marche.

REMARQUE : pour vérifier le résultat de cuisson
interne des aliments avec la thermosonde,
appuyer sur le bouton de la thermosonde @
pendant 2 secondes. La température a cceur
s’affichera a I'’écran. Appuyer et maintenir de
nouveau le bouton pour sortir du mode.

7 Lorsque le temps de cuisson est atteint, 'appareil
sonne et « END » (Fin) apparait sur I'écran.

Dehydrate (Déshydrater)

1 Introduire la cuve de cuisson dans l'appareil en
alignant I'encoche de la cuve avec la saillie de
'unité principale. Introduire une seule couche
d'ingrédients dans la cuve. Placer ensuite la plaque
de cuisson dans la cuve au-dessus des ingrédients,
et ajouter une autre couche d’'ingrédients sur la
plague. S’assurer que la grille anti-éclaboussures
est bien en place et fermer le couvercle.

2 Appuyer sur le bouton DEHYDRATE
(DESHYDRATER). Le réglage par défaut de
la température s’affiche sur I'écran. Utiliser
les fleches a gauche de I'écran pour régler la
température jusqu’a 90 °C.

3 Utiliser les fleches a droite de I'écran pour régler
le temps de déshydratation, par paliers de
15 minutes jusqu’a 12 heures.

4 Appuyer sur START/STOP (Marche/Arrét) pour
démarrer la cuisson. (L'appareil n‘effectue pas de
préchauffage en mode Dehydrate [Déshydrater].)

5 Lorsque le temps de déshydratation s’est écoulé,
l'appareil sonne et END (Fin) apparait sur I'écran.
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RESOLUTION DES PROBLEMES

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé apres * Si des résidus d’aliments ou de la graisse
chaque utilisation. Toujours laisser I'appareil refroidir restent collés a la plaque a griller, a la grille anti-
avant de le nettoyer. éclaboussures ou a toute autre piéce amovible,
faire tremper la piéce dans de I'eau chaude et

« Débrancher I'appareil avant le nettoyage. Laisser
PP yag savonneuse avant le nettoyage.

le couvercle ouvert aprées avoir retiré les aliments
pour permettre un refroidissement plus rapide Nettoyer la grille anti-éclaboussures apres

de l'appareil. chaque utilisation. Laisser tremper la grille anti-
éclaboussures toute une nuit permettra de ramollir
la graisse incrustée. Apres le trempage, utiliser la
brosse de nettoyage pour enlever la graisse du
cadre en acier inoxydable et des languettes avant.

La cuve de cuisson, la plague a griller, la plaque
de cuisson, la grille anti-éclaboussures, la brosse
de nettoyage et tous les autres accessoires
supplémentaires peuvent aller au lave-vaisselle,
a I'exception de la thermosonde. NE PAS mettre
la thermosonde au lave-vaisselle.

Réaliser un nettoyage approfondi de la grille
anti-éclaboussures en la mettant dans une
casserole d'eau bouillante pendant 10 minutes.
Rincer ensuite avec de I'eau a température
ambiante, et laisser sécher compléetement.

En cas de lavage a la main, il est recommandé
d'utiliser la brosse de nettoyage fournie pour
nettoyer les différentes pieces. Utiliser I'extrémité
opposée de la brosse de nettoyage comme une
raclette pour oter les résidus de sauce ou de
fromage. Laisser toutes les pieces sécher a l'air
libre ou les essuyer apres le nettoyage a la main.

La thermosonde Foodi Smart et le support
sont lavables a la main uniquement avec un
chiffon humide. Ne jamais placer I'appareil ou
la thermosonde dans le lave-vaisselle ni les
immerger dans un liquide, quel gu’il soit.

REMARQUE : NE PAS utiliser de liquide vaisselle
sur ou a proximité de la prise de la thermosonde. REMARQUE : NE JAMAIS utiliser d'instruments

|l est recommandé d'utiliser un coton-tige ou de ou de nettoyants abrasifs. NE JAMAIS immerger
I'air comprimé pour éviter d'endommager la prise. I'appareil principal dans de I'eau ou d'autres liquides.

CONSEIL DE RANGEMENT : |ors du rangement des accessoires, placer un chiffon ou une serviette
en papier entre chague élément pour protéger les surfaces dotées d’'un revétement.

PIECES DE RECHANGE

Pour commander des pieces et accessoires supplémentaires, se rendre sur ninjakitchen.eu ou contacter
le service client au +33 (800) 908874.
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« Add Food » (Ajouter des aliments) s’affiche sur I’écran du panneau de commande.
L'appareil a terminé le préchauffage et il est maintenant temps d’ajouter vos ingrédients.

FRANCAIS

« Shut Lid » (Fermer le couvercle) s’affiche sur I’écran du panneau de commande.
Le couvercle est ouvert et doit étre fermé pour que le mode cuisson sélectionné démarre.

« Plug In » (Brancher) s’affiche sur I’écran du panneau de commande.
La thermosonde n'est pas branchée sur la prise du coté droit du panneau de commande. Brancher
la thermosonde avant de poursuivre. Appuyer sur la thermosonde jusgu’a entendre un « clic ».

« PRBE ERR » (Erreur thermosonde) s’affiche sur I’écran du panneau de commande.

Cette erreur signifie que la cuisson s’est interrompue avant que les aliments n‘aient atteint la température
a cceur souhaitée. Afin de protéger l'appareil, la cuisson ne peut fonctionner que pendant un certain temps
a des températures spécifiques.

« E » (Erreur) s’affiche sur I’écran du panneau de commande.

L’appareil ne fonctionne pas correctement. Contacter le service client au +33 (800) 908874. Afin de
faciliter notre démarche d'assistance, il est conseillé d’enregistrer le produit en ligne sur ninjakitchen.eu/
registerguarantee et avoir le produit a portée de main lors de l'appel.

Pour quelle raison mes aliments sont-ils trop cuits ou pas assez, bien que j’utilise la thermosonde ?

Il est important d’'insérer la thermosonde sur toute sa longueur dans la partie la plus épaisse du morceau

de viande/poisson pour obtenir le relevé le plus précis possible. Il est important de laisser reposer les aliments
3 a5 minutes pour finaliser la cuisson. Pour plus d’informations, se référer a la section Utilisation de la
thermosonde Foodi® Smart.

Pourquoi la barre de progression du préchauffage ne t-elle pas depuis le début ?
Lorsque l'appareil est chaud suite une utilisation antérieure, un préchauffage entier n'est pas nécessaire.

Puis-je annuler ou ignorer le préchauffage ?
Le préchauffage est fortement recommandé pour de meilleurs résultats, mais il est possible de 'omettre en
appuyant sur le bouton PREHEAT (Préchauffage) aprés avoir appuyé sur le bouton START/STOP (Marche/Arrét).

Dois-je ajouter mes ingrédients avant ou apreés le préchauffage ?
Pour de meilleurs résultats, laisser 'appareil préchauffer avant d'y placer des ingrédients.

Pourquoi mon appareil dégage-t-il de la fumée ?

Lors de I'utilisation de la fonction Grill (Griller), toujours choisir le réglage de température recommandé.
Les réglages recommandés sont disponibles dans le Guide d’inspiration. Veiller a ce que la grille anti-
éclaboussures soit bien installée.

Comment puis-je mettre Pappareil en pause pour vérifier la cuisson des aliments ?
Lorsque le couvercle est ouvert pendant la cuisson, I'appareil se met automatiquement en pause.

La poignée de la thermosonde ne risque-t-elle pas de fondre si elle touche la plaque a griller chaude ?
Non. La poignée est concue en silicone résistant a des températures élevées. Elle supporte donc les
températures élevées de I'appareil Ninja® Foodi® Air Grill

Mes aliments ont bridlé.

Ne pas mettre d’aliments avant la fin du délai de préchauffage recommandé. Pour de meilleurs résultats, il est
recommandeé de controler la cuisson et de retirer les aliments dés le niveau de cuisson souhaité est atteint.
Retirer immeédiatement les aliments a la fin du temps de cuisson pour éviter de trop les cuire.

Pour quelle raison I'appareil propose-t-il 9 niveaux de réglage pour le boeuf ?

La perception d’'un résultat de cuisson spécifique differe d’'une personne a l'autre, et méme d’un restaurant
a l'autre. Cette échelle de 1 a 9 offre ainsi un large éventail d'options pour chaque résultat de cuisson, afin
de le personnaliser selon les envies.
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CONTRAT DE GARANTIE COMMERCIALE

Lorsqu’un client achete un produit en Europe, il
bénéficie des droits légaux relatifs a la qualité du
produit (vos droits légaux : garantie légale de
conformité de 2 ans a compter de la délivrance et
garantie légale des vices cachés de 2 ans a
compter de la découverte du vice). Le client peut

faire valoir ces droits a I'encontre de son détaillant.

Ninja a une grande confiance dans la qualité de
ses produits et fournit donc une garantie
commerciale supplémentaire gratuite pouvant
aller jusgu’a deux ans.

Ces conditions contractuelles se réferent
uniguement a la garantie commerciale et ne
portent aucune atteinte a vos droits [égaux. Nos
conditions de garantie commerciale sont les
suivantes. Elles n‘affectent en rien vos droits
légaux ni les obligations de votre revendeur a
votre égard.

Garantie commerciale Ninja®

Votre appareil Ninja constitue un investissement
important. Votre nouvel appareil doit donc
fonctionner correctement le plus longtemps
possible. La garantie commmerciale fournie avec
I'appareil refléete la confiance du fabricant dans
ses produits et témoigne de leur qualité de
fabrication.

Chaque produit Ninja® bénéficie de garanties
légales (conformité et vices cachés). Notre service
client (+33 (800) 908874) est ouvert du lundi au
vendredi de 8h a 20h, le samedi de 9h a19h et le
dimanche de 10h a 18h30. Lappel est gratuit et
vous serez directement mis en relation avec un
représentant Ninja. Vous trouverez également une
assistance en ligne sur le site www.ninjakitchen.eu

Comment puis-je enregistrer ma garantie
commerciale Ninja ?

Vous pouvez enregistrer votre garantie
commerciale en ligne dans un délai de 28 jours
apres la date d’achat de votre produit. Pour
gagner du temps, préparez les informations
suivantes a propos de votre appareil :

« Date d’achat de I'appareil (ticket de caisse ou
bon de livraison)

Pour l'enregistrer en ligne, rendez-vous sur le site
www.ninjakitchen.eu. “Les produits achetés
directement aupres de Ninja® sont
automatiguement enregistrés.”

IMPORTANT

* La garantie commerciale couvre votre Produit
pendant 2 ans a partir de la date d’achat

« |l est indispensable de conserver le justificatif
d’achat.

Pour utiliser la garantie commerciale, vous devez
présenter votre justificatif d'achat afin que nous
puissions vérifier vos droits. Limpossibilité de
présenter un justificatif d’achat valable peut
annuler la garantie commerciale.

Quels sont les avantages de I’enregistrement de
ma garantie commerciale gratuite Ninja ?

Sivous enregistrez votre garantie commerciale,
nous disposons de vos coordonnées au cas ou
nous aurions besoin de vous contacter.

Vous pourrez également recevoir des conseils et
astuces pour vous aider a mieux utiliser votre
appareil Ninja, et des informations concernant les
nouvelles technologies et les nouveaux produits
Ninja®. Si vous enregistrez votre garantie
commerciale en ligne, vous recevrez
immédiatement la confirmation de la réception de
vos coordonnées.

Quelle est la durée de la garantie commerciale
pour les appareils Ninja neufs ?

Compte tenu de notre confiance dans notre
design et notre contréle qualité, votre nouvel
appareil Ninja est garanti pour une durée totale de
deux ans a partir de la date d’achat.

Qu’est-ce qui est couvert par la garantie
commerciale Ninja ?

La réparation ou le remplacement de votre
appareil Ninja® (a la discrétion de Ninja®), y
compris les pieces et la main-d’'ceuvre. Cette
garantie Ninja® s'ajoute a vos droits légaux en tant
que consommateur.

Qu’est-ce qui n’est pas couvert par la garantie
commerciale Ninja ?

1. L'usure normale des pieces d'usure (comme les
accessoires) n‘est pas couverte par cette
garantie. Les pieces de rechange peuvent étre
achetées sur le site www.ninjakitchen.eu

2. Dommages causés par une utilisation
incorrecte ou abusive, une manipulation
négligente, un manquement a I'entretien requis
ou des dommages dus a une mauvaise
manipulation pendant le transport.

3. Dommages causés par une maintenance non
autorisée par Ninja.

Que se passe-t-il lorsque ma garantie
commerciale arrive a échéance ?

Ninja concgoit des produits destinés a durer
longtemps. Toutefois, il se peut que certains de
nos clients souhaitent faire réparer leur appareil
apres la fin de la garantie commerciale. Dans ce
cas, veuillez contacter notre service client et
demander des renseignements sur notre
programme d’intervention hors garantie
commerciale au +33 (800) 908874,

Ou puis-je acheter des piéces de rechange et
des accessoires d’origine Ninja ?

Les pieces de rechange et les accessoires Ninja
sont développés par les mémes ingénieurs qui ont
congu votre appareil Ninja. Vous trouverez une
gamme complete de pieces de rechange et
d’accessoires Ninja pour tous les appareils Ninja
sur le site www.ninjakitchen.eu

Veuillez noter que la garantie commerciale ne
couvre pas les dommages résultant de
I'installation ou de 'utilisation de pieces détachées
autres que les pieces détachées Ninja.
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GARANTIES LEGALES

Cette garantie commerciale s’applique sans préjudice du droit du consommateur de bénéficier de
la garantie légale de conformité, dans les conditions prévues aux articles L217-3 et suivants du code
de la consommation et de celle relative aux vices cachés, dans les conditions prévues aux articles

16413 1648 et 2232 du code civil.

Le consommateur dispose d’'un délai de deux ans
a compter de la délivrance du bien pour obtenir la
mise en ceuvre de la garantie légale de conformité
en cas d’apparition d'un défaut de conformité.
Durant ce délai, le consommateur n'est tenu
détablir que I'existence du défaut de conformité et
non la date d'apparition de celui-ci.

Lorsque le contrat de vente du bien prévoit la
fourniture d’'un contenu numérigue ou d’un service
numeérique de maniére continue pendant une
durée supérieure a deux ans, la garantie légale est
applicable a ce contenu numérique ou ce service
numeérique tout au long de la période de fourniture
prévue. Durant ce délai, le consommateur n'est
tenu d’établir que l'existence du défaut de
conformité affectant le contenu numérigue ou le
service numeérique et non la date d'apparition de
celui-ci.

La garantie légale de conformité emporte
obligation pour le professionnel, le cas échéant,
de fournir toutes les mises a jour nécessaires au
maintien de la conformité du bien.

La garantie légale de conformité donne au
consommateur droit a la réparation ou au
remplacement du bien dans un délai de trente
jours suivant sa demande, sans frais et sans
inconvénient majeur pour lui.

Si le bien est réparé dans le cadre de la garantie
légale de conformité, le consommateur bénéficie
d'une extension de six mois de la garantie initiale.

Si le consommateur demande la réparation du

la garantie légale de conformité est renouvelée
pour une période de deux ans a compter de la
date de remplacement du bien.

Le consommateur peut obtenir une réduction du
prix d'achat en conservant le bien ou mettre fin
au contrat en se faisant rembourser intégralement
contre restitution du bien, si:

1° Le professionnel refuse de réparer ou de
remplacer le bien ;

2° La réparation ou le remplacement du bien
intervient aprés un délai de trente jours ;

bien, mais que le vendeur impose le remplacement,

3° La réparation ou le remplacement du bien

occasionne un inconvénient majeur pour
le consommateur, notamment lorsque le
consommateur supporte définitivement
les frais de reprise ou d’enlévement du
bien non conforme, ou s'il supporte les
frais d'installation du bien réparé ou de
remplacement ;

4° a non-conformité du bien persiste en dépit
de la tentative de mise en conformité du
vendeur restée infructueuse.

Le consommateur a également droit a une
réduction du prix du bien ou a la résolution

du contrat lorsque le défaut de conformité est

si grave gu'il justifie que la réduction du prix

ou la résolution du contrat soit immédiate. Le
consommateur n'est alors pas tenu de demander
la réparation ou le remplacement du bien au
préalable.

e consommateur n'a pas droit a la résolution de la
vente si le défaut de conformité est mineur.

Toute période d'immobilisation du bien en vue de

sa réparation ou de son remplacement suspend la

garantie qui restait a courir jusqu’a la délivrance du
bien remis en état.

Les droits mentionnés ci-dessus résultent de
'application des articles L. 217-1a L. 217-32 du code
de la consommation.

Le vendeur qui fait obstacle de mauvaise foi a la
mise en ceuvre de la garantie légale de conformité
encourt une amende civile d'un montant maximal
de 300 000 euros, qui peut étre porté jusqu’a 10 %
du chiffre d’affaires moyen annuel (article L. 241-5
du code de la consommation).

Le consommateur bénéficie également de la
garantie légale des vices cachés en application
des articles 1641 a 1649 du code civil, pendant une
durée de deux ans a compter de la découverte

du défaut. Cette garantie donne droit a une
réduction de prix si le bien est conservé ou a un
remboursement intégral contre restitution du bien.
»
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GRAZIE

per aver acquistato Ninja con sonda

oFY0

REGISTRA IL TUO ACQUISTO
%

'Y ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Scansiona il codice QR usando
un dispositivo mobile

INDICARE | SEGUENTI DATI

Numero del modello:

Numero di serie:

Data di acquisto:

(conservare lo scontrino fiscale)

Negozio in cui & stato acquistato:

SPECIFICHE TECNICHE
Tensione: 220-240 V~, 50-60 Hz
Watt: 1760 W

A CEE D

SUGGERIMENTO: il numero del modello e di serie sono
entrambi riportati sulla targhetta del codice QR sul retro
dell'unita, accanto al cavo di alimentazione.

Questo simbolo indica che

il prodotto non deve essere

smaltito con altri rifiuti domestici.

Per evitare eventuali danni

allambiente o alla salute
delluomo causati dallo smaltimento
incontrollato dei rifiuti, riciclare il prodotto in
maniera responsabile allo scopo di favorire
il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.
Per lo smaltimento dell’'apparecchio dopo
I'utilizzo, occorre avvalersi dei sistemi
di restituzione e raccolta o contattare il
rivenditore presso cui il prodotto & stato
acquistato. Il rivenditore puo ritirare questo
prodotto e garantire un riciclaggio
sicuro per 'ambiente.
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IMPORTANTI ISTRUZIONI

DI SICUREZZA

SOLO PER IMPIEGO DOMESTICO AL CHIUSO ¢ LEGGERE TUTTE

LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO

ITALIANO

Per ridurre il rischio di lesioni, incendio, elettrocuzione e danni all’abitazione, & necessario seguire
sempre le basilari precauzioni di sicurezza, comprese le seguenti avvertenze numerate e le successive
istruzioni. Non utilizzare ’apparecchio per impieghi diversi da quello previsto.

A AVVERTENZA

1 Per eliminare il rischio di soffocamento per
i bambini piccoli, smaltire tutti i materiali di
imballaggio immediatamente dopo I'apertura
della confezione.

2 Questo apparecchio puo essere utilizzato da
persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o prive di esperienza e conoscenze solo
sotto supervisione oppure dopo aver ricevuto
istruzioni adeguate sull'uso dell’apparecchio,
sulla sicurezza e sui possibili pericoli.

3 Tenere l'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata dei bambini. NON consentire
ai bambini di utilizzare I'elettrodomestico.
Prestare estrema attenzione quando lo si
utilizza in prossimita di bambini.

4  Perridurre il rischio di incendio, NON collocare
I'apparecchio su piani cottura o superfici calde.

5 NON collocare all'interno di forni accesi.

6 Questo apparecchio e stato progettato
esclusivamente per uso domestico. NON utilizzare
questo apparecchio per impieghi diversi da quello
previsto. NON utilizzare su veicoli in movimento
o imbarcazioni. NON utilizzare allaperto. Un uso
improprio pud causare lesioni.

7 Verificare che la superficie sia piana, pulita
e asciutta. NON posizionare I'apparecchio
vicino al bordo di un piano di lavoro
durante il funzionamento.

8 Prima dell'uso, verificare SEMPRE che
I'apparecchio sia montato correttamente.

9 Per un’adeguata circolazione dell’aria durante
|'uso, assicurarsi che vi siano almeno 15,25 cm
di spazio sopra e lungo i lati dell’'apparecchio.

10 NON utilizzare prolunghe. L'unita include un cavo
di alimentazione corto pensato appositamente per
evitare che i bambini lo afferrino o vi rimangano
impigliati, oppure che le persone vi inciampino.

11 Al fine di evitare scosse elettriche, NON
immergere il cavo, le spine o I'alloggiamento
dell’'unita principale in acqua o altri liquidi.

12 NON utilizzare 'apparecchio se la spina o il
cavo di alimentazione risultano danneggiati.
Controllare regolarmente I'apparecchio e il
cavo di alimentazione. Se I'apparecchio non
funziona correttamente o & stato danneggiato,
interromperne immediatamente I'uso e
chiamare il Servizio clienti.

13 Non utilizzare MAI prese elettriche situate sotto
la superficie del piano di lavoro.

14

15

16

17

18

19
20

21

22

23

24

25

26

NON l|asciare che il cavo penda dal bordo
del tavolo o del piano di lavoro, né che entri
in contatto con superfici calde.

Usare solo ed esclusivamente gli accessoriin
dotazione con questo apparecchio o autorizzati
da SharkNinja. L'uso di accessori o componenti
non raccomandati da SharkNinja potrebbe
causare incendi o lesioni

Prima di utilizzare gli accessori, assicurarsi che
siano puliti e asciutti.

NON utilizzare l'apparecchio senza aver inserito la
casseruola rimovibile e la protezione antischizzo.

Prima dell'utilizzo assicurarsi SEMPRE che il
coperchio sia completamente chiuso.

NON spostare I'apparecchio durante 'uso.
NON coprire le prese diingresso o di uscita
dell’aria durante il funzionamento dell’'unita.

In caso contrario, la cottura potrebbe risultare
poco uniforme e l'unita potrebbe subire danni
o surriscaldarsi.

NON toccare le superfici calde. La temperatura
delle superfici dell’apparecchio é elevata sia
durante, sia dopo l'utilizzo. Per evitare di bruciarsi
o incorrere in lesioni, utilizzare SEMPRE presine
o0 guanti da forno isolanti e utilizzare i manici

e i pomelli disponibili.

NON toccare gli accessori durante o subito
dopo la cottura. La griglia e la piastra
antiaderente raggiungono temperature
estremamente elevate durante il processo

di cottura. Evitare qualungue contatto fisico
quando si estrae I'accessorio dall'apparecchio.
Per evitare ustioni o ferite, prestare SEMPRE
la massima attenzione durante I'utilizzo del
prodotto. Si consiglia I'uso di utensili con manici
lunghi e presine o guanti da forno isolanti.
NON utilizzare I'apparecchio per la frittura
aimmersione.

Il termometro smart Foodi NON sostituisce
un termometro per alimenti esterno.

Per evitare danni alla salute, utilizzare
SEMPRE un termometro per alimenti esterno
che consenta di verificare che monitorare
I'esatta temperatura del cibo.

Se il grasso di cottura dovesse prendere fuoco
o l'apparecchio dovesse emettere fumo nero,
scollegare immediatamente 'unita. Attendere
che il fumo sia scomparso prima di rimuovere
gli accessori di cottura.
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IMPORTANTI ISTRUZIONI
DI SICUREZZA

SOLO PER IMPIEGO DOMESTICO AL CHIUSO ¢ LEGGERE TUTTE
LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO

27

28

29

30

31

Per informazioni sulla manutenzione periodica
dell'apparecchio fare riferimento alla sezione
“Pulizia e manutenzione”.

Quando l'apparecchio non € in uso e prima

di pulirlo, spegnerlo e scollegare la spina dalla
presa di corrente.

Lasciare raffreddare I'unita prima di pulire,
smontare, montare o rimuovere i componenti

e prima di riporre I'apparecchio.

NON pulire con pagliette metalliche. Framment
di pagliette metalliche potrebbero staccarsi

ed entrare in contatto con le parti elettriche,
favorendo il rischio di scariche elettriche.

La manutenzione e la pulizia non devono essere
effettuate dai bambini.

32

33

34

Prestare estrema attenzione quando si sposta
un elettrodomestico contenente olio bollente
o altri liquidi a temperatura elevata.

NON posizionare l'apparecchio al di sopra

0 accanto a superfici calde, piani cottura a gas
o elettrici, o all'interno di forni accesi.

Gli apparecchi non devono essere azionati per
mezzo di un timer esterno o di un sistema di
controllo remoto separato.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

e I'uso del prodotto.

Rimanda alla lettura e presa visione delle istruzioni per comprendere il funzionamento

Questo simbolo indica la presenza di un pericolo che, se ignorato, pud causare lesioni
personali, decesso o danni materiali rilevanti.

per evitare ustioni.

Evitare il contatto con una superficie calda. Usare sempre una protezione per le mani

Per uso casalingo e da interni.

I g I

Non immergere in acqua.
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COMPONENTI

Griglia di cottura
rivestita in ceramica

Spazzola per la pulizia
con raschietto

Piastra antiaderente
rivestita in ceramica

Sonda smart Foodi
Casseruola
rivestita in ceramica

Coperchio

Protezione antischizzo
rimovibile

Unita principale
(cavo di
alimentazione
non raffigurato)

Pannello
di controllo

Presa di ingresso
dell'aria

Presa per l'aria

Raccoglitore
del grasso

NOTA: altri accessori sono disponibili per I'acquisto sul sito ninjakitchen.eu

ITALIANO
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Alloggiamento del termometro
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PRESENTAZIONE DI NINJA FOODI

PROGRAMMI

GRILL (COTTURA ALLA GRIGLIA): Per cuocere
in casa pietanze alla griglia preservando tutte le
caratteristiche e il sapore del barbecue.

AIR Fry (FRITTURA AD ARIA): Per pietanze fragranti
e croccanti con poco o zero olio.

BAKE (COTTURA AL FORNO): per cuocere torte,
dolci, dessert e altro.

ROAST (ARROSTO): per cucinare tenera carne,
verdure arrosto e molto altro.

DEHYDRATE (ESSICCAZIONE): per essiccare carne,
frutta e verdure e preparare spuntini sani.
PULSANTI OPERATIVI

@ PULSANTE di accensione: Una volta collegata
I'unita, premere il pulsante di accensione © per
accenderla. Premendolo durante la cottura, il programma
di cottura in corso si interrompe e 'unita si spegne.

PROGRAMMA:
Premere per scorrere e selezionare i programmi.

NOTA: per regolare la temperatura o il tempo
durante la cottura, utilizzare le frecce Su e Giu. La
cottura riprendera in base alle nuove impostazioni.

Frecce a sinistra: |e frecce @ e @ sul lato sinistro
del display consentono di regolare la temperatura di
cottura per qualsiasi programma o, in alcuni modelli,
di impostare il livello di cottura interna quando si
preme il pulsante PRESET (PREDEFINITO)

e MANUAL (MANUALE)

Frecce a destra: le frecce @ e @ sul lato destro del
display consentono di regolare il tempo di cottura o,
in alcuni modelli, di impostare il tipo di cibo quando
si utilizza la funzione PRESET (PREDEFINITO).

Impostazione MANUAL (MANUALE): Premendo
due volte il pulsante del termometro @ il display
cambiera e sara possibile impostare manualmente
il livello di cottura interna desiderato.

Impostazione PRESET (PREDEFINITO): il display
cambiera e sara possibile impostare il termometro,
il tipo di cibo e il livello di cottura interna.

Pulsante START/STOP (AVVIO/ARRESTO): dopo
aver selezionato la durata e la temperatura, avviare
la cottura premendo il pulsante START/STOP
(AVVIO/ARRESTO).

Modalita standby: quando I'unita non & in funzione
e l'utente non interagisce con il pannello di controllo
per almeno 10 minuti, si attiva la modalita Standby
e il pannello di controllo si oscura.

Impostazione PREHEAT (PRERISCALDAMENTO):
quando l'unita si sta preriscaldando, sul display
apparira una barra di avanzamento. Per saltare questa
fase (non consigliato), premere nuovamente pulsante

dopo l'avvio del preriscaldamento. Apparira la
dicitura ADD FOOD (AGGIUNGI ALIMENTD.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Clip di sollevamento

1 Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, le etichette promozionali e il nastro adesivo dall’'unita.

2 Estrarre tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente il presente manuale di istruzioni.
Prestare particolare attenzione alle istruzioni sul funzionamento dell’apparecchio, la sicurezza e le
avvertenze in quanto un utilizzo improprio potrebbe comportare lesioni o danni materiali.

3 Lavare la griglia di cottura, la protezione antischizzo, la piastra antiaderente, il termometro, la spazzola per la
pulizia e la casseruola di cottura con acqua calda e detergente, quindi risciacquare e asciugare accuratamente.

4 Per un’adeguata circolazione dell'aria durante I'uso, assicurarsi che vi siano almeno 15 cm

di spazio sopra e lungo i lati dell’apparecchio.
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UTILIZZO DI NINJA FOODI

PROTEZIONE ANTISCHIZZO

La protezione antischizzo, situata nella parte inferiore
del coperchio, mantiene pulito I'elemento riscaldante.
Verificare SEMPRE che la protezione antischizzo sia
installata durante la cottura. Il mancato utilizzo della
protezione antischizzo provochera un accumulo di olio
sull’elemento riscaldante e la formazione di fumo.

Rimozione della protezione antischizzo

Rimuovere e pulire la protezione antischizzo dopo
ogni utilizzo. Una volta che la protezione antischizzo
si & completamente raffreddata, rimuoverla premendo
la linguetta in alto a sinistra verso il retro del coperchio
fino al suo completo rilascio.

Linguetta anteriore

Installazione della protezione antischizzo

Per installare la protezione antischizzo, inserirla di modo
che le scanalature sull'anello siano allineate con quelle
dellintaglio dell'anello fisso di isolamento termico a
destra. Quindi spingerla delicatamente verso l'alto finché
non emette un clic all'interno della linguetta a sinistra.

TECNOLOGIA GRILL CONTROL

Durante I'uso del programma Grill (Cottura alla griglia),

& necessario regolare I'impostazione della temperatura
della griglia di cottura. Seguono i livelli di temperatura
consigliati per gli ingredienti pit comuni.

Lo MED HI (ALTO) MAX
(BASSO) (MEDIO) (260 °C) (MASSIMO)
(200 °C) (240 °C) (fino a

265 °C)
» Pancetta « Carne « Bistecche |+ Ortaggi
* Salsicce congelata * Pollo « Frutta
+ Quando + Carne « Hamburger | » Pizze
si utilizza marinata o « Spiedinidi |+ P f /
<alsa BBQ cosparsa di piedini di esce fresco,
densa condimento | carne congelato
* Spiedini
vegetariani

NOTA: per ridurre il fumo, consigliamo di usare
olio di canola, di cocco, di avocado o di vinaccioli
invece dell'olio di oliva. Riscaldare 'olio oltre il
punto di fumo puo trasmettere agli alimenti

un sapore acre o di bruciato.

NOTA: L'unita potrebbe emettere fumo se si
cuociono gli ingredienti a una temperatura piu
elevata di quella consigliata. Per altre tabelle di
cottura, fare riferimento al ricettario o al

sito ninjakitchen.eu

Passare alla funzione Grill (Cottura alla griglia)
dopo aver utilizzato un’altra funzione

Se l'unita si € gia riscaldata utilizzando un

altro programma, sul display potrebbe apparire
immediatamente la dicitura "ADD FOOD”
(AGGIUNGERE ALIMENTO). Si consiglia di

far scaldare la griglia di cottura per almeno

6 minuti prima di adagiarvi gli ingredienti.

Grigliate consecutive

Quando si effettuano due grigliate consecutive

di cibo, si consiglia di svuotare il grasso/olio dalla
casseruola di cottura rimovibile. E ALTAMENTE
consigliato pulire la protezione antischizzo dopo ogni
utilizzo. per evitare che il grasso bruci portando alla
formazione di fumo.

Se si desidera saltare la fase di preriscaldamento,
premere nuovamente il pulsante PREHEAT
(PRERISCALDAMENTO).
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UTILIZZO DI NINJA FOODI - CONT.

UTILIZZO DEL TERMOMETRO SMART FOODI

IMPORTANTE: NON avvicinare le mani nei
pressi del cavo di alimentazione del termometro
smart Foodi quando & in funzione, per prevenire
scottature o ustioni

Prima del primo utilizzo

Prima di inserire il termometro nell’attacco, assicurarsi
che il connettore sia privo di residui e che il cavo non
sia attorcigliato.

1 Distendere il cavo ed estrarre il termometro.

2 Inserire la spina del termometro nell’apposito
attacco sul lato destro del pannello di controllo.
Premere con fermezza la spina fino a farla
entrare completamente. Riporre I'alloggiamento
nell’apposito vano, nella parte laterale dell’'unita.

3 Una volta inserita la spina del termometro, il
pulsante PRESET (PREDEFINITO) e MANUAL
(MANUALE) si illuminera. Selezionare il programma
di cottura, premendo FUNCTION (PROGRAMMA),
e la temperatura desiderata.

| — _J

4 Premere il pulsante del termometro @ e PRESET
(PREDEFINITO) si illuminera completamente, quindi
utilizzare le frecce sul lato destro del display per
selezionare il tipo di alimento desiderato e le frecce
sul lato sinistro per impostare la cottura interna
dellalimento (da Rare (Al sangue) a Well (Ben cotta)).

NOTA: Non & necessario impostare il tempo di
cottura, poiché l'unita spegnera automaticamente
I'elemento riscaldante ed emettera un segnale
acustico al completamento della cottura.

RARE @
Per utilizzare la funzione MANUAL (MANUALE)
invece di PRESET (PREDEFINITO), premere di
nuovo il pulsante del termometro @ per passare

a MANUAL (MANUALE). Impostare le temperature
di cottura interna raccomandate di seguito:

@
@ |

LIVELLO DI COTTURA
TIPO DI ALIMENTO: IMPOSTATO A:
Pesce Medio (55 °C)
Medio - cotto (60 °C)

Ben cotto (65 °C)

In fase di preriscaldamento dell’'unita inserire il
termometro orizzontalmente al centro della parte
piu spessa della carne o del pesce. Consultare

la tabella della pagina successiva per maggiori
istruzioni sul posizionamento del termometro.

Una volta preriscaldata 'unita e dopo che sullo
schermo verra visualizzata la dicitura

“ADD FOOD (AGGIUNGI ALIMENTD”, aprire il
coperchio, adagiare l'alimento con il termometro
inserito nell’'unita e chiudere il coperchio al di
sopra del cavo del termometro.

LLa barra di avanzamento in alto sul display mostrera
lo stato di avanzamento della cottura. Iniziera
lampeggiando dal grado di cottura piu basso per
poi avanzare fino al grado di cottura impostato.

RARE :/MED RAREE MED MED WELL WELL

ITALIANO

NOTA: Per controllare la temperatura interna
degli altri pezzi di carne, tenere premuto il
pulsante del termometro e inserire il termometro
in ciascun pezzo.

NOTA: || termometro e MOLTO CALDO.
Utilizzare dei guanti o delle pinze da forno
per estrarre il termometro dagli alimenti.

Pollo/Tacchino Ben cotto (75 °C)

Maiale Medio (55 °C)
Medio - cotto (65 °C)

Ben cotto (70 °C)

NOTA: quando si utilizzano i programmi Roast
(Cottura arrosto) e Grill (Cottura alla griglia),
'unita emettera un segnale acustico e mostrera
il messaggio “FLIP” (GIRA). Non & obbligatorio
girare gli alimenti ma consigliamo di farlo.

Manzo/Agnello Al sangue (50 °C)
Medio - al sangue (55 °C)
Medio (60 °C)

Medio - cotto (65 °C)

Ben cotto (70 °C)

NOTA: per le temperature di cottura degli alimenti
fare riferimento agli standard di cottura degli
alimenti vigenti in Italia.

NOTA: || grado di cottura impostato per
MANZO/AGNELLO é inferiore alla norma in quanto
I'unita esegue una cottura di riporto rispetto

alla temperatura indicata (5-10 °C)

5 Posizionare I'accessorio richiesto (eccetto
il termometro) per il programma di cottura
selezionato nell’'unita e chiudere il coperchio.
Premere “START/STOP” (AVVIO/ARRESTO) per
avviare il preriscaldamento.

9 L'unita interrompera la cottura automaticamente

poco prima di aver raggiunto il grado di cottura
desiderato, tenendo conto del tempo di cottura
di riporto. Sul display apparira quindi la dicitura
“GET FOOD (RITIRA ALIMENTI”.

o
S

9
©

10 Trasferire la pietanza in un piatto quando il display

mostra la dicitura "REST (RIPOSO)” mantenendo

il termometro ancora in posizione. La cottura
dellalimento continuera per altri 3-5 minuti circa fino
al raggiungimento del livello di cottura desiderato.
Questa fase € molto importante, perché garantisce
un livello di cottura ottimale. | tempi di cottura di
riporto possono variare in base alle dimensioni,

al taglio e al tipo di alimento.
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UTILIZZO DI NINJA FOODI - CONT.

COME INSERIRE CORRETTAMENTE IL TERMOMETRO

TIPO DI ALIMENTO:

Bistecche

Braciole di maiale
Costolette d’agnello
Petti di pollo
Hamburger

Filetto

Filetti di pesce

POSIZIONAMENTO

* Inserire il termometro
orizzontalmente al centro
nella parte piu spessa del
pezzo di carne.

Assicurarsi che il termometro
sia vicino all'osso (ma non a
contatto) e lontano dal grasso
o dalla cartilagine.

« Assicurarsi che la punta del
termometro sia inserita dritta
al centro della carne, non
inclinata verso la parte inferiore
o superiore della stessa.

NOTA: il punto di maggiore
spessore del filetto potrebbe
non essere il centro. E
importante che l'estremita
del termometro sia inserita
nella parte piu spessa per
ottenere il risultato sperato.

CORRETTO

NON CORRETTO

Pollo intero

Inserire il termometro
orizzontalmente nella
parte piu spessa del petto,
parallelamente all'osso ma
non a contatto con esso.

» Assicurarsi che la punta
raggiunga il centro della parte
piu spessa del petto e non
vada ad attraversarne la
parte cava.

o inferiore a 2,5 cm.

NOTA: NON utilizzare il termometro con cibi congelati o tagli di carne con uno spessore uguale
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PROGRAMMI DI COTTURA

Collegare I'unita, quindi premere il pulsante

di accensione

per accenderla.

Cottura alla griglia

1

Inserire la casseruola nell'unita allineando la
parte concava a quella convessa dell’unita
principale. Quindi posizionare la griglia di cottura
nella casseruola, con le maniglie rivolte verso
I’'alto. Assicurarsi che la protezione antischizzo
sia ben posizionata e chiudere il coperchio.

Premere il pulsante GRILL (COTTURA ALLA
GRIGLIA). Verra visualizzata I'impostazione di
temperatura predefinita. Utilizzare le frecce sul
lato sinistro del display per regolare la temperatura
fino a MAX (MASSIMO).

Se si utilizza il termometro smart Foodi®, fare
riferimento alla sezione “Utilizzo del termometro
smart Foodi”. Se non si utilizza il termometro, con
le frecce a destra del display, impostare il tempo di
cottura fino a 30 minuti in incrementi di T minuto.

Premere START/STOP (AVVIO/ARRESTO)

per avviare il preriscaldamento. La barra di
avanzamento comincera a illuminarsi. La fase di
preriscaldamento durera circa 10 minuti.

Una volta completata la fase di preriscaldamento,
I'unita emettera un segnale acustico e sul display
apparira la dicitura “ADD FOOD” (AGGIUNGI
ALIMENTD.

Aprire il coperchio e posizionare gli alimenti sulla
griglia di cottura. Una volta chiuso il coperchio
la cottura avra inizio e il timer avviera il conto
alla rovescia.

Al termine del tempo di cottura, I'unita emettera

un segnale acustico e sul display apparira la dicitura
“END” (FINE).

NOTA: per cotture consecutive vedere pagina 8
per le istruzioni.

NOTA: per utilizzare il termometro in dotazione
per verificare il livello di cottura interna degli
alimenti, premere il pulsante del termometro
@ per 2 secondi e sullo schermo apparira la
temperatura interna. Tenere premuto il pulsante
per uscire dalla modalita.

Frittura ad aria

1

Inserire la casseruola nell’'unita allineandone la parte
concava con quella convessa dell'unita principale.
Posizionare la piastra antiaderente nella casseruola.
Assicurarsi che la protezione antischizzo sia ben
posizionata e chiudere il coperchio.

Premere il pulsante AIR FRY (FRITTURA AD
ARIA). Verra visualizzata I'impostazione di
temperatura predefinita. Utilizzare le frecce
sul lato sinistro del display per regolare la
temperatura fino a 200 °C

Se si utilizza il termometro smart Foodi, fare
riferimento alla sezione “Utilizzo del termometro
smart Foodi”. Utilizzare le frecce a destra del
display per impostare il tempo di cottura in fino
a 1oraincrementi di 1 minuto.

Premere START/STOP (AVVIO/ARRESTO)

per avviare il preriscaldamento. La barra di
avanzamento comincera a illuminarsi. La fase

di preriscaldamento durera circa 3 minuti.

Una volta completata la fase di preriscaldamento,
'unita emettera un segnale acustico e sul display
apparira la dicitura “ADD FOOD” (AGGIUNGI
ALIMENTD.

NOTA: anche se preriscaldando l'unita si

ottengono risultati migliori, &€ possibile ignorare
questo passaggio premendo il pulsante PREHEAT
(PRERISCALDAMENTO). Sul display apparira la
dicitura "ADD FOOD” (AGGIUNGI ALIMENTD. Aprire
il coperchio e posizionare gli ingredienti sulla piastra
antiaderente. Una volta chiuso il coperchio la cottura
avra inizio e il timer avviera il conto alla rovescia.
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UTILIZZO DI NINJA FOODI - CONT.

Cottura al forno

6 Aprire il coperchio e posizionare gli ingredienti Se si utilizza il termometro smart Foodi, fare 1 Inserire la casseruola nell'unita allineandone la parte Una volta completata la fase di preriscaldamento,
sulla piastra antiaderente. Una volta chiuso il riferimento alla sezione “Utilizzo del termometro concava con quella convessa dell'unita principale. I'unita emettera un segnale acustico e sul display
coperchio la cottura avra inizio e il timer avviera smart Foodi”. Se non si utilizza il termometro, con Assicurarsi che la protezione antischizzo sia ben apparira la dicitura “ADD FOOD” (AGGIUNGI
il conto alla rovescia. le frecce a destra del display, impostare il tempo di ) . )

) o O posizionata e chiudere il coperchio. ALIMENTD.

7 Quando si apre il coperchio la cottura si arresta. cottura fino a1 ora in incrementi di 1 minuto e da o . ) . N
Utilizzare delle pinze con punta in silicone per Ta 4 orein incrementi di 5 minuti. Aprire il coperchio e agg\unge.re.gll ingredienti
girare gli alimenti sulla piastra antiaderente. Premere START/STOP (AVVIO/ARRESTO) nel\g Cassergola 0 posizionarvi d|re§t§mente la
Al termine, chiudere il coperchio per consentire per avviare il preriscaldamento. La barra di tortiera e chiudere il coperchio per iniziare la
alla cottura di ricominciare. avanzamento comincera a illuminarsi. La fase cottura. Una volta chiuso il coperchio la cottura

8 Al termine del tempo di cottura, I'unita emettera di preriscaldamento durera circa 3 minuti. avra inizio e il timer avviera il conto alla rovescia.
un segnale acustico e sul display apparira la
dicitura “END” (FINE). - - )

NOTA: Anche se preriscaldando l'unita si NOTA: se si desidera utilizzare il termometro
ottengono risultati migliori, € possibile ignorare per verificare la temperatura interna del cibo,
questo passaggio premendo il pulsante PREHEAT premere il pulsante del termometro @ per
(PRERISCALDAMENTO) Sul display apparira la 2 secondi e la temperatura interna degli alimenti
Cottura arrosto dicitura "ADD FOOD” (AGGIUNGI ALIMENTD). verra visualizzata sul display. Tenere premuto
) o Aprire il coperchio e posizionare gli ingredienti nella 2 Premere il pulsante BAKE (COTTURA AL il pulsante per uscire dalla modalita.

1 Inserire la casseruola nellunita aHmegndone I_a parte casseruola. Una volta chiuso il coperchio la cottura FORNO). Verra visualizzata Fimpostazione di
concava con quella convessa dell'unita principale. avra inizio e il timer avviera il conto alla rovescia. i ! me
Assicurarsi che la protezione antischizzo sia ben temperatura predefinita. Utilizzare le frecce 7 Altermine del tempo di cottura, Funita emettera un

posizionata e chiudere il coperchio.

Una volta completata la fase di preriscaldamento,
'unita emettera un segnale acustico e sul display
apparira la dicitura “ADD FOOD” (AGGIUNGI

sul lato sinistro del display per regolare la
temperatura fino a 200 °C.

segnale acustico e sul display apparira “END” (FINE).

Essiccazione

ITALIANO

NOTA: per convertire le ricette che richiedono la
cottura nel forno tradizionale, ridurre la temperatura
di 20 °C. Controllare con frequenza il cibo per
evitare di cuocerlo eccessivamente.

1 Inserire la casseruola nell’'unita allineandone la parte
concava con quella convessa dell'unita principale.
Collocare nella casseruola uno strato singolo di

ALIMENTD.

6 Aprire il coperchio e posizionare gli ingredienti nella
casseruola. Una volta chiuso il coperchio la cottura

avra inizio e il timer avviera il conto alla rovescia.

ingredienti. Posizionare la piastra antiaderente
per frittura nella casseruola sugli ingredienti e

3 Sesiutilizza il termometro smart Foodi®, fare . - o .
if to all ) “Util del t ¢ aggiungere un altro strato di ingredienti sulla piastra.
) ) rirerimen 0§ @ Sez'on? ) : ‘ZZQ el termometro Assicurarsi che la protezione antischizzo sia ben
NOTA: per controllare il livello di cottura del smart Foodi”. Se non si utilizza il termometro, con posizionata e chiudere il coperchio.
cibo, premere il pulsante del termometro (&) per le frecce a destra del display, impostare il tempo
2 secondi e la temperatura interna degli alimenti di cottura fino a1 ora in incrementi di 1 minuto
verra visualizzata sullo schermo. Tenere premuto edala?2oreinincrementi di 5 minuti
il pulsante per uscire dalla modalita. '
2 Premerel pu\saqte ROA‘ST (CQTTURA ) 4 Premere START/STOP (AVVIO/ARRESTO) per
ARROSTO). Verra visualizzata I'impostazione ) ) .
avviare il preriscaldamento. La barra di avanzamento

di temperatura predefinita. Utilizzare le frecce
sul lato sinistro del display per regolare la
temperatura fino a 220 °C.

NOTA: per convertire le ricette che richiedono la
cottura nel forno tradizionale, ridurre la temperatura
di 20 °C. Controllare con frequenza il cibo per
evitare di cuocerlo eccessivamente.

7 Al termine del tempo di cottura, 'unita emettera un
segnale acustico e sul display apparira “END” (FINE).
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comincera a illuminarsi. La fase di preriscaldamento
durera circa 3 minuti.

NOTA: Anche se preriscaldando l'unita si

ottengono risultati migliori, € possibile ignorare
questo passaggio premendo il pulsante PREHEAT
(PRERISCALDAMENTO). Sul display apparira la
dicitura "ADD FOOD” (AGGIUNGI ALIMENTD). Aprire
il coperchio e posizionare gli ingredienti sulla piastra
antiaderente. Una volta chiuso il coperchio la cottura
avra inizio e il timer avviera il conto alla rovescia.

Premere il pulsante DEHYDRATE (ESSICCAZIONE).
Verra visualizzata I'impostazione di temperatura
predefinita. Utilizzare le frecce sul lato sinistro del
display per regolare la temperatura fino a 90 °C.
Utilizzare le frecce sul lato destro del display per
regolare il tempo di essiccazione, in incrementi
di 15 minuti, fino a 12 ore.

Premere START/STOP (AVVIO/ARRESTO) per
iniziare. (In modalita Dehydrate (Essicazione)
I'unita non richiede il preriscaldamento).

Al termine del tempo di essicazione, I'unita
emettera un segnale acustico e sul display
apparira “END” (FINE).
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PULIZIA DI NINJA FOODI

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

L'unita deve essere pulita a fondo dopo ogni
uso. Lasciare sempre che l'unita si raffreddi
completamente prima di iniziare la pulizia.

e Scollegare I'unita dalla presa di corrente prima

di pulirla. Dopo aver rimosso il cibo, lasciare il
coperchio aperto per permettere all’unita di
raffreddarsi piu velocemente.

La casseruola, la griglia, la piastra antiaderente,

la protezione antischizzo, la spazzola per la pulizia
e gli altri accessori inclusi possono essere lavati in
lavastoviglie, eccetto il termometro. NON mettere
il termometro in lavastoviglie.

In caso di lavaggio a mano, utilizzare l'apposita
spazzola per la pulizia. Usare I'estremita opposta
della spazzola come raschietto per staccare

i residui di condimento o formaggio. Dopo il
lavaggio a mano, lasciare asciugare i componenti
all’aria oppure asciugarli con uno strofinaccio.

NOTA: NON utilizzare liquido detergente su o
vicino all'attacco del termometro. Si raccomanda
'uso di aria compressa o di un cotton fioc per
evitare di danneggiare I'attacco.

» Se sulla griglia di cottura, sulla protezione
antischizzo o su qualsiasi altro componente
rimovibile sono rimasti attaccati residui di cibo o
di grasso, immergere in acqua calda contenente
un detergente prima di pulire.

Lasciare in ammollo la protezione antischizzo
tutta la notte aiutera ad ammorbidire i depositi
di grasso. Dopo I'ammollo, usare la spazzola per
la pulizia per rimuovere i residui di unto dalla
struttura in acciaio inox e dalle linguette anteriori.

Pulire a fondo la protezione antischizzo
immergendola in una pentola d’acqua e lasciando
bollire per 10 minuti. Quindi sciacquare con acqua
a temperatura ambiente e lasciare asciugare
completamente.

Il termometro smart Foodi e l'alloggiamento
devono essere lavati esclusivamente a mano
con un panno umido. Non mettere mai l'unita
o il termometro in lavastoviglie o immergerli in
qualsiasi tipo di liquido.

Pulire la protezione antischizzo dopo ogni utilizzo.

NOTA: NON USARE MAI strumenti o detergenti
abrasivi. Non immergere mai I'unita principale
nell’acqua o in altri liquidi.

SUGGERIMENTO PER LA CONSERVAZIONE: Quando si impilano gli accessori con rivestimento per riporli,
collocare un panno o della carta tra un pezzo e l'altro per proteggere le superfici rivestite.

PEZZI DI RICAMBIO

Per ordinare i componenti e gli accessori, visitare il sito ninjakitchen.eu oppure contattare il Servizio clienti
al numero 800 961655.
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Sul display del pannello di controllo comparira la dicitura “Add food” (Aggiungi alimenti).
L’unita ha terminato il preriscaldamento ed & giunto il momento di aggiungere gli ingredienti.

ITALIANO

Sul display del pannello di controllo comparira la dicitura “Shut Lid” (Chiudere il coperchio).
Il coperchio & aperto e deve essere chiuso perché possa avviarsi la funzione selezionata.

Sul display del pannello di controllo comparira la dicitura “Plug In” (Collega).
Il termometro non & collegato all’attacco situato sul lato destro del pannello di controllo.
Collegare il termometro prima di procedere. spingendolo fino a udire un clic.

Sul display del pannello di controllo compare la dicitura “PRBE ERR” (ERRORE SONDA).

Il tempo di cottura e scaduto prima che l'alimento abbia potuto raggiungere la temperatura interna
impostata. Per motivi di sicurezza I'unita puo funzionare a determinate temperature solo per periodi
di tempo prestabiliti.

Sul display del pannello di controllo compare la lettera “E”.

L'unita non funziona correttamente. Contattare il Servizio clienti al numero 800 961655. Per consentirci

di offrire una migliore assistenza, registrare il prodotto online all'indirizzo ninjakitchen.eu/register-guarantee
e tenerlo a portata di mano in caso di chiamate.

Perché i miei alimenti risultano stracotti o poco cotti anche se utilizzo il termometro?

Il termometro va inserito orizzontalmente nella parte piu spessa dell'alimento per ottenere una lettura
accurata. Assicurarsi di lasciare riposare gli alimenti per 3-5 minuti prima di consumarli per completare
la cottura. Per maggiori informazioni, fare riferimento alla sezione Utilizzo del termometro smart Foodi®.

Perché la barra di avanzamento del preriscaldamento non si avvia dallinizio?
Se l'unita é stata gia utilizzata per altre cotture e risulta ancora calda non richiede l'intero tempo
di preriscaldamento.

Posso annullare o saltare la fase di preriscaldamento?
La fase di preriscaldamento consente di ottenere risultati migliori. Per ignorarla é sufficiente premere
nuovamente il tasto PREHEAT (PRERISCALDAMENTO) dopo aver avviato l'unita.

Gli ingredienti devono essere aggiunti prima o dopo la fase di preriscaldamento?
Per risultati ottimali lasciare preriscaldare I'unita prima di aggiungere gli ingredienti.

Perché Punita emette fumo?

Quando si usa la funzione Grill, € importante selezionare sempre le impostazioni di temperatura consigliate.
Le impostazioni raccomandate si possono trovare nel Ricettario. Assicurarsi che la protezione antischizzo
sia installata.

Come posso mettere in pausa Punita per controllare il cibo?
Se durante un programma di cottura si apre il coperchio, l'unita si arresta automaticamente.

L’impugnatura del termometro si scioglie se viene a contatto con la grata della griglia rovente?
No, l'impugnatura é realizzata in silicone adatto alle alte temperature ed & in grado di resistere alle
temperature raggiunte da Ninja® Foodi® Grill.

Il cibo si & bruciato.

Non aggiungere cibo fino al termine della fase di preriscaldamento. Per ottenere risultati migliori, controllare il
cibo durante la cottura ed estrarlo non appena raggiunto il livello di rosolatura desiderato. Estrarre il cibo subito
dopo il completamento del tempo di cottura per evitare una cottura eccessiva.

Perché Punita presenta una scala da 1a 9 per la cottura preimpostata del manzo?

La percezione della cottura interna ottimale di un alimento varia da persona a persona e persino da ristorante
a ristorante. La scala da 1a 9 fornisce una vasta gamma di opzioni per ciascun livello di cottura, in modo tale
da consentire ad ognuno di personalizzare la cottura a proprio piacimento.
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REGISTRAZIONE DEL PRODOTTO

GARANZIA LIMITATA DI DUE (2) ANNI

Quando un consumatore acquista un prodotto in Europa, beneficia dei diritti di legge relativi alla qualita del
prodotto (“diritti di legge”). Puoi far valere la Garanzia legale nei confronti del rivenditore. Nonostante cio, la
fiducia di Ninja nella qualita dei propri prodotti (i “Prodotti”) & tale da portarla a fornire un’ulteriore garanzia
come produttore della durata di due anni. La presente Garanzia del produttore & valida solo per i Prodotti
acquistati come nuovi e non come usati. | presenti termini e condizioni si riferiscono solo alla nostra Garanzia
del produttore; i diritti di legge dell’acquirente rimangono inalterati.

Le condizioni che seguono descrivono i prerequisiti e il campo di applicazione della garanzia di SharkNinja
Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt am Main (Germania) (“noi”, “nostro”, “ci”). Tali condizioni
non alterano in alcun modo la Garanzia legale o gli obblighi di legge del venditore o il contratto dell'utente con
lo stesso. Lo stesso vale se hai acquistato il prodotto direttamente da Ninja.

Garanzie Ninja®

Un elettrodomestico per la cucina costituisce un investimento considerevole. Il nuovo apparecchio

deve funzionare correttamente per il maggior tempo possibile. La garanzia di cui & provvisto € un fattore
importante e riflette il grado di fiducia che il produttore ha nella qualita del proprio prodotto e del processo
di produzione.

E possibile ricevere assistenza online visitando il sito www.ninjakitchen.eu.
Come devo fare per registrare la mia Garanzia?

E possibile registrare la propria garanzia online entro 28 giorni dall’acquisto. Per procedere velocemente alla
registrazione, informiamo i clienti che sono necessarie le seguenti informazioni relative all'apparecchio:

*  Modellon.

«  Numero di serie (solo se disponibile)

« Data di acquisto del Prodotto (scontrino fiscale o bolla di consegna)
Per la registrazione online visitare il sito www.ninjakitchen.eu
IMPORTANTE

* La garanzia copre il Prodotto per 2 anni a partire dalla data di acquisto.

« Conservare sempre il relativo scontrino fiscale. Qualora dovessi far valere la Garanzia del produttore,
avremo bisogno dello scontrino fiscale per verificare che le informazioni che ci hai fornito siano corrette.
Qualora tu non sia in grado di fornirci uno scontrino fiscale valido, le garanzie non saranno valide, ivi
inclusa la Garanzia legale.

Quali sono i vantaggi della registrazione della Garanzia del produttore?

Al momento della registrazione della garanzia, puoi scegliere di ricevere la nostra newsletter con
suggerimenti, consigli e concorsi e conoscere le ultime novita riguardanti la nuova tecnologia Ninja e i lanci
di prodotti. Registrando la garanzia online, il cliente ricevera una conferma immediata della ricezione dei dati.

Per consultare la nostra informativa sulla privacy, visitare il sito www.ninjakitchen.eu
Per quanto tempo sono garantiti i nostri Prodotti tramite la Garanzia convenzionale?

Grazie alla fiducia che riponiamo nella nostra progettazione e nel nostro controllo qualita, possiamo garantire
il Prodotto per due anni.

Che cosa copre la Garanzia del produttore?

La riparazione o la sostituzione (a discrezione di Ninja) del Prodotto, tutti i ricambi e la manodopera in caso
di difetti di progettazione, i materiali e le lavorazioni, compresi i costi di trasporto e spedizione. La nostra
Garanzia del produttore va ad aggiungersi ai tuoi diritti di legge come consumatore.

Che cosa non copre la Garanzia del produttore?
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*  Normale usura.

« Danni accidentali, guasti causati da negligenza nell’'utilizzo o nella cura, uso improprio, incuria,
azionamento o movimentazione scorretti dell’elettrodomestico per la cucina non conformi al Manuale
di istruzioni di Ninja® fornito con il tuo apparecchio.

» Utilizzo dell’apparecchio per la cucina per scopi diversi dal normale impiego domestico.
» Utilizzo di componenti non assemblati o installati in conformita alle istruzioni d’uso.

» Utilizzo di componenti e accessori diversi dai componenti originali Ninja®.

» Installazione non corretta (tranne se eseguita da Ninja®).

* Riparazioni o modifiche eseguite da soggetti diversi da Ninja o dai suoi agenti, a meno che non sia
possibile dimostrare che le riparazioni o le modifiche effettuate da altri non sono correlate al difetto
per il quale ci si intende avvalere della garanzia.

Dove posso acquistare ricambi e accessori originali Ninja?

I ricambi e gli accessori Ninja sono progettati dagli stessi ingegneri che hanno sviluppato il tuo prodotto
Ninja. E possibile trovare la gamma completa di ricambi, componenti sostitutivi e accessori Ninja per tutti
gli apparecchi Ninja sul sito www.ninjakitchen.eu

Ricordati che I'uso di ricambi non originali Ninja puo rendere nulla la garanzia del produttore, fermo restando
che i tuoi diritti di legge non possono essere alterati in alcun modo.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK ° LEES VOOR GEBRUIK ALLE INSTRUCTIES

BEDANKT

voor het aanschaffen van de Ninja Air Grill & Air Fryer

NEDERLANDS

Om het risico op letsel, brand, elektrische schokken of schade aan eigend te beperken, dient u altijd
E E basisveiligheid len te waaronder het volgen van de de waarschuwingen en verdere
. 1] instructies. Gebruik dit apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is.
ﬁ c € o Bg A WAARSCHUWING
Gooi alle verpakkingsmaterialen onmiddellijk na het 14 Het apparaat en het netsnoer NIET over de rand
uitpakken weg om verstikkingsgevaar voor jonge van de tafel of het aanrecht laten hangen of op
kinderen te voorkomen hete opperviakken leggen
2 Dit apparaat kan worden gebruikt door personen 15 Gebruik alleen de aanbevolen accessoires die bij
REGISTREER UW AANKOOP met beperkte fysieke, zintuiglijke of verstandelijke d\‘t apparaat zijn geleverd of die door Sharkamja
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, zijn goedgekeurd. Het gebruik van accessoires
$ iakitch Jregister- " mits deze personen het apparaat onder toezicht of hulpstukken die niet worden aanbevolen door
® ninjakitehen.eu/register-guarantee gebruiken of instructies hebben gekregen over het SharkNinja kan brand of letsel veroorzaken.
D S de QR-cod " biel " veilig gebruik 2rvan en zij begrijpen welke gevaren 16 Zorg ervoor dat accessoires schoon en droog zijn
can de QR-code met een mobiel apparaa ermee gepaard gaan alvorens ze in de kookpan te plaatsen
3 Houd dit apparaat en het snoer uit de buurt .
17 Gebruik het apparaat NIET zonder dat de
van kinderen. Laat kinderen het apparaat NIET verwijderbare kookpan en spetterbescherming zijn
gebruiken. Nauwlettend toezicht is noodzakelijk geinstalleerd
als het apparaat in de buurt van kinderen wordt )
gebruikt. 18 Zorger ALTIJD voor dat het deksel volledig
SCHRIJF DEZE INFORMATIE OP TIP: U vindt het model- en serienummer op het label met de 4  Om het risico op brand te beperken, mag u het gesloten is voor gebruik.
Modelnummer: QR-code aan de achterkant van het apparaat bij het netsnoer. apparaat NIET plaatsen op een kookplaat of op 19 Verplaats het apparaat NIET terwijl het in gebruik is
) ) warme ondergronden. 20 Dek de luchtinlaat of luchtafvoer NOOIT af
Serienummer: 5 NIET in een warme oven plaatsen. wanneer het apparaat in werking is. Als u dat wel
. . : doet, dt t t gelijkmati d
Datum van aankoop: 6 Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk k;):hemt/oa(pp;r\gai Sgszfajizg or?iv‘grgirgﬂ?rrafgn
(bewaar de kassabon) gebruik. Dit apparaat NIET voor andere doeleinden ’
. ) gebruiken dan waarvoor het is bedoeld. Het apparaat 21 Raak de hete opperviakken NIET aan. De
Winkel waar u het product heeft gekocht: NIET in bewegende voertuigen of boten gebruiken. opperviakken van het apparaat zijn heet,
Gebruik het apparaat NOOIT buiten. Onjuist gebruik zowel tijdens als na gebruik. Gebruik ALTIJD
kan letsel veroorzaken. beschermende pannenlappen of geisoleerde
7 z dat het " lak sch ovenwanten en de beschikbare hendels en
org ervoor dat het apparaat op een viak, schoon knoppen om brandwonden en letsel te voorkomen.
en droog oppervlak staat. Zet het apparaat terwijl
het in gebruik is NIET in de buurt van de rand van 22 Raak GEEN accessoires aan tijdens of onmiddellijk
het aanrecht. na het koken. De grillplaat en crispplaat worden
TECHNISCHE SPECIFICATIES 8  Control ALTIID of het " q Ik tijdens het kookproces uiterst heet. Vermijd fysiek
Spanning: 220-240V- 50-60 Hz on {O eerd Cuh to e bappkaraa gtoe Inelkaaris contact als u het accessoire uit het apparaat
gezet voordat u net in gebruik neemt. verwijdert. Ga ALTIJD voorzichtig om met het
Watt: 1760 w 9 Wanneer u dit apparaat gebruikt, moet u boven en product om brandwonden of lichamelijk letsel
aan alle kanten te voorkomen. Het gebruik van langwerpig
minstens 15 cm ruimte vrijhouden voor keukengerei en beschermende pannenlappen of
luchtcirculatie. geisoleerde ovenhandschoenen is aanbevolen
Deze markering geeft aan dat 10 Gebruik NOOIT een verlengsnoer. Het korte 23 Gebruik dit apparaat NIET om te frituren.
. . . . netsnoer verkleint het risico dat kinderen het snoer
dit product niet bij het overige 24 The Foodi Smart Thermometer is GEEN vervanging
] 8] : ) 9 ) vastpakken of erin verstrikt raken, a\§ook het risico voor een externe voedselthermometer.
huisvuil mag worden weggegooid. dat mensen over een lang snoer struikelen. .
. n o | lektrisch hokken t K 25 Om mogelijke ziekten te voorkomen, moet
_ Om schade aan het milieu of de hg{zﬁge‘??eesteekaesfs gfsge%eheun\ziigci/oarn gemen, u ALTIJD een externe voedselthermometer
: L - bruik t trol f t d
gezondheid van de mens door hoofdeenheid NOOIT onder in water of andere gsné:‘voe\g:rtzrfpce?'gtgiS;eer:'eo\’dﬂ:\/ etenopae
. vloeistoffen.
ongecontroleerd weggooien van afval 12 Gebruik het spparast NIET indien het netsnoer of 26 Als er een vetbrand optreedt of zwarte rook uit
te voorkomen, moet u het afval op een het apparaat komt, dient u de stekker onmiddellijk
! : P de stekker is beschadigd \nspechteer het apparaat uit het stopcontact te halen. Wacht tot er geen
verantwoordelijke manier recyclen om het en het netsnoer regelmatig. Als het apparaat niet rook meer vanaf komt voordat u eventuele
. . goed werkt of op een of andere manier beschadigd kookaccessoires verwijdert
duurzame hergebruik van materialen te is, dient u het gebruik ervan onmiddellijk te staken o N . g
; en contact op te nemen met de klantenservice 27 Raadpleeg het onderdeel Reiniging en onderhou
bevorderen. Om uw gebrulkte apparaat voor meer informatie over regelmatig onderhoud
. 13 NOOIT stopcontacten onder het het ¢
retour te sturen kunt u gebruikmaken van aanrechtblad gebruiken aan het apparaat.
het retour- en inzamelsysteem of contact
opnemen met de winkelier waar u dit
product heeft gekocht. Zij kunnen dit
product milieuvriendelijk laten recyclen.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK ° LEES VOOR GEBRUIK ALLE INSTRUCTIES

ONDERDELEN

28

29

30

31

32

Om los te koppelen, zet u het apparaat uit en trekt u
de stekker uit het stopcontact, als het niet gebruikt
wordt en voordat u het reinigt.

Laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt,
demonteert, opbergt of er onderdelen op aanbrengt
of uit verwijdert.

NIET reinigen met schuursponsjes. Onderdelen van
het schuursponsje kunnen afbreken en in aanraking
komen met elektrische onderdelen, waardoor er
risico op een elektrische schok ontstaat.

Schoonmaken en onderhouden mag niet door
kinderen worden uitgevoerd

U moet extreem voorzichtig zijn bij het verplaatsen
van een apparaat dat hete olie of andere hete
vloeistoffen bevat.

33 Plaats het apparaat NIET op of in de buurt van een

34

gaspit, elektrische kookpit, in een verwarmde oven
of op een kookplaat.
Apparaten zijn niet bedoeld voor gebruik

met een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

BEWAAR DEZE HANDLEIDING

product te begrijpen.

Geeft aan dat de instructies gelezen moeten worden om de werking en het gebruik van het

dit symbool wordt genegeerd.

Geeft de aanwezigheid van een risico weer. Er kan letsel, overlijden of substantiéle
eigendomsschade plaatsvinden als de waarschuwing die wordt omschreven met

Zorg ervoor dat u niet in aanraking komt met een heet opperviak.
Gebruik altijd beschermende handschoenen om brandwonden te voorkomen.

Uitsluitend voor huishoudelijk gebruik binnenshuis.

I el AR

Dompel niet onder in water.

Grillplaat met
keramische
anti-aanbaklaag

Crispplaat met
keramische
anti-aanbaklaag

Kookpan met
keramische
anti-aanbaklaag

Deksel

Verwijderbare
spetterbescherming

Hoofdeenheid
(netsnoer
niet afgebeeld)

Luchtinlaat

Luchtuitlaatventiel

Vetopvanger

NEDERLANDS

Reinigingsborstel
met pannenlikker

:D:-?—M:E]

Foodi Smart thermometer

Opbergruimte voor thermometer

Bedieningspaneel

OPMERKING: Extra accessoires zijn verkrijgbaar via de website: www.ninjakitchen.eu

100\ ninjakitchen.eu
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DE NINJA FOODI LEREN KENNEN

FUNCTIES
GRILL (grillen): Grill binnenshuis en creéer gelijkmatige
grillsporen en een gegrilde smaak.

AIR Fry (airfryen): Voor knapperig en krokant eten
met weinig of geen gebruik van olie.

BAKE (bakken): Cakes, lekkernijen, desserts en meer.

ROAST (braden) Bereid mals vlees, braad groenten
en meer.

DEHYDRATE (drogen): Droog vlees, fruit en als gezonde
snacks.

BEDIENINGSKNOPPEN

AAN/UIT-knop: Druk als het apparaat op het
stopcontact is aangesloten de aan-/uitknop @ in om het
apparaat in te schakelen. Door de knop tijdens het koken
in te drukken, stopt de huidige kookfunctie en wordt het
apparaat uitgeschakeld.

FUNCTION:

Druk hierop om door functies te bladeren en ze te selecteren.

Pijlen LINKS: Gebruik de omhoog @ en omlaag @
pijlen links van het display om de kooktemperatuur aan
te passen in een functie of om (bij sommige modellen)
de interne garing in te stellen bij gebruik van de knoppen
PRESET (standaardinstelling) en MANUAL (handmatig).

Pijlen RECHTS: Gebruik de omhoog @ en omlaag @
pijlen rechts van het display om de kooktijd aan te passen
of om (bij sommige modellen) het type eten te stellen bij
gebruik van PRESET (standaardinstelling).

HANDMATIGE INSTELLINGEN: \Wanneer u tweemaal op
de thermometerknop @ drukt, verandert het display en
kunt u handmatig de inwendige garing instellen voor de
thermometer.

VOORGEPROGRAMMEERDE INSTELLINGEN: Verandert
het display zodat u de thermometer, het type eten
en de inwendige garing kunt instellen.

START/STOP-knop: Begin na de tijd en temperatuur
te hebben geselecteerd met koken door te drukken
op de START/STOP-knop.

Als er gedurende 10 minuten geen

OPMERKING: Gebruik de pijlen omhoog en omlaag om
tijdens het koken de temperatuur en tijd aan te passen.
Het apparaat gaat daarna met die instellingen verder.

interactie met het bedieningspaneel heeft plaatsgevonden
en het apparaat niet aan het koken is, gaat het apparaat
in stand-by en wordt het bedieningspaneel gedimd.

PREHEAT (voorverwarmen): Als het apparaat aan het
voorverwarmen is, zal dit worden aangegeven door een
voortgangsbalk op het display. Als u het voorverwarmen
wilt overslaan (niet aanbevolen), drukt u op de knop
terwijl de grill aan het voorverwarmen is. ADD FOOD
(eten toevoegen) wordt weergegeven.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1 Verwijder alle verpakkingsmaterialen, promotielabels en plakband van het apparaat.

2 Verwijder alle accessoires uit de verpakking en neem deze handleiding zorgvuldig door. Lees met name
de bedieningsinstructies, waarschuwingen en belangrijke veiligheidsinstructies om letsel of schade

aan eigendommen te voorkomen.

3 Was de grillplaat, spetterbescherming, de crispplaat, de thermometer, het reinigingsborsteltje
en de kookpan in warm water en zeep, spoel en droog daarna grondig af.

van het apparaat ten behoeve van de luchtcirculatie.

Zorg bij gebruik van dit apparaat voor minstens 15 cm ruimte boven en aan alle kanten
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DE NINJA FOODI gebruiken

SPETTERBESCHERMING

De spetterbescherming aan de onderkant van het deksel
zorgt ervoor dat het verwarmingselement schoon blijft.
Zorg ervoor dat de spetterbescherming ALTIJD is bevestigd
tijdens het koken. Als u de spetterbescherming niet
gebruikt, kan olie zich ophopen op het kookelement, wat
rook kan veroorzaken.

Verwijderen van de spetterbescherming

Verwijder de spetterbescherming voor het reinigen

na elk gebruik. Zodra de spetterbescherming volledig
is afgekoeld, kunt u hem verwijderen door de knop
linksboven naar de achterkant van het deksel te duwen.
De spetterbescherming komt nu los zodat verwijderen
mogelijk is.

==

Hefclip N

fram

Voorlipje

De spetterbescherming installeren

Plaats de spetterbescherming op zo'n manier dat

de groeven op de ring van de spetterbescherming
overeenkomen met de uitsparing in de bevestigde
warmtebeschermingsring (rechts). Duw vervolgens de
spetterbescherming voorzichtig naar boven totdat deze in
het lipje aan de linkerkant klikt.

GRILL CONTROL TECHNOLOGY

Wanneer u de Grill-functie gebruikt, moet u de
temperatuurinstelling van de grillplaat selecteren.
Hieronder vindt u aanbevolen temperatuurniveaus
voor veelvoorkomende ingrediénten.

NEDERLANDS

Lo MED HI MAX
(200 °C) (240 °C) (260 °C) (tot 265 °C)
* Spek « Bevroren vlees | » Steaks « Groenten
* Worstjes « Gemarineerd/ | * Kip * Fruit
« Bij gebruik vlees met saus| , Burgers « Pizza's
van dikke « Vleesspiesjes | *Verse/
barbecuesaus

bevroren vis
« Groentespiesjes

OPMERKING: Voor minder rook raden we aan
koolzaad-, geraffineerde kokosnoot-, avocado- of
plantaardige olie te gebruiken in plaats van olijfolie.
Het verwarmen van olie voorbij zijn rookpunt kan
eten een verbrande, wrange smaak geven.

OPMERKING: Het apparaat kan rook produceren
als ingrediénten worden bereid op een warmere
instelling dan wordt aanbevolen. Raadpleeg voor
meer kooktabellen uw Inspiratiegids

of ga naar ninjakitchen.eu

Overschakelen naar grillen nadat u een andere
functie heeft gebruikt

Als het apparaat al warm is door het gebruik van een
andere functie, is het mogelijk dat “ADD FOOD" (eten
toevoegen) onmiddellijk op het scherm verschijnt.
We adviseren om de grillplaat minimaal 6 minuten
op te warmen voordat u er ingrediénten op plaatst.

Batchgrillen

Bij het grillen van meer dan twee opeenvolgende batches aan
eten, is het raadzaam om het vet/de olie in de verwijderbare
kookpan te legen. Tevens wordt STERK aanbevolen om de
spetterbescherming tussendoor schoon te maken. Dit zal
helpen voorkomen dat vet verbrandt en rook veroorzaakt.

Als u het voorverwarmingsproces wilt overslaan,
druk dan de PREHEAT (voorverwarmen)-knop in
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DE NINJA FOODI GEBRUIKEN - VERVOLG

DE FOODI SMART THERMOMETER GEBRUIKEN

BELANGRIJK: Plaats uw handen NIET in de buurt van
het snoer van de Foodi Smart Thermometer wanneer
deze in gebruik is, om brandwonden te voorkomen.

Voor het eerste gebruik

Zorg ervoor dat er geen resten op de aansluiting van de
thermometer zitten en dat er geen knopen in het snoer
zitten, voordat u de stekker in de aansluiting steekt.

1

2

Maak het snoer los van het magnetische opbergvak
en verwijder de thermometer.

Steek de thermometer in de aansluiting aan de
rechterzijde van het bedieningspaneel. Druk stevig op de
stekker totdat deze niet verder in de aansluiting kan. Plaats
het opbergvak terug aan de zijkant van het apparaat.

Zodra de thermometer in de aansluiting is gestoken,
zal hij worden ingeschakeld en zullen de PRESET-
(standaardinstelling) en MANUAL (handmatig)-
knoppen oplichten. Kies de gewenste kookfunctie
door op FUNCTION (functie) te drukken en kies

de temperatuur.

| — _J

Druk op de thermometerknop @ om PRESET
(standaardinstelling) te laten oplichten en gebruik de
pijlen rechts van het display om het gewenste type
eten te kiezen en de pijlen links van het display om de
inwendige garing van uw eten in te stellen (rauw tot
doorbakken).

© "y - ©
© I A0 1) S

Als u MANUAL (handmatig) wilt gebruiken in plaats
van PRESET (standaardinstelling), druk dan opnieuw
op de thermometerknop om over te schakelen
naar MANUAL (handmatig). Gebruik de onderstaande
aanbevolen interne kooktemperaturen:

TYPE ETEN:

GARING INSTELLEN OP:

Vis Medium (55 °C)
Half doorbakken (60 °C)

Doorbakken (65 °C)

Terwijl het apparaat voorverwarmt, steekt u de
thermometer horizontaal in het midden van het dikste
deel van het stuk vlees. Raadpleeg de tabel op de
pagina hiernaast voor meer instructies voor het
plaatsen van de thermometer.

Wanneer het apparaat is voorverwarmd en

“ADD FOOD” (eten toevoegen) op het scherm
verschijnt, opent u het deksel, plaatst u het eten met
de thermometer erin geplaatst in het apparaat en sluit
u het deksel over het snoer van de thermometer.

De voortgangsbalk aan de bovenzijde van het display
geeft de garing aan. Het knipperen begint op de laagste
garing en loopt door naar de ingestelde gaarheid

RARE :/MED RAREE MED MED WELL WELL

OPMERKING: Om de inwendige temperatuur
van andere stukken vlees te controleren, houdt
u de thermometerknop ingedrukt en steekt u de
thermometer in elk stuk vlees.

OPMERKING: De thermometer is WARM. Gebruik
ovenhandschoenen of een tang om de thermometer
uit het vlees te halen.

OPMERKING: Bij gebruik van Roast and Grill (braden
en grillen) zal het apparaat een pieptoon geven en
FLIP (draaien) weergeven. Omdraaien is optioneel,
maar wordt aanbevolen.

Kip/kalkoen Doorbakken (75 °C)

Varkensvlees Medium (55 °C)
Half doorbakken (65 °C)

Doorbakken (70 °C)

Rundvlees/lam Rauw (50 °C)
Licht doorbakken (55 °C)
Medium (60 °C)

Half doorbakken (65 °C)

Doorbakken (70 °C)

OPMERKING: Het is niet nodig om een kooktijd

in te stellen, omdat het apparaat automatisch het
verwarmingselement uitschakelt en u waarschuwt
wanneer uw eten voldoende gekookt is.

LET OP: Raadpleeg het Britse bureau voor
voedselnormen voor aanbevolen voedselveilige
temperaturen.

OPMERKING: Vooraf ingestelde temperaturen voor
RUNDVLEES/LAM zijn lager dan normaal aanbevolen,
aangezien het apparaat 5-10 °C zal doorkoken

5 Plaats het voor de gekozen kookfunctie benodigde
accessoire in het apparaat (thermometer
uitgezonderd) en sluit het deksel. Druk op START/
STOP om te beginnen met voorverwarmen.

9 Het apparaat stopt automatisch wanneer uw keuze

bijna is bereikt, omdat het rekening houdt met
doorkoken en “GET FOOD” (eten uitnemen) zal
worden weergegeven op het display.

9
S ©

10 Plaats het vlees op een bord terwijl “REST” (rusten)

op het scherm wordt weergegeven. De thermometer
hoeft niet meer ingebracht te worden. Het vlees zal
verder doorkoken op de door u ingestelde garing, wat
ongeveer 3-5 minuten zal duren. Dit is een belangrijke
stap, omdat het niet laten rusten minder doorbakken
resultaten kan geven. De doorkooktijd varieert
afhankelijk van de afmetingen, het soort en het type
proteine.
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DE NINJA FOODI GEBRUIKEN - VERVOLG

HOE U DE THERMOMETER CORRECT PLAATST

TYPE ETEN: PLAATSING

ONJUIST

* Plaats de thermometer
horizontaal in het midden van het
dikste gedeelte van het vlees.

« Zorg ervoor dat de thermometer
zich dicht bij het bot bevindt
(maar het niet aanraakt) en
niet in aanraking komt met
vet of kraakbeen

Biefstukken
Varkenskoteletten
Lamskoteletten
Kipfilets
Hamburgers
Varkenshaasjes
Visfilets

« Zorg ervoor dat de punt van
de thermometer recht in het
midden van het vlees wordt
geplaatst, niet schuin naar
beneden of naar boven.

OPMERKING: Het dikste deel
van de filet hoeft niet per

se het midden te zijn. Het is
belangrijk dat het uiteinde van
de thermometer dit gebied
raakt, om het gewenste resultaat
te bereiken.

Plaats de thermometer
horizontaal in het dikste gedeelte
van de borst, evenwijdig aan,
maar niet tegen het bot aan

Hele kip

« Zorg ervoor dat de bovenkant
het midden van het dikste deel
van de borst bereikt en niet
helemaal door de borst heen in
de holte wordt geplaatst.

OPMERKING: Gebruik de thermometer NIET met bevroren vlees of voor stukken vlees die dunner zijn dan 2,5 cm.
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KOOKFUNCTIES

Sluit het apparaat aan op het stopcontact en druk @
vervolgens op de aan-/uitknop om hem in te schakelen.

Grill (grillen)

1 Plaats de kookpan in het apparaat met de
inkeping in de pan in lijn met de bobbel op het
hoofdapparaat. Plaats de grillplaat vervolgens in de
pan met de handgrepen naar boven gericht. Zorg
ervoor dat de spetterbescherming op zijn plaats zit
en sluit vervolgens het deksel.

2 Druk de GRILL-knop in. De standaard
temperatuurinstelling verschijnt op het display. Gebruik
de pijlen links van het display om de temperatuur aan
te passen tot MAX

3 Alsude Foodi® Smart Thermometer gebruikt, lees dan
het gedeelte De Foodi Smart Thermometer gebruiken
Als u de thermometer niet gebruikt, gebruik de pijlen
rechts van het display om de kooktijd aan te passen, in
stappen van 1 minuut, tot max. 30 minuten.

4 Druk op START/STOP om te beginnen met
voorverwarmen. De voortgangsbalk zal beginnen op
te lichten. Het duurt ongeveer 10 minuten voordat het
apparaat is voorverwarmd

5 Wanneer het voorverwarmen is voltooid, geeft het
apparaat een pieptoon en verschijnt er “ADD FOOD”
(eten toevoegen) op het display.

NEDERLANDS

Open het deksel en leg de ingrediénten op de
grillplaat. Zodra het deksel is gesloten, start de
kookcyclus en begint de timer af te tellen.

Wanneer het koken is voltooid, geeft het apparaat een
pieptoon en verschijnt er END (einde) op het display.

OPMERKING: Raadpleeg pagina 8 voor instructies als
u grote hoeveelheden kookt.

OPMERKING: Als uw model een kookthermometer
heeft en u wilt deze gebruiken om de inwendige
garing van het eten te controleren, houd dan de
thermometerknop @ 2 seconden ingedrukt. Daarna
wordt de inwendige temperatuur van het eten
weergegeven op het display. Houd de knop opnieuw
ingedrukt om de modus te verlaten.

Aiir Fry (airfryen)

1

Plaats de kookpan in het apparaat met de inkeping
in de pan in lijn met de bobbel op het hoofdapparaat
Plaats de crispplaat in de pan. Zorg ervoor dat

de spetterbescherming op zijn plaats zit en sluit
vervolgens het deksel.

Druk op de knop AIR FRY. De standaard
temperatuurinstelling verschijnt op het display.
Gebruik de pijlen links van het display om de
temperatuur aan te passen

tot 200 °C

Als u de Foodi Smart Thermometer gebruikt, lees dan
het gedeelte De Foodi Smart Thermometer gebruiken
Als u de thermometer niet gebruikt, gebruik de pijlen
rechts van het display om de kooktijd aan te passen, in
stappen van 1 minuut, tot max. T uur.

Druk op START/STOP om te beginnen met
voorverwarmen. De voortgangsbalk zal beginnen op
te lichten. Het duurt ongeveer 3 minuten voordat het
apparaat is voorverwarmd.

Wanneer het voorverwarmen is voltooid, geeft het
apparaat een pieptoon en verschijnt er “"ADD FOOD”
(eten toevoegen) op het display.

OPMERKING: Hoewel voorverwarmen voor de

beste resultaten ten zeerste wordt aanbevolen, kunt
u dit overslaan door op de knop SKIP PREHEAT
(voorverwarmen overslaan) te drukken. “ADD FOOD”
(eten toevoegen) verschijnt op het display. Open het
deksel en leg de ingrediénten op de crispplaat. Zodra
het deksel is gesloten, start de kookcyclus en begint
de timer af te tellen.
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6 Open het deksel en leg de ingrediénten op de
crispplaat. Zodra het deksel is gesloten, start de
kookcyclus en begint de timer af te tellen

7 Wanneer het deksel wordt geopend, zal het
apparaat pauzeren. Gebruik een tang met siliconen
om het eten op de crispplaat te mengen. Wanneer
u klaar bent, sluit u het deksel en het koken wordt
automatisch hervat

8 Wanneer het koken is voltooid, geeft het apparaat een
pieptoon en verschijnt er END (einde) op het display.

Roast (braden)

1 Plaats de kookpan in het apparaat met de inkeping
in de pan in lijn met de bobbel op het hoofdapparaat.
Zorg ervoor dat de spetterbescherming op zijn plaats
zit en sluit vervolgens het deksel.

2 Druk op ROAST (braden). De standaard

temperatuurinstelling verschijnt op het display.
Gebruik de pijlen links van het display
om de temperatuur aan te passen tot 220 °C.

3 Alsude Foodi Smart Thermometer gebruikt, lees dan
het gedeelte De Foodi Smart Thermometer gebruiken
Als u de thermometer niet gebruikt, gebruik dan de
pijlen rechts van het display om de kooktijd aan te
passen, in stappen van 1 minuut (tot max. 1uur) en van
5 minuten (van 1tot 4 uur).

4 Druk op START/STOP om te beginnen met
voorverwarmen. De voortgangsbalk zal beginnen op
te lichten.

Het duurt ongeveer 3 minuten voordat het apparaat
is voorverwarmd.

OPMERKING: Hoewel voorverwarmen voor de beste
resultaten ten zeerste wordt aanbevolen, kunt u dit
overslaan door op de knop SKIP PREHEAT
(voorverwarmen overslaan) te drukken.

“ADD FOOD” (eten toevoegen) verschijnt op het
display. Open het deksel en plaats de ingrediénten
in de kookpan. Zodra het deksel is gesloten, start de
kookcyclus en begint de timer af te tellen.

5 Wanneer het voorverwarmen is voltooid, geeft het
apparaat een pieptoon en verschijnt er "ADD FOOD”
(eten toevoegen) op het display.

6 Open het deksel en plaats de ingrediénten in de pan.

Zodra het deksel is gesloten, start de kookcyclus en
begint de timer af te tellen.

Bake (bakken)

1 Plaats de kookpan in het apparaat met de inkeping in
de pan in lijn met de bobbel op het hoofdapparaat
Zorg ervoor dat de spetterbescherming op zijn plaats
zit en sluit vervolgens het deksel.

2 Druk op BAKE (bakken). De standaard
temperatuurinstelling verschijnt op het display.
Gebruik de pijlen links van het display om de
temperatuur aan te passen tot 200 °C.

NEDERLANDS

Wanneer het voorverwarmen is voltooid, geeft het
apparaat een pieptoon en verschijnt er “ADD FOOD”
(eten toevoegen) op het display.

Open het deksel en voeg ingrediénten toe aan de

pan of plaats de bakpan direct in de pan en sluit het
deksel om te beginnen met koken. Zodra het deksel is
gesloten, start de kookcyclus en begint de timer af
te tellen.

OPMERKING: Als u de thermometer wilt

gebruiken om de interne temperatuur van uw

eten te controleren, druk dan 2 seconden op de
thermometerknop @ (handmatig) waarna de
inwendige temperatuur van het eten op het scherm
zal verschijnen. Houd de knop opnieuw ingedrukt
om de modus te verlaten.

7 \Wanneer het koken is voltooid, geeft het apparaat een

pieptoon en verschijnt er END (einde) op het display.

OPMERKING: Als u de garing van het eten wilt
controleren, houd dan de thermometerknop

2 seconden ingedrukt. Daarna wordt de inwendige
temperatuur van het eten weergegeven op het
display. Houd de knop opnieuw ingedrukt om de
modus te verlaten.

OPMERKING: Zet traditionele ovenrecepten om door
de temperatuur met 20 °C te verlagen. Controleer het
eten regelmatig om overgaring te voorkomen.

7 Wanneer het koken is voltooid, geeft het apparaat
een pieptoon en verschijnt er END (einde) op het
display.
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\' (drogen)

Plaats de kookpan in het apparaat met de inkeping in
de pan in lijn met de bobbel op het hoofdapparaat
Plaats een enkele laag ingrediénten in de pan. Plaats
vervolgens de crispplaat in de pan boven op de
ingrediénten en voeg nog een laag ingrediénten toe
aan de plaat. Zorg ervoor dat de spetterbescherming
op zijn plaats zit en sluit vervolgens het deksel.

Druk op DEHYDRATE (drogen). De standaard
temperatuurinstelling verschijnt op het display.
Gebruik de pijlen links van het display om de
temperatuur aan te passen tot 90 °C.

Gebruik de pijlen rechts van het display om de
uitdroogtijd aan te passen, in stappen van 15 minuten,
tot max. 12 uur.

Druk op START/STOP om te beginnen. (Het apparaat
wordt niet voorverwarmd in de Drogen-modus.)

Dehvd
OPMERKING: Zet traditionele ovenrecepten om door 1
de temperatuur met 20 °C te verlagen. Controleer het
eten regelmatig om overgaring te voorkomen.

3 Als ude Foodi® Smart Thermometer gebruikt, lees

dan het gedeelte De Foodi Smart Thermometer
gebruiken. Als u de thermometer niet gebruikt,
gebruik dan de pijlen rechts van het display om de
kooktijd aan te passen, in stappen van 1 minuut (tot
max. 1 uur) en van 5 minuten (van 1tot 2 uur).
4 Druk op START/STOP om te beginnen met
voorverwarmen. De voortgangsbalk zal beginnen op
te lichten. Het duurt ongeveer 3 minuten voordat het
apparaat is voorverwarmd.
OPMERKING: Hoewel voorverwarmen voor de beste
resultaten ten zeerste wordt aanbevolen,
kunt u dit overslaan door op de knop SKIP PREHEAT
(voorverwarmen overslaan) te drukken.
“ADD FOOD” (eten toevoegen) verschijnt op het
display. Open het deksel en leg de ingrediénten op
de crispplaat. Zodra het deksel is gesloten, start de
kookcyclus en begint de timer af te tellen. 2
3
4
5

Wanneer het drogen is voltooid, geeft het apparaat
een pieptoon en verschijnt er END (einde) op het
display.
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PROBLEMEN OPLOSSEN

Het apparaat moet na ieder gebruik grondig worden
gereinigd. Laat het apparaat altijd afkoelen alvorens het
te reinigen.

« Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u het reinigt. Laat het deksel na het
verwijderen van het eten openstaan, zodat het
apparaat sneller kan afkoelen

De kookpan, grillplaat, crispplaat, spetterbescherming,
reinigingsborstel en de eventuele andere
meegeleverde accessoires, behalve de thermometer,
zijn vaatwasmachinebestendig. Plaats de
thermometer NIET in de vaatwasmachine.

Indien met de hand wordt afgewassen, raden we aan om
de meegeleverde reinigingsborstel te gebruiken om de
onderdelen te reinigen. Gebruik het tegenovergestelde
uiteinde van de reinigingsborstel als pannenlikker om

te helpen bij het verwijderen van aangebakken sauzen
en kaas. Droog alle onderdelen na het afwassen met

de hand in de lucht of met een theedoek.

« Als er etensresten of vet op de grillplaat, de
spetterbescherming of op een ander verwijderbaar
onderdeel vastzitten, laat ze dan véodr het reinigen
eerst in warm water met zeep weken.

Reinig de spetterbescherming na elk gebruik. Door de
spetterbescherming een nacht te laten weken, wordt
het aangekoekte vet verzacht. Gebruik na het weken
de reinigingsborstel om het vet van het roestvrijstalen
frame en de lipjes aan de voorkant te verwijderen.

Maak de spetterbescherming grondig schoon door
hem in een pan met water te plaatsen en 10 minuten
te laten koken. Spoel hem vervolgens af met water
op kamertemperatuur en laat hem volledig opdrogen.

De Foodi Smart Thermometer en houder mogen
alleen met de hand worden schoongemaakt met
een vochtige doek. Plaats het apparaat zelf en de
thermometer nooit in de vaatwasser en dompel
ze nooit onder vloeistof.

OPMERKING: Gebruik GEEN afwaswater op of
vlak bij de thermometeraansluiting. We raden aan
om perslucht of een wattenstaafje te gebruiken
om de aansluiting niet te beschadigen.

OPMERKING: Gebruik NOOIT schuurmiddelen
of reinigingsmiddelen. Dompel de hoofdeenheid
NOOIT onder in water of een andere vloeistof.

OPBERGTIP: Leg bij het stapelen van de gecoate accessoires voor opslag een doek of papieren handdoek tussen
de stukken om de gecoate opperviakken te beschermen.

RESERVEONDERDELEN

Ga om aanvullende onderdelen en accessoires te bestellen naar ninjakitchen.eu

110 | ninjakitchen.eu

Op het display van het bedieni I verschijnt "Add Food" (eten toevoegen).
Het apparaat heeft de voorverwarming voltooid en het is nu tijd om uw ingrediénten toe te voegen

“Shut Lid” (deksel sluiten) verschijnt op het display.
Het deksel staat open en moet gesloten worden voordat de geselecteerde functie kan worden gestart.

“Plug In” ( luiten) verschijnt op het displ.
De thermometer is niet in de aansluiting aan de rechterzijde van het bedieningspaneel gestoken.
Sluit eerst de thermometer aan en ga dan pas verder. Druk de thermometer in totdat u een klik hoort.

“PRBE ERR” (fout met ther ) verschijnt op het display
Dit betekent dat het apparaat is uitgeschakeld voordat het eten de ingestelde interne temperatuur heeft bereikt.
Ter bescherming van het apparaat kan het slechts gedurende een bepaalde tijd op bepaalde temperaturen werken.

“E” verschijnt op het van het bedieningspaneel.

Het apparaat functioneert niet goed. Neem contact op met de klantenservice: 0800 - 862 0453. Om u beter van dienst
te zijn, vragen we u uw product online te registeren op ninjakitchen.eu/registerguarantee en te zorgen dat u het
product bij de hand hebt als u belt.

Waarom is mijn eten te gaar of niet gaar g g, lanks dat ik de ther ter heb gebruikt?

Het is belangrijk om de thermometer in de lengte in het dikste gedeelte van het ingrediént te steken om de meest
nauwkeurige aflezing te krijgen. Zorg ervoor dat u het eten 3-5 minuten laat rusten om het volledig te koken

Lees voor meer informatie het gedeelte De Foodi® Smart Thermometer gebruiken.

Waarom begint de voor balk voor voorverwarmen niet vanaf het begin?
Als het apparaat warm is als gevolg van een eerder gebruik, heeft het niet de volledige voorverwarmtijd nodig.

NEDERLANDS

Kan ik het voorverwarmen annuleren of onderbreken?
Voorverwarmen wordt sterk aanbevolen voor de beste resultaten. U kunt het echter overslaan door
op de knop PREHEAT (voorverwarmen) te drukken nadat u op de START/STOP-knop heeft gedrukt.

Moet ik de ingrediénten véér of na het voorverwarmen toevoegen?
Voor de beste resultaten raden wij aan om het apparaat voor te verwarmen, voordat u de ingrediénten toevoegt.

‘Waarom produceert mijn apparaat rook?
Selecteer wanneer u de Grill-functie gebruikt altijd de aanbevolen temperatuurinstelling. Aanbevolen instellingen
zijn te vinden in de inspiratiegids. Zorg ervoor dat de spetterbescherming is geinstalleerd

Hoe p ik het app zodat ik mijn eten kan controleren?
Wanneer het deksel wordt geopend tijdens een kookfunctie, zal het apparaat automatisch pauzeren.

Smelt het hand van de ther als het de hete grillplaat aanraakt?

Nee, het handvat is gemaakt van silicone dat bestand is tegen de hoge temperaturen van de Ninja® Foodi® Grill.
Mijn eten is verbrand.

Voeg geen eten toe tot het voorverwarmen voltooid is. Controleer voor het beste resultaat het eten tijdens

het koken voortdurend en verwijder eten zodra dat het bruin genoeg geworden is. Als de kooktijd is voltooid

moet u het eten onmiddellijk verwijderen om overgaring te voorkomen.

heeft het app een schaal van 1-9 voor de voorinstelling voor rundviees?
Een specifiek intern kookresultaat wordt door iedereen anders ervaren. Ook voor restaurants is dit zo.
De schaal van 1-9 biedt een breed scala aan opties voor elke garing, zodat u deze naar wens kunt aanpassen
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PRODUCTREGISTRATIE

BEPERKTE GARANTIE VAN TWEE (2) JAAR

Als u een product in Europa koopt als klant, kunt u aanspraak maken op uw wettelijke rechten t.av. de kwaliteit van
het product (uw "wettelijke rechten”). U kunt deze wettelijke rechten uitoefenen ten opzichte van de verkoper van
het product. Echter, bij Ninja zijn we zo overtuigd van de kwaliteit van onze producten (de "Producten"), dat wij u een
fabrieksgarantie van twee jaar geven. Deze garantie geldt uitsluitend voor Producten die in nieuwe en ongebruikte
staat worden gekocht. Deze voorwaarden hebben alleen betrekking op onze garanties, uw wettelijke rechten als klant
blijven hierbij gelden.

De voorwaarden hieronder beschrijven de voorwaarden en omvang van onze garanties die worden uitgegeven
door SharkNinja Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt am Main (Duitsland) (“ons”, “onze” of “wij”).
Deze hebben geen invloed op uw wettelijke rechten of de verplichtingen van de verkoper van het product en uw
overeenkomst met de verkoper. Hetzelfde is van toepassing als

u het product rechtstreeks bij Ninja heeft gekocht.

Ninja®-garanties

Een huishoudelijk keukenapparaat is een aanzienlijke investering. Uw nieuwe apparaat moet zo lang mogelijk
correct werken. De garantie bij het apparaat is een belangrijke indicator en laat zien hoeveel vertrouwen de fabrikant
in zijn product heeft en in de kwaliteit hiervan

U vindt ook online ondersteuning op www.ninjakitchen.eu.
Hoe registreer ik mijn garantie?

U kunt uw garantie binnen 28 dagen na aankoop online registreren. Om tijd te besparen, heeft u de volgende
informatie over uw apparaat nodig:

*  Model nr.

*  Serienummer (indien beschikbaar)

« Aankoopdatum van het product (aankoopbewijs of afleveringsbewijs)

Ga om online te registreren naar www.ninjakitchen.eu

BELANGRIJK

* De garantie dekt uw Product gedurende 2 jaar vanaf de datum van aankoop.

*  Bewaar altijd het aankoopbewijs. Wilt u gebruik maken van uw garantie, dan hebben wij het aankoopbewijs nodig
om te controleren of de verstrekte informatie correct is. Als u geen geldig aankoopbewijs kunt overleggen, zal uw
garantie komen te vervallen.

Wat zijn de voordelen van het registreren van mijn garantie?

Wanneer u uw garantie registreert, kunt u ervoor kiezen onze nieuwsbrief met tips, advies en mededelingen te
ontvangen. Ontvang het laatste nieuws over nieuwe Ninja-technologie en introducties. Als u uw garantie online
registreert, krijgt u onmiddellijk een bevestiging dat wij uw gegevens hebben ontvangen.

Bezoek voor meer informatie over ons privacybeleid www.ninjakitchen.eu
Hoe lang krijg ik garantie op Producten?

Door het vertrouwen dat wij hebben in ons ontwerp en onze kwaliteitscontrole, geven wij x-linefeed twee jaar
garantie
op uw Product.

Wat wordt er door de garantie gedekt?

Reparatie of vervanging van uw Product (naar beoordeling van Ninja), inclusief alle onderdelen en arbeid in geval
van een gebrek in het ontwerp, het materiaal en vakmanschap (inclusief transport en verzendkosten).
Onze garantie is een aanvulling op uw wettelijke rechten als klant.
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Wat dekt de garantie niet?

NEDERLANDS

< Normale slijtage.

+«  Onopzettelijke schade, defecten veroorzaakt door nalatig gebruik of zorg, verkeerd gebruik, verwaarlozing,
onzorgvuldige bediening of behandeling van het keukenapparaat die niet in overeenstemming is met
de Ninja®-gebruiksaanwijzing die bij uw apparaat is geleverd.

« Het gebruik van het keukenapparaat voor andere doeleinden dan de standaard huishoudelijke activiteiten.

« Het gebruik van onderdelen die niet overeenkomstig de bedieningsinstructies zijn gemonteerd of geinstalleerd.
« Het gebruik van onderdelen en accessoires die geen Ninja® originele onderdelen zijn.

* Foutieve installatie (behalve wanneer de installatie door Ninja® is uitgevoerd).

* Reparaties of wijzigingen uitgevoerd door anderen dan Ninja of haar agenten, tenzij u kunt aantonen dat
de door anderen uitgevoerde reparaties of wijzigingen geen verband houden met het gebrek waarvoor
u een beroep doet op de garantie.

Waar kan ik originele onderdelen en accessoires van Ninja kopen?

Onderdelen en accessoires van Ninja zijn ontworpen door dezelfde ingenieurs die uw Ninja-keukenapparaat hebben
ontworpen. U vindt een uitgebreid assortiment Ninja-onderdelen, -vervangingsonderdelen en -accessoires voor
alle apparaten van Ninja op www.ninjakitchen.eu

Onthoud dat uw garanties kunnen vervallen als u onderdelen gebruikt die niet van Ninja zijn. Uw wettelijke
rechten blijven echter gelden.
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TAKK

for at du kjopte Ninja Air Grill & Air Fryer

oFY0

REGISTRER KJOPET DITT

$. ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Skann QR-koden med en mobilenhet

ARKIVER DENNE INFORMASJONEN

Modellnummer:

Serienummer:

Kjgpsdato:
(Ta vare pa kvitteringen)

Butikken du kjopte varen i:

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
Spenning: 220-240 V-, 50-60 Hz
Watt: 1760 W

CEE D

TIPS: Du finner modell- og serienummer pa etiketten
til QR-koden pa baksiden av enheten, ved siden av
strgmledningen.

Dette merket indikerer

at produktet ikke skal

kastes sammen med annet

husholdningsavfall. For &

forhindre potensiell milja-
eller helseskade fra ukontrollert
kassering av avfall, skal det resirkuleres
pa en ansvarlig mate for & fremme
baerekraftig gjenbruk av materielle
ressurser. For a returnere en brukt
enhet, bruk systemene for retur- og
innsamling, eller kontakt forhandleren
der produktet ble kjopt. De kan ta
imot og resirkulere produktet pa en
miljgmessig trygg mate.
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

SKAL KUN BRUKES INNEND@RS | HJEMMET ¢ LES ALLE INSTRUKSJONER FZR BRUK

For a redusere risikoen for personskade, brann, elektrisk stot og skade pa eiendom ma
grunnleggende sikkerhetstiltak alltid folges, inkludert a ta hensyn til alle advarsler og
etterfolgende instruksjoner. Ikke bruk dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk

A ADVARSEL

For & eliminere en kvelningsfare for
sma barn, kast alle emballasjematerialer
umiddelbart ved utpakking.

2 Dette apparatet kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kunnskap
hvis de har blitt gitt tilsyn eller gitt veiledning
om bruken av apparatet pa en sikker mate
og forstar farene som er involvert.

3 Hold apparatet og ledningen utilgjengelig
for barn. IKKE la barn bruke apparatet. Veer
ekstra oppmerksom nar apparatet brukes
i neerheten av barn.

4 For & redusere risikoen for brann ma du
IKKE plassere apparatet pa platetopper
eller varme overflater.

5 IKKE plasser i oppvarmet ovn.

6 Dette apparatet er kun for
husholdningsbruk. IKKE bruk dette
apparatet til noe annet enn tilsiktet bruk.
IKKE for bruk i kjgretay eller bater som
er i bevegelse. IKKE for utendears bruk.
Misbruk kan forarsake skader.

7 Kontroller at overflaten er jevn, ren
og torr. IKKE plasser enheten neer
kanten av kjokkenbenken under bruk.

8 ALLTID kontroller at apparatet
er montert riktig for bruk.

9 Sorg for at det er minst 15,25 cm med plass
til luftsirkulasjon bade over og rundt
denne enheten nar den er i bruk.

10 IKKE bruk en skjoteledning. En kort
stremledning brukes for & redusere risikoen
for at barn drar i eller setter seg fast
i ledningen, eller for at folk snubler
over en lengre ledning.

11 For & avverge elektrisk stat ma ledninger,
stopsler eller selve apparatet IKKE senkes
ned i vann eller andre vaesker.

12 IKKE bruk apparatet hvis stremledningen
eller stogpselet er skadet. Inspiser apparatet
og stremledningen regelmessig. Dersom
enheten svikter eller er skadet, ma du
slutte & bruke den umiddelbart
og ringe kundesenteret.

13 ALDRI bruk stikkontakter
under kjgkkenbenken.

14

15

16

17

18

19
20

21

22

23
24

25

26

IKKE plasser apparatet og la ledningen
henge over bordkanter, kjgkkenbenker
eller bergre varme overlater.

Bruk bare anbefalt tilbeher som folger

med dette apparatet eller som er godkjent
av SharkNinja. Bruk av tilbehgr eller
tilleggsutstyr som ikke er anbefalt av
SharkNinja, kan forarsake brann eller skade.

For du plasserer tilbehgr i gryten,
ma du serge for at det er rent og tort.

IKKE bruk apparatet uten & ha installert
den uttakbare gryten og selebeskyttelsen.

Sorg ALLTID for at lokket er helt lukket
for bruk.

IKKE flytt apparatet mens det er i bruk.

IKKE dekk til ventiler for luftinntak og
luftuttak mens ovnen er i bruk. Dette vil
forhindre jevn tilberedning og kan skade
apparatet eller fore til overoppheting.

IKKE bergr varme overflater. Enhetens
overflater er varme under og etter bruk. For
& forhindre forbrenninger og personskader,
bruk ALLTID varmeisolerende puter eller
forede grytekluter, og bruk tilgjengelige
handtak og knotter.

IKKE beror tilbehgret under eller rett

etter bruk. Grillplaten og crisper-pannen
blir ekstremt varme under steking. Unnga
fysisk kontakt nar du tar tilbehaoret ut av
apparatet. For & forhindre forbrenninger og
personskader ma du ALLTID veere forsiktig
nar du bruker produktet. Vi anbefaler

deg a bruke lange kjgkkenredskaper og
beskyttende varmeisolerende puter eller
forede grytevotter.

IKKE bruk dette apparatet til frityrsteking.

Foodi Smart-termometeret erstatter
IKKE et eksternt steketermometer.

For & forebygge mulig sykdom, méa du
ALLTID kontrollere at maten er tilstrekkelig
stekt til anbefalte temperaturer med

et eksternt steketermometer

Trekk ledningen ut av stikkontakten hvis det
oppstar brann forarsaket av olje eller hvis
det kommer svart rayk. Vent til det slutter

& komme ut reyk for du forseker & fjerne
kjgkkenredskaper.
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER DELER

SKAL KUN BRUKES INNEND@RS | HJEMMET ¢ LES ALLE INSTRUKSJONER FZR BRUK

Keramisk belagt
grillplate

27 Les «Rengjoring og vedlikehold» for 31 Rengjering og vedlikehold skal ikke
informasjon om regelmessig utferes av barn.
vedlikehold av enheten. 32 Det ma utvises ekstrem forsiktighet ved

28 For a koble fra, skru enheten til «off» (av), flytting av et apparat som inneholder Rendisringsbarste
og koble deretter fra kontakten nar den varm olje eller andre varme vaesker. rr%ed skgraper
ikke er i bruk og fer rengjoring. 33 IKKE sett enheten pa varme overflater

Keramisk belagt

29 Enheten ma kjoles ned for rengjering, eller i neerheten av varme gassdrevne ) a
) . ; . h . crisper-panne
demontering, handtering og oppbevaring, eller elektriske ovner, i en oppvarmet
eller for du setter i eller tar ut deler. ovn, eller pa platetopper.
30 IKKE rengjor med metallbaserte 34 Produkter er ikke beregnet for bruk B
skureskrubber. Biter kan Igsne fra svampen med en ekstern tidtaker eller et separat
og komme i kontakt med elektriske deler fjernkontrollsystem.

og medfgre elektrisk stat. Foodi Smart-steketermometer
Keramisk

belagtgryte

Lokk

Oppbevaring for
steketermometeret
Uttakbar
solebeskyttelse

Hovedenhet
(stremledning o
ikke vist) Betjeningspanel
Luftinntak
[ﬁ] Indikerer behov for & lese og gjennomga instrukser for & leere om drift Luftinngang
og bruk av produktet.
Indikerer risikoomrade som kan forarsake personskader, dadsfall eller alvorlige
skader pa eiendom ved neglisjering av varselet tilknyttet dette symbolet.
Serg for a ikke komme i kontakt med varme overflater. Beskytt alltid
hendene for & unnga brannskader.
Fettbeholder
ﬁ Kun til bruk innenders og i husholdninger.
;$2 Ikke senk i vann. MERK: Ekstra tilbehgr kan kjgpes pa ninjakitchen.eu
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BLI KJENT MED NINJA FOODI

FUNKSJONER

GRILL: Grill innendgrs mens du skaper jevn
grilling, grillmerker og grillsmak.

AIR Fry: For spro og knasende mat med lite
eller ingen olje.

BAKE: Bak kaker, snacks, desserter og mer.
ROAST (STEKING): For marning av kjott, steking
av gronnsaker og mer.

DEHYDRATE (TORK UT): Torking av kjott, frukt
og grgnnsaker for & lage sunne snacks.
DRIFTSKNAPPER

(&) STROMKNAPP: N3r enheten er plugget

i stikkontakten, trykk pa stremknappen © for & sl&

pa apparatet. Hvis du trykker pa den under matlaging,
stanser den aktuelle funksjonen, og enheten skrus av.

FUNKSJON:
Trykk for & bla gjennom og velge funksjoner.

MERK: For & justere temperaturen eller tiden
under matlagingen, trykker du pa opp- og
ned-pilene. Deretter vil enheten fortsette
med disse innstillingene.

Piler pa venstre side: Bruk opp?) og ned &)
-pilene pa displayet for & justere steketemperaturen
i hvilken som helst funksjon, og for enkelte modeller,
for & angi kjernetemperaturen etter & ha trykket

pa knappene PRESET (forhandsinnstilling)

og MANUAL (manuell).

Piler pa hayre side: Bruk opp-(») og ned-~) pilene
til hoyre for displayet for & justere steketiden, eller
for enkelte modeller, for & stille inn mattypen nar
du bruker PRESET (forhandsinnstilling).

MANUAL (manuell innstilling): Hvis du trykker
pa termometerknappen ) to ganger, skifter
skjermen slik at du manuelt kan stille inn
termometerets kjernetemperatur.

PRESET (forhandsinnstilling): Bytter
skjermbildet slik at du kan stille inn termometeret,
mattype og kjernetemperatur.

START/STOP-knapp: Etter at du har valgt
temperatur og tid, trykk pa START/STOP-
knappen for & starte matlagingen.

Hvilemodus: Hvis det ikke har vaert noen
interaksjon med kontrollpanelet pa& 10 minutter
og enheten ikke steker, vil enheten g& over

i hvilemodus og kontrollpanelet vil dempes.

PREHEAT (forvarming): Hvis enheten forvarmer,
indikeres det med en fremdriftslinje pa skjermen.
For & hoppe over forvarming (anbefales ikke),
trykk pa @ -knappen mens grillen er under
forvarming. ADD FOOD (tilsett mat) vil vises.

FOR FORSTE GANGS BRUK

1 Fjern all emballasje, reklamemerker og teip fra apparatet.

2 Ta alt tilbeharet ut av emballasjen og les dette instruksjonsheftet neye. Serg for a felge
bruksanvisninger, advarsler og viktige sikkerhetsinstruksjoner for & unnga skader og uhell.

3 Vask grillplaten, sglebeskyttelsen, crisper-pannen, termometeret, rengjoringsbersten
og gryten i varmt sdpevann, og skyll deretter grundig.

4 Sgrg for at det er minst 15 cm med plass til luftsirkulasjon bade over og rundt enheten

nar den er i bruk.
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BRUKE NINJA FOODI AIR GRILL

Solebeskyttelse

Selebeskyttelsen er plassert under lokket og hjelper
til med & holde varmeelementet rent. Serg ALLTID
for at sglebeskyttelsen er installert under matlaging.
Hvis selebeskyttelsen ikke brukes, vil det samle

seg olje pa varmeelementet, noe som kan fgre

til reykutvikling.

Fjerning av solebeskyttelsen

Fjern sglebeskyttelsen for rengjering etter

hver bruk. La sglebeskyttelsen kjgles ned, og

fiern den deretter ved & skyve den gverste hayre
knotten mot baksiden av lokket. Dette vil frigjgre
splebeskyttelsen, slik at du kan fjerne den.

=

" N
Lafteklemme ‘///4-_’!
Flik foran e

Installering av solebeskyttelsen

Sett inn selebeskyttelsen slik at sporene pa
splebeskyttelsesringen samsvarer med sporene
til den faste varmebeskyttelsesringen til hayre.
Press deretter forsiktig sglebeskyttelsen oppover
til den klikker inn i klemmmen pa venstre side.

GRILL CONTROL-TEKNOLOGI

Na&r du bruker Grill-funksjonen, ma du velge
temperaturinnstillingen for grillplaten. Nedenfor
ser du anbefalte temperaturnivaer for vanlige
ingredienser.

LO (lav) MED Hi ¢hoy) MAX
(200°C) (medium) (260°C) (maks.)
(240°C) (opptil
265°C)
« Bacon * Frosset « Biff/stek « Gronnsaker
« Polser kiott « Kylling « Frukt
« N&r du + Marinert |, gyrger « Pizza
bruker kiott
» Kebabkjott | « Fersk/
tykk frossen
BBQ-saus sigmat
* Vegetarisk
kebab

MERK: For mindre rayk anbefaler vi & bruke
rapsolje, raffinert kokosolje, avokadoolje eller
vegetabilsk olje i stedet for olivenolje.

Hvis oljen varmes opp over raykpunktet,

kan maten fa en brent og skarp smak.

MERK: Enheten kan produsere reyk under

steking pa varmere innstillinger enn det som er
anbefalt. For flere matlagingstabeller kan du se
i inspirasjonsguiden, eller ga til ninjakitchen.eu.

Bytte til Grill etter 3 ha brukt en annen funksjon

Hvis enheten allerede er varm fra & ha brukt en
annen funksjon, kan «ADD FOOD» (tilsett mat)
vises pa skjermen umiddelbart. Vi anbefaler at

du lar grillristen bli varmet opp i minst 6 minutter
for du plasserer ingredienser pa den.
Mengdegrilling

Ved grilling av to eller flere partier med mat,
anbefaler vi at du fierner fettet/oljen fra den
uttakbare gryten. Det anbefales ogsd STERKT &
rengjore solebeskyttelsen mellom hvert bruk. Dette
bidrar til & forhindre reyk og at maten brenner seg.

Hvis du gnsker & hoppe over forvarmingsprosessen,
trykker du p& PREHEAT (forvarming)-knappen.

ninjakitchen.eu | 119




BRUKE NINJA FOODI - FORTS.

BRUKE FOODI SMART THERMOMETER

VIKTIG: IKKE plasser hendene i neerheten av
Foodi Smart-termometerets ledning nar det er
i bruk for a forhindre forbrenning eller skalding

For forste gangs bruk

Serg for at termometeret er fritt for rester
og at ledningen er fri for knuter far du kobler
den til kontakten.

1 Trekk ut ledningen fra det magnetiske
oppbevaringsrommet for & fierne termometeret.

2 Plugg termometeret inn i kontakten pa hayre
side av kontrollpanelet. Trykk pluggen godt
pa plass, til den ikke kommer lenger inn i
kontakten. Plasser oppbevaringsrommet
tilbake pa siden av enheten.

3 Nar termometeret er koblet til kontakten,
vil PRESET (forhandsinnstilling) og MANUAL
(manuell) aktiveres og lyse. Velg gnsket
matlagingsfunksjon ved & trykke pa
FUNCTION (funksjon) og steketemperatur.

| — _J

4 Trykk pd termometerknappen @ slik at
PRESET (forhandsinnstilling) lyser, og bruk
pilene til hgyre for displayet for & velge @nsket
mattype, og pilene til venstre for & stille inn
matens kjernetemperatur (fra lettstekt til
gjennomstekt).

MERK: Det er ikke ngdvendig & stille inn
steketid, da enheten automatisk slar av
varmeelementet og varsler deg nar maten er
ferdig tilberedt.

Ol @
I o D)

© !

For & bruke MANUAL-funksjonen i stedet for

PRESET, trykk pa termometerknappen @ igjen

for & bytte til MANUAL. Bruk de anbefalte interne
steketemperaturene nedenfor:

TYPE MAT: SETT FERDIGHETSGRAD TIL:

Fisk Medium stekt (55°C)
Medium gjennomstekt (60°C)
Gjennomstekt (65°C)
Kylling / kalkun Gjennomstekt (75°C)
Svin Medium stekt (55°C)

Medium gjennomstekt (65°C)

Gjennomstekt (70°C)

Storfekjott / lam Lettstekt (50°C)
Medium lettstekt (55°C)
Medium stekt (60°C)
Medium gjennomstekt (65°C)

Gjennomstekt (70°C)

Mens enheten forvarmes setter du termometeret
horisontalt inn i midten av den tykkeste delen av
kjottstykket. Se diagrammet pa tilstatende side
for ytterligere instruksjoner om termometerets
plassering.

Nar enheten er varm og «ADD FOOD» (tilsett
mat) vises pa skjermen, kan du apne lokket,
plassere maten med innsatt termometer

inn i enheten og lukke lokket over
termometerets ledning.

Fremdriftslinjen gverst pa skjermen sporer
stadiene i tilberedningen. Den vil begynne &
blinke ved laveste ferdighetsgrad og ga videre
til innstilte ferdighet.

RARE ~MED RARE= MED MED WELL WELL |

MERK: For & kontrollere kjernetemperaturen
til andre kjottstykker, trykk og hold
termometerknappen inne og sett
termometeret inn i hvert kjattstykke.

MERK: Termometeret vil vaere VARMT.
Bruk enten grytekluter eller en tang
for & ta termometeret ut av proteinet.

MERK: Nar du bruker Roast (steke) og
Grill, piper enheten og viser FLIP (vende).

Vending er valgfritt, men anbefales.

MERK: Henviser til det britiske byraet for
matstandard for anbefalte sikre temperaturer
for mat.

MERK: Forhandsinnstilte kjernetemperatur
av BEEF/LAMB (storfekjott/lam) er lavere
enn vanlig anbefaling, ettersom enheten
beregner hviletid 5-10 °C

5 Plasser tilbehgret som er ngdvendig
(ekskludert termometeret) for din valgte
funksjon i enheten, og lukk lokket. Trykk
pa START/STOP for a starte forvarmingen.

9 Grillen stopper automatisk nar gnsket resultat

nesten er nadd, ettersom den regner med
hviletid, og «GET FOOD» (ta ut mat) vil vises
pa skjermen.

o
S

9
©

10 Overfor kjottet til en tallerken mens «REST»

(hvile) vises pa skjermen. Termometeret
trenger ikke a fortsatt vaere satt inn. Proteinet
vil fortsette & ettervarmes til ditt innstilte
resultat er oppnadd, noe som vil ta omtrent
3-5 minutter. Dette er et viktig trinn, da
manglende hviletid kan fare til at resultatet
virker mindre gjennomstekt. Hviletid kan
variere basert pa type protein, hvordan det
er skaret og sterrelse.
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BRUKE NINJA FOODI - FORTS.

SLIK SETTER DU INN TERMOMETERET KORREKT

TYPE MAT:

Biffer
Svinekoteletter
Lammekoteletter
Kyllingbryst
Burgere
Indrefileter
Fiskefileter

PLASSERING

* Sett termometeret
horisontalt inn i midten
av den tykkeste delen
av kjottet.

Serg for at termometeret
er i neerheten av (men ikke
bergrer) beinet og vekk
fra fett eller brusk.

Serg for at termometeret
er plassert rett inn i midten
av kjettet, ikke vinklet mot
bunnen eller toppen.

MERK: Det kan veere at
den tykkeste delen av
fileten ikke er i midten.

Det er viktig at enden

av termometeret treffer
den tykkeste delen slik at
enskede resultater oppnas.

KORREKT

FEIL

Hel kylling

Sett termometeret
horisontalt inn i den tykkeste
delen av brystet, parallelt
med, men uten a berare,
beinet.

Serg for at tuppen nar
midten av den tykkeste
delen av brystet, og ikke
gar helt gjennom brystet
inn i hulrommet.

MERK: IKKE bruk termometeret pa frossen mat eller til stykker som er tynnere enn 2,5 cm.

MATLAGINGSFUNKSJONER

Koble til enheten og trykk av/pa© -knappen for
a sla den pa.
Grill

1 Plasser gryten i enheten med innrykket
pa linje med klumpen pa hovedenheten.
Plasser deretter grillplate-risten til pannen
i gryta med handtakene opp. Serg for at
solebeskyttelsen er plassert riktig, og lukk
deretter lokket.

2 Trykk pd GRILL-knappen.
Standardtemperaturen vises pa displayet. Bruk
pilene til venstre for skjermen for & justere
temperaturen opp til MAX.

3 Hvis du bruker Foodi™ Smart-termometeret, se
instruksjonene for Foodi Smart-termometeret.
Hvis du ikke bruker termometeret, bruk
pilene til hayre for displayet for a justere
tilberedningstiden i 1-minutters intervaller opp
til 30 minutter.

4 Trykk pd START/STOP for & begynne
forvarmingen. Fremdriftslinjen begynner
& lyse. Det vil ta omtrent 10 minutter for
enheten er varm.

5 Nar forvarmingen er fullfert, vil enheten
pipe og vise «<ADD FOOD» (tilsett mat) pa
displayet.

6 Apne lokket og plasser ingrediensene p&

grillplaten. N&r lokket er lukket, vil matlagingen
starte, og tidsuret vil begynne a telle ned

Nar tilberedningstiden er fullfert, piper enheten
og «END» (ferdig) vises pa displayet.

MERK: Hvis du tilbereder flere ting samtidig,
se side 8 for instruksjoner.

MERK: Hvis modellen din har et
steketermometer, og du vil bruke det til

a sjekke matens kjernetemperatur, trykker
du pd termometerknappen @ og holder

den inne i 2 sekunder, sa vises matens
kjernetemperatur pa skjermen. Trykk og hold
knappen inne igjen for & ga ut av modusen.

Air Fry

1

Plasser gryten i enheten med innrykket
pa linje med klumpen pa hovedenheten.
Plasser crisper-pannen i gryten. Serg for
at selebeskyttelsen er plassert riktig,

og lukk deretter lokket.

Trykk pa «AIR FRY» (luftfrityr)-knappen.
Standardtemperaturen vises pa displayet.
Bruk pilene til venstre for skjermen for

a justere temperaturen opp

til 200 °C.

Hvis du bruker Foodi Smart-termometeret,
se instruksjonene for Bruke Foodi Smart-
termometeret. Hvis du ikke bruker
termometeret, bruk pilene til hgyre for
displayet for & justere tilberedningstiden

i -minutters intervaller opp til 1 time.

Trykk pa START/STOP for & begynne
forvarmingen. Fremdriftslinjen begynner a lyse.
Det vil ta omtrent 3 minutter for enheten er
varm.

Nar forvarmingen er fullfert vil enheten pipe
log vise «ADD FOOD» (tilsett mat) pa displayet.
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MERK: Forvarming anbefales pa det sterkeste
for best mulig resultat, men du kan hoppe
over det ved & trykke pa «SKIP PREHEAT»
(hopp over forhdndsvarming)-knappen. «ADD
FOOD» (tilsett mat) vises p& displayet. Apne
lokket og plasser ingrediensene i crisper-
pannen. Nar lokket er lukket vil matlagingen
starte, og tidsuret vil begynne a telle ned.

ninjakitchen.eu [123




BRUKE NINJA FOODI - FORTS.

Bake (baking)

3 Hvis du bruker Foodi Smart-termometeret, 1 Plasser gryten i enheten med innrykket pa 5 Nar forvarmingen er fullfert, vil enheten pipe

6 Apne lokket og plasser ingrediensene i

crisper-pannen. Nar lokket er lukket, vil
matlagingen starte, og tidsuret vil begynne
a telle ned.

N&r du dpner lokket, settes enheten pa
pause. Bruk en tang med silikontupper til
a blande maten pa crisper-pannen. Nar du
er ferdig, lukker du hetten og matlagingen
vil fortsette automatisk.

Nar tilberedningstiden er fullfert, piper enheten
og «END» (ferdig) vises pa displayet.

se instruksjonene for Bruke Foodi Smart-
termometeret. Hvis du ikke bruker
termometeret, bruk pilene til hayre for displayet
for & justere tilberedningstiden i -minutters
intervaller opp til 1time, og 5-minutters
intervaller fra 1time til 4 timer.

Trykk pa START/STOP for & begynne
forvarmingen. Fremdriftslinjen begynner

a lyse. Det vil ta omtrent 3 minutter

for enheten er varm.

MERK: Forvarming anbefales pa det sterkeste
for best mulig resultat, men du kan hoppe over
det ved & trykke pd «SKIP PREHEAT» (hopp
over forhdndsvarming)-knappen. «ADD

linje med klumpen p& hovedenheten. Sarg for
at selebeskyttelsen er plassert riktig, og lukk
deretter lokket.

6

o0g vise «<ADD FOOD» (tilsett mat) pa displayet.
Apne lokket og tilsett ingrediensene i gryten,
eller sett stekebrettet direkte i gryten, og lukk
lokket for & starte matlagingen. Nar lokket er
lukket, vil matlagingen starte, og tidsuret vil
begynne & telle ned.

MERK: Hvis du vil bruke steketermometeret
til & sjekke matens kjernetemperatur, trykker
du pa termometerknappen @ og holder

den inne i 2 sekunder, sé vises matens
kjernetemperatur pa skjermen. Trykk og hold
knappen inne igjen for & g& ut av modusen.

FOOD» (tilsett mat) vises p& displayet. Apne
lokket og plasser ingrediensene i gryten.

Roast (steke)

1 Plasser gryten i enheten med innrykket pa 2 Trykk pa «BAKE» (baking)-knappen.

Standardtemperaturen vises pa displayet. 7 Nar tilberedningstiden er fullfert, piper enheten

linje med klumpen pa hovedenheten. Sgrg for
at selebeskyttelsen er plassert riktig, og lukk
deretter lokket.

2 Trykk pd ROAST (steke)-knappen.
Standardtemperaturen vises pa displayet.
Bruk pilene til venstre for skjermen
for & justere temperaturen opp til 220 °C.

Nar lokket er lukket, vil matlagingen starte,
og tidsuret vil begynne 3 telle ned.

5 Nar forvarmingen er fullfert vil enheten

pipe og vise «ADD FOOD» (tilsett mat)

pa displayet.

Apne lokket og plasser ingrediensene

i gryten. Nar lokket er lukket, vil matlagingen
starte, og tidsuret vil begynne a telle ned.

Bruk pilene til venstre for skjermen for a
justere temperaturen opp til 200 °C.

MERK: Konverter konvensjonelle
stekeovnsoppskrifter ved & redusere
temperaturen med 20 °C. Sjekk maten hyppig
for a sikre at maten ikke blir overstekt.

MERK: Hvis du vil sjekke matens
kjernetemperatur, trykker du pa
termometerknappen @ og holder den inne

i 2 sekunder, sa vises matens kjernetemperatur
pa skjermen. Trykk og hold knappen inne

igjen for & ga ut av modusen.

7 Nar tilberedningstiden er fullfert, piper

enheten og «END» (ferdig) vises pa displayet.

3 Hvis du bruker Foodi® Smart-termometeret,

se instruksjonene for Bruke Foodi Smart-
termometeret. Hvis du ikke bruker
termometeret, bruk pilene til hayre for
displayet for & justere tilberedningstiden

i -minutters intervaller opp til 1time, og
5-minutters intervaller fra 1 time til 2 timer.
Trykk pa START/STOP for & begynne
forvarmingen. Fremdriftslinjen begynner
a lyse. Det vil ta omtrent 3 minutter for
enheten er varm.

og «END» (ferdig) vises pa displayet.

Dehydrate (dehydrere)

1

Plasser gryten i enheten med innrykket pa
linje med klumpen pa hovedenheten. Legg et
enkelt lag med ingredienser i gryten. Plasser
sa crisper-pannen i gryten over ingrediensene
og tilsett et lag til med ingredienser. Sgrg for
at solebeskyttelsen er plassert riktig, og lukk
deretter lokket.

MERK: Konverter konvensjonelle

stekeovnsoppskrifter ved & redusere MERK: Forvarming anbefales pa det sterkeste

temperaturen med 20 °C. Sjekk maten hyppig for best mulig resultat, men du kan hoppe over

for & sikre at maten ikke blir overstekt. det ved a trykke pa «SKIP PREHEAT» (hopp 2 Trykk pd DEHYDRATE (DEHYDRERE)-
over forhandsvarming)-knappen. «<ADD FOOD» knappen. Standardtemperaturen vises pa
(tilsett mat) vises pa displayet. Apne lokket displayet. Bruk pilene til venstre for skjermen
og plasser ingrediensene i crisper-pannen. for & justere temperaturen opp til 90 °C.
Nar lokket er lukket, vil matlagingen starte, 3 Bruk pilene til hayre for skjermen for
0g tidsuret vil begynne 4 telle ned. & justere torketiden, med 15 minutters

intervaller, i opptil 12 timer.

4 Trykk pd START/STOP for & begynne
matlagingen. (Denne enheten forvarmer
ikke i Dehydrate (dehydrere)-modus.)

5 Nar terketiden er fullfert, piper enheten

og «END» (ferdig) vises pa displayet.
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RENGJORING AV NINJA FOODI

Enheten bgr rengjores grundig etter hver bruk. « Hvis matrester eller fett sitter fast pa
La alltid apparatet kjoles ned for rengjoring. grillristen, selebeskyttelsen eller en hvilken
som helst annen del som kan fjernes,

» Koble enheten fra stikkontakten fer rengjering. blgt i varmt sdpevann far rengjering

Hold lokket dpent etter & ha fjernet maten,
sa apparatet kjgles raskere ned.

Rengjor solebeskyttelsen etter hvert bruk.
Hvis du lar sglebeskyttelsen sta i vann over
natten, lasner fettet. Etter at det har statt,
bruk rengjeringsbegrsten til & fierne fett fra
rammen og de fremre flikene i rustfritt stal.

Gryten, grillplaten, crisper-pannen,
solebeskyttelsen, rengjeringsbersten og alt
annet utstyr som falger med kan vaskes i
oppvaskmaskin, bortsett fra termometeret. IKKE
plasser termometeret i oppvaskmaskinen.

Rengjor solebeskyttelsen skikkelig ved

a legge den i en panne med vann og koke den
i 10 minutter. Skyll deretter med romtemperert
vann og la terke helt.

Ved rengjering for hand anbefaler vi & bruke
den medfelgende rengjeringsbearsten. Bruk
motsatt ende av rengjeringsbersten som

en skraper for & lgsne fastbrent saus eller

Foodi Smart-termometeret og holderen skal kun

ost som har satt seg fast pa brettet. La alle vaskes for hand med en fuktig klut. Plasser aldri
deler Iuftterke etter bruk, eller terk av enheten eller termometeret i oppvaskmaskin
med et handkle etter handvask. eller senk ned i noen form for veeske.

MERK: IKKE bruk oppvaskmiddel pa eller MERK: ALDRI bruk slipende verktay eller

i neerheten av termometerkontakten. Vi rengjeringsmidler. ALDRI dypp hovedenheten
anbefaler at du bruker trykkluft eller en i vann eller annen vaeske.

bomullspinne for & unnga skade pa kontakten.

OPPBEVARINGSTIPS Nar du stabler det belagte tilbeharet til oppbevaring, ber du legge
en klut eller papirhandkle mellom hvert stykke for & beskytte de belagte overflatene.

RESERVEDELER

Ga til ninjakitchen.eu for & bestille flere deler og tilbehar.
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FEILSOKING

o «Add Food» (tilsett mat) vises pa kontrollpanelets display.
Enheten har fullfert forvarmingen, og du kan na tilsette ingrediensene.

e «Shut Lid» (lukk lokk) vises pa kontrollpanelets display.
Lokket er apent og ma lukkes for at den valgte funksjonen skal starte.

¢ «Plug In» (koble til) vises pa kontrollpanelets display.
Termometeret er ikke koblet til kontakten pa heyre side av kontrollpanelet. Koble til termometeret
for du fortsetter. Trykk termometeret inn til du harer et klikk.

* «PRBE ERR» (sonde-feil) vises pa kontrollpanelets display.
Dette betyr at tiden utlgp for maten nddde den innstilte kjernetemperaturen. Som en
beskyttelsesmekanisme for enheten, kan den kun kjgre i visse tidsrom ved bestemte temperaturer.

o «E» vises pa kontrollpanelets display.
Enheten fungerer ikke ordentlig. Ta kontakt med kundeservice pa +44 (0)800 862 0453. For at
Vi bedre skal kunne hjelpe deg, kan du registrere produktet ditt pa nettet pa ninjakitchen.eu/
registerguarantee og ha produktet for handen nar du ringer.

e Hvorfor ble maten min for mye eller for lite stekt, selv om jeg brukte termometeret?
Det er viktig & sette termometeret pa langs i den tykkeste delen av ingrediensen for & fa den
mest nayaktige avlesningen. Sgrg for at maten far hvile i 3-5 minutter for & fullfere tiloeredningen.
For mer informasjon, se instruksjonene for Bruke Foodi® Smart-termometeret.

¢ Hvorfor begynner ikke fremdriftslinjen for forvarmingen fra starten?
Nar enheten er varm fra tidligere bruk, er ikke fullstendig forvarmingstid ngdvendig.

e Kan jeg avbryte eller overstyre forvarmingen?
Forvarming anbefales for best mulig resultat, men du kan hoppe over den ved & velge trykke
pa PREHEAT (forvarming)-knappen etter & ha trykket pa START/STOP-knappen.

e Bor jeg tilsette ingrediensene for eller etter forvarming?
Det anbefales a forhandsvarme enheten i fem minutter for du setter i maten.

e Hvorfor kommer det royk ut av enheten?
Nar Grill-funksjonen brukes, ma det alltid velges anbefalt temperaturinnstilling.
Anbefalte innstillinger finner du i inspirasjonsguiden. Serg for at solebeskyttelsen er installert.

* Hvordan setter jeg enheten pa pause, slik at jeg kan sjekke maten?
Nar lokket apnes under matlaging, settes enheten automatisk pa pause.

¢ Vil termometerets handtak smelte hvis den bergrer den varme grillristen?
Nei, hdndtaket er laget av et spesielt silikon som takler de haye temperaturene til Ninja® Foodi®-grillen.

e Maten min er brent.
Ikke tilsett mat fer den anbefalte forvarmingstiden er fullfert. Du far best resultat ved & kontrollere
maten mens den tilberedes, og ta den ut nar du har oppnadd ensket brunfarge. Ta ut maten
umiddelbart nar tilberedningstiden er over for & unnga oversteking.

* Hvorfor har enhetens Beef Preset (forhandsinnstilling for storfekjott) en skala fra 1-9?
Oppfatningen av hvordan et spesifikt internt resultat ser ut varierer fra person til person,
til og med fra restaurant til restaurant. En skala fra 1-9 gir et bredt spekter av alternativer,
slik at du kan tilpasse etter eget gnske.
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PRODUKTREGISTRERING

TO (2) ARS BEGRENSET GARANTI

Nar du kjgper et produkt i Europa som forbruker far du visse lovmessige rettigheter nar det gjelder
produktets kvalitet (dine «lovfestede rettigheter»). Du kan handheve disse lovmessige rettighetene
overfor forhandleren din. Hos Ninja er vi imidlertid sa sikre pa kvaliteten pa produktene vare
(«produktene») at vi gir deg en produsentgaranti pa to ar. Denne garantien gjelder kun dersom
produktet er kjgpt som nytt og ubrukt. Disse vilkarene og betingelsene gjelder kun for garantiene
vare - dine lovfestede rettigheter som kjeper pavirkes ikke.

Betingelsene nedenfor beskriver forutsetningene og omfanget av garantiene vare, som utstedes av
SharkNinja Germany GmbH, Rotfeder-Ring 9, 60327 Frankfurt am Main (Tyskland) («oss», «var» eller
«vi»). De pavirker ikke dine lovfestede rettigheter eller forhandlerens forpliktelser og din kontrakt med
dem. Det samme gjelder hvis du har kjept produktet direkte fra Ninja.

Ninja®-garantier

En kjokkenmaskin utgjer en betydelig investering. Din nye maskin ma fungere riktig sa lenge som
mulig. Garantien den kommer med er en viktig faktor - og viser hvor stor tillit produsenten har til
produktet sitt og sin produksjonskvalitet.

Du finner nettbasert stotte pa www.ninjakitchen.eu.
Hvordan registrerer jeg garantien min?

Du kan registrere garantien din pa nettet innen 28 dager etter kjgpet.
For & spare tid trenger du felgende informasjon om maskinen:

*  Modellnr.

« Serienummer (kun hvis det er tilgjengelig)

*  Kjgpsdato for produktet (kvittering eller falgeseddel)
For & registrere online, ga til www.ninjakitchen.eu
VIKTIG

« Batterigarantien dekker produktet ditt i 2 &r og starter fra kjgpsdatoen.

« Ta vare pa kvitteringen. Hvis du ma benytte deg av garantien, trenger vi kvitteringen for a bekrefte
at informasjonen du har oppgitt til oss er korrekt. Hvis du ikke kan fremlegge en gyldig kvittering,

vil det fare til at garantien blir ugyldig.

Hva er fordelene ved a registrere garantien min?

Nar du registrerer garantien din, kan du velge & motta vart nyhetsbrev med tips, rad og konkurranser.
Fa med deg siste nytt om Ninja-teknologi og lanseringer. Hvis du registrerer garantien pa nett, far du

umiddelbart bekreftelse pa at vi har mottatt personopplysningene dine.
Naermere informasjon om vare retningslinjer om personvern finner du pa www.ninjakitchen.eu
Hvor lenge er det garanti pa produktene vare?

Var tillit til var egen design og kvalitetskontroll betyr at det nye produktet ditt er garantert i til
sammen to ar.

Hva dekkes av garantien?

Reparasjon eller erstatning (etter Ninjas skjgnn) av produktet ditt, inkludert alle deler og
arbeidskostnader i tilfelle defekt pa design, materialer og utfarelse (inkludert transport- og
forsendelseskostnader). Garantien var gis i tillegg til dine lovfestede rettigheter som forbruker.
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Hva dekkes ikke av garantien?

*  Normal slitasje.

«  Utilsiktet skade, feil forarsaket av uaktsom bruk eller vedlikehold, feilaktig bruk, forssmmelse,
uforsiktig bruk eller all annen handtering av apparatet som ikke er i samsvar med
Ninja® sin handbok som fulgte med maskinen din.

«  Bruk av kjgkkenmaskinen til alt annet enn normale husholdningsformal.

« Bruk av deler som ikke er satt sammen eller montert i henhold til handboken.
*  Bruk av deler eller tilbehar som ikke er originale Ninja®-komponenter.

e Feil montering (unntatt ndr monteringen utfares av Ninja®).

* Reparasjoner eller endringer utfart av andre enn Ninja eller deres representanter, med mindre
du kan vise at reparasjonene eller endringene utfert av andre ikke er relatert til den defekten
du gjgr garantien gjeldende for.

Hvor kan jeg kjgpe originale Ninja-reservedeler og -tilbehor?

Ninja-reservedeler og tilbehar er utviklet av de samme ingenigrene som har utviklet din
Ninja-kjskkenmaskin. Du finner et komplett utvalg av Ninja-reservedeler og tilbehar
for alle Ninja-maskiner pa www.ninjakitchen.eu

Husk at bruk av reservedeler som ikke er fra Ninja kan fare til at produksjonsgarantien
din blir ugyldig. Dine lovbestemte rettigheter pavirkes ikke.
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OBRIGADO

por ter adquirido o Ninja Air Grill & Air Fryer

oFY0

REGISTE A SUA COMPRA

&. ninjakitchen.eu/register-guarantee

D Faca a leitura do codigo QR com o telemovel

REGISTE ESTAS INFORMACOES

Numero do modelo:

Numero de série:

Data da compra:
(Guarde o recibo)

Loja de compra:

ESPECIFICACOES TECNICAS
220-240 V, 50-60 Hz
1760 W

Tensao:

Poténcia:

CEE D

SUGESTAO: Pode encontrar o modelo e os ntimeros de série na
etiqueta do codigo QR na parte de tras do aparelho, junto ao
cabo de alimentacé&o.

Este simbolo indica que este
produto n&o deve ser eliminado
juntamente com o restante lixo
doméstico. Para evitar possiveis
danos para o ambiente ou para
a saude humana devido a eliminacdo nado
controlada de residuos, recicle-o de forma
responsavel para promover a reutilizacéo
sustentavel dos materiais de origem. Para
devolver o seu aparelho usado, use 0s
sistemas de devolugdo e recolha ou contacte
o revendedor onde o produto foi adquirido.
Estes podem encaminhar o produto para
uma reciclagem ecoldgica e segura.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

APENAS PARA USO DOMESTICO « LEIA TODAS AS INSTRUGCOES ANTES DE USAR

Para reduzir o risco de ferimentos, incéndio, choque elétrico ou danos materiais, devem ser
sempre seguidas as precaug¢des basicas de seguranga, incluindo os seguintes avisos numerados e
instrugdes subsequentes. Ndo utilize o aparelho para outros fins que ndo os previstos

A AVISO

1

10

n

12

13

Para afastar o perigo de asfixia em criancgas
peqguenas, elimine imediatamente todos os
materiais de embalagem ao desembalar.

Este aparelho pode ser usado por pessoas

com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, caso tenham superviséo ou
tenham recebido instrugdes sobre como usar o
aparelho em seguranca e compreendam os perigos
envolvidos.

Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das
criancas. NAO permita que o aparelho seja usado
por criancas. E necessaria uma supervisdo atenta
qguando usado perto de criangas.

Para reduzir o risco de incéndio, NAO coloque
o aparelho sobre a placa de fog&o ou sobre
superficies quentes.

NAO cologue no forno quente.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
doméstica. NAO utilize o aparelho para outros
fins que n&o os previstos. NAO utilize em veiculos
rodoviarios ou barcos em movimento. NAO utilize
no exterior. A utilizagdo indevida pode causar
ferimentos.

Certifique-se de que a superficie esta nivelada,
limpa e seca. NAO coloque o aparelho proximo
da extremidade de uma bancada

durante o funcionamento.

Certifique-se SEMPRE de que o aparelho esta
montado corretamente antes da utilizacao.

Quando utilizar este aparelho, certifique-se de que
existe, pelo menos, um espaco de 15 cm por cima e
por todos os lados para circulacao de ar.

NAO utilize um cabo de extens&o. E utilizado um
cabo de alimentacéo curto para reduzir o risco de
criancgas o agarrarem ou ficarem enredadas e para
reduzir o risco de as pessoas trope¢arem num cabo
mais comprido.

Para se proteger de choques elétricos, NAO
mergulhe o cabo, as fichas ou o aparelho em dgua
ou noutro liquido.

NAO utilize 0 aparelho se existirem danos no cabo
de alimentacao ou na ficha. Verifique regularmente
o aparelho e o cabo de alimentac&o. Se o aparelho
n&o funcionar corretamente ou se tiver sido
danificado de alguma maneira, pare de o utilizar e
contacte a linha de Apoio ao Cliente

NUNCA use uma tomada por baixo da
superficie da bancada.

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

PORTUGUES

NAO coloque o aparelho nem deixe o cabo
pendurado nas bordas de mesas ou bancadas, nem
a tocar em superficies quentes.

Utilize apenas os acessorios recomendados
fornecidos com este aparelho ou autorizados
pela SharkNinja. A utilizacdo de acessdérios n&o
recomendados pela SharkNinja pode causar
incéndios ou ferimentos

Antes de colocar qualquer acessdério no aparelho,
certifique-se de que este esta limpo e seco.

NAO utilize 0 aparelho sem que o recipiente de
cozedura amovivel e a protecao contra salpicos
estejam colocados.

Assegure-se SEMPRE de que a tampa esta
completamente fechada antes de utilizar o
aparelho

NAO mova o aparelho quando estiver
a ser utilizado.

NAO tape a entrada nem a saida do ar de
ventilagcdo enquanto o aparelho estiver a ser
utilizado. Se tal acontecer, os alimentos nao véo
cozinhar de modo uniforme e pode danificar o
aparelho ou fazer com que este

sobreaqueca.

NAO toque nas superficies quentes. As superficies
dos aparelhos ficam quentes durante e apds

o funcionamento. Para evitar queimaduras e
ferimentos, utilize SEMPRE pegas protetoras ou
luvas de forno isolantes e utilize as pegas e os botdes
disponiveis.

NAO toque nos acessoérios durante a cozedura ou
imediatamente a seguir. A placa de grelhados e a
placa de tostagem ficam extremamente quentes
durante o processo de cozedura. Evite o contacto
fisico ao retirar o acessoério do aparelho. Para
evitar queimaduras ou ferimentos, tenha SEMPRE
cuidado ao interagir com o produto. Recomenda-
se o uso de utensilios de cabo longo e pegas
protetoras ou luvas de forno isolantes.

NAO utilize este aparelho para
fritura por imersao.

O termoémetro Foodi Smart NAO substitui um
termometro alimentar externo.

Para evitar possiveis doengas, utilize SEMPRE
um termometro alimentar externo para verificar
se 0s alimentos s&o cozinhados as temperaturas
recomendadas.

Se ocorrer um incéndio com gordura ou

se a unidade emitir fumo negro, desligue
imediatamente a ficha da tomada. Aguarde até
o fumo parar antes de remover quaisquer
acessorios de cozedura.

ninjakitchen.eu | 131



INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

APENAS PARA USO DOMESTICO « LEIA TODAS AS INSTRUCOES ANTES DE USAR

PECAS

27

28

29

30

Consulte a seccdo de Limpeza e Manutencao para
efetuar a manutencéao regular do aparelho.

Para desligar, cologue o controlo em “Off”
(Desligado) e depois retire a ficha da tomada
quando o aparelho n&o estiver a ser usado e antes
da limpeza.

Deixe arrefecer antes de limpar, desmontar, colocar
ou retirar pegas e guardar.

NAO limpe com esfregdes metalicos. Podem
libertar-se fragmentos do esfregdo que poderdo
entrar em contacto com as pecas elétricas e criar
um risco de choque elétrico.

31

32

33

34

A limpeza e manutenc¢do a cargo do utilizador n&o
podem ser realizadas por criangas.

Deve ter o maximo cuidado ao mover um aparelho
que contenha dleo quente ou outros liquidos
quentes

NAO coloque o aparelho sobre superficies quentes
ou perto de um queimador a gas ou elétrico quente
ou num forno aquecido.

Os aparelhos ndo se destinam a ser operados
através de um temporizador externo ou de um
sistema de telecomando separado.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

o funcionamento e a utilizacdo do produto.

Indica a necessidade de ler e reler as instrucdes para compreender

Indica a presenca de um perigo que pode causar ferimentos, morte
ou danos materiais consideraveis se o aviso incluido com este simbolo for ignorado.

Tenha cuidado para evitar o contacto com a superficie quente.
Utilize sempre protecdo das méaos para evitar gueimaduras.

Apenas para utilizacdo doméstica interior.

I g I

N&o mergulhe o aparelho em agua.
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Placa de grelhados
com revestimento
ceramico

Escova de limpeza
com raspador

Placa de tostagem
com revestimento
ceramico

:D:-?—M:E]

Sonda Foodi Smart
Recipiente de cozedura
com revestimento
ceramico

Tampa

Armazenamento do termémetro

Protecdo contra
salpicos amovivel

Unidade principal
(cabo de
alimentacéo
nao apresentado)

Painel de
controlo

Abertura de
entrada de ar

Tomada de ar

Coletor
de gordura

NOTA: Estdo disponiveis acessorios adicionais para compra em ninjakitchen.eu
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CONHECA O NINJA FOODI

FUNCOES
GRELHAR: Grelhe no interior, criando marcas
de grelha uniformes e sabor a grelhado.

Fritar a AR: Para tornar os alimentos crocantes
e estaladicos com pouco ou nenhum dleo.

BAKE (Fazer bolos): Faca bolos, guloseimas,
sobremesas e muito mais.

ROAST (Assar) Amacie carnes, asse legumes
e muito mais

DEHYDRATE (Desidratar): Desidrate carnes,
frutas e vegetais para preparar snacks saudaveis.
BOTOES DE OPERACOES

BOTAO DE ligar/desligar: Quando a unidade estiver
ligada a tomada, prima o botéo de alimentagé&o © para
a colocar em funcionamento. Quando premido durante
a cozedura, interrompe a fungéo de cozedura atual
e desliga o aparelho.
FUNCAO:
Prima para percorrer e selecionar as fungoes.

NOTA: Para ajustar a temperatura ou o tempo durante
a cozedura, prima as setas para cima e para baixo.
O aparelho ird retomar com essas defini¢coes.

Setas para a esquerda: Utilize as setas para cima @

e para baixo a esquerda do visor para ajustar a
temperatura de cozedura para qualquer fun¢do ou, em
alguns modelos, para definir o ponto de cozedura interno
depois de utilizar o botédo PRESET (Predefinicdo) ou
MANUAL.

Setas para a direita: Use as setas para cima @ e
para baixo @ a direita do visor para ajustar o tempo
de cozedura ou, em alguns modelos, para definir o
tipo de alimento quando se utiliza a funcédo PRESET
(Predefinicdo).

Definicdo do modo MANUAL: Premir o botao do
termoémetro @ duas vezes muda o ecra de visualizagdo
para que possa definir manualmente o ponto de cozedura
interno do termémetro.

Configuracao do PRESET (Predefini¢ao): Muda o ecra
de visualizagdo para que possa definir o termometro,
o tipo de alimento e o nivel de cozedura interna.

Botdo START/STOP (Iniciar/Parar): Depois de selecionar
a temperatura e o tempo, prima o botdo START/STOP
(Iniciar/Parar) para comecar a cozinhar.

Modo de espera: Se ndo tiver havido qualquer interacdo
com o painel de controlo durante 10 minutos e o aparelho
ndo estiver a cozinhar, entrard em Modo de espera e o
painel de controlo escurecera.

Definicdo de PREHEAT (Pré-Aquecimento): Se

o aparelho estiver em pré-aquecimento, isso serd
indicado por uma barra de progresso no ecra. Para
saltar o pré-aguecimento (ndo recomendado), prima

o botao enguanto o grelhador estiver no estado de
pré-aquecimento. Aparecerd a indicagdo ADD FOOD
(Adicionar alimentos).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1 Retire qualquer material de embalagem, etiquetas promocionais e fita adesiva do aparelho.

2 Retire todos os acessorios da embalagem e leia atentamente este manual de instrucdes. Tenha especial atencdo
a instrucdes de funcionamento, avisos e salvaguardas importantes

para evitar qualquer tipo de ferimentos e danos materiais.

3 Lave a placa de grelhados, a protecdo contra salpicos, a placa de tostagem, o termdmetro, a escova de limpeza
e o recipiente de cozedura em agua morna com sabao, depois enxague e seque bem.

4 Quando utilizar este aparelho, certifique-se de que existe um espaco de pelo menos 15 cm por

cima e por todos os lados para circulacédo de ar.

134 | ninjakitchen.eu

UTILIZAGCAO DO NINJA FOODI

PROTECAO CONTRA SALPICOS

Localizada na parte inferior da tampa, a protecdo contra
salpicos mantém a resisténcia limpa. Certifique-se SEMPRE
de que a protecdo contra salpicos esta instalada quando
cozinhar. A ndo utilizacdo da protecao contra salpicos
resultard na acumulacéo de dleo na resisténcia, o que pode
produzir fumo.

a proteg¢do contra

Remova a protecéo contra salpicos para limpeza apos
cada utilizacdo. Quando a protecéo contra salpicos tiver
arrefecido completamente, retire-a empurrando a patilha
superior direita na dire¢cdo da parte de tras da tampa.
Isto libertara a protecdo contra salpicos, permitindo-lhe
retira-la.

=

Levantar o clipe N\

— =

Aba frontal

apr ¢do contra

Para instalar, insira a protecao contra salpicos de modo a que
as ranhuras no anel da protecdo contra salpicos coincidam
com as do entalhe do anel da protecéo térmica fixa a direita.
Em seguida, empurre suavemente a protecdo contra salpicos
para cima até encaixar na patilha do lado esquerdo.

TECNOLOGIA GRILL CONTROL

Quando utilizar a funcdo Grill (Grelhar), é necessario
selecionar a definicdo de temperatura da placa de
grelhados. Seguem-se os niveis de temperatura
recomendados para ingredientes comuns.

LO (Baixa) MED (Média) HI (Alta) MAX (Maxima)
(200 °C) (240 °C) (260 °C) (até 265 °C)

+ Bacon « Carnes + Bifes * Vegetais
« Salsichas congeladas « Frango « Fruta
* Quando : S’\aarr?::das/ * Hambur- * Pizzas

gsag ms\ho salteadas gueres « Marisco fresco/

esepeasrsoecue * Kebabs congelado

de carne « Kebabs
de vegetais

NOTA: Para reduzir o fumo, recomendamos a
utilizacdo de ¢leo de canola, de coco refinado, de
abacate, de legumes ou de colza em vez de azeite.
Aquecer o dleo para além do seu ponto de fumo pode
transmitir aos alimentos um sabor acre e queimado.

NOTA: O aparelho pode produzir fumo ao cozinhar
ingredientes numa definicdo mais quente do que a
recomendada. Para ver mais tabelas de cozedura,
consulte o seu Guia de Inspiracdo ou visite
ninjakitchen.eu.

Mudar para Grill (Grelhar) depois de utilizar outra
fun¢do

Se o aparelho ja estiver quente devido a utilizacdo de uma
funcao diferente, a indicacdo “ADD FOOD” (Adicionar
alimentos) podera aparecer imediatamente no ecra
Recomendamos que deixe a placa de grelhados aquecer
durante pelo menos 6 minutos antes de colocar os
ingredientes.

Grelhar por lotes

Quando grelhar mais do que duas doses consecutivas

de alimentos, recomenda-se que escoe a gordura/oleo

do recipiente de cozedura amovivel. E ALTAMENTE
recomendada a limpeza da protecao contra salpicos entre
utilizagdes. Isto ajudara a evitar que a gordura queime e
produza fumo.

Se ndo pretender que a unidade aqueca previamente,
prima o botdo PREHEAT (Pré-aquecimento).
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UTILIZAGAO DO TERMOMETRO FOODI SMART

IMPORTANTE: NAO coloque as maos perto do cabo
do termémetro Foodi Smart quando este estiver a ser
utilizado para evitar queimaduras

Antes da primeira utilizagcdo

Certifique-se de que a ficha do termdmetro esta livre de
quaisquer residuos e de que o cabo ndo tem nods antes
de o ligar a ficha.

2

Desenrole o cabo do compartimento de
armazenamento magnético para retirar o termometro.

Ligue o termdmetro a tomada do lado direito do painel
de controlo. Empurre firmemente a ficha até estar
completamente inserida na tomada. Volte a colocar

o compartimento de armazenamento na lateral do
aparelho.

Assim que o termoémetro for ligado a tomada, sera
ativado e as opgdes PRESET (Predefinicao) e MANUAL
ficardo iluminadas. Selecione a funcao de cozedura
desejada pressionando FUNCTION (Fungéo) e a
temperatura de cozedura.

| — _J

Prima o botdo do termometro @ para iluminar
totalmente a funcdo PRESET (Predefinicao) e utilize
as setas a direita do visor para selecionar o tipo de
alimento pretendido e as setas a esquerda do visor
para definir o ponto de cozedura interno do alimento
(Mal passado a Bem passado).

Ol @
[ e L)

© !

Para utilizar a funcdo MANUAL em vez de PRESET

(Predefinicdo), prima o botdo do termoémetro
novamente para mudar para MANUAL. Utilize as

temperaturas internas de cozedura recomendadas abaixo:

TIPO DE DEFINIR O PONTO

DE COZEDURA PARA:

ALIMENTO:

Peixe Médio (55 °C)
Entre meio passado e bem passado (60 °C)

Bem passado (65 °C)

Enguanto o aparelho estiver a pré-aquecer, introduza
a sonda horizontalmente no centro da parte mais
espessa do pedaco de proteina. Consulte o grafico
na pagina adjacente para obter instrugdes
adicionais sobre a colocagdo do termémetro.

Quando o aparelho tiver pré-aquecido e

“ADD FOOD” (Adicionar alimentos) aparecer no ecra,
abra a tampa, coloque o alimento com o termoémetro
introduzido na unidade e feche a tampa sobre o cabo
do termdémetro.

A barra de progressédo na parte superior do visor ird
acompanhar as fases de cozedura. Comeca a piscar no
ponto de cozedura mais baixo e avanca até ao ponto
de cozedura definido.

RARE :/MED RAREE MED MED WELL WELL

NOTA: Para verificar a temperatura interna de outros
pedacos de proteina, prima e segure o botdo o
termometro e introduza o mesmo em cada pedago
de carne.

NOTA: O termometro estard QUENTE. Utilize luvas
de forno ou pingas para retirar o termometro da
proteina

NOTA: Quando utilizar as fun¢cbes Roast (Assar)

e Grill (Grelhar), o aparelho emitird um sinal sonoro
e apresentara a indicagao FLIP (Virar). A viragem
é opcional, mas recomendada.

Frango/Peru Bem passado (75 °C)
Porco Médio (55 °C)
Entre meio passado e bem passado (65 °C)
Bem passado (70 °C)
Vaca/Borrego Mal passado (50 °C)

Entre meio passado e mal passado (55 ‘C)
Médio (60 °C)
Entre meio passado e bem passado (65 °C)

Bem passado (70 °C)

NOTA: N&o ¢é necessario definir um tempo de
cozedura, uma vez que o aparelho desligara
automaticamente a resisténcia e alertard quando os
alimentos tiverem terminado de cozinhar.

NOTA: Consulte a entidade responsavel pelas normas
alimentares do seu pais para obter as temperaturas
recomendadas de seguranca alimentar.

NOTA: As temperaturas de resultado predefinidas
para a CARNE DE VACA/BORREGO s&o inferiores as
recomendag¢des normais, uma vez que a unidade ird
efetuar uma cozedura de até mais 5-10 °C.

5 Cologue no aparelho os acessoérios necessarios
(exceto o termdmetro) para a fun¢do de cozedura
selecionada e feche a tampa. Prima START/STOP
(Iniciar/Parar) para iniciar o pré-aquecimento.

O aparelho parard automaticamente quando estiver
quase a atingir o ponto de cozedura pretendido,

uma vez que tem em conta a cozedura de transicéo,

e a mensagem "GET FOOD" (Retire os alimentos) sera
apresentada no ecra.

o GETFO0D

10 Transfira o pedaco de proteina para um tabuleiro

enguanto “REST (Repousar)” aparece no ecra

O termdmetro ndo precisa de continuar inserido

A proteina continuara a cozedura de transicéo até
atingir o ponto de cozedura definido, o que demorara
cerca de 3-5 minutos. Este é um passo importante
pois, se n&o deixar repousar, isso podera resultar num
prato menos cozinhado do que deveria. Os tempos de
cozedura de transicdo podem variar de acordo com

o tipo, o corte e o tamanho da proteina
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COMO INTRODUZIR CORRETAMENTE O TERMOMETRO

COLOCACAO

TIPO DE ALIMENTO: CORRETO INCORRETO

Bifes * Introduza o termémetro
Costeletas de porco horizontalmente no centro da
Costeletas de borrego parte mais espessa da carne.
Peitos de frango « Certifique-se de que o
Hambirgueres termometro estd proximo do 0sso
L?mbos de v_aca (mas sem tocar) e afastado de
Filetes de peixe qualquer gordura ou cartilagem.

Certifique-se de que a ponta

do termémetro € introduzida
exatamente no centro da carne e
nao inclinada na direcéo do fundo
ou do topo.

NOTA: A parte mais espessa da
peca pode ndo ser o centro. E
importante que a extremidade
do termometro atinja esta

area para sejam alcangados os
resultados desejados.

Frango inteiro * Insira o termometro
horizontalmente na parte mais
espessa do peito, paralelamente
a0 0ss0, mas sem tocar nele.

« Certifique-se de que a ponta
chega ao centro da parte mais
espessa do peito e que n&o
passa completamente através
do peito para a cavidade.

NOTA: NAO use o termometro com proteinas congeladas ou para cortes de carne com menos de 2,5 cm de espessura.
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FUNCOES DE COZEDURA

Ligue o aparelho e pressione o botdo de alimentagcdo @
para o ligar.

Grelhar

1 Coloque o recipiente de cozedura no aparelho
com o entalhe alinhado com a saliéncia da unidade
principal. Em seguida, coloque a placa de grelhados
grelha por prato no recipiente de cozedura com
as pegas viradas para cima. Assegure-se de que
a protecdo contra salpicos estd colocada e, em
seguida, feche a tampa.

2 Prima o botéo GRILL (Grelhar). Sera apresentada
a temperatura predefinida. Use o conjunto de setas
a esquerda do visor para ajustar a temperatura até
ao nivel MAX (Maximo)

3 Seutilizar o termometro Foodi® Smart, consulte a
sec¢do “Utilizacdo do Termdmetro Foodi Smart”. Se
nao estiver a utilizar o termometro, utilize o conjunto
de setas a direita do visor para ajustar o tempo de

cozedura, em incrementos de 1 minuto, até 30 minutos.

4 Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para iniciar o
pré-aquecimento. A barra de progresso comecara
a acender. O aparelho demorara cerca de 10
minutos a fazer o pré-aquecimento.

5 Quando o pré-aguecimento terminar, o aparelho
emitird um sinal sonoro e apresentara a indicacao
ADD FOOD (Adicionar alimentos) no visor.

Abra a tampa e coloque os ingredientes na placa de
grelhados. Quando a tampa for fechada, a cozedura
comecara e o temporizador iniciard a contagem
decrescente

Quando o tempo de cozedura terminar, o aparelho
emitird um sinal sonoro e surgird no visor a indicagdo
“END” (Fim).

NOTA: Para cozinhar por lotes, consulte as instrucdes
na pagina 8

NOTA: Se o seu modelo dispde de um termometro
de cozedura e deseja utiliza-lo para verificar o estado
interno dos alimentos, prima o botdo do termémetro
durante 2 segundos e a temperatura interna dos
alimentos aparecerad no ecra. Prima e mantenha
premido o botdo novamente para sair do modo

Fritar a ar

1

Coloque o recipiente de cozedura no aparelho

com o entalhe alinhado com a saliéncia da unidade
principal. Coloque a placa de tostagem no recipiente
de cozedura. Certifique-se de que a protecédo contra
salpicos esté colocada e, em seguida, feche a tampa.

Prima o botdo AIR FRY (Fritar a ar). Sera
apresentada a temperatura predefinida.

Use o conjunto de setas a esquerda do visor
para ajustar a temperatura até 200 °C.

Se utilizar o termometro Foodi Smart, consulte a
seccdo “Utilizacdo do Termometro Foodi Smart”. Se
ndo estiver a utilizar o termdmetro, utilize o conjunto
de setas a direita do visor para ajustar o tempo de
cozedura, em incrementos de 1 minuto, até 1 hora.

Prima START/STOP (Iniciar/Parar) para iniciar o
pré-aquecimento. A barra de progresso comecara

a acender. O aparelho demorara cerca de 3 minutos
a fazer o pré-aquecimento.

Quando o pré-aquecimento terminar, o aparelho
emitird um sinal sonoro e apresentara a indicacdo
“ADD FOOD” (Adicionar alimentos) no visor.

NOTA: Embora o pré-agquecimento seja fortemente
