
Produktvorteile

Präzisions-Fitnessgrill

24001-56

Logistische Daten

Mit den George Foreman Grills können alle 
Lieblingsspeisen schnell und einfach auf eine 
gesunde Art und Weise zubereitet werden. 

Der Präzisions-Fitnessgrill reduziert 
nachweislich bis zu 42% Fett durch die speziell 
geneigten Grillplatten und dem leichten Druck 
während des Grillens von oben. Hierdurch wird 
das überschüssige Fett während des Erhitzens 
herausgepresst und in einer an den Grill 
anbringbaren Fettauffangschale gesammelt.

Zudem ist Präzisions-Fitnessgrill mit einem 
intelligenten Temperatursensor ausgestattet, mit 
dem sich der Garvorgang kontrollieren und das 
Fleisch nach Belieben zubereiten lässt. Der 
Sensor misst die Kerntemperatur im Fleisch und 
hilft so, die gewünschte Garstufe zu erreichen. 

• Reduziert bis zu 42 % Fett – Fett und Öl werden in einer separaten
Auffangschale gesammelt

• Intelligenter Temperatursensor, der die Kerntemperatur ermittelt und
das Fleisch nach Belieben zubereitet

• 5 verschiedene Modi: Grill-, Anbrat-, Steak-, Temperatursensor- und
Timer-Funktion

• 29 x 19 cm große Grillfläche – Für bis zu 5 Portionen
• Duales LED-Display mit digitalem Timer und variabler
  Temperatureinstellung
• Herausnehmbare, spülmaschinengeeignete Grillplatten mit
hochwertiger Antihaftbeschichtung

• Spülmaschinengeeignetes Backblech für mehr Vielseitigkeit
• 2 Funktionen:
• Kontaktgrill (Grillen von Fleisch, Fisch und Gemüse)
• Panini- und Sandwichgrill
• Ein- und Ausschalter
• Kabelaufwicklung
• Rezeptheft
• 2 Jahre Garantie + 1 Jahr Extra-Garantie bei Onlineregistrierung
• 1.440 Watt

Bestell-Nr.: 24001-56
EAN / GTIN 40 08496 98078 9

Kl. Bestelleinheit / 
Palettenmenge 1/14

387 x 406 x 230VE Abmessungen
HxBxT (mm)

VE Gewicht (g) 7.741
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