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Read the instructions, keep them safe, pass them on if you pass the grill on.
Remove all packaging before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS
Follow basic safety precautions, including:

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been supervised/instructed and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance.Cleaning and user maintenance shall not be done by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and cable out of reach of children under 8.

Always allow adequate air space above and on all sides for air circulation.
Never use the appliance under cupboards or curtains or other flammable
materials.

This appliance must not be operated by an external timer or remote
control system.

A\ The surfaces of the appliance will get hot during use.

Ifthe cable is damaged, return the appliance, to avoid hazard.
Don't put the grill in liquid, don't use it in a bathroom, near water, or outdoors.
Don't wrap food in plastic film, polythene bags, or metal foil. You'll damage the grill and you may
cause a fire hazard.
Don't use the grill for any purpose other than cooking food.
Don't use the grill if it's damaged or malfunctions.
Route the cable so it doesn’t overhang, and can't be tripped over or caught.

HOUSEHOLD USE ONLY
PARTS
1. Power light (red) 5. Releasebuttons
2. Ready light (green) 6. Waffle plates
3. Latch 7. Ribbed plates
4. Sandwich plates 8. Tabs

BEFORE USING FOR THE FIRST TIME
Wipe the non-stick surfaces of the plates with a damp cloth.

REMOVING/FITTING THE PLATES

Unplug the appliance and let it cool down.

Remove and fit one plate at a time.

Press the release buttons and lift the plate away from the element.

Put the tabs into the slots on the hinge side of the appliance.

Press the other edge of the plate into the handle side, to lock it in place.
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PREPARATION

1.
2.
3.
4,

5.

Sit the sandwich toaster on a stable, level, heatproof (not just heat-resistant) surface.

Put the plug into the power socket (switch the socket on, if it's switchable).

The red power light will come on as long as the sandwich toaster is connected to the electricity
supply.

The green ready light will come on when the elements reach the correct cooking temperature, then
cycle on and off with the thermostat.

Wait till the green light comes on before starting to cook.

MAKING TOASTIES (sandwich plates)

CAUTION Don't use raw meat of any kind in the sandwich toaster. All fillings must be safe and fit to eat
before cooking.

1.
2.

3.

S©VENo®m

Use a level dessertspoon of filling per toastie. Too much will ooze out.

Cut 4 slices of bread to overlap the plates by about 0.5cm (% inch) all round. Fresh medium-sliced
bread is best.

Spread butter/margarine thinly on each slice. Don't use low fat spread. Low fat spreads may burn,
damaging the non-stick surfaces.

Toasties are made buttered side out. Put 2 slices of bread, buttered side down, on the bottom
toasting plate.

Press the bread gently into the hollows in the toasting plate with a wooden spoon.

Fill the hollows formed in the bread with the filling.

Lay a slice of bread, buttered side up, on top of each of the filled slices.

Close the lid, squeeze the handles together, and press in the latch.

Cook for 4-5 minutes, or till the outside of the bread turns golden brown.

If the toasties stick, use a plastic or wooden spatula to release them.

GRILLING (ribbed plates)

1.
2.

3.

Cut the food to be grilled no more than 10mm thick.

Wipe the grill plates with a little cooking oil or butter. Don't use low fat spread - it may burn on to
the grill.

Lay the food on the bottom grill plate with a spatula or tongs, not fingers. Don’t use anything metal
or sharp, you'll damage the non-stick surfaces.

Close the grill. Don't use the latch.

Wait till the food has cooked.

Cook meat, poultry, and derivatives (mince, burgers, etc.) till the juices run clear. Cook fish till the
flesh is opaque throughout.

When cooking pre-packed foods, follow any guidelines on the package or label.

WAFFLES (waffle plates)

1.

2.
3.
4.

Prepare the batter, and let it rest before cooking.

Pour about 40ml of mixture over each half of the bottom plate.
Close the grill. Don't use the latch.

Grill the waffles till golden brown (check after 3 minutes).



Basic Waffles (Makes approx. 4)

« 170 g plain flour
« 159 baking powder
«  3gsalt

30 g golden caster sugar

«  2largefreerange eggs

« 250 mlwhole milk
3 ml vanilla extract

1. Sift the flour, salt, baking powder and sugar into a bowl.

2. Separate the egg yolks and whites and combine the egg yolks, milk and vanilla in a separate bowl.
Thoroughly mix this into the dry ingredients.

3. Whisk the egg whites until soft peaks are formed. Carefully fold them into the mixture keeping as
much air in the mix as possible. The mixture is best used at room temperature.

For recipes, please visit http://eu.russellhobbs.com/recipes/

CARE AND MAINTENANCE

1. Unplug the sandwich toaster and let it cool before cleaning and storing away.
2. Wipe the plates, and the external surfaces with a damp cloth.
3. Use a paper towel with a dab of cooking oil to remove stubborn stains.
. Don't put the sandwich toaster in water or any other liquid.
Don't use harsh or abrasive cleaning agents or solvents.
«  Don't use scourers, wire wool, or soap pads.
At the places where the top and bottom toasting plates make contact, the non-stick surfaces may show
signs of wear. This is purely cosmetic, and will not affect the operation of the sandwich toaster.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

To avoid environmental and health problems due to hazardous substances in electrical and
electronic goods, appliances marked with this symbol mustn’t be disposed of with unsorted
mmmm  Municipal waste, but recovered, reused, or recycled.



Lesen Sie die Anleitung, bewahren Sie sie auf und falls Sie das Gerét an Dritte abgeben, geben Sie auch
die Anleitung mit. Entfernen Sie die Verpackung vollstdndig, bevor Sie das Gerét einschalten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Beachten Sie bitte folgende grundlegende VorsichtsmalBnahmen:

Dieses Gerat ist flir die Nutzung von Kindern ab 8 Jahren und alter sowie
von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen und geistigen
Fahigkeiten geeignet, wenn ihnen die Handhabung erklart wurde/ sie
dabei beaufsichtigt werden und ihnen die damit verbundenen Gefahren
bewusst sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Instandhaltung des Gerdts darf nicht von Kindern durchgefthrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und werden dabei
beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBer Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

Schlieen Sie das Gerat nicht iber einen Timer oder (iber Fernsteuerung
an.

A\ Die Oberfliche des Gerats erhitzt sich.

Weist das Kabel Beschadigungen auf, muss es vom Hersteller, einer
Wartungsvertretung des Herstellers oder einer qualifizierten Fachkraft

ersetzt werden, um eine mdogliche Gefahrdung auszuschlieBen.

® Tauchen Sie das Gerét nicht in Flissigkeiten.
Lebensmittel keinesfalls in Kunststofffolie, Polyethylenbeuteln oder Metallfolie wickeln. Sie werden
den Grill beschddigen und kénnen eine Brandgefahr verursachen.
Gerét keinesfalls furr irgendwelche anderen Zwecke als zur Zubereitung von Nahrung verwenden.
Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschédigt ist oder Fehlfunktionen zeigt.

NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT GEEIGNET

ZEICHNUNGEN

1. Kontroll- Lampe (rot)
2. Betriebslampe (griin)
3. Verschluss

4. Platten fiir Sandwiches

Entriegelungstaste
Platten fur Waffeln
Gerillte Platten
Riegel

o N o w»

VOR ERSTMALIGEM GEBRAUCH
Wischen Sie die antihaft-beschichteten Oberflichen der Platten mit einem feuchten Tuch ab.

DIE GRILLPLATTEN ENTFERNEN/EINSETZEN

Ziehen Sie den Stecker vom Strom und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Entnehmen Sie eine Platte nach der anderen und setzen Sie sie nacheinander wieder ein.
Driicken Sie die Entriegelungstaste und nehmen Sie die Platte vom Element ab.

Stecken Sie die Riegel in die Offnungen, die sich an der aufklappbaren Seite des Geréts befinden.
Driicken Sie die andere Seite der Platte in die Seite des Griffs, um sie zu verriegeln.
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ZUBEREITUNG

1.

Stellen Sie den Sandwichtoaster auf eine gerade, stabile und hitzebestandige (nicht nur
hitzeabweisende) Oberflache.

Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose (und schalten Sie diese gegebenenfalls ein).

Die rote Kontroll-Lampe leuchtet, solange der Sandwichtoaster ans Stromnetz angeschlossen ist.
Die griine Betriebslampe leuchtet auf, sobald die Elemente die geeignete Betriebstemperatur
erreicht haben und schaltet sich dann je nach gemessener Temperatur aus und wieder ein.
Warten Sie, bis die griine Lampe aufleuchtet, bevor Sie Lebensmittel auflegen.

ZUBEREITUNG VON TOASTS (Sandwichplatten)

VORSICHT Kein rohes Fleisch im Gerét verwenden. Alle Fiillungen miissen sicher und fiir den Verzehr
geeignet sein, bevor sie im Gerét verarbeitet werden.

1.

2.

3.

>
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Pro Sandwich ca. einen Essloffel Fiillung verwenden. Zu viel Fillung wiirde aus dem Sandwich
herausquellen.

Schneiden Sie 4 Scheiben Toastbrot so zu, dass sie die Platten auf allen Seiten um etwa 0,5 cm (%
inch) Gberragen. Am besten eignet sich frisches Toastbrot in mitteldicken Scheiben.

Bestreichen Sie jede Scheibe diinn mit Butter/Margarine. Verwenden Sie keine fettreduzierten
Produkte, da diese zu brennen beginnen und die antihaft-beschichteten Oberflichen beschadigen
konnen.

Die Toasts werden mit den bestrichenen Seiten nach aulen zubereitet. Legen Sie 2 Scheiben Brot
mit den bestrichenen Seiten nach unten auf die untere Platte.

Driicken Sie das Brot leicht mit einem Holzléffel in die Hohlrdume der Platte.

Befiillen Sie die dadurch im Brot entstandenen Mulden mit der Fiillung.

Legen Sie eine Scheibe Brot mit der bestrichenen Seite nach oben auf jede befiillte Scheibe.

Den Deckel schlieBen, die Griffe zusammendriicken und den Verschluss festdriicken.

Toasten Sie die Brote 4-5 Minuten lang oder bis die Auenseiten goldbraun sind.

Wen die Toasts festkleben, I6sen Sie sie mit einem Holz- oder Kunststoffspatel.

GRILLEN (gerillte Platten)

1.
2.
3.

Cut the food to be grilled no more than 10mm thick.

Verteilen Sie ein wenig Speisedl oder Butter auf den Grillplatten.

Legen Sie die Zutaten nicht mit den Fingern, sondern mit einem Spatel oder einer Grillzange auf die
untere Grillplatte. Benutzen Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande, da diese die
antihaft-beschichteten.

Schlie SchlieBen Sie den Grill. Benutzen Sie nicht den Verschluss. Ben Sie den Grill. Benutzen Sie nicht
den Verschluss.

Warten Sie bis das Essen gar ist.

Braten Sie Fleisch, Gefliigel, Fisch und dhnliche Produkte (Hackfleisch, Hamburger, usw.), bis die Safte
abgelaufen sind.

Braten Sie den Fisch solange, bis das Fleisch undurchsichtig ist.

Lorsque vous cuisez des aliments préemballés, suivez les instructions sur I'emballage ou I'étiquette.

WAFFELN (PLATTEN FUR WAFFELN)

1.

2.
3.
4

Bereiten Sie den Teig vor und lassen Sie ihn vor der Zubereitung ruhen.

GieBBen Sie etwa 40 ml der Teigmischung auf jede Seite der unteren Platte.

SchlieBen Sie den Grill. Benutzen Sie nicht den Verschluss

Lassen Sie die Waffeln backen, bis diese goldbraun sind (sehen Sie nach 3 Minuten nach).



GRUNDREZEPT WAFFELN Ergibt 4 Portionen.

. 170 g Weizenmehl

. 15 g Backpulver

. 3gSalz

. 30 g brauner Streuzucker

. 2 grof3e Freilandeier

. 250 ml Vollmilch

. 3 ml Vanillearoma

1. Sieben Sie das Mehl, das Salz, das Backpulver und den Zucker in eine Schiissel.

2. Trennen Sie Eigelb und Eiweil3 und vermischen Sie das Eigelb in einer separaten Schiissel mit Milch
und Vanille. Rihren Sie dies dann griindlich in die trockenen Zustaten.

3. Schlagen Sie das Eiweil3, bis weiche Spitzen entstehen. Heben Sie den Eischnee dann vorsichtig
unter die fertige Mischung und achten Sie darauf, dass soviel Luft wie mdglich im Teig bleibt. Die
Mischung lasst sich am besten.

Rezepte finden Sie auf unserer Website: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

1. Trennen Sie den Sandwichtoaster vom Stromnetz und lassen Sie ihn abkiihlen, bevor Sie ihn reinigen
und verstauen.

2. Wischen Sie die Platten und die duferen Oberfléchen mit einem feuchten Tuch ab.

3. Verwenden Sie ein mit etwas Speisedl angefeuchtetes Papierhandtuch, um hartnackige Flecken zu
entfernen.

« Tauchen Sie den Sandwichtoaster nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

. Benutzen Sie bitte keine dtzenden oder scheuernden Reinigungs- oder Lésungsmittel.
Keinesfalls Topfkratzer, Scheuerschwamme oder Stahlwolle verwenden.

An den Stellen, an denen die obere und die untere Platte sich beriihren, kdnnen die antihaft-

beschichteten Oberflachen Anzeichen von Abnutzung zeigen. Das ist nur ein Schonheitsfehler und hat

keinen Einfluss auf die Funktion des Grills.

UMWELTSCHUTZ

Auf Grund der in elektrischen und elektronischen Geréten verwendeten umwelt- und

gesundheitsschddigenden Stoffe diirfen Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
mmmm nicht Gber den normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern miissen wiederaufbereitet,
wiederverwertet oder recycelt werden.wiederverwertet oder recycelt werden.



Lisez les instructions, conservez-les et transférez-les si vous transférez |'appareil. Retirez tous les
emballages avant utilisation.

PRECAUTIONS IMPORTANTES
Suivez les précautions essentielles de sécurité, a savoir:
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par

des personnes aux aptitudes physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou ne possédant pas l'expérience et les connaissances suffisantes, pour
autant que ces personnes soient supervisées/aient recu des instructions et
soient conscientes des risques encourus. Les enfants ne peuvent pas jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par |'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants, a moins qu'ils ne soient agés de plus de 8
ans et qu'ils soient supervisés. Tenez l'appareil et le cable hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Veillez a ne pas connecter l'appareil via une minuterie ou un systeme de
télécommande.

A\ Les surfaces de l'appareil vont s'‘échauffer.

Si le cable est abimé, vous devez le faire remplacer par le fabricant, un de
ses techniciens agréés ou une personne également qualifiée, pour éviter

tout danger.

® Neplongez pas l'appareil dans du liquide.

. N'emballez pas les aliments dans du film plastique, des sacs en polythéne ou du papier aluminium.
Vous risquez d'endommager le gril et de provoquer un incendie.
Utilisez I'appareil uniquement pour cuisiner de la nourriture.
N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé ou s'il ne fonctionne pas correctement.

POUR UN USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

SCHEMAS

1. Voyant d'alimentation (rouge)
2. Voyant du thermostat (vert)
3. Dispositif de fermeture

4. Plaques a sandwiches

Bouton de déblocage
Plaques a gaufres
Plaques rainurées
Onglets

®Now»

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Essuyez les surfaces anti-adhérentes des plaques avec un chiffon humide.

DEMONTAGE/FIXATION DES PLAQUES

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

Retirez et installez une plaque a la fois.

Appuyez sur le bouton de déblocage et soulevez la plaque pour la séparer de I'élément.
Insérez les onglets dans les fentes situées sur la charniére de I'appareil

Appuyez sur l'autre coté de la plaque pour l'insérer dans la partie de la poignée et le bloquer en
place.
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PREPARATION

1.

Placez I'appareil a croque-monsieur sur une surface stable, de niveau et étanche a la chaleur (pas
seulement résistante a la chaleur).

Branchez la fiche dans la prise de courant (connectez la prise, s'il s'agit d’'une prise commutable).
Le voyant d'alimentation rouge s'allume et reste allumé tant que I'appareil a croque-monsieur est
connecté a l'alimentation électrique.

Le voyant du thermostat vert s'allume quand les éléments chauffants atteignent la température de
cuisson correcte, puis s'éteint et s'allume en alternance avec le thermostat.

Attendez que le voyant vert s'allume avant de commencer la cuisson.

PREPARATION DE CROQUE-MONSIEUR (plaques pour sandwich)

ATTENTION Utilisez une serviette en papier humectée d’un peu d’huile de cuisine pour enlever les taches
incrustées.

1.

Utiliser environ une cuillére a dessert de garniture par sandwich. Une quantité excessive risquerait de
déborder.

Coupez 4 tranches de pain de maniére a ce qu'elles dépassent des plaques d'environ 0,5 cm (V4
pouce) sur tout le pourtour. Il est recommandé d'utiliser du pain frais coupé en tranches de taille
moyenne.

Etalez une fine couche de beurre/margarine sur chaque tranche. N'utilisez pas une pate a tartiner
allégée. Les pates a tartiner a faible teneur en matiéres grasses peuvent bréler et endommager les
surfaces anti-adhérentes.

Les croque-monsieur sont préparés avec la face beurrée vers I'extérieur. Placez 2 tranches de pain,
face beurrée vers le bas, sur la plaque inférieure de l'appareil.

Appuyez délicatement le pain dans les cavités de la plaque de grillage avec une cuillére en bois.
Remplissez les cavités formées dans le pain avec la garniture.

Déposez une tranche de pain, face beurrée vers le haut, au-dessus de chacune des tranches de pain
garnies.

Abaissez le couvercle, serrez les poignées et appuyez sur le dispositif de fermeture.

Faites cuire pendant 4 a 5 minutes ou jusqu'a ce que l'extérieur du pain prenne une couleur brun
doré.

Siles croque-monsieur adhérent aux plaques, utilisez une spatule en bois ou en plastique pour les
détacher.

GRIL (plaques rainurées)

1.
2.

Coupez les aliments a griller en morceaux d'une épaisseur de 10 mm maximum.

Frottez les plaques du gril avec un peu d'huile de cuisson ou de beurre. N'utilisez pas de margarine
pauvre en matieres grasses; cela risque de brdler dans le gril.

Disposez les aliments sur la plaque inférieure du gril avec une spatule ou une pince, et non pas avec
les doigts. N'utilisez aucun objet métallique ou tranchant, car vous pourriez endommager les
surfaces anti-adhérentes.

Fermez le grill. N'utilisez pas le dispositif de fermeture

Attendez jusqu'a ce que les aliments soient cuits.

Cuisinez la viande, la volaille et les dérivés (viande hachée, hamburgers, etc.) jusqu’a ce que le jus soit
clair. Cuisinez le poisson jusqu'a ce que la chaire soit opaque.

Lorsque vous cuisez des aliments préemballés, suivez les instructions sur I'emballage ou l'étiquette.

GAUFRES (plaques a gaufres)

1.

2.
3.
4.

Préparez la pate et laissez-la reposer avant la cuisson.

Versez environ 40 ml de mélange de chaque c6té de la plaque inférieure.

Fermez le grill.N'utilisez pas le dispositif de fermeture.

Faites cuire les gaufres jusqu'a ce qu'elles présentent une couleur brun doré (vérifiez aprés 3 minutes).
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GAUFRES SIMPLES (plat pour 4 personnes)

170 g farine

15 g levure en poudre

3gsel

30 g sucre en poudre brun

2 grands ceufs

250 ml lait entier

3 ml extrait de vanille

Tamisez la farine, le sel, la poudre a lever et le sucre dans une récipient.

2. Séparezles jaunes et les blancs d'ceuf et mélangez les jaunes d'ceuf, le lait et la vanille dans un
récipient séparé. Mélangez consciencieusement cette mixture aux ingrédients secs.

3. Battezles blancs en neige jusqu’a obtenir des pics mous. Ajoutez-les délicatement a la pate en
veillant a maintenir le plus d'air possible dans le mélange. Il est préférable d'utiliser le mélange a
température ambiante.

Des recettes sont disponibles sur notre site Web: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

SOINS ET ENTRETIEN

1. Débranchez |'appareil a croque-monsieur et laissez-le refroidir avant de le nettoyer et de le ranger.

2. Essuyezles plaques et les surfaces extérieures avec un chiffon humide.

3. Utilisez une serviette en papier humectée d'un peu d’huile de cuisine pour enlever les taches

incrustées.

Ne plongez pas I'appareil a croque-monsieur dans de I'eau ou dans tout autre liquide.
N'utilisez pas de solvants ou d'agents nettoyants abrasifs ou réches

N'utilisez pas de tampon a récurer, de laine d'acier ou de carrés de savon.

La surface anti-adhésive peut avoir des marques d'usure aux endroits ou I'élément supérieur et I'élément
inférieur se touchent. Ceci n'est que cosmétique et n'a pas d'effet sur le fonctionnement du gril.

PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

E Afin d'éviter des problémes environnementaux ou de santé occasionnés par les substances

dangereuses contenues dans les appareils électriques et électroniques, les appareils présentant ce

mmmm symbole ne peuvent pas étre éliminés avec les déchets ménagers, mais doivent faire I'objet d'une
récupération sélective en vue de leur réutilisation ou recyclage.




Lees de instructies, bewaar ze goed en geef ze met het apparaat mee wanneer u deze aan een derde
geeft. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voor gebruik.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN
Volg de gebruikelijke veiligheidsmaatregelen, zoals:

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder en
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke en verstandelijke
vaardigheden of die onvoldoende ervaring of kennis hebben, indien zij
onder toezicht staan of goed geinformeerd zijn en zij de risico’s begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en
gebruikersonderhoud mag niet door kinderen uitgevoerd worden, tenzij
ze ouder dan 8 zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en de
kabel buiten het bereik van kinderen van jonger dan 8 jaar.

Sluit het apparaat niet via een timer- of een afstandsbedieningsysteem aan.
A\ De oppervlakken van het apparaat zullen heet worden.

Indien het snoer beschadigd is, moet het door de fabrikant, een technicus
of een ander deskundige persoon vervangen worden om eventuele risico’s

te vermijden.
® Dompel het apparaat niet onder in vloeistof.
Wikkel etenswaren niet in plastic folie, plastic zakjes of aluminiumfolie. Hierdoor beschadigt u de
grill en u kunt brand veroorzaken.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het grillen van etenswaren.
Gebruik het apparaat niet bij beschadigingen of storingen.

UITSLUITEND VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

AFBEELDINGEN

1. Stroomlampje (rood) 5. Ontgrendelingsknop
2. Het thermostaatlampje (groen) 6. Wafelplaten

3. Vergrendeling 7. Geribde platen

4, Tostiplaten 8.  Uitsteeksels

VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Veeg de antikleefoppervlakken van de platen met een vochtige doek.

PLATEN VERWIJDEREN/PLAATSEN

Verwijder de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen
Verwijder en monteer één plaat tegelijk.

Druk op de ontgrendelingsknop en til de plaat op van het element.

Plaats de uitsteeksels in de gleuven aan de kant van het scharnier van het apparaat.
Druk op de andere kant van de plaat aan de kant van het handvat totdat deze vastklikt.
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VOORBEREIDING

1. Plaats het apparaat op een stabiel, vlak, hittebestendig (niet alleen hittewerend) oppervlak.
Steek de stekker in het stopcontact (schakel het stopcontact in, als het omschakelbaar is).

2.
3. Hetrode stroomlampje blijft branden zolang het apparaat op de stroomvoorziening is aangesloten.
4

Het groene thermostaatlampje begint te branden wanneer de elementen de correcte temperatuur
hebben bereikt, en zullen vervolgens samen met de thermostaat aan en uit gaan.
5. Wacht tot het groene lampje brandt voordat u begint te koken.

TOSTI'S MAKEN (sandwichplaten)

VOORZICHTIG Het apparaat is niet geschikt voor rauw vlees. Alle vullingen dienen veilig en geschikt te

zijn om te eten, voordat ze worden verwarmd.

1. Gebruik per tosti ongeveer een dessertlepel vulling. Als u te veel gebruikt, loopt de vulling eruit.

2. Snijd 4 sneden brood, die de platen ongeveer 0,5 cm (%4 inch) overlappen. Vers gesneden brood is
het beste.

3. Smeer boter/margarine op elke plak. Gebruik geen smeermiddel met weinig vet. Smeermiddel met

weinig vet kan de antikleefoppervlakken verbranden, beschadigen.

Tosti's worden aan de buitenkant met boter besmeerd. Leg 2 sneden brood, met de beboterde kant

naar beneden, op de onderste grillplaat

Druk het brood zacht in de holten in de grillplaat met een houten lepel.

Vul de holtes in het brood met de vulling.

Leg een sneedje brood, beboterde kant naar boven, op elk van de gevulde sneden.

Sluit het deksel, druk de handgrepen samen en zet deze met de vergrendeling vast.

Faites cuire pendant 4 a 5 minutes ou jusqu'a ce que l'extérieur du pain prenne une couleur brun

doré.

10.  Als de tosti's blijven kleven, gebruik dan een plastic of houten spatel om ze los te maken.

>
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GRILL (geribde platen)

1. Umag de etenswaren die u wilt grillen niet meer dan 10 mm dik snijden.

2. Wrijf een klein beetje kookolie of boter op de grillplaten. Gebruik geen halvarine - dit verbrandt op
de grill.

3. Leghet eten op de onderste grillplaat met een spatel of tang, niet met de vingers. Gebruik geen
metalen of scherpe voorwerpen, de antikleefoppervlakken kunnen hierdoor worden beschadigd.

4. Doe de grill weer dicht. Gebruik de vergrendeling niet.

5. Wacht tot de etenswaren gaar zijn.

. Rooster vlees, gevogelte en vergelijkbare producten (gehakt, hamburgers e.d.) tot het sap dat eruit
loopt kleurloos is. Rooster vis totdat deze overal ondoorzichtig is.

. Volg voor het grillen van voorverpakte etenswaren de aanwijzingen op de verpakking of het etiket.

WAFLES (wafelplaten)

1. Bereid het beslag voor en laat het even rusten voor het klaarmaken.

2. Giet ongeveer 40 ml van het mengsel in elke kant van de onderste plaat.
3. Doe de grill weer dicht. Gebruik de vergrendeling niet.

4. Bak de wafels tot deze goudbruin zien (controleer dit na 3 minuten).

Basisrecept wafels (Voor 4 personen.)

. 170 g gewone bloem
. 15 g bakpoeder

. 3 gzout

. 30 g basterdsuiker



2 grote vrijloop eieren

250 ml whole milk

3 ml zout

Zeef de bloem, zout, bakpoeder en suiker in een kom.

2. Scheid de eieren en plaats de eierdooiers, melk en vanille in een aparte kom. Meng deze met de
droge ingrediénten.

3. Klop het eiwit op totdat er zachte pieken worden gevormd. Meng deze voorzichtig met het mengsel,
om het mengsel zo luchtig mogelijk te houden. Het mengsel wordt het beste bij kamertemperatuur
gebruikt.

U vindt recepten op onze website: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

ZORG EN ONDERHOUD

1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het opbergt.

2. Veegde platen en buitenkant af met een vochtige doek.

3. Gebruik keukenpapier met wat olie voor het verwijderen van hardnekkige vlekken.

Dompel het apparaat niet onder in water of een andere vloeistof.
Geen producten of agressieve oplosmiddelen
Gebruik geen schuursponsjes of staalwol.

Op plaatsen waar de bovenste plaat in contact komt met de onderste plaat, kan de antiaanbaklaag
tekenen van slijtage vertonen. Dit is puur cosmetisch, en zal de werking van de grill niet beinvloeden.

MILIEUBESCHERMING

Ef Om milieu- en gezondheidsproblemen als gevolg van gevaarlijke stoffen in elektrische en

elektronische producten te vermijden, mogen apparaten met dit symbool niet worden

mmmm  Weggegooid met niet-gesorteerd gemeentelijk afval, maar moeten ze worden teruggewonnen,
opnieuw gebruikt of gerecycled.



Leggere le istruzioni e conservarle al sicuro. In caso di cessione dell'apparecchio ad altre persone,
consegnare anche le istruzioni. Rimuovere tutto I'imballaggio prima dell'uso.

NORME DI SICUREZZA IMPORTANTI
Osservare le precauzioni fondamentali di sicurezza e in particolare quanto segue:

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 ani e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o senza
esperienza e conoscenza a condizione che vengano controllate/istruite e
capiscano i pericoli in cui si pud incorrere. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non
devono essere effettuate da bambini di eta inferiore agli 8 anni e sotto il
controllo di un adulto. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Non collegare I'apparecchio mediante un sistema a timer o a controllo a
distanza.

A Le superfici dell'apparecchio diventeranno calde.

Se il cavo & danneggiato, farlo cambiare dal fabbricante o dal suo agente di

servizio, per evitare perlcoll.
® Nonimmergere I'apparecchio in sostanze liquide.
Non avvolgere i cibi in film di plastica, sacchetti di politene o fogli d'alluminio. Cio danneggerebbe il
grill e potrebbe costituire un pericolo d'incendio.
Non utilizzare I'apparecchio se non per la cottura di cibi.
Non usare I'apparecchio se & danneggiato o funziona male.

SOLO PER USO DOMESTICO

IMMAGINI

1. Spiadi“acceso” (rossa)
2. SpiaReady (verde)

3. Chiusura ascatto

4.  Piastre per panini

Pulsante dirilascio
Piastre per cialde
Piastre scanalate
Linguette

o N o

PRIMA DI UTILIZZARE LAPPARECCHIO PER LA PRIMA VOLTA
Pulire le superfici antiaderenti delle piastre con un panno umido.

SMONTAGGIO/MONTAGGIO DELLE PIASTRE

Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

Rimuovere e montare una piastra alla volta.

Premere il pulsante dirilascio e sollevare la piastra dall'elemento.

Inserire le linguette nelle fessure sul lato della cerniera dell'apparecchio.
Premere I'altro bordo della piastra sul lato del manico per bloccarlo al suo posto.

Lk wn =



PREPARAZIONE

1.

w

Posizionare il tostapane su una superficie stabile, a livello, termo-resistente (non solo resistente al
calore).

Inserire la spina nella presa di corrente (accendere la presa, se € commutabile).

La spia rossa di alimentazione si accende fino a quando il tostapane é collegato all'energia elettrica.
La spia verde si accende quando gli elementi raggiungono la giusta temperatura di cottura, quindi
lampeggia con il termostato.

Attendere fino a quando si accende la spia verde prima di iniziare a tostare.

PREPARAZIONE DEI TOAST (piastre per sandwich)

ATTENZIONE Non usare carne cruda di qualsiasi tipo con questo elettrodomestico. Tutte le farciture
devono essere sicure, e adatte per essere mangiate anche prima di essere cotte.

1.
2.

B
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Usare all'incirca un cucchiaino da dessert di farcitura per ciascun sandwich, per evitare che fuoriesca.
Tagliare 4 fette di pane per coprire le piastre per circa 0,5 cm (% di pollice) tutt'intorno. E' meglio
utilizzare del pane fresco a fette di spessore medio.

Spalmare uno strato sottile di burro/margarina su ogni fetta. Non utilizzare creme a bassa
percentuale di grassi. Le creme a bassa percentuale di grassi possono bruciarsi, danneggiando le
superfici antiaderenti.

| toast vengono imburrati sul lato esterno. Posizionare 2 fette di pane, imburrate sotto, sulla piastra
di tostatura inferiore

Premere delicatamente il pane nelle cavita della piastra di tostatura con un cucchiaio di legno.
Riempire le cavita formate nel pane con I'imbottitura.

Mettere una fetta di pane, imburrata sopra, sopra ciascuna delle fette imbottite.

Chiudere il coperchio, unire le due maniglie e bloccarle insieme tramite la chiusura a scatto .

Cook for 4-5 minutes, or till the outside of the bread turns golden brown.

Cuocere per 4-5 minuti, o fino a quando la parte esterna del pane diventa dorata.

GRIGLIA (piastre scanalate)

1.
2.

Tagliare il cibo da cuocere in parti di spessore non superiore a 10mm.

Passare un po’ di olio da cucina o burro sulle griglie. Non spalmare prodotti ipocalorici poiché
potrebbero bruciare sul grill. Lay the food on the bottom grill plate with a spatula or tongs, not
fingers. Don't use anything metal or sharp, you'll damage the non-stick surfaces.

Mettere il cibo sulla sulla piastra inferiore della griglia con una spatola o con delle pinze, non con le
dita. Non utilizzare arnesi metallici o taglienti, danneggereste le superfici antiaderenti.

Chiudere il grill. Non utilizzare la chiusura a scatto.

Attendere fino alla completa cottura del cibo.

Cuocere la carne, il pollame e derivati (carne macinata, hamburger, ecc.) fino a quando i liquidi che
fuoriescono sono trasparenti. Cuocere il pesce fino a quando € completamente opaco all'interno.
Nel cuocere cibi confezionati, sequire le istruzioni riportate sulla confezione o sull'etichetta.

CIALDE (piastre per cialde)

1

2.
3.
4.

Preparare la pastella e lasciarla riposare prima di cuocere.

Versare circa 40ml di di impasto su ogni lato della piastra inferiore.

Chiudere il grill. Non utilizzare la chiusura a scatto.

Cuocere le cialde fino a farle diventare di un colore bruno dorato (controllare dopo 3 minuti).



Ricetta di base delle cialde (4 porzioni.)

. 170 g gewone bloem

. 15 g bakpoeder

. 3gsale

. 30 g zucchero semolato dorato

. 2l uova grandi da allevamento all'aperto

. 250 ml latte intero

. 3 ml estratto di vaniglia

1. Setacciare farina, sale, lievito in polvere e zucchero in una ciotola.

2. Separareirossi d'uovo dagli albumi e unire i rossi d'uovo, il latte e la vaniglia in una ciotola separata.
Mescolare accuratamente agli ingredienti secchi.

3. Battere gli albumi fino a formare delle morbide montagnette. Avvolgerli delicatamente nella miscela

lasciando passare quanta piu aria possibile. La miscela viene utilizzata al meglio a temperatura
ambiente.

Le ricette sono disponibili sul nostro sito http://eu.russellhobbs.com/recipes/

CURA E MANUTENZIONE

1 Disconnettere il tostapane e lasciarlo raffreddare prima di pulirlo e di conservarlo.

2. Pulire le piastre e le superfici esterne con un panno umido.

3. Poista pinttynyt lika talouspaperilla, jonka olet kostuttanut kasvioljylla.

. Non immergere il tostapane in acqua o altro liquido.

. Non utilizzare prodotti forti, abrasivi o solventi.

. Non utilizzare pagliette, lana d'acciaio o pagliette saponate.

Nei punti in cui le piastre superiore ed inferiore sono a contatto, le superfici antiaderenti possono
presentare segni d'usura. Si tratta di un aspetto puramente estetico che non interessera il funzionamento
della piastra.

PROTEZIONE AMBIENTALE

Per evitare danni all'ambiente e alla salute causati da sostanze pericolose delle parti elettriche ed
elettroniche, gli apparecchi contrassegnati da questo simbolo non devono essere smaltiti con i
mmmm rifiuti non differenziati ma recuperati, riutilizzati o riciclati.



Lea las instrucciones, guérdelas en un lugar seguro y, en caso de dar el aparato a otra persona,
entrégueselas también. Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Siga las precauciones bésicas de seguridad, incluyendo:

Este aparato puede ser utilizado por nifos mayores de 8 anos y por
personas con discapacidad fisica, mental o sensorial o sin experiencia en su
manejo, siempre que sean supervisadas o guiadas por otra personay
comprendan los posibles riesgos. Los nifios no deben jugar con el aparato.
Los nifios solo deben realizar tareas de limpieza y mantenimiento si son
mayores de 8 anos y estan supervisados por un adulto. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afos.

No conecte el aparato por medio de temporizador o de un sistema de
control remoto.

A\ Las superficies del aparato estaran calientes.

Si el cable est4 danado, éste debera ser cambiado por el fabricante o su

agente de servicio, para evitar peligro.
® Nosumerja el aparato en liquidos.
No envuelva la comida en film de plastico, bolsas de polietileno o papel de plata. Esto dafara la
parrilla y puede causar peligro de incendio.
No use el aparato para cualquier otro propésito que no sea cocinar comida.
No use el aparato si esta danado o si no funciona bien.

SOLO PARA USO DOMESTICO

ILUSTRACIONES

1. Luzde encendido (roja)
2. Luzdelisto para usar (verde)
3. Cierre

4. Placas para sandwiches

Botdn de desbloqueo
Placas para gofres
Placas acanaladas
Lenglietas

o N oW

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ
Limpie las superficies antiadherentes de las placas con un paio himedo.

RETIRAR/ENCAJAR LAS PLACAS

Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.

Retire y coloque las placas una a una.

Pulse el botdn de desbloqueo y levante la placa hacia afuera de la resistencia.
Introduzca las lengtietas en las ranuras situadas en la parte central del aparato.
Presione el otro extremo de la placa hacia el lado del asa hasta que encaje en su sitio.

nunhHhwn =



PREPARACION

1

2.
3.
4

Coloque la sandwichera en una superficie plana, estable y refractaria (no solo resistente al calor).
Enchufe el aparato a la corriente (encienda el interruptor de la toma, de haberlo).

La luzroja de encendido brillard mientras la sandwichera esté conectada a la red eléctrica.

La luz verde de listo para usar brillara cuando el aparato alcance la temperatura adecuada para
cocinar; luego se encenderd y apagara alternando con el termostato.

Espere a que la luz verde brille antes de empezar a cocinar.

COMO HACER SANDWICHES (placas para sandwich)

ADVERTENCIA No ponga carne cruda de ningun tipo en el aparato. Todos los rellenos deben ser seguros
y estar en buenas condiciones de consumo incluso antes de ponerlos en el aparato.

1.

o
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10.

Use aproximadamente una cucharada de postre de relleno por tostada. Si pone mucho, se saldra por
los lados.

Corte 4 rebanadas de pan de manera que sobresalga unos 0,5 cm (% pulgada) alrededor de las
placas de coccién. Se recomienda el pan de molde fresco con rebanadas de grosor mediano.

Ponga una capa fina de mantequilla 0 margarina en cada rebanada. No use productos de cocina
bajos en grasa, puede que se quemen y dafien las superficies antiadherentes.

Los sandwiches se hacen con el lado que tiene la mantequilla hacia fuera. Ponga 2 rebanadas de pan,
con el lado de la mantequilla hacia abajo, en la placa para séndwiches inferior.

Apriete un poco el pan contra los huecos de la placa usando una cuchara de madera.

Llene los huecos formados en el pan con el relleno.

Ponga una rebanada de pan, con el lado de la mantequilla hacia arriba, encima de cada rebanada
rellena.

Cierre la tapa, junte las asas con fuerza, y ponga el cierre.

Cocine durante 4-5 minutos, o hasta que la parte exterior del pan esté bien tostada.

Silos sdndwiches se pegan, sepérelos con una espatula de madera o de pléstico.

GRILL (placas acanaladas)

1.
2.

Corte los alimentos en trozos de un grosor maximo de 10 mm.

Limpie los platos para grill con un poco de aceite de cocina o mantequilla. No use productos de
cocina bajos en grasa, puede que se quemen en la parrilla.

No coloque los alimentos en la placa de grill inferior con los dedos, utilice pinzas o una espatula. No
emplee utensilios metélicos o afilados porque podrian dafiar las superficies antiadherentes.
Cierre la parrilla. No utilice el cierre.

Espere hasta que los alimentos estén cocinados.

Cocine la carne, aves y derivados (carne picada, hamburguesas, etc.) hasta que salgan los jugos.
Cocine el pescado hasta que su carne quede totalmente opaca.

Cuando cocine comidas alimentos empaquetados, siga las instrucciones en el paquete o en la
etiqueta.

GOFRES (placas para gofres)

1

2.
3.
4,

Prepare la masa y déjela reposar antes de cocinarla.

Vierta unos 40 ml de masa preparada sobre cada uno de los lados del fondo de la placa.
Cierre la parrilla. No utilice el cierre.

Cocine los gofres hasta que queden dorados (unos 3 minutos).



Gofres basicos (Para 4 personas.)

. 170 g harina

. 15 g levadura

. 3gsal

. 30 g azticar moreno extrafino

. 2 huevos camperos grandes

. 250 ml leche entera

. 3 ml extracto de vainilla

1. Tamice la harina, la sal, la levadura y el azticar en un bol.

2. Separe las yemas de las claras. Bata las yemas, la leche, el aztcar y la vainilla en un bol aparte. Ahada
el contenido de este bol al de los ingredientes secos y mezcle bien.

3. Monte las claras a punto de nieve e incorpérelas a la masa con movimientos delicados, intentando
conservar todo el aire que pueda. Se recomienda cocinar la masa a temperatura ambiente.

En nuestra pagina web encontrard recetas: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe la sandwichera y espere a que se enfrie antes de limpiarla y guardarla.

2. Limpie las placasy las superficies exteriores con un pafio himedo.

3. Use una servilleta un poco humedecida con aceite para quitar las manchas dificiles.

. No meta la sandwichera en agua ni ningun otro liquido.

. No sumerja la unidad motriz en agua, ni en ningun otro liquido.

. No use estropajos, estropajos de alambre, ni pastillas de jabon.

En los lugares donde las placas superior e inferior hacen contacto, las superficies antiadherentes pueden
mostrar signos de desgaste. Se trata de una cuestion puramente estética y no deberia afectar al
funcionamiento de la parrilla.

PROTECCION MEDIOAMBIENTAL

Para evitar problemas medioambientales y de salud provocados por las sustancias peligrosas con

que se fabrican los productos eléctricos y electronicos, los aparatos con este simbolo no se deben
mmmm  desechar junto con el resto de residuos municipales, sino que se deben recuperar, reutilizar o
reciclar.
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Leia as instrucoes e guarde em lugar seguro. Forneca-as também caso venha a fornecer o aparelho a
alguém. Retire todo o material de embalar antes da utilizacéo.

MEDIDAS DE PRECAUCAO IMPORTANTES
Siga as seguintes instrucdes basicas de seguranca:

Este aparelho pode ser usado por criangcas com idade de 8 anos ou
superior e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que
supervisionadas/instruidas e que compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao por
parte do utilizador ndo deverao ser feitas por criancas a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o
cabo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.

Nao conecte o aparelho através de um temporizador ou sistema de
controlo remoto.

A\ As superficies do aparelho aquecerao.

Se o cabo estiver danificado, o fabricante, o seu agente de assisténcia
técnica ou alguém igualmente qualificado devera substitui-lo a fim de

evitar acidentes.
® Nao coloque o aparelho em liquidos.
Nao embrulhe os alimentos em pelicula aderente, sacos de polietileno ou folha de aluminio. Pode
danificar o grelhador e causar risco de incéndio.
N&o utilize o aparelho para outro fim que ndo seja o de cozinhar alimentos.
Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou defeituoso.

APENAS PARA USO DOMESTICO

ESQUEMAS

1. Luzdeligacéo (vermelha
2. Luzde modo pronto a usar (verde)
3. Fecho

4. Placas de sandes

Botdo de libertacdo
Placas de waffle
Placas caneladas
Patilhas

o N o

ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ
Limpe as superficies antiaderentes das placas com um pano himido.

RETIRAR/ENCAIXAR AS PLACAS

1. Desligue o aparelho da corrente e deixe arrefecer.

2. Prima o botao de libertacéo e levante a placa para fora da resisténcia.

3. Introduza as patilhas nas ranhuras do lado da dobradica do aparelho.

4. Prima a outra extremidade da placa na direccao do lado da asa para a encaixar.

21



PREPARACAO

1.

bad

Coloque a tostadeira numa superficie estavel, nivelada, a prova de calor (e ndo apenas resistente ao
calor).

Ligue a ficha a tomada elétrica (ligue a tomada, caso esta possa ser ligada e desligada).

Aluz de ligacao vermelha acender-se-4 enquanto a tostadeira estiver ligada a corrente elétrica.

A luz de modo pronto a usar verde acender-se-4 quando os elementos atingirem a temperatura de
confecgdo correta.

Espere que a luz verde se acenda antes de inserir as sanduiches.

FAZER TOSTAS (placas de sanduiche)

Cuidado Nao utilize carne crua de espécie alguma no aparelho. Todos os recheios devem ser seguros e
préprios para consumo antes de os cozinhar.

1.

Ea
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Utilize aproximadamente uma colher de sobremesa de recheio por tosta. Recheio em excesso saira
pelas bordas da tosta.

Corte 4 fatias de pao 0,5 cm (% polegada) maior do que as placas de forma a sobrepd-las a toda a
volta. O pao fresco cortado as fatias médias é o melhor.

Espalhe uma camada fina de manteiga ou margarina em cada fatia. Ndo utilize pastas magras de
barrar. Estas podem queimar, danificando as superficies antiaderentes.

As tostas sao feitas com o lado da manteiga para fora. Coloque duas fatias de pdo, com o lado da
manteiga para baixo, na placa tostadeira inferior.

Pressione suavemente o pao nas cavidades da placa tostadeira com uma colher de pau.

Encha as cavidades formadas no pao com o recheio.

Coloque uma fatia de pao, lado da manteiga para cima, em cima de cada uma das fatias recheadas.
Feche a tampa, aperte ambas as asas e carregue no fecho.

Cozinhe durante 4 a 5 minutos ou até a parte de fora do péo ter uma cor castanha dourada.

Se as tostas aderirem, use uma espatula de plastico ou madeira para liberta-las.

GRELHAR (placas caneladas)

1.
2.

Corte os alimentos a serem grelhados com uma espessura néo superior a 10 mm.

Limpe as placas de grill com um pouco de dleo de cozinha ou manteiga. Nao utilize pastas magras

de barrar - estas podem queimar no grelhador.

Coloque os alimentos na placa de grelhar inferior com uma espétula ou tenaz, e ndo com os dedos.
Nao utilize objetos metalicos ou afiados, pois podera danificar as superficies antiaderentes.

Feche o grelhador. Nao utilize o fecho.

Espere até a comida estar cozinhada.

Cozinhe carne, aves e derivados (picado, hamburgueres, etc.) até o suco sair claro. Cozinhe o peixe

até ficar totalmente opaco.

Ao cozinhar alimentos pré-embalados, siga as directrizes das embalagens ou rétulos.

WAFFLES (placas de waffle)

1

2.
3.
4,

Prepare a massa e deixe-a descansar antes de cozinhar.

Verta cerca de 40 ml do preparado em cada lado da placa inferior.
Feche o grelhador. Néo utilize o fecho.

Grelhe as waffles até ficarem douradas (verifique ap6s 3 minutos).
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Waffles simples (Para 4 pessoas)

. 170 g farinha simples

. 15 g fermento

. 3gsal

. 30 g de aglicar amarelo extrafino

. 2 ovos bioldgicos grandes

. 250 ml de leite gordo

. 3 ml extracto de baunilha

1. Peneire a farinha, o sal, o fermento e o agucar para uma tigela.

2. Separe as gemas das claras e misture as gemas, o leite e a baunilha numa tigela separada. Misture
bem este preparado com os ingredientes secos.

3. Bataas claras até se formarem picos suaves. Envolva-as cuidadosamente na mistura mantendo a
maior quantidade possivel de ar na massa. A mistura é melhor usada a temperatura ambiente.

Receitas disponiveis no nosso website: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

CUIDADO E MANUTENCAO

1. Desligue a tostadeira e deixe-a arrefecer antes de a limpar e guardar.

2. Limpe as placas e as superficies exteriores com um pano hiimido.

3. Utilize uma toalha de papel humedecida com um pouco de dleo de cozinha para remover manchas
persistentes.

. Nao mergulhe a tostadeira em dgua ou qualquer outro liquido.

. Nao use produtos de limpeza fortes ou abrasivos, nem solventes.

. Nao utilize esfregdes abrasivos, palha de ago ou esfregdes saponificados.

Nos pontos em que as placas superior e inferior se encontram, as superficies anti-aderentes podem

mostrar sinais de desgaste. Isto é puramente cosmético e nao afecta o funcionamento do grelhador.

PROTECCAO AMBIENTAL
E Para evitar problemas ambientais e de saiide devido a substancias perigosas contidas em

equipamentos eléctricos e electronicos, os aparelhos com este simbolo ndo deverao ser
mmmm  Misturados com o lixo doméstico e sim recuperados, reutilizados ou reciclados.
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Las vejledningen og behold den til senere brug. Lad den fglge med apparatet, hvis det overdrages til
andre. Fjern al emballage for brug.

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Folg altid de grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder:

Dette apparat kan anvendes af barn fra 8 ar og derover og personer hvis
fysiske, sansemaessige eller mentale evner er nedsat, eller personer uden
den forngdne erfaring, hvis de er blevet instrueret/har vaeret under opsyn
og forstar de forbundne farer. Bern ma ikke lege med apparatet.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages af bgrn, medmindre de er
over 8 dr og holdes under opsyn. Apparatet og ledningen skal holdes uden
for reekkevidden af bgrn under 8 ar.

Apparatet ma ikke tilsluttes via en timer eller et fjernstyret system.

A\ Apparatets overflader kan blive meget varme.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten,
servicevaerkstedet eller en tilsvarende kvalificeret fagmand, sa eventuelle

skader undgas.

® Leeg ikke apparatet i vand.

. Madvarerne ma ikke pakkes i plastfilm, plastposer, fryseposer eller metalfolie. Det kan beskadige
grillen og skabe brandfare.
Brug ikke apparatet til andre formal end madlavning.
Undlad at anvende apparatet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.

KUN TIL PRIVAT BRUG

TEGNINGER

1. Stremindikator (red) 5. Friggrelsesknap
2. Klar-lampe (gren) 6. Vaffelplader

3. Las 7. Rillede plader
4. Sandwichplader 8. Tapper

FOR APPARATET TAGES | BRUG FORSTE GANG
Tor pladernes non-stick overflader af med en fugtig klud.

PASATTE/AFTAGE PLADERNE

Tag apparatets stik ud og lad det kgle af.

Aftag/paseet én plade ad gangen.

Tryk pa frigerelsesknappen og left pladen op fra varmelegemet.

Seet tapperne ind i abningerne pa apparatets hangselside.

Seet pladens anden kant ind i siden med handtaget for at Iase den pa plads.

nunhHhwn =
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FORBEREDELSE

1 Stil toastjernet pa en stabil, plan, varmebestandig (ikke kun varmeresistent) overflade.

2. Seet stikket i stikkontakten (teend for stikkontakten, hvis den har en afbryder).

3. Den rgde stremindikator lyser, nar toastjernet er sluttet til stikkontakten.

4. Den gronne klar-lampe lyser, nar elementerne nar den rette temperatur til tilberedning - derefter
teender og slukker den ift. termostaten.

5. Begynd farst tilberedningen, ndr den grenne lampe teender.

SADAN LAVER DU TOAS (sandwichplader)

Tilbered ikke rat ked af nogen slags i apparatet. Alt fyld skal vaere sikkert og spiseklart inden tilberedning.

1. Brugcirka en dessertskefuld fyld per sandwich. For meget fyld vil flyde ud.

2. Skeer 4 skiver brodet sé de overlapper pladerne med 0,5 cm hele vejen rundt (% inch). Frisk brad i
mellemtykke skiver er bedst.

3. Smer et tyndt lag smer eller margarine pa hver skive. Brug ikke light smereprodukter. Light

smereprodukter kan braende sig fast pa grillen og beskadige nonstick overfladerne.
Ristede sandwicher tilberedes med den smurte side udad. Laeg 2 skiver brgd, med den smurte siden

4.
nedad, pa hver bundplade.
5. Tryk bredet let ned i varmepladernes fordybninger med en traeske.
6.  Fyld fordybningerne, der dannes i brgdet med fyldet.
7. Legen skive brad, med den smurte side opad, oven pa hver skive med fyld.
8. Luklaget, pres handtagene sammen og tryk lasen ind.
9.  Tilbered i4-5 minutter, eller indtil bradet bliver gyldenbrunt udenpa.
10.  Hvis dine toast haenger i, kan du lgsne dem vha. en traepalet.

GRILSTEGNING (rillede plader)

1. Skeer maden, som skal grilles i hgjst 10 mm tykke stykker.

2. Smer grillpladerne med en smule madolie eller smer. Brug ikke light smereprodukter — de kan
braende fast pa grillen.

3. Leeg maden pa den nederste grillplade med en paletkniv eller tang, ikke med fingrene. Brug ikke
redskaber af metal eller skarpe redskaber, da de vil beskadige non-stick overfladerne.

4. Lukgrillen. Brug ikke las.

5. Venttil maden er feerdigtilberedt.

+  Tilbered altid ked, fierkree og halvfabrikata heraf (hakket kad, burgerboffer, etc.), til kedsaften er klar.
Tilbered fisk indtil kedet er ugennemsigtigt hele vejen igennem.

. Ved tilberedning af feerdigtilberedt mad folges vejledningen pa pakken eller mzerkningen.

VAFLER (vaffelplader)

1. Lavdejen og lad den hvile inden den tilberedes.

2. Held cirka 40 ml dej pa hver side af den nederste plade.
3. Lukgrillen. Brug ikke Ias.

4. Bagvaflerne til de er gyldenbrune (cirka efter 3 minutter).
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Almindelige vafler (Til 4 personer.)

. 170 g hvedemel
. 15 g bagepulver
. 3 gsalt

30 g fint malet sukker

. 2 Store &g fra fritgdende hons

. 250 ml sgdmaelk

. 3 ml vaniljeekstrakt

1. Mel, salt, bagepulver og sukker blandes i en skal.

2. Blommer og hvider deles, og blommerne blandes derefter med maelk og vanilje i en anden skal.
Dette rgres grundigt i de torre ingredienser.

3. Aggehviderne piskes, indtil de danner blede toppe. De vendes forsigtigt i blandingen, bevar mest
muligt luft. Blandingen er bedst ved stuetemperatur.

Du kan finde opskrifter pa vores webside: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

1. Tagtoastjernets stik ud af stikkontakten og lad den kgle af inden den renggres og stilles veek.

2. Ter pladerne og de udvendige overflader af med en fugtig klud.

3. Besveerlige pletter kan fiernes med et stykke kgkkenrulle fugtet med lidt madolie.

. Lag ikke toastjernet i vand eller nogen andre vaesker.

. Undlad at anvende skrappe eller slibende rengeringsmidler eller oplgsningsmidler tilrengering af
apparatet

. Undlad at anvende skurepulver, staluld eller skuresvampe med sabe.

Alle steder, hvor top- og bundplader kommer i kontakt med hinanden, kan slip-let overfladen blive slidt.

Det har kun en synsmaessig betydning og pavirker ikke grillens funktion.

MILJOBESKYTTELSE
Ef Elektriske og elektroniske apparater, der er meerket med dette symbol, kan indeholde farlige

stoffer, og md ikke bortskaffes med husholdningsaffald, men skal afleveres pa en dertil udpeget
mmmm  |Okal genbrugsstation for at undga skade pa miljg og menneskers sundhed.
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Las bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Lat bruksanvisningen folja med om du 6verlater
apparaten. Ta bort allt férpackningsmaterial fére anvandning.

VIKTIGA SKYDDSATGARDER
Folj allmanna sékerhetsforeskrifter, déribland féljande:

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars dlder och uppat och av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller med
bristande erfarenhet och kunskap, om personerna i fraga ar under uppsikt
och har fatt anvisningar om hur apparaten fungerar och om de har forstatt
vilka risker som anvandningen kan medféra. Barn ska inte leka med
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall ska inte utforas av barn,
savida de inte ar 6ver 8 ar och ar under uppsikt. Hall apparat och elkabel
utom rackhall fér barn under 8 ar.

Anslut inte apparaten genom en extern timer eller fjarrkontroll.
A\ Apparatens utsida blir varm.

Om sladden &r skadad maste den ersattas av tillverkaren, serviccombud

eller ndagon med liknande kompetens for att undvika skaderisker.
® Sankinte ned apparaten i ndgon vatska.
Vira inte in ingredienserna i plast-/aluminiumfolie eller plastpasar vid griliningen - det forstor grillen
och det utgor en brandfara.
Anvdnd inte grillen fér ndgot annat &ndamal an det avsedda.
Anvénd inte apparaten om den &r skadad eller fungerar daligt.

ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

BILDER

1. Strémlampa (rod ) 5. Frigdringsknapp
2. Statuslampa (grén) 6. Vaffelplattor

3. Spaérrhake 7. Réfflade plattor
4. Smorgésplattor 8. Tappar

FORE FORSTA ANVANDNINGEN
Torka av plattornas non-stickytor med en fuktig trasa.

TA AV/SATTA PA PLATTORNA

Dra ur sladden till apparaten och lat den svalna.

Ta av en platta at gangen.

Tryck pa frigdringsknappen och lyft av plattan fran elementet.

For in tapparna i sparen vid gangjarnssidan.

Las plattan pa plats genom att trycka plattans andra kant mot handtagssidan.

A wN =

FORBEREDELSE

1. Placera smorgasgrillen pa ett stabilt, jdmnt, varmetaligt (inte bara vérmebestandigt) underlag.
2. Sattstickproppen i eluttaget (satt pa uttaget, om det ar stallbart).
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3. Den roda stromlampan forblir ténd under hela tiden smorgasgrillen &r ansluten till elnatet.

4. Dengrona lampan tdnds nar bestandsdelarna uppnar rétt tillagningstemperatur, sedan blinkar den
av och pa med termostaten.

5. Borja inte anvanda apparaten forran den grona lampan tands.

GORA TOASTIES (smorgasplattor)

OBSERVER Anvind inte nagon form av ratt kott. Alla ingredienser ska vara farska och &tfardiga nér de

anvénds i fyllningen.

1. Anvédnd ungefér en dessertsked fyllning for varje sandwich. For mycket fylining kommer bara att
flyta ut.

2. Skar 4 skivor brod sa att de dverlappar tallrikarna med ca 0,5 cm (%4 tum) runt om. Anvénd helst
farskt brod i medeltjocka skivor.

3. Spread butter/margarine thinly on each slice. Don't use low fat spread. Low fat spreads may burn,
damaging the non-stick surfaces.

4. Man gor toasties med den smorade sidan utat. Légg 2 brodskivor, med den smorade sidan nedat, pa

den nedre rostplattan

Tryck forsktigt ned brodet i hdligheterna pa rostplattan med en trasked.

Fyll haligheterna som bildas i brédet med fyllningen.

5
6
8.  Stdng locket, pressa ihop handtagen och tryck in sparrhaken.
9

7. Placera en skiva brod, med den smérade sidan uppat, ovanpa var och en av de fyllda skivorna.
. Tillaga i 4-5 minuter eller tills brodet ar gyllenbrunt pa utsidan.

10.  Om dina toasties fastnar kan du anvanda en stekspade av plast eller tra for att ta loss dem.

GRILL (rafflade plattor)

1. Grillbitarna bor skaras i hogst 10 mm tjocka bitar.

2. Smorj grillplattorna med lite matolja eller matfett. Anvénd inte fettsnalt matfett i grillen - det kan
brinna.

3. Placera maten pd den nedre grillplattan med en stekspade eller tang, inte med fingrarna. Anvénd
inte metallredskap eller skarpa redskap, det kan skada non-stickbeldggningen.

4. Sténg grillen. Anvand inte sparrhaken.

5. Véntatills maten &r genomgrillad.
Tillaga alla kott- och fagelprodukter, &ven styckade och malda delar, tills kéttsaften tranger igenom.
Tillaga fisk tills kottet ar fast.

. Folj de riktlinjer for tilllagning som finns pé paket eller etikett nér det galler fardigférpackade
livsmedel.

VAFFLOR (vaffelplattor)

Vispa ihop smeten och It den vila en stund fore graddningen.

Hall ungefédr 40 ml av smeten dver hela den nedre plattan.

Stang grillen. Anvand inte sparrhaken.

Gradda vafflorna gyllenbruna (vénta tre minuter och kontrollera sedan om de ar férdiga).

Hwn =

Vafflor - grundrecept (4 portioner)

« 170 g vanligt vetemjol

«  15gbakpulver

. 3gsalt

. 30 g finkornigt strosocker

«  2storadgg fran frigdende hons
250 ml whole milk

. 3 ml vaniljsocker
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1. Sikta mjol, salt, bakpulver och socker i en skal.

2. Separera dggulorna och dggvitorna. Blanda dggulor, mjolk och vanilj i en separat skal. Tillsatt sedan
detta till de torra ingredienserna och blanda val.

3. Vispa dggvitorna tills de bildar ett mjukt skum. Vénd forsktigt ned det i smeten. Forsok behalla sa
mycket luft som mgjligt i smeten. Smeten bor vara rumstemperarad vid anvéndning.

Recept finns pa var webbsida: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

SKOTSEL OCH UNDERHALL

1. Draursladden ur eluttaget och lat rosten svalna innan den rengdrs och forvaras.

2. Torka av plattorna och de utvéandiga ytorna med en fuktig trasa.

3. Usea paper towel with a dab of cooking oil to remove stubborn stains.

. Légg inte smorgasgrillen i vatten eller ndgon annan vétska.

. Anvand inga koncentrerade eller slipverkande rengdringsmedel eller [6sningsmedel.

. Anvand inte kokssvamp, stalull eller rengéringskuddar.

Dar den 6vre och nedre grillplattan kommer i kontakt med varandra kan beldggningen visa tecken pa
slitage. Detta dr enbart ytligt och paverkar inte grillens funktion.

.MILJOSKYDD

For att undvika miljo- och hélsoproblem som beror pa farliga @mnen i elektriska och elektroniska
produkter fér inte apparater som ar markta med denna symbol kastas tillsammans med osorterat
mmmm  hushallsavfall utan de ska tillvaratagas, ateranvéndas eller atervinnas.
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Les instruksjonene, oppbevar dem pa et trygt sted, og send de med apparatet hvis du gir det videre. Fjern
all emballasje for bruk.

VIKTIG SIKKERHETSTILTAK
Folg sikkerhetsinstruksene, inkludert

Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og personer med nedsatte
fysiske, sansende eller mentale evner eller manglende erfaring eller
kunnskap hvis slike personer har fatt opplaering eller blir holdt under
oppsyn og forstar farene som er tilknyttet bruken av apparatet. Barn skal
ikke leke med apparatet. Rengjgring og vedlikehold skal ikke utfares av
barn med mindre de er over atte ar og holdes under oppsyn. Hold
apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under dtte ar.

lkke koble til apparatet via tidsbryter- eller fiernstyringssystem.

A\ Apparatets overflater vil bli varme.

Hvis kabelen er skadet sa ma den bli erstattet av fabrikanten,

servicekontoret eller andre som er kvalifiserte for 8 unnga fare.
® Ikke senk apparatet ned i vaeske.
Ikke pakk mat i plastfolie, plastposer (av polyetylen), eller metallfolie. Du vil gdelegge grillen og det
er brannfarlig.
Ikke bruk apparatet til andre formal enn & lage mat.
Ikke bruk apparatet hvis det er skadet eller har mangler.

KUN FOR BRUK | HJEMMET

FIGURER

1. Stremlampe (red ) 5. Utlgserknapp
2. Klar-lampe (grenn) 6. Vaffelplater
3. Las 7. Rillete plater
4. Sandwichplater 8. Tapper

FOR FORSTEGANGSBRUK
Tork av de klebefrie overflatene pa platene med en fuktig klut.

SLIK FJERNER/FESTER DU PLATENE

Koble fra apparatet og la det bli kaldt.

Fjern og monter én plate om gangen.

Trykk pa utleserknappen og left platen bort fra elementet.

Sett tappene inn i sporene pa hengselsiden av apparatet.

Trykk den andre platekanten inn i handtaksiden for a ldse den pa plass.

nuhwn =

FORBEREDELSE

1. Plasser toastjernet pa en stabil, plan og varmesikker (ikke bare varmebestandig) overflate.
2. Sett stopselet i stikkontakten (og sla pa kontakten hvis den har egen bryter).
3. Denrgde stramlampen lyser hele tiden mens toastjernet er koblet til stremnettet.
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4. Den grgnne klar-lampen lyser nar elementene har oppnadd korrekt steketemperatur, og slas
deretter pa og av med termostaten.
5. Venttil den grenne lampen lyser for du begynner a tilberede mat.

LAGE TOAST (smorbrgdplater)

FORSIGTIG lkke bruk noen typer ratt kjott i apparatet. Alt fyll ma veere trygt og egnet til a spise fer man

starter tilberedningen.

1. Bruk en dessertskje med fyll per sandwich. Hvis du bruker for mye, vil det tyte ut.

2. Skjeer fire skiver brad som overlapper platene med ca. 0,5 cm rundt hele omkretsen. Middels tykke
skiver av ferskt brgd anbefales.

3. Smer et tynt lag smer/margarin pd hver skive. Ikke bruk margarin med lavt fettinnhold. Margarin

med lavt fettinnhold kan brenne og skade de klebefrie overflatene.

Toast lages med smorsiden vendt ut. Legg to bradskiver pa den nedre toastplaten, med smeorsiden

ned.

Trykk bredskivene forsiktig ned i fordypningene i toastplaten med en tresleiv.

Fyll fordypningene som dannes i brgdskivene, med fyll.

en bradskive oppa hver av de fylte skivene, med smearsiden opp.

Lukk lokket, skyv handtakene sammen og trykk inn ldsen.

Stek i 4-5 minutter eller til utsiden av bredet er gyllenbrun.

Hvis toasten setter seg fast, bruker du en stekespade i plast eller tre til & Iasne den.

GRILLING (rillete plater)

1. Skjeer opp maten som skal grilles i ikke mer enn 10 mm store biter.

2. Smer grillplatene med litt matolje eller smer. Ikke bruk smer med lavt fettinnhold - det kan brenne
seg pa grillen.

3. Legg maten pa den nedre grillplaten med en stekespade eller grilltang, ikke bruk fingrene. Ikke bruk
metall eller skarpe gjenstander, da dette skader de klebefrie overflatene.

4. Lukk grillen. Ikke bruk Iasen.

5. Vent til maten er tilberedt.

. Kok kjatt, fiorfe, og lignende produkter (kjottdeig, hamburgere, osv.) til saften renner av. Stek fisk til
den er ugjennomsiktig.
Ved steking av ferdigpakket mat, folge eventuelle retningslinjer pa pakken eller etiketten.

>

- ~
SPe®Now

VAFLER (vaffelplater)

1. Lagreren, og la den hvile for du begynner stekingen.

2. Hell ca. 40 ml av blandingen over hver side av bunnplaten.
3. Lukkgrillen. Ikke bruk lasen.

4. Stekvaflene til de er gyldenbrune (sjekk etter 3 minutter).

Vanlige vafler (4 porsjoner.)

. 170 g hvetemel

. 15 g bakepulver
3gsalt

. 30 g finkornet sukker (gjerne golden caster-sukker)

. 2 store egg fra frittgdende hons
250 ml helmelk

. 3 ml vaniljeekstrakt

1. Sikt mel, salt, bakepulver og sukker i en bolle.

2. Skill eggeplommene og eggehvitene, og bland eggeplommene med melk og vanilje i en egen bolle.
Bland dette grundig med de torre ingrediensene.
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3. Stivpisk eggehvitene. Fold dem forsiktig inn i blandingen, og bevar sa mye luft i blandingen som
mulig. Blandingen er best nar den brukes ved romtemperatur.

Oppskrifter er tilgjengelig pa vart nettsted: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

BEHANDLING OG VEDLIKEHOLD

1. Koble fra toastjernet, og la det kjoles ned fer du rengjer og lagrer det.
2. Terkav platene og de utvendige overflatene med en fuktig klut.
3. Bruket papirhandkle fuktet med litt matolje for a fierne vanskelige flekker.
. Ikke legg toastjernet i vann eller andre vaesker.
. Ikke bruk grove eller rengjgringsmidler med inpemidIer eller andre lgsemidler.
Ikke bruk avfettingsmiddel eller stalull med eller uten sape.
Pa steder der de gverste og nederste platene kommer i kontakt, kan de ikke-klebende overflatene vise
tegn til slitasje. Dette vil ikke pavirke grillens drift.

MILJOBESKYTTELSE
For & unngd miljsmessige og helserelaterte problemer forbundet til farlige stoffer i elektriske og

elektroniske varer, ma ikke apparater merket med dette symbolet kastes sammen med vanlig
mmmm  avfall, men gjenvinnes, gjenbrukes eller resirkuleres.
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Lue kdyttoohjeet, sdilyta ne ja anna ne laitteen mukana, mikali luovutat sen toiselle henkil6lle. Poista
kaikki pakkausmateriaali ennen kayttoa.

TARKEITA VAROTOIMIA
Seuraa perusvarotoimia, muun muassa seuraavia ohjeita:

Laitetta saavat kdyttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joiden fyysinen,

aistienvarainen tai henkinen toimintakyky on heikentynyt, tai joilla ei ole

kokemusta ja tietoa, jos heitd valvotaan/ohjeistetaan, ja he ymmartavat

kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa

puhdistaa tai tehda hoitotoimia, jos he eivat ole yli 8-vuotiaita ja valvonnan

alla. Pida laite ja kaapeli alle 8-vuotiaiden ulottumattomissa.

Ala yhdist4 laitetta ajastimen tai kauko-ohjausjarjestelman kautta.

A\ Laitteen pinnat tulevat kuumiksi.

Jos sahkojohto on vahingoittunut, se pitaa antaa valmistajan, tdman

huoltopalvelun tai vastaavan patevyyden omaavan henkilon

vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

® Al3 upota laitetta nesteeseen.

. A}a‘ kaari ruolfaa muovikalvoon, polyteenipusseihin tai metallifolioon. Se vaurioittaa grillid ja saattaa
aiheuttaa tulipalovaaran.

Alé kayta laitetta mihinkdan muuhun tarkoitukseen kuin ruoanlaittoon.
Ald kayta laitetta, jos se on vahingoittunut tai toimii huonosti.

VAIN KOTIKAYTTOON
PIIRROKSET
1. Virran merkkivalo (punainen) 5. Vapautusnappi
2. Valmis-merkkivalo (vihred) 6. Vohvelilevyt
3.  Kahva 7. Uritetut levyt
4. Voileipdlevyt 8.  Ulokkeet

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA
Pyyhi levyjen tarttumattomat pinnat kostealla liinalla.

LEVYJEN IRROTTAMINEN/KIINNITTAMINEN

Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jadhtya.

Irrota ja kiinnita yksi levy kerrallaan.

Paina vapautusnappia ja nosta levy pois elementista.

Aseta ulokkeet laitteen saranapuolen koloihin.

Paina levyn toista reunaa kahvan puolelle lukitaksesi sen paikoilleen.

Lk wn =

VALMISTELU

1. Plasser toastjernet pa en stabil, plan og varmesikker (ikke bare varmebestandig) overflate.
2. Sett stppselet i stikkontakten (og sla pa kontakten hvis den har egen bryter).
3. Den rgde stramlampen lyser hele tiden mens toastjernet er koblet til stramnettet.
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4.

5.

Den grgnne klar-lampen lyser nar elementene har oppnadd korrekt steketemperatur, og slas
deretter pa og av med termostaten.
Vent til den grenne lampen lyser fer du begynner & tilberede mat.

LAGE TOAST (smgrbrgdplater)

HUMOMIO Al kiyti laitteessa minkaanlaista raakaa lihaa. Kaikkien taytteiden on oltava turvallisia ja
syontikelpoisia ennen grillaamista.

1.
2.

3.

>

© N o

-
o

Kaytd noin jélkiruokalusikallinen taytetta leipda kohti. Liiallinen tayte pursuaa ulos.

Skjeer fire skiver bred som overlapper platene med ca. 0,5 cm rundt hele omkretsen. Middels tykke
skiver av ferskt bred anbefales.

Smer et tynt lag smer/margarin pa hver skive. Ikke bruk margarin med lavt fettinnhold. Margarin
med lavt fettinnhold kan brenne og skade de klebefrie overflatene.

Toast lages med smorsiden vendt ut. Legg to bradskiver pa den nedre toastplaten, med smersiden
ned.

Trykk bradskivene forsiktig ned i fordypningene i toastplaten med en tresleiv.

Fyll fordypningene som dannes i bradskivene, med fyll.

Legg en bradskive oppa hver av de fylte skivene, med smersiden opp.

Sulje kansi, purista kahvat yhteen ja paina salpa kiinni.

Stek i 4-5 minutter eller til utsiden av bradet er gyllenbrun.

Huvis toasten setter seg fast, bruker du en stekespade i plast eller tre til & Iasne den.

GRILLAUS (uritetut levyt)

1.
2.

3.

L

Leikkaa grillattava ruoka enintdan 10 mm paksuksi.

Levit grillilevyille hieman ruokaéljya tai voita. Ald kdyta vaharasvaisia tuotteita - ne voivat palaa
kiinni grilliin.

Legg maten pa den nedre grillplaten med en stekespade eller grilltang, ikke bruk fingrene. Ikke bruk
metall eller skarpe gjenstander, da dette skader de klebefrie overflatene.

Sulje grilli. Al kiyta salpaa.

Odota kunnes ruoka on valmista.

Valmista liha, kana ja lihatuotteet (jauheliha, hampurilaispihvit jne.) kunnes lihan neste on kirkasta.
Valmista kala kunnes sen liha on lapikypsaa.

Valmistaessasi esikasiteltyjd ja pakattuja tuotteita, seuraa pakkauksen ohjeita.

VOHVELIT (vohvelilevyt)

1.

2.
3.
4.

Valmista taikina ja anna sen seistd ennen paistamista.
Kaada noin 40 ml seosta pohjalevyn kumpaankin paikkaan.
Sulje grilli. Al kdyta salpaa.

Paista vohvelit kullanruskeiksi (tarkista 3 minuutin paasta).

Perusvohvelit (Tarjoile 4 hengelle.)

170 g tavallisia jauhoja

15 g leivinjauhetta

3 gSuolaa

30 g finkornet sukker (gjerne golden caster-sukker)
2 large store egg fra frittgdende hans

250 ml helmelk

3 ml vaniljauutetta
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1. Kaada joukkoon vaniljauute, maito ja voisula.

2. Erota munankeltuaiset ja valkuaiset. Yhdistd munankeltuaiset, maito ja vanilja erillisessa kulhossa.
Sekoita ne huolellisesti kuivien ainesten kanssa.

3. Stivpisk eggehvitene. Fold dem forsiktig inn i blandingen, og bevar sa mye luft i blandingen som
mulig. Blandingen er best nar den brukes ved romtemperatur.

Resepteja on saatavissa kotisivuillamme: http://eu.russellhobbs.com/recipes/

HOITO JA HUOLTO

1 Koble fra toastjernet, og la det kjgles ned for du rengjer og lagrer det.

2. Terkav platene og de utvendige overflatene med en fuktig klut.

3. Usea paper towel with a dab of cooking oil to remove stubborn stains.

. Ikke legg toastjernet i vann eller andre vaesker.

« Ald kayta karkeita tai hankaavia aineita tai liuottimia

- Ald kdytd kaapimia, terasvillaa tai saippuasienia.

Niisté paikoista, joissa yla- ja alalevy koskettavat toisiaan, voi tarttumattomissa pinnoissa nakya hieman
kulumista. Témd on puhtaasti kosmeettista eikd vaikuta grillin toimintaan.

YMPARISTON SUOJELU

Jotta valtettaisiin ymparistolle ja terveydelle koituvat haitat, jotka johtuvat vaarallisista aineista
sahkolaitteissa ja elektronisissa laitteissa, talla symbolilla varustetut laitteet tulee heittaa pois

mmmm  erillddn lajittelemattomista jatteistd, ne on otettava talteen, kdytettava uudestaan ja kierratettava.
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MpouTNTE UHCTPYKLMY, COXPAHUTE WX, TP Nepefjaye CONPOBOANTE MHCTPYKLMEN. Mepes nprMeHeHnem
U3LeNNA CHAMNTE C HErO YMaKoBKY.

BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTHU
CnepyiiTe OCHOBHbIM VHCTPYKLMAM MO 6€30MacHOCTY, BKMIOYaA Clepylolume:

icnonb3oBaHMe JaHHOMO YCTPOMCTBA AeTbMM CTapLue 8 ieT, AMuamm ¢
orpaHNYeHHbIMY GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM U YMCTBEHHBIMM
CNOCOBHOCTAMY, HEAOCTATKOM OMbITa N 3HAHWIA AOMYCKAETCA NpW
YCNOBUMN KOHTPONA UM MHCTPYKTaXKa U OCO3HAHMA CBA3AHHbIX PUICKOB.
[leTAM 3anpeLLeHo Urpatb € ycTporcTBoM. OUMCTKY 1 06CNyXMBaHMe
YCTPOWCTBA MOTYT BbIMOMHATb JeTW CTapLue 8 neT npu ycnosum
HabnogeHNsA B3POC/bIMUA. XpaHWTE YCTPOMCTBO 1 Kabenb B HEAOCTYMHOM
ANA peten fo 8 net mecrte.

He nogcoepnHanTte npnbop yepes Tamep Uam cMcTemy ANCTaHLMOHHOTO
ynpaseHus.

A\ ToBepxHOCTV Nprbopa HarpeBatoTCs.

Ecnu kabenb noBpexaeH, OH AOMKEH ObITb 3aMEHEH NPON3BOAUTENEM,
CEPBUCHBIM areHTOM WS APYrMM KBanMGULUMPOBAHHbIM NIMLIOM AJ1A

npenoTBpalleHnAa onacHOCTH.

®  He norpyaiite npubop B KUAKOCTb.
He 3aBopauuBaiiTe nuLieBble NPOAYKTbI B MONMMEPHYIO MEHKY, NONN3TUIEHOBbIE NaKeTbl UK
MeTanmyeckyto ¢onbry. 3To MOXET NPMBECTY K MOBPEXAEHMIO IPUNA U BbI3BaTb BO3ropaHue.
Mpurbop NpeaHa3HaueH TONbKO AN1A MPUTOTOBNIEHNA NMULLM.
He ncnonb3yiite npubop, ecnivi OH NoBpeXxaeH nan paboTaeT ¢ nepeboamu.

TONbKO ANA BbITOBOIo UCMOJIb30OBAHUA

NINIOCTPALNN

1. MHpukaTop nuTaHua (KpacHas)

2. MHpuKaTop roTOBHOCTU (3€NneHblii)
3. 3auwenka

4. MnactuHbl gna 6yTepbponos

KHonka dukcatopa
MnactuHbl ans Badenb
PebpuncTbie nnacTuHbI
Bknagku

© N o w»

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM NMPUBOPA

npOTpl/ITe aHTUNpUrapHble NOBEPXHOCTU NNAaCTUH BNAXHOW TKaHbIO.

CHATUE/YCTAHOBKA MJIACTUH

BblHbTe WTencenb 13 po3eTKy, AalTe yCTPONCTBY OCTbITb.

CHuMaiTe 1 ycTaHaBAMBaliTe No O[HOW NNACTVHe 3a pas.

HaxmuTe KHOMKY drKcaTopa U CHUMKTE NNACTUHY B CTOPOHY OT 3IEMEHTa.

BcTaBbTe BKNaAKM B pa3beMbl Ha NMOBOPAUMBAIOLLENCA CTOPOHE Npubopa.

HaxmuTe Ha fipyroi Kpai NaacTyHbI B HanpaBneHny pyyku, uTobbl 3adprKCMpoBaTh ee Ha MecTe.

vk wh s
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noaroToBkKA

1. YcTaHoBWTE 6yTepOPOAHMLY Ha YCTOMUMBYIO U POBHYIO XKapOMPOYHYIO (@ He TONbKO TEMIOCTONKYI0)
NOBEPXHOCTb.

2. BcraBbTe BUMKY Nprbopa B po3eTKy (BKNOUNTE PO3ETKY, C/IM OHa CHabXeHa BbiKNloyaTenem).

3. Korpa 6yTepbpoaHuLia byneT NOAKAOUEHa K UCTOYHMKY N1EKTPOMNUTAHNA, HAaUHET CBETUTbCA
KpacHbI MHAMKATOP MUTaHMA.

4. Korpa anemeHTbl BOCTUMHYT HYKHOW /1A FOTOBKM TeMNepaTypbl, HAUHET CBETUTHCA 3e/eHbIN
VHAMKATOP FOTOBHOCTY, MOC/IE Yero oH byfieT NepuoAnYecki BKIKYATbCA 1 BbIKMIOYATbCA MOJ,
ynpaBeneHem TepmocTarta.

5. Tpexpe Yyem HauaTb rOTOBUTb, AOXKANTECh, KOr/}a HAYHET CBETUTLCA 3eNeHbI MHAUKATOP.

MNPUTOTOBJIEHNE BYTEPBEPO/10B (c ncnonb3oBaHmem nnacTuH gnsa 6ytep6popos)

BHUMaHue B ycTpoiicTBe Hemb3s roTOBUTb CbipOe MACO N60ro Brfa. JIo6oe coaepnmoe AOMKHO ObiTb

6€e30MacHo 1 CbeA0OHO eLLe A0 NPUrOTOBNEHNS.

1. Haxkaxpbiit 6yTepbpop ncnonb3yiiTe oKONO AeCepPTHO NIOXKI HanonHuTens. 3nuwex HanonHuTens
6yneT NpocaunBaTbCs Hapyxy.

2. OtpexbTe 4 noMTVKa xneba Takm 06pa3om, YTobbl OHY NepeKpbIBaaN MAACTHHBI MO BCEMY
nepumeTpy npumepHo Ha 0,5 cm (Y4 Atoima). Jlyulle Bcero nofoiayT NOMTUKM CBeXero xneba
CpefHel TONWMHBI.

3. CmaxbTe KaXAablil TOMTVK TOHKMM CI0eM Macsia in MaprapuHa. He ncnonb3yinte cnpepl € HU3KUM
COAEPKaHVEM XMpa: OHW MOTYT MPUropaThb 1 TakM 06pa3oM NOBPeX[aTb aHTUNPHrapHble

MOBEPXHOCTN.

4. byTtepbpopbl FOTOBATCA MPOMACEHHO CTOPOHOI HapyKy. Ha HUXHIOW NnacTuHy Ansa 6yTepbpoaos
NoNoXuTe 2 TOMTIKa Xneba NPoMacieHHON CTOPOHON BHI3.

5. Cnerka BaaBuTe x71e6 B NONOCTY Ha NNACTVHE C MOMOLLbBIO iePEBAHHON TOXKU.

6.  3anonHuTe obpa3zoBaBLuMecs B xiebe yrnybneHus HaunHKON.

7. Layaslice of bread, buttered side up, on top of each of the filled slices.

8.  Close the lid, squeeze the handles together, and press in the latch.

9.  ToToBbTe B TeUeHMe 4-5 MUHYT MW NOKa BHELHAA CTOPOHa XJieba He CTaHeT 30/10TUCTO-KOPUYHEBOIA.

10.  Ecnmn 6yTepbpogbl NpMaMnAN K NOBEPXHOCTH, UCMONb3YIATe NIACTMACCOBYIO UMK JePEBAHHYI0

nionarky, uTO6bI OTAENNTDb UX.

MPUTOTOBNIEHUE HA TPUJIE (pe6pucTblie NNacTiHbI)

1. TopexbTe NpofyKTbl AN NPUrOTOBNEHMA Ha FPUIe Ha KYCKM TOMLLMHON He 6onee 10 MMm.

2. CmaxbTe NnacT!Hbl FprnA HebONbLIMM KONMYECTBOM PacTUTENBHOrO UKW CIMBOYHOTO Macna. He
NCMOMb3yITe MaNoXUPHbIA MaprapuH — OH MOXEeT NPUropeTb K Fpusio.

3. HeBblknaablBanTe NuLLEBble NPOAYKTbI Ha HUXKHIOK NAACTVHY rPMAA pyKamm — UCNOoNb3ynTe AnA
3TOro IONATKy UK Wunubl. He ncnonb3yinte MeTananyeckmne nam octpble npeameThbl, KOTopble MOryT
noBpeAnTb

4. 3akpote rpunb. He ncnonb3yiite 3aLuenky.

5. TopoxpanTe, NOKa NULLa He NPUrOTOBUTCA.

. [OTOBbTE MACO, NTULY U NPOAYKTHI NX NepepaboTky (PpapLy, pybneHble GULITEKCHI U T. A.) 4O TeX Mop,
MOKa BblfjeNfAeMblil COK He CTaHeT Npo3payHbiM. [0ToBbTe pbiby A0 TeX MO, NMOKa MAKOTb He CTaHeT
MOMHOCTbIO MaTOBOWA.

. [Mpw npuroToBneHnn pacoBaHHbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB CleAyiTe YKa3aHAM Ha yNakoBKe Uin
ITUKeTKe.
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BA®JIN (nnacTuHbl gna Badenb)

1

2.
3.
4.

MpuroToBbTe XIAKOE TECTO U JaliTe eMy NOCTOATb Nepes NPUroToBEHNEM.
Haneiite npnbnmsntensHo 40 M CMeCH Ha KaXXaylo CTOPOHY HUXKHEN MAacTUHbI.
3akpoiTe rpunb. He ncnonb3ynTe 3awenky.

KapbTe Badgn 10 3010TUCTO-KOPUYHEBOTO LiBeTa (MPOBepbTe Yepes 3 MUHYTbI).

6a3oBbill peuent Badenb (4 nopumn.)

170 r myKa

15 r nekapcKui NopoLIoK

3 rconb

30 r MeIKO3ePHICTOrO 30/10TVUCTOrO Caxapa

2 6onbLuKX AlILa OT Kyp CBOOOAHOTO BbIryna

250 M LUeNbHOro MonokKa

3 M1 BaHWbHbIN SKCTPAKT

MpoceiiTe B MUCKY MYKY, LO6aBbTE COMb, Pa3pbIXANTENb 1 caxap.

OTnenuTe XenTkn oT 6eKOB 1 CMeLLaiiTe XeNnTKu1, MOIOKO 1 BaHWb B OTAENBHON MUCKe. TilaTenbHO
CMeLLaiTe UX C CyXUMU UHTPefNeHTaMM.

3. Bsbeiite 6enkn o 06pa3oBaHNA MATKUX NMMKOB. [locTapaiTech akkypaTHO BMeLLATh X B CMECh,
4TO6bI OHa OCTaBarnach BO3AYLLHON. JlyyLue BCEro MCnosb3oBaTb CMeCh NPV KOMHATHOW
Temnepartype.

PeLienTbl MOXXHO HaiTK Ha HalweMm Beb-caliTe http://eu.russellhobbs.com/recipes/
yXoa v obCnyXMUBAHUE

1. Tepepn Tem Kak ouncTUTL By TePOPOAHMLY 11 yOpaTh ee Ha MecTo, 13BNeKnTe BIUNKY npubopa 13
pO3eTKN 1 AaliTe emy OCTbITb.

2. BbITpuTe NNACTUHBI N HAPYKHble MOBEPXHOCTM BNIaXXHOW TKaHbIO.

3. Wcnonb3yiite GymaxkHOe NMONOTEHLE, CMOYEHHOE B PaCTUTENbHOM Macie fN1A yAaneHNa CTONKUX

MATEH.
He norpyxaiite 6yTepbpoaHuMLYy B Bofy v to6yio Apyryio XUAKOCTb.

He ncnonbayiite xecTkne Unn abpasusHble BeLeCTBa, UK PaCTBOPUTENN.

He ncnonb3yrite meTanamyeckue, NpoBONOYHbIE MOYANKM UM MbiIbHbIE NOAYLIEYKM.

B mecTax conpmKOCHOBEHNS BEPXHEN 1 HUXKHEN NNACTUHDI Ha aHTUMPUrapHbIX MOBEPXHOCTAX MOTYT
NOABUTLCA Clefibl U3HOCA. ITO TOMbKO BHELLHWE NPU3HAKK, He BAMAIOLME Ha paboTy rpuns.

3ALLUTA OKPYKAIOLLE CPEADI
Ei ﬂ,ﬂﬂ TOro l‘ITO6bI I/I36E)KaTb yrpos ana 3goposba 1 Opr)KaIOLLleIZ cpenbl n3-3a BpeaHbIX BeLWeCTB B

JNEKTPUYECKNX N INEKTPOHHbIX TOBapax, np|/|6opb|, OTMeYeHHble AaHHbIM CUMBOJTIOM, OOJTXXHbI

mm YTWIN3MPOBATbCA HE KaK HE OTCOPTUPOBAHHbIE 6bITOBblE OTXOfbl, @ KaK BOCCTAaHOBNEHHbIE NN
MOBTOPHO NCNOJIb30BaHHbIE.
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Prectéte si pokyny a uschovejte je. Pokud zafizeni pfedate dél, predejte ho i s ndvodem. Pred pouZitim
odstrarite vSechny obaly.

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Dodrzujte zkladni bezpecnostni pokyny, jako jsou:

Tento pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi ¢ mentalnimi schopnostmi nebo osoby, které
vyrobek nikdy nepouzivaly nebo jej neznaji, pokud tak ¢ini pod dozorem/
byly pouceny a rozumi souvisejicim rizikim. S pfistrojem si nesméji hrat
déti. Déti nesméji provadét cisténi a béznou udrzbu, pokud nedoséhly
véku alespon 8 let a nejsou-li pod dozorem. Pistroj i kabel uchovavejte
mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pistroj nepfipojujte pfes ¢asovac nebo systém dalkového ovladani.

A\ Povrchy pfistroje budou palit.

Pokud je poskozeny kabel, musi jej vymeénit vyrobce, jeho servisni

zéstupce nebo osoba podobné kvalifikovand, aby nedoslo k riziku.
® Neponotuijte pfistroj do kapaliny.
. Potraviny nebalte do plastovych félii, polyetylenovych sacku ¢i alobalu. Poskodite gril a hrozi
nebezpedi vzniku pozaru.
Pristroj nepouzivejte k zadnym jinym tcelim nez k pfipravé jidla.
Nepouzivejte spotiebi¢, je-li poskozen nebo se objevuji poruchy.
JEN PRO DOMACI POUZITI

NAKRESY

1. Kontrolka pfipojeni k siti (¢ervend)
2. Kontrolka pfipravenosti (zelend)

3. Zapadka

4. Sendvicové plotny

Tlacitko pro uvolnéni
Vaflové plotny
Zebrované plotny
Jazycky

o N,

PRED PRVNIM POUZITIM
Antiadhezni povrch plotynek otiete vihkym hadrikem.

SNIMANi/NASAZOVANI PLOTEN

1. Pristroj odpojte ze sité a nechte vychladnout.

2. Plotynky snimejte a nasazujte kazdou zvIast.

3. Stisknéte tlacitko pro uvolnénia plotnu z topného télesa sejméte.

4. Jazycky nasadte do otvorl umisténych na kloubové strané zafizeni.

5. Druhy okraj plotny zatlacte ke strané s drzadlem, aby zapadla na misto.
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PRIPRAVA

Sendvicovac-topinkovac umistéte na stabilni, rovny a zéruvzdorny (ne pouze tepelné odolny) povrch.
Zapojte zastrcku do zésuvky (zdsuvku zapnéte, pokud je vypinatelnd).

Po zapojeni sendvicovace-topinkovace do napajeci sité se rozsviti cervend kontrolka napajeni.
Zelend kontrolka pripravenosti se rozsviti, az topna télesa dosahnou teploty potiebné k pripravé
potravin. Kontrolka se nasledné rozsvécuje a zhasina podle termostatu.

5. Wait till the green light comes on before starting to cook.

Hwn -

ZAPEKANE SENDVI (sendvi¢ové plotynky)

POZOR Nepouzivajte v pristroji ziadne druhy surového masa. Vsetky naplne musia byt bezpecné a

vhodné na konzumaciu pred samotnou pripravou.

1. Usealevel dessertspoon of filling per toastie. Too much will ooze out.

2. Ukrojte 4 platky chleba tak, aby na viech stranach plotynek chléb precnival o asi 0,5 cm (Y4 palce).
Nejlepsi jsou stredné velké platky Cerstvého chleba.

3. Nakazdy platek rozetfete trosku masla/margarinu. Nepouzivejte nizkotu¢ny tuk - mohl by se
pfipalovat a poskodit antiadhezni povrch.

4. Zapékané sendvice se pripravuji tak, aby byly méslové na vnéjsi strané. Na spodni plotynku umistéte
2 pléatky chleba maslovou stranou dold.

5. Chleba jemné vmécknéte do vyduti plotynek pomoci vaiecky.

6.  Ddlky, které v chlebu vzniknou, vyplite naplini.

7. Nakazdy vypInény platek chleba pfilozte dalsi platek, ale tentokrat maslovou stranou nahoru.

8.  Priklopte viko, pfitlacte k sobé drzadla a zaklapnéte zapadku.

9. Nechte péct 4-5 minut nebo dokud se vnéjsi strana chleba nezbarvi dozlatova.

10.  Pokud se zapékané sendvice pfichytnou, pouzijte k jejich uvolnéni plastovou nebo dfevénou

obracecku.

GRILOVANI (zebrované plotny)

1. Potravinu, kterou chcete grilovat, nakrajejte na max. 10 mm silné kousky.

2. Grilovaci plotny potiete trochou oleje na vafeni nebo méslem. NepouZzivejte nizkotucny tuk — mohl
by na grilu vzplanout.

3. Potraviny na plotynky pokladejte pomoci obracecky nebo klesti, ne prsty. Nepouzivejte zadné
kovové nebo ostré nastroje, antiadhezni povrch byste poskodili.

4. Gril zaviete. Zadpadku nepouzivejte.

5. Cekejte, dokud nebude jidlo hotové.

. Maso, driibezZ a druhotné vyrobky (mleté maso, burgery, atd.) pfipravujeme tak dlouho, dokud
vyrazné nepousti Stavu. Rybu grilujeme tak dlouho, dokud celkové neztmavne.

. Pii pfipravé balenych potravin nasledujte pokyny uvedené na obalu ¢i etiketé.

VAFLE (vaflové plotny)

1. Pripravte si tésto, a nez je pouZijete, nechte je odlezet
2. Nakazdou stranu spodni plotny nalijte asi 40 ml smésy.
3. Gril zaviete. Zapadku nepouzivejte.

4. Vafle opecte dohnéda (kontrolujte po 3 minutéch).
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Zakladni vafle (Pro 4 osoby.)

. 170 g jemnd p3eni¢na mouka

. 15 g prasek do peciva

. 3gstl

. 30 g hnédy cukr krupice

. 2 velkd vejce z volného vybéhu

. 250 ml pInotu¢né mléko

. 3 ml vytazek z vanilky

1. Mouku, stl, prasek do peciva a cukr prosejte do misy.

2. Oddélte zloutky a bilky a v dalsi mise smichejte Zloutky, mléko a vanilku. Tuto smés dlikladné
pfimichejte k suchym ingrediencim.

3. Vajecné bilky Slehejte, dokud se nezacnou tvofit jemné Spicky. Do smési je vmichejte opatrné, aby
ve smési zlstalo co nejvice vzduchu. Smés je nejlepsi pouzit pfi pokojové teploté.

Recepty naleznete na nasich internetovych strankéch http://eu.russellhobbs.com/recipes/

PECE A UDRZBA

1. Sendvicovac-topinkovac vypojte ze sité a pied ¢isténim a ulozenim jej nechte vychladnout.

2. Plotynky a vnéjsi povrchy otfete vihkym hadfikem.

3. TéZko odstranitelné skvrny odstranite kuchyrnskym ubrouskem lehce namocenym v oleji na vareni.

Sendvicovac-topinkovac neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

. Vnitini ¢ast jednotky s noZi vycistéte pomoci paratka.

. Nepouzivejte draténku, ocelovou vinu ¢i €istici houbu obsahujici mydlo.

At the places where the top and bottom toasting plates make contact, the non-stick surfaces may show
signs of wear. This is purely cosmetic, and will not affect the operation of the sandwich toaster.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Aby nedoslo k ohroZeni zdravi a zZivotniho prostiedi vlivem nebezpecnych latek obsazenych v
elektrickych a elektronickych produktech, spotiebice oznacené timto symbolem nesméji byt
mmmm vhazovény do smésného odpadu, ale je nutno je obnovit, znovu pouzit nebo recyklovat.
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Precitajte si pokyny a odlozZte tak, aby ste ich mohli priloZit pri pripadnom odovzdani vyrobku niekomu
inému. Pred pouzitim odstrante vsetky obaly.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia, vratane:

Tento pristroj mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a vedomosti ak su pod dozorom/pouceni a su si
vedomi s tym spojenych rizik. Deti sa s pristrojom nemaju hrat. Cistenie a
pouzivatelskd udrzba nemaju byt vykonavané detmi ak nie su starsie ako 8
rokov a pod dozorom. Pristroj a elektrickt Snuru uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

Nepripajajte pristroj pomocou ¢asovaca alebo systému dialkového
ovladania.

A\ Povrchy spotrebica budu horuce.

Ak je privodny kébel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho
servisnym technikom alebo inym kvalifikovanym odbornikom, aby nedoslo

k riziku.
® Neponarajte spotrebi¢ do tekutiny.
Nebalte potraviny do plastikovej fdlie, polyetylénovych sackov alebo alobalu. Poskodite gril a mozte
sposobit riziko poziaru.
Nepouzivajte pristroj na ziadny iny tcel okrem pripravy jedla.
Nepouzivajte tento spotrebic, ak je poskodeny alebo ma poruchu.
LEN NA DOMACE POUZITIE

NAKRESY

1. Svetelnd kontrolka napdjania (¢ervené)
2. Svetelnd kontrolka Pripravené (zelend)
3. Zapadka

4. Sendvicové platne

Tlac¢idlo na uvolnenie
Platne na vafle
Narebriceni plos¢i
Uska

o N o w

PRED PRVYM POUZITIM
Neprilnavé povrchy platni utrite vihkou utierkou.

VYBERANIE/ZAKLADANIE PLATNI

Pristroj odpojte z elektrickej siete a nechajte vychladnut.

Platne odoberajte a zakladajte jednotlivo.

Stlacte tlacidlo na uvolnenie a platiiu nadvihnite z ohrievacieho telesa.

Uska vloZte do otvorov na strane pristroja s pantmi.

Zatlacte druhu stranu platne do strany s rukovatou, aby ste ju uchytili na mieste.

nuhwn =
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PRIPRAVA

1. Sendvicovy hriankovac polozte na stabilny, rovny a Ziaruvzdorny (nielen odolny voci teplu) povrch.

2. Vlozte zastrcku do elektrickje zasuvky na stene (zapnite zasuvku, ak je vypinatelnd).

3. Cervend svetelnd kontrolka napéjania sa rozsvieti hned ako sa sendvi¢ovy hriankova¢ pripoji do
elektrickej siete.

4, Zelend svetelnd kontrolka Pripravené sa rozsvieti, ked ohrievacie telesa dosiahnu spravnu teplotu na
tepelny Upravu, potom sa striedavo zapinaju a vypinaju podla termostatu.

5. Pockajte, kym sa rozsvieti zelena svetelna kontrolka, az potom zacnite hriankovat.

PRIPRAVA ZAPECENYCH SENDVICOV - TOASTOV (sendvi¢ové platne)

UPOZORNENIE Nepouzivajte v pristroji ziadne druhy surového masa. Vsetky naplne musia byt bezpecné

a vhodné na konzumaciu pred samotnou pripravou.

1. Pouzite priblizne jednu dezertnu lyZicu pInky na jeden sendvic. Prili$ velké mnoZstvo vytecie von.

2. Nakrdjajte 4 krajce chleba tak, aby presahovali okraje platne po obvode asi 0 0,5cm (% palca).
Najlepsi je Cerstvy chlieb strednej hribky.

3. Kazdy krajec natrite tenkou vrstvou masla/margarinu. NepouzZivajte nizkotu¢nu natierku. Nizkotu¢né

natierky mozu prihoriet a poskodit neprilnavé povrchy.

Toasty sa pripravuju natretou stranou smerom von. Polozte na spodnu hriankovaciu platriu 2 krajce

chleba natretou stranou nadol.

Drevenou lyZicou jemne zatlacte chlieb do priehlbin v hriankovacej platni.

Priehlbiny vytvorené v chlebe naplnte plnkou.

Na kazdy naplneny krajec polozte krajec chleba natretou ¢astou smerom nahor.

Zatvorte veko, stlacte rucky spolu a zatlacte zapadku.

Nechajte piect 4-5 minut, alebo kym vonkajsia ¢ast chleba nezhnedne do zlatista.

Ak sa toasty prilepia, uvolhite ich plastovou alebo drevenou vareskou.

>

- ~N
SPe®Now

WZASCITA OKOLJA (narebriceni ploséi)

1. Hrano, ki jo Zelite pripraviti na Zaru, narezite na najve¢ 10 mm debeline.
2. Plos¢i zara obrisite z malo jedilnega olja ali masla. Ne uporabljajte namazov z nizko vsebnostjo
mascobe - na Zaru se lahko zaZgejo.
3. Jedlo polozte na spodn grilovaciu platiu pomocou lopatky alebo kliesti, nie prstami. Nepouzivajte
kovové alebo ostré naradie, aby ste neposkodili neprilnavé povrchy.
4. Zaprite Zar. Ne uporabljajte zapaha.
5. Pocakajte, da je hrana kuhana.
. Meso, perutnino in sorodne izdelke (mleto meso, burgeriji itd.) pecite toliko ¢asa, da so sokovi bistri.
Ribe pecite toliko ¢asa, da je meso v celoti neprosojno.
Pri kuhanju predpakiranih Zivil upostevajte smernice na embalazi ali nalepki.

VAFLE (platne na vafle)

1. Pripravte si cesto a pred pripravou ho nechajte odlezat.
2. Nakazdu stranu spodnej platne nalejte asi 40 ml zmesi.
3. Zaprite zar. Ne uporabljajte zapaha.

4. Grilujte vafle do zlatohneda (po 3 minutach skontrolujte).
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Zakladné vafle (4 porcie)

. 170 g ¢ista muka
15 g présok do peciva

. 3gsol

. 30 g zlaty praskovy cukor

. 2 velké vajcia z volného chovu

. 250 ml pInotu¢né mlieko

. 3 ml vanilkovy extrakt

1. Preosejte muku, sol, prasok na pecenie a cukor do misy.

2. Oddelte vaje¢né 7itka a bielka a zmie3ajte vaje¢né Zitka, mlieko a vanilku v inej mise. Riadne to
zamie3ajte do suchych prisad.

3. Vyslahajte vajecné bielka az kym sa nevytvoria makké spicky. Opatrne ich zapracujte do zmesi tak,
aby v zmesi zostalo ¢o najviac vzduchu. Najlepsie je zmes pouzivat pri izbovej teplote.

Recepty najdete na nasej webstranke http://eu.russellhobbs.com/recipes/

STAROSTLIVOST A UDRZBA

1. Pristroj odpojte z elektrickej siete a nechajte vychladnut.
2. Vsetky povrchy utrite Cistou vlhkou utierkou.
3. Natazko odstranitelné skvrny pouZite papierovu utierku navlhc¢enu troskou oleja na varenie.
. Sendvicovy hriankovac¢ neponarajte do vody ani ziadnych inych tekutin.
. Nepouzivajte hrubé alebo abrazivne istiace prostriedky alebo rozpustadla.
Nepouzivajte Skrabky, drotenky alebo hubky na umyvanie so sapondtom.
V miestach, kde dochéadza k dotyku medzi spodnou a vrchnou platiou mézu neprilnavé povrchy
vykazovat zndmky opotrebenia. Toto je iba kozmetickd chyba, a nemé vplyv na spravne fungovanie grilu.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Aby nedoslo k ohrozeniu zdravia a Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych latok v

elektrickych a elektronickych produktoch, nesmu byt spotrebice oznacené tymto symbolom
mmmm  likvidované s netriedenym komunélnym odpadom. Je nutné ich triedit, znova pouzit alebo
recyklovat.
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Instrukcje nalezy przeczyta¢, zachowad, przekazac kolejnemu uzytkownikowi, jesli odstepujemy
urzadzenie innej osobie. Wyjmij z opakowania przed uzyciem.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczestwa, miedzy innymi:

Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonej zdoInosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub
osoby nie majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa
sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja uzytkowania sprzetu,
przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo. Nalezy
zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

Nie podtaczaj urzadzenia za pomoca regulatora czasowego lub zdalnego
sterowania.

A\ Powierzchnie urzadzenia rozgrzewajg sie.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, powinien by¢ wymieniony
przez producenta, jego serwis techniczny lub specjalistyczny zaktad

naprawczy w celu unikniecia zagrozenia.
®  Nie zanurzaj urzadzenia w cieczy.
Nie owijaj zywnosci w przezroczysta folie lub folie aluminiowa i nie wktadaj do torby z polietylenu.
Grill ulegnie uszkodzeniu i moze dojs¢ do pozaru.
Nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz przygotowywanie potraw.
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia lub jesli zaczeto wadliwie dziatac.

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

RYSUNKI

1. Lampka zasilania (czerwona) 5. Przycisk zwalniajacy
2. Lampka gotowosci (zielona) 6.  Plyty do gofréow

3. Zatrzask 7. Plyty zebrowane

4. Ptyty do kanapek 8. Wystepy

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Wycieraj powierzchnie nieprzywierajace urzadzenia czysta wilgotna Sciereczka.

ZDEJMOWANIE/ZAKLADANIE PLYT

Wyciagnij wtyczke zasilania z gniazdka i pozwdl urzadzeniu catkowicie ostygnac.
Zdejmuj i zaktadaj tylko po jednej ptycie naraz.

Nacis$nij przycisk zwalniajacy, podnie$ i zdejmij ptyte z grzatki.

Natdéz wystepy na szczeliny od strony zawiaséw urzadzenia

Aby ptyte zablokowad, druga krawedz ptyty wcisnij od strony uchwytu.

nnhwn =
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PRZYGOTOWANIE

1. Opiekacz do kanapek ustaw na stabilnej, rdwnej, zaroodpornej powierzchni (nie tylko odpornej na
ciepto).

2. Wtbéz wtyczke do gniazda zasilania (wtacz gniazdo, jesli jest przetaczalne).

3. Czerwona lampka zasilania bedzie $wieci¢ tak dtugo, jak dtugo urzadzenie jest podtaczone do
zasilania.

4. Zielona lampka bedzie swiecic sie ciggle, gdy grzatki osiagna odpowiednia temperature pracy, w
cyklu wiaczony/wytaczony, gdy termostat pracuje, aby utrzymac temperature.

5. Przed rozpoczeciem zapiekania poczekaj, az zaswieci sie zielona lampka.

WYKONYWANIE ZAPIEKANEK (ptyty do kanapek)

STROZNIE Nie wolno uzywac urzadzenia do zapiekania jakiegokolwiek surowego miesa. Wszelkie

nadzienia musza by¢ bezpieczne i nadawac sie do jedzenia przed zapiekaniem.

1. Uzyj okoto 1tyzeczki deserowej wypetnienia na jednej kanapce. Zbyt wiele wycieknie na zewnatrz.

2. Ukroj 4 kromki chleba i utdz je na ptytach na wymiar okoto 0,5 cm (' cala) z kazdej strony. Najlepszy
jest chleb $wiezy srednio krojony.

3. Kazda kromke cienko posmaruj mastem lub margaryna. Nie smaruj masami niskottuszczowymi. Masa
niskottuszczowa moze sie zapali¢ w urzadzeniu i uszkadzi¢ powierzchnie nieprzywierajaca.

4. Zapiekanki smaruje sie od zewnatrz. Ut6z 2 kromki chleba na dolnej ptycie opiekajacej strong
posmarowang na zewnatrz.

5. Przy pomocy drewnianej tyzki delikatnie wcisnij chleb we wgtebienia w dolnej ptycie opiekajacej.

6.  Wypehnij nadzieniem wgtebienia powstate w ten sposéb w chlebie

7. Ut6z kromki chleba strong posmarowana do géry, na wypetnionych kromkach.

8. Zamknij, $cisnij razem uchwyty i nacisnij zatrzask.

9.  Zapiekaj przez 4-5 minuty, az krawedzie chleba sie zarumienia.

10. Jesli zapiekanka bedzie przylega¢, do jej wyjecia uzyj szpatutki plastikowej lub drewnianej.

o -

GRILLOWANIE (ptyty zebrowane)

1. Produkty do grillowania potnij na plastry nie grubsze jak 10mm.

2. Wetrzyj w ptyty troche oliwy lub masta. Nie rozprowadzaj substancji z niska zawartoscia ttuszczu -
moga zapali¢ sie na urzadzeniu.

3. Utéz zywnosc na dolnej ptycie grilla przy pomocy topatki lub szczypiec, nie palcow. Nie uzywaj
przedmiotéw metalowych lub ostrych, uszkodzisz powierzchnie nieprzywierajaca.

4. Zamknij grill. Nie zamykaj na zatrzask.

5. Zaczekaj, az jedzenie bedzie gotowe.

. Piecz mieso, dréb, i ich pochodne (mielone, hamburgery, itp.), az bedzie wyciekac czysty sos.
Przyrzadzaj ryby, az w catosci beda gotowe do spozycia.

. Przy przyrzadzaniu produktéw w opakowaniach jednostkowych, wypetnic wszelkie wskazéwki na
opakowaniu lub etykiecie.

GOFRY (ptyty do gofrow)

1. Przygotuj ciasto i chwile poczekaj przed przyrzadzeniem

2. Na kazda strone dolnej ptyty nalej okoto 40ml mieszaniny.

3. Zamknij grill. Nie zamykaj na zatrzask.

4. Piecz gofry na kolor ztoto-brazowy (po 3 minutach sprawdz).
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Zwyczajne gofry (4 porcje.)

. 170 g maka pszenna

«  15gproszek do pieczenia

«  3gsdl

. 30 g ztoty cukier drobny

+  2duze jajka z wolnego wybiegu

. 250 ml mleko petne

. 3 ml ekstrakt z wanilii

1. Przesiej make, s6l, proszek do pieczenia i cukier do miski.

2. Oddziel zéttka od biatek i potacz zéttka, mleko i wanilie w oddzielnej misce. Doktadnie to wmieszaj
do suchych sktadnikow.

3. Ubij biatka na sztywng piane. Ostroznie wmieszaj piane w inne skfadniki tak, aby otrzymac jak
najlzejsze ciasto. Mieszanina jest najlepsza w temperaturze pokojowe;j.

Przepisy sg dostepne na naszej stronie internetowej http://eu.russellhobbs.com/recipes/

KONSERWACJA | OBSLUGA
1. Przed odstawieniem i czyszczeniem urzadzenia wytacz wtyczke zasilania z gniazdka i pozostaw je do
ostygniecia.

2. Ptytyipowierzchnie zewnetrzne przetrzyj wilgotna $ciereczka.
3. Do usuniecia uporczywych plam uzyj papierowego recznika zwilzonego odrobina oliwy jadalne;j.
. Nigdy nie zanurzaj opiekacza do kanapek w wodzie lub innych ptynach.
Nie uzywaj do czyszczenia urzadzenia szorstkich i $ciernych srodkéw czyszczacych
. Nie uzywaj srodkéw do szorowania, wetny drucianej, ani mydta w kostce.
W miejscach, gdzie ptyta gérna styka sie z doIng, powierzchnie nieprzywierajace moga wykazywac $lady
zuzycia. Jest to efekt czysto kosmetyczny i nie wptywa na dziatanie grilla.

OCHRONA SRODOWISKA

Zuzyte urzadzenie oznaczone tym symbolem oddaj do odpowiedniego punktu zbierania

zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, gdyz znajdujace sie w urzadzeniu
mmmm niebezpieczne substancje oraz skfadniki elektryczne i elektroniczne moga by¢ zagrozeniem dla m
srodowiska oraz zdrowia ludzi. Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi - sktadniki urzadzenia moga
by¢ ponownie wykorzystane lub poddane recyklingowi.
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Procitajte upute, drzite ih na sigurnom mjestu, proslijedite ih ako dajete uredaj. Uklonite cijelo pakiranje
prije uporabe.

VAZNE SIGURNOSNE MJERE
Postujte osnovne sigurnosne mjere, ukljucujuci slijedece:

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na vise i osobe smanjenih
tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ili osobe koje ne raspolazu
iskustvom i znanjem ako su pod nadzorom: ili rade po uputama, te
razumiju ukljuc¢ene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje
i odrzavanje ne smiju vrsiti djeca ako nisu starija od 8 godina i moraju biti
pod nadzorom. Drzite uredaj i kabel van dosega djece mlade od 8 godina.
Nemojte prikljucivati uredaj putem tajmera ili sustava za daljinsko
upravljanje.

A\ Povrsine uredaja ¢e postati vruce.

Ako je kabel ostecen, radi izbjegavanja opasnosti, mora ga zamijeniti

proizvodac, ovlasteni servis ili osoba sli¢ne strucnosti.
® Nemojte uranjati uredaj u tekucinu.
Nemojte stavljati namirnice u plasti¢nu foliju, polietilenske vrecice ili aluminijsku foliju. Time moze
do¢i do ostecenja rostilja i moze se izazvati pozar.
Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim za pecenje hrane.
Nemojte koristiti uredaj ako je oStecen ili neispravan.

ISKLJUCIVO ZA KUCNU UPORABU

CRTEZI

1. Lucka za vklop (rdeca) 5. Sprostitveni gumb
2. Uredaj spreman za rad (zeleno svjetlo) 6. Plosce za vaflje

3. Zapah 7. Ribbed plates

4. Plosce za sendvice 8. Jezicki

PRED PRVO UPORABO
Obrisite neprijanjajuce povrsine vlaznom krpom.

ODSTRANJEVANJE/NAMESCANJE PLOSC

Odklopite napravo in pustite, da se ohladi.

Uklanjajte i postavljate jednu po jednu plocu.

Pritisnite gumb za sprostitev in dvignite plosc¢o od elementa
Jezitke nastavite v zareze na strani pripomocka s tecaji.
Drugi rob plosce pritisnite v stran z rocico, da se zaskoci.

AW S
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PRIPREMA

1

2.
3.
4

5.

PolozZite toster za sendvice na stabilnu, ravnu, nezagrijavajucu (ne samo vatrootpornu) povrsinu.
Ukljucite utikac u strujnu uti¢nicu (ukljucite uti¢nicu, ako ima prekidac za ukljucivanje).

Upalit ¢e se crveno svjetlo sve dok je toster za sendvice spojen na elektricno napajanje.

Zeleno svjetlo koje signalizira spremnost uredaja za rad upalit ¢e se kada elementi dosegnu ispravnu
radnu temperaturu, s isklju¢ivanjem i ukljucivanjem termostata u vremenskim razmacima.
Pricekajte da se upali zeleno svjetlo prije pocetka pripreme sendvica.

SPRAVLJANJE TOST-SENDVICA (ploée za sendvi¢)

OPREZ V napravi nikoli ne uporabljajte kakrsnega koli surovega mesa. Vsi nadevi morajo biti pred
kuhanjem varni in primerni za uzivanje.

1.

2.

o U

10.

Za vsak sendvi¢ uporabite priblizno za malo Zlitko nadeva. Ce ga uporabite preve¢, bo stekel iz
sendvica.

Izrezite 4 kriske kruha tako da prelaze ploce za 0,5 cm (%4 inca) sa svake strane. Najbolji je svjezi kruh s
kriskama srednje velicine.

Tanko namazite maslac/margarin na svaku krisku. Nemojte koristiti namaze s niskim sadrzajem masti.
Namazi s niskim sadrzajem masti mogu ostetiti neprijanjajuce povrsine.

Tost-sendvici se rade na nacin da se strana namazana maslacem stavlja s vanjske strane. Na donju
plocu tostera stavite 2 kriske kruha sa stranom namazanom maslacem prema dolje.

Drvenom kuhacom lagano pritisnite kruh u udubljenja u plocu tostera.

Punjenjem ispunite udubljenja nastala na kruhu.

Stavite krisku kruha, sa stranom namazanom maslacem prema gore, na vrh svake kriske ispunjene
punjenjem.

Zamknij, $cisnij razem uchwyty i nacisnij zatrzask.

Pecite 4 do 5 minuta, ili dok vanjska strana kruha ne poprimi smedezlatnu boju.

Ako se tost-sendvici lijepe, koristite plasti¢nu ili drvenu lopaticu kako bi ih odlijepili.

PRIPRAVA NA ZARU (narebri¢eni plos¢i)

1.
2.
3.

Hrano, ki jo Zelite pripraviti na zaru, narezite na najve¢ 10 mm debeline.

Plos¢i zara obrisite z malo jedilnega olja ali masla.

Lopaticom ili hvataljkama polozite hranu na donju plocu rostilja, nemojte to ¢initi prstima. Nemojte
koristiti nikakve metalne ili oStre predmete, ostetit cete neprijanjajuce povrsine.

Zaprite zar. Ne uporabljajte zapaha.

Pocakajte, da je hrana kuhana.

Meso, perutnino in sorodne izdelke (mleto meso, burgerji itd.) pecite toliko ¢asa, da so sokovi bistri.
Ribe pecite toliko ¢asa, da je meso v celoti neprosojno.

Pri kuhanju predpakiranih Zivil upostevajte smernice na embalazi ali nalepki.

VAFLJI (plosce za vafije)

1.

2.
3.
4.

Pripravite testo in ga pustite stati, preden zacnete peci.
Priblizno 40 ml mesanice vlijte v vsako stran spodnje plosce.
Zaprite Zar. Ne uporabljajte zapaha.

Vaflje pecite, dokler niso zlato rjavi (preverite po 3 minutah).
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Osnovni vafiji (Za 4 osebe.)

. 170 g gladka moka

. 15 g pecilni prasek

. 3gsol

. 30 g zlatni Secer u prahu

. 2 velika jaja iz slobodnog uzgoja

« 250 ml punomasno mlijeko

. 3 mlizvlecek vanilje

1. Prosijte u zdjelu bradno, sol, praak za pecivo i Secer.

2. Odvojite Zzumanjke i bjelanjke i izmijesajte Zumanjke, mlijeko i vaniliju u posebnoj zdjeli. Ovo
temeljito umijesajte u suhe sastojke.

3. Umutite bjelanjke sve dok se ne formiraju meki vrhovi. Pazljivo ih presavinite u smjesu, drzeci sto je
moguce vise zraka u smjesi. Smjesu je najbolje koristiti na sobnoj temperaturi.

Recepti su dostupni na nasoj web stranici http://eu.russellhobbs.com/recipes/

CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskljucite toster za sendvice i pustite da se ohladi prije ¢iS¢enja i spremanja.
Obrisite ploce i vanjske povrsine vlaznom krpom.
Za odstranjevanje trdovratnih madeZev uporabite papirnato brisaco z malo jedilnega olja.
Ne uranjajte toster za sendvice u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.
. Nemojte koristiti gruba ili abrazivna sredstva za Cis¢enje ili rastvarace.
Ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstey, Zi¢ne volne ali milnih blazinic.
Na mestih, kjer se dotakneta zgornja in spodnja plosca, so lahko na povrsinah, zas¢itenih s premazom
proti sprijemanju, opazni znaki obrabe. To je le kozmeti¢na napaka, ki ne vpliva na delovanje Zara.

—_

twN

ZASTITA OKOLISA
Da bi se izbjegle Stetne posljedice na okoli i zdravlje zbog opasnih supstanci u elektri¢nim i

elektronskim proizvodima, svi uredaji obiljeZeni ovim simbolom ne smiju se zbrinjavati kao
mmmm nerazvrstani komunalni otpad, vec¢ se moraju prikupiti, ponovno koristiti ili reciklirati.
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Preberite navodila, jih shranite na varnem in jih predajte skupaj z napravo, e jo posredujete naprej. Pred
uporabo odstranite vso embalazo.

POMEMBNA VYAROVALA
Sledite osnovnim varnostnim ukrepom, vklju¢no z:

To napravo smejo uporabljati otroci, stari najmanj 8 let, in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi, cutnimi ali dusevnimi sposobnostmi ali s
pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, ¢e so pri tem pod nadzorom/dobijo
navodila in razumejo s tem povezana tveganja. Otroci se z napravo ne
smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, Ce niso starejsi od
8 let ter pod nadzorom. Napravo in kabel varujte pred dosegom otrok,
mlajsih od 8 let.

Te naprave ne smete prikljucite na ¢asovnik ali sistem za daljinsko
upravljanje.

A\ Povrsine naprave se segrejejo.

Ce je kabel poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov servisni

zastopnik ali kdo s podobnimi pooblastili, da se prepreci tveganje.
® Naprave ne potapljajte v tekocino.
Hrane ne zavijte v plasti¢no folijo, polietilenske vrecke ali kovinsko folijo. S tem boste Zar poskodovali
in lahko povzrocite pozar.
Naprave ne uporabljajte za ni¢ drugega kot za kuhanje hrane.
Naprave ne upravljajte, ¢e je poskodovana ali ¢e ne deluje pravilno.

SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

RISBE

1. Lucka za vklop (rdeca)
2. Lucka pripravljenosti (zelena)
3. Zapah

4. Plos¢e za sendvice

Sprostitveni gumb
Plosce za vaflje
Narebriceni plosci
Jezicki

©Now»

PRED PRVO UPORABO

Povrsine s premazom proti prijemanju plo3¢ obrisite z vlazno krpo.

ODSTRANJEVANJE/NAMESCANJE PLOSC

1. Odklopite napravo in pustite, da se ohladi.

2. Odstranite in pritrdite po eno plo$co naenkrat.

3. Pritisnite gumb za sprostitev in dvignite plos¢o od elementa.
4, Jezicke nastavite v zareze na strani pripomocka s tecaji.

5. Drugirob plosce pritisnite v stran z rocico, da se zaskoci.
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PRIPRAVA

1.

2.
3.

4.

5.

Opekac toplih sendvicev postavite na stabilno, vodoravno povrsino, ki kljubuje vrocini (in ni samo
odporna na vrocino).

Vti¢ vtaknite v vti¢nico (Ce je vticnico mogoce vklopiti, jo vklopite).

Rdeca lu¢ka za vklop se bo prizgala in gorela, dokler je opekac toplih sendvicev priklju¢en v
elektricno omrezje.

Zelena lu¢ka pripravljenosti se bo prizgala, ko bodo elementi dosegli pravo temperaturo za pecenje,
nato pa se bo cikli¢no prizigala in ugasala s termostatom.

Pocakajte, dokler se zelena lucka ne prizge, preden boste zaceli peci.

PRIPRAVA POPECENIH TOPLIH SENDVICEYV (plo¢i za sendviée)

POZOR V napravi nikoli ne uporabljajte kakrsnega koli surovega mesa. Vsi nadevi morajo biti pred
kuhanjem varni in primerni za uzivanje.

1.

2.

10.

Za vsak sendvi¢ uporabite priblizno za malo zlicko nadeva. Ce ga uporabite preve¢, bo stekel iz
sendvica.

Vsako rezino na tanko namazite z maslom/margarino. Ne uporabljajte namazov z nizko vsebnostjo
mascob. Namazi z nizko vsebnostjo mascob se lahko zazgejo in poskodujejo povrsine s premazom
proti prijemanju.

Vsako rezino na tanko namazite z maslom/margarino. Ne uporabljajte namazov z nizko vsebnostjo
mascob. Namazi z nizko vsebnostjo mascob se lahko zazgejo in poskodujejo povrsine s premazom
proti prijemanju.

Popeceni topli sendvici se pripravijo tako, da je z maslom namazana stran obrnjena navzven. PoloZite
dve rezini kruha z namazano stranjo navzdol na spodnjo plosco.

Kruh previdno pritisnite v odprtine v plo3ci za popekanje z leseno Zlico.

Votline, ki se oblikujejo v kruhu, napolnite z nadevom.

Na vsako rezino z nadevom poloZite rezino kruha, ki ima z maslom namazano stran obrnjeno
navzgor.

Zaprite pokrov, stisnite rocaja in pritisnite zapah.

Pecite 4-5 minut ali tako dolgo dokler zunanjost kruha ni zlato rjava.

Ce se popeceni topli sendvici primejo plos¢, uporabite plastiéno ali leseno lopatko, da jih odstranite.

PRIPRAVA NA ZARU (narebri¢eni plosc¢i)

1.
2.

3.

Hrano, ki jo Zelite pripraviti na Zaru, narezite na najve¢ 10 mm debeline.

Plos¢i Zara obrisite z malo jedilnega olja ali masla. Ne uporabljajte namazov z nizko vsebnostjo
mascobe - na zaru se lahko zazgejo.

Polozite hrano na spodnjo plos¢o za Zar z lopatico ali prijemalko in ne s prsti. Ne uporabljajte
kovinskih ali ostrih pripomockov, saj boste poskodovali povrsine s premazom proti prijemanju.
Zaprite zar. Ne uporabljajte zapaha.

Pocakajte, da je hrana kuhana.

Meso, perutnino in sorodne izdelke (mleto meso, burgerji itd.) pecite toliko ¢asa, da so sokovi bistri.
Ribe pecite toliko ¢asa, da je meso v celoti neprosojno.

Pri kuhanju predpakiranih Zivil upostevajte smernice na embalazi ali nalepki.

VAFLJI (Plosce za vafije)

1.

2.
3.
4.

Pripravite testo in ga pustite stati, preden zacnete peci.
Priblizno 40 ml mesanice vlijte v vsako stran spodnje plosce.
Zaprite Zar. Ne uporabljajte zapaha.

Vaflje pecite, dokler niso zlato rjavi (preverite po 3 minutah).
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Osnovni vafilji (Za 4 osebe.)

170 g gladka moka

15 g pecilni prasek

3gsol

30 g nerafiniranega sladkorja za posip

2 veliki jajci iz proste reje

250 ml polnomastnega mleka

3 mlizvlecek vanilje

V skledo presejte moko, sol, pecilni prasek in sladkor.

Locite rumenjaka od beljakov in v loceni skledi zmesajte rumenjaka, mleko in vaniljo. To maso
temeljito vmesajte v suhe sestavine.

Jaj¢na beljaka stepite v trd sneg. Nezno vmesajte v ostalo mesanico in pri tem ohranite kar se da
veliko zraka v njej. Priporo¢amo, da uporabite maso sobne temperature.

Recepti so na voljo na nasem spletnem mestu http://eu.russellhobbs.com/recipes/

NEGA IN VZDRZEVANJE

1.

2.
3.

Odklopite napravo in pustite, da se ohladi.

Wipe the plates, and the external surfaces with a damp cloth.

Za odstranjevanje trdovratnih madezev uporabite papirnato brisaco z malo jedilnega olja.
Opekaca toplih sendvicev ne postavljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino.

Ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih ¢istil ali topil.

Ne uporabljajte grobih istilnih sredstev, zi¢ne volne ali milnih blazinic.

Na mestih, kjer se dotakneta zgornja in spodnja plosca, so lahko na povrsinah, zas¢itenih s premazom
proti sprijemanju, opazni znaki obrabe. To je le kozmeti¢na napaka, ki ne vpliva na delovanje zara.

ZASCITA OKOLJA

V izogib onesnazevanju okolja in ogrozanju zdravja zaradi nevarnih snovi v elektri¢nih ter
elektronskih napravah, naprave s to oznako ni dovoljeno zavreci med nesortirane odpadke.

mmmm Namesto tega jih je treba oddati na zbirno mesto, znova uporabiti ali reciklirati.
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AlopaoTe Tig 00nyieg, UAGETE TIC 08 AOPANEG LEPOG KAl O TIEPITTWON TTOU SWOETE TN CUOKEUH 0€ AANOV
xpnotn, dwote padi kai Tic 0dnyiec. Apatpéote 6Aa Ta UNIKA CUOKELATIAC TPV T TN XPH oM.

SHMANTIKA METPA AZQAAEIAL

Tnpeite Ta Bacika HETPA AOPANELAC, CUUTIEPIAAUBAVOUEVWVY TWV TIOAPAKATW:

H mapouoa cuokeun pumopei va xpnaotuomoinBei amé maidid nAikiog dvw twv 8
ETWV KAl ATOHA HE HEIWHUEVEC OWUATIKEG, AIOBNTAPLEC F OIAVONTIKES IKAVOTNTEC
| atopa mou Sev dlaBEToLV EMAPKN EUMELPIA 1) yVWON, UTTO TNV TTPOUTTO0E0N
611 0a Bpiokovtal umo emifAsdn 1 Ba AdPouv OXeTIKEG 0ONyiES Kal KATavooUv
TOUG KIVOUVOUC TIOU EVEXEL N XPrion TN cuokeunc. Ta maudid dev mpémel va
XPNOIMOTOIOVV TN oUoKeun wg matyvidl. O kaBaplopog Kat n ouvtrpnon and
xpnotn &ev mpémel va mpayuatomolovvTal and maidid, EKTOC KL av gival Avw
Twv 8 1wV Kat Bpiokovtal umd emifAeyn. Na diatnpeite T CUOKELR Kal TO
KaAWwSI0 pakpld amoé maidid nAIKIag KATw Twv 8 ETwv.

Mn ouvdéeTe Tn ouoKeLN e XPOVOSIOKOTITN i} CUCTNUA TNAEXEIPIOUOU.

A O1 em@AveleC TNC OUOKEVRC BeppuaivovTal umepBoAIKaAL.

Edv to kahwdlo sival pBapuévo, mpémel va avtikataoTabei amod tov
KOTAOKEVAOTH, TOV avTImPAowmd Tou 1 Kamolo £€oualodotnuévo mpoowo

TIPOC AmoPUYR KIVOUVWV.
®  MnBubilete Tn cuokeur| og vypd.
Mnv TUNIYETE TIG TPOQEC 08 TAAOTIKN PEPBPAv, oakoUAe amd moAuaiBulévio iy aloupvdxapto. Oa
TPOoKANBei {npid otnv yKpiAiépa Kat evOEXOUEVOG KivOuvOg TTUPKAYIAG.
Mn xpnoldomoLEiTe TN CUOKEUN Yia omoladAToTE AAAN Xprion éPa amd TO PHOIUO TPOPWV.
Mn xpnoigomoleite Tn cuokeun edv sivat @Bappévn ry mapouotdlel SUCAEITOUPYiES.

ANOKAEIZTIKA T'IA OIKIAKH XPHXZH

IXEAIA

1. Avxvia 1ox00g (KOKKIvN) 5. Kouumiamodéopeuong
2. EvSeTikn Auyvia eToinotnTaC (Mpdoivn) 6.  TAdkec BagAag

3. Aocgdlela 7. AUNOKWTEC TTAGKEG

4. TMAd&Kec oavToultg 8. E€oxég

MPIN ANMO THN NPQTH XPHXZH
YKOUTTIOTE TIC AVTIKOMNTIKEC EMPAVEIEC TWV TTAAKWV LIE £Val UYPO TIAVI.

AQAIPEXZH/TOMOGETHZH TQN NAAKQN

1. Bydhte 1o fUOA TNG OUOKEUNC amd TV TPI{a Kal aQrjoTE TNV VA KPUWOEL

2. Agaipeite kal TomoBeteite pia mAdKa KdBe popd.

3. MotoTe To KOUMi AmOSECEVONG KAl AVACNKWOTE TNV TAGKA YO VA TNV aMOUAKPUVETE amod T
avtiotaon.

4. REwoaydyete Tig e§0xEC 0TI UTOSOXEG TTOU UTIAPXOUV OTNV TAEUPA APBPWONE TNG GUOKEUNG.

5. TMéote TNV AAn dkpn TNE MAAKAC 0TV MAEUPA TNE XEIPOAAPAE, yla va Tnv ac@alioeTe ot Béon Tne.
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MPOETOIMAZIA

1. TomoBetioTE TN CAVTOUITOIEPA OF Uia 0TAOEP, EMIMESN, MUpAVTOXN EMPAVEL (O ATAWG aVOEKTIKN
oTn BepudTnTa).

2. Yuvdéote 1o @I¢ otV Tpila (evepyomotoTe TN mpida, av anarteita).

H Auyvia 1oxUo¢ avapet evéow n oavtouttoiépa gival cuvdedepévn 0tnV TPoPodoaia pEVATOC.

4. Hmpdowvn Auyvia avdpel 6tav n cuokeur @Tdvel oe owoTr Beppokpacia Ynoipatog. Katomy, Ba
avapet kat Ba oprivel kabBwg o BeppooTdTng Oa Aetrtoupyei.

5. TMepipévete péxpt va avayel n mpdoivn evoeiktiki Auyvia yia va EekivioeTe To PriGIpO.

w

WHXIMO TOXT (MAAKEZ TIA ZANTOYITX)

000XN Mnv xpnotpomoleite kavevog idoug wpd kpéag uéoa ot cuokeur). ONeC OL YEUIOEIG TpéTEL va

ivat aocQaleic Kat paywolpeg mpv amd 1o YoIpo.

1. XpnOlUomoIoTE MEPITOU pia KOUTANA TOU YAUKOU YEUION Yid KaBe odvToulte. H mapamdvw yéuion
Ba Eexelhioel.

2. Koyte 4 pETeC PWHIOU £TOL WOTE VA KAAUTITOUV TIEQIUETPIKA TIC TTAAKEC KaTd Epimou 0,5 cm (4 inch).
Ot HETPLES PETEC PPECKOU PWHIOU Eival IBAVIKEG.

3. Aleipte éva Aemtd otpwua BouTtlpou/papyapivng o€ kABe @éta. Mnv XpnoloTOLEiTE EMAAEIMUA e

XauNnAd Atmapd. Evééxetal va kaei kat va mpokaAéoel {npid 0TIG avTIKOANTIKES EMPAVELEC.

Ta oot €ivat Boutupwpéva amod Tnv €§w mMeupd. BAAte 2 péTeq Pwi, e T Poutupwuévn mAeupd

TIPOG TA KATW, 0TNV KATW TTAAKA

Matote amald 1o Ywpi péoa otnv MAAKa Ynoipatog he pia EUAVN KouTda.

lepioTe Ta Keva mou oxnuatiovTal 0To YW HE TN YEUION.

JKEMAOTE HE A QETA YW, He TN BouTupwiévn MAEUPA amd TAvw, KABE yeoTH QETa.

KateBdote 1o kamdki, oi€Te KOG TIG XEIPONABEC, Kal KAEIOTE TNV ao@Alela.

Wnote ta yia 4-5 Aemtd iy éw¢ 0tou podoPnBei n £€w mheupd Tou YwLov.

Av Ta T00T KOAjOOUY, XPNOIHOTOINOTE pia TAAOTIKN 1 EUAIVN oTTATOUAA yia va Ta EEKOMROETE.

»

-_— ~
S©O®Now

YHIIMO (auAaKWTEC TTAAKEC)

1. Koyte ta 1po@ipa mou B€AeTe va YAOETE Og KOPUATIA TTAXOUG €w¢ 10mm.

2. XKoumioTe TIC MAAKES PN oipatog pe Aiyo Aadt payelpikig 1) foutupo. Mn xpnoluomoleite eMAAEIMpa
ME XapnAd Aimapd - evoéxeTal va Kagl TAvw OTIC TTAAKEG.

3. TomoBetnoTe TO AYNTO 0TNV KATW TMAdKA YNoipaTog Ye pia omdtoula A Tolpmida, Oxt e Ta SAKTUAA
00¢. Mnv xpnolpomoleite ETAANIKA 1 Aty ed OKeUN, Oa mpokaAéoeTe {NUILA OTIC AVTIKOMNTIKEG
EMPAVELEC.

4. Kheiote v YKpIMépa. Mnv XpnOIUOTIOINCETE TV ACPAAELQL.

5. TMepipévete €wg 6Tou va Ynbei To paynTo.

. Na YAVETE TO KPEAg, TA TOUAEPIKA, KABWG KAl Ta TAPAYwYA TOug (KIMAC, UM@TEKIA KAL) éw¢ 6Tou va
egayBouv dMot ot xupoi Toug. Na Yrvete 1o Ydpt éwg 6Tou va podicouv OAEG ol TAEUPEC TOU. -
Katd 1o YPrioipo mpoCUOKEVACUEVWY TPOPWY, Va AKOAOUBOEITE TAVTOTE TIC 08nyieg mou avaypdgovTtal
0Tn OUOKEVAGIA 1) TNV ETIKETA.

BAODAEX (m\akeg BagAag)

1. EtolpdoTe T0 KOUPKOUTI, KOl OPrOTE TO VA YOUCKWOEL TIPIV OTTO TNV TIAPACKEUN TOU @aynTtou.
2. Pi€te mepimou 40ml peiypatog o€ kO MAeUPd TNG KATW TTAAKAG.

3. KAeiote TV yKpiAiépa. Mnv XpnoIUOTOICETE TV AOQANELQ.

4. WYhote TI¢ PAgAeC péxpt va podicouv (eAéyEte petd amd 3 Aemtd).
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amhég BagAeg (Ma 4 dtopa.)

« 170 g akelpt

. 15 g pumékv mouvvtep

. 3 gahdt

. 30 g kaoTavr {axapn axvn

« 2 peydAa avyd amo KOTeg eAeuBEPAC BOOKNG

. 250 ml mA\npeg ydha

. 3 ml ekyOMopa Bavihiag

1. KookwioTe To aAevpt, To ANATL, TO PIEIKIV TAoUVTEP Kal TN {dxapn o€ éva UmoA.

2. XwpioTe TOUC KPOKOUC amd Ta AoTPAdia Kal avaKaTEYTE TOUC KPOKOUC, T YAAa Kat T Bavilia o€ éva
XWPLOTO PrmoA. AVOKATEPTE KAAA TO PEIYUA QUTO HE TO UEYHO TWV OTEYVWY GUCTOTIKWV.

3. Xtumnote Ta aompddia Péxpt va Yivouv Hapéyka. MpooBEoTe Ta MPOTEKTIKA 0TO Helypa SlatnpwvTag
000 TIEPIOCOTEPO AEPA UTTOPEITE OTO ECWTEPIKO TOU MEYHATOC. To pEiypa gival KAAUTEPO va
Bpioketal og Beppokpaoia

Mmopeite va Bpeite ouvtayég otov 1oTtdTond pag http://eu.russellhobbs.com/recipes/

OPONTIAA KAI ZYNTHPHZH
1. AToouvS£0TE TN CAVTOUITOLEPA KAl APHOTE TNV VA KPUWOEL TIPIV TNV KaBapioeTe kat tnv
amoBOnkeVoETE.

2. Wipe the plates, and the external surfaces with a damp cloth.
3. MpocBéote Niyo payeipikd Aadt o€ xapTi koulivag Kal XpnoIUOTOIACTE TO YIa VA OTOUOKPUVETE TOUG
ETMIUOVOUG AeKEDEC,
. Don't put the sandwich toaster in water or any other liquid.
. Mn xpnotpomoleite okAnpd i amoeaTikd kaBaploTika A SIAUTEG.
Mn xpnotgomnoleite AelavTika opouyyapdkia  cUpua koulivag.
Y1a onpeia mou épyovTal og EMAPN N EMAVW Kat N KATW AAKA, Ol AVTIKOANTIKEG EMPAVELEG UTTOPE( Va
ep@avioouv onuadia eBopdc. Autd agopd Lovo TNV aloBNTIKA lkova, Oev emnpedlel TN AstToupyia TN
YKPINEPQG.

MPOXZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOX

Mpo¢ amo@uyn mePIBAAOVTIKWY TPOBANUATWY Kal TEORANUATWY Lyeiag Aoyw emKivouvwy

OUGIWV a6 NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG GUOKEVEC, Ol GUOKEVEG HE aUTO To UMBONO Sev Ba mpémel
= V0 OTTOPPITITOVTAL LIE TA AOITA OIKIOKA ATTOPPIMUaTa, aAAd Va avakTwvTal, va
EMAVAXPNOILOTOIOUVTAL F} VO AVAKUKAWVOVTAL.
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A hasznélati utasitast olvassa el és érizze meg; és adja tovabb a késziilékkel egyiitt, ha azt tovabbadja.
Hasznélat el6tt teljes egészében tavolitsa el a csomagolast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK
Kovesse az alabbi alapvetd biztonsagi dvintézkedéseket:

Az eszkozt 8 éves (vagy idésebb) gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel rendelkezé vagy tapasztalatlan személyek
csak felligyelet alatt/masok utasitasainak megfeleléen és csak akkor
hasznélhatjak, ha tisztaban vannak a hasznalatbél ered6 kockazatokkal.
Gyermekek nem jatszhatnak az eszkdzzel. A késziilék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek csak felligyelet alatt és csak akkor végezhetik,
ha 8 évesnél id6sebbek. Tartsa az eszkozt és a kabelt 8 éven aluli
gyermekektdl elzarva.

Ne csatlakoztassa a készuléket id6zit6é kapcsoldhoz vagy tavvezérlési
rendszerhez.

A A késziilék feliiletei felforrsodnak.

Ha a kabel megrongalddott, ki kell cseréltetni a gyartoval, egy szerviz
munkatdrsaval vagy egy hasonldan szakképzett személlyel, hogy elkeriilje

a veszélyeket.
® Ne meritse a késziiléket folyadékba.
Az élelmiszert ne tekerje mianyag féliaba, polietilén tasakba, vagy fémféliaba. Ez kart tehet a
grillezében és tlizveszélyt is okozhat.
A készliléket kizérolag élelmiszer siitésére haszndlja.
Ne mikodtesse a késziiléket, ha az megrongalédott vagy hibasan mikodik.

CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

RAJZOK

1. MUkodésjelz6 fény (piros)
2. Termosztat jelz6fény (zold)
3. Zar

4. Szendvicskészitd lemezek

Kioldé gomb
Gofrikészit6 lemezek
Bordazott lemezek
Filek

o N,

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
Torolje le a készllék tapadasmentes feliileteit egy nedves ronggyal.

A LEMEZEK BEHELYEZESE/ELTAVOLITASA

Huzza ki a késziiléket, és hagyja kihdlni.

Egyszerre egy rend szendvicset lehet betenni és megsiitni.

Nyomja meg a kioldé gombot, és emelje le a lapot a késziilékrél.

Igazitsa a lapon lévé fuleket a késziilék pantos oldaldn 1évé nyilasokba.
Nyomja a lemez mésik szélét a fogo rész oldalara, mig az a helyére kattan.

nhwn =
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ELKESZITES

1.
2.
3.
4,

5.

Tegye a szendvicssUtét egy stabil, vizszintes, nemcsak héallé, hanem tizallo feliletre.
Csatlakoztassa a tapkabel dugaljat (kapcsolja be a csatlakozdt, ha kapcsoldval ellatott tipus).

A mUkodésjelz6 fény kigyul és égve marad mindaddig, amig a szendvicssiité csatlakoztatva van a
halézathoz.

A termosztat zold jelzéfénye akkor gyullad ki, amikor a f(it6elemek elérik a megfeleld sttési
hémérsékletet, és utana ki- és bekapcsolnak a termosztat szerint.

A siités megkezdése el6tt varjon, amig kigyullad a termosztat zold jelzéfénye.

PIRITOTT SZENDVICSEK (szendvics lapok)

VIGYAZAT Ne hasznaljon semmilyen nyers hust a késziilékben. Minden tdlteléknek biztonsdgosnak és
fogyaszthatonak kell lennie siités el6tt.

1.
2.

3.

>
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Szendvicsenként koriilbeliil egy tedskandlnyi tolteléket hasznaljon. A tal sok toltelék kifolyik.
Vidgjon 4 szelet kenyeret, Ugy hogy a szélei kb. 0.5 centiméterrel (% col) kilégjanak a lemezek pereme
kordil. Friss, kdzepesen vastagra szeletelt kenyér a legjobb.

Kenje meg mindegyik szeletet vajjal/margarinnal. Ne hasznéljon alacsony zsirtartalmu krémeket.
Ezek odaéghetnek és rongalja a tapadasmentes fellileteket.

A piritott szendvicseket a vajas felével kifele helyezve kell betenni. Tegyen be két szelet kenyeret, a
vajas felével lefele a szendvicssiité alsé lemezére

Nyomja 6vatosan be a kenyérszeleteket a stitélapokba egy fakanallal.

Toltse meg toltelékkel a kenyérben levé mélyedéseket.

Tegyen egy-egy szelet kenyeret a vajas felével folfele a toltott szeletek tetejére.

Csukja be a fedelet, nyomja 6ssze a fogantyut, és nyomja a helyére a zarat.

Susse kb. 2-4 percig, vagy amig a kenyér kiilseje aranybarnava nem vilik.

Ha a piritott szendvicsek beragadnak, kivevéshez hasznaljon egy miianyag vagy fa lapatkat.

GRILLEZES (bordazott lemezek)

1.
2.

3.

A grillezni kivant ételt vagja 10 mm-nél vékonyabb darabokra.

Torolje at a grillez6lapokat egy kevés fézdolajjal vagy vajjal. Ne hasznaljon alacsony zsirtartalmu
kenhetd krémeket - ezek rdéghetnek a grillezére.

Amikor az élelmiszert beteszi az also lemezre, hasznaljon lapatkat vagy fogot, ne a kezét hasznalja.
Ne hasznéljon semmilyen fémes vagy éles eszkozt, mert rongélni fogja a tapadasmentes feliileteket.
Zérja le a grillez6t. Ne haszndlja a zarat.

Vérja meg, mig az étel megsiil.

A hust, szarnyasokat és ezek szarmazékait (vagdaltak, hispogacsak, stb.) addig siisse, mig a szaftos
dllag meg nem sz(inik. A halat addig stisse, mig opélos szin(ivé nem vélik.

Ha elérecsomagolt élelmiszert siit, kdvesse a csomagoléson, vagy a cimkén lévé utmutatésokat.

GOFRI (gofrikészit6 lemezek)

1.

2.
3.
4,

Készitse el a masszat, és stités el6tt hagyja pihenni.

Ontson kb. 40 ml masszat az alsé lemez egy-egy oldalaba.

Zarja le a grillez6t. Ne hasznalja a zarat.

Suisse aranybarndra a gofrikat (3 perc utan ellendrizze a gofrikat).

58



Gofri alaptészta (4 személyre.)

170 g kozonséges liszt

15 g stitépor

39gs6

30 g aranysdrga porcukor

2 nagy hézi tojasok

250 ml teljes tej

3 ml vanilia kivonat

Szitélja a lisztet, sot, sitéport és cukrot egy edénybe.

2. Vélassza kiilon a tojasok sargajat a fehérjétdl és tegye a tojassargékat, tejet és vaniliat egy kilon
edénybe. Keverje alaposan dssze ezt a szaraz hozzavalokkal.

3. Verje fel habba a tojasfehérjét. Keverje bele 6vatosan a keverékhez megprobalva minél tobb levegét
hagyni a keverékben. A keverék szobahémérsékleten hasznalhaté a legjobban.

Recepteket weboldalunkon taldl http://eu.russellhobbs.com/recipes/

APOLAS ES KARBANTARTAS

1. Vegye ki a szendvicsstit6 haldzati csatlakozdjat és hagyja leh(ilni teljesen, miel6tt megtisztitana és
eltenné.

2. Alemezek és a kiilsé felliletek tisztitdsahoz tordlje le ezeket egy nedves ronggyal.

3. A makacs szennyezédéseket egy kevés féz6olajjal megnedvesitett papir térlékendével tavolitsa el.

Ne tegye a szendvicssutét soha vizbe, vagy barmilyen mas folyadékba.
Ne hasznéljon durva tisztitd szereket, surold szereket vagy olddszereket.
Suroldszert, fémszélas szivacsot, vagy suroldkefét tilos hasznalni.

Azokon a helyeken, ahol az also és fels6 tanyérok érintkeznek, a tapaddsmentes fellileten kopas nyoma
alakulhat ki. Ez csupdn esztétikai jellegli probléma, mely nem befolyasolja a grillezé normal miikodését.

KORNYEZETVEDELEM

Ei Hogy elkeriilje az elektromos és elektronikus termékekben levd veszélyes anyagok altal okozott

kérnyezeti és egészségligyi problémakat, az ilyen jellel jeldlt készlilékeket nem szabad a szét nem

mmmm valogatott varosi szemétbe tenni, hanem 6ssze kell gydjteni, Ujra fel kell dolgozni és Ujra kell
hasznositani.
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Talimatlari okuyun, giivenli bir yerde saklayin, cihazin el degistirmesi halinde cihazla birlikte aktarin.
Kullanmadan énce cihazin tiim ambalajini gikarin.

ONEMLiI GUVENLIK KURALLARI
Asagidakiler dahil, tim temel gtivenlik 6nlemlerini izleyin:

Bu cihaz, 8 yas ve lizeri cocuklar ve yetersiz fiziksel, duyumsal veya zihinsel
kapasitelere sahip veya deneyim ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan,
sadece denetim/talimat altinda olmalari ve icerilen tehlikeleri anlamalari
kaydiyla kullanilabilir. Cocuklar cihazla oyun oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi islemleri, 8 yasin (izerinde ve denetim altinda olmadiklar
taktirde, cocuklar tarafindan gerceklestiriimemelidir. Cihazi ve kablosunu 8
yasin altindaki cocuklardan uzak tutun.

Cihazin baglantilarini, bir zamanlayici veya uzaktan kumanda sistemi
uzerinden kurmayin.

A Cihazin yiizeyleri cok i1sinabilir.

Hasarli elektrik kablolari, guvenlik agisindan sadece uretici, ureticinin yetkili

servisleri veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

® Cihazi siviya batirmayin.

« Yiyecedi strec filmle, politen posetlerle veya alliminyum folyoyla kaplamayin. Izgaraya zarar vererek
bir yangin tehlikesine neden olabilirsiniz.
Cihazi, yiyecek pisirme diginda bir amacla kullanmayin.
Hasarli veya arizali cihazlari ¢alistirmayin.

SADECE EV ICI KULLANIM
CIZIMLER
1. Guglambasi (kirmizi) 5. Birakma digmesi
2. Hazir lambasi (yesil) 6.  Waffle plakalari
3. Mandal 7. Oluklu plakalar
4. Sandvic plakalan 8.  Sekmeler
iLK KULLANIMDAN ONCE

Plakalarin yapismaz yiizeylerini nemli bir bezle silin.

PLAKALARI CIKARMA/TAKMA

Cihazin fisini prizden ¢ekin ve sogumaya birakin.

Her seferinde bir plakay ¢ikarin ve takin.

Birakma diigmesine basin ve plakayi tiniteden kaldirarak cikarin.
Sekmeleri, cihazin menteseli tarafinda yer alan yuvalara gegirin.

Plakanin sap tarafinda yer alan diger kenarini, yerine kilitlemek icin bastirin.

nunhHhwn =
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iLK KULLANIMDAN ONCE

1

2.
3.
4

5.

Tost makinesini sabit, diiz, 1s gegirmez (veya yalnizca 1siya dayanikli) bir yiizeyin tizerine yerlestirin.
Cihazin fisini elektrik prizine takin (agilabiliyorsa, soketin diigmesini agin).

Kirmizi lamba, cihaz elektrik kaynagina bagl oldugu strece yanacaktir.

Yesil lamba, 1sitma devreleri dogru pisirme sicakligina ulastiginda yanacak, sonra termostatla birlikte
zaman zaman yanip sénecektir.

Pisirmeye baslamadan énce yesil lambanin yanmasini bekleyin.

TOST YAPMA (tost 1zgara plakalar)

DIKKAT Cihazda ne tirde olursa olsun ¢ig et kullanmayin. Cihaza yerlestireceginiz malzemeler emniyetli
ve pisirme dncesinde yenmeye uygun olmalidir.

1.
2.

3.

»
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Her sandvicg icin yaklasik bir tath kasigi dolgu malzemesi kullanin. Fazlasi disari sizacaktir.
Plakalarla dort taraftan 0,5 cm (%4 inch) értiisecek sekilde 4 dilim ekmek kesin. Taze orta kalinlikta
dilimlenmis ekmek en iyi sonucu verecektir.

Her dilimin Gzerine ince bir tereyagi/margarin tabakasi stiriin. Dusiik yagl pisirme malzemeleri
puskirtmeyin; yanarak 1zgaranin yapismaz ylizeylerine hasar verebilir.

Tost yapilacak ekmek dilimlerinin dis taraflari tereyadi ile yaglanmalidir. Her alt plakanin Gizerine
tereyagli taraflan disan bakacak sekilde 2 dilim ekmek yerlestirin.

Ekmedi pisirme plakasinin oyuklarina dogru, tahta bir kasikla yavasca bastirin.

Ekmekte olusan bosluklari dolgu malzemesiyle doldurun.

Doldurulmus her dilimin Gzerine, tereyagli tarafi yukan bakacak sekilde bir dilim ekmek koyun.
Kapadi kapatin, saplari bir araya getirerek sikistirin ve mandala bastirin.

Yaklasik 4-5 dakika veya ekmegin dis tarafi altin rengi olana dek pisirin.

Tostlar plakaya yapisirsa, plastik ya da tahta bir spatula ile onlari ayirin.

IZGARA YAPMA (oluklu plakalar)

1.
2.

3.

Izgarada pisireceginiz yiyecegi en fazla 10 mm kalinhiginda kesin.

Izgara plakalarina az miktarda pisirme yadi veya tereyagi siiriin. Diisiik yagl pisirme malzemeleri
puskirtmeyin; yanarak izgaranin tizerine yapisabilir.

Yiyecekleri alt 1izgara plakasina parmaklarinizla dedil, bir spatula veya masa ile yerlestirin. Metal veya
keskin bir cisim kullanmayin, yapismaz ylizeylerde hasara neden olabilirsiniz.

Izgaray1 kapatin. Mandali kullanmayin.

Yiyecek tamamen pisene dek bekleyin.

Eti, kimes hayvanlarini ve tlirevlerini (kiyma, burger kéfte, vb.) 6zsulari tamamen cekilene dek pisirin.

Baligi etli kismi tamamen matlasincaya dek pisirin.
Onceden paketlenmis yiyecekleri pisirirken, paket veya etiket {izerindeki tim yonergeleri izleyin.

Temel waffle’lar (waffle plakalar)

1

2.
3.
4.

Akiskan waffle hamurunu hazirlayin ve pisirmeden énce dinlenmeye birakin.
Taban plakasinin her bir tarafina yaklagik 40 ml kadar karisimdan dokiin.
Izgarayi kapatin. Mandali kullanmayin.

Waffle'lar altin rengi olana dek kizartin (3 dakika sonra kontrol edin).
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TEMEL WAFFLE'LAR (4 kisiliktir.)

170 g sade un

15 g kabartma tozu

3gtuz

30 g ince toz seker

2 biiyuk serbest gezen tavuk yumurtalari

250 ml tam yagh sut

3 ml vanilya esansi

Un, tuz, kabartma tozu ve sekeri eleyerek bir kaseye koyun.

2. Yumurtalarin sarilarini beyazlarindan ayirin ve yumurta sarilari, siit ve vanilyayi ayri bir kaseye koyun.
Bunlari iyice karistirarak kuru malzemelere ekleyin.

3. Yumurta aklarini yumusak tepecikler olusuncaya dek ¢irpin. Bunlart miimkiin oldugunca ¢ok hava
icerecek sekilde yavas yavas ve dikkatle karisima ekleyin. Karisim en iyi sonucu oda sicakliginda
verecektir.

Web sitemizde yemek tarifleri de verilmektedir http://eu.russellhobbs.com/recipes/

TEMIZLiK VE BAKIM

1. Tost makinesinin fisini elektrik prizinden ¢ekin ve temizlemeden ve kaldirmadan 6nce sogumasini
bekleyin.

2. lzgara plakalarini ve dis ytizeyleri nemli bir bezle silerek temizleyin.

3. Inatcilekeleri ortadan kaldirmak icin az bir yemek yagi ile nemlendirilmis kagit havlu kullanin.

Tost makinesini suya veya baska herhangi bir siviya daldirmayin.
Temizlik sirasinda sert veya asindirici temizlik maddeleri veya ¢ozeltilerini kullanmayin.
Bulasik teli, tel yiin ya da sabunlu bezler kullanmayin.

Alt ve Ust 1zgara plakalarinin birbirlerine temas ettigi noktalarda, yapismaz ylizeylerde bir miktar asinma
gorilebilir. Bu asinma tamamen ylizeyseldir ve 1zgaranin calismasini etkilemeyecektir.

CEVRE KORUMA

Ef Elektrikli ve elektronik cihazlardaki tehlikeli maddelerin neden oldugu cevre ve saglik sorunlarini

6nlemek amaciyla bu simge ile isaretlenen cihazlar, genel atik konteynerlerine dedgil, geri déniisiim

mmmm  konteynerlerine birakilmalidir.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émrt 7 yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar :
Uriind diistirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz

Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda tasiyiniz.
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Cititi instructiunile, pastrati-le intr-un loc sigur; daca dati aparatul altcuiva, nu uitati sa dati si instructiunile.
Indepértati toate ambalajele inainte de folosire.

PREVEDERI IMPORTANTE DE SIGURANTA
Respectati masurile de sigurantd de baza, inclusiv:

Aparatul poate fi folosit de copii in varsta de 8 ani sau mai mari si de catre
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte daca sunt supravegheati/instruiti si inteleg
pericolele la care se supun. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si utilizarea de cdtre utilizator nu trebuie efectuate de copii decat
daca acestia au peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si
cablul la indemana copiilor sub 8 ani.

Nu conectati aparatul prin intermediul unui sistem cu temporizator sau cu
comanda de la distanta.

A\ Suprafetele aparatului se vor incinge.

In cazul in care cablul este deteriorat, trebuie inlocuit de cétre fabricant,
agentul de service sau orice alta persoana calificatd, pentru a evita

accidentele.
® Nuintroduceti aparatul in lichid.
Nu impachetati mancarea in folie de plastic, pungi din polietilena sau folie de aluminiu. Riscati sa
deteriorati gratarul si sa produceti un incendiu.
Nu folositi aparatul decat pentru gatit alimente.
Nu operati aparatul dacd este stricat sau nu functioneaza corect.

EXCLUSIV PENTRU UZ CASNIC

SCHITE

1. Becalimentare (rosu)
2. Bectermostat (verde)
3. Incuietoare

4. Placi pentru sandvis

Buton eliberare
Placi pentru gofre
Placi cu nervuri
Capete

o Novw;

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Suprafetele anti-aderenta trebuie sterse cu o carpa umeda.

MONTAREA/DEMONTAREA PLACILOR

Scoateti aparatul din prizd si lasati-| sd se raceasca.

Numai un singur rand de sandvisuri pot fi prdjite deodata.

Apasati butonul de eliberare si scoateti placa de pe element, ridicand-o.
Introduceti capetele in orificiile de pe latura cu balamale a aparatului
Apasati celdlalt capat al placii pentru a-I fixa in maner si a-I bloca in placa.

ik wn =
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PREPARARE

1.
2.
3.

Asezati toaster-ul pe o suprafatd stabild, orizontala si ignifuga (nu numai termorezistenta).
Conectati aparatul la reteaua electrica (porniti conectorul daca are comutator).

Becul rosu de alimentare electricd va rémane aprins in timp ce aparatul este conectat la reteaua
electrica.

Becul termostatului verde se va aprinde atunci cdnd aparatul atinge temperatura de functionare.
Apoi se va aprinde si se va stinge, pe masura ce termostatul va fi activat si dezactivat pentru a
mentine temperatura.

Asteptati pand cand se aprinde becul verde inainte de a incepe sd gatiti.

PREPARARE SANDVISURI (sandvisuri prajite)

ATENTIE Nu folositi carne cruda de niciun fel in aparat. Toate umpluturile trebuie sa fie sigure si
comestibile nainte de a gati.

1.

B
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Folositi aproximativ o linguritd de umpluturd pentru fiecare sanvis. O cantitate mai mare se va
revarsa.

Taiati 4 felii de paine pentru a putea suprapune pe placi, ldsand un spatiu de 0,5 cm pe laturi. Cea mai
buna este painea feliata mediu, proaspata.

Ungeti fiecare felie cu un strat subtire de unt/margarind. Nu folositi produse cu continut redus de
grdsime — acesta s-ar putea arde si sa avarieze suprafetele antiaderente.

Sandvisurile prdjite se prepara cu un strat de unt pe laturi. Asezati o felie de paine, cu partea cu unt
in jos, pe fiecare placa de jos.

Apdsati usor painea in interiorul placilor cu o lingurd de lemn.

Umpleti gaurile formate in paine cu umplutura.

Asezati o felie de paine, cu partea cu unt in sus, peste fiecare felie umpluta.

Inchideti capacul, uniti manerele si apasati incuietoarea.

Ldsati sd se prajeasca 4-5 minute sau pana cand painea devine maro-aurie.

Daca sandvisurile se lipesc, pentru a scoate acestea folositi numai spatule de lemn sau de plastic.

PREPARAREA LA GRATAR (placi cu nervuri)

1.
2.

Taiati alimentele ce urmeaza a fi preparate pe gratar la o grosime de cel mult 10 mm.

Stergeti plécile gratarului cu putin ulei de gatit sau unt. Nu folositi produse cu continut redus de
grdsime —ar putea lua foc pe gratar.

Puneti alimentele pe placa de jos numai cu ajutorul unor placute sau clesti de lemn in loc de mainile
dvs. Nu folositi metale sau obiecte ascutite, pentru cd veti avaria suprafetele antiaderente.

Inchideti gratarul. Nu folositi incuietoarea.

Asteptati pand cand alimentele s-au gatit.

Gatiti carnea, puiul sau derivatele (mici, burgeri etc.) pand cand se evapora sucul. Gatiti pestele pana
cand carnea devine opaca.

Pentru alimente pre-ambalate, urmati instructiunile de pe ambalaj sau etichetd.

GOFRE (placi pentru gofre)

1

2.
3.
4.

Pregatiti untul si lasati-l la o parte pand il veti folosi la gatit.

Turnati aproximativ 40 ml de amestec pe fiecare parte a pldcii de jos.
Inchideti gratarul. Nu folositi incuietoarea.

Gatiti gofrele pand cand capata o culoare aurie (verificati dupa 3 minute).
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Gofre simple (4 portii.)

170 g faina simpla

15 g praf de copt

3 gsare

30 g zahar pudrd aurie

2 oud mari de casa

250 ml lapte integral

3 ml extract de vanilie

Cerneti fdina, sarele, pudra de copt si zahdrul intr-un vas.

Separati galbenul oualor de albus si puneti-le intr-un vas separat impreund cu laptele si vanilia.
Amestecati-le complet in ingredientele uscate.

Bateti albusul de ou pana ce devine spumd. Amestecati acesta cu grija in mixtura, incercand sa lasati
in el cat mai mult aer posibil. Amestecul cel mai bine se poate folosi la temperatura camerei.

Retete disponibile pe site-ul nostru web http://eu.russellhobbs.com/recipes/

INGRUIRE S1iNTRETINERE

1.

Scoateti conectorul de alimentare al prdjitorului de sandvis si lasati sa se raceasca complet inainte de
a-| curdta sau de a-l depozita.

Wipe the plates, and the external surfaces with a damp cloth.

Pentru a indeparta petele persistente, folositi un prosop de bucdtdrie inmuiat in putin ulei de gatit.
Stergeti pldcile si suprafetele exterioare cu o carpd umeda.

Nu folositi agenti de curdtare abrazivi sau duri sau solventi.

Nu folositi bureti de bucatdrie, bureti de sarmad sau sapun.

In locurile unde placile superioare si inferioare fac contact, suprafetele neadezive pot arata urme de uzur.
Aceasta este doar un defect de aspect si nu va afecta functionarea corectd a gratarului.

PROTEJAREA MEDIULUI

Pentru a evita probleme de mediu si sanatate cauzate substantele periculoase din aparatele
electrice si electronice, aparatele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate direct la gunoi, ci

mmmm trebuie recuperate, refolosite sau reciclate.
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MpoueTeTe MHCTPYKLMUTE, 3aMa3eTe M1 1 T NpefjaBaiiTe, ako npefasarte n ypefa. OTcTpaHeTe BCUYKY
OMaKoBKM Npeay ynotpeba.

BAXXHU NPEANA3HUN MEPKA
CnepBaiiTe OCHOBHITE MePKU 3a 6e30MacHOCT, BKIIOYUTENHO:

To3n ypen moxe fa ce 13Mo0s3Ba OT AeLia Haf 8-roAMLLHa Bb3PacT, KakTo U
OT XOpa C orpaHnyeHn GU3nYecKu, CETUBHY UM YMCTBEHU CMIOCOBHOCTH,
WA NINMNCa Ha ONUT 1 MO3HaHWA, aKO Ca HarneXXaaHU/VHCTPYKTUPaHU 1
pa3bupat onacHocTtuTe. C ypena He TpAbBa fa uUrpaaT aeua. MouncrteaHeTo
1 NoAApPbXKKaTa He TPAOBa Aa ce M3BbPLLBAT OT AeLa, OCBEH aKO Te He ca
Haf 8-roAmLHa Bb3pacT U HAKOW v Harnexpa. Ma3sete ypefa n kabena ot
feua nof 8-roguiiHa Bb3pacT.

He cBbp3BaiiTe ypeaa upes Tanmep unm cuctema 3a SUCTaHUMOHHO
ynpasneHue.

A\ TIOBbPXHOCTTA Ha Ypeaa LUe Ce HaropeLw.

Ako kabenbT e noBpeaeH, Tol TpAbBa fJa ce NOAMEHN OT NPOV3BOAUTENS,
HEroB NPeACTaBUTES 3a CEPBU3HO 00CNYKBaHe UnK ApPYro

KBanMOULIMPAHO 3a Ta3u LieNl INLE, 3a [1a Ce n3berHe BCAKaKbB PUCK.
® He notansitte ypeaa B TeYHOCT.
He yBuBaiiTe xpaHata B nIacTMacoBo GpONMo, NONNETUNEHOBN TOPBUUKM UM METASHO GONNO.
Ckapara Lie ce MOBPEAN 1 MOXe Aa Bb3HUKHE OMacHOCT OT MoXap.
He v3nonsgarite ypeaa 3a Ueu , PasiinyHm OT NPUrOTBSIHE Ha XpaHa.
He u3nonsgarite ypesa, ako e NOBpeseH Um He paboTu N3psigHO.

CAMO 3A JOMALLHA YNOTPEBA

MNIOCTPALIAN

1. Jlamnuyka 3a 3axpaHBaHeTo (4epBeHa)
2. Jlamnuyka Ha TepmocTaTta (3eneHa)

3. 3akniouBaly MeEXaHU3bM

4. Tlnoum 3a caHZBMYM

ByTOH 32 ocBobOXAaBaHe
Mnoum 3a rodppeTn
OpebpeHn nnoun
Bpbxueta

o N o

NPEAN NBbPBOHAYAJIHO U3MNOJI3BAHE

MoumncTeTe He3anensawmTe MOBBPXHOCTM Ha NiovnTe C BJlaXkHa Kbpna.

NMPEMAXBAHE U MOHTUPAHE HA TJIOYUTE

OTBOpeTe ypefa v ro ocTaBeTe Aa U3CTUHE.

V13BaxaarniTe N MOHTMPaNTE NOYUTE efjHa Cieq Apyra.

HaTtucHeTe 6yTOHa 3a 0CBOGOXJaBaHe 1 NMOBAWIHETE MioyaTa OT efleMeHTa.

lMocTaBeTe BpbxyeTaTa B MpoLenuTe OT 3aAHaTa CTpaHa Ha ypefa.

HaTucHeTe gpyrua Kpan Ha niovyaTa KbM CTpaHaTa Ha ApbXKaTa, 3a fja Ce 3aKNoun Ha MACTO.

nuhwn =
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noAroToBKA

1. TocTaBeTe TocTepa 3a CaHABNYM BbPXY CTabuiIHa, paBHa, Tonionsonmpalya (He camo
TOMOYCTOMYMBA) MOBBPXHOCT.

2. BknoueTe Wwencena B 3axpaHBalLWA KOHTAKT (BK/IOYETE KOHTAKTa, ako e MPeBK/oYBaeMm).

3. YepseHaTa namniyka 3a 3axpaHBaeTo Lie CBETY, JOKaTO yPebT e BK/0YeH KbM 3aXpaHBaHETo.

4. JlamnuykaTta Ha TepMOCTaTa LLie CBETHE, KOraTo NPOAYKTUTE LOCTUrHAT NpaBusIHaTa TemnepaTypa 3a
roTBeHe, a C/ief} TOBa Lie Ce BKJI0YBA U 13KII0YBa, 3ae{HO C TepMocTaTa.

5. W3vakaiiTe gokaTo 3eneHaTa nlaMnuyKa CBeTHe, Npeaw Aa 3anoyHeTe fa roTeuTe.

NMPUTOTBAHE HA TOCTOBE (nnoumnTe 3a caHABNYN)

BHMMaHMe He cnaraiiTe H/KaKBO CypOBO Meco B ypefa. Bcuukn nnbHKM TpsbBa fja ca 6e30nacHm n

roToBY 3a Afl€HE NPeamn roTBeHe.

1. CnoxeTe OKONO NONOBWH lecepTHa MbXuMLa NbHKa Ha BCek caHaBUY. [pekaneHo ronamoTo
KONMYEeCTBO Le 13Teye.

2. Hapexete 4 dunuu xns6, Taka ye fa 3acTbrnBaT nioumTe ¢ okono 0,5 cm (V4 HY) pascTosiHKUeE OT
BCUYKM Kpauiua. [MpenopbyuBame npeceH X116, Hapa3aH Ha CPeAHO ronemun GUANIAKN.

3. Hamaxete BcAka Gpunma C TbHBK €10/ Macio/MaprapuH. He 13non3BaiiTe Macnio ¢ HUCKO

CbAbpKaHMe Ha Ma3HVHU — TO MOXe Aia 3aropy Ha He3arenBalyyTe NOKPUTUA.

TocToBeTe Ce NPUroTBAT C HaMa3aHaTa CTpaHa HaBbH. [TocTaBeTe 2 duanK € HamasaHaTa cTpaHa

Hafony BbpXy AONHaTa niova.

MpuTtrcHeTe neko xnaba KbM BANbOHATUHMTE Ha NJloYaTa C AbPBEHA MTbXMLa.

3anbnHeTe BANBOHATUHUTE, 06pa3yBaHu B xN1Aba C NbHKa.

CnoxeTe dunus C HamMasaHaTa CTpaHa Harope, Bbpxy BCsKa GUAMA C MITbHKa.

3aTBOpeTe Kanaka, Taka Ye Aia NpuaerHaT JpbXKKNUTe N HaTUCHETe 3aKNoYBALLMA MeXaH3bM

3aneyete 3a 4-5 MUH WAV JOKATO BbHLLIHATa YacT Ha xNA6a He fobure 3naTUCT LBAT.

AKO TOCTOBETE 3anenBart, U3Mno3BaiTe N1acTMacoBa UM JbpBeHa WnaTyna, 3a Aa ri u3BaguTe.

»

- ~N
SPe®Nown

FOTBEHE HA I'PUJ1 (ope6peHu nnoum)

1. HapexeTe xpaHaTa, KOATO LLe NPUroTBATE Ha rpuA, Ha He No-geben ot 10-MUIMMETPOBY NapyeTa.

2. 3abbplueTe naounTe 3a rpua C Manko onr1o Uian macno. He n3nonsgaiTe Maco C HUCKO CbbpaHue
Ha Ma3HVHU — TO MOXe Aa 3aropy Ha ckapara.

3. TlocTaBeTe xpaHaTa BbpXy AOJIHATa N/104a Ha CKapaTa C MOMOLLTA Ha LWNaTyna Uam WWMKK1, HO He 1 C
npbCTU. He n3nonssainTe METaNHN MAK OCTPY NPeAMETH, 3aLL0TO TOBA LLe NOBPeA He3anensawyure
NMOBBPXHOCTU.

4. 3atBOpeTe ckapaTa. He n3non3sgarite 3akniouBaLima MeXaHU3bM.

5. W3yakanTe, pokaTo xpaHata ce CroTeu.

. loTBETE MECO, fOMALLHN MTULM 11 MPOV3BOAHM (KaliMa, LWWHULENU 1 Ap.), AOKaTo Npu 60ABaHe noTeye
CoK 6e3 KpbB. Pubata ce rotem, jokato MecoTto fobvie Henmpo3payeH Bug,.

. KoraTto roteute npeABapuTeNHO OMAKOBaHW XPaHW, ClefBaiiTe BCUYKM YKa3aHWA, MOCOYEHN Ha
OMaKoBKaTa UK eTUKeTa.

FTO®OPETU (nnouwm 3a roppeTtn)

1. [lpwroTBeTe TeCTOTO M ro OCTaBeTe Ja OTNEXM Npefmn roTBeHe.

2. W3cunete okono 40 Mn. OT cMecTa BbpXy BCAKA CTPaHa Ha fionHaTa niova.

3. 3aTBoperTe cKapata. He n3non3saiTe 3aknoyBaLma MexaHU3bMm.

4. TloctaBeTe rodppetnTe BbPXY rpuna, 4OKATO JOOMAT 3naTUCTO-KadnB LUBAT (NpoBepeTe cnep 3
MUHYTW).
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06uKHOBeHU rodppeTn (3a 4 nopymn.)

170 r 061KHOBEHO BpalLHO

15 r 6aknynsep

3rcon

30 r 3natHa nygpa 3axap

2 ronemu ANLa Ha OTFNEXAaHO Ha OTKPUTO Nune

250 Mn MbAHOMACIEHO MAAKO

3 MJ1 BaHUJIOB eKCTPaKT

B Kyna npeceiite 6paluHoTo, conta, baknynsepa 1 3axapta.

Pazgenete XbATbLMTe N 6eNTbUMTE U pa3bbpKaiiTe ANYEHUTE XBATbLM, MIAKOTO 1 BaHUIUATA B
oTAenHa Kyna. PasmeceTte fobpe B CyxuTe CbCTaBKN.

Pa36uiiTe 6enTbLMTE, fOKATO Ce 0GOPMAT MeKM BbpXoBe. BHUMaTenHo rn gobasete B cMeCTa, KaTo
3anasuTe Bb3MOXHO Hali-MHOro Bb3ayx B Hes. CMecTa ce 13non3Ba Hall-gobpe npm cTaiiHa
Temnepartypa.

PeuenTn nma Ha Hawarta ye6 ctpaHuua http://eu.russellhobbs.com/recipes/

PN N NOAAPDNKKA

1.
2.
3.

OTBOpeTe ypeaa 1 ro 0CcTaBeTe a U3CTUHE.

MouncTeTe BCUYKM NOBBPXHOCTY C YUCTA BlaXHa Kbpna

3a oTCTpaHABaHe Ha YNopuTY 3aMbpCABAHUA 13MON3BaliTe KYXHEHCKA XapTyiA, HaBNaXXHEHa C Manko
rOTBapCKO O/1O.

He n3non3BaiiTe cnHu unm abpasmBHM NOYNCTBALYM NPenapaT Uan pasTBopuUTeNnn

He n3non3Baiite TeneHu ro6u, CTOMaHeHa BbJIHa WM CamyHeHU NOANOXKKMY.

Mpw MecTaTa, B KOWTO rOpHATa 1 A0MHATA MI0Ya BAIN3AT B KOHTAKT, HE3a/1enBaLy/Te NOBbPXHOCTI MOraT
[ MOKaXaT Np13HaLy Ha N3HOCBaHe. ToBa € YMCTO KO3METUYHEH MPU3HAK U He OKa3Ba BIUSAIHNE BbPXY
paboTaTa Ha ckaparta.

OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEJA

Ef 3a fja ce u3berHaT ekoNorMyHm 1 30paBHN I'IpO6J'IeMVI nopagn Hann4vne Ha onacHn Cy6CTaHL|,I/IVI B

ENEKTPUYECKNTE U €NEKTPOHHU CTOKW, ypeanuTe, 0603HaueHM C TO3M CMMBON, HE Tpﬂ6Ba Oa ce

= /I3XBBPJIAT 33€JHO C HECOPTUPAHN OBLLIMHCKN OTMAAbLK, a CeiBa Aa ce BbpHaT 06paTHO, Aa ce
13MON3BaT OTHOBO WM PELMKINPAT.
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24540-56 220-240V~50/60Hz 640-760 Watts

24540-56 220-240B~50/60M1 640-760 Bt

T22-5003874



