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Allgemein

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt und Innen-
raumen, jedoch nicht im Gewerbe bestimmt. Bitte lesen Sie die
Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Bei Weitergabe des Gerates an andere Personen
ist die Gebrauchsanweisung mit zu Ubergeben. Benutzen Sie das
Gerat wie angegeben und beachten Sie die Sicherheitshinweise.
Fir Schaden oder Unfalle, die durch Nichtbeachtung entstehen,
wird keine Haftung ibernommen.

Sicherheitshinweise
- Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.

- Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadi-
gungen aufweisen. Vor jedem Gebrauch Uberprifen!

- BerUihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf in-
stallierte und gut zugangliche Steckdose an.

- Um den Netzstecker zu ziehen, immer am Stecker — nie am Ka-
bel — ziehen.

- Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall.

- ReiBen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie die-
se nicht an Kanten und klemmen Sie diese nicht ein.

- Zuleitung von heiBen Teilen fernhalten.



Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat und der Verpackung spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
- Kinder janger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.
- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem se-
paraten Fernwirksystem betrieben werden!
- Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten
Raum auf.
- Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser.
- Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B.
wenn es heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise be-
schadigt wurde.
- Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung bei falschem
oder unsachgemaBen Gebrauch, der durch die Nichtbeachtung
der Gebrauchsanleitung zustande kommt.
- Um Gefadhrdungen zu vermeiden dirfen Reparaturen am Ge-
rat, wie z.B. eine beschadigte Zuleitung austauschen, nur durch
einen authorisierten Kundendienst vorgenommen werden.
- Das Gerat immer auf einer stabilen und ebenen Oberflache be-
treiben.
- Das Gerat nur fur die in der Bedienungsanleitung beschrie-
benen Zwecke benutzen.
- Das Gerat nicht auf oder neben einem Warmegerat (z.B. Ofen)
betreiben.



Reinigung
- Die Anschlussleitung ziehen.

- Das Elektroteil nicht in Wasser tauchen.

- Das Elektroteil aus dem Deckel nehmen, indem man RUhrarm
und Antriebsachse herauszieht. Dann kann man den Motor
entnehmen.

- AuBer dem Motor kénnen alle Teile mit warmen Wasser und
Spulmittel gereinigt werden. Keine Scheuermittel verwenden!
Danach gut trocknen.

- Den Motor mit einem feuchten Lappen abwischen.

Hygiene:

Achten Sie bei der Eiszubereitung auf absolute Sauberkeit aller
Arbeits-Gerate. Verwenden Sie immer frische Eier. Die vorberei-
tete Eismasse sofort in den Kuhlschrank geben und nicht lan-
ger als 24 Stunden aufbewahren. Angetautes Eis auf keinen Fall
nochmals einfrieren. (Salmonellengefahr)

Vor dem ersten Gebrauch
Um Fabrikationsrickstande zu entfernen, muss das Gerat vor der Erstbenutzung
gereinigt werden.

- Achtung: Das Motorteil niemals in Wasser tauchen, sondern nur mit einem feuch-
ten Tuch abwischen.

- Alle anderen Teile kénnen mit warmem Wasser mit SpUlmittel gereinigt werden.
AnschlieBend trocknen.

Gefrierbehdlter

Den doppelwandigen Gefrierbehalter fur ca. 12 Stunden aufrecht stehend in den
Gefrierschrank geben. Die Salzlésung im Behalter muss durchgefroren sein. Man
erkennt dies, indem man den Behalter schittelt. Schwappt keine Flussigkeit mehr, ist
diese durchgefroren. Um zu vermeiden, dass der Behalter festfriert, packen Sie diesen
in einen Gefrierbeutel.



Zusammenbau und Betrieb
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- Das Motorteil in das Oberteil ein-
rasten lassen (1+2).

- Danach die Antriebsachse in dem Motorteil einrasten
und den Ruhrarm in der Antriebsachse befestigen (3).

- Den Entnahmering in das Gehauseunterteil einlegen
(4).

- Fassen Sie den tiefgefrorenen Behalter nicht mit nas-
sen Handen an.

- Den tiefgefrorenen doppelwandigen Behalter in den
Entnahmering einhangen (5).

- Die RUhreinheit einsetzen (6).

- Die im Kuhlschrank abgekdihlte Eisflussigkeit in den
tiefgefrorenen Kuhlbehélter geben, niemals warme
Flussigkeiten einflllen. Lassen Sie das Gerat dabei
laufen, da die Flussigkeit an den Wandungen festfrie-
ren wirde.

- Die Zeitschaltuhr auf maximale Zeit stellen und star-
ten (7).

- Je nach Menge und Temperatur der Eisflussigkeit
betragt die Zubereitungszeit 30 bis 40 Minuten.

- Durch die klappbare Deckel6ffnung kénnen weitere
Zutaten in die Eismaschine gegeben werden.

- Hat das Eis die richtige Konsistenz erreicht, das Gerat
Uber die Uhr ausstellen, den Stecker ziehen und das
RUhrwerk aus dem Eis nehmen.

- Ist die Konsistenz erreicht, ratscht die Rutschkupplung
und der Motor schaltet sich ab. Es liegt kein Defekt
vor.




- Mit dem Entnahmering den Eisbehalter herausheben und das Eis sofort verspeisen.
Sollte das Eis nicht fest genug sein, kann man den Eisbehalter im Gefrierschrank
etwas nachkuhlen.

- Die Eismaschine mit Elektroteil nicht im Gefrierschrank oder Ahnlichem laufen
lassen.

- Die Eismasse nur mit einem Holz- oder Kunststoffschaber entnehmen, damit der
Behalter nicht beschadigt wird.

Tipps

. Bgegen Sie die Eismasse, die vorher gekocht sein muss, am Vortag zu und kihlen
Sie die Masse im Kuhlschrank ab bevor Sie diese weiter verarbeiten.

- Kleine Mengen an Alkohol (Achtung! Kinder) erst am Schluss zugeben.

- Niemals die Finger oder Gegenstande in die Offnung stecken.

- Je hoher der Fettgehalt der Zutaten, desto cremiger wird das Eis.

- Bei den Rezepten berticksichtigen: kalte Eiscreme schmeckt weniger suB als die
warme Grundmasse!!!

- Fullen Sie den Behalter nur bis zur Halfte, da sich das Volumen der Masse vergro-
Bert, wenn es gefriert, so dass die Eismasse Uberlaufen wurde.

- Selbstgemachte Eiscremes werden nicht so fest wie Industrieeis.

- Es empfiehlt sich, einen zweiten Kuhlbehalter fur eine weitere Sorte Eis im Ge-
frierschrank vorzufrosten. Diese Behalter erhalten Sie beim Steba-Service oder im
Fachhandel. (Art.Nr. 99-40-00 KUihlbehalter, EAN: 4011833400772)




Vanille-Eis:
300 ml kalte Milch, 300 ml kalte stiBe Sah-
ne, 6 Eigelb, 100 gr. Zucker, Vanilleschote.

Grundrezept:

Die Milch, Sahne und die ausgekratzte
Vanille aus der Schote kurz erhitzen. Ei-
gelb mit Zucker verrthren, die heil3e Flus-
sigkeit aufgieBen und schaumig schlagen.
Diese Masse im Kuhlschrank abkuhlen
lassen. Die nun abgekUhlte Masse in den
durchgefrorenen Eisbehalter geben und
mindestens 30 bis 40 Minuten in der Eis-
maschine rihren lassen.

Malaga-Eis:

Man nehme das Grundrezept fur Vanille-
Eis und gibt wéhrend dem Ruhren in der
Eismaschine 50 gr. Rosinen, welche 12
Stunden vorher mit 4 Essloffel Rum ein-
geweicht wurden, |6ffelweise durch die
Deckel6ffnung zu der Eismasse.

Schokoladen-Eis:

Man nehme das Grundrezept fur Vanille-
Eis und gibt in die Milch/Sahnemischung
beim Erhitzen 80 gr. Kakaopulver hinzu.

Mokka-Eis:

Man gibt zum Rezept Schokoladeneis 2
TL l6sliches Espressopulver in die zu erhit-
zende Schokoladenmisching hinzu.

Joghurt-Eis:

300 gr. kalter Naturjoghurt, 400 gr. kalte
Sahne, 150 gr. Puderzucker, 2 EL Zitronen-
saft.

Den Joghurt mit Puderzucker und Zit-
ronensaft verrihren. Die Sahne cremig
schlagen und mit unterheben. In den
durchgefrorenen Eisbehalter geben und
30 bis 40 Minuten ruhren lassen.

Rezepte

Beeren-Eis:

300 gr. kalter Naturjoghurt, 300 gr. kalte
gemischte Beeren, 150 gr. Puderzucker.
Die gewaschenen Beeren mit einem Stab-
mixer purieren. Den Puderzucker mit dem
Joghurt mit dem Beerenmus vermischen,
in den durchgefrorenen Eisbehélter ge-
ben und 30 bis 40 Minuten rthren lassen.

Himbeer-Sorbet:

500 gr. kalte Himbeeren, 125 gr. Puderzu-
cker, 150 ml WeiBwein, 2 EL Erdbeer-Likor.
Die kalten Beeren mit dem Puderzucker
und dem WeiBwein mit einem Stabmixer
fein purieren. Die Masse in den durchge-
frorenen Eisbehalter geben und 30 bis 40
Minuten ruhren lassen. Den Likdér oder
Wodka am Schluss zugeben und kurz
durchmischen.

Apfel-Sorbet:

500 ml Apfelsaft, 150 gr. Zucker, 100ml
Wasser, 1 EL Zitronensaft.

Den Zucker mit Wasser aufkochen bis
sich der Zucker aufgelést hat. Den Ap-
felsaft und Zitronensaft hinzugeben und
im Kuhlschrank abkuhlen lassen. In den
durchgefrorenen Eisbehalter geben und
30 bis 40 Minuten rhren lassen.

Ananas-Eis:

150 ml Milch, 200 ml Sahne, 1 Vanillescho-
te, 3 Eigelb, 120 gr Zucker, 1 Dose Ananas
(600gr)

Milch und Sahne mit Mark der Vanille
kurz aufkochen, 10 Min. ziehen lassen. Ei-
gelb und Zucker schaumig schlagen. Den
Eischaum zur Milchmischung geben. In ei-
nem Topf auf 85°C erwarmen und sténdig
rihren — darf nicht kochen! Die purierte
Ananas mit etwas Saft zur Eismasse ge-
ben und verrihren. Fertige Masse mind. 5
Std im Kuhlschrank kahlen. In den durch-
gefrorenen Eisbehalter geben und 20 bis
40 Minuten rihren lassen.



Korrekte Entsorgung dieses Produkts:
Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.
Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht
Uber den Hausmll entsorgt werden darf. Altgerate enthalten wertvolle
recyclingfahige Materialien, die einer Wiederverwertung zugefihrt werden
sollten und um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch
unkontrollierte Mullbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerate deshalb
Uber geeignete Sammelsysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die
Stelle, bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Gerat der stofflichen
Verwertung zufthren.

Verpackungs-Entsorgung

Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung
zufUhren. Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei Altpapiersammelstellen
abgeben. Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten ebenfalls in die daftr vorge-
sehenen Sammelbehélter gegeben werden

n n den Beispielen fur die Kunststoffkennzeichnung steht: PE fur
Lﬁ‘) L5.) L2) Polyethylen, die Kennziffer 02 fur PE-HD, 04 fur PE-LD, PP fir
ps pp pe Polypropylen, PS fur Polystyrol.

Kundenservice:

Sollte Ihr Gerat wider Erwarten einmal den Kundendienst bendtigen, wenden Sie
sich bitte an nachfolgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung
veranlassen. Das Gerat muss transportfahig verpackt sein. Unfreie Pakete kénnen
nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Vertrieb-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
E-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com

Achtung! Elektrogerate durfen nur durch Elektro-Fachkrafte repariert werden, da
durch unsachgemaBe Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen kénnen.



Generally

This appliance is for private and indoor use only and must not be
used commercially. Please read the instruction manual carefully
and keep it at a safe place. When the appliance is given to ano-
ther person the instruction manual should be passed to that per-
son, too. Only use the appliance as described in the instruction
manual and pay attention to the safety information. No liability
for damages or accidents will be accepted, which are caused by
not paying attention to the instruction manual.

Safety information
- The appliance must be used and plugged in only according the
requirements shown on the rating label.

- Use the appliance only if the cord shows no damages. Check
this before every use!

- Do not touch the power plug with wet hands.

- Connect the power plug to a properly installed and easily acces-
sible socket only.

- To unplug the power plug, always pull the plug — not the cable.

- Plug off the appliance after each use or in case of failure.

- Do not pull at the cord. Don't pull it over edges and don’t bend
it too much.

- Keep the cord away from hot parts.

The appliance can be used by children aged 8 and above
and persons with limited physical, sensory or mental capa-

bilities or lack of experience/knowledge, provided that are su-
pervised or have been provided with instruction in the safe use
of the appliance and have understood the resulting dangers.
Children must not use the packaging as a plaything. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by children un-
less they are 8 years or older and are supervised.



- Children under the age of 8 must be kept away from the appli-
ance and the connecting cable.

- The appliance must not be operated using a timer or a separate
remote system!

- Don’t keep the appliance outside or in a humid environment.

- Never immerse the appliance in water.

- Use the appliance never after a malfunction, e.g. when it fell
down or was damaged in any other way.

- The producer takes no responsibility for wrong use, which co-
mes from not obeying the instruction manual

- To avoid any dangers, any repairs at the appliance, e.g. an ex-
changement of the cord, must only be done by an authorised
repair service.

- The appliance must be used on a stable and even surface.

- The appliance is only for the intended use described in the in-
struction manual.

- Das Gerat nicht auf oder neben einem Warmegerat (z.B. Ofen)
betreiben.



Cleamng
- Unplug the device.

- Never immerse the motor part into water.

- Pull the rabble arm and the drive axle out of the motor part to
take the motor out of the lid.

- All parts, except the motor can be cleaned with water and nor-
mal detergent. Do not use abrasive detergent! Leave to dry.

- Clean the motor part with a damp cloth.

Hygiene

Pay attention to an absolute cleanliness of all equipment. Always
use fresh eggs. Place the prepared raw mixture in the refrigera-
tor immediately and do not store longer than 24 hours. If the ice
begun to thaw, don not freeze again in any case! (Salmonella
risk)

Before the first use:
To remove production residues, the device must be cleaned before first use.

- Attention: Never immerse the motor part into water, but clean it with a damp
cloth.

- All other parts can be cleaned with warm water and some detergent. Then leave to
dry.

Freeze container

Place the double-walled freeze container for about 12 hours in advance in an upright
position into the freezer. The salt solution in the container must be frozen. This can
be found out by shaking the container. If no sound is hearable the liquid is frozen. To
avoid the container to freeze up, pack it into a freezer bag.




Assembling and operation
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- Fit the motor part into the lid. It
will click into place (1+2).

- Then, click the drive axle into the motor part and fit
the rabble arm on the drive axle (3).

- Place the ring for removal on the housing (4).

- Do not touch the frozen container with wet hands.

- Fit the frozen container into the ring for removal (5).

- Insert the lid with motor part and rabble arm (6).

- Fill refrigerated ice cream raw mixture into the frozen
container only, never use warm mixtures! Keep the
ice cream maker running while adding the mixture.

- Put the timer on maximal time and start the device

(7).

- Depending on the quantity and temperature of the
raw mixture the preparation time is between 30 and
40 minutes.

- You can add additional ingredients through the refill
opening in the lid.

- If the ice cream reached the correct consistency, turn
off the device by the use of the timer, unplug and pull
the rabble out of the ice cream.

- If the ice cream is ready the friction safety clutch is
slipping and the motor turns off. This is no malfunc-
tion!

- Take out the freeze container with the ring for remo-
val and eat the ice cream immediately. If the consis-
tency is not tight enough, you can place the freeze
container in the freezer again.

- Do not run the ice cream maker in the freezer!

- Only use a wooden or plastic scraper to take out he
ice cream to avoid damages on the container.




Hints

Prepare raw mixtures which need to be cooked already a day before and keep them
refrigerated.

- Add little amounts of alcohol at the end (Attention! Children)

- Never insert fingers or other objects into the opening.

- The higher the fat content of the ingredients, the creamier the ice.

- Keep in mind while preparing: cold ice cream tastes less sweet than the warm raw

mixture!

- Fill the freeze container only by half because the volume of the mixture gets bigger

while freezing.

- Homemade ice cream is not that firm as machine-made.
- Itis recommended to freeze a second freeze container for another variety of ice

cream. This container can be gained at Steba-Service or in a specialist shop. (Art.Nr.
99-40-00, EAN: 4011833400772)




Recipes

Vanilla ice cream
300ml cold milk, 300ml cold cream, 3 egg
yolk, 100gr sugar, vanilla bean.

Basic recipe

Heat milk, cream and the scratched va-
nilla bean. Mix the egg yolks with sugar,
stir in the hot liquid and beat until fluffy.
Leave the mixture to cool in the refri-
gerator. Now, put the cooled mixture
into the frozen container and let the ice
cream maker work for 30 to 40 minutes.

Malaga ice cream

Use the basic recipe for vanilla ice cream
and add through the refill opening,
while stirring, 50gr raisins which have
been soaked with 4 tbsp. rum for 12
hours.

Chocolate ice cream

Use the basic recipe for vanilla ice cream
and add 80gr cocoa while heating the
milk with the cream.

Mocha ice cream

Use the recipe for chocolate ice cream
and add 2 tsp espresso powder to the
milk-cream mixture.

Yoghurt ice cream

300gr cold plain yoghurt, 400gr cold
cream, 150gr icing sugar, 2 tbsp. lemon
juice. Mix yoghurt with icing sugar and
lemon juice. Beat the cream and fold
in. Fill into the frozen container and let
the ice cream maker run work 30 to 40
minutes.

Berry ice cream

300gr cold plain yoghurt, 300gr cold
mixed berries, 150gr icing sugar. Purée
the washed berries and add icing sugar,
yoghurt. Fill into the frozen container
and let the ice cream maker work for 30
to 40 minutes.

Raspberry sorbet

500gr cold raspberries, 125gr icing sugar,
150ml white wine, 2 tbsp. strawberry
liqueur. Purée the cold berries with icing
sugar and white wine. Fill the mixture
into the frozen container and let the ice
cream maker work for 30 to 40 minutes.
Add the liqueur at the end.

Apple sorbet

600ml apple juice, 200gr sugar, 1 tbsp.
lemon juice. Boil up the apple juice,
sugar and lemon juice. Leave to cool in
the refrigerator. Fill the mixture into the
frozen container and let the ice cream
maker work for 30 to 40 minutes.

Pineapple ice cream

150ml cold milk, 200ml cream, 1 vanil-

la bean, 3 egg yolk, 120gr sugar, 1 can
pineapple (600gr). Boil up milk, cream
and the scratched vanilla bean. Brew

for 10 minutes. Beat egg yolk and sugar
until fluffy. Fold the egg mixture into the
milk-cream mix. Heat everything to 85°C
while stirring constantly. Do not let the
mixture boil! Purée the pineapple with
some salt and add to the milk-mix. Let
the mixture cool down in the refrige-
rator for about 5 hours. Fill into the ice
cream maker and let it work for 20 to 40
minutes.



Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

Packaging disposal: Do not throw away the package materials. Please put it in the
recycling bin.

Gift box: Paper, should be put to the old paper collection point.
a &,) L,) Plastic packaging material and foils should be collected in the
pe  special collection containers.

Service and Repair:

If the appliance must be repaired, please get in touch with your trader or with the
manufacturer:

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Distribution-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com




Généralement

Cet appareil est concu pour un usage privé et non commercial.
Veuillez lire attentivement le mode d’emploi et gardez-le soig-
neusement. En cas de remise de I'appareil a une tierce personne,
n‘oubliez pas de joindre le mode d’emploi. N'utilisez |'appareil
que selon les indications et respectez les consignes de sécurité.
Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages ou
d’accidents résultant du non-respect des indications du mode
d’emploi.

Con5|gnes de sécurité
- L'appareil doit étre branché et utilisé conformément aux indica-
tions de la plaque signalétique.

- Contréler avant chaque utilisation, que I'appareil ou le cable
d’alimentation en courant n'est pas endommagé.

- Ne touchez jamais la fiche d'alimentation avec des mains mou-
illées.

- Connectez la fiche d‘alimentation seulement a une prise de
courant correctement installée et facilement accessible.

- Pour débranchez la fiche d'alimentation, tirez toujours la fiche
— pas le cable.

- Retirer la prise aprés chaque utilisation ou en cas de disfonc-
tionnement.

- N'arracher pas la prise et ne 'endommager pas. Ne coincer pas
le cable d'alimentation.

- Tenir le cable d'alimentation éloigné des parties chaudes.



L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
ainsi que par des personnes atteintes de déficiences phy-
siques, sensorielles ou mentales, ou manquant d‘expérience et/
ou de connaissances, si elles sont surveillées ou ont été instruites
de la maniére d’utiliser I'appareil en toute sécurité et qu‘elles en
ont compris les dangers potentiels. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l‘appareil ni avec I'emballage. Le nettoyage et
I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre réalisés par des en-
fants, sauf s’ils sont agés de plus de 8 ans et exécutent ces opé-
rations sous surveillance.
- Tenir I'appareil et le cordon d‘alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.
- Lappareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec
un systeme séparé de télécommande!
- Ne conserver pas |'appareil a I'extérieur ou dans une piéce tres
humide.
- Ne jamais plonger |'appareil dans I'eau.
- Ne jamais utiliser I'appareil aprées un disfonctionnement, par ex-
emple s'il est tombé par terre ou a été endommagé d’une autre
maniere.
- Le fabricant n’est pas garant des dommages provoqués lors
d’une mauvaise ou d'une fausse manipulation de I'appareil, sur-
venus par le non-respect des consignes indiquées dans le mode
d’emploi.
- Afin d'éviter tous risques de danger, toutes réparations, comme
le changement du cable d'alimentation, doivent se faire unique-
ment par un service clientéle compétent.
- Utiliser I'appareil sur une surface de travail stable et plane.
- L'appareil doit étre utilisé uniquement pour les usages décrits
dans le mode d’emploi.
- Das Gerat nicht auf oder neben einem Warmegerat (z.B. Ofen)
betreiben.



Nettoyage
- Tirer la fiche

- Ne plongez jamais les parties électriques dans I'eau.

- Arrachez |'agitateur de l'axe d’entrainement et décrochez le
moteur du couvercle.

- Sauf le moteur, toutes les pieces peuvent étre nettoyées avec de
I'eau chaude et de détergent. Ne pas utiliser de produits abra-
sifs! Puis sécher bien.

- Nettoyez le moteur avec un chiffon humide.

Hygiéne:

S'il vous plait soyez prudent lorsque la confiserie glacée propreté
absolue de tous les travaux dispositifs. Utiliser toujours des ceufs
frais. La mixtion préparée

entrer immédiatement dans le réfrigérateur mais non plus de 24
heures. Ne congelez plus la glace encore décongele. (Risque de
Salmonella)

Avant la premiére utilisation
- L'appareil doit étre nettoyé avant le premiére utilisation pour éliminer des résidus
de fabrication.

- Attention : Ne plongez jamais |'appareil dans I'eau, mais nettoyé avec un chiffon
humide.

- Toutes les autres piéces peuvent étre nettoyées avec de I'eau chaude additionnée
de détergent. puis séchez.

Récipient isolante

Mettez le récipient isolant a une position debout pour 12 heures dans le congélateur.
La solution de sel dans le récipient doit étre congelée. Vous pouvez le voir en agitant
le récipient. Pour éviter que le récipient se fige dans le congélateur, emballent-ils dans
un sac de congélation.



Assemblage et service

0

- Laissez enclencher le moteur dans
le couvercle (1+2)
Ensuite, enclenchez I'axe d’entrainement dans le mo-
teur et placez I'agitateur a I'axe d’entrainement (3)
Mettez la boucle de prélévement sur le boiter (4)

- Ne touchez pas le récipient congelé avec les mains
mouillées.

- Accrochez le récipient congelé dans la boucle de
prélevement (5).

- Coiffez I'agitateur avec le moteur (6).
Mettez votre mixtion froid dans le récipient conge-
[é — ne mettez jamais des liquides chaud ! Laissez
I'appareil fonctionner parce que le liquide peut géle
sur les murs.
Mettez la minuterie & maximum (7).

- Dépendant a la quantité et la température de la mix-
tion, le temps de cuisson est de 30 a 40 minutes.

- Vous pouvez ajouter autres ingrédients par l'orifice
de remplissage
Eteindre I'appareil si la glace a obtenu la bonne con-
sistance, retirez la fiche et préléve I'agitateur.

- Sila consistance est obtenue, I'appareil faire des «
cliques » et le moteur s'arrét. Il n‘est pas un défaut

- Soulevez le récipient isolant avec la boucle de préléve-
ment et consommez la glace tout de suite. Si la glace
n'est pas assez fort, mettez-le dans le congélateur
apres un peu.

- Ne pas fonctionner I'appareil dans le congélateur.

- Prélevez la glace seulement avec un grattoir en bois
pour n"endommagé pas le récipient.




Tuyau

- Préparer la mixtion de glace, qui doit étre préalablement cuit la veille et réfrigérer a
la masse dans le réfrigérateur.

- Ajouter de petite quantités d'alcool (attention : enfants !) seulement a la fin.

- Ne jamais introduire les doigts ou des objets dans I'ouverture.

- De plus la teneur en matieres grasses des ingrédients, de plus crémeux la glace.

- Attention avec les recettes : creme glacée golt moins sucré que la composition de
base chaud!

- Remplir le récipient seulement jusqu’a la moitié, comme étant le volume de la mas-
se augmentée quand il gele.

- Glace fait maison n’est pas ainsi dur comme glace industrie.

- Il est recommandé que vous congéle un second récipient isolant pour préparer une
autre variété da glace. Vous pouvez obtenue ce récipient auprées de STEBA service
ou magasins spécialisés. (No.art. 99.40.00, récipient isolant, EAN : 4011833400772)




Recettes

Glace a la vanille:

300 ml de lait froid, 300 ml de créme
douce froide, 3 jaunes d‘oeuf, 100 g de
sucre, gousse de vanille.

Recette de base :

Faire chauffer le lait, le créme et la vanil-
le. Mélanger les jaunes d'ceuf avec sucre,

verser dans le liquide chaud et mousseux.

Laissez refroidie dans le réfrigérateur.
Verser la mixtion maintenant refroidi
dans récipient congelé et laisse remué au
moins 30 a 40 minutes dans la machine a
glace.

Glace Malaga:

Prenez la recette de base pour la créme

glacée a la vanille et ajouter tout en agi-
tant, 50 g de raisins secs, qui étaient de

12 heures auparavant imbibés avec 4 CS

de rhum, sur orifice de remplissage.

Glace de chocolat:

Prenez la recette de base pour la créme
glacée a la vanille et ajouter dans le mé-
lange lait/ créme lorsqu'il est chauffé 80
gr de poudre de cacao.

Glace Moka :

Prenez la recette du glace de chocolat et
ajouter 2 CC d'expresso dans le mixtion
du chocolat.

Yaourt creme glacée:

300 gr de yaourt nature froid, 400 g
créme froide, 150 gr de sucre en poudre,
2 CS de jus de citron.

Mixer le yaourt, sucre en poudre et le jus
de citron. Fouetter la creme jusqu'a con-
sistance crémeuse et mélanger. Verser
dans le récipient congelé et laisser agiter
pendant 30 a 40 minutes.

Glace a baie:

300 gr froid yogourt nature, 300 gr baies
froids, 150 gr de sucre en poudre.

Lavez les baies et purée. Mélanger le suc-
re en poudre avec le yaourt et des baies.
Verser dans le récipient congelé et laisser
agiter pendant 30 a 40 minutes.

Sorbet a la framboise:

500 gr de framboises froid, 125 gr de
sucre en poudre, 150 ml de vin blanc, 2
CS de liqueur de fraise.

Purer les baies froid, le sucre glace et

le vin blanc. Verser dans le récipient
congelé et laisser agiter pendant 30 a 40
minutes. Ajouter la liqueur et vodka a la
fin et mélanger briévement.

Sorbet pomme:

600 ml de jus de pomme, 200 g de sucre,
1 CS de jus de citron.

Faire bouillir brievement le jus de pom-
me, le sucre et le jus de citron et laisser
refroidir au réfrigérateur. Verser dans le
récipient congelé et laisser agiter pen-
dant 30 a 40 minutes.

Glace Ananas:

150 ml de lait, 200 ml de créme, 1 gousse
de vanille, 3 jaunes d’ceuf, 120 g de sucre,
1 boite d‘ananas (600gr)

Faire bouillir brievement le lait, la créme
et la vanille. Laisser reposer pendant 10
minutes. Mélanger les jaunes d’ceufs et
le sucre jusqu’a mousseuse. Ajouter |'ceuf
battu au mélange de lait. Mettre dans
une casserole et faire chauffer a 85 ° C,
en remuant constamment - Ne pas faire
bouillir! Ajouter I'ananas en purée avec
un peu de jus. Froidi la messe au moins

5 heures dans le réfrigérateur. Verser
dans le récipient congelé et laisser agiter
pendant 20 a 40 minutes.



Evacuation correcte de ce produit:
Mettre les appareils usagés immédiatement au rebut.
Au sein de I'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec
les déchets ménagers. Les anciens appareils contiennent des matériaux de
valeur recyclables qui doivent étre valorisés afin d‘éviter toute atteinte a
I'environnement ou a la santé humaine due a une élimination incorrecte des déchets.
Les anciens appareils doivent par conséquent étre mis au rebut via des systémes de
collecte appropriés ou ramenés a cet effet au point de vente ou ils ont été achetés.
Les appareils seront alors confiés a un centre de recyclage des matériaux.

Elimination de I'emballage
Ne pas jeter I'emballage avec les déchets ménagers, mais avec les déchets recyclables.

Emballage de I'appareil

- Jeter les emballages en papier, carton et carton ondulé aux points de collecte de
vieux papiers.

- Les composants d’emballage en plastique et les films doivent également étre jetés
dans les conteneurs prévus a cet effet.

N Exemples d‘identification des plastiques :
LG‘) L5.) €2) PE pour le polyéthyléne, code 02 pour le PEHD, 04 pour le PEBD,
ps pp pE PP pourle polypropylene, PS pour le polystyréne.

Service apres-vente

Si, contre toute attente, |'appareil doit étre confié au service apres-vente, nous con-
tacter aux coordonnées suivantes. En cas de garantie applicable, nous nous charge-
ons de |I'enlevement de I'appareil. L'appareil doit étre correctement emballé pour le
transport.

Les paquets non affranchis ne pourront pas étre pris en charge !

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Allemagne
tél. service commercial : 09543 /449-17 /-18, tél. S.A.V. : 09543 / 449-44, fax : 09543 /
449-19 e-mail : elektro@steba.com Internet : http:/www.steba.com

Attention ! Les appareils électriques doivent étre réparés exclusivement par des élec-
triciens qualifiés, les réparations non conformes pouvant entrainer des conséquences
graves.



Algemeen

Dit toestel is alleen voor huishoudelijk gebruik bestemd en niet
voor handelsgebruik. Gelieve de gebruiksaanwijzing aandachtig
te lezen en deze zorgvuldig te bewaren. De gebruiksaanwijzing
dient samen met het toestel aan andere personen te worden
doorgegeven. Gebruik het toestel zoals in de gebruiksaanwijzing
wordt beschreven en neem de veiligheidsinstructies in acht. Wij
staan niet in voor schade en ongevallen, die ontstaan door het
niet opvolgen van de aanwijzingen in de handleiding.

Veiligheidsinstructies
- Het apparaat moet worden aangesloten en gebruikt volgens
de eisen vermeld op het typeplaatje.

- Alleen gebruiken als het snoer of het apparaat is beschadigd
zijn. Controleer voor elk gebruik!

- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Plaats de stekker alleen in een goed geinstalleerd en makkelijk
bereikbaar stopcontact.

- Verwijder de stekker uit het stopcontact door aan de stekker te
trekken, niet aan de kabel.

- Verwijder na elk gebruik, of in geval van een fout de stekker

- Trek niet aan het snoer, trek deze niet over de randen en buig
deze niet te veel

- Houd het snoer uit de buurt van hete delen

Het apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en tevens
door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of

mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring en/of
kennis gebruikt worden wanneer ze onder toezicht staan of
met betrekking tot een veilig gebruik van het apparaat onder-
richt werden en de daaruit voortvloeiende gevaren begrepen
hebben. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reini-
ging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen door-
gevoerd worden, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toe-
zicht staan.



- Kinderen jonger dan 8 jaar dienen op een veilige afstand tot
apparaat, aansluitleiding en verpakking gehouden te worden.

- Het apparaat mag niet met een tijdschakelklok of met een
apart, op afstand bediend systeem bediend worden!

- Gebruik dit apparaat niet buiten of in een vochtige omgeving

- Dompel het apparaat nooit in water

- Gebruik het apparaat nooit na een storing, bijvoorbeeld wanne-
er deze is gevallen of op een andere manier beschadigd is.

- De producent neemt geen enkele verantwoordelijkheid voor
verkeerd gebruik welke wordt veroorzaakt door het niet raad-
plegen van de gebruiksaanwijzing

- Om eventuele gevaren te voorkomen, dienen eventuele repa-
raties aan het apparaat, bijvoorbeeld vervanging van het snoer,
alleen worden uitgevoerd door een erkende reparateurs.

- Het apparaat dient te worden gebruikt op een stabiele en vlak-
ke ondergrond

- Het apparaat is alleen voor het beoogde gebruik bedoeld zoals
beschreven in de handleiding.

- Das Gerat nicht auf oder neben einem Warmegerat (z.B. Ofen)
betreiben.



Reiniging
- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Dompel het motorgedeelte nooit onder in water!

- Verwijder de mixer en het motorgedeelte uit de deksel.

- Alle onderdelen kunnen gereinigd worden met water en nor-
maal schoonmaakmiddel, met uitzondering van de motor. Ge-
bruik hierbij geen schurende schoonmaakmiddelen!

- Reinig het motordeel met een vochtige doek

Hygiéne

Controleer altijd de absolute reinheid van alle apparatuur. Ge-
bruik altijd verse eieren. Plaats het rauwe mengsel wat u voorbe-
reid heeft in de koelkast en bewaar deze niet langer dan 24 uur.
Als het ijs begonnen is met ontdooien, vries dit dan niet opnieuw
in (risico op Salmonella).

Voor het eerste gebruik:

Om productieafval te verwijderen, moet het apparaat worden gereinigd voor het
eerste gebruik.

- Waarschuwing: Dompel het motorblok nooit onder in water, maar gebruik een
vochtige doek om deze schoon te vegen.

- Alle andere onderdelen kunnen worden schoongemaakt met warm water en wat
afwasmiddel. Vervolgens laten drogen.

Vriescontainer

Plaats de dubbelwandige vriescontainer ongeveer 12 uur van tevoren in een rechtop-
staande positie in de vriezer. De zoutoplossing in de houder moet bevroren zijn.

Dit kan gecontroleerd worden door de container te schudden. Als er geen geluid
hoorbaar is tijdens het schudden, is de vloeistof bevroren. Om te voorkomen dat de
container zelf bevriest, kunt u een diepvrieszak gebruiken.



Montage en gebruik

%

- Plaats het motorgedeelte in de
deksel. Deze zal op zijn plaats
klikken (1+2).

- Klik vervolgens de aandrijfas in het motorgedeelte en
plaats de mixer op de aandrijfas (3).

- Plaats de ring voor het verwijderen van de behuizing

).

- Gebruik de bevroren container niet met natte han-
den.

- Plaats de bevroren container in de ring voor verwijde-
ring (5).

- Plaats de deksel met het motorgedeelte en mixer op
het apparaat (6).

- Vul de bevroren container met een mengsel van
gekoeld en ruw ijs. Nooit warme mengsels gebruiken!
Houd de ijsmachine draaiend tijdens het toevoegen
van het mengsel!

- Zet de timer op de maximale tijd en start het ap-
paraat (7).

- Afhankelijk van de hoeveelheid en de temperatuur
van het ruwe mengsel kan de bereidingstijd variéren
tussen de 30 en 40 minuten.

- U kunt extra ingrediénten toevoegen via de vulope-
ning in de deksel.

- Als het ijs de juiste consistentie heeft bereikt, schakel
het apparaat dan uit door het gebruik van de timer
en haal de mixer uit het ijs.

- Wanneer het ijs klaar is, wordt de motor uitgescha-
keld door een veiligheidssysteem, zodat het ijs niet
verder verwerkt wordt. Dit is dus geen storing!




- Haal de bevroren container met de ring uit het apparaat en eet het ijs op. Als de
consistentie niet koud genoeg is, kunt u de bevroren container weer in de vriezer
plaatsen.

- Gebruik de ijsmachine niet in een vriezer!

- Gebruik een houten of plastic spatel om het ijs uit de container te halen, om zo
beschadigingen te voorkomen.

Tips

. Bgeid ruwe mengsels die gekookt moeten worden een dag van te voren en be-
waar deze koel.

- Voeg kleine hoeveelheden alcohol aan het eind toe (Let op! Niet voor kinderen!)

- Geen vingers of andere voorwerpen in de opening stoppen.

- Hoe hoger het vetgehalte van de ingrediénten, hoe romiger het ijs.

- Houd tijdens het voorbereiden in gedachten: koud ijs smaakt minder zoet dan het
warme, ruwe mengsel!

- Vul de bevroren container slechts voor de helft, omdat het volume van het mengsel
toe zal nemen bij het invriezen.

- Zelfgemaakt ijs is niet zo stevig als machinaal vervaardigd ijs.

- Het wordt aanbevolen om een tweede bevroren container te gebruiken voor het
bevriezen van een ander soort ijs.

- Deze container kan worden verkregen bij de Steba-Service of in een speciaalzaak.
(Art. Nr. 99-40-00, EAN: 4011833400772)




Recepten

Vanille-ijs

300ml koude melk, 300 ml koude room,
3 eierdooiers, 100gr suiker en vanillesto-
kjes.

Basis recept

Verhit de melk, room en gebroken
vanillestokjes. Meng de eidooiers met de
suiker. Roer in de hete vloeistof en klop
deze op tot een schuimige massa. Laat
het mengsel afkoelen in de koelkast.
Stop het afgekoelde mengsel vervolgens
in de bevroren container en laat de ijs-
machine voor 30 tot 40 minuten draaien.

Malaga ijs

Gebruik het basisrecept voor vanille-ijs
en voeg, al roerend, via de vulopening
50gr rozijnen (gedrenkt in 4 eetlepels
rum voor 12 uur) toe.

Chocolade ijs

Gebruik het basisrecept voor vanille-ijs
en voeg 80gr cacao toe terwijl u de melk
verwarmt met de room.

Mokka ijs

Gebruik het recept voor chocolade ijs en
voeg 2 theelepels espressopoeder toe
aan het melk-roommengsel.

Yoghurt ijs

300gr koude yoghurt, 400gr koude
room, 150gr poedersuiker en 2 eetle-
pels citroensap. Meng de yoghurt met
de poedersuiker en citroensap. Klop
vervolgens de room op. Vul de bevroren
container en laat de ijsmachine voor 30
tot 40 minuten draaien.

Bessen ijs

300gr koude yoghurt, 300gr koude,
gemengde bessen en 150gr poedersui-
ker. Pureer de gewassen bessen en voeg
de poedersuiker en yoghurt toe. Vul de
bevroren container en laat de ijsmachine
voor 30 tot 40 minuten draaien.

Frambozensorbet

500gr koude frambozen, 125 poedersui-
ker, 150ml witte wijn en 2 eetlepels aard-
beienlikeur. Pureer de koude bessen met
de poedersuiker en witte wijn. Vul de
bevroren container en laat de ijsmachine
voor 30 tot 40 minuten draaien.

Appel sorbet

600ml appelsap, 200gr suiker en 1 eetle-
pel citroensap. Kook de appelsap, suiker
en citroensap. Laat deze vervolgens
afkoelen in de koelkast. Vul de bevroren
container en laat de ijsmachine voor 30
tot 40 minuten draaien.

Ananas ijs

150ml koude melk, 200ml room, 1
vanillestokje, 3 eierdooiers, 120gr suiker
en 1 blikje ananas (600gr). Kook de

melk, room en gebroken vanillestokjes.
Brouw dit gedurende 10 minuten. Eigeel
en suiker luchtig opkloppen. Vouw het
eimengsel in de melk-room mix. Verhit
alles tot 85°C, terwijl u het mengsel
voortdurend roert. Laat het mengsel niet
koken! Pureer de ananas met wat zout
en voeg dit toe aan de melk-mix. Laat
het mengsel afkoelen in de koelkast voor
ongeveer 5 uur. Vul de bevroren contai-
ner en laat de ijsmachine voor 20 tot 40
minuten draaien.



Correcte afvalverwijdering van dit product
Versleten apparaten onmiddellijk onbruikbaar maken.
Binnen de Europese Unie duidt dit symbool erop dat dit product niet samen
met huishoudelijk afval verwijderd mag worden. Oude apparaten bevatten
waardevolle, recycleerbare materialen, die aan recycling onderworpen
moeten worden om het milieu c.q. de menselijke gezondheid niet door een
ongecontroleerde afvalverwijdering te schaden. Gelieve oude apparaten daarom via
geschikte inzamelsystemen te verwijderen of het apparaat met het oog op de
afvalverwijdering terug naar de afzender (waar u het product gekocht hebt) te
zenden. De afzender zal dan het apparaat aan een stoffelijke recycling onderwerpen.

Evacuatie van de verpakking

Verpakkingsmateriaal niet gewoon wegwerpen, maar aan recycling onderwerpen.
Verpakkingen van papier, karton en gegolfd karton in verzamelcentra voor oud pa-
pier afgeven. Onderdelen van kunststofverpakkingen en folie dienen eveneens in de
daarvoor bestemde verzamelbakken gedeponeerd te worden.

nn de voorbeelden voor de kunststofbenaming staat: PE voor
Lﬁ‘) L5.) L2) polyethyleen, het kencijfer 02 voor PE-HD, 04 voor PE-LD, PP voor
ps pp pE polypropyleen, PS voor polystyreen.

Klantenserviceafdeling:

Indien uw apparaat tegen de verwachting in dan toch al eens de klantenserviceaf-
deling nodig heeft, gelieve u dan tot onderstaand adres te richten. Wij zullen dan
in geval van garantie voor de afhaling zorgen. Het apparaat moet transporteerbaar
verpakt zijn.

Ongefrankeerde pakjes kunnen niet aanvaard worden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Verkopen-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com

Opgelet! Elektrische apparaten mogen uitsluitend door vakkundig geschoolde elek-
triciens gerepareerd worden, omdat er door ondeskundige reparaties aanzienlijke
gevolgschade kan ontstaan.



Generelt

Apparatet er kun beregnet til anvendelse i private husholdnin-
ger og ikke til erhvervsmaessige formal. Laes brugsanvisningen
grundigt og gem den omhyggeligt. Hvis apparatet gives videre
til andre personer, skal brugsanvisningen felge med. Benyt mas-
kinen som beskrevet og overhold sikkerhedsinstruktionerne.
Producenten patager sig intet ansvar for skader og ulykker, som
skyldes manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne.

Sikkerhedsinstruktioner
- Apparatet ma kun kobles til elnettet og anvendes ifelge oplys-
ningerne pa typeskiltet.

- Apparatet skal kobles til en jordet stikkontakt.

- Ror ikke ved stromstikket med vade haender

- Tilslut kun stremstikket til en korrekt installeret og lettilgaenge-
lig stikkontakt

- Nar stikket tages ud, treek da altid i stikket, ikke i ledningen

Maskinen ma ikke bruges af bern fra 8 ar og opefter samt
personer med nedsat felsomhed, fysiske eller mentale

handicap, eller personer, som ikke er i stand til at betjene mas-
kinen, medmindre de overvages eller instrueres i brugen af
maskinen og forstar de farer som er forbundet dermed. Lad
aldrig bern lege med maskinen eller emballagen. Rengering og
vedligeholdelse af maskinen ma ikke foretages af bern, med-
mindre de er fyldt 8 ar og overvages af en voksen.

- Maskinen og ledningen skal opbevares utilgaengeligt for barn

- under 8 ar.

- Maskinen ma ikke betjenes med en timer eller et separat
fjernstyringssystem!

- Traek stikket ud af stikkontakten, hver gang Apparatet har
veeret brugt, og i tilfeelde af at der indtreeder en fejl.



- Treek aldrig stikket ud ved at traekke i ledningen. Undga at gni-
de ledningen langs med kanter og sgrg for, at den ikke kommer
i klemme.

- Hold ledningen pa afstand fra varme dele.

- Opbevar ikke Apparatet i det fri eller i et fugtigt rum.

- Dyp aldrig Apparatet i vand.

- Benyt aldrig Apparatet efter en fejlfunktion, fx hvis den er fal-
det ned eller pa anden made blevet beskadiget.

- Producenten patager sig intet ansvar for skader pa grund af
forkert anvendelse af Apparatet som fglge af manglende over-
holdelse af instruktionerne i brugsanvisningen.

- For at undga farlige situationer ma eventuelle reparationer af
Apparatet kun udferes af et servicevaerksted.

- Das Gerat nicht auf oder neben einem Warmegerat (z.B. Ofen)
betreiben.

Rengoring
- Treek stikket ud af stikkontakten.

- Den elektriske del ma ikke dyppes i vand.

- Den elektriske del fjernes fra laget ved at traekke rerearmen og
drivakslen ud. Derpa kan motoren afmonteres.

- Bortset fra motoren kan alle dele goeres rene med varmt vand
og opvaskemiddel. Der ma ikke anvendes skurepulver. Ter dele-
ne godt efter renggringen.

- Motor skal terres af med en fugtig klud.

Hygiejne:

Det er vigtigt, at alt service holdes omhyggeligt rent, nar der la-
ves is. Der ma kun anvendes friske seg. Nar ismassen er blandet,
skal den omgaende stilles i koleskabet. Den ma ikke opbevares
leengere end 24 timer. Optoet is ma under ingen omstaendighe-
der fryses ned igen (risiko for udvikling af salmonella).



Inden ismaskinen tages i brug for forste
gang

- Inden ismaskinen tages i brug for forste gang, skal eventuelle rester fra fabrikati-

onsprocessen fjernes.
- OBS! Motordelen ma aldrig dyppes i vand. Hvis den skal geres ren, skal det geres

ved at torre den af med en fugtig klud.
- Alle andre dele ggres rene med varmt vand med opvaskemiddel og stilles derefter

til torre.

Frysebeholderen

stil frysebeholderen med de dobbelte veegge ind i fryseskabet i ca. 12 timer. Abnin-
gen skal vende opad. Saltoplgsningen i beholderen skal veere frosset helt igennem.
Det kan kontrolleres ved at ryste beholderen. Nar saltoplasningen ikke mere skvulper,
er den frosset helt igennem. For at undga, at beholderen fryser fast, kan den pakkes

ind i en frysepose.




Samling og brug af ismaskinen

0

- Klik motordelen sammen med
overdelen (1+2).

- Klik derefter drivakslen fast til motordelen og fastger
rgrearmen til drivakslen (3).

- Leeg temmeringen ned i underdelen af hylsteret (4).

- Ror ikke ved den dybtfrosne beholder med vade
haender.

- Heeng den dybtfrosne beholder med de dobbelte
veegge ind i temmeringen (5).

- Stik rereenheden ned i kelebeholderen (6).

- Nar isvaesken er kglet af i koleskabet, skal den haeldes
i den dybtfrosne kelebeholder. Der ma aldrig heeldes
varme vaesker i kelebeholderen. Lad apparatet veere
teendt, mens isvaesken heaeldes i, for at undga, at vaes-
ken fryser fast til veeggene.

- Indstil teend- og slukuret pa den maksimale tid og
start ismaskinen (7).

- Alt efter hvor stort et kvantum isveeske der haeldes
i, og isvaeskens temperatur er tilberedningstiden pa
mellem 30 og 40 minutter.

- Der kan heeldes flere ingredienser i ismaskinen, nar
laget klappes op.

- Nar isen har faet den rigtige konsistens, slukkes der
for ismaskinen ved at stille teend- og slukuret pa nul,
traekke stikket ud af stikkontakten og lgfte roreveer-
ket op af isen.

- Nar isen har faet den rigtige konsistens, udlgser glide-
koblingen, og motoren kobler fra. Det skyldes ikke, at
der er opstaet en fejl.



- Loft isbeholderen op med temmeringen og spis isen omgaende. Hvis isen ikke er
fast nok, kan man kele isbeholderen lidt leengere i fryseskabet.

- Motoren til ismaskinen ma ikke veere startet, nar den befinder sig i fryseskabet eller
lignende steder.

- For ikke at beskadige beholderen ma ismassen kun skrabes ud med en ske eller
skraber af tree eller plastic.

Tips

. Dg tilrades at tilberede ismassen, som skal veere kogt, dagen for den skal spises, og
kole den af i kaleskabet, inden den bliver haeldt i ismaskinen.

- Sma maengder spiritus ma forst blandes i til sidst (Pas pa, hvis isen er til born).

- Der ma aldrig stikkes fingre eller genstande ind i abningen.

- Jo hgjere fedtindhold ingredienserne har, desto blgdere bliver isen.

- Med hensyn til opskrifterne skal der tages hgjde for, at kold iscreme smager mindre
sgdt end den varme grundmasse.

- Fyld kun beholderen halvt op, fordi massen udvider sig, nar den bliver frosset, og
ismassen kan lgbe over.

- Hjemmelavet iscreme bliver ikke sa fast som industrifremstillet is.

- Det anbefales at fryse en kglebeholder mere til en anden slags is i forvejen og hol-
de den parat i fryseskabet. Disse beholdere kan bestilles fra Stebas serviceafdeling
eller kgbes i butikkerne, der forhandler ismaskinen (Art.Nr. 99-40-00 Kglebeholder,
EAN: 4011833400772)




Opskrifter

Vaniljeis:

3 dl kold meelk, 3 dl kold piskeflade, 3
2&eggeblommer, 100 g sukker, 1 stang
vanilje.

Grundopskrift:

Krads vaniljen ud af skraellen, bland den
med maelken og fleden og varm blandin-
gen kort op. Rer eeggeblommen sammen
med sukkeret, haeld den varme blanding
i og pisk det hele til skum. Lad massen
kole af i keleskabet. Nar massen er kolet
af, heeldes den i den gennemfrosne
isbeholder og reres i ismaskinen i mindst
30 - 40 minutter.

Malagais:

Ga frem efter grundopskriften for va-
niljeis og haeld under sammenrgringen
af ismassen i ismaskinen 50 g rosiner
igennem abningen i laget. Rosinerne skal
forinden have trukket i 4 spsk. romi 12
timer.

Chokoladeis:

Ga frem efter grundopskriften for va-
niljeis og haeld under opvarmningen af
meelken og fladen 80 g kakao igennem
abningen i laget.

Mokkais:

Ga frem efter opskriften for chokoladeis
og ror 2 tskf. espressopulver i chokolade-
blandingen, mens den opvarmes.

Jogurtis:

300 g kold naturjogurt, 400 g kold flgde,
150 g flormelis, 2 spsk. citronsaft.

Rer jogurten sammen med flormelisen
og citronsaften. Pisk fladen til skum

og vend den i jogurtblandingen. Heeld
ismassen i den gennemfrosne isbeholder
og ror blandingen i 30 - 40 minutter.

Is med baer:

300 g kold naturjogurt, 300 g kolde blan-
dede beer, 150 g flormelis.

Skyl baerrene og purer dem med en
mikser. Bland flormelisen med jogurten
sammen med baermosen, heeld blandin-
gen i den gennemfrosne isbeholder og
lad blandingen rgre i 30 - 40 minutter.

Hindbaersorbet:

500 g kolde hindbeer, 125 g flormelis, 1,5
dl hvidvin, 2 spsk. jordbeerlikor.

Purer de kolde baer fint sammen med
flormelisen og hvidvinen med en mik-
ser. Haeld massen i den gennemfrosne
isbeholder og rer blandingen i 30 - 40
minutter. Heeld likgren eller vodkaen i til
sidst og bland blandingen med ismassen.

Ablesorbet:

6 dl &eblejuice, 200 g sukker, 1 spskf.
citronsaft.

Kog aeblejuicen kort op sammen med
sukkeret og citronsaften og lad blandin-
gen kole af i koleskabet. Heeld massen

i den gennemfrosne isbeholder og rer
blandingen i 30 - 40 minutter.

Ananasis:

1,5 dl meelk, 2 dl flade, 1 stang vanilje,

3 aeggeblommer, 120 g sukker, 1 dase
ananas (600 g).

Kog meelken og fleden kort op sammen
med vaniljemarven og lad blandingen
treekke i 10 min. Pisk eeggeblommen og
sukkeret til skum. Vend seggeskummet

i meelke- og fledeblandingen. Varm
blandingen op til 85°Ci en gryde og rer
massen godt. Den ma ikke koge. Mos
ananasen og heeld mosen i ismassen
sammen med lidt af saften. Ror det hele
igennem. Kol den feerdige masse af i
koleskabet i mindst 5 timer. Fyld massen i
den In den gennemfrosne isbeholder og
ror blandingen i 30 - 40 minutter.



Korrekt bortskaffelse af dette produkt:

Nedslidte maskiner skal straks tages ud af brug.
Inden for den Europezeiske Union, indikerer dette symbol, at produktet ikke
ﬂ ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Elektronisk affald
indeholder veerdifulde og genanvendelige materialer, som burde blive
B cnbrugt for ikke at skade naturen eller menneskers sundhed igennem
ukontrolleret affaldshandtering. Serg derfor altid for at aflevere elektronisk affald pa
en genbrugsstation eller sende det til bortskaffelse hos forhandleren. Denne sarger
herefter for at maskinenens komponenter genbruges.

Bortskaffelse af emballage: Smid aldrig blot emballagen ud, men bortskaf det pa
korrekt og ansvarlig vis til genanvendelse.

Emballage:

- Aflever papir-, pap- og balgepapemballage pa genbrugsstationen.

- Forpakningsdele af plastik og folie skal ligeledes afleveres i den dertil indrettede
opsamlingsbeholder

N~ n |eksemplerne pa meerkning af plastmaterialer star: PE for polyethy-
[AARIA R FAY len, kodenummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropylen, PS
P PP PE for polystyrol.

Kundeservice:

Hvis din maskine mod forventning far brug for service, bedes du kontakte os pa fol-
gende adresse. Vi afhenter maskinen hvis den stadig er deekket af garantien. Maski-
nen skal pakkes ind til transport.

Ufrankerede pakker modtages ikke!

STEBA Elektriske Apparater ApS & Co K/S
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Salgstelefon: 09543/ 449-17 / -18, servicetelefon: 09543 / 449-44, fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com  Internet: http:/www.steba.com

Advarsel! For at undga veesentlige skader, der kan opsta som felge af ukyndig repara-
tion, ma elektroniske apparater kun repareres af autoriserede el-reparatorer.



Allmant

Denna apparat ar endast konstruerad att anvandas i hushallet
och ar inte avsedd for yrkesmassig anvandning. Las noga igenom
bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Om du ger
produktenvidaretillandra personer maste aven bruksanvisningen
overlamnas. Anvand apparaten enligt instruktionen och
beakta sakerhetsinformationen. Vi ansvarar ej for skador eller
olycksfall, som intraffar pa grund av att bruksanvisningen och
sakerhetsinformationen inte beaktats.

Sakerhetsinformation
- Apparaten far endast anslutas och anvandas i enlighet med
uppgifterna pa typskylten.

- Far endast anvandas, om natkabel och apparat inte ar skadade.
Kontrollera fore varje anvandning!

- Ror inte natkontakten med vata hander.

- Anslut endast natkontakten till ett korrekt installerat och lat-
tillgangligt uttag.

- Dra alltid ur natkontakten fran uttag genom att halla i kontak-
ten - dra aldrig i kabeln.

- Dra ut stickproppen ur vagguttaget efter varje anvandning el-
ler om fel uppstar.

- Dra inte i ndtkabeln. Skava den inte pa kanter och klam inte in
den.

- Hall natkabeln borta fran varma delar.

- Forvara aldrig apparaten i det fria eller i ett fuktigt rum.

- Doppa aldrig ned apparaten i vatten.

- Anvand aldrig apparaten efter en felfunktion, t.ex. om den fal-
lit ned eller skadats pa annat satt.

- Tillverkaren ansvarar ej vid felaktig eller icke fackmassig anva-
ndning, som foérorsakas pa grund av att bruksanvisningen inte
beaktas.



- For att undvika risker far reparationer, som t.ex. byte av skadad
natkabel, endast utféras av auktoriserad kundtjanst.
- Apparaten far endast anvdandas om den star pa en stabil och
plan yta.
Apparaten far anvandas av barn fran 8 ar och av personer
med reducerad fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
brist pa erfarenhet och/eller kunskap om de ar under uppsikt
eller har lart sig hur apparaten ska anvandas pa ett sakert satt
och forstatt riskerna. Barn far inte leka med apparaten och
férpackningen. Rengéring och anvandarunderhall far inte gbras
av barn. Det gar dock bra om de ar aldre an 8 ar och ar under
uppsikt.
- Barn yngre an 8 ar ska hallas borta fran apparaten och
natsladden.
- Apparaten far inte drivas med en klockstrémbrytare eller med
en separat fjarrstrémbrytare!
- Dra ut stickkontakten efter varje anvandning eller vid fel.
- Dra inte i ndtanslutningsledningen. N6t den inte mot vassa kan-
ter och klam den inte.
- Hall till-ledningen borta fran varma delar.
- Lamna aldrig apparaten utan uppsikt da den anvands.
- Forvara inte apparaten ute i det fria eller i ett fuktigt rum.
- Doppa aldrig ner apparaten i vatten.
- Anvand aldrig apparaten efter ett fel t.ex. om den har trillat
ner eller pa andra satt skadats.
- Tillverkaren tar inget ansvar vid felaktig eller icke fackmassig
anvandning, vilket har uppkommit genom att bruksanvisnin-
gen ignorerats.
- For att undvika faror far reparationer pa apparaten, t.ex. byta
ut en skadad till-ledning, endast utféras av en auktoriserad
kundtjanst.



Rengoring
- Dra ut anslutningsledningen.

- Dopa inte ned den elektriska delen i vatten.

- Ta ut den elektriska delen ur locket, sa att man kan dra ut omr-
oérningsarm och drivaxel. Sedan kan man ta ut motorn.

- Med undantag fér motorn kan man rengéra alla delar med
varmt vatten och diskmedel. Anvand inga putsmedel! Torka se-
dan ordentligt.

- Torka av motorn med en fuktad duk.

Hygien:

laktta absolut renhet vid glasstillverkningen for arbets-appara-
ter. Anvand alltid farska agg. Satt direkt in den férberedda glass-
massan i kylskapet och férvara inte langre an 24 timmar. Frys
under inga omstandigheter ater in tinad glass. (salmonellafara)

Fore férsta anvandning
For att ta bort rester fran tillverkningen, maste apparaten rengoras fore forsta
anvandning.

- Observera: Motordelen far aldrig doppas ned i vatten, utan den skall torkas av med
en fuktad duk.

- Alla andra delar kan reng6ras med varmt vatten med diskmedel. Torka darefter.

[}
Frysbehallare
Lat den dubbelvaggiga frysbehallaren sta uppratt under ca 12 timmar i frysskapet.
Saltlésningen i behallaren maste vara genomfryst. Man marker detta nar man skakar
pa behallaren. Skvalpar det inte ut nagon mer vatska, ar denna genomfryst. For att
undvika att behallaren fryser fast, packa denna i en fryspase.



Montering och drift

%D 0

- Lat motordelen haka in i 6verdelen :
(1+2).

- Haka déarefter i drivaxeln i motordelen och satt fast
omroérningsarmen i drivaxeln (3).

- Lagg in uttagningsringen i husunderdelen (4).

- Grip aldrig tag i en djupfryst behallare med vata
hander.

- Hang in den djupfrysta dubbelvdggiga behallaren i
uttagningsringen (5).

- Anvand omroérningsenheten (6).

- Hall i den avkylda glassvatskan fran kylskapet in i den
djupfrysta kylbehallaren, fyll aldrig pa med varm vats-
ka. Lat apparaten kora, annars skulle vatskan frysa
fast pa vaggarna.

- Stall in tidsuret pa maximal tid och starta (7).

- Allt efter mangd och temperatur pa glassvatskan ar
tillberedningstiden 30 till 40 minuter.

- Genom den fallbara lockdppningen kan man fylla pa
med ytterligare ingredienser i glassmaskinen.

- Har glassen natt den riktiga konsistensen, sténg av
apparaten via klockan, dra ut kontakten och ta ur
omroraren fran glassen.

- Har konsistensen natts, sparras sparrkopplingen och
motorn stangs av. Det finns ingen defekt.

- Ta ut glassbehallaren med uttagningsringen och at
glassen direkt. Skulle glassen inte vara tillrackligt
fast, kan man efterkyla glassbehallaren nagot i fryss-
kapet.

- Latinte glassmaskinen med elektrisk del kora i fryss-
kapet eller liknande

- Ta bara ut glassmassan med en tra- eller plastskrapa,
sa att behallaren inte skadas.



Tips

. Féprbered glassmassan som maste vara tillagad dagen innan, och kyl ned massan i
kylskapet innan du arbetar vidare med den.

- Tillsatt sma mangder alkohol (observera! barn) forst vid slutet.

- Stick aldrig in fingrar eller foremal i 6ppningen.

- Ju hogre fettinnehall pa tillsatserna, desto kramigare bli glassen.

- Ta hansyn till vid recepten: kall glass smakar mindre sétt &an varm grundmassa!!!

- Fyll pa behallaren bara upp till halften, da volymen pa massan férstoras, nar den
fryser, annars skulle glassmassan floda 6ver.

- Sjalvgjord glass blir inte sa fast som industriglass.

- Det I6nar sig, att forfrysa en andra kylbehallare for en ytterligare sort glass i fryss-
kapet. Denna behallare far du hos Steba-Service eller i fackhandeln. (Art.Nr. 99-40-
00 Kylbehallare, EAN: 4011833400772)




Recept

Vaniljglass:
300 ml kall mjélk, 300 ml kall s6t gradde,
3 agggulor, 100 gr socker, vaniljstang.

Grundrecept:

Varm kort upp mjolken, gradden och
den urskrapade vaniljen ur stangen. Ror
om aggula med socker, héall pa med den
varma vatskan och vispa till skum. Lat
denna massa kylas av i kylskapet. Hall nu
in den kylda massan i den genomfrysta
glassbehallaren och rér om med glass-
maskinen under minst 30 till 40 minuter.

Malagaglass:

Man tar grundreceptet for vaniljglass och
tillsatter under omrérning med glass-
maskinen 50 gr russin, som tidigare har
blivit blétlagda under 12 timmar med 4
matskedar rom. Tillsatt till glassmassan
med en matsked i taget genom locképp-
ningen.

Chokladglass:

Man tar grundreceptet for vaniljglass och
tillsatter under uppvarmning 80 gr ka-
kaopulver till mjélk/graddblandningen.

Mockaglass:

Man tillsatter till receptet fér choklad-
glass 2 TS I6sligt espressopulver i
chokladblandningen som skall varmas
upp.

Yoghurtglass:

300 gr kall naturyoghurt, 400 gr kall
gradde, 150 gr pudersocker, 2 MS citron-
saft.

R6r om yoghurten med pudersocker och
citronsaft. Vispa gradden kramig och
med underlyft. Hall i den genomfrysta
glassbehallaren och rér om under 30 till
40 minuter.

Barglass:

300 gr kall naturyoghurt, 300 gr kalla
blandade bar, 150 gr pudersocker.

Purera de tvattade baren med en stavmi-
xer. Blanda pudersockret med yoghurten
och med barmoset, héall i den genomfrys-
ta glassbehallaren och rér om under 30
till 40 minuter.

Hallonsorbet:

500 gr kalla hallon, 125 gr pudersocker,
150 ml vitt vin, 2 MS jordgubbslikér.
Purera fint med en stavmixer de kalla
baren med pudersocker och vitt vin. Hall
massan i den genomfrysta glassbehalla-
ren och rér om under 30 till 40 minuter.
Tillsatt likor eller vodka vid slutet och
blanda kort.

Appelsorbet:

600 ml appelsaft, 200 gr socker, 1 MS
citronsaft.

Koka kort upp appelsaften med socker
och citron och 13t kyla av i kylskapet. Hall
i den genomfrysta glassbehallaren och
rér om under 30 till 40 minuter.

Ananasglass:

150 ml mjoélk, 200 ml gradde, 1 va-
niljstang, 3 dggulor, 120 gr socker, 1 burk
ananas (600gr)

Koka kort upp mjélk och grédde med
vaniljkdrnorna, Iat dra under 10 min.
Vispa aggulor och socker till skum. Hall

i aggskummet till mjélkblandningen.
Varm upp i en kastrull till 85°C och ror
om hela tiden — det far inte koka! Hall i
den purerade ananasen med lite saft till
glassmassan och rér ned. Kyl ned den far-
diga massan under minst 5 tim i kylskap.
Hall i den genomfrysta glassbehallaren
och rér om under 20 till 40 minuter.



Korrekt avfallshantering:
Uttjanta apparater maste omedelbart géras obrukbara.
| EU hanvisar denna symbol till, att denna produkt inte far kastas i
ﬂ hushallsavfallet. Gamla apparater innehaller vardefullt material som kan
atervinnas och som inte bor belasta miljé resp. manniskors halsa genom att
B e kastas okontrollerat. Limna darfor gamla apparater pa lampliga
uppsamlingsstallen eller miljostationer eller skicka apparaten for avfallshantering
till den affar du képt den. Dar kommer apparaten att lamnas till ndmnda
atervinningsstationer.

Forpackning - avfallshantering
Kasta inte férpackningsmaterial utan [lamna det till atervinning.

Apparatens férpackning:

Pappers-, papp- och wellpappférpackningar lamnas till atervinningsstationer for
returpapper

Férpackningskomponenter av plast och folier bor ocksa kastas i darfor avsedda
uppsamlingsbehallare

nonon Exempel for beteckningar pa plast:
YOI PEfor polyeten, sifferkod 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for
PSPPH polypropylen, PS for polystyren.

Kundservice:

Om din apparat trots allt ndgon gang skulle behéva var kundtjanst, vand dig forst
till nedanstdende adress. Vid garantifall kommer vi da att ta hand om hdmtningen.
Apparaten maste vara korrekt férpackad for transport.

Ej frankerade paket emottages ej!

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Forsaljning-tfn: +49(0)9543 / 449-17 / -18, Service-tfn: +49(0)9543 / 449-44,
Fax: +49(0)9543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

OBS! Elektriska apparater far endast repareras av elektriker, da icke fackmassiga
reparationer kan foérorsaka betydande féljdskador.



O6wasn nHcpopmauus

ﬂ,aHHbIVI anI60p npe/:lHasﬁ)aqu TOJNbKO Angd ObITOBOro UCMOJSb30BaHUSA B nomMewieHmnun, He
B NPOMBbILUTIEHHbIX Lenax. I'Io>Kar|y1710Ta, BHUMATENIbHO NpoYTUTE AaHHOE PYKOBOACTBO
no 3KcnnyaTaunn n HaaexHo CoOXpaHUTe ero. |_|pl/l nepenade npw6opa TPETbUM NNLamM
cnenyet nepefatb BMeCTe C HUM PyKOBOLACTBO MO 3KkcnnyaTtauunn. V|CI'IOJ'Ib3yI7ITe

anI60p B COOTBETCTBUN C PyKOBOACTBOM U COGJ‘IPO,D,aVITe YKa3aHuda no 6e3onacHocTw.
|_|p0VISBOJJMTeJ'Ib He HeCeT OTBeTCTBEeHHOCTb 3a yl.uep6 W TpaBMbl, HGHECEHHbIE B
pesynbrate HECOGJ'I}O,D,EHVIH yKa3aHVIl71 rno 6e3onacHocCTw.

YkasaHua no 6e3onacHoOCTuU
- MNpwnbop crnegyeT noaknoYaTh K CETU ANEKTPONMTaHNS U NCMONb30BaTb TOMbLKO B
COOTBETCTBUU C yKa3aHUSIMN Ha MapKUPOBKE.
Mpnbop cnepyeTt ncnonb3oBaTh TOMLKO NPW OTCYTCTBUK NOBPEXAEHWIN NPOBOAA
anekTponuTaHnsa n camoro npubopa. MNposepsanTe Nnpubop Ha HanuyMe NoBpeXAeHNN
nepes KaxablM ncnosnb3oBaHnem!
Mocne kaxaoro Ncnonb3oBaHUS Unu B Criyvae HEMCNPaBHOCTY BbIHUMAWTE LUTEKep U3
pO3eTKN.
He pgeprante 3a npoBoa nogknioveHns K anektpocetu. OH He JoMmKeH TepeTbes 06
yribl Unu 6bITb 3axar.
[MpoBoa aneKkTponMTaHns He AOIMKEH CONnpUKacaTbCs C ropsaynMm npeaMmeTamu.

. [eTtn cTaplue 8 neT 1 nuua ¢ orpaHNYeHHbIMN PUINHECKMMU, CEHCOPHBIMU UMK
& YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMM UMK fua, UMetoLLne HeJOCTaTOYHO onbiTa u/

UK 3HAHWI, MOTYT MCNOMb30BaThb NPUBOP TOMBLKO NOA NMPUCMOTPOM UIN NPU

YCINOBWUM MONYYEHNS YKazaHW OTHOCUTENbLHO 6e3onacHoro ncnonb3oBaHus npubopa
1 NOHMMaHUS CBA3aHHbIX C HAM onacHocTen. [leTsiM Henb3s urpaTtb ¢ NPUGOPOM U
yNakoBOYHbIMW MaTepuanamu. letam ctapiue 8 netT MOXHO 3aHMMaTbCsl YACTKOM U
obcnyxveaHnem npubopa TonbLKO NoA NPUCMOTPOM.
He ponyckanTte k npubopy 1 NpoBoAy 3NEKTPoONUTaHus AeTen mnaglle 8 ner.
MpnGop Henb3sa ncnonb3oBaTh C TaMEPOM BKMOUEHUS UM OTAEMNbHOM CUCTEMON
AVCTaHUMOHHOrO yrnpasrieHus!
He xpaHuTe npubop Ha OTKPLITOM BO34YyXE UMW BO BIIAXKHbLIX NOMELLEHUSIX.
Hukoraa He norpyxawnTte npubop B BOAY.
Hukoraa He ncnonbayrite NpMbop nocrne NosSBNeHNs HeNCNpPaBHOCTKN, HAaNpUMep,
nocne nageHns v NHoro NoOBPEXAEHNs.



Mpoun3BoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3@ HEMPaBUIIbHOE UMW HEHaAeXalllee
ncnonb3oBaHne Npubopa BCcreacTBre HecobnoaeHNs ykasaHuin pykoBoACTBa Mo
aKcnnyaTaumu.

Bo n3bexaHve onacHOCTeNn peMOHTHbIE PaboThbl, HANPUMEP, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
NPOBOAA 3MEKTPONUTaHMS, AOIKHbI NPOU3BOANTL TOMBbKO COTPYAHUKM CEPBUCHOMO
LieHTpa.

Bcerna yctaHaBnuBante npubop Ha yCTOMYMBYIO 1 POBHYO MOBEPXHOCTb.
Wcnonb3ayiite npubop TOMbKO B yKka3aHHbIX B JaHHOM PYKOBOACTBE LIENsiX.

Das Gerat nicht auf oder neben einem Warmegerat (z.B. Ofen) betreiben.

l-I UCTKa
OTkntounTe npubop oT ceTu.
Hukorga He onyckanTe MOTOpPHEIN 61Ok B BOAY.
BblTalwmTe MelwansHyo nonacTb U BEAYLLUA MOCT U3 MOTOPHOro 6roka Ans Toro,
YTOObI CHSITb MOTOP C KPbILLKM.
Bce yacTu, 3a ucknoyeHmem Motopa, MOXHO YUCTUTb C MOMOLLbHO BOAbl U 0GbIMHOMO
motoLLero cpecTea. He ncnonbayiite abpasmsHblie MotoLme cpeacteal OcTtaBbte
BbICbIXaTb.
YunctuTe MOTOPHbIV BOK C MOMOLLbHO BITAXKHOW TKaHMU.

M'MrneHa

Cnepaute 3a TeM, 4TOObI Bce 060pyaoBaHune 6bino abcontoTHO YncTbiM. Beerga
ncnonb3ymnTe ceexue anua. HemeaneHHo knaguTe NpUroToBEHHYHO CbIpbEBYH CMECh
B XOINOOUIBHUK U HE XpaHuTe eé Gonee 24 yacos. Ecrniv MopoxxeHoe Hayano TasdTb, HA B
KOeM cryvyae He 3aMopakuBanTe ero cHoea! (Yrpo3a canbMOHensbl)

I'Iepe,q nepBbLIM UCNOSIb30OBAHUEM:
Mepen nepBbIM NCMNOMb30BaHNEM HEOOXOAMMO MOYUCTUTL NPUOOP 1 yaaNUTbL OTXOAbI
NpOV3BOACTBA.
BHuMmaHune: Hukorga He okyHanTe MOTOPHbIV 610K B BOAY, YACTUTE €ro C NMOMOLLbHO
BIT@)KHOW TKaHW.
Bce ocTanbHble YacTy MOXXHO YACTUTbL C MOMOLLbHO TEMSON BOAbLI 1 HEKOTOPOTO
KOnM4ecTBa MOKLLEro cpeacTBa. 3aTeM OCTaBbTe BbIChIXaTb.

Mopo3unbHbIN KOHTENHEP

3apaHee nocTaBbTe ABYCTEHHbLIN MOPO3UIbHbI KOHTeHep Ha 12 yacoB B
BEPTMKANbHOM MOMNIOXEHWUN B MOPO3UIbHY0 kamepy. ConsiHoM pacTBOp B KOHTENHEPE
OOImKeH BblTb 3aMOPOXeEH. ATO MOXXHO ONpeaenuTh, BCTPSXHYB KOHTEHepP. Ecnn He
CIbILLHO HMKAKOro 3BYKa, 3HAYUT XUAKOCTb 3aMep3ana. Ytobbl He JonyCTUTL 3aMep3aHus
KOHTENHepa, MOMECTUTE ero B NakeT Assi 3aMOPO3KM.



Co6opka un akcnnyatauums

%D 0

MpukpenuTe MOTOPHbIN BIOK K

KpblLKe. Bbl ycrbilunTe LwWenyok

(1+2).

3artem BcTaBbTe BeAyLUMIA MOCT B MOTOPHbIN BroK 1
YyCTaHOBUTE MeLLanbHYH 1onacTb Ha BeAYLUMIA MOCT
(3)-

BcTaBbTe KonbLo ANS cbema B pa3bem (4).

He TporanTte 3aMOpOXEHHbIV KOHTEHEP BNaXKHbIMU
pykamu.

[MomecTTe MOPO3UNbHbLIV KOHTEMHEP B KOMbLO A4St
cbema (5).

BcTaBbTe KpbILWKY € MOTOPHBIM 65T0KOM M MeLLarnbHOW
nonactbto (6).

3anonHanTe Mopo3uIibHbIN KOHTEWHED TONBbKO
OXNaXXAEHHON CbIpbEBOW CMECHIO MOPOXEHOTO,
HUKOraa He ucnonb3ymnTe Tennble cmecu! Koraa
pobasnsieTe CMecb, OCTaBNANTE MOPOXEHULY @, >
BKIMIOYEHHOMN. o
YcTaHoB/TE MakCMMarnbHOE BPeEMS Ha Tanmepe 1
3anyctute npunbop (7).

i
@

Bpems npurotosnerus coctasnset ot 30 go 40
MWHYT B 3aBMCMMOCTM OT KONMYeCcTBa 1 Temneparypbl
CblpbEBOW CMECHU.

Bbl MOxeTe f06aBVTb AONOMHUTENbHBIE MHIPEONEHTbI
Yepes OTBepPCTUE AN NOMOMHEHNS B KPbILLKE.

Korga mopoxxeHoe JOCTUTHET HY)XHOW MIOTHOCTY,
BbIKMOYMTE NPUBOP C NOMOLLILIO Tanmepa, OTKNoYnNTe
€ro OT CeTU 1 BblTaluMTe MeLlarnbHyo nonactb 13
MOPOXEHOTO.




Koaa mopoykeHoe rotoBo, (PUKLIMOHHbIN NPEeA0XPaHUTENbHBIN CTOMOP
npobyKCOBbIBAET M ABUraTernb OTKMYaeTcs. ATO He ABNAETCH HEUCNPABHOCThIO!
BbITalumTe MOPO3UIbHBI KOHTEMHEP C MOMOLLbIO KOfbLia AN CbeMa U HEMEATNEHHO
CbellbTe MopoxeHoe. Ecnm nnoTHOCTb MOPOXKEHOro HeOCTaTOYHas, Bbl MOXETE
CHOBA MOSOXUTb MOPO3UTbHbIN KOHTEHEP B MOPO3UTbHYH Kamepy.

He BkntoyanTe MOpPOXXEHULLY, KOr4a OHa HaXoAMTCSl B MOPO3UIbHOM Kamepe!
Wcnonb3ayiiTe TONbKo AepeBsIHHbIE UMW NNIACTUKOBbLIE CKPeOKM ANs BbIHUMaHWS
MOPOXEHOT0 BO U3bexaHne NoBpeXxaeHns KOHTenHepa.

CoBeTbl

[oTOBLTE ChipbEBbIE CMECU 3a AEHb 0 MPUTOTOBIEHUS MOPOXEHOIO U AEPXKNUTE UX
OXNaXXAEHHbIMU.

B koHue nobasnsanTte HebornbLloe konm4ecTBo ankorons (BHumanue! Jetn)

Hukorga He BcTaBnsTe nanblbl Unu apyrme o6bekTbl B OTBEPCTUS.

Yem Gonbluee KONMYECTBO XNpa COAEPXKUTCH B UHTPeAMEHTaX, TeM bonee ryctbiM
OyOeT MOpoXeHoe.

[MoMHWTE BO BPEMS NPUroTOBMEHNWS: XONOAHOE MOPOXKEHOE Ha BKYC MEHee CrnafKoe,
YeMm Tennasi coblpasi cMechb!

3anonHsanTe MoOpo3nnbHbIA KOHTEHED TOMNBKO HArNonoBKHY, Tak kKak 0GbeM cmecu
CcTaHoBUTCS GonbLUEe BO BPEMSI 3aMOPO3KM.

MopoxeHoe, NpUroToBNEHHOE B AOMALLHKX YCIOBUSIX, HE Takoe TBepAoe, Kak
MOPOXEHOE MaLUMHHOIo NPOM3BOACTBA.

PekomeHayeTcs 3amopaxnBaTb BTOPO MOPO3USIbHBI KOHTENHEP 4118 ApYroro Buaa
MopoxeHoro. KoHTeliHep MoxHo npuobpecTn B Cteba-Cepsuce (Steba-Service) unu B
cneumansHom MarasuHe. (Aptukyn: 99-40-00, ETK: 4011833400772)




PeuenTsl

BaHunbHoe MopoxeHoe

300mn xonogHoro mosioka, 300mn
XOIOAHBIX CIMBOK, 3 ANYHbIX XXENTKA,
100rp caxapa, CTPy4OK BaHWUNN.

OcHoOBHbIe peulenTbl

CwmeLuanTe 1 nogorpenTe Mosoko, CrnBKY
1 TepTblil CTpyYOoK BaHunu. Cmelarte
SANYHbIV XENTOK C caxapoMm, nepemeluanTte
B ropsiyen xunakoctu n B3benTe oo
obpa3oBaHus neHsbl. [locTaBbTe cMecb

B XONOAUIBHUK N5 OXNaXaAeHUs.

3aTeM NonoXxnTe oxnaxaeHHyr CMechb

B MOPO3USbHLIN KOHTENHEP 1 AanTe
MopoxeHuue nopadotatb oT 30 ao 40
MUHYT.

MopoxeHoe Manara

Vcnonb3yrTe OCHOBHOM peLenT Ans
NPUroTOBIEHWS BaHUIBHOTO MOPOXEHOTO
1 fobaBbTe B OTBEPCTUE A5 MOMOMHEHMS,
nometumsas, 50rp n3tomMa, BBIMOYEHHOTO

B pOMe (4 CTONOBbIE NOXKN) B TeYeHne 12
4Yacos.

LLlokonagHoe MopoXxeHoe
Vcnonb3yrTe OCHOBHOM peLenT Ans
NPUroTOBMEHNS BaHUITbHOTO MOPOXEHOTO
1 nobasbTe 80rp kakao BO Bpemsi
nogorpesa Mosioka Co CIIMBKaMM.

MopoxeHoe Mokko

Wcnonb3yiiTe peLenT NpurotToBneHnst
LLIOKOagHOro MopoXeHoro n fobasksTte
2 CT.N1. NOpOLLIKa 3CNPECCO B MOMOYHO-
CINMBOYHYHO CMECh.

WorypToBoe MopoxeHoe

300rp xonogHoro norypta 6e3 no6aBok,
400rp xonoAHbIx cnueok, 150rp caxapHon
nyapsl, 2 CT. N. IMMOHHOIO CoKa.
CwmelLanTe MOrypT ¢ caxapHOW nyapomn

1 NIMMOHHbIM cokoM. [lo6aBbTe B30OUTbIE
CIMBKW. 3anosiHuTe MOPO3UIbHbLIN
KOHTEMHEP N AaTe MOPOXEHULE
nopa6otatb oT 30 7o 40 MUHYT.

ArogHoe MOpoXeHoe

300rp xonopgHoro norypta 6e3 fob6aBok,
300rp xonogHon cmecu arog, 150rp
caxapHou nygpsl. [MpurotoBeTe nope
13 BbIMbITBIX SIr0f, CaxapHoW nyapsbl

1 norypra. 3anonHMTe MOpPO3nIbHbIV
KOHTENHEP 1 JaNTe MOPOXEHULIEe
nopa6otatb oT 30 0 40 MUHYT.

ManuHoBbIN WepbeT

500rp xonogHom manuHbl, 125rp caxapHou
nyapsl, 150mn 6enoro BuHa, 2 cT.0.
Kny6Hn4Horo nukepa. CaenanTe nope

13 XONOAHbIX Arod, caxapHow nyapbl

1 6enoro B1Ha. 3anonHUTe CMeChbo
MOPO3WIbHBIN KOHTENHEP 1 fanTe
MopoxeHuue nopatbotatb ot 30 o 40
MUHYT. B kOHUEe noGaBbTe nukep.

AGNoYHbIN WepbeTt

600mn a6noyHoro coka, 200rp caxapa,

1 CT.N. NIMMOHHOTO coka. Bekunatute
AGNOYHBIV COK, Caxap W NIMMOHHbIV COK.
OxnapguTe B xonogunbHuke. 3anonHnre
CMEeCh0 MOPO3WIbHbIV KOHTEVHEP U AanTe
MopoxeHuue nopabotatb ot 30 o 40
MUHYT.

AHaHacoBoe MOpoXeHoe

150mn xonoaHoro mornoka, 200Mn CnuBoOK,
1 cTpy4oK BaHWUNK, 3 ANYHBIX XenTKa,
120rp caxapa, 1 6aHka aHaHacos (600rp).
Bckunatute Monoko, CNvMBKY U TEPTLIN
CTpy4oK BaHunu. Bapute B TeueHune 10
MUHYT. B36eriTe AndHbIN XXEeNToK 1 caxap
0o obpasoBaHus neHbl. [lobaBbTe ANYHYO
CMeCb B MOJIOYHO-CIMBOYHYH CMECh.
HarpewTe Bce oo TemnepaTtypbl 85°C,
NOCTOSIHHO NoMelunBas. He gaeanTte
cmecu 3akuneTs! Caenavite niope us
aHaHaca, nobaBbTe HEMHOIO CONnu n
[obaBbTe 3TO B MOJOYHY0 CMechk. [lante
CMEeCH OXIaaAnTbCS B XONOAMITbHUKE B
TeyeHne 5 yacos. 3anonHUTE MOPOXEHULY
n gante en nopabotatk ot 20 80 40 MUHYT.



Flpanm bHaA yTunu3auua nagernusa:
OTcnyxuBLUMi Npubop HeMeaneHHO NpUBEANTE B HEMOAHOCTb.
Ha tepputopumn EC 3TOT cMMBON yKasbiBaeT Ha TO, YTO AaHHOE U3fenue He
NoANEXUT yTUNN3aummn BMmecTe ¢ 6biToBbIMM oTXodamn. Ctapble npubopsbl
cofepxarT LieHHble nepepabaTbiBaeMble MaTepuarnsl, KOTOpble criegyeT caath Ha
mmm nepepaboTky, 4ToGbl NPeaoTBpaTUTL HaHeceHKe yilepba okpyxatollen cpeae u
YernoBeYeckoMy 30POBbI0 N3-3a OeCKOHTPONBHOro BeIbpoca mycopa. MoaTtomy,
noxanymncra, yTunusupynuTe oTcnyxusLume npubopbl Yepes cneumanbHble cucteMbl cbopa
Mycopa unu oTeeante npnbop 4ns yTunusaumm B MecTo, rae oH 6bin npruobpeTeH.
OTBeTCTBEHHAsi OpraHu3aums oTnpasuT Npubop Ha nepepaboTky.

YTunusaums ynakoBo4HbIX MaTtepuanos
He BbIOpackiBanTe ynakoBOYHbIN MaTepuarn, oTnpaBbTe ero Ha nepepaboTky.

YnakoBka npu6opa:
Bymary, KapToH 1 rodp1poBaHHbIN KAPTOH cAaThb B MNYHKT cbopa makynaTypbl
MonumepHble ynakoBoYHble MaTepuarnsl U NMEHKy Takke criegyeT yTUnM3vpoBaTb
Yyepes COOTBETCTBYIOLLME NYHKTLI c6opa

N, 151 f2\ MpuMepbl 0603HaYEHUS MONIMMEPHBIX MaTepuanos: PE —
LG‘) Lo) L-) nonuatuneH, kog 02 Ans nonnaTuneHa BbiCOKoW nroTHocTu, 04 ans
Ps PP PE nonuaTUneHa HU3KoW nnoTHocTy, PP — nonunponuneH, PS —
NONMCTMPOI.



Garantie-Bedingungen

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Schaden am Gerét, die bei bestim-
mungsgemaBem Gebrauch auf Werksfehler zurtckzuftuhren sind und uns unverzuglich nach
Feststellung und innerhalb der Garantiezeit nach Lieferung an den Endabnehmer mitgeteilt
wurden, beheben wir nach MaBgabe der folgenden Bedingungen. Um lhren Anspruch geltend
zu machen, ist der original Verkaufsbeleg mit Verkaufsdatum beizulegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Be-
schaffenheit, die fir Wert- und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind sowie fur
Schaden aus nicht normalen Umweltbedingungen. Die Garantie erstreckt sich ausschlieBlich
auf Mangel, welche auf Material- oder Herstellungsfehler zurtickzufuhren sind. Die Behebung
von uns als garantiepflichtig anerkannter Mangel erfolgt dadurch, dass die mangelhaften Teile
durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:
- Normaler Verschleif3
Gebrauchsschaden an der Beschichtung
Glasbruch
UnsachgemaBe Anwendung, wie Uberlastung oder nicht zugelassene Zubehérteile
Beschadigung durch Fremdeinwirkung, Gewaltanwendung oder Fremdkorper
Schaden durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung z. B. falsche Netzspannung

Gerate, fur die unter Bezugnahme auf diese Garantie eine Mangelbeseitigung beansprucht
wird, sind an uns sachgemaB verpackt, gereinigt, mit Fehlerangabe und einschlieBlich Kauf-
beleg einzusenden. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber. Der Garantieanspruch ist
nicht Ubertragbar und erlischt bei unsachgeméaBem Gebrauch oder Zweckentfremdung, wenn
Reparaturen oder Eingriffe von dritter Seite vorgenommen wurden; und zwar unabhéngig
davon, ob die Beanstandung hierauf beruht. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlan-
gerung der Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur
eingebaute Ersatzteile endet zum gleichen Zeitpunkt wie die Garantiefrist fur das ganze Gerat.

Kann der Mangel nicht beseitigt werden oder wird die Nachbesserung von uns abgelehnt oder
unzumutbar verzégert, wird auf Wunsch des Endabnehmers innerhalb der gesetzlichen Garan-
tiezeit ab Kauf- bzw. Lieferdatum entweder kostenfreier Ersatz geliefert oder der Minderwert
vergutet oder das Gerat gegen Erstattung des Kaufpreises zurickgenommen.

Weitergehende Ansprliche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstande-
ner Schaden sind ausgeschlossen.

Steba Elektrogerate GmbH & Co. KG

PointstraBe 2, D-96129 Strullendorf Zentrale: Tel.: 09543-449-0
Elektro@steba.com Fax: 09543-449-19

Vertrieb: Tel.: 09543-449-17
www.steba.com Tel.: 09543-449-18

Irrtimer und technische Anderungen vorbehalten, keine Haftung fur Ubersetzungsfehler
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