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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions and
Regulations and the requirements listed in the
standards referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfullen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont
conformes aux Directives, Décisions et
Reglementations européennes en vigueur et
aux exigences visées dans les normes citées
en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que 0s nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decistes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi
a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-ARAwonN cuppopPwong

AnAwvoupe 6T Ta TTPOIGVTA Pag TTANPOUV Tig
epapuooipes Eupwraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TTou
TIEPIEXOVTAI OTA TIPOTUTTA OTTOU YiVETAI AVaPOPA.

BG-[leknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3aaBaBame, 4e HawmTe nNpoaOyKTU OTroBapAT
Ha npunoxmmunTe eBpOﬂeVlCKI/I ONPEKTUBN,
pelweHna n pernamMmeHTn U Ha U3NCKBaAHUATA,
NoCo4eHn B ropeonncaHnTe ctaHgapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky splfuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prisluné
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nduetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja sdddosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.



HR-Izjava o sukladnosti

I1zjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u
spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anfarte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauisi BignoBigHOCTI

Linm mMun 3aaBnsiemo, Lo Halli NpoayKTu
BiANOBIAAOTb YCiM 3aCTOCOBHUM AMPEKTUBAM,
pilleHHsIM Ta HopMaM EBPONERCHLKOro Co3y.
Bumorn 3a3HaveHo B foaaTKOBUX MaTepianax
Loao CcTaHaapTiB.

MK-[leknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame feka HallMTe NPOV3BOAM 1
“cnosHyBaat NPUMeHNUBKTE eBPONCKU
OVPEKTUBM, PeLLEHja U oapeabu, Kako v
noGapyBarbaTta HaBeeHN BO NOCOYEHUTE
cTaHgapau.

RO-Declarallie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile [ i Reglementarile
aplicabile (i condilJiile enumerate in standardele
men(ionate.

HU-Megfeleléségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
eléirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a
referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, IEmumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg
wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji
i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.



GB: The symbol on the product or on its packag-
ing indicates that this product may not be treated
as household waste. Instead it shall be handed
over the applicable collection point for recycling
of electrical and electronic equipment. By ensur-
ing this product is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste han-
dling of this product. For more detailed informa-
tion about recycling this product, please contact
your local city offices, your household waste dis-
posal service or the shop where you purchased
the product.

DE: Dieses Symbol auf dem Produkt oder der
Verpackung besagt, dass das Produkt nicht als
Hausmiull behandelt werden darf. Stattdessen
sollte es einem Sammelpunkt fur das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
Ubergeben werden. Indem Sie daflir sorgen, dass
dieses Produkt korrekt verwertet wird, helfen Sie
dabei, mogliche negative Folgen fir die Umwelt
und die menschliche Gesundheit zu verhindern,
die ansonsten durch die ungeeignete Beseitigung
dieses Produkts entstehen kdonnten. Weitere In-
formationen Uber die Verwertung diese Produkts
erhalten Sie, wenn Sie sich mit lhrer értlichen Be-
hérde, der Hausmullabfuhr oder dem Geschaft in
Verbindung setzen, bei dem Sie dieses Produkt
erworben haben.

FR: Ce symbole sur le produit ou sur 'embal-
lage indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme des déchets ménagers. Il doit plutbt étre
remis au point de ramassage concerné, se char-
geant du recyclage du matériel électrique et élec-
tronique. En vous conformant a une procédure
d’enlévement correcte du produit, vous aiderez a
prévenir tout effet nuisible a I'environnement et a
la santé, qu’'une manipulation inappropriée pour-
rait autrement provoquer. Pour plus de détails
concernant le recyclage de ce produit, veuillez
contacter votre autorité locale, un centre de recy-
clage des déchets domestiques ou la boutique ou
vous avez acheté le produit.

ES: Este simbolo en el producto o su emba-
laje indica que este producto no debe tratarse
como residuo doméstico. Por el contrario, debe
llevarse al punto de recogida responsable del
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.
Al asegurarse de que este producto se elimine
correctamente, ayudara a prevenir las posibles
consecuencias negativas para el medio ambien-
te y la salud de los seres humanos que, de lo
contrario, podrian producirse debido a la mani-
pulacion incorrecta de los residuos de este pro-
ducto. Para obtener informacion mas detallada
sobre el reciclaje de este producto, péngase en
contacto con la oficina municipal local, con el
servicio de eliminacién de residuos domésticos
o con el comercio en el que haya adquirido el
producto.

PT: Este simbolo no produto ou embalagem
significa que o produto nao pode ser tratado
como residuo doméstico. Pelo contrario, deve
ser entregue num ponto de recolha aplicavel
para reciclagem de equipamento elétrico e
eletronico. Ao garantir que este produto é eli-
minado de forma correta estara a ajudar a evi-
tar eventuais consequéncias negativas para o
meio ambiente e a saude humana, que pode-
réo ser provocadas pela incorreta gestdo de
residuos deste produto. Para informagdes mais
detalhadas sobre a reciclagem deste produto,
contacte as suas autoridades locais, centro de
reciclagem ou a loja onde comprou o produto.

NL: Het symbool op het product of de verpak-
king geeft aan dat dit product niet mag worden
behandeld als huishoudelijk afval. In plaats
daarvan dient het te worden ingeleverd bij het
van toepassing zijnde inzamelpunt voor de re-
cycling van elektrische en elektronische appa-
ratuur. Door dit product correct te verwijderen
voorkomt u mogelijke negatieve gevolgen voor
het milieu en de menselijke gezondheid, die an-
ders zouden kunnen worden veroorzaakt door
een onjuiste afvalverwerking van dit product.
Meer gedetailleerde informatie over de recy-
cling van dit product kunt u opvragen bij uw ge-
meente, de afvalverwijderingsdienst of de win-
kel, waar u het product hebt gekocht.



IT: Il simbolo sul prodotto o sulla confezione in-
dica che questo prodotto potrebbe non essere
trattato come rifiuti domestici. Al contrario saran-
no trasmessi al punto di raccolta adeguato per il
riciclo delle componenti elettriche ed elettroniche.
Assicurando il corretto smaltimento del prodotto,
si eviteranno potenziali conseguenze negative per
'ambiente e la salute delluomo, che potrebbero
verificarsi in caso di smaltimento non corretto del
prodotto. Per maggiori informazioni sul riciclaggio
del prodotto, contattare I'ufficio locale, il servizio di
smaltimento o il negozio in cui il prodotto & stato
acquistato.

GR: To oUuBoAo autd TTou BPICKETAI OTO TTPOIOV
Il OTnN CUCKEUAGia TOU GNUPAiVEl TTWG TO TTPOIOV BV
Ba TTPETTEl VO QVTIMETWTTICETOI WG OIKIAKO OTTOPPIY-
pa. AvTiBeta, Ba TTpETTEl va TTapadideTal aTo apuo-
010 onueio GUAAOYAG YIa avaKUKAWGON NAEKTPIKOU
KOl NAEKTPOVIKOU €EOTTAIGUOU. Alac@aliovTag Tn
OWOTH ammoppIYn TOU TIPOIOVIOG QUTOU, OUVTE-
A€iTe oTNV TTPOANWN APVNTIKWY CUVETTEIWV YIO TO
TEPIBAAAOV KOl TNV QATOWMIKN Uyeia, ol oToieg Ba
pTTopoUcay, Katd Ta GAAa va TTPokKANBoUv Adyw
aKaTAAANAOU XEIPIOPOU aTTOPPIYNGS TOU TTPOIOGVTOG
auTou. Na TTI0 AeTTTOPEPEIG TTANPOPOpPIEG OXETIKA
ME TNV avakKUKAwON autoU Tou TTPOIGVTOG, ETTIKOI-
VWVNOTE PE TNV TOTTIKA ONPOTIKA UTTNPEDia, TNV
uTINPETia amoéppIYng OIKIOKWY atmoBAATwyY, | TO
KOTAOTNUA atrd OTTOU TTPOUNOEUTAKATE TO TTPOIOV.

BG: CuvmMBONbT BbpXy NPOAYKTa WM HerosaTa
OornakoBka O3HayaBa, Ye Ton He Tpsbea aa Ovae
TpeTupaH kato 6utoB oTnagbk. Bmecto TOBa,
TpsibBa ga 6bae 3aHeceH B HSAKOW OT LIEHTPOBETE
3a peuMKnMpaHe Ha enekTpoHHa TexHuka. Ypes
NpaBWUIHOTO M3BEXAaHe OT eKcrnroaTaums Ha To3u
npoagykT, Bue we noMmorHeTe 3a npegoTeparsBa-
He Ha Bb3MOXHWTE HeraTuBHM MOCMNEeACTBUS 3a
OoKorHaTa cpefa M YOBELLKOTO 3apaBe, KoMTo buxa
Bb3HUKHANM Npuv HEMPaBUITHOTO MYy M3XBbPIISHE.
3a no-nogpobHa nHdbopMaLmsi OTHOCHO pPeLnKu-
paHeTO Ha TO3M NPOAYKT Ce CBbPXETe C MECTHUTE
OpraHv Ha ynpaBsrieHue, LeHTbp 3a peumknmpaHe
UnNy MarasvHa, OTKbAETO CTe r0o 3aKynuIIn.

CZ: Symbol na vyrobku nebo na doprovodnych
dokumentech k vyrobku znamena, Ze s timto
pfistrojem nelze zachazet jako s domovnim od-
padem. Namisto toho je nutné pfistroj pfedat do
nejbliz§iho sbérného strediska k recyklaci elektric-
kého a elektronického vybaveni. Zajisténim fadné
ekologické likvidace pfistroje pomuzete zamezit
moznému Skodlivému dopadu na Zivotni prostie-
di a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku. Pro bliZsi
informace ohledné recyklace tohoto vyrobku kon-
taktujte prosim mistni Ufady, sluzbu likvidace do-
movnich odpadl nebo prodejnu, kde jste produkt
koupili.

SK: Tento symbol nachadzajuci sa na vyrobku alebo ba-
leni oznacuje, Ze vyrobok nesmie byt brany ako domo-
vy odpad. Namiesto toho by ste ho mali dat na vhodné
zberné miesto na recyklaciu elektrického a elektronické-
ho zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrob-
ku pomézete zabranit moznym negativnym nasledkom
na zivotné prostredie a zdravie fudi, ku ktorym by moh-
lo déjst’ pri nespravnej manipulécii s tymto vyrobkom.
PodrobnejSie informéacie o recyklacii tohto vyrobku vam
poskytne miestny organ, recyklacné stredisko alebo ob-
chod, v ktorom ste zakupili vyrobok.

EE: See tootel voi selle pakendil olev simbol naitab,
et toodet ei tohi kasitseda tavalise olmeprigina. Selle
asemel tuleb see anda Umbertddtlemiseks Ule asjako-
hasesse elektri-ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Tagades toote korraliku utiliseerimise, aitate valtida nega-
tiivseid mojusid keskkkonnale ja inimeste tervisele, mida
tootejaatmete vale kaitlemine muidu kaasa vdiks tuua.
Selle toote utiliseerimise kohta tapsema teabe saamiseks
votke palun Uhendust oma kohaliku omavalitsuse, prugi-
ettevotte voi kauplusega, kust te toote ostsite.

SV: Denna symbol pa produkten eller férpackningen
innebar att produkten inte bér behandlas som hushallsav-
fall. | stallet skall den 6verlamnas till I1amplig insamlings-
plats for atervinning av elektrisk och elektronisk utrust-
ning. Genom att sakerstalla att denna produkt kasseras
korrekt, hjalper du till att forhindra potentiella negativa
konsekvenser for miljon och manniskors halsa, som an-
nars kunde orsakas av olamplig avfallshantering av den-
na produkt. For mer detaljerad information om atervinning
av denna produkt, kontakta dina lokala myndigheter, ater-
vinningscenter eller butiken dar du har kdpt produkten.

Fl: Tama symboli tuotteessa tai sen pakkauksessa mer-
kitsee, ettd tata tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteen
mukana. Laite on sen sijaan toimitettava elektronisille ja
sahkolaitteille soveltuvaan kerdyspisteeseen kierratet-
tavaksi. Varmistamalla tdman tuotteen asianmukaisen
havitystavan autat suojelemaan ymparistéa ja ihmisten
terveyttd mahdollisilta haittavaikutuksilta joita saattaisi
iimetd tdman tuotteen asiattomasta havittdmisesta. Li-
séatietoja tdman tuotteen kierrattdmisesta saat ottamalla
yhteyttéd paikallisiin viranomaisiin, kierratyskeskukseen
tai myymalaan, josta ostit tuotteen.

HR: Simbol na proizvodu ili ambalazi ozna¢ava da proi-
zvod ne smijete baciti zajedno s ku¢nim otpadom. Umije-
sto toga, odnesite ga na odgovarajuée sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektroniCke opreme. Osigurava-
njem ispravnog odlaganja ovog proizvoda, sprijecit Cete
potencijalne negativne ucinke na okoli$ i ljudsko zdrav-
lie koji ¢e izaéi na vidjelo nakon neprikladnog odlaganja
ovog proizvoda. Za viSe informacija o recikliranju ovog
proizvoda obratite se lokalnoj sluzbi, reciklaznom centru
ili trgovini u kojoj ste kupili ovaj proizvod.



SR: Simbol na proizvodu ili na njegovom pakovanju
naznacCava da ovaj proizvod mozda nece biti tretiran
kao otpad izdomacinstva. Umesto toga ¢e se predati
primenljivoj taCki za preuzimanje zarad recikliranja
elektricne i elektronske opreme. Starajuéi se da
ovaj proizvod bude pravilno uklonjen, pomociéete
da se spreCe potencijalne negativne posledice
za okruzenje i ljudsko zdravlje, $to moze da u
suprothom izazove neodgovaraju¢e upravljanje
otpadom ovog proizvoda. Za detaljnije informacije
o recikliranju ovog proizvoda, molimo vas da
kontaktirajte vaSu lokalnu gradsku kancelariju,
uslugu otklanjanja vaseg otpada iz domacinstva ili
prodavnicu gde ste kupili proizvod.

DA: Dette symbol pa produktet eller emballagen
betyder, at produktet ikke ma behandles som hus-
holdningsaffald. Det skal i stedet indleveres til et
indsamlingssted for genbrug af elektrisk og elek-
tronisk udstyr. Ved at sikre, at dette produkt bliver
bortskaffet korrekt, hjeelper du med til at forebygge
eventuelle negative konsekvenser for miljget og
menneskers helbred, som ellers kunne forarsages
af forkert bortskaffelse af dette produkt Hvis du gn-
sker mere detaljerede oplysninger om genbrug af
dette produkt, bedes du kontakte din lokale myndig-
hed, genbrugsplads, eller den butik, hvor du kgbte
produktet.

NO: Dette symbolet pa produktet eller pakken
innebaerer at produktet ikke skal behandles som
husholdningsavfall. | stedet skal det leveres til en
gjenvinningstasjon for elektrisk og elektronisk ut-
styr. Ved a sgrge for korrekt avhending av appara-
tet, vil du bidra til & forhindre potensielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers helse,
som ellers kunne ha inntruffet grunnet feilaktig av-
fallshandtering av produktet. For mer detaljert infor-
masjon om resirkulering av dette produktet, bes du
kontakte de lokale myndigheter, en gjenvinnings-
stasjon, eller butikken der du kjgpte produktet.

UK: Llen cnmBorn, HaHeceHuin Ha BUpid abo noro
yNakoBKy, O3Hayae, Lo BMpiO He MOXHa BMKMOATU
pa3om i3 NobyToBUM CMITTAM. HaTomicTb roro cnig
nepegartu Ha BigNOBIAHWMI NMYHKT 300py enekTpuy-
HOro Ta eneKTPOHHOro obnagHaHHS, WO niansrae
NOBTOPHIN nepepobui. NMoagdasLUn NPO HANEXHY K-
BigaLito BMpoby, BM JONOMOXETE NonepeauT MoXx-
NMBI HEraTUBHI HacnigKkn Ans OOBKINMA Ta 340pOB’S
nogen, siki Mornm 6 BUHUKHYTU B pasi HENpaBUIbHOTO
MOBOMPKEHHS 3 UMM BUpobom. [1ns ogepkaHHs GinbLu
JoKragHoi  iHdopmalii Mpo MOBTOpPHY Nepepobky
LbOro BMpOOy 3BepTaMTECh Y MICLEBI OpraHu Bragu,
LIEHTP MOBTOPHOI MEpepobKM Y/ B MarasviH, y sikomy
Oyno npuadaHo Bupib.

MK: CumbGonotr Ha npous3BOA4OT MMM Ha HEroBOTO
nakyBah-e MnokaxyBa Aeka OBOj MPOM3BOA HE cMee [a
ce TpeTvpa Kako oTnaj o AoMakuHcTBaTta. Hamecto
Toa, ke buae npegageH Ha coodBeTHaTa CTaHuua 3a
oTnag 3a peuuknvpare Ha eNnekTpudHa 1 enekTPoHcKa
onpema. Co npaBunHo dpnake Ha 0BOj NPOM3BOoAa, ke
MOMOrHeTe Aa ce cnpeyvaT noTeHumjanHuTe HeraTuBHN
nocneguuu 3a >XMBOTHaTa cpeavMHa W 34paBjeTo
Ha nyreto, KoM uHaky OuM Moxerne ga HacTaHaT of
HenpaBUITHO paKyBake CO OTNaZOoT Ha OBOj NPOU3BOA.
3a nogetanHy MHGOPMAaLMKM OKOMY PeuuKupareTo
Ha OBOj NPOM3BO[, KOHTAKTUPajTe ja BallaTa nokanHa
rpagcka kaHuenapwuja, CepB1coT 3a doprnane Ha oTnag
of, AOMaKMHCTBaTa Unu npogasHuLaTa Bo Koja CTe ro
Kynune npov3BogoT.

RO: Acest simbol aplicat pe produs sau ambalaj in-
dica faptul ca produsul nu ar trebui considerat deseu
casnic. In schimb, acesta trebuie predat centrelor de
colectare adecvate de reciclare a echipamentelor
electrice si electronice. Asigurand eliminarea corecta
a acestui produs, ajutati la prevenirea posibilelor con-
secinte negative asupra mediului $i sanatatii umane,
care pot fi cauzate tratarea inadecvata a deseurilor
rezultate din acest produs. Pentru informatii detaliate,
cu privire la reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati autoritatile locale, centrele de reciclare sau
magazinul.

HU: Ez a jeldlés a terméken vagy a csomagolasan
azt jelenti, hogy a készuléket a haztartasi hulladéktol
kalon kell kezelni. Az elhasznalt készuléket az elekt-
romos és elektronikai berendezések begyijtéhelyé-
re kell széllitani. Azzal, hogy gondoskodik a termék
megfelel6 hulladék elhelyezésérdl, segit megel6zni a
koérnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt lehet-
séges negativ kdvetkezményeket, amelyek egyébként
a termék helytelen hulladékkezelése esetén el&fordul-
hatnanak. A termék uUjrahasznositasaval kapcsolatos
b&vebb informaciodért, kérjik, vegye fel a kapcsolatot a
helyi Snkormanyzattal, hulladékkezeld szolgaltatokkal,
vagy az Uzlettel, ahol a terméket megvasarolta.

SL: Simbol na izdelku ali embalazi oznacuje, da s
tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obi¢ajnimi go-
spodinjskimi odpadki. Treba ga je oddati na ustrezno
zbirno reciklirno mesto za elektricno in elektronsko
opremo. S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste
pomagali pri prepreCevanju potencialnih negativnih
vplivov na okolje in zdravje ljudi, ki ga sicer lahko pov-
zroCi neprimerno odlaganje tega izdelka. Za podrob-
nejSe informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite
na lokalne oblasti, pristojne za odstranjevanje odpad-
kov ali trgovino, v kateri ste kupili izdelek.



AL: Simboli mbi produkt ose mbi paketimin e tij tregon
se ky produkt nuk mund té trajtohet si mbeturiné
shtépiake. Né vend té késaj ai do té dorézohet prané
pikés pérkatése té grumbullimit pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Duke u siguruar gqé ky produkt
té hidhet si¢ duhet, ju do t& ndihmojé né parandalimin
e pasojave negative t& mundshme pér mjedisin dhe
shéndetin e njeriut, e cila mund té ndryshe té shkaktohen
nga trajtimi i papérshtatshém i mbetjeve té kétij produkti.
Pér informacion mé té detajuar mbi riciklimin e kétij
produkti, ju lutemi kontaktoni zyrén tuaj lokale té gytetit,
shérbimin e hedhjes sé& mbeturinave shtépiake ose
dyqganin ku keni bleré produktin.

LT: Sis simbolis ant gaminio ar pakuotés reikia, kad ga-
minio negalima iSmesti su buitinémis atliekomis. Jj reikia
nugabenti | atitinkamag, elektriniy ir elektroniniy prietaisy
surinkimo punktg perdirbimui. PasirGpindami tuo, kad
gaminys baty tinkamai utilizuotas, padésite apsisaugo-
ti nuo neigiamy pasekmiy aplinkai ir Zmoniy sveikatai,
kurias prieSingu atveju sukelty netinkamas Sio gaminio
utilizavimas. Norédami gauti iSsamesne informacijg apie
Sio gaminio perdirbima, kreipkités | miesto valdZios ins-
titucija, vietine buitiniy atlieky tvarkymo tarnybg ar par-
duotuve, kurioje jsigijote gamini.

LV: Sis simbols uz izstradajuma un iepakojuma norada,
ka izstradajumu nevar izmest sadzives atkritumos. Ta
vieta to var nodot piemérota elektrisko un elektronisko
iekartu parstradajamo atkritumu savak$anas vieta. No-
droSinot, ka Sis izstradajums tiek izmests pareiza veida,
varat palidzét novérst potenciali negativo ietekmi uz ap-
karteéjo vidi un cilvéku veselibu, ko pretéja gadijuma var
radit nepareiza 81 izstradajumu atkritumu apsaimnieko-
Sana. Lai sanemtu papildinformaciju par izstradajuma
parstradi, sazinieties ar vietéjo parvaldi, parstrades cen-
tru vai tirdzniecibas vietu, kura iegadajaties izstradaju-
mu.

PL: Ten symbol umieszczony na produkcie lub opako-
waniu oznacza, ze produktu nie wolno usuwac razem ze
zwyktymi odpadkami z gospodarstw domowych. Zamiast
tego nalezy go przekaza¢ odpowiedniemu punktowi
zbidrki przekazujacemu

urzadzenia elektryczne i elektroniczne do recyklingu.
Pilnujac odpowiedniego usuniecia produktu, pomagasz
zapobiegac ewentualnych negatywnym konsekwencjom
dla srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére mogtyby

zosta¢ spowodowane niewtasciwym usunieciem zuzy-
tego produktu. Szczegodtowe informacje dotyczace recy-
klingu opisywanego produktu mozna uzyskaé¢ od wtadz
lokalnych, stuzby zbiérki odpadéw z gospodarstw domo-
wych lub u sprzedawcy urzgdzenia.



Dear Customer,

We take offering quality products more than your expecta-
tion as a goal, offers you the products produced in modern
facilities carefully and particularly tested for quality.

This manual is prepared in order to help you to use your ap-
pliance that is manufactured by the most recent technology,
with confidence and maximum efficiency.

Before using your appliance, carefully read this guide

that includes the basic information for right and safe
installation,maintenance and use and contact to the nearest
Authorized Service for mounting of your product.
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CONTENTS :

PRESENTATION AND SIZES OF PRODUCT
SAFETY WARNINGS

INSTALLATION AND PREPARATIONS FOR USE
USE OF YOUR OVEN

CLEANING AND MAINTENANCE

SERVICE AND TRANSPORT

I o o
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Control Panel for4 heater :

g
T

O o

PRODUCT DIMENSIONS

DEPTH WIDTH HEIGHT
(cm) (cm) (cm)
50/60 60/60 85
1-Cooktop 7-Adjustable Feet
2-Control Panel 8-Wire Grid
3-Oven Door Handle 9-Shallow Tray
4-Oven Door 10-@ 180 Hotplate
5-Drawer Cover 11-@ 145 Hotplate
6-Adjustable Feet 12-@ 145 Hotplate

13-180 Hotplate
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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS
CAREFULLY AND COMPLETELY
BEFORE USING YOUR APPLIANCE,
AND KEEP IT IN A CONVENIENT
PLACE FOR REFERENCE WHEN
NECESSARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL IN COM-
MON. YOUR APPLIANCE MAY NOT
HAVE SOME OF THE FEATURES
THAT ARE EXPLAINED IN THIS
MANUAL. PAY ATTENTION TO THE
EXPRESSIONS THAT HAVE FIGU-
RES, WHILE YOU ARE READING
THE OPERATING MANUAL.

General Safety Warnings

* This appliance can be
used by children aged
from 8 years and above
and persons with redu-
ced physical, sensory
or mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they have
been given supervision
or instruction concer-
ning use of the appli-
ance in a safe way and
understand the hazards
involved. Children shall
not play with the app-

EN

liance. Cleaning and
user maintenance
shall not be made by
children without su-
pervision.

* WARNING: The appli-
ance and its accessib-
le parts become hot
during use. Care sho-
uld be taken to avoid
touching heating ele-
ments. Children less
than 8 years of age
shall be kept away
unless continuously
supervised.

* WARNING: Unatten-
ded cooking on a hob
with fat or oil can be
dangerous and may
result in fire. NEVER
try to extinguish a fire
with water, but switch
off the appliance and
then cover flame e.qg.
with a lid or a fire blan-
ket.

* WARNING: Danger of
fire: do not store items
on the cooking surfa-
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ces.

« WARNING: If the sur-
face is cracked, switch
off the appliance to
avoid the possibility of
electric shock.

*For hobs incorpora-
ting a lid, any spillage
should be removed
from the lid before
opening. And also the
hob surface should be
allowed to cool before
closing the lid.

* The appliance is not
intended to be ope-
rated by means of an
external timer or se-
parate remote-control
system.

* WARNING: In order to
prevent tipping of the
appliance, the stabi-
lizing brackets must
be installed. (For de-
tail information please
read the anti-tilting kit
set guide.)

*During use, the app-
liance becomes hot.

EN

Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

*During use, handles
held for short periods
in normal use can get
hot.

*Do not use harsh ab-

rasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven door
glass and other sur-
face since they can
scratch the surface,
which may result in
shattering of the glass
or damage to the sur-
face.

Do not use steam
cleaners for clea-
ning the appliance.
- WARNING: Ensu-
re that the appliance
is switched off before
replacing the lamp to
avoid the possibility of
electric shock.

* CAUTION: Accessib-
le parts may be hot
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when the cooking or
grilling is in use. Yo-
ung children should
be kept away.

* Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work
must be made only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. It is dangerous to
alter or modify the specifications of
the appliance in any way.

* Prior to installation, ensure that
the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressure
or electricity voltage and frequency)
and the requirements of the appli-
ance are compatible. The require-
ments for this appliance are stated
on the label.

* CAUTION: This appliance is
designed only for cooking food and
is intended for indoor domestic
household use only and should not
be used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

* Do not try to lift or move the appli-
ance by pulling the door handle.

* All possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while cle-

aning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking on the glass with
accessories.

* Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation. If
the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly quali-
fied persons in order to prevent a
hazard.

* While the oven door is open, do
not let children climb on the door or
sit on it.

Installation Warnings

* Do not operate the appliance
before it is fully installed.

* The appliance must be installed
by an authorized technician and put
into use. The producer is notres-
ponsible for any damage that might
be caused by defective placement
and installation by unauthorized
people.

* When you unpack the appliance,
make sure that it is not damaged
during transportation. In case of
any defect; do not use the applian-
ce and contact a qualified service
agent immediately. As the materials
used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam...etc) may cause harmful
effects to children, they should be
collected and removed immedia-
tely.

* Protect your appliance against
atmospheric effects. Do not expose
it to effects such as sun, rain, snow
etc.
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» The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of min
100°C.

During usage

* When you first run your oven a
certain smell will emanate from the
insulation materials and the heater
elements. For this reason, before
using your oven, run it empty at
maximum temperature for 45 minu-
tes. At the same time you need to
properly ventilate the environment
in which the product is installed.

* During usage, the outer and inner
surfaces of the oven get hot. While
opening the oven door, step back
to avoid the hot steam coming out
of the oven. There may be a risk of
burns.

* Do not put flammable or com-
bustible materials, in or near the
appliance when it is operating.

* Always use oven gloves to remo-
ve and replace food in the oven.

* Do not leave the cooker while
cooking with solid or liquid oils.
They may catch fire on condition of
extreme heating. Never pour water
on to flames that are caused by oil.
Cover the saucepan or frypan with
its cover in order to choke the flame
that has occured in this case and
turn the cooker off.

* Always position pans over the
centre of the cooking zone, and
turn the handles to a safe positi-
on so they cannot be knocked or
grabbed.

* If you will not use the appliance

for a long time, plug it off. Keep the
main control switch off. Also when
you do not use the appliance, keep
the gas valve off.

* Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not used.

* The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

* When the door or drawer of the
oven is open, do not leave anything
on it. You may unbalance your app-
liance or break the cover.

* Do not put heavy things or flam-
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.g.
handles).

* Do not hang towels, dishcloths
or clothes from the appliance or its
handles.

During cleaning and maintenan-
ce

 Always turn the appliance off be-
fore operations such as cleaning or
maintenance. You can do it

after plugging the appliance off or
turning the main switches off.

* Do not remove the control knobs
to clean the control panel.
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TO MAINTAIN THE EFFICIENCY

AND SAFETY OF YOUR APPLI
ANCE, WE RECOMMEND YOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPARE
PARTS AND TO CALL ONLY OUR
AUTHORIZED

SERVICE AGENTS IN CASE OF
NEED.
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Contact to Authorized Service
for mounting of your oven.

INSTALLATION OF OVEN

There are some factors that must be
paid attention to while installing your
oven.

Surely pay attention to our below sug-
gestions in order to be able to prevent
any

problems and/or dangerous situations
that may occur later.

It can be placed close to other furni-
ture on condition that in the area where
the oven

is set up, the furniture’s height must not
exceed the height of the cooker panel.

Pay attention not to place it near the
refrigerator, there must be no flammab-
le or

in flammable materials such as curtain,
waterproof cloth etc. that will begin to
burn

quickly, while selecting place for oven.

It is required there must be at least
2 cm blank space between the back
cover of

oven and wall for air circulation.

The furniture close to oven must be
manufactured resistant to heat more
than

50 C° of the room temperature.

If the kitchen furniture are higher than
the pan which the oven’s cookers are
on,

it must be at least 11 cm away from the
oven'’s side.

The minimum heights from the
oven’s pan and wall cupboards and
paddle boxes

with fan over the oven, are shown as
below. Thus, the paddle box must be at
minimum 650 mm height from the
cooker pan.

If there is no paddle box, this height
must not be less than 700 mm.

This appliance must only be installed
directly on the floor and not on a base.
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ELECTRIC CONNECTION AND
SECURITY

During the electric connection, surely
follow the instructions below.

The earthing cable must be connec-
ted to the terminal. You have to ensure
the

cable with insulation to be connected
to the power source during the connec-
tion of

cable. If there is not any appropriate
earthed electric outlet in accordance
with

regulations in the place where the
appliance will be installed, immediately
contact to

our authorized service.

The earthed electric outlet must be
close to the appliance. Surely do not
use the

extension cord.

The supply cable must not touch to
the hot surface of the product.

In case the supply cable is dama-
ged, surely contact to Qualified Servi-
ce. The

cable must be changed by the authori-
zed service.

The wrong electric connection may
damage your appliance. Such damage
is not

in guarantee extent.

The electric cable must not touch to
the hot parts of appliance. The electric
cable

must not touch the back part of the
appliance. Otherwise the electric cable
of

appliance may be damaged. And this
situation may cause short circuit.

The producer firm declares that it
has no responsibility against any kind
of damages

and losses that emanate from the follo-
wing security norms.

Provide a means of disconnection
from the supply having an air gap
contact separation of at least 3mm in
all active (phase) conductors. Such
means of disconnection shall be incor-
porated in the fixed wiring according to
the wiring rules.

The appliance is provided for fixed
connection to the power supply. The
connection

of the appliance to an electrical source
must be done by authorized technician.

For fixed connection, use the HO5VYV,
HO05V2V2 or HO5RR type supply cord.

Some appliances can be equipped
with special plug (Perilex or Norplug). If
it is necessary, change it with the same
specified spare part.

Use 16A/400V 5 pin for perilex plug
and 25A/250V for Norplug.
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These plugs can be used only in
some countries.

The appliance is adjusted as approp-
riate for 220-240 Volts and 380-415V
3N Volts of electricity. If the network
electricity is different than this infor-
med value, immediately contact to our
authorized service.

For fixed connection, use 3x2,5mm2 or
3x4mm2 sized cable according to app-

liances power and terminal box label.

GENERAL WARNINGS AND
MEASURES

Your appliance is produced in
accordance with the related security
instructions

connected with electrical appliance.
The maintenance and repair works
must be

made just by the authorized service
technician who is trained by the
producer firm.

The installation and repair works
whitout following rules may endanger
you.

Its outside surfaces heat while
your appliance operates. The interior
surfaces of

oven, components that ensures the
heat and steam that goes out are quite
hot. Even

if the appliance is turned off, these
parts hold its heat for a specific time.
Do not touch

onto the hot surfaces. Keep children
away.

Do not leave the cooker while
cooking with solid or liquid oils. There

may be flaming

up on condition of extreme heating.
Never pour water to the flames
occuring from oil.

Cover the saucepan or frypan with its
cover in order to choke the flame that
was

occured in this case and turn the
cooker off.

The oven and heat adjustment
switches must be adjusted and oven's
clock must

be programmed for cooking in your
oven. Otherwise the oven does not
operate.

Do not leave anything on it when the
door or drawer of oven is open. You
may
unbalance your appliance or break the
cover.

Do not put heavy things or
flammable, burnable goods (nylon,
plastic bag, paper,

cloth etc.) into the lower drawer.

Plug it off when you do not use the
appliance.

Protect your appliance against
atmospheric effects. Do not leave it to
effects

such as sun, rain, snow, powder etc.
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USING THE OVEN

Control panel

Ge

Oven function control knob

To select the desired cooking function,
turn the knob to the related symbol. The
details regarding oven functions are ex-
plained in the next section.

Oven Function Control Knob

To select the desired cooking function,
turn the knob to the related symbol. The
details regarding oven functions are ex-
plained in the next section.

EN-13
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GENERAL APPEARENCE AND
TECHNICAL FEATURES OF

USE OF

The electrical cooker is commanded by
7 graded switches. "0" of the grades is
off location. The use fields in response
to other 6 grades are below.

0 1.Keeping hot
0 o location
2-3.Heating

» o locations at low
heat
4-5-6.Cooking
- roasting and
boiling locations

During use of electrical cookers, it is
required to pay attention to the used
saucepans to have smooth bases. If
appropriate sized and smooth based
saucepans are used, you can get the
most efficiency from your cooker. It is
not suggested to use the little size
saucepans on the big size cooker,
because this will cause heat loss and

so energy will be wasted.

= W

WRONG
C|rcu|ar saucepan base

B

WRONG
saucepan ’s base had not settled

small saucepan dlameter

Surely control that your cooker is off,
the control switch is at "0" location after
cooking.

Also never touch it as the cooker will
be hot for a speific time after it was
turned off.

Do not let children to come close to it.

Clean the electrical cooker with a wet
cloth after using the electrical cooker.
If there is excessively getting dirty
situation, you can clean it with water
with detergent rather well.

Heat for a few minutes for the upper
part to dry after cleaning. If you will not
use its

upper part for a while, ensure to occur
a thin oil layer as oiling with machine
oil.
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Oven Functions

* The functions of your oven may be dif-
ferent due to the model of your product.

.| Oven Lamp:

Only the oven light will be turned on and
it will remain on in all cooking functions.

&
0 Defrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan will start operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven on
a shelf placed in the third slot from the
bottom. Placing an oven tray under the
defrosting food to catch the water accu-
mulated due to the melting ice is recom-
mended. This function will not cook or
bake your food, it will only help defrost it.

&

— | Fan Function:

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will
start operating.

This function is very good for baking
pastries. Cooking is carried out by the
lower and upper heating elements
within the oven and by the fan
providing air circulation, which will give
the food a slightly grilled effect. Pre-
heating the oven for about 10 minutes
is recommended.

— | Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-
rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the food
on the lower and upper shelves. This is
ideal for making pastries, cakes, baked
pasta, lasagne and pizza. Pre-heating
the oven for 10 minutes is recommen-
ded and it is best to cook on only one
shelf at a time when using this function.

Ao ad

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights
will be turned on, the grill heating element
will start operating. This function is used
for grilling and toasting foods. Use the
upper shelves of the oven. Brush the wire
grid lightly with oil to stop foods sticking
and place foods in the centre of the grid.
Always place a tray beneath to catch any
oil or fat drippings. Pre-heating the oven
for about 10 minutes is recommended.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.

N ad

Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and upper
heating elements will start operating. The
function is used for faster grilling and for
covering a larger surface area, such as
grilling meats. Use the oven's upper
shelves. Brush the wire grid lightly with
oil to stop foods sticking and place foods in
the centre of the grid. Always place a tray
beneath to catch any oil or fat drippings.
Pre-heating the oven for about 10 minutes

EN-15



is recommended. Warning: When grilling,
the oven door must be closed and the
oven temperature should be adjusted
to 190°C

~~|Double Grill and Fan

< |Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
upper heating elements and fan will start
operating.

This function is used for faster grilling of
thicker foods and for covering a larger
surface area. Both the upper heating
elements and grill will be energised along
with the fan to ensure even cooking.

Use the upper shelves of the oven. Brush
the wire grid lightly with oil to stop foods
sticking and place foods in the centre
of the grid. Always place a tray beneath
to catch any oil or fat drippings. Pre-
heating the oven for about 10 minutes
is recommended.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.

X Lower Heating and Fan
— IFunction:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower heating
element and fan will start operating.

The lower heating and fan function is
ideal for heating foods equally in a short
time. It is recommended to pre-heat the
oven about 10 minutes.

EN-16

Energy Saving

- During use of electrical cookers , it is
required to use saucepans having flat
bases.

- Choose a cookware of proper size .
- Using a lid will reduce cooking times.

- Minimise the amount of liquid or fat to
reduce cooking times.

- When liquid starts boling ,reduce the
temperature setting.

- Oven door should not be opened
often during cooking period.



Accessories Used in Oven

You can use glass dishes, cake
molds, special oven trays that are
appropriate for use

in oven, that you are able to assure in
market, apart from the oven trays and
grill wire

chicken roasting skewer that are given
together with your oven. Pay attention
to the

information related to the subject that
were given by the manufacturer firm.

In case small size dishes are used,
place the dish onto the grill wire, as it
will

completely be on the middle part of
the wire. The following information
must also be

followed for the enameled dishes.

If the food that will be cooked does
not cover the oven tray completely, if
the food is

taken from the deep freezer or the
tray is being used for collection of
food's

juices that

flow during grilling, the form changes
can be observed in tray because of
the high

heat that occur during cooking or
roasting.

The tray will return to its old form only
when the tray cooled after cooking.
This is a

normal physical event that occurs
during heat transfer.

Do not leave this tray or dish in cold
environment right away after cooking
in glass tray

or dish. Do not put onto the cold and
wet grounds. Place on a dry kitchen
cloth or dish

cross, ensure it to cools slowly.
Otherwise the glass tray or dish may
be broken.

If you will grill in your oven; we
recommend you to use the grill that
was given in tray

together with product. ( If your product
includes this material ) So, the oils that
spatter

and flow, will not dirty the inside of
oven. If you will use the big wire grill;
ut a tray onto

one of the lower shelves for oils not to
be collected. Also put some water into
it for

cleaning easiness.

Use 4th and 5th shelves while grilling
and oil the grill for the ingredients that
you will

grill not to stick to the grill.
Oven Cavity
Rack positions

5. Rack
4. Rack
3. Rack
2. Rack
1. Rack
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Oven Accessories Removal of wire shelf

The accessories of your oven may Pull the wire shelf as shown in the pictu-
be different due to the model of your re. After releasing it from clips, lift it up.
product. .
Wire grid
s Wire grid is used to =
//////>/)// grill or to place a
= <. =
=" different
= cookwares on it. ’ - —

WARNING- Fit the grid correctly @ IS E

into any corresponding rack in the
oven cavity and push it to the end.

Shallow
tray is used to
bake pastry
2 such as flans
etc.To locate
the tray
correctly in the
cavity, put it to any rack and push it
up to the end.

Deep Tray

The deep tray is used to cook stews.
To locate the tray correctly in the cav-
ity, put it on any rack and push it to the
back.
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CLEANING

Be sure that all control switches are
off and your appliance cooled before
cleaning

your oven. Plug off the appliance.

Control whether they are appropriate
and recommended by the
manufacturer before

using the cleaning materials on
your oven. As they may damage the
surfaces, do not

use caustic creams, abrasive cleaning
powders, thick wire wool or hard tools.
In case

the liquids that overflows around your
oven burn, the enameled place may be

damaged. Immediately clean the
overflew liquids.

Cleaning of Inside of Your Oven

Surely plug off the oven before starting
cleaning.

The inside of enameled oven is
cleaned in the best way when the oven
is warm.

Wipe the oven with a soft cloth that
had been hemmed in soapy water after
each use.

Later wipe it with a wet cloth once
more and then dry it. It may be
required to use a

liquid cleaning material from time to
time and make a complete cleaning.
Do not clean

with dry and powder cleansers.

Cleaning of Your Oven's Cover

In order to be able to clean the cover
of your oven from inside and outside,
use a glass cleaner. Then rinse, dry

it with a dry cloth. The cover can be
pulled out for cleaning as shown in the
following figure.

* Open the cover completely.

* Pass the metal pin through the holes
as shown on picture

* Do this process for both hinges.

* Lift up the cover slightly, pull towards
the outside smoothly. The cover will
completely

come out.

* Again place it into hinge holes while
pinning the cover to its place.

Do not clean the oven's cover while
the glass panels are hot. In case this
measurement

is not taken, the glass panel may brake
down. Contact to Authorized Service
whenany problem occured.

Requirements Before
Contacting to Service

If the oven does not operate;

The oven may be plugged off, there
has been a blow-out. On models fitted
with a

timer, time may not be regulated.

If the oven does not heat;

The heat may be not adjusted with
oven's heater control switch.

If the interior lighting lamp does not
light;
The electricity must be controlled.

It must be controlled whether the lamps
are defective. If they are defective, you
can

change them as following the guide.



Cooking ( if lower-upper part does not
cook equally ) ;

Control the shelf locations, cooking
period and heat values according to
the manual.

Except these, if you still have any
problem with your product, please call
to the

"Authorized Service".

Information Related to
Transport

If you need any transport;

Keep the original case of product and
carry it with its original case when
needed to

be carried. Follow the transport signs
on case.

Tape the cooker on upper parts, hats
and heads and saucepan carriers to
the

cooking panels.

Place a paper between the upper
cover and cooking panel, cover the
upper cover,

then tape it to the side surfaces of
oven.

Tape cardboard or paper onto the
front cover on interior glass of oven as
it will be

suitable to the trays, for the wire grill
and trays in your oven not to damage
to the

oven's cover during transport.

Also tape the oven's covers to the
side walls.

If it does not have the original case;

Take measure for the external surfaces
(glass and painted surfaces) of oven
against

possible blows.
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Sehr verehrte/r Kunde/in,

Unser Ziel ist es Qualitatsprodukte herzustellen, die ihre
Erwartungen Ubertreffen. Wir bieten Ihnen in hochmodernen
Fabriken produzierte und sorgfaltig auf ihre Qualitat gepruaf-
te Produkte.

Dieses Handbuch wurde erstellt, um Sie bei der Verwen-
dung lIhres Haushaltsgerats zu unterstutzen, das mit mo-
dernster Technik, Sorgfalt und hochster Qualitat hergestellt
wurde.

Bevor Sie ihr Gerat verwenden, lesen Sie dieses Handbuch

sorgfaltig durch, da es grundlegenden Informationen fur die

korrekte und sichere Installation, Wartung und Verwendung

enthalt, und kontaktieren Sie das nachste Servicecenter, um
ihr Produkt aufzubauen.
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INHALTSVERZEICHNIS:

VORSTELLUNG UND ABMESSUNGEN DES PRODUKTS
SICHERHEITSHINWEISE

INSTALLATION UND VORBEREITUNG

VERWENDUNG IHRES OFEN

REINIGUNG UND WARTUNG

KUNDENDIENST UND TRANSPORT

I T o
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Bedienfeld fiir 4 Heizung:

g
T

O o

PRODUKT ABMESSUNGEN
TIEFE BREITE | HOHE
(cm) (cm) (cm)
50/60 60/60 85

1- Kochfeld
2- Systemsteuerung
3- Ofenturgriff
4- Ofentar
5- Schubladenabdeckung
6- Verstellbare Fiflie
7- Verstellbare Fifie
8- Drahtgitter
9 - Flaches Fach
10- @ 180 Kochplatte
11- @ 145 Kochplatte
12- @ 145 Kochplatte
13-180 Kochstelle
DE- 3



SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE AN-
LEITUNG VOLLSTANDIG UND
SORGFALTIG VOR DER VER-
WENDUNG IHRES GERATS
DURCH UND BEWAHREN SIE
SIE FUR SPATERES NACH-
SCHLAGEN AN EINEM LEICHT
ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE
FUR MEHR ALS EIN MODELL
ERSTELLT. IHR GERAT MUSS
NICHT ALLE DER EIGENSCHAF-
TEN HABEN, DIE IN DIESEM
HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN
DIESER ANLEITUNG AUF FOR-
MULIERUNGEN MIT ABBILDUN-
GEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

eDas Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit
korper-
sensorischen

verringerten
lichen,

oder mentalen Fahig-
keiten oder Fehlenvon
Erfahrung und Wissen
bedient werden, wenn
Sie eine Einweisung
oder Anweisungen zur
sicheren Handhabung
des Gerats erhalten
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haben und die damit
verbundenen Gefah-
ren kennen. Kinder
durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die
Reinigung und An-
wenderwartung soll-
te nicht ohne Aufsicht
von Kindern ausge-
fuhrt werden.

*ACHTUNG: Wahrend

des Betriebs wird das
Gerat und seine be-
ruhrbaren Teile heil3.
Passen Sie auf, dass
Sie die Heizelemente
nicht beruhren. Kinder
unter 8 Jahren sollten
von dem Gerat fern-
gehalten werden, es
sei denn, sie befin-
den sich unter standi-
ger Aufsicht.

* ACHTUNG: Unbeauf-

sichtigtes Kochen mit
Fett oder Ol auf einem
Kochfeld kann gefahr-
lich sein und zu einem
Brand fuhren. LO-
schen Sie ein Feuer
NIEMALS mit Wasser,



sondern schalten das
Gerat aus und ersti-
cken die Flamme z. B.
mit einem Deckel oder
einer Feuerdecke.

«ACHTUNG: Brandge-
fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den
Kochflachen ab.

« ACHTUNG! Wenn die
Oberflache Risse auf-
weist, schalten Sie
das Gerat aus, um ei-
nen Stromschlag zu
vermeiden.

*Bei Kochflachen, die
mit einer Abdeckung
ausgestattet sind, soll-
ten Sie Verschmut-
zungen vor dem Ab-
nehmen des Deckels
entfernen. Bevor Sie
den Deckel wieder
schliel3en, mussen
Sie die Kochflache
abkuhlen lassen.

eDas Gerat ist nicht
fur die Bedienung mit
einer externen Zeit-
schaltunr oder ge-

DE -

trennten Fernbedie-
nung vorgesehen.
*ACHTUNG! Um zu

verhindern, dass das
Gerat umkippt, mus-
sen die Stabilisie-
rungsklammern  an-
gebracht sein. (Fur
detaillierte Informati-
onen lassen Sie die
Anleitung zum Aufbau
der Anti-Kipp-Vorrich-
tung.

Das Gerat wird wah-
rend seiner Verwen-
dung heil’. Passen
Sie auf, dass Sie die
Heizelemente im In-
neren des Ofens nicht
beruhren.

*Die Griffe werden bei
normaler Verwendung
ebenfalls heil}.

*VVerwenden Sie kei-
ne atzenden Scheu-
ermittel oder scharfe
Metallschaber, um die
Glastur des Ofens und
andere Oberflachen
zu reinigen, da diese

5



die Oberflache zer-
kratzen konnen, was
zum Splittern des Gla-
ses oder Schaden an
der Oberflache fuhren
kann.

*Verwenden Sie zur
Reinigung des Gerats
keinen Dampfreiniger.
- ACHTUNG: Achten
Sie darauf, dass das
Gerat, bevor Sie die
Lampe austauschen,
ausgeschaltet ist, um
einen Stromschlag zu
vermeiden.

*VORSICHT: Beruhr-
bare Teile konnen
beim Braten oder Gril-
len sehr heild werden.
Kleine Kinder mussen
von dem Gerat fern-
gehalten werden.

Ihr Gerat wurde nach allen gelten-
den nationalen und internationalen
Normen und Vorschriften herge-
stellt.

Wartungs- und Reparaturarbeiten
dirfen nur von autorisierten Ser-
vicetechnikern durchgeflihrt wer-
den. Wartungs- und Installationsar-
beiten, die nicht von autorisierten

Technikern durchgefuhrt wurden,
kénnen Sie in Gefahr bringen. Es
ist gefahrlich, das Gerat in jeglicher
Weise zu modifizieren oder umzu-
bauen.

* VVor dem Einbau mussen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prifen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Voraussetzun-
gen fUr dieses Gerat sind auf dem
Etikett genannt.

* VORSICHT: Diese Gerat ist nur
fur das Kochen von Speisen in ei-
nem privaten Haushalt vorgesehen
und darf nicht zu einem anderen
Zweck oder einer anderen Verwen-
dung, wie gewerblicher oder beruf-
licher Verwendung oder Raumhei-
zung, verwendet werden.

* VVersuchen Sie niemals, das Gerat
anzuheben oder zu bewegen, in-
dem Sie am Turgriff ziehen.

* Es wurden alle moglichen Sicher-
heitsmalRnahmen ergriffen, um
Ihre Sicherheit zu garantieren. Da
das Glas brechen kann, sollten Sie
beim Reinigen vorsichtig sein, um
Kratzer zu vermeiden. Vermeiden
Sie, mit dem Zubehor gegen das
Glas zu schlagen oder zu stofRen.

» Achten Sie beim Einbau darauf,
dass das Stromkabel nicht einge-
quetscht wird. Ein beschadigtes
Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder dhnlich
qualifiziertem Fachpersonal ausge-
tauscht werden.

 Lassen Sie Kinder nicht auf die
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geoffnete Backofentur klettern oder
darauf sitzen.

Einbauhinweise

» Benutzen Sie den Backofen erst,
wenn er vollstandig eingebaut ist.

» Das Gerat muss von einem autori-
sierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht flir Schaden
haftbar, die durch einen falschen
Einbau oder einen falschen An-
schluss durch nicht autorisierte
Personen entstehen.

» Wenn Sie das Gerat auspacken,
achten Sie bitte auf moégliche
Transportschaden. Wenn ein Scha-
den vorliegt, durfen Sie das Gerat
nicht verwenden und Sie miissen
sich mit dem autorisierten Kun-
dendienst in Verbindung setzen.
Die zur Verpackung verwendeten
Materialien (Nylon, Heftklammern,
Styropor, usw.) stellen eine Gefahr
fur Kinder dar und sollten daher
sofort eingesammelt und entfernt
werden.

» Schitzen Sie |Ihr Gerat vor Um-
welteinfliissen. Setzen Sie es nicht
Einflissen wie Sonne, Regen,
Schnee, usw. aus.

* Die das Gerat umgebenden Ma-
terialien (z.B. Schranke) mussen

einer Temperatur von min. 100°C
widerstehen kdnnen.

Wahrend der Verwendung

* Wenn Sie lhren Backofen das
ersten Mal verwenden, kann ein
bestimmter Geruch aus dem Iso-

liermaterial und den Heizelemen-
ten austreten. Aus diesem Grund
sollten Sie den Backofen vor der
Verwendung im leeren Zustand bei
Hdchsttemperatur 45 Minuten lang
betreiben. Gleichzeitig missen Sie
fur eine ausreichende Entliftung
des Raumes sorgen, in dem das
Produkt aufgestellt ist.

* Die inneren und aul3eren Oberfla-
chen werden wahrend der Verwen-
dung heil3. Wenn Sie die Backofen-
tdr offnen, treten Sie einen Schritt
zurick, um dem Dampf, der aus
dem Ofen austritt, auszuweichen.
Es besteht Verbrennungsgefahr.

« Stellen Sie keine brennbaren oder
entflammbaren Stoffe in oder ne-
ben das Gerat, wenn es in Betrieb
ist.

* Verwenden Sie stets Ofenhand-
schuhe, wenn Sie Speisen in den
Backofen stellen oder aus ihm
herausnehmen.

 Lassen Sie den Backofen nicht
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
festen oder fliissigen Olen kochen.
Diese konnen bei extremer Erhit-
zung Feuer fangen. Schutten Sie
niemals Wasser in brennendes Ol.
Decken Sie den Kochtopf oder die
Pfanne mit einem Deckel ab, um
etwaige Flammen zu ersticken und
schalten Sie den Backofen aus.

« Stellen Sie Tépfe und Pfannen im-
mer in die Mitte der Kochzone und
drehen die Griffe in eine sichere
Position, damit sie nicht angesto-
Ren und zufallig gegriffen werden
konnen.

* Wenn Sie den Backofen fir lange-
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re Zeit nicht benutzen, trennen Sie
ihn vom Netz. Der Hauptschalter
sollte dabei ausgeschaltet sein.
Wenn Sie das Gerat nicht verwen-
den, drehen Sie das Gasventil zu.

e Achten Sie darauf, dass die Bedi-
enknopfe des Backofens immer auf
,0" (Aus) stehen, wenn der Ofen
nicht benutzt wird.

* Die Bleche neigen sich, wenn sie
herausgezogen werden. Seien Sie
vorsichtig und lassen Sie keine
heilRe Flussigkeit Gberlaufen.

+ Stellen Sie nichts auf die geoff-
nete Tur oder die Schublade des
Backofens. Sie konnen |hr Gerat
aus dem Gleichgewicht bringen
oder den Deckel abbrechen.

» Stellen Sie keine schweren
Gegenstande bzw. entflammbare
oder entzindliche Materialien (Ny-
lon, Plastiktiten, Papier, Stoff usw.)
in die Schublade. Dies gilt auch fir
Kochgeschirr mit Kunststoffzubehor
(z. B. Griffe).

* Hangen Sie keine Handtlcher,
Kuchentlcher oder Kleidung an
das Geréat oder seine Griffe.

Wahrend der Reinigung und War-
tung

* Sie miUssen das Gerat ausschal-
ten, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchfihren. Sie
kdnnen dies

nach das Ausstecken des Geréats
oder Ausschalten des Netzschal-
ters tun.

* Wenn Sie das Bedienfeld reini-

gen, entfernen Sie nicht die Bedi-
enknopfe .

WIR EMPFEHLEN, DASS SIE
STETS ORIGINALERSATZTTEILE
FUR DEN FALL EINER REPA-
RATUR VERWENDEN UND NUR
IHREN AUTORISIERTEN KUN-
DENDIENST ANRUFEN, UM DIE
EFFIZIENZ UND SICHERHEIT
IHRES HAUSHALTSGERATS
AUFRECHT ZU ERHALTEN.
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Setzen sie sicht mit dem zu-
gelassenen Kundendienst fiir
den Einbau ihres Backofens in
Verbindung.

EINBAU DES OFENS

Es gibt einige Faktoren, auf die Sie
beim Einbau des Ofens achten mus-
sen.

Achten Sie auf jeden Fall auf unsere
folgenden Empfehlungen, um jegliche

Probleme und/oder Gefahrensituatio-
nen zu vermeiden, die spater auftreten
konnen

Er kann in die Nahe anderer Mobel
gestellt werden, unter der Bedingung,
dass in der Gegen, in welcher der Ofen

aufgestellt wird, die Mébelhdhe nicht
die Hohe der Kochflache Uberschreitet.

Achten Sie darauf, ihn nicht in der
Nahe eines Kihlschranks aufzustellen,
zudem durfen sich keine brennbare
oder entflammbare Materialien, wie
Vorhange und wasserdichte Stoffe
usw. in der Nahe des Einbauplatzes
befinden,

da sie schnelle Feuer fangen kdnnen.

Es missen mindestens eine Licke
von 2cm zwischen der Ruckabdeckung

des Ofens flr die Luftzirkulation frei
bleiben.

Die Mdébel in der Nahe des Ofens
mussen hitzebestandig

fir eine hohere Hitze als 50°C Uber der

Zimmertemperatur sein.

Wenn die Kichenmobel hoher als die
Kochflache ist,

mussen sie mindestens 11 cm von der
Ofenseite sein.

Die Mindesthdhe der Kochflache, der
Wandschranke und der paddle Boxen

mit der Abzugshaube sind unten
angezeigt. Daher muss die paddle
Box mindestens 650 mm héher als die
Kochflache sein.

Wenn keine paddle Box vorhanden ist,
muss die Hohe mindestens 700 mm
betragen.

Das Gerat darf nur direkt auf dem
Boden, und nicht auf einer Basis auf-
gestellt werden.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEIT

Folgen sie den unten angegebenen
Anleitungen genau wahrend des elekt-
rischen Anschlusses.

Das Erdungskabel muss mit dem
Anschluss verbunden sein. Sie mus-
sen das Kabel isolieren, bevor Sie
es an die Stromquelle wahrend des
Anschluss des Kabels anschliel3en.
Wenn keine geeignete geerdete
Steckdose vorhanden ist, die den
gultigen Vorschriften in dem Land, in
dem das Gerat aufgebaut werden soll,
entspricht, kontaktieren Sie sofort den
zugelassenen Kundendienst.

Die geerdete Steckdose muss sich in
Nahe des Gerats befinden. Benutzen
Sie auf keinen Fall

ein Verlangerungskabel.

Das Netzkabel darf nicht die heilte
Oberflache des Produkts berihren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
kontaktieren Sie sofort den Kunden-
dienst Das Kabel muss vom autori-
sierten Kundendienst ausgetauscht
werden.

Ein falscher Stromanschluss kann ihr
Geréat beschadigen. Solche Schaden
sind nicht von der Garantie abgedeckt.

Das Stromkabel darf nicht die hei-
Ren Teile des Gerats berihren. Das
Stromkabel darf nicht die Riickseite
des Gerats berlhren. Sonst kann das
Stromkabel des Gerats beschadigt
werden und diese Situation kann zu
einem Kurzschluss fuhren.

Die Herstellerfirme erklart, dass sie
keine Haftung fiir jegliche Arte von
Schaden und Verlusten Gbernimmt,
die aus der Nichtbeachtung folgender
Sicherheitsnormen entspringen.

Halten Sie ein Mittel fir die Trennung
vom Netzt bereit, die ein Luft-Kontakt-
trennung von mindestens 3mm in allen
aktiven (Phasen)-Leitern aufweist.
Solche Trennungsmittel missen in die
fixierte Verkabelung nach den Verka-
belungsregeln integriert werden.

Das Gerat ist fur die Verwendung
mit einem Stecker oder einer festen
Verbindung zum Stromnetz ausgelegt.
Der Anschluss

des Gerats an eine Stromquelle mis-
sen von einem zugelassenen Elektriker
vorgenommen werden.

Fur einen festen Anschluss, verwen-
den Sie die Netzkabeltypen HO5VV,
HO5V2V2 oder HO5RR.

Manche Gerate sind mit einem Spe-
zialstecker ausgestatte (Perilex oder
Norplug) Wenn nétig, ersetzen Sie dies
mit dem entsprechen Ersatzteil.

Verwenden Sie den 16A/400V 5-Pin
fur einen Perilex-Stecker und einen
25A/250V-Pin fiur einen Norplug.

Diese Stecker kdnnen nur in einigen
Landern verwendet warden.

KF-66FVMT15WL-CH

Dieses Gerat ist fir eine Spannung von
220-240 Volt und 380-415V 3N Volts
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ausgelegt Wenn die Netzspannung
sich von diesen Werten unterscheidet,
kontaktieren Sie umgehend unseren
Kundendienst.

Fir einen festen Anschluss, verwenden
Sie 3x2,5mm2- oder 3x4mm2-Kabel, je
nach Geratleistung und dem Etikett auf
dem Anschluss.

HINWEISE UND MASSNAH-
MEN

Ihr Gerat wurde gemaf den entspre-

chenden Sicherheitsvorschriften bzgl.
Elektrogeraten hergestellt. Wartungs-
und Reparaturarbeiten dirfen nur von
einem von der Herstellerfirma ausge-
bildeten Servicetechniker ausgefuhrt

werden.

Ein Aufbau und Reparaturarbeiten
unter Nichtbeachtung der folgenden
Regeln kann Sie in Gefahr bringen

Wahrend das Gerat in Betrieb ist,
erhitzen sich die AuRenflachen. Die
Ofeninnenflachen, Komponenten, die
fur Hitze sorgen, und austretender
Dampf sind ziemlich heil3. Selbst wenn
das Gerat ausgeschaltet ist, kbnnen
diese Teile fur eine bestimmte Zeit Hit-
ze speichern. Berlihren Sie die heilden
Oberflachen nicht. Halten Sie Kinder
fern.

Lassen Sie den Backofen nicht un-
beaufsichtigt, wenn Sie mit festen oder
flissigen Olen kochen. Diese kénnen
bei extremer Erhitzung Feuer fangen.
Giellen Sie kein Wasser in brennendes
Ol.

Decken Sie den Kochtopf oder die
Pfanne mit einem Deckel ab, um etwai-

ge Flammen zu ersticken und schalten
Sie den Backofen aus.

Die Ofen- und Hitzeregelungs-
schalter missen angepasst und die
Ofenuhr muss fiir das Garen in Ihrem
Ofen programmiert warden Ansosten,
wird der Backofen nicht mehr funktio-
nieren.

Stellen Sie nichts auf die Tir oder
die Schublade, wenn diese gedffnet
sind. Sie kdnnen

Ihr Gerat aus dem Gleichgewicht brin-
gen oder den Deckel abbrechen.

Stellen Sie keine schweren Ge-
genstande bzw. entflammbare oder
entzindliche Materialien (Nylon,
Plastiktiten, Papier, Stoff usw.) in die
Schublade.

Stecken Sie es aus, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen.

Schitzen Sie Ihr Gerat vor Um-
welteinflissen. Schitzen Sie es vor
Einflissen von

Sonneneinstrahlung, Regen, Schnee
usw.

il
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3x4 mm? 220V~
3x4 mm? 230V~
3x4 mm? 240V~

4x2.5 mm? 220V~
4x2.5 mm? 230V~
4x2.5 mm? 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~
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VERWENDUNG DES HERDS

Steuertafel

Ge ]

Herdfunktionskontrollknopf

Zur Auswahl der gewinschten Koch-
funktion drehen Sie den Knopf auf das
entsprechende Symbol. Die Einzelhei-
ten zu den Herdfunktionen finden Sie
im nachsten Abschnitt.

Herdfunktionskontrollknopf

Zur Auswahl der gewiunschten Koch-
funktion drehen Sie den Knopf auf das
entsprechende Symbol. Die Einzelhei-
ten zu den Herdfunktionen finden Sie
im nachsten Abschnitt.
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AUSSEHEN UND TECHNISCHE
MERKMALE DER

Der Elektroherd wird mit 7 gradierten
Schaltern bedient. “0” ist die ausge-
schaltete Position. Die
Verwendungs-bereiche der anderen
6 Grade finden Sie im Folgenden:

1.Warmhaltepo-
sition

2-3 Warmeposi-
tion auf Nied-

~ ©  righitze
4-5-6.Koch-,
Braten- und

Wahrend der Verwendung von Elekt-
roherden miissen Sie darauf achten,
dass die verwendeten Pfannen einen
glatten Boden haben. Wenn Pfan-nen
mit glattem Boden und von einer
geeigneten Grofle verwendet warden,

kénnen Sie die beste Wirkung lhres
Herds erhalten. Die Verwendung von
kleinen Pfannen auf den grof3en Koch-
platten ist nicht empfehlenswert, da
dies zu Hitzeverlusten und Energiever-
schwendung flhrt.

| RIGHT | | WRONG |

FALSCH R VRl R

Kleiner Pfannendurchmesser Pfannenbasis ist nicht eingerastet

AL

WRONG WRONG
small saucepan diameter saucepan’s base had not settled

Stellen Sie genau sicher, dass lhr Herd
abgeschaltet ist und dass der Bedienk-
nopf nach dem Kochen auf “0” steht.

Berthren Sie ebenfalls nie die Koch-
platten, da er eine bestimmte nach
dem Abschalten noch heif} ist.

Lassen Sie keine Kinder in seine Nahe
kommen.

Reinigen Sie den Elektroherd nach
der Verwendung mit einem nassen
Tuch. Wenn er Gbermafig schmutzig
geworden ist, kdnnen Sie ihn ebenfalls
relative gut mit einer Reinigungsmit-
tel-Wasser-Losung putzen.

Heizen Sie ihn ein paar Minuten auf,
damit die Oberseite ach der Reinigung
trocknen kann. Wenn Sie die Oberseite
langere Zeit nicht benutzen, reiben Sie
sie mit Maschinendl ein, sodass eine
diinne Olschicht entsteht.
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Verwendung von mechanischen

Herduhren.
Stellen Sie die
E=——7 =1l|| gewlinschte
%: I Kochzeit
_> i =

@@ [ durch Drehen

des Timer-
knopfs im Uhr-
zeigersinn.

Nachdem die Zeit abgelaufen ist, wird
ein Piepton ertdénen, aber der Ofen
[auft weiter. Um den Ofen abzustellen,
mussen Sie den Bedienknopf abschal-
ten.
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Backofenfunktionen

* Die Funktionen lhres Backofens kon-
nen je nach Modell Ihres Produkts un-
terschiedlich sein.

0. | Backofenlampe:

Nur die Backofenlampe wird eingeschal-
tet und bleibt bei allen Backfunktionen an.

B
0 Funktion zum Auftauen:

Die Warnlichter des Backofens werden ein-
geschaltet, der Lifter beginnt zu arbeiten.

Zur Nutzung der Auftaufunktion platzi-
eren Sie |hr gefrorenes Essen im Bac-
kofen auf die dritte Schiene von unten.
Es wird empfohlen unter die aufzutau-
enden Nahrungsmittel ein Ofenblech
zum auffangen des Schmelzwassers
zu platzieren. Diese Funktion wird lhre
Nahrung nicht kochen oder backen,
sondern nur beim auftauen helfen.

&
— | Umluftfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
und untere Heizelement heizen sich auf
und der Lifter schaltet sich ein.

Diese Funktion erzielt gute Ergebnisse
beim Backen von Geback. Das
Backen wird durch das obere und
untere Heizelement erledigt und die
vom Lfter erzeugte Luftzirkulation
sorgt fUr einen leichten Grilleffekt auf
dem Essen. Es wird empfohlen, den
Backofen fir 10 Minuten vorzuheizen.

— | Ober- und Unterhitze Funktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schaltet sich ein, das
untere und obere Heizelement heizen
sich auf. Die Ober-/Unterhitze-Funkti-
on gibt Warme ab, um Speisen auf den
oberen und unteren Blechen gleichzei-
tig zu kochen. Dies ist ideal fur Geback,
Kuchen, Nudelauflauf, Lasagne und
Pizza. Es wird empfohlen, den Backo-
fen fur 10 Minuten vorzuheizen und es
ist am Besten, bei dieser Funktion nur
auf einer Schiene zu backen.

haad

Grillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schaltet sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf. Diese
Funktion wird zum Grillen und Toasten von
Speisen verwendet. Verwenden Sie die
oberen Bleche des Backofens. Bursten
sie das Drahtgitter leicht mit Ol ein, um
ein Anhaften der Speisen zu verhindern
und stellen Sie die Speisen in die Mitte
des Gitters. Stellen Sie immer ein Blech
darunter, um tropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen fur 10 Minuten vorzuheizen.
Warnung: Beim Grillen muss die
Backofentir geschlossen und die
Backofentemperatur auf °C eingestellt sein.

N ad

Schneligrillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf. Diese Funktion wird fur ein
schnelleres Grillen und fur die Abdeckung
einer grofieren Oberflache, wie das Grillen
von Fleisch auf den oberen Regalen des
Backofens verwendet. Birsten sie das
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Drahtgitter leicht mit Ol ein, um ein Anhaften
der Speisen zu verhindern und stellen
Sie die Speisen in die Mitte des Gitters.
Stellen Sie immer ein Blech darunter,
um tropfendes Ol oder Fett aufzufangen.
Es wird empfohlen, den Backofen fiir 10
Minuten vorzuheizen. Warnung: Beim
Grillen muss die Backofentlr geschlossen
und die Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

WV

< | Doppelgrill-Umluftfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der Lifter schaltet sich ein.

Diese Funktion wird fiir das Grillen dichtet
Speisen verwendet und zur Abdeckung
einer grolkeren Oberflache. Sowohl die
oberen Heiz- und Grillelemente werden
zusammen mit dem Lfter verwendet,
um ein gleichmafiges Backergebnis zu
ermdglichen.

Nutzen Sie die oberen Schienen des
Backofens. Birsten sie das Drahtgitter
leicht mit Ol ein, um ein Anhaften der
Speisen zu verhindern und stellen Sie
die Speisen in die Mitte des Gitters.
Stellen Sie immer ein Blech darunter,
um tropfendes Ol oder Fett aufzufangen.
Es wird empfohlen, den Backofen fir
10 Minuten vorzuheizen.

Warmung: Beim Grillen muss die Backofenttir

geschlossen und die Backofentemperatur

auf 190 °C eingestellt sein.

~ " -

— | Der Lifter zusammen mit
dem unteren Heizelement
Funktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das untere
Heizelement heizt sich auf und der Liifter
schaltet sich ein.

Der Lifter zusammen mit dem unteren
Heizelement ist ideal zur Erhitzung
von Essen in kurzer Zeit. Es wird
empfohlen, den Backofen fur 10 Minuten
vorzuheizen.

DE - 16



Energie sparen

- Wahrend der Verwendung von
Elektroherden dtlirfen Sie nur Pfannen
mit flachem Boden verwenden.

- Wahlen Sie Ofengeschirr in einer
passenden Grolke aus

- Benutzen Sie zur Verringerung der
Kochzeit einen Deckel.

- Minimieren Sie die Menge von
Flissigkeit oder Fett, um Kochzeiten
Zu verringern.

- Wenn eine FlUssigkeit zu kochen
zu beginnt, reduzieren Sie die
Temperatureinstellung.

- Die Backofentur sollte wahrend des
Backens nicht gedffnet werden.

Im Ofen verwendetes Zubehor

Neben den mitgelieferten Ofenblechen
und Hahnchengrilldrahteinrichtung
kdénnen Sie handelsubliches
Glassgeschirr, handelstbliche
Kuchenformen und spezielle
Ofenbleche verwenden, die sich fur
eine Verwendung im Ofen eignen.
Achten Sie auf die Information

bezgl. dieses Themas, die lhnen die
Herstellerfirma zur Verfigung stellt.

Wenn kleines Geschirr verwendet
wird, stellen Sie es in die Mitte des
Drahtgitters. Fir Emailgeschirr missen
Sie folgendes Informationen beachten:

Wenn die zu kochende Speise das
Backofenblech nicht vollstandig
bedeckt, wenn die Speise aus

dem Gefrierschrank kommt oder

das Blech fur das Auffangen von
Speisesaften, die wahrend des Grillens
heruntertropfen, verwendet wird,
verformt sich das Blech.

Das Blech kehrt, nachdem es
wieder abgekuhlt ist, in seine alte
Form zurlck. Dies ist ein normales
physikalisches Phanomen, dass
wahrend des Hitzeaustauschs
vorkommt.

Lassen Sie dieses Blech oder
Geschirr nicht in der Kalte stehen,
direkt nachdem sie es zum Kochen
verwendet haben. Stellen Sie sie nicht
auf kalte oder nasse Oberflachen.
Stellen Sie es auf ein trockenes
Kichentuch ode rein Abtropfgitter,

um sicherzustellen, dass es langsam
abkuhlt. Sonst kann es springen.

Wenn Sie in Ihrem Ofen grillen
mdchten, raten wir [hnen, den
mitgelieferten Grill zu verwenden.
(Wenn ihr Produkt dieses Material
enthalt). Auf diese Weise kann das
flieBende und spritzende Ol nicht die
Ofeninnenseite verschmutzen. Wenn
Sie den groRRen Drahtgrill verwenden
mochten, legen Sie ein Blech auf
eine der niedrigen Schienen, um
heruntertropfendes Ol aufzufangen.
GielRen Sie auch ein wenig Wasser
darauf, um das Reinigen zu erleichtern

Verwenden Sie die 4. und 5. Schiene
fur das Grillen und 6len Sie den Grill
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ein, damit das Grillgut nicht am Girill
anhaftet.

Garraum
Blechposition

5. Rack
4. Rack
3. Rack
2. Rack
1. Rack

Backofenzubehor

Das Zubehor |hres Backofens
kann je nach Modell Ihres Produkts
unterschiedlich sein.

Drahtgitter

,, Das Drahtgitter
“ wird zum Grillen
oder Abstellen von
unterschiedlichen

Kochgeschirren verwendet.

WARNUNG- Schieben Sie den
Rost richtig in die entsprechende
Schiene der Bratréhre ein und
schieben Sie ihn nach hinten.

Flaches Blech

Das flache Blech
. Wwird zum Backen

2 von Geback, wie
Torten,
verwendet. Um
das Blech richtig
in der Réhre anzubringen, legen Sie es
auf eine Schiene und schieben es .
nach hinten.

Tiefes Blech

Das tiefe Blech wird zum Schmoren
verwendet. Um das Blech richtig in der
Roéhre anzubringen, legen Sie es auf
eine Schiene und
schieben es nach
hinten.

Entfernung des Gitterrosts

Ziehen Sie wie im Bild gezeigt am Git-
terrost. Nach Entfernung der Clips, he-
ben Sie ihn an.

]

=
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REINIGUNG

Stellen Sie sicher, dass alle
Bedienkndpfe ausgeschaltet und ihr
Gerat abgekuhlt ist, bevor Sie lhren
Ofen reinigen. Stecken Sie das Gerat
aus.

Bevor Sie Reinigungsmaterialien in
Ihrem Ofen verwenden, Uberpriifen
Sie, ob sie daflr geeignet sind und
vom Hersteller empfohlen sind.
Verwenden Sie keine scharfen
Cremes, Scheuerpulver, Drahtwolle
oder harte Werkzeuge, da diese die
Oberflachen beschadigen kdnnen. Im
Falle, dass FlUssigkeiten, die um lhren
Ofen Uberlaufen, einbrennen, kann das
Email beschadigt warden Waschen Sie
Ubergelaufene Flissigkeit sofort ab.
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Reinigung des Ofeninnenraums

Vor dem Beginn der Reinigung
stellen Sie sicher, dass der Ofen
ausgesteckt ist.

Die Emailauskleidung des Ofens
I&sst sich am besten reinigen, wenn
der Ofen warm ist.

Wischen Sie den Ofen mit einem
weichen Tuch, das in Seifenlauge
getaucht wurde, nach jeder
Verwendung aus.

Wischen Sie es nochmals mit einem
feuchten Tuch aus und trocknen Sie
den Ofen ab. Hin und wieder kann
es notig sein, Flussigreiniger fur eine
Vollreinigung zu benutzen. Nicht

mit rockenen und Pulverreinigern
saubern.

Reinigung der Ofenabdeckung

Um die Ofenabdeckung reinigen zu
kénnen von Innen und Aul3en zu
reinigen, sollten Sie Glasreiniger
verwenden. Dann spllen Sie sie ab
und trocknen sie mit einem trockenen
Tuch ab. Die Abdeckung kann

zum Reinigen, wie in der folgenden
Abbildung gezeigt, herausgezogen
werden.

* Offnen Sie vollstandig die
Abdeckung.

* Stecken Sie die Metallnadel in die
Loécher, wie auf den Bildern gezeigt

* Tun Sie dies flr beide
Aufhangungen

* Heben Sie die Abdeckung ein wenig
an und ziehen Sie sie vorsichtig nach
aulden. Die Abdeckung Iasst sich
komplett herausziehen

* Platzieren Sie sie wieder in die
Aufhangungslécher und stecken Sie
gleichzeitig die Nadeln wieder in die



Locher.

Reinigen Sie die Ofenabdeckung
nicht, solange die Glasscheiben noch
heil3 sind. Wenn Sie dies nicht tun,
kénnen diese Glasscheiben springen.
Kontaktieren Sie den Kundendienst,
wenn ein Problem jeglicher Art auftritt.

Anforderungen, bevor Sie den
Kundendienst kontanktieren.

Wenn der Ofen nicht funktioniert:

Der Ofen ist moglicherweise nicht
eingesteckt oder die Sicherung ist
herausgesprungen. Bei Modellen mit
einer Zeitschaltuhr kénnte die Zeit nicht
eingestellt sein.

Wenn der Backofen nicht heizt:

Die Hitze wurde vielleicht nicht mit dem
Knopf zum Einstellen der Temperatur
eingestellt.

Die Innenlampe leuchtet nicht:

Die Stromzufuhr muss Uberprift
werden.

Es muss auch geprift werden, ob die
Lampen defekt sind. Wenn Sie defekt
sind, kdnnen Sie anhand der folgenden
Anleitung ersetzen.

Garen (wenn Ober- und Unterhitze
nicht gleichmafig garen):

Uberpriifen Sie die Position der
Bleche, Garzeiten und Hitzewerte
gemaf’ dem Handbuch.

Wenn Sie immer noch Probleme mit
lhrem Backofen haben, rufen Sie bitte
den zugelassenen Kundendienst.

DE - 21

Informationen zum Transport

Wenn Sie Ihren Backofen
transportieren mochten:

Heben Sie den
Originalverpackungskarton des
Backofens auf und transportieren
Sieden Ofen darin, wenn es
erforderlich ist. Befolgen Sie die
Transporthinweise auf dem Karton.

Befestigen Sie die Bestandteile des
Kochfeldes auf den Kochplatten
mittels Klebeband.

Legen Sie ein Stlick Papier zwischen
die obere Abdeckung und das
Kochfeld, decken Sie die obere
Abdeckung ab und befestigen Sie sie
mit Klebeband an den Seitenwanden
des Backofens.

Kleben Sie ein Stlick Karton oder
Papier auf die Backofentir, um das
innere Glas der Backofentir vor

den Blechen, dem Drahtgrill und
Gitterregalen wahrend des Transport
des Backofens zu schitzen.

Befestigen Sie ebenfalls die
Backofentlr mit Klebeband an den
Seitenwanden.

Wenn Sie den Originalkarton nicht
mehr haben:

Sie mussen fur den Schutz der
AuRenflachen des Backofens (Glas-
und Emailflachen) gegen mdgliche
StdRe sorgen.



Cher client,

Notre objectif est de vous fournir des produits dont la qualité
dépasse vos attentes, fabriqués dans des installations mo-
dernes et testés rigoureusement a des fins de qualité.

Ce manuel a été préparé pour vous aider a utiliser votre ap-
pareil, fabriqué en utilisant les dernieres technologies, avec
confiance et de maniére efficace.

Avant d'utiliser votre appareil, veuillez lire ce guide attenti-
vement. Il comprend les informations de base pour l'instal-
lation, I'entretien et I'utilisation du produit, et pour contacter
le centre de service autorisé le plus proche pour le montage
de votre produit.
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CONTENU :

PRESENTATION ET TAILLES DU PRODUIT
AVERTISSEMENTS DE SECURITE

INSTALLATION ET PREPARATIONS AVANT UTILISATION
UTILISATION DE VOTRE FOUR

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

SERVICE ET TRANSPORT

I e o
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Panneau de contrble pour 4 réchauffeur:

g
T

O o

DIMENSIONS DU PRODUIT

PROFONDEUR| LARGEUR LA TAILLE
(cm) (cm) (cm)
50/60 60/60 85

1- table de cuisson

2- Panneau de configuration

3- Poignée de porte du four

4- porte du four Couvercle

5 Tiroirs

6- Pieds réglables

7 Pieds réglables

8 Grille A fils

9- Plateau peu profond

10 - Plaque chauffante @ 180

11 - Plaque chauffante @ 145

12 - Plaque chauffante @ 145

13-180 plaque chauffante
FR-3



AVERTISSEMENTS DE SE-
CURITE

LISEZ CES INSTRUCTIONS EN-
TIEREMENT AVEC ATTENTION
AVANT D’UTILISER VOTRE AP-
PAREIL, ET GARDEZ-LES DANS
UN EMPLACEMENT PRATIQUE
POUR UNE CONSULTATION UL-
TERIEURE, SI NECESSAIRE.

CE MANUEL EST PREPARE
POUR PLUS D’UN MODELE.
VOTRE APPAREIL PEUT DONC
NE PAS DISPOSER DE CER-
TAINES DES FONCTIONS DE-
CRITES DANS CE MANUEL.
FAITES ATTENTION AUX EX-
PRESSIONS AYANT DES ILLUS-
TRATIONS DURANT VOTRE
LECTURE DE CE MANUEL D’'UTI-
LISATION.

Avertissements généraux de
sécurité

» Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et
des personnes aux
capacités physiques,
sensorielles ou men-
tales réduites ou man-
quant d'expérience et
de connaissances s'ils
sont supervisés ou
s'ils ont recu des ins-
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tructions concernant
I'utilisation de cet ap-
pareil en toute slreté
et comprennent les
risques courus. Les
enfants ne doivent
pas jouer avec l'appa-
reil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent
pas étre effectués par
des enfants non su-
pervisés.

- AVERTISSEMENT :
L'appareil et ses
pieces  accessibles
chauffent durant l'uti-
lisation. Faites atten-
tion a ne pas toucher
les éléments chauf-
fants. Les enfants
de moins de 8 ans
doivent étre tenus a
distance de l'appareil,
sauf en cas de super-
vision continue.

- AVERTISSEMENT
La cuisson non sur-
veillée de graisse ou
d’huile sur une plaque
électrique peut étre
dangereuse et étre
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cause d’incendie.
N'essayez JAMAIS
d’éteindre un feu avec
de I'eau, mais coupez
I'alimentation de l'ap-
pareil puis recouvrez
les flammes, par ex.
avec un couvercle ou
une couverture anti-
feu.

- AVERTISSEMENT :

Danger de feu : ne
stockez pas d’objets
sur les surfaces de
cuisson.

* AVERTISSEMENT

Si la surface est cra-
quelée, éteignez I'ap-
pareil pour éviter tout
risque de choc élec-
trique.

* Pourles plaquesincor-
porant un couvercle,
toutes les traces d’ali-
ments doivent étre
retirées du couvercle
avant I'ouverture.
Veuillez attendre que
la surface des plaques
de cuisson refroidisse
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avant de fermer Ile

couvercle.

» Cet appareil n’est pas
congu pour étre utilisé
via une minuterie ou
un systeme de téle-
commande externe.

*AVERTISSEMENT :
Pour éviter la chute
de [l'appareil, vous
pouvez utiliser des
crochets de fixation.
(Pour plus d'informa-
tions, veuillez lire le
guide d'installation du
kit anti-basculement.)

e Durant I'utilisation,

I'appareil chauffe.
Faites attention a ne
pas toucher les élé-
ments chauffants a
I'intérieur du four.

* Durant I'utilisation,

des poignées tenues
pendant une longue
période peuvent de-
venir chaudes.

* N'utilisez pas de net-
toyeur abrasif agres-
sif ou de grattoir mé-
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tallique pour nettoyer
le verre des plaques
et les autres surfaces,
ceux-ci pouvant rayer
les surfaces et provo-
quer l'éclatement du
verre ou endommager
la surface.

* N'utilisez pas de net-
toyeur a vapeur pour
nettoyer cet appareil.

- AVERTISSEMENT
Assurez-vous que
'appareil est éteint

avant de remplacer la
lampe pour éviter tout
risque de choc élec-
trique.

«ATTENTION : Les
pieces  accessibles
peuvent chauffer du-
rant ['utilisation du
four (cuisson normale
ou gril). Les jeunes
enfants doivent étre
tenus a distance.

* Votre appareil est fabriqué confor-
mément aux standards et lois lo-
cales et internationales en vigueur.

* Les travaux d’entretien et de
réparation ne doivent étre effectués
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que par des techniciens de service
autorisés. Les travaux d’installation
et de réparation effectués par des
techniciens non autorisés peuvent
vous mettre en danger. |l est dan-
gereux d’altérer ou de modifier les
spécifications de I'appareil d’une
quelconque maniére.

* Avant l'installation, assurez-vous
que les conditions locales de
distribution (nature et pression

du gaz ou tension et fréquence
électriques) et les exigences de
I'appareil sont compatibles. Les
exigences de cet appareil sont indi-
quées sur |'étiquette.

* ATTENTION : Cet appareil est
uniquement congu pour la cuisson
des aliments dans un environne-
ment domestique en intérieur, il

ne doit pas étre utilisé a d’autres
fins ou dans d’autres applications,
comme une utilisation non do-
mestique, dans un environnement
commercial ou pour chauffer des
pieces.

* N'essayez pas de soulever ou de
déplacer I'appareil en tirant sur la
poignée de porte.

* Toutes les mesures de sécuri-

té possibles ont été prises pour
assurer votre sécurité. Puisque le
verre peut casser, vous devez faire
attention a ne pas le rayer. Evitez
de frapper ou de heurter le verre
avec des accessoires.

» Assurez-vous que le cordon
d’alimentation ne soit pas coincé
durant l'installation. Si le cordon
d’alimentation est endommagse, il
doit étre remplacé par le fabricant,
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son agent de service ou par une
personne similairement qualifiée
pour éviter tout risque.

* Lorsque la porte du four est
ouverte, ne laissez pas les enfants
grimper ou s’assoir sur la porte.

Avertissements d’installation

* N'utilisez pas 'appareil avant qu’il
ne soit complétement installé.
 L'appareil doit étre installé par un
technicien autorisé et mis en ser-
vice. Le fabricant n’est pas respon-
sable de tout dommage pouvant
étre causé par une mise en place
ou installation effectuée par des
personnes non autorisées.

* Lorsque vous déballez I'appareil,
assurez-vous qu'il n’ait pas été
endommageé durant le transport. En
cas de défaut, n’utilisez pas I'appa-
reil et contactez un agent de ser-
vice qualifié immédiatement. Les
matériaux utilisés dans I'emballage
(nylon, agrafes, styrofoam, etc.)
pouvant avoir des effets nocifs sur
les enfants, ils doivent étre collec-
tés et éliminés immédiatement.

* Protégez votre appareil des effets
atmosphériques. Ne I'exposez pas
au soleil, a la pluie, a la neige, etc.

* Les matériaux entourant 'appareil
doivent étre capables de supporter
une température d’au moins 100°C.
Durant l'utilisation

* Durant votre premiére utilisation
du four, une odeur se dégagera
des matériaux d’isolation et des
éléments chauffants. Pour cette

raison, avant d’utiliser votre four,
faites-le tourner a vide a la tem-
pérature maximale pendant 45
minutes. Au méme moment vous
devez ventiler correctement I'envi-
ronnement dans lequel le produit
est installé.

* Durant l'utilisation, les surfaces
extérieures et intérieures du four
peuvent chauffer. Lorsque vous ou-
vrez la porte de four, reculez pour
éviter la vapeur chaude sortant du
four. Celle-ci peut poser un risque
de bralure.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou combustibles dans
ou prés de I'appareil lorsqu’il est en
route.

* Utilisez toujours des gants pour
four pour retirer et remplacer les
aliments dans le four.

* Ne laissez pas les plaques de
cuisson sans surveillance lorsque
vous cuisinez avec des huiles
solides ou liquides. Celles-ci
peuvent prendre feu lorsqu’elles
sont soumises a de la chaleur
extréme. Ne versez jamais d’eau
sur les flammes causées par I'huile.
Recouvrez la casserole ou la poéle
avec un couvercle afin d’étouffer la
flamme s’étant développée et étei-
gnez les plaques électriques.

* Positionnez toujours les casse-
roles au-dessus du centre de la
zone de cuisson, et tournez les
poignées en position sécurisée
afin qu’elles ne puissent pas étre
renversées ou attrapées.

* Si vous n'utilisez pas 'appareil
pendant une période prolongée,
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débranchez-le. Gardez l'interrup-
teur principal de contrdle a I'arrét.
Lorsque vous n’utilisez pas I'appa-
reil, gardez aussi la vanne de gaz
fermée.

» Assurez-vous que les boutons

de commande de I'appareil soient
toujours en position « 0 » lorsqu’il
n’est pas utilisé.

* Les plaques de cuisson s’inclinent
lorsqu’elles sont retirées du four.
Faites attention a ne pas renverser
de liquide chaud.

* Lorsque la porte du four est ou-
verte, ne laissez rien dessus. Cela
pourrait déséquilibrer votre appareil
ou endommager la porte.

* Ne placez pas d’objets lourds ou
inflammables (nylon, sac plastique,
papier, tissu, etc.) dans le four.
Cela inclut les articles de cuisine
comprenant des piéces en plas-
tique (par ex. poignées).

* N'accrochez pas de chiffon ou

de vétements sur I'appareil ou sa
poignée.

Durant le nettoyage et I’entretien

» Coupez toujours I'appareil avant
d’effectuer des opérations de net-
toyage ou d’entretien. Vous pou-
vez le faire aprés avoir débranché
I'appareil ou coupé les interrupteurs
principaux.

* Ne retirez pas les boutons de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

POUR MAINTENIR L’EFFICACI-
TE ET LA SECURITE DE VOTRE
APPAREIL, NOUS VOUS RE-
COMMANDONS DE TOUJOURS
UTILISER DES PIECES DETA-
CHEES ORIGINALES ET DE
N’APPELER QUE NOS AGENTS
DE SERVICES AUTORISES

EN CAS DE BESOIN.
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Contactez un centre de service
autorisé pour Pinstallation de
votre four.

INSTALLATION DU FOUR

Vous devez faire attention a certains
facteurs lors de l'installation de votre
four.

Veillez a lire attentivement nos sugges-
tions ci-dessous afin d'éviter les pro-
blémes et/ou situations dangereuses
qui peuvent se produire plus tard.

Vous pouvez le placer a proximité
d'autres meubles tant que la hauteur
du meuble de la zone d'installation
ne dépasse pas celle du panneau de
cuisson de l'appareil.

Attention a ne pas le placer a proxi-
mité d'un réfrigérateur. L'endroit choisi
pour l'installation ne doit pas contenir
de matériaux inflammables comme
des rideaux, tissus, etc. qui pourraient
prendre feu facilement.

Vous devez laisser au moins 2 cm
d'espace libre entre le couvercle ar-
riére
du four et le mur pour la circulation
d'air.

Les meubles a proximité du four
doivent étre congus pour résister a une
chaleur 50°C supérieure a celle de la
température de la piéce.

Si les meubles de la cuisine dé-
passent le niveau des plaques de cuis-
son du four, vous devez les maintenir a

au moins 11 cm des co6tés du four.

Les hauteurs minimales des plaques
du four a

la hotte au-dessus du four sont illus-
trées ci-dessous. Ainsi, la hotte doit
étre a au moins 650 mm des plaques
de cuisson.

Si aucune hotte n’est installée, la hauteur
ne doit pas étre inférieure a 700 mm.

Cet appareil doit uniquement étre
installé directement au sol et non sur
une base.
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BRANCHEMENTS ELEC-
TRIQUES ET SECURITE

Lors du raccordement, veillez a suivre
les instructions ci-dessous.

Le fil de mise a la terre doit étre relié
a la borne. Vous devez vous assurer
qu'un cable isolant est branché a la
source d'alimentation lors du branche-
ment du cable. S'il n'y a pas de prise
mise a la terre adaptée et conforme
aux réglementations en place a lI'em-
placement d'installation de I'appareil,
contactez immédiatement notre centre
de service autorisé.

La prise électrique reliée a la terre
doit étre a proximité de I'appareil. N'uti-
lisez en aucun cas de
rallonge.

Le cable d'alimentation ne doit pas
toucher la surface chaude du produit.

Si le cable d'alimentation est endom-
mageé, contactez un technicien qualifié.
Le cable doit étre remplacé par un
centre de service autorisé.

Un mauvais branchement électrique
peut endommager votre appareil. Ces
dommages ne sont pas compris dans
la garantie.

Le cable d'alimentation ne doit pas
toucher les parties chaudes de I'appa-
reil. Le cable d'alimentation ne doit pas
toucher l'arriére de l'appareil. Le cable
électrique ou l'appareil pourrait étre
endommagé. Cette situation peut éga-
lement provoquer des courts-circuits.

Le fabricant rejette toute responsabilité
pour les dommages et pertes décou-
lant du non-respect des normes de
sécurité suivantes.

Fournissez un moyen de débrancher
I'alimentation en laissant un espace de
séparation d'au moins 3 mm dans tous
les conducteurs actifs (phase). De tels
moyens de déconnexion doivent étre
intégrés au cablage fixe conformément
aux réglementations sur la céblage.

Cet appareil est congu pour une
connexion fixe a l'alimentation. La
connexion

de l'appareil a une source électrique
doit étre effectuée par un technicien
autorisé.

Pour la connexion fixe, utilisez un
cordon d'alimentation de type HO5VV,
HO5V2V2 ou HO5RR.

Certains appareils peuvent étre équi-
pés d’une prise spéciale (Perilex ou
Norplug). Si nécessaire, remplacez-la
par une piece de rechange aux mémes
spécifications.

Utilisez une fiche 16 A/400 V
5 broches pour la prise Perilex et
25 A/250 V pour Norplug.

Ces fiches peuvent uniquement étre
utilisées dans certains pays.

KF-66FVMT15WL-CH

L'appareil est réglé pour fonctionner
sur une alimentation 220-240 V ou
380-415 V 3N. Si I'électricité du réseau
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est différente de ces valeurs nomi-
nales, contactez immédiatement notre
centre de service autorisé.

Pour une connexion fixe, utilisez un
cablede 3 x2,5mmou 3 x4 mm
conformément a l'alimentation et a
I'étiquette du boitier de la borne.

PRECAUTIONS ET MESURES
GENERALES

Votre appareil est congu pour se
conformer aux instructions de sécurité
appropriées s'appliquant aux appareils
électriques. Les travaux d'entretien

et de réparation doivent étre effec-
tués uniquement par des techniciens
de service autorisés et formés par le
fabricant.

Les travaux d'installation et de répara-
tion effectués sans suivre les instruc-
tions représentent un danger.

Les surfaces extérieures chauffent
durant le fonctionnement de votre
appareil. Les surfaces intérieures du
four et les composants qui évacuent la
chaleur et la vapeur sont trés chauds.
Méme si vous éteignez l'appareil, ces
piéces conserveront la chaleur pen-
dant un moment. Ne touchez pas les
surfaces chaudes. Gardez les enfants
éloignés.

Ne laissez pas les plaques de cuis-
son sans surveillance lorsque vous
cuisinez avec des huiles solides ou
liquides. Celles-ci peuvent prendre feu
lorsqu’elles sont soumises a de la cha-
leur extréme. Ne versez jamais d'eau
sur des flammes causées par I'huile.

Recouvrez la casserole ou la poéle

avec un couvercle afin d’étouffer la
flamme s’étant développée et éteignez
les plaques électriques.

Les boutons du four et de réglage
de la chaleur doivent étre utilisés pour
les réglages, et I'horloge du four doit
étre programmeée pour la cuisson dans
votre four. Le four ne fonctionnera pas
autrement.

Ne laissez rien sur la porte ou le
tiroir du four lors de leur ouverture.
Vous pourriez

déséquilibrer votre appareil ou endom-
mager la porte.

Ne placez pas d’objets lourds ou
inflammables (nylon, sac plastique,
papier, tissu, etc.) dans le tiroir du
four.

Débranchez le four si vous ne I'utili-
sez pas.

Protégez votre appareil des effets
atmosphériques. Ne I'exposez pas au

soleil, a la pluie, a la neige, etc.

0 [0 C
I n

L L L
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1
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3
2
1

PE—]

3x4 mm? 220V~
3x4 mm? 230V~
3x4 mm? 240V~

4x2.5 mm? 220V~
4x2.5 mm? 230V~
4x2.5 mm? 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~
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UTILISATION DU FOUR

Panneau de controle

Ge ]

Bouton de controle du four

Pour sélectionner la fonction de cuisson
désirée, tournez le bouton vers le sym-
bole correspondant. Les fonctions du
four sont expliquées en détails dans la
section suivante.

Bouton de contréle du four

Pour sélectionner la fonction de cuisson
désirée, tournez le bouton vers le sym-
bole correspondant. Les fonctions du
four sont expliquées en détails dans la
section suivante.
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APPARENCE GENERALE ET CARAC-
TERISTIQUES TECHNIQUES DES

Le systéme de cuisson électrique
est commandé par 7 niveaux. « 0 »
indique l'arrét. Les 6 autres niveaux
servent aux fins suivantes.

1. Maintenir la
0 chaleur

2-3. Chauffage
a basse tempé-
rature

4-5-6. Cuisson
pour rétir ou
faire bouillir

Lors de I'utilisation de cuisiniéres élec-
triques, vous devez veiller a ce que
les casseroles utilisées disposent de
bases plates. Vous tirerez une
efficaci-té maximale de votre
cuisiniére en uti-

lisant des casseroles a base plate
de la bonne taille. Il est déconseillé
d'utiliser des casseroles de petite
taille petite sur la grande cuisiniére,
car cela entrainera une perte de
chaleur et d'énergie.

= W

| CORRECT INCORRECT
Base de casserole circulaire
INCORRECT INCORRECT

Petit diametre de casserole Base de casserole non plate d

Assurez-vous que la cuisiniére est
éteinte, avec le bouton de com-
mande sur « 0 » aprés cuisson.

Ne touchez jamais la cuisiniére
immédiatement aprés arrét, car elle
conservera la chaleur un certain
temps.

Ne laissez pas les enfants s'appro-
cher.

Nettoyez la cuisiniére électrique
avec un chiffon humide aprés utili-
sation. En cas de saleté excessive,
vous pouvez la nettoyer avec de
I'eau et un peu de détergent.

Chauffez pendant quelques mi-
nutes pour que la partie supérieure
séche apres le nettoyage. Si vous
ne prévoyez pas d'utiliser la partie
supérieure pendant un certain
temps, disposez une fine couche
d'huile avec la machine.
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Fonctions du four

* Les fonctions de votre four peuvent dif-
férer selon le modéle de votre produit.

0. | Lampe du four :

Uniquement la lampe du four s’allume-
ra et restera allumée durant toutes les
fonctions de cuisson.

&
0 | Fonction décongélation :

Les voyants d’'avertissement du four s’allu-
meront, le ventilateur commencera a tourner.

Pour utiliser la fonction de décongéla-
tion, placez vos aliments congelés dans
le four sur une grille placée dans le troi-
sieme emplacement depuis le bas. Il est
recommandeé de placer une plaque de
cuisson sous les aliments a décongeler,
afin de récupérer I'eau accumulée du-
rant la fonte de la glace. Cette fonction
ne cuira pas vos aliments, elle ne sert
qu'a les décongeler.

&

Fonction ventilateur :

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, les élé-
ments chauffants supérieurs et inférieurs
et le ventilateur se mettront en route.

Cette fonction est parfaite pour la cuisson
des patisseries. La cuisson est effectuée
par les éléments chauffants inférieurs et
supérieures dans le four tandis que le
ventilateur permet la circulation de I'air,
ce qui donne un léger effet de gril aux ali-
ments. Il est recommandé de préchauffer
le four pendant environ 10 minutes.

— I Fonction de cuisson statique :

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, les élé-
ments supérieurs et inférieurs se met-
tront en route. La fonction de cuisson
statique émet de la chaleur, ce qui as-
sure une cuisson homogéne entre le
bas et le haut des aliments. Elle est
parfaite pour la cuisson des patisseries,
des gateaux, des gratins de pates, des
lasagnes et des pizzas. Il est recom-
mandé de préchauffer le four pendant
10 minutes et de ne cuire qu’avec une
seule grille avec cette fonction.

A aad

Fonction gril :

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, I'élément de
chauffage du gril commence a fonctionner.
La fonction est utilisée pour griller les
aliments, utilisez la partie supérieure du
four. Graissez légerement la grille avec
de I'huile pour éviter que les aliments ne
collent et placez les aliments au centre
de la grille. Placez toujours un plateau
en dessous pour collecter les gouttes
d’huile ou de graisse. Il est recommandé
de préchauffer le four pendant environ
10 minutes. Avertissement : Durant la
fonction gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit étre
réglée sur 190°C.

Nl

Fonction de gril plus rapide :

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, les éléments de
gril et supérieur commenceront a fonctionner.
La fonction est utilisée pour griller plus
rapidement les aliments et pour couvrir
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une large surface, comme pour la grillade
de viande. Utilisez la partie supérieure du
four. Graissez légerement la grille avec de
I'huile pour éviter que les aliments ne collent
et placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours un plateau en dessous pour
collecter les gouttes d’huile ou de graisse.
Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes. Avertissement :
Durant la fonction gril, la porte du four doit
étre fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190°C.

WV

~ Fonction double gril et
ventilateur:

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissement s’allumeront, I'élément
de gril, I'élément chauffant supérieur et le
ventilateur commenceront a fonctionner.

La fonction est utilisée pour griller
rapidement des aliments épais et pour
couvrir une plus large zone de cuisson. Le
gril et les éléments chauffants supérieurs
se mettront en route, le ventilateur
permettant une cuisson homogeéne.

Utilisez les grilles supérieures du four.
Graissez légerement la grille avec de I'huile
pour éviter que les aliments ne collent et
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours un plateau en dessous pour
collecter les gouttes d’huile ou de graisse.
Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Avertissement : Durant la fonction gril, la porte
du four doit étre fermée et la température du
four doit étre réglée sur 190 °C.

La cuisson ventilée a
& oo .
— | chauffage inférieur:

Le thermostat du four et les voyants
d’avertissements s’allumeront, le élément
chauffant inférieur et le ventilateur
commenceront a fonctionner.

La cuisson ventilée a chauffage inférieur
est parfaite pour réchauffer les aliments
de maniére homogeéne en peu de temps.
Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Economie d'énergie

- Lors de I'utilisation de cuisiniéres
électriques, vous devez utiliser des
casseroles a base plate.

- Choisissez des ustensiles de la bonne
taille.

- Utilisez un couvercle pour réduire le
temps de cuisson.

- Minimisez la quantité de liquide ou de
gras utilisée pour réduire les temps de
cuisson.

- Lorsqu'un liquide commence a bouillir,
réduisez le réglage de température.

- La porte du four ne doit pas étre trop
souvent ouverte durant la cuisson.
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Accessoires utilisés dans le four

Vous pouvez utiliser des plats de verre,
des moules a gateaux et des plateaux
de four spéciaux trouvables dans

le commerce, en plus des plateaux

de four et de la broche de rétisserie
fournis avec votre four. Veillez a suivre
les informations fournies par leurs
fabricants respectifs.

Lorsque de petits plats sont utilisés,
placez le plat sur la grille, le plant
se trouvant entiérement sur la partie
centrale de la grille. Vous devez
également suivre les instructions
suivantes pour la vaisselle émaillée.

Si les aliments que vous souhaitez
cuisiner ne couvrent pas le plateau
pour four complétement, si les aliments
sont surgelés ou si le plateau est utilisé
pour collecter les jus des aliments
durant leur grillage, une déformation
du plateau peut étre observée dans

le plateau, en raison des chaleurs
élevées impliquées lors de la cuisson
ou du rétissage.

Le plateau reprendra uniquement sa
forme normale en refroidissant aprés
la cuisson. Cela est un phénoméne
physique normal se développant
durant le transfert de chaleur.

Ne laissez pas ce plateau ou plat dans
un environnement froid immédiatement
apres cuisson dans un plateau ou

plat en verre. Ne placez pas les plats
chauds sur des surfaces froides et
humides. Placez-les sur un chiffon sec
ou un torchon, et laissez-les refroidir
lentement. Sinon, le plateau ou plat de
verre pourrait se briser.

Si vous utilisez le four en fonction gril,
nous recommandons d’utiliser la grille

fournie avec le produit. (Si cette
piece est fournie avec le four) Ainsi,
la graisse et les éclaboussures ne
saliront pas directement l'intérieur
du four. Si vous utilisez la grille,
placez une plaque sur I'une des
positions inférieures afin de collecter
les graisses chaudes. Versez un
peu d'eau dedans pour faciliter le
nettoyage.

Utilisez les 4e et 5e étageéres, et
huilez le gril pour que les ingrédients
que vous grillez ne collent pas au gril.

Cavité du four
Positions de grille

5. Rack
4. Rack
3. Rack
2. Rack
1. Rack

Accessoires du four

Les fonctions de votre four peuvent
différer selon le modele de votre
produit.

Grille

La grille est utilisée
=2, Pour griller ou pour
=7 placer des plats

_
- dans le four.
AVERTISSEMENT- placez la

grille correctement dans I'un des
guides de la cavité du four et
poussez-la vers le bas.
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Plaque de cuisson peu profonde

La plaque de
cuisson peu

Plaque de
cuisson profonde

La plaque de cuisson profonde est utili-
sée pour cuire les ragodts. Pour placer
correctement la plaque dans la cavité,
placez-la  dans
n’importe quelles
guides et pous-
sez-la vers lar-
riere.

Retrait des grilles latérales de
support

Tirez sur la grille latérale de support tel
qu'indiqué dans lillustration. Une fois
enlevée de ses attaches, tirez-la vers
le haut.

=
a

O
T

=
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN
DE VOTRE FOUR

NETTOYAGE

Veillez a éteindre tous les boutons
de commande et a laisser I'appareil
refroidir avant de le nettoyer.
Débranchez l'appareil.

Vérifiez le matériel de nettoyage

de votre four pour vérifier qu'il est
approprié et recommandé par le
fabricant. N'utilisez pas de crémes
corrosives, de poudres de nettoyage
abrasives, de laine métallique ou
d’outils durs, ces matériaux pouvant
endommager les surfaces. Si un
exces de liquide s’étant écoulé dans
votre four commence a brdler, il
peut endommager I'’émail. Nettoyez
immédiatement tout écoulement de
liquide.

Nettoyage de l'intérieur de votre four

Veillez a débrancher le four avant de
commencer le nettoyage.

L'intérieur en émail du four se nettoie
idéalement lorsque le four est chaud.

Essuyez le four avec un chiffon doux
trempé dans de I'eau savonneuse
aprés chaque utilisation.

Essuyez a nouveau avec un

chiffon humide aprés un moment,
puis laissez sécher. Vous pourriez
occasionnellement avoir a utiliser du
détergent pour effectuer un nettoyage
complet. Ne nettoyez pas avec des
produits secs ou en poudre.

Nettoyage de la porte de votre
four.

Pour pouvoir nettoyer l'intérieur et
I'extérieur de la porte du four, utilisez
un nettoyant pour vitre. Puis rincez et
séchez avec un chiffon sec. La porte
peut étre retirée pour le nettoyage,
comme illustré.

* Ouvrez complétement la porte.

* Passez la tige de métal dans les
trous comme indiqué sur l'illustration.

* Effectuez ce processus pour les deux
charniéres.

* Soulevez légerement la porte, puis
tirez-la délicatement vers I'extérieur. La
porte sortira complétement.

* Placez-la a nouveau dans les trous
des charnieres tout en mettant la porte
en place.

Ne nettoyez pas la porte du four

tant que la vitre est chaude. Si cette
mesure n'est pas appliquée, la vitre
peut se briser. Contactez le centre de
service autorisé en cas de probléme.

Exigences avant de contacter
le centre de service

Si le four ne fonctionne pas, il peut

y avoir une panne de courant. Nos
modéles sont équipés d’une minuterie,
le temps peut ne pas étre correctement
réglé.

Si le four ne chauffe pas :

La chaleur peut étre ajustée avec
l'interrupteur de contréle du chauffage
du four.

Si la lampe d’intérieur ne s’allume pas :
L’alimentation électrique doit étre
vérifiée.

Vérifiez si la lampe est défectueuse.
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Le cas échéant, remplacez-la en
respectant le guide suivant.

Cuisson (si les parties inférieure et
supérieure ne cuisent pas de maniére
homogéne) :

Controlez 'emplacement des grilles,
la durée de cuisson et les valeurs de
chaleur dans le manuel.

Si ces instructions ne permettent pas
de résoudre un probleme avec votre
produit, veuillez appeler le centre de
service autorisé.

Informations relatives au
transport

Si vous avez besoin de transporter
I'appareil :

Gardez I'emballage original du

produit et transportez-le dans son
emballage original si nécessaire.
Suivez les instructions de transport sur
'emballage.

Scotchez les piéces supérieures,
couvercles et porte-casseroles du four
sur les panneaux de cuisson.

Placez un papier entre le panneau
supérieur et le panneau de cuisson,
couvrez le couvercle supérieur puis
scotchez aux surfaces latérales du
four.

Scotchez du carton ou du papier sur
la partie vitrée intérieure du panneau
avant, les plaques et grilles de votre
four pouvant endommager le panneau
du four durant le transport.

Scotchez aussi les panneaux du four
aux parois latérales.

Si vous ne disposez de 'emballage
original :

Mesurez les surfaces externes
(surfaces vitrées et peintes) du four
contre les chocs possibles.
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Gentile cliente,

Il nostro obiettivo € offrire prodotti di qualita che superino le
aspettative, offrendo prodotti realizzati in impianti moderni
con test specifici per la qualita.

Questo manuale € stato preparato per aiutarti a usare la tua
apparecchiatura, che é stata fabbricata usando la piu recen-
te tecnologia con sicurezza e la massima efficienza.

Prima di usare la tua apparecchiatura, leggi con attenzione
questa guida che include le informazioni di base per in-
stallazione, manutenzione e uso sicuri e corretti e contatta
I'assistenza autorizzata piu vicina per montare il prodotto.



CONTENUTI:

PRESENTAZIONE E DIMENSIONI DEL PRODOTTO
AVVERTENZE SULLA SICUREZZA
INSTALLAZIONE E PREPARAZIONI PER L'USO
USO DEL FORNO

PULIZIA E LAMANUTENZIONE

ASSISTENZA E TRASPORTO

I e o



Pannello di controllo per riscaldatore 4:

e

T

DIMENSIONI DEL PRODOTTO

PROFONDITA LARGHEZZA

(cm) (cm)

ALTEZZA

(cm)

50/60 60/60

85

1- Piano di cottura

2- Pannello di controllo

3- Maniglia per porta del forno

4- Porta del forno

5- copertura del cassetto

6- Piedi regolabili

7- Piedi regolabili

8-Wire Grid

9- Vassoio poco profondo

10- @ 180 Piastra riscaldante

11- @ 145 Piastra riscaldante

12- @ 145 Piastra riscaldante

13- 180 Piastra riscaldante
IT-3
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AVVERTENZE SULLA SI-
CUREZZA

LEGGERE LE PRESENTI ISTRU-
ZIONI CON ATTENZIONE E NEL-
LA LORO INTERESSA PRIMA DI
UTILIZZARE LA PROPRIA APPA-
RECCHIATURA, E CONSERVAR-
LE IN UN LUOGO ADATTO PER
EVENTUALI RIFERIMENTI.

IL PRESENTE MANUALE E
STATO REALIZZATO PER PIU
MODELLI. LA PROPRIAAPPLICA-
ZIONE POTREBBE NON ESSE-
RE DOTATA DI ALCUNE DELLE
FUNZIONALITA ILLUSTRATE NEL
PRESENTE MANUALE. PRESTA-
RE ATTENZIONE ALLE ESPRES-
SIONI DOTATE DI ULLUSTRAZIO-
NI DURANTE LA LETTURA DEL
MANUALE.

Avvertenze generali sulla sicu-
rezza

*La presente apparec-
chiatura pud essere
usata da bambini da-
gli otto anni di eta e
da persone con ca-
pacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte
0 mancanza di espe-
rienza e conoscenze
nel caso in cui siano
state assegnate a su-

IT-

pervisori 0 abbiano
ottenuto istruzioni in
merito all'uso sicuro
dell'apparecchiatura
e comprendano i pe-
ricoli coinvolti. L'appa-
recchiatura non € un
giocattolo. La pulizia e
la manutenzione non
devono essere ese-
guiti a bambini in as-
senza di supervisione.
« AVWERTENZE: L'ap-
parecchiatura e le sue
parti accessibili diven-
tano incandescen-
ti durante l'uso. Fare
attenzione a evitare
di toccare gli elementi
incandescenti. | bam-
bini di eta inferiore
agli otto anni devono
essere tenuti a distan-
za se non in presenza
di sorveglianza conti-
nua.

* AVWERTENZE: la cot-
tura sulla piastra con
grasso od olio é perico-
losa e pud provocare
incendi. NON provare
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in alcun caso a spe-
gnere gli incendi con
l'acqua, ma spegnere
I'apparecchiatura e co-
prire la famma con un
coperchio o una coper-
ta d'amianto.

*AVVERTENZE: Peri-
colo di incendio: non
conservare oggetti
sulle superfici di cot-
tura.

«AVVERTENZE: Se la
superficie € spaccata,
disattivare I'apparec-
chiatura per evitare
eventuali scosse elet-
triche.

* Per le piastre dotate di
coperchio, rimuovere
eventuali versamenti
dal coperchio prima
dell'apertura. Inoltre
consentire il raffredda-
mento della superficie
della piastra prima di
chiudere il coperchio.

 L'apparecchiaturanon

e progettata per esse-
re operata tramite ti-

IT-

mer esterni o sistemi
di controllo a distanza
separati.

*AVVERTENZE: Per
evitare di inclinare
I'apparecchiatura, in-
stallare le staffe di
stabilizzazione. (Per
maggiori dettagli leg-
gere la guida del kit
anti-inclinazione.)

* Durante l'uso, l'appa-
recchiatura  diventa
incandescente. Fare
attenzione a evitare
di toccare gli elemen-
ti incandescenti all'in-
terno del forno.

* Durante l'uso, le ma-
niglie tenute per bre-
vi periodi nel normale
uso possono diventa-
re incandescenti.

*Non usare detergen-
ti abrasivi o graffiatori
in metallo affilati per
pulire il vetro dello
sportello del forno o le
altre superfici perché
potrebbero graffiare la
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superficie, provocan-
do la rottura del vetro
o danni alla superficie.

*Non usare pulitori a
vapore per la pulizia
dell'apparecchiatura.
AVVERTENZE: Assi-
curarsi che l'apparec-
chiatura sia spenta
prima di sostituire la
lampada per evitare
eventuali scosse elet-
triche.

« ATTENZIONE: le parti
accessibili potrebbero
essere incandescen-
ti durante la cottura o
l'uso della griglia. Te-
nere lontani i bambini.

La tua apparecchiatura & prodotta se-
condo tutti gli standard e i regolamen-
ti internazionali e locali applicabili.

La manutenzione e la riparazione
devono essere eseguite esclu-
sivamente da tecnici di servizio
autorizzati. La manutenzione e la
riparazione se eseguite da tecnici
non autorizzati potrebbero causa-
re rischi. E pericoloso alterare o
modificare le specifiche dell'appa-
recchiatura.

Prima dell'installazione, assicurarsi
che le condizioni di distribuzione

locali (natura del gas, pressione del
gas, tensione e frequenza elettri-
che) e i requisiti dell'apparecchia-
tura siano compatibili. | requisiti
per questa apparecchiatura sono
indicati sull'etichetta.

* ATTENZIONE: Questa apparec-
chiatura € progettata esclusivamen-
te per la cottura degli alimenti e per
I'uso domestico interno e non deve
essere usata per altri scopi o in
altre apparecchiature, come per usi
non domestici o in ambienti com-
merciali o per il riscaldamento degli
ambienti.

Non provare a sollevare o spostare
I'apparecchiatura tirando la mani-
glia dello sportello.

Tutte le possibili misure di sicurez-
za sono state applicate per garan-
tire la sicurezza del consumatore.
Poiché il vetro potrebbe rompersi,
fare attenzione durante la pulizia
per evitare di graffiarlo. Evitare di
colpire o battere sul vetro con degli
accessori.

Assicurarsi che il cavo di alimenta-
zione non si pieghi durante l'instal-
lazione. Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere sostitu-
ito dal produttore, dal vostro agente
di servizio o da persone similmente
qualificate al fine di evitare rischi.

Quando lo sportello del forno &
aptero, non permettere ai bambini
di salire o sedere sopra di esso.

avvertenze sull'installazione

Non usare l'apparecchiatura prima
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che sia completamente installata.

L'apparecchiatura deve essere
installata e operata da un tecnico
autorizzato. Il produttore non &
responsabile dei danni causati da
una collocazione e installazione
difettosa effettuata da soggetti non
autorizzati.

Durante il disimballaggio dell'ap-
parecchiatura, assicurarsi che
non abbia subito danni durante

il trasporto. In caso di difetti, non
usare l'apparecchiatura e contat-
tare immediatamente un agente di
assistenza qualificato. | materiali
usati per l'imballaggio (nylon, graf-
fettatrici, schiuma espansa...ecc.)
potrebbero avere effetti negativi
sui bambini, e dovrebbero essere
raccolti e rimossi immediatamente.

Proteggere I'apparecchiatura dagli
effetti atmosferici. Non esporla agli
effetti di sole, pioggia, neve, ecc.

| materiali che circondano I'appa-
recchiatura (cabina) devono essere
in grado di resistere a temperatura
di almeno 100°C.

Durante l'uso

Quando il forno viene azionato per
la prima volta, i materiali isolanti e
gli elementi di riscaldamento emet-
teranno odore. Per questa ragione,
prima di usare il forno, azionare alla
massima temperatura per 45 minu-
ti. Nello stesso tempo €& necessario
ventilare adeguatamente I'ambiente
in cui il prodotto & installato.

Durante I'uso, le superfici interne
ed esterne del forno si riscaldano.
Quando si apre lo sportello del
forno, allontanarsi per evitare la

corrente di aria incandescente dal
forno. Potrebbe causare ustioni.

Non collocare materiali inflammabili
o combustibili, all'interno o nelle
vicinanze dell'apparecchiatura
quando ¢ in funzione.

Usare sempre guanti da forno per
rimuovere e spostare gli alimenti
nel forno.

Non allontanarsi del fornello duran-
te la cottura con oli liquidi o solidi.
Potrebbero incendiarsi in caso di
surriscaldamento estremo. Non
versare acqua sulle fiamme causa-
te dell'olio. Coprire la casseruola o
la padella con il suo coperchio per
togliere I'aria alle fiamme e spegne-
re il fornello.

Posizionare le pentole al centro
della zona di cottura, e ruotare le
maniglie in una posizione sicura
cosi che non possano essere affer-
rate.

Se l'apparecchiatura non viene
usata per molto tempo, staccare la
spina. Tenere disattivato l'interrutto-
re di controllo principale. Se I'ap-
parecchiatura non viene usata per
molto tempo, chiudere la valvola
del gas.

Assicurarsi che le manopole di
controllo dell'apparecchiatura siano
sempre in posizione "0" (arresto)
quando non viene usata.

Il vassoio si inclina quando viene
estratto. Fare attenzione a non
versare liquidi bollenti.

Quando lo sportello o il cassetto
del forno & aperto, non lasciare
niente sopra di esso. L'applicazione
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potrebbe sbilanciarsi o il coperchio
rompersi.

Non collocare oggetti pesanti o
prodotti infiammabili o incendiabili
(nylon, borse di plastica, carta,
panni...ecc.) nel cassetto. Questo
include stoviglie con accessori di
plastica (p.es. maniglie).

Non appendere tovaglie, panni o
indumenti all'apparecchiatura o alle
relative maniglie.

Durante la pulizia e la manuten-
zione

Spegnere sempre 'apparecchiatura
prima di operazioni come la pulizia

o la manutenzione. Cid puo essere

fatto

dopo avere staccato I'apparecchia-
tura o spegno gli interruttori princi-
pali.

Non rimuovere le manopole di
controllo per pulire il pannello di
controllo.

PER MANTENERE L'EFFICIEN-
ZA E LA SICUREZZA DELLA
PROPRIA APPARECCHIATURA,
RACCOMANDIAMO DI USARE
SEMPRE PARTI ORIGINALI O
CHIAMARE | NOSTRI AGENTI DI
ASSISTENZA AUTORIZZATI IN
CASO DI NECESSITA.



Contatta il centro di assistenza
autorizzato per l'installazione
del tuo forno.

INSTALLAZIONE DEL FORNO

Ci sono alcuni fattori a cui fare atten-
zione durante l'installazione del forno.

Fare attenzione ai seguenti suggeri-
menti per potere prevenire eventuali
problemi e/o situazioni pericolose che
possono verificarsi in seguito.

Puo essere collocato vicino ad altri
impianti a condizione che nell'area in
cui il forno viene installato, 'altezza de-
gli impianti non deve superare l'altezza
del pannello di cottura.

Fare attenzione a non collocarlo
vicino al frigorifero, non devono esserci
materiali inflammabili come tende,
panni impermeabili, ecc. che bruciano
rapidamente quando si sceglie il posto
per il forno.

Sono necessari almeno 2 cm di
spazio libero tra il retro del forno e la
parete per la circolazione dell'aria.

I mobili vicini al forno devono essere
resistenti al calore superiore a 50 C°
della temperatura della stanza.

Se i mobili della cucina sono piu alti
del pannello su cui si trovano i fornel-
li del forno, devono esserci almeno
11 cm dal lato del forno.

Le altezze minime dal pannello del
forno e dalle credenze e dalla cappa

con ventole sopra il forno,

come indicato di seguito. Quindi la
cappa deve essere ad almeno 650 mm
di altezza dal pannello del fornello.

Se non & presente una cappa, l'altezza
non deve essere inferiore a 700 mm.

L'apparecchiatura deve essere instal-
lata direttamente sul pavimento e non
Su una base.

COLLEGAMENTO ELETTRICO
E SICUREZZA

Quando si esegue il collegamento elet-
trico, seguire le istruzioni seguenti.

Il cavo di messa a terra deve essere
connesso al terminale. Assicurarsi che
il cavo con isolamento sia connesso
all'alimentazione durante il collega-
mento del cavo. Se non sono presenti
prese elettriche con messa a terra
adeguate conformemente ai regola-
menti del luogo in cui si installa I'ap-
parecchiatura, contattare I'assistenza
autorizzata.

La presa del cavo di messa a terra
deve vicina all'apparecchiatura. Non
usare prolunghe.

Il cavo di alimentazione non deve toc-
care la superficie bollente del prodotto.

Se il cavo fornito € danneggiato,
contattare l'assistenza autorizzata. Il
cavo deve essere sostituito dal servizio
di assistenza autorizzato.

Una connessione elettrica errata puo
danneggiare I'apparecchiatura. Questi
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danni non sono coperti dall'assicura-
zione.

Il cavo elettrico non deve toccare
la superficie bollente del prodotto. Il
cavo elettrico non deve toccare il retro
del prodotto. Altrimenti il cavo elettrico
dell'apparecchiatura puo danneggiarsi.
Cio pud causare corto circuiti.

L'azienda produttrice dichiara di non
essere responsabili di danni e perdite
regolate dalle seguenti normative sulla
sicurezza.

Fornire uno strumento di discon-
nessione dall'alimentazione con una
separazione dei contatti dell'intercape-
dine di almeno 3mm in tutti i condut-
tori (di fase) attivi. Questi strumenti di
disconnessione saranno incorporati nel
cablaggio fisso in base alle regole di
collegamento.

L'apparecchiatura & dotata di con-
nessione fissa all'alimentazione. La
connessione dell'apparecchiatura a
una sorgente elettrica deve essere
eseguita da un tecnico autorizzato.

Per le connessioni fisse, usare il cavo
di alimentazione modello HO5VYV,
HO5V2V2 o HO5RR.

Alcune apparecchiature possono es-
sere dotate di spinotti speciali (Perilex
o Norplug). Se necessario, sostituirlo
con la stessa parte di ricambio.

Usare un perno da 16A/400V 5 per
lo spinotto perilex e 25A/250V per il
Norplug.

Questi spinotti possono essere usati
solo in alcuni paesi.

L'apparecchiatura & adeguata per 220-
240 Volt e 380-415V 3N Volt di elettrici-
ta. Se l'elettricita della rete & differente
da questo valore, contattare immedia-
tamente l'assistenza autorizzata.

Per le connessioni fisse, usare il cavo
da 3x2,5mm o 3x4mm in base alla
potenza dell'apparecchiatura e all'eti-
chetta della scatola dei terminali.

AVVISI E MISURE GENERALI

La tua apparecchiatura & prodotta
secondo tutti gli standard di sicurezza
degli apparecchi elettrici. La manuten-
zione e la riparazione devono essere
eseguite esclusivamente da tecnici di
servizio autorizzati addestrati dall'a-
zienda produttrice.

L'installazione e la riparazione eseguite
senza osservanza delle regole seguen-
ti pud causare rischi.

Le superfici esterne sono bollenti
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Le superfici interne del forno, i compo-
nenti che si occupano di fare fuoriu-
scire il calore e il vapore sono bollenti.
Anche se l'apparecchiatura € spenta,
queste parti conservano il calore per
un tempo specifico. Non toccare le
superfici bollenti. Tenere i bambini a
distanza.

Non allontanarsi del fornello durante
la cottura con olii liquidi o solidi. Po-
trebbero incendiarsi in caso di surri-
scaldamento estremo. Non versare
acqua sulle fiamme generate dall'olio.
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Coprire la casseruola o la padella con
il suo coperchio per togliere I'aria alle
fiamme e spegnere il fornello.

Gli interruttori di regolazione del for-
no e del calore devono essere regolati
e l'orologio del forno deve essere pro-
grammato per la cottura con il forno.
Altrimenti il forno non funziona.

Non lasciare nulla sul forno quando
lo sportello o il cassetto € aperto. Si
potrebbe sbilanciare I'apparecchiatura
o rompere il coperchio.

Non collocare oggetti pesanti o pro-
dotti infammabili o incendiabili (nylon,
borse di plastica, carta, panni...ecc.)
nel cassetto inferiore.

Staccare I'apparecchiatura quando
non viene usata.

Proteggere l'apparecchiatura dagli
effetti atmosferici. Non esporlo a effetti
come sole, pioggia, neve, ecc.
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3x4 mm? 240V~ 4x2.5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
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USO DEL FORNO

Pannello di controllo

Ce

Manopole di controllo funziona-
mento forno

Per selezionare la funzione di cottura
desiderata, ruotare la manopola al sim-
bolo relativo, i dettagli delle funzioni del
forno sono indicate nella sezione suc-
cessiva.

Manopole di controllo funziona-
mento forno

Per selezionare la funzione di cottura
desiderata, ruotare la manopola al sim-
bolo relativo, i dettagli delle funzioni del
forno sono indicate nella sezione suc-
cessiva.
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CARATTERISTICHE TECNICHE
E ASPETTO GENERALE DELL'USO

Il fornello elettrico & regolato da inter-
ruttori a 7 regolazioni. "0" & la posizio-
ne di spegnimento. | campi delle altre
6 regolazioni sono indicati di seguito.

0 1.Posizione di
mantenimento
di calore

2-3 Posizione di

riscaldamento a

basso riscalda-

mento

4-5-6 Posizione
di bollitura, arrosto e cottura

% ) 4

Durante l'uso dei fornelli elettrici, fare
attenzione alle casseruole usate per-
ché abbiano una base liscia. In caso di
uso di casseruole delle dimensioni
giuste e dal fondo liscio, il risultato

ottenuto sara massimizzato. Non
raccomandiamo l'uso di casseruole di
piccole dimensione sul fornello grande
perché cio causa perdite di calore e
spreco di energia.

= W

GIUSTO "RRR
base casseruola circolare
ERRAT.b ERRATO

diametro casseruola piccolo  base casseruola non impostata
Controllare che il fornello sia spento,
I'interruttore di controllo &€ su "0" dopo
la cottura.

Non toccare se il fornello & caldo per
un periodo specifico dopo essere stato
spento.

Non permettere ai bambini di avvici-
narsi.

Pulire il fornello elettrico con un panno
umido dopo avere usato il fornello.

Se € molto sporco, pulire con acqua e
detergente.

Riscaldare per alcuni minuti per fare
asciugare la parte superiore dopo la
pulizia. Se la parte superiore non viene
usata per molto tempo, applicare un
sottile strato di olio usando olio per
macchine.
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Funzioni forno

* Le funzioni del forno potrebbero esse-
re diverse a seconda del modello.

0. | Mluminazione forno:

~

Si illumina solo la luce del forno e resta
accesa durante la cottura.

B
0 Funzione sbrinamento:

Le spie di avviso del forno si accendono,
la ventola inizia a funzionare.

Per usare la funzione di sbrinamento,
prendere gli alimenti congelati e collocarli
nel forno su uno scaffale posto nel terzo
alloggio partendo dalla parte inferiore. Si
raccomanda di collocare un vassoio da
forno sotto gli alimenti da sbrinare, per
raccogliere l'acqua accumulata a causa
del ghiaccio che si scioglie. Questa fun-
zione non cuocera né preparera al forno
il tuo cibo, serve solo a sbrinarlo.

&N

Funzione ventola:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, la ventola e gli elementi
riscaldanti superiore e inferiore iniziano
a funzionare.

Questa funzione & ottima per ottenere
risultati nella cottura di dolci. La cottura
viene effettuata dall'elemento riscaldante
inferiore e superiore all'interno del

forno e dalla ventola che fornisce la
circolazione dell'aria, dando un leggero
effetto griglia al cibo. Si raccomanda di
preriscaldare il forno per circa 10 minuti.

Funzione di cottura statica:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, gli elementi riscaldanti in-

feriore e superiore iniziano a funzionare.
La funzione di cottura statica emette ca-
lore, assicurando anche la cottura degli
alimenti superiori e inferiori. E l'ideale
per cucinare dolci, torte, pasta al for-
no, lasagne e pizza. Si raccomanda di
preriscaldare il forno per 10 minuti e di
cuocere usando una sola mensola alla
volta con questa funzione.

Ao ad

Funzione griglia:

Il termostato e le luci di avviso del forno si
accendono, I'elemento riscaldante griglia
inizia a funzionare. La funzione & usata
per la grigliatura e la tostatura degli
alimenti, usare le mensole superiori del
forno. Spazzolare delicatamente la griglia
con dell'olio per impedire agli alimenti di
attaccarsi e collocare gli alimenti al centro
della griglia. Collocare sempre un vassoio
sotto per raccogliere le gocce di olio
0 grasso. Si raccomanda di preriscaldare
il forno per circa 10 minuti. Avviso: Quando
si usa la griglia, lo sportello del forno deve
restare chiuso e la temperatura del forno
deve essere regolata su 190°C.

WA

Funzione griglia rapida:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, la griglia e gli elementi
riscaldanti superiore iniziano a funzionare.
La funzione & usata per la grigliatura
rapida e per coprire un'area superficiale
maggiore, come nella grigliatura di carni,
usare le mensole superiori del forno.
Spazzolare delicatamente la griglia con
dell'olio per impedire agli alimenti di
attaccarsi e collocare gli alimenti al centro
della griglia. Collocare sempre un vassoio
sotto per raccogliere le gocce di olio o
grasso. Si raccomanda di preriscaldare il
forno per circa 10 minuti. Avviso: Quando
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si usa la griglia, lo sportello del forno deve
restare chiuso e la temperatura del forno
deve essere regolata su 190°C.

< | Funzione griglia doppia e
ventola:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, la griglia e gli elementi
riscaldanti superiore iniziano a funzionare.
La funzione & usata per grigliare
rapidamente alimenti spessi e per
coprire una superficie maggiore. Sia gli
elementi riscaldanti superiori che la griglia
vengono alimentati insieme alla ventola
per assicurare una cottura uniforme.

Usare gli scaffali superiori del forno.
Spazzolare delicatamente la griglia con
dell'olio per impedire agli alimenti di
attaccarsi e collocare gli alimenti al centro
della griglia. Collocare sempre un vassoio
sotto per raccogliere le gocce di olio
0 grasso. Si raccomanda di preriscaldare
il forno per circa 10 minuti.

Avviso: Quando si usa la griglia, lo
sportello del forno deve restare chiuso
e la temperatura del forno deve essere
regolata su 190°C.

i Funzione di riscaldamento
inferiore e ventola:

Il termostato e le luci di avviso del forno
si accendono, la ventola e un elemento
riscaldante inferiore iniziano a funzionare.

Funzione di riscaldamento inferiore
e ventola & I'ideale per riscaldare gli
alimenti in un breve periodo di tempo.
Si raccomanda di preriscaldare il forno
per circa 10 minuti.

Accessori

Il prodotto & dotato di accessori. E an-
che possibile usare accessori acquistati
da altre fonti, ma devono essere resi-
stenti al calore e alle fiamme. E anche
possibile usare piatti di vetro, stampi
per torte e vassoi da forni adeguati per
l'uso in forno.. Seguire le istruzioni del
produttore quando si usano altri acces-
sori. Nel caso di uso di piatti di piccole
dimensioni, collocare il piatto nella gri-
glia, cosi che si trovera completamente
sulla parte centrale della griglia. Se gl
alimenti da cuocere non coprono com-
pletamente il vassoio del forno, se gli
alimenti sono presi dal congelatore o il
vassoio € usato per la raccolta dei liqui-
di degli alimenti che scorrono durante
la grigliatura, le modifiche della forma
possono essere osservate nel vassoio.
Cio é dovuto alle alte temperatura che
si verificano durante la cottura. |l vasso-
io ritorna alla sua vecchia forma quando
si raffredda dopo la cottura. Si tratta di
un normale evento fisico che si verifica
durante il trasferimento del calore. Non
collocare vassoi e piatti in vetro caldi in
ambienti freddi subito dopo averli tolti
dal forno per evitare di romperli. Non col-
locare su superfici fredde e umide. Col-
locare su un panno da cucina asciutto
e attendere che si asciughi. Quando si
usa la griglia del forno; raccomandiamo
(quando appropriato) di usare la griglia
fornita con il prodotto. Quando si usa
la griglia; collocare un vassoio su una
delle mensole per consentire la raccolta
dell'olio. E possibile aggiungere acqua
al vassoio per la pulizia. Come spiegato
nei paragrafi corrispondenti, non tenta-
re in alcun caso di usare la piastra a gas
della griglia senza il coperchio di prote-
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zione. Se il proprio forno a gas dispone
di una piastra a gas con griglia, ma il
coperchio per il calore € assente, o se
€ danneggiata e non pud essere usa-
ta, richiedere una parte di ricambio dal
centro di assistenza piu vicino.

Cavita forno
Posizione degli scaffali

- So3tégni
. Sostegni
. Sostegni
. Sostegni
- Sostegni

=NWhAU

Accessori forno

Le funzioni del forno potrebbero essere
diverse a seconda del modello.

La griglia & usata per
2, CUOCEre 0 per
" collocare stoviglie.

AVVISO- Collocare correttamente la
griglia in uno dei supporti nella cavita

del forno e spingerla verso dietro.
Vassoio

Il vassoio &
usato per
cuocere dolci

» come sformati,
ecc. Per
collocare
correttamente il
vassoio nella cavita, posizionarlo su
uno dei sostegni e spingerla verso
dietro.

Vassoio profondo

Il vassoio profondo € usato per cuoce-
re stufati. Per collocare correttamente il
vassoio nella cavita, posizionarlo su uno
dei sostegni e spingerla verso dietro.

N 2
~—

[ i

Rimozione dei supporti della griglia

Estrarre la griglia come indicato. Dopo
averla rilasciata dai fermi, sollevarla.
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PULIZIA

Assicurarsi che gli interruttori di
controllo siano disattivati e che
I'apparecchiatura si raffreddi
prima di pulire il forno. Staccare
I'apparecchiatura.

Controllare che siano adeguati e
consigliati dal produttore prima di
usare i materiali per la pulizia del forno.
Non usare creme caustiche, polveri
abrasive, lana di ferro o strumenti

rigidi perché potrebbero danneggiare
le superfici. In caso di incendio dei
liquidi che scorrono, le parti smaltate
potrebbero danneggiarsi. Pulire
immediatamente i liquidi versati.

Pulizia dell'interno del forno.

Staccare il forno prima di iniziare a
pulire.

L'interno del forno smaltato viene pulito
al meglio quando il forno & caldo.

Spazzare il forno con un panno
morbido immerso in acqua insaponata
dopo ciascun uso.

Piu tardi spazzare con un panno umido
e quindi lasciare asciugare. Potrebbe
essere necessario l'uso di un materiale
pulente liquido di tanto in tanto e

fare una pulizia completa. Non pulire
usando detergenti asciutti e in polvere.

Pulizia del coperchio del forno

Per poter pulire il coperchio del forno
all'interno e all'esterno, usare un
detergente per vetri. Quindi sciacquare
€ asciugare con un panno asciutto. Il
coperchio puo essere estratto per la
pulizia come indicato in figura.

* Aprire completamente il coperchio.

* Passare il perno metallico nei fori
come indicato nell'immagine.

* Fare per le due cerniere.

* Sollevare lentamente il coperchio,
estrarre delicatamente. |l coperchio
viene estratto completamente.

* Collocare nuovamente nei forni delle
cerniere appendendo il coperchio al
Suo posto.

Non pulire il coperchio del forno
quando i pannelli di vetro sono caldi.
Se cid non viene effettuato, il pannello
di vetro potrebbe rompersi. Contattare
il centro di assistenza autorizzato

in caso di problemi.

Requisiti prima di contattare
I'assistenza

Se il forno non funzionare; il forno
puo essere staccato, e c'é stato uno
scoppio. Sui modelli dotati di timer,
I'orario potrebbe non essere regolato.

Se il forno non riscalda:

Il calore potrebbe non essere regolato
con l'interruttore di controllo del
riscaldatore.

Se la lampadina interna non si
accende:

Controllare I'elettricita.
Bisogna controllare se le lampadine

sono difettose. Se sono difettose,
sostituirle seguendo la guida.

Cucina (se la parte inferiore-superiore
non cuoce in modo uniforme):

Controllare la posizione della mensola,
il periodo di cottura e i valori di
riscaldamento secondo il manuale.
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Con l'eccezzione di cid, in caso di
problemi con il prodotto, contattare il
"servizio di assistenza autorizzato".

INFORMAZIONI RELATIVE AL
TRASPORTO

Se & necessario il trasporto:

conservare il contenitore originale
del prodotto e trasportarlo usando il
contenitore originale se & necessario
trasportarlo. Seguire i contrassegni di
trasporto sul contenitore.

Collocare con del nastro il fornello sulle
parti superiori, il coperchio e le testate
ai pannelli da cucina.

Collocare un foglio di carta tra il
coperchio superiore e il pannello da
cucina, coprire il coperchio superiore,
quindi collocare del nastro sulle
superfici laterali del forno.

Collocare del cartone o carte con del
nastro sul coperchio anteriore del vetro
interno del forno adattandolo ai vassoi,
affinché la griglia e ai vassoi nel forno
non danneggino il coperchio del forno
durante il trasporto.

Inoltre collocare con del nastro i
coperchi del forno alle pareti laterali.
Se non si possiede il contenitore
originale.

Prendere le misure delle superfici
esterne (vetro e superfici verniciate)
del forno per evitare scoppi.

IT-18



Baste kund,

Vi har som mal att erbjuda kvalitetsprodukter stérre an
dina forvantningar, vi erbjuder dig produkter som tillverkas
i moderna anlaggningar noggrant och sarskilt testade for
kvalitet.

Den har bruksanvisningen ar gjord for att hjalpa dig att an-
vanda enheten, som har tillverkats med hjalp av den senas-
te tekniken med tillforsikt och maximal effektivitet.

Innan du anvander enheten, Ias noggrant igenom denna
guide som innehaller grundlaggande information for korrekt
och saker installation, underhall och anvandning och kon-
taktuppgifter till narmaste auktoriserade servicecenter for
montering av din produkt.
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INNEHALL:

PRESENTATION OCH STORLEK PA PRODUKTEN
SAKERHETSVARNINGAR

INSTALLATION OCH FOREREDELSER FOR ANVANDNING
ANVANDNING AV DIN UGN

RENGORING OCH UNDERHALL

SERVICE OCH TRANSPORT

I o o
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Nadzorna plo$¢a za 4 grelec:

g
T

O o

PRODUKTDIMENSIONER
DJUP | BREDD | HOJD
(cm) (cm) (cm)

50/60 60/60 85

1 kokkarl

2- Kontrollpanel

3- ugnsdoérrhandtag

4- ugnsdorr

5- Skyddskapa

6- Justerbara fotter

7- Justerbara fotter

8- Wire Grid

9 - Grunt bricka

10- @ 180 Hotplate

11- @ 145 Hotplate

12- @ 145 Hotplate

13-180 Hotplate
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SAKERHETSVARNINGAR

LAS DESSA INSTRUKTIONER
NOGGRANT OCH FULLSTAN-
DIGT INNAN DU ANVANDER DIN
APPARAT, OCH FORVARA DEM
PA EN LAMPLIG PLATS FOR RE-
FERENS VID BEHOV.

DENNA BRUKSANVISNING AR
SAMMANSTALLD FOR MER AN
EN MODELL GEMENSAMT. APPA-
RATEN KANSKE INTE HAR NAG-
RAAV DE FUNKTIONER SOM
BESKRIVS | DENNA BRUKSAN-
VISNING. UPPMARKSAMMA DE
UTTRYCK SOM HAR SIFFROR,
MEDAN DU LASER BRUKSAN-
VISNINGEN.

Allmanna sakerhetsvarningar

*Enheten kan anvan-
das av barn fran 8 ar
och uppat och perso-
ner med nedsatt fy-
sisk, sensorisk eller
mental formaga eller
brist pa erfarenhet och
kunskap om de over-
vakas eller far instruk-
tioner angaende an-
vandning av enheten
pa ett sakert satt och
forstar riskerna. Barn
skall inte leka med
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enheten. Rengoring
och anvandarunder-
hall skall inte utforas
av barn utan overvak-
ning.

*VARNING: Enheten
och dess atkomliga
delar blir varma vid an-
vandning. Forsiktighet
bor iakttas for att und-
vika onodig kropps-
kontakt med varme-
element. Barn mindre
an 8 ar ska hallas bor-
ta om de inte ar konti-
nuerligt overvakade.

* VARNING: Obevakad
matlagning pa en hall
med fett eller olja kan
vara farligt och kan
resultera i brand. For-
sok aldrig att slacka
en brand med vatten,
utan stang av enheten
och tack sedan lagan
t.ex. med ett lock eller
en brandfilt.

*VARNING: Risk for
brand: forvara inte fo-
remal pa matlagnings-
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ytor.

*VARNING: Om ytan
ar sprucken, stang av
enheten for att undvi-
ka risken for elektris-
ka stotar.

* Forkokplattor med lock,
bor allt spill tas bort fran
locket innan Oppning.
Och aven hallens yta
bor svalna innan du
stanger locket.

Enheten ar inte av-
sedd att manovreras
med hjalp av en ex-
tern timer eller separat
fijarrkontrollsystem.

*VARNING: For att
forhindra tippning av
apparaten, maste de
stabiliserande fastena
installeras. (FOr detal-
jerad information van-
ligen las anti-tippning-
skitguiden.)

*Vid anvandning blir
enheten varm. For-
siktighet bor vidtas
for att undvika att rora
varmeelementen inuti
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ugnen.

*Vid anvandning kan
handtag som halls un-
der korta perioder vid
normal anvandning bli
varma.

* Anvand inte starka sli-
pande rengoringsme-
del eller vassa metall-
skrapor for att rengora
ugnsluckans glas och
andra ytor eftersom
de kan repa ytan, vil-
ket kan resultera |
splittring av glaset el-
ler skador pa ytan.

«Anvand inte angren-
goringsapparater for
rengoring av enheten.
VARNING: Se till att
enheten ar avstangd
innan du byter lampan
for att undvika risken
for elektriska stotar.

«VARNING: Atkomliga
delar kan vara heta
nar matlagning el-
ler grillning anvands.
Sma barn ska hallas
borta.
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* Din enhet tillverkas enligt alla
tilampliga lokala och internationella
standarder och foreskrifter.

* Underhall och reparationsarbete
maste goras endast av auktorise-
rade servicetekniker. Installation
och reparationsarbete som utfors
av icke auktoriserade tekniker kan
vara en fara for dig. Det ar farligt att
andra eller modifiera specifikatio-
nerna i enheten pa nagot satt.

* Fore installationen, se till att villkor
for lokal distribution (typ av gas

och gastryck eller elspanning och
frekvens) och kraven fér enheten ar
kompatibla. Kraven for denna enhet
anges pa etiketten.

« FORSIKTIGHET: Denna enhet &r
avsedd endast for matlagning och
ar avsedd for inomhusbruk i hushall
och bdér inte anvandas for andra
andamal eller for annan tillampning,
som for icke-hushallsbruk eller i en
kommersiell miljo eller rumsupp-
varmning.

» Forsok inte att lyfta eller flytta
enheten genom att dra i luckans
handtag.

* Alla mdéjliga sakerhetsatgarder har
vidtagits for att garantera din saker-
het. Eftersom glaset kan ga sénder,
bor du vara forsiktig vid rengdring
for att undvika repor. Undvik att sla
eller knacka pa glaset med tillbe-
hor.

« Se till att natsladden inte blir
klamd under installationen. Om
natsladden ar skadad méste den
bytas ut av tillverkaren, dess servi-
cerepresentant eller liknande kvali-
ficerade personer for att forebygga

fara.

» Nar ugnsluckan ar 6ppen, lat inte
barn klattra pa luckan eller sitta pa
den.

Installationsvarningar

* Anvand inte enheten forran den ar
fullstandigt installerad.

* Enheten méaste installeras av

en auktoriserad tekniker och tas i
bruk. ¢ Tillverkaren ansvarar inte for
eventuella skador som kan orsakas
av felaktig placering och installation
av obehdriga.

* Nar du packar upp enheten, se
till att den ar inte skadad under
transporten. Vid eventuella fel,
anvand inte apparaten och kon-
takta omedelbart ett kvalificerat
serviceombud. Eftersom materia-
len som anvands som férpackning
(nylon, haftklamrar, cellplast... etc)
kan orsaka skadliga effekter pa
barn, boér de samlas in och tas bort
omedelbart.

» Skydda enheten mot atmosfariska
effekter. Utsatt den inte for effekter
som sol, regn, sn6 osv.

* De omgivande materialen pa
enheten (kabinettet) maste kunna
klara en temperatur pa min 100°C.
Under anvandning

* Forsta gangen du koér din ugn
kommer att en viss lukt komma fran
isoleringsmaterial och varmeele-
ment. Darfor, innan du anvander
din ugn, kor den tom pa hogsta
temperatur i 45 minuter. Samtidigt
maste du ventilera miljon dar pro-
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dukten har installerats ordentligt.

* Under anvandning blir yttre och
inre ytor av ugnen varma. Nar du
Oppnar ugnsluckan, ta ett steg till-
baka for att undvika den heta ang-
an som kommer ut ur ugnen. Det
kan finnas en risk for brannskador.

* Placera inte lattantandliga eller
brannbara material, i eller i narhe-
ten av enheten nar den ar i drift.

* Anvand alltid ugnshandskar for att
ta bort och byta ut mat i ugnen.

» Lamna inte spisen nar du lagar
mat med fasta eller flytande oljor.
De kan brinna med anledning av
extrem varme. Hall aldrig vatten pa
eld som orsakas av olja. Tack kast-
rullen eller stekpannan med locket
for att kvava lagan som har intraffat
i detta fall och stang av spisen.

* Placera alltid kastruller dver
centrum av matlagningszonen och
vand handtagen till en saker posi-
tion sa att de inte kan slas till eller
gripas tag i.

* Om du inte ska anvanda enheten
under en langre tid, koppla fran
den. Behall huvudstrombrytaren av-
stangd. Aven nar du inte anvander
enheten, hall gasventilen avstangd.

« Se till att enhetens kontrollvred
alltid ar i lage "0" (stopp) nar den
inte anvands.

e Platarna lutar nar de dras ut. Var
forsiktig sa att inte varm vatska
rinner over.

* Nar dorren eller ladan pa ugnen
ar 6ppen, lamna inte nagot kvar pa
den. Du kan skapa obalans i din
enhet eller ta sonder hdljet.

* Placera inte tunga saker eller
brandfarliga eller lattantandliga va-
ror (nylon, plastpase, papper, tyg...
etc) i ladan. Detta inkluderar koks-
redskap med plasttillbehor (t.ex.
handtag).

» Hang inte handdukar, disktrasor
eller klader fran enheten eller dess
handtag.

Under rengoring och underhall

« Stang alltid av enheten innan
funktioner som rengoring eller un-
derhall. Du kan goéra det

efter frankoppling av enheten eller
frankoppling av huvudkontakten.

* Ta inte bort kontrollvreden for att
rengora kontrollpanelen.
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FOR ATT BIBEHALLA EFFEKTI-
VITETEN OCH SAKERHETEN |
ENHETEN, REKOMMENDERAR
VIATT DU ALLTID ANVANDER
ORIGINALRESERVDELAR OCH
ATT ENDAST RINGA VARA AUK-
TORISERADE

SERVICEOMBUD VID BEHOV.
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Kontakta auktoriserad service
for installation av din ugn.

INSTALLATION AV UGN

Det finns vissa faktorer som maste
uppmarksammas nar du installerar
ugnen.

Uppmarksamma noggrant vara nedan-
staende forslag for att kunna forhindra

problem och/eller farliga situationer
som kan uppsta senare.

Den kan placeras nara andra mobler
under forutsattning att i det omrade dar
ugnen
inrattas far moblernas hojd inte dversti-
ga hojden pa spispanelen.

Se till att inte placera den nara
kylskapet, det far inte finnas nagra
brénnbara eller

lattantandliga material sasom gardin,
gummiduk etc. som kommer att borja
brinna

snabbt, nar du valjer plats for ugnen.

Det kravs att det maste vara minst

2 cm tomt utrymme mellan baksidan av

ugn och vaggen for luftcirkulation.

Moblerna nara ugnen maste ha till-
verkats resistenta mot varme mer an

50 C° av rumstemperaturen.

Om kdksmadblerna &r hégre an pan-
nan som ugnens plattor &r pa,
maste de vara minst 11 cm bort fran
ugnssidorna.

Den minsta hojden fran ugnens pan-
na och vaggskap och redskapslador

med flakt dver ugnen, visas som ned-
an. Saledes maste redskapsladan vara
pa minst 650 mm hojd fran spispan-
nan.

Om det inte finns nagon redskapslada
bor hojden inte vara mindre an 700 mm.

Denna enhet far endast installeras
direkt pa golvet och inte pa en bas.
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ELEKTRISK ANSLUTNING OCH
SAKERHET

Under den elektriska anslutningen, fol;j
noggrant instruktionerna nedan.

Jordledningen maste anslutas {ill
terminalen. Du maste se till att kabeln
med isolering ansluts till strémkallan
under anslutning av kabeln. Om det
inte finns nagot [dmplig jordat eluttag i
enlighet med bestdmmelser pa den ort
dar enheten ska installeras, kontakta
omedelbart en auktoriserad servicetek-
niker.

Det jordade eluttaget maste vara
nara enheten. Anvand absolut inte en

forlangningssladd.

Stromkabeln far inte vidrora den var-
ma ytan pa produkten.

Om stromkabeln ar skadad, kontak-
ta kvalificerad service. Kabeln maste
bytas ut av auktoriserad service.

Felaktig elektrisk anslutning kan ska-
da enhheten. Sadan skada omfattas
inte av garantin.

Elkabeln far inte vidrora de varma
ytorna pa enheten. Elkabeln far inte
vidrora baksidan pa enheten. Annars
kan enhetens elkabel skadas. Denna
situation kan orsaka kortslutning.

Producentforetaget forklarar att det
inte har nagot ansvar mot nagon form
av skador och forluster som harror fran
féljande sakerhetsnormer.

Tillhandahall ett satt for frankopp-
ling fran elnatet har en luftspalt med
kontaktavstand pa minst 3 mm i alla
aktiva (fas)ledare. Sadana medel for
frankoppling skall inforlivas i det fasta
kablaget enligt kablagereglerna.

Enheten ar utformad for fast anslut-
ning till elnatet. Anslutningen

av enheten till en elektrisk kalla maste
utféras av auktoriserad tekniker.

For fast anslutning, anvand sladd av
HO5VV, HO5V2V2 eller HO5RR typ.

Vissa enheter kan utrustas med spe-
cialkontakt (Perilex eller Norplug). Om
det ar nédvandigt, byt den mot samma
specificerade reservdel.

Anvand 16A/400V 5 stift for Perilex
plugg och 25A/250V foér Norplug.

Dessa kontakter kan bara anvandas
i vissa lander.

Enheten justeras pa lampligt satt for
220-240 volt och 380-415V 3N volt el.
Om elnatet ar annorlunda an detta in-
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formerade varde, kontakta omedelbart
var auktoriserade service.

For fast anslutning, anvand 3x2,5mm?
eller 3x4mm? kabel enligt enhetens
effekt och kopplingsdosans etikett.

ALLMANNA VARNINGAR OCH
ATGARDER

Enheten ar tillverkad i 6verensstam-
melse med relevanta sakerhetsfore-
skrifter gallande elektriska enheter.
Underhalls- och reparationsarbeten
maste utforas endast av auktoriserade
servicetekniker utbildade av tillverk-
ningsforetaget.

Installation och reparationsarbeten
utan att folja reglerna kan forsatta dig
i fara.

De yttre ytorna varms nar enheten ar
i drift. Insidan av ugnen, komponenter
som sakerstaller varme och anga som
gar ut ar ganska varma. Aven om en-
heten ar avstangd, haller dessa delar
sin varme under en viss tid. Ror inte
vid de heta ytorna. Hall barnen borta.

Lamna inte spisen nar du lagar mat
med fasta eller flytande oljor. De kan
flamma upp med anledning av extrem
varme. Hall aldrig vatten pa eld som
uppstar fran olja.

Tack kastrullen eller stekpannan med
locket for att kvava lagan som har in-
traffat i detta fall och stang av spisen.

Ugn- och varmejusteringsomkopp-
lare maste justeras och ugnens klocka
maste programmeras for matlagning i
ugnen. Annars fungerar ugnen inte:

Lamna inte nagot pa den, nar ug-
nens lucka eller 1dda ar 6ppna. Du kan

skapa obalans i din enhet eller ta
sonder holjet.

Placera inte tunga saker eller
brandfarliga eller lattantandliga varor
(nylon, plastpase, papper, tyg...etc) i
den nedre ladan.

Koppla bort den nar du inte anvan-
der enheten.

Skydda enheten mot atmosfariska
effekter. Utsatt inte for effekter

som sol, regn, snd, pulver osv.

N—]

N—] N—]
: ] [ : : ] [ : : _L’ [ :
2 :| 52—, 5|2, 5

PE— L PE— L PE— L
1 =1 =[[1 =
L L L
3x4 mm? 220V~ 4x2.5 mm? 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x4 mm? 230V~ 4x2.5 mm? 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x4 mm? 240V~ 42,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
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ATT ANVANDA UGNEN

Kontrollpanel

Ge ]

Ugnsfunktion kontrollvred

For att valja 6nskad funktion for matlag-
ning, vrid vredet till relaterad symbol,
detaljer for ugnsfunktioner forklaras
i nasta avsnitt.

Ugnsfunktion kontrollvred

For att valja 6nskad funktion fér matlag-
ning, vrid vredet till relaterad symbol,
detaljer for ugnsfunktioner forklaras
i nasta avsnitt.
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ALLMANNA UTSEENDEMASSIGA
OCH TEKNISKA FUNKTIONER FOR

Den elektriska spisen drivs av 7 gra-
derade omkopplare. "0" ar avstang-
ningslage. Anvandningsomradena i
forhallande till de andra 6 graderna
finns nedan.

0 1.Varmhall-
ningslage
2-3.Uppvarm-
ningslage vid
lag varme
4-5-6.Tillagning
< s — steknings-
och kokningslage

Vid anvandning av elektriska spisar,
kravs det att uppmarksamma att de
anvanda kastrullerna har slata bottnar.
Om kastruller med Iamplig storlek och
med jamn botten anvands, kan du fa
ut mesta mojliga effektivitet fran
spisen.

Det ar inte rekommenderat att anvanda
sma kastruller pa den stora plattan,
eftersom detta kommer att orsaka var-
meforluster och energi gar till spillo.

= W

FEL

rund kastrullbotten

B .

kastrullens botten hade inte kontakt

___liten kastrulldiameter kastrulld|ameter

Kontrollera noga att spisen ar av-
stangd, strdmbrytaren ar pa "0" lage
efter tillagning.

Ror den inte heller eftersom spisen
kommer att vara varm en viss tid efter
avstangning.

Lat inte barn komma néra den.

Rengor elspisen med en vat trasa efter
att ha anvant den. Om det ar en alltfér
smutsig situation, kan du rengdra den
med vatten med diskmedel ganska
bra.

Varm nagra minuter for att den 6vre
delen ska torka efter rengéring. Om
du inte kommer att anvanda den 6vre
delen pa ett tag, se till att applicera
ett tunt oljeskikt som att smorja med
maskinolja.
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Ugnsfunktioner

* Din ugns funktioner kan vara olika pa
grund av modellen pa din produkt.

0. | Ugnslampa:

Endast ugnslampan kommer att slas pa
och den é&r fortfarande pa under hela
tillagningsfunktionen.

&
0 Upptiningsfunktion:

Ugnens varningslampor kommer att
slas pa, flakten startar.

Om du vill anvanda upptiningsfunktio-
nen, ta din djupfrysta mat och placera
den i ugnen pa en hylla placerad i tred-
je facket fran botten. Det rekommen-
deras att du kan placera en ugnsplat
under den tinande maten, for att fanga
upp vatten som samlats pa grund av
smaltande is. Denna funktion kommer
inte att tillaga eller baka din mat, den
kommer bara att bidra till att tina den.

&
— | Flaktfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de 6vre och nedre
varmeelementen och flakten startar.

Denna funktion ar mycket bra for att na
resultat i bakning. Tillagning utfors av
det nedre och det dvre varmeelementet
inuti ugnen och av flakten som tillhan-
dahaller luftcirkulation, vilket kommer
att ge en liten grilleffekt pa maten. Det
rekommenderas att férvdrma ugnen ca
10 minuter.

Statisk tillagningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de nedre och 6vre
varmeelementen startar. Den statiska
tillagningsfunktionen avger varme, vil-
ket sakerstaller jamn tillagning pa den
nedre och évre maten. Detta ar idealiskt
for att géra bakverk, kakor, ugnsbakad
pasta, lasagne och pizza. Férvarmning
av ugnen i 10 minuter rekommenderas
och det ar bast att laga mat pa en hylla
i taget i denna funktion.

Ao ad

Grillningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, grillvarmeelementen
startar. Funktionen anvands for grilining
och for att rosta livsmedel, anvand de dvre
hyllorna i ugnen. Bestryk gallret 1att med
olja for att forhindra att mat fastnar och
placera maten i mitten av gallret. Placera
alltid en plat under for att fanga upp droppar
av olja eller fett. Det rekommenderas att
férvarma ugnen ca 10 minuter. Varning:
Vid grillning, maste ugnsluckan stangas
och ugnstemperaturen bdr anpassas till
190°C.

WA

Snabbare grillningsfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, grillen och de 6vre
varmeelementen startar. Funktionen
anvands for snabbare grillning och fér
att tdcka en stdrre yta, som grillat kott,
anvand de dvre hyllorna i ugnen. Bestryk
gallret latt med olja for att férhindra att
mat fastnar och placera maten i mitten
av gallret. Placera alltid en plat under
for att fanga upp droppar av olja eller
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fett. Det rekommenderas att férvarma
ugnen ca 10 minuter. Varning: Vid
grillning, maste ugnsluckan stangas
och ugnstemperaturen bér anpassas till
190°C.

WV

< | Dubbel grill och flaktfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, grillen och de 6vre
varmeelementen startar.

Funktionen anvands fér snabbare
grillning av tjockare livsmedel och for
att tacka en storre yta. Bade de 6vre
varmeelementen och grillen kommer att
aktiveras tillsammans med flakten for att
sakerstalla en jamn tillagning.

Anvand de dvre hyllorna i ugnen. Bestryk
gallret Iatt med olja for att forhindra att
mat fastnar och placera maten i mitten
av gallret. Placera alltid en plat under for
att fanga upp droppar av olja eller fett.
Det rekommenderas att férvarma ugnen
ca 10 minuter.

Varning: Vid grillning, maste ugnsluckan
stdngas och ugnstemperaturen boér
anpassas till 190°C.

X Nedre uppvarmning och
— | flaktfunktion:

Ugnens termostat och varningslampor
kommer att slas pa, de nedre

varmeelement och flakten startar.

Den nedre uppvarmning och flaktfunk-
tion ar idealisk fér uppvarmning av mat
lika pa kort tid. Det rekommenderas att
férvarma ugnen ca 10 minuter.
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Energisbesparing

- Vid anvandning av elektriska
spisar, ar det nédvandigt att anvanda
kastruller med platta bottnar.

- Valj ett kokkarl av lamplig storlek.

- Att anvanda ett lock minskar
tillagningstiden.

- Minimera mangden vatska eller fett
for att minska tillagningstiden.

- Nar véatska borjar koka, minska
temperaturinstaliningen.

- Ugnsluckan bér inte dppnas ofta
under tillagningsperioden.



Tillbehér som anvands i ugn

Du kan anvanda glastallrikar,
kakformar, speciella ugnsplatar

som ar lampliga att anvanda i ugn,
som du har majlighet att fa tag i pa
marknaden, bortsett fran ugnsplatarna
och kycklinggrillspettet som

levereras tillsammans med ugnen.
Var uppmarksam pa information
relaterat till amnet som tillandahalls av
tillverkningsforetaget.

Om sma skalar anvands, placera
skalen pa grillgallret, s& den hamnar
helt pa den mellersta delen av gallret.
Foljande information maste ocksa
foljas for emaljerade tallrikar.

Om maten som ska tillagas inte tacker
ugnsplaten helt, om maten ar tagen
fran frysen eller platen anvands for
uppsamling av matens saft som rinner
under grillning, kan formférandringar
observeras i platen pa grund av

den hdéga varme som uppstar under
tillagning eller stekning.

Borttagning av tradhylla

Dra tradhyllan som visas i bilden. Efter
att ha rigjort den fran klammorna, lyft
upp den.

=] “
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Platen atergar till sin gamla form bara
nar platen svalnat efter tillagning. Detta
ar en normal fysisk handelse som
intraffar under varmeoverforing.

Lamna inte denna plat eller tallrik

i kall milj6 direkt efter tillagning i
glasbricka eller tallrik. Placera inte pa
kalla och véata ytor. Placera pa en torr
kokshandduk eller diskstallning och se
till att det svalnar langsamt. Annars kan
glasbrickan eller tallriken ga sonder.

Om du ska grilla i ugnen;
rekommenderar vi att du anvander
grillen som levererades i facket
tilsammans med produkten. (Om
produkten innehaller detta material)
S4, oljor som stanker och flyter, inte
smutsar ner insidan av ugnen. Om du
anvander det stora grillgallret. placera
en plat pa en av de lagre hyllorna

for att olja skall kunna samlas upp.
Hall ocksa lite vatten i den for enkel
rengdring.

Anvand 4:e och 5;e hyllorna vid
grillning och olja grillen for att de
ingredienser som du kommer att grilla
inte ska fastna pa grillen.

Ugnsutrymme
Rackpositioner

5. Rack
4. Rack
3. Rack
2. Rack
1. Rack
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Ugnstillbehor

Din ugns tillbehdr kan vara olika pa
grund av modellen pa din produkt.

Galler

Gallret anvands for
2, att grilla eller att

" placera olika

koksredskap pa.

VARNING- Montera gallret korrekt
i nagot motsvarande rack i
ugnsutrymmet och skjut det till

e=|||i,
- =T
o= |
baksidan.
Grund plat
Grund plat
anvands for
att baka

22 bakverk som
flans etc. For
att placera
platen
korrekt i halrummet, lagg den pa nagot
rack och skjut den till baksidan.

Djup plat

Djup plat anvands till att tillaga grytor.
For att placera platen korrekt i halrum-
met, lagg den pa nagot rack och skjut
den till baksidan.

RENGORING

Var saker pa att alla
kontrollomkopplare ar avstangda och
att enheten ar kyld innan du rengér
ugnen. Stang av enheten.

Kontrollera om de ar lampliga och
rekommenderade av tillverkaren innan
du anvander rengdringsmedel pa
ugnen. Eftersom de kan skada ytorna,
anvand inte fratande kramer, slipande
rengdringsmedelspulver, stalull eller
harda verktyg. | fall vatskor som flédar
Over runt ugnen branner fast, kan
emaljen skadas. Torka omedelbart upp
den spillda vatskan.

Rengdring av insidan av din ugn

Koppla séakert fran din ugn innan

rengoring.

Insidan av den emaljerade ugnen

rengors pa basta satt nar ugnen ar
varm.

Torka av ugnen med en mjuk trasa
som har blétlagts i tvalvatten efter varje
anvandning.

Torka sedan av den med en blét trasa
en gang till och torka den sedan. Det
kan behdva anvandas ett flytande
rengdringsmaterial fran gang till gang
och goéra en komplett rengdring.
Rengor inte

med torra och pulverrengdéringsmedel.

Rengodring av din ugns front

For att kunna rengéra ugnens front
pa insidan och utsidan, anvand
fonsterputs. Skolj sedan, torka med
en torr trasa. Fronten kan dras ut for
rengoring enligt féljande figur.

* Oppna fronten helt.
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* Skjut metallstiftet genom halen som
visas pa bilden

* Utfér denna process for bada
gangjarnen.

* Lyft upp fronten en aning, dra utat
forsiktigt. Fronten kommer att helt
komma ut.

* Aterigen placera den i
gangjarnshalen medan du faster
fronten pa plats.

Rengor inte ugnens front medan
glaspanelerna ar varma. | fall denna
atgard inte vidtas, kan glaspanelen ga
sonder. Kontakta auktoriserad service
nar nagot problem uppstatt.

Krav innan du kontaktar
service

Om ugnen inte fungerar; ugnen kan
vara frankopplad. det har varit ett
stromavbrott. P4 modeller med en
timer, tid kanske inte har reglerats.

Om ugnen inte varmer:

Varmen kanske inte har justerats med
ugnens varmereglage.

Om innerbelysningslampan inte tands:
Elen méaste kontrolleras.

Det maste kontrolleras huruvida
lamporna ar defekta. Om de ar defekta,
kan du byta dem enligt féljande guide.

Laga mat (om nedre-Ovre delen inte
lagar mat lika):

Kontrollera hyllplatser, tillagningsperiod
och varmevarden enligt
bruksanvisningen.

Utom dessa, om du fortfarande har
problem med din produkt, ring till
"Auktoriserad service".

linformation relaterad till
transport

Om du behdver nagon transport:

Behall originalférpackningen for
produkten och frakta den med sin
originalférpackning nar den behover
transporteras. Folj transporttecknen
pa forpackningen.

Tejpa hallen pa 6vre delar, hattar
och huvuden och kastrullhallare pa
matlagningspanelerna.

Placera ett papper mellan det dvre
holjet och matlagningspanelen, tack
den 6vre luckan, tejpa sedan till
sidoytan av ugnen.

Tejpa kartong eller papper pa
framsidan pa interidrglaset av ugnen
eftersom det kommer att vara Iampligt
till platarna, for gallret och platarna i
din ugn att inte skada ugnens hdlje
under transport.

Tejpa ocksa ugnens holje mot
sidovaggarna.

Om du inte har originalférpackningen:

Vidta atgard pa externa ytor (glas och
malade ytor) pa ugnen mot

mojliga stotar.
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Keere kunde,

Vi tilbyder kvalitetsprodukter, der som mal har at overga
dine forventninger. Vi tilbyder produkter, der fremstilles i
moderne faciliteter og isaer testet for kvalitet

Denne vejledning er udarbejdet for at hjeelpe dig med at
bruge apparatet, der er fremstillet ved hjselp af den seneste
teknologi med tillid og maksimal effektivitet.

For brug af apparatet, skal du lzese denne vejledning om-
hyggeligt. Den indeholder de grundlaeggende informatio-
ner om ret og sikker installation, brug og vedligehold samt
kontakt til neermeste autoriserede Service til montering af dit
produkt.
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INDHOLD:

PRASENTATION OG STYRRELSE AF PRODUKTET
SIKKERHEDSADVARSLER

INSTALLATION OG KLARG@RING TIL BRUG

BRUG AF OVNEN

RENGQRING OG VEDLIGEHOLSELSE

SERVICE OG TRANSPORT

I T o
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Kontrolpanel til 4 varmeapparat:

e

T

O o

PRODUKTDIMENSIONER

DYBDE | BREDDE| H@JDE
(cm) (cm) (cm)
50/60 60/60 85

1 kogeplade

2- kontrolpanel

3- Ovn derhandtag
4- Ovn dgr

5- Skuffedaeksel

6- Justerbare fgdder
7- Justerbare fgdder
8- Wire Gitter

9-lille bakke

10- & 180 Hotplate
11- @ 145 Hotplate
12- @ 145 Hotplate
13-180 Hotplate
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SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DISSE INSTRUKTIONER
OMHYGGELIGT OG FULDSTAN-
DIGT FOR IBRUGTAGNING AF
APPARATET OG LAG DEM DER-
EFTER PA ET PRAKTISK STED
SOM REFERENCE, HVIS DET
BLIVER NYDVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDAR-
BEJDET TIL FLERE END EN MO-
DEL. DIT APPARAT HAR MASKE
IKKE ALLE DE FUNKTIONER,
SOM ER BESKREVET | DENNE
VEJLEDNING. VAR OPMARK-
SOM PA DE UDTRYK, SOM HAR
TAL TILKYTTET, MENS DU LA-
SER BRUGERVEJLEDNINGEN.

Generelle Sikkerhedsadvarsler

*Dette apparat kan
bruges af bgrn i alde-
ren fra 8 ar og opefter,
samt personer med
nedsatte fysiske og
mentale evner, nedsat
fglesans eller mang-
lende erfaring og vi-
den, nar de er blevet
vejledt eller instrueret
I maskinens anven-
delse pa en sikker
made og forstar de in-
volverede risici. Barn
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skal ikke lege med ap-
paratet. Renggring og
vedligeholdelse skal
ikke udfgres af bgrn
uden opsyn.

-ADVARSEL: Appara-
tet og dets tilgeenge-
lige dele bliver varme
under brug. Man bgr
undga at bergre var-
melegemerne. Bgrn
under 8 ar skal holdes
vaek, medmindre de er
under konstant opsyn.

ADVARSEL: Uover-
vaget madlavning pa
en Kkogeplade med
fedt eller olie kan veere
farligt og kan med-
fgre brand. Forsag
ALDRIG at slukke en
brand med vand, men
sluk for apparatet og
deek flammerne med
et lag eller et brand-
teeppe.

ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting
pa kogepladerne.

ADVARSEL: Hvis



overfladen er revnet,
skal du slukke appara-
tet for at undga risiko-
en for elektrisk stad.

*Ved kogeplader med
daeksel skal al spild
flernes, inden daekslet
tages af. Den varme
overflade pa kogepla-
den bar kgle af, inden
du lukker daekslet.

* Apparatet er ikke be-
regnet til at blive be-
tient ved hjeelp af en
ekstern timer eller se-
parat fjernbetjenings-
system.

«ADVARSEL: For at
forhindre at apparatet
tipper skal de stabili-
serende beslag mon-
teres. (Lees om anti-
tip-kit seet vejledning
om detaljerede oplys-
ninger.)

» Apparatet bliver varmt
under brug. Forsigtig-
hed bgr udvises for
ikke at bergre var-
meelementerne inde i
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ovnen.

*Handtag anvendt i en
kort periode kan blive
varme under brug.

Anvend ikke krasse,
slibende renggrings-
midler eller skarpe
metalskrabere til ren-
gering af ovnlagens
glas og andre over-
flader, da det kan rid-
se overfladen, hvilket
kan resultere i brud pa
glasset eller beskadi-
ge overfladen.

*Brug ikke  dam-
prensere til renge-
ring af apparatet.

ADVARSEL.: Sgrg for,
at apparatet er sluk-
ket, far udskiftning af
paeren for at undga
risikoen for elektrisk
stad.

*FORSIGTIG: Tilgeen-
gelige dele kan veere
varme under mad-
lavning eller grilning.
Sma barn skal holdes
veek.
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Apparatet er fremstillet i overens-
stemmelse med alle geeldende
lokale og internationale standarder.

Vedligeholdelse og reparation

ma kun foretages af autoriserede
serviceteknikere. Installation og
reparationer, der bliver udfart af ik-
ke-autoriserede teknikere, kan brin-
ge dig i fare. Det er farligt at aendre
eller modificere specifikationerne
for apparatet pa nogen made.

Forud for installationen skal du
sikre dig, at de lokale distributions-
betingelser (gastype og tryk eller
elektrisk spaending og frekvens) og
apparatets krav stemmer overens.
Kravene til dette apparat er beskre-
vet pa maerkatet.

* FORSIGTIG: Dette apparat er
kun designet til madlavning og er
kun beregnet til indendars brug i
husstande og ma ikke anvendes

til andre formal eller i nogen an-
den sammenheang, som f. eks.
anvendelse uden for hjemmet eller
i kommerciel sammenhaeng eller
som rumopvarmning.

Forsag ikke at lgfte eller flytte
apparatet ved at traekke i lagens
handtag.

Alle mulige sikkerhedsforanstaltnin-
ger er taget for at sikre din sikker-
hed. Du skal veere forsigtig under
rengaring ikke at komme til at ridse
glasset, da glasset kan revne.
Undga at sla eller banke pa glasset
med tilbehgr.

Sarg for, at netledningen ikke er
kilet fast under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,

dennes servicetekniker eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand for
at undga fare.

Nar ovnlagen star aben, ma barn
ikke kravle eller sidde pa den.

Installationsadvarsler

Apparatet ma ikke anvendes, for
det er feerdiginstalleret.

Apparatet skal installeres af en
autoriseret tekniker og gjort klart til
brug. Producenten er ikke ansvarlig
for nogen skade, der kunne veere
forarsaget af en forkert placering og
installation af uautoriserede perso-
ner.

Nar du pakker apparatet ud, skal
du sikre dig, at det ikke er beska-
diget under transport. | tilfaelde af
fejl: brug ikke apparatet og kontakt
et kvalificeret servicecenter straks.
Da materialerne, der anvendtes til
emballering (nylon, heefteklammer,
flamingo...etc.) kan forarsage ska-
delige virkninger pa bgrn, sa bgr de
indsamles og fjernes straks.

 Beskyt apparatet mod atmosfee-
riske effekter. Udsaet det ikke for
pavirkninger fra sol, regn eller sne
etc.

Materialer, som findes i umiddelbar
naerhed af apparatet (dets kabinet)
skal kunne modsta en temperatur
pa mindst 100 °C.

Under brugen
Nar du farste gang teender for
ovnen, vil en vis lugt udsendes fra

isoleringsmaterialet og varmeele-
menterne. Far du bruger ovnen,

DK -6



bar du derfor teende den pa hgjeste
temperatur i 45 minutter. Samtidigt
skal du s@rge for kraftig udluftning
omkring stedet, hvor ovnen er
installeret.

Under brug bliver de indre og ydre
overflader varme. Traed et skridt
tilbage, nar du abner ovnlagen,
for at undga den varme damp, der
kommer fra ovnen. Der kan veere
risiko for forbraendinger.

* Leeg ikke braendbare eller eksplo-
sive materialer pa eller i naerheden
af apparatet, nar det er i brug.

* Brug altid handsker eller grydelap-
per, nar ting tages ud af ovnen eller
genindseettes.

* Forlad ikke kogepladen under
madlavning med faste eller flyden-
de olier. De kan anteendes under
meget kraftig opvarmning. Heeld
aldrig vand pa flammer, som er
forarsaget af olie. Tildeek gryden
eller stegepanden med sit lag for
at kvaele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

* Placer altid pander midt pa ko-
gezonen, og drej handtaget(ene) i
en position, hvor de ikke kan blive
skubbet til eller fanget.

* Hvis du ikke skal bruge apparatet
i leengere tid, skal du fjerne stikket
fra stikkontakten. Efterlad hoved-
afbryderen slukket. Du skal ogsa
lukke for gashanen, nar apparatet
ikke er i brug.

» Sgrg for, at apparatets betjenings-
knapper star i "0” (stop) positionen,
nar apparatet ikke bruges.

» Bageplader og bradepande heel-

der lidt, nar de treekkes ud. Veer
forsigtig for ikke at varm vaeske
lgber over.

Nar ovnens lage eller skuffe star
abne, ma der ikke stilles noget pa
dem. Du kan bringe apparatet ud af
balance eller kneekke laget.

* Anbring ikke tunge, breendbare
eller antaendelige ting (nylon, pla-
stikposer, papir, stof...etc.) i skuf-
fen. Dette omfatter kekkentgj med
plasttilbeher (f. eks. handtag).

» Haeng ikke handklzeder, viskestyk-
ker eller taj pa apparatet eller dets
handtag.

Ved rengering og vedligeholdel-
se

* Sluk altid for apparatet for arbejde
med renggring eller vedligeholdel-
se. Du kan ggre det

efter at apparatets stik er fjernet fra
stikkontakten eller hovedafbryderen
er slaet fra.

Fjern ikke betjeningsknapperne,
nar kontrolpanelet rengeres.
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FOR AT OPRETHOLDE EFFEK-
TIVITETEN OG SIKKERHEDEN
AF APPARATET ANBEFALER VI
ALTID AT BRUGE ORIGINALE
RESERVEDELE OG ALTID AT
TILKALDE VORES AUTORISERE-
DE

SERVICETEKNIKERE; HVIS
NGDVENDIGT.
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Kontakt det autoriserede ser-
vicecenter om installation af
din ovn

INSTALLATION AF OVNEN

Der er visse faktorer, der skal tages i
betragtning under installation af ovnen.

Veaer opmeerksom pa nedenstaende
forslag for at kunne forebygge proble-
mer og/eller farlige situationer, der kan
opsta senere.

Den kan placeres teet pa andre mgb-
ler pa betingelse af, at i omradet, hvor
ovnen er placeret ma skabenes hgjde
ikke overstige hgjden af komfurets
topplade.

Veaer opmeerksom pa ikke at placere
det teet pa keleskab. Der ma ikke veere
breendbart eller let antaendeligt mate-
rialer som gardiner, vandteet tgj osv.,
som hurtigt kan begynde at braende
mens der vaelges en placering for
ovnen.

Der kreeves mindst 2 cm mellemrum
mellem ovnens bagside og vaeggen
aht. luftcirkulationen.

Mgbler, der omgiver ovnen, skal
veere fremstillet af materialer, der er
modstandsdygtige over for varme, der
er mere end 50 °C varmere end rum-
temperaturen.

Hvis kgkkenelementer er hgjere end
gryden, som star pa kogpladen skal
den sta mindst 11 cm veek fra ovnen.

Minimumafstanden fra ovnens over-
flade til overskabe og emhaette med
ventilator ses nedenfor. Saledes skal
emhaetten sidde mindst 650 mm over
komfurets top.

Hvis der ingen emheette er, skal afstan-
den veere mindst 700 mm.

Apparatet ma kun opstilles direkte
pa gulvet og ikke pa en sokkel.
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ELEKTRISK TILSLUTNNG 0G
SIKKERHED

Falg nedenstaende instruktioner, nar
den elektriske tilslutning udfares.

Jordledningen skal tilsluttes polen.
Du skal sikre dig, at den isolerede
ledning er hel og uden revner, nar
den tilsluttes stikkontakten. Hvis der
ikke findes et passende el-udtag med
jord, som er i overensstemmelse med
regulativerne pa det sted, hvor appara-
tet skal installeres, skal du gjeblikkeligt
kontakte dit autoriserede servicecenter.

Det jordede el-udtag skal findes i
naerheden af apparatet. Brug endelig
ikke en forleengerledning.

Netledningen ma ikke rgre apparatets
varme overflade.

Hvis netledningen er beskadiget,
skal du kontakte et autoriseret ser-
vicecenter. Netledningen skal udskiftes
af en autoriseret servicetekniker.

Forkert elektrisk tilslutning kan be-
skadige apparatet. Sadanne skader er
ikke omfattet af garantien.
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Netledningen ma ikke rgrer appa-
ratets varme dele. Netledningen ma
ikke rgre den bageste del af apparatet.
Ellers kan apparatets netledning blive
beskadiget. Og dette kan forarsage
kortslutning.

Producenten erkleerer, at han ikke
har ansvar for nogen form for skader
og tab, som udspringer fra falgende
sikkerhedsmaessige normer.

Sarg for en afbrydermekanisme fra
el-nettet, der har en kontaktafstand pa
mindst 3 mm pa alle aktive (fase) poler.
En sadan afbrydermekanisme skal
veere indbygget i den faste elinstallati-
on i henhold til ledningsfaringsreglerne.

Apparatet er udviklet til brug med stik
til fast tilslutning til lysnettet. Tilslutning
af apparatet til en stremkilde skal fore-
tages af autoriseret tekniker.

Til en fast tilslutning bruges HOSVV,
HO5V2V2 eller HO5RR type netledning.

Nogle apparater kan udstyres med
et specielt stik (Perilex eller Norplug).
Hvis det er ngdvendigt, kan du erstat-
te det af den samme specificerede
reservedel.

Brug 16A/400V 5 benet til peri-
lex-stik og 25A/250V til Norplug.

Disse stik ma kun anvendes i visse
lande.

Apparatet er indstillet som egnet til
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220-240 Volts og 380-415 V 3-faset
elektricitet. Hvis netspaendingen er
anderledes end den oplyste veerdi, skal
du straks kontakte vores autoriserede
servicecenter.

For fast tilslutning skal du bruge

3x2,5 mm? eller 3x4 mm? dimensi-
onskabel i overensstemmelse med
apparatets og klemkassens meerkater.

GENERELLE ADVARSLER OG
FORHOLDSREGLER

Apparatet er fremstillet i overensstem-
melse med de tilknyttede sikkerhedsin-
struktioner i forbindelse med elektriske
apparater. Vedligeholdelse og repara-
tioner skal foretages af en autorisere-
de servicetekniker, som er opleert af
producenten.

Installering og reparationer uden at
folge reglerne kan bringe dig i fare.

De udvendige overflader opvarmes,
nar apparatet bruges. De indre over-
flader i ovnen samt komponenter, der
sikrer varmen og dampen, som udsen-
des, er meget varme. Selv om appa-
ratet er slukket, kan disse dele stadig
veere varme efter et stykke tid. Rar
ikke de varme overflader. Hold bgrn pa
afstand.

Forlad ikke kogepladen under mad-
lavning med faste eller flydende olier.
De kan anteendes under meget kraftig
opvarmning. Haeld aldrig vand pa flam-
mer, der stammer fra olie.

Tildeek gryden eller stegepanden med
sit lag for at kveele de opstaede flam-
mer, og sluk for kogepladen.

Ovnen og varmejusteringsknapper-
ne skal justeres, og ovnens ur skal
programmeres til madlavning i ovnen.
Ellers vil ovnen ikke fungere

Efterlad ikke noget pa den, nar
lagen eller skuffen star aben. Du kan
bringe apparatet ud af balance eller
knaekke laget.

Anbring ikke tunge, braendbare eller
antaendelige ting (nylon, plastikposer,
papir, stof...etc.) i den nederste skuffe.

Tag stikket ud af stikkontakten, nar
ovnen ikke bruges.

Beskyt apparatet mod atmosfeeri-
ske effekter. Udseet ikke apparatet for
pavirkninger sdsom sol, regn, sne,
pulver etc.
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3x4 mm? 220V~
3x4 mm? 230V~
3x4 mm? 240V~

4x2.5 mm? 220V~
4x2.5 mm? 230V~
4x2.5 mm? 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~
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BRUG AF OVNEN
Kontrolpanel

Ge

Ovnfunktionskontrolknap

For at veelge den gnskede tilberednings-
funktion skal knappen drejes hen til det til-
svarende symbol. Detaljerne omkring ov-
nens funktioner er forklaret i neeste afsnit.

Ovnfunktionskontrolknap

For at veelge den gnskede tilberednings-
funktion skal knappen drejes hen til det til-
svarende symbol. Detaljerne omkring ov-
nens funktioner er forklaret i neeste afsnit.
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GENERELT UDSEENDE OG TEKNI-
SKE KARAKTERISTIKA

Det elektriske komfur styres af 7-trins
knapper. "0" trinnet er slukket-stillin-
gen. Anvendelsesfelterne som svar pa
de andre 6 trin findes nedenfor.

0 1. Holde varm
trinnet

2-3 Varmetrin
ved svag varme

4-5-6 Tilbered-
ning - stege- og
kogetrin

Nar komfuret bruges, er det ngdven-
digt at vaere opmaerksom p4a, at de
anvendte gryder og pander har en glat
bund. Du far mest ud af komfuret, hvis
gryder og pander har en passende
sterrelse og har glatte bunde. Det tilra-
des ikke t bruge sma gryder pa store
kogeplader. fordi der derved spildes
varme energi.

= W

RIGTIGT FORKERT

Rund kasserollebund

Kasserollens bund har ikke sat sig,

Lille kasserolles diameter

Sikr dig, at komfuret er slukket med
varmetrinsknappen i "0" stillingen, nar
tilberedningen er afsluttet.

Du ma heller ikke rgre ved det, da
komfuret forbliver varmt et stykke tid
efter, det blev slukket.

Lad ikke barn komme i neerheden af
det.

Renggr det elektriske komfur med
en vad klud, nar du er feerdig med at
bruge det. Hvis det er blevet alvorligt
snavset, kan du med fordel rengere
det med vand og opvaskemiddel.

Varm det op et par minutter for at lade
den gverste del tarre efter renge-
ringen. Hvis du ikke skal bruge den
gverste del et stykke tid, s& serg for at
pafere et tyndt lag olie til smgring.
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Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere an-
derledes afhaengigt af ovnens model.

.| Ovnlys

Kun ovnlyset vil teendes, og det forbli-
ver teendt under alle tilberedningsfunk-
tioner.

&
o Optoningsfunktion:

Ovnens advarselslamper vil teendes og
ventilatoren vil begynde at snurre rundt.

Ved brug af optgningsfunktionen skal
du tage dine frosne madvarer og pla-
cere dem i ovnen pé en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales,
at placere en ovnbakke under mad-
varerne, der er under optgning, for at
opfange vandet, der samler sig pga.
den smeltende is. Denne funktion vil
ikke lave mad eller bage din mad,
den vil kun bidrage til at opts maden.

&
— | Ventilatorens funktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste og
det nederste varmelegeme vil begynde
at varme.

Denne funktion er meget gode til

at skaffe resultater ved bagning af
wienerbrgd. Madlavning foretages med
det gverste og nederste varmelegeme
i ovnen og med ventilatoren, der giver
luftcirkulation, som giver en svag grill
effekt til maden. Forvarmning af ovnen
i 10 minutter anbefales.

Statisk
tilberedningsfunktion

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste og
nederste varmelegeme vil begynde at
varme. Den statiske tilberedningsfunk-
tion afgiver varme. Sikrer jeevn tilbe-
redning fra oven og fra neden. Dette er
ideelt til kager, smakager, bagt pasta,
lasagne og pizza. Forvarmning af ov-
nen i 10 minutter anbefales, og det er
bedst kun at anvende én bageplade ad
gangen med denne funktion.

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive tendt, og det gverste
varmelegeme vil begynde at varme.
Ved denne type tilberedning vil varmen
fra det gverste varmelegeme tilberede
oversiden af madvarerne. Den gverste
varmelegemefunktion er ideel til stegning
af oversiden af allerede tilberedt mad og
opvarmning af mad.

Ao ad

Grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og grillelementet vil begynde
at varme. Denne funktion bruges til
grilning og ristning af madvarer. Brug de
gverste rilleri ovnen. Pensl trddristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid
en bakke under til at opsamle dryp af
olie eller fedt. Forvarmning af ovnen
i 10 minutter anbefales. Advarsel: Nar
du griller, skal ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen bgr saettes til 190°C.

N ad

Hurtigere grillfunktion:
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Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive taendt, og bade grillelementet og
det gverste varmelegeme vil begynde at
varme. Denne funktion bruges til hurtigere
grilning og til at deekke stgrre overflader
af maden, sasom grilning af ked. Brug
ovnens gverste riller. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid
en bakke under til at opsamle dryp af
olie eller fedt. Forvarmning af ovnen i
10 minutter anbefales. Advarsel: Under
grilning skal ovnlagen vaere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190°C

WV

~ Dobbelt grill og
ventilatorfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og bade grillelementet og det
gverste varmelegeme og ventilatoren vil
seette i gang.

Funktionen anvendes til hurtigere grilning
af tykkere fodevarer og til at daekke et
starre overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre
jeevn tilberedning.

Brug de gverste riller i ovnen. Pensl
tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pd midten af
grillristen. Anbring altid en bakke under til at
opsamle dryp af olie eller fedt. Forvarmning
af ovnen i 10 minutter anbefales.

Advarsel: Under grilning skal ovnlagen
veere lukket, og ovntemperaturen vaere
sat til 190 °C.

DK -

Nederste
opvarmningsfunktion og
ventilator:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og nederste varmelegeme
vil begynde at varme.

Ventilator og nederste
opvarmningsfunktion er ideelle til
bagning af fgdevarer. Forvarmning af
ovnen i 10 minutter anbefales.

Energibesparelse

- Ved brug af elektriske komfurer er
det ngdvendigt at anvende gryder og
pander med flade bunde.

- Veelg kogegrej af korrekt starrelse.

- Brug lag for at reducere
tilberedningstiden.

- Minimer maengden af vaeske eller
fedt for at reducere tilberedningstiden.

- Nar vaesken begynder at koge skal
du skrue ned for varmetrinnet.

- Ovnlagen bgar ikke abnes under
tilberedningen.
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Tilbehor til brug i ovnhen

Du kan bruge glasfade, kageforme,
specielle bageplader, der er
velegnede til brug i ovnen, som du
kan kgbe i butikkerne, bortset fra
bagepladerne og kyllingegrilspydet,
som leveres sammen med ovnen.
Veaer opmeerksom pa de oplysninger,
der vedrgrer emnet, som blev givet af
fabrikanten.

Hvis du anvender sma fade, kan du
placere dem pa tradristen, da det
derved sta pa den midterste del af
risten. Fglgende oplysninger skal ogsa
veere fulgt for de emaljerede fade.

Hvis madvarerne, der skal tilberedes,
ikke fylder en hel bageplade, eller
hvis madvarerne er taget direkte fra
fryseren, eller hvis bagepladen bruges
til opsamling af safter, der drypper ned
under grilning, sa kan bagepladen
endre form.

Bagepladen vil vende tilbage til sin
oprindelige form, nar den er kglet ned.

Udtagning af tradristen

Treek i tradristen som vist pa billedet.
Nar den er frigjort fra clipsene kan den
loftes op.

2l

=

Dette er en normal fysisk begivenhed,
der indtreeffer under varmeoverfgrsel.

Efterlad ikke denne bakke eller fad pa
et koldt sted lige eftertilberedning pa
en glasbakke eller fad. Stil dem ikke pa
kolde og vade overflader. Placer det
pa en karklud eller et viskestykke for
at sikre, at det afkales langsomt. Ellers
kan glasbakken eller glasfadet risikere
at knaekke.

Hvis du gnsker at grille i ovnen,
anbefaler vi, at du bruger grillbakken,
som fulgte med ovnen. ( Hvis apparatet
indeholder dette materiale ) Saledes

at olie, som sprgijter og flyder ned ikke
vil snavse ovnens indersider til. Hvis
du egnsker at bruge den store tradgrill,
sa saet en bakke i en af rillerne
nedenunder, s evt. olie kan samles op.
Stil ogsa lidt vand ind i ovnen for lettere
at kunne ggre den ren.

Brug den 4. eller 5. rille, nar du griller,
sa ingredienserne, som du vil grille,
ikke kleeber til grillelementet.

Ovnrummet
Rillestillinger

5. Rack
4. Rack
3. Rack
2. Rack
1. Rack
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Ovntilbehor

Tilbehgret til din ovn kan veere
anderledes pa grund af ovnens model.

s Tradristen bruges til
%, grilning eller til at

" anbringe forskelligt

kogegrej pa.

ADVARSEL- Sat grillristen korrekt
ind i den tilsvarende rille, og skub den
bagud til den stopper.

Bagepladen
bruges til at
. bage kager,

22 sasom en
teerte etc. For
at placere
bagepladen
korrekt skal du seette den i en skinne
efter dit valg og skubbe den helt
bagud.

Bradepande

Bradepanden bruges til at tilberede
stuvninger. Anbring bradepanden i en
rille efter gnske, og skub den helt ba-

RENGORING

Veer sikker pa, at alle afbrydere er
i slukket-stilling, og at apparatet er
kolet af, inden du renggr ovnen. Tag
apparatets stik ud af stikkontakten.

Inden du bruger renggringsmidler
til renggring af ovnen, skal du

sikre dig, at de er velegnede

og anbefalet af producenten.

Da disse renggringsmidler kan
beskadige overfladerne, bgr du ikke
bruge aetsende kremer, slibende
rengaringsmidler, harde stalsvampe
eller hardt veerktgj. Hvis veesker lgber
over pa komfuret, kan emaljerede
omrader beskadiges. Fjern straks
vaesker, der er lgbet over.

Renggring af ovnens indre.

Sarg for, at traekke ovnens stik ud

af stikkontakten, inden du begynder
rengaringen.

Ovnens indersider bliver bedst rengjort,
nar ovnen er varm.

Ter med en blad klud, som er blevet
vaedet med saebevand efter hver brug.

Renggr den senere med en vad klud
en gang til, og tar den derefter. Det kan
veere ngdvendigt at bruge et flydende
renggringsmiddel fra tid til anden

for at udfgre en grundig rengaring.
Rengar ikke med tgrre pulverbaserede
renggringsmidler.

Renggring af ovnens lage

Brug et glasrenggringsmiddel, nar du
skal renggre ovnlagen pa inderside
og yderside. Skyl den og tgr det med
en ter klud. Lagen kan traekkes ud til
rengering, som vist pa den fglgende
figur.
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* Abn lagen helt.

* Fgr metalstiften gennem hullerne,
som vist pa billedet.

* Ggr dette for begge haengsler

* Loft lidt op i lagen og treek forsigtigt
mod dig selv. Lagen vil nu helt frigeres.

* Placer den igen i haengselhullerne,
samtidigt med at du skubber lagen pa
plads.

Renggar ikke ovnlagen, nar glasset

er varmt. Hvis denne forholdsregel
brydes, kan glasset knaekke. Kontakt til
autoriseret service, hvis et problem er
opstaet.

Krav, der skal opfyldes, inden
du kontakter servicecentret

Hvis ovnen ikke virker: Ovnen kan
veere koblet fra lysnettet. Der kan have
veeret et stremafbrud. Timeren kan
vaere nulstillet pa ovne med en sadan.

Hvis ovnen ikke bliver varm:

Varmen kan ikke reguleres med
varmelegemets kontrolknap.

Hvis den indvendige belysning ikke
virker:

Stremtilfarsel skal checkes.

Det skal checkes, om lamperne er
sprunget. Hvis de er sprunget, kan du
udskifte dem ved at fglge vejledningen.

Tilberedning (hvis det gverste og
nederste varmelegeme ikke opvarmer
jeevnt):

Check placeringen af bagepladerne,
tilberedningstiden og varmetrin i
henhold til vejledningen.

Hvis du ser bort fra disse, har du
sa stadig problemer med ovnen, sa
skal du kontakte det autoriserede
servicecenter.

Oplysninger vedrorende
transport

Hvis du har brug for at transportere
ovnen:

Opbevar ovnens originale emballage,
og transporter ovnen i denne, hvis
der er behov for at baere den. Falg
transportmaerkerne pa emballagen.

Tape ovnens topbeskyttelse til ovhens
topside.

Laeg derefter papir mellem den

gvre beskyttelse og ovnens
betjeningspanel, tildeek den gverste
beskyttelse og seet tape pa siderne af
ovnen.

Tape pap eller papir pa forsiden af
det indvendige glas, da dette vil veere
egnet til at bagepladerne, tradristen
og bradepanden ikke beskadiger
ovnen under transport.

Tape ogsa ovnens
beskyttelsesbekleedning til
ovnsiderne.

Hvis du ikke har den originale
emballage:

Tag hensyn til ovnens udvendige
overflader (glas- og lakerede
overflader) for at undga eventuelle
slag.
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Kjeere kunde,

Vi har som mal a tilby deg kvalitetsprodukter som overgar
dine forventninger, og tilbyr deg produkter som er produsert
i moderne lokaler, som er ngye og spesifikt kvalitetstestet.

Denne handboken er utarbeidet for a hjelpe deg a bruke
apparatet, som har blitt produsert ved hjelp av den nyeste
teknologien og for maksimal effektivitet.

For du bruker apparatet, ma du lese denne handboken som
inneholder grunnleggende informasjon for riktig og sikker
installasjon, vedlikehold og bruk, og kontaktdetaljer til nzer-
meste autoriserte servicesenter for montering av produktet.
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INNHOLD:

PRODUKTETS UTFORMING OG STYURRELSE
SIKKERHETSADVARSLER

INSTALLASJON OG KLARGJYRING FOR BRUK
BRUK AV PRODUKTET

RENGJYRING OG VEDLIKEHOLD

SERVICE OG TRANSPORT

I T o
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Kontrollpanel for 4 varmeapparat:

1-koketopp

2- Kontrollpanel

3- Ovn derhandtak
4-ovn dar

5- skuffesdeksel

6- Justerbare fotter
7- Justerbare fotter
8- Wire Grid
9-Lange skuff

10- & 180 Hotplate
11- @ 145 Hotplate
12- @ 145 Hotplate
13-180 Hotplate

e

T

O o

PRODUKT-DIMENSJONER

DYBDE | BREDDE | HOYDE
(cm) (cm) (cm)
50/60 | 60/60 85
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SIKKERHETSADVARSLER

LES DISSE INSTRUKSJONENE
NOYE OG | SIN HELHET FGR

DU BRUKER APPARATET, OG
OPPBEVAR DEM PA ET LETT
TILGJENGELIG STED SOM ET
REFERANSEPUNKT VED BEHOV.

DENNE BRUKERHANDBOKEN
ER UTVIKLET FOR FLERE MO-
DELLER. DITT APPARAT VIL
KANSKJE IKKE HAALLE FUNK-
SJONENE SOM ER BESKRIVET |
HANDBOKEN. VAR OPPMERK-
SOM PA UTTRYKK MED TILH@-
RENDE TALL NAR DU LESER
BRUKERHANDBOKEN.

Generelle sikkerhetsadvarsler

*Dette apparatet kan
brukes av barn fra 8
ar og oppover og per-
soner med reduserte
fysiske, sensoriske el-
ler mentale evner eller
personer uten erfaring
og kunnskap hvis de
far tilsyn eller instruk-
sjoner om bruk av ap-
paratet pa en sikker
mate og forstar fare-
ne som er involvert.
Ikke la barn leke med
apparatet.  Rengjg-

NO -

ring og brukervedlike-
hold ma ikke utfgres
av barn, hvis de ikke
overvakes.

 ADVARSEL.: Dette ap-
paratet og dets tilhg-
rende deler blir varme
under bruk. Det bar
utvises  forsiktighet
for @ unnga bergring
av varmeelementer.
Barn under 8 ar skal
holdes borte fra appa-
ratet, med mindre de
er under kontinuerlig
oppsyn.

- ADVARSEL: Bruk av
ovnen som involverer
fett eller oljer og skjer
uten oppsyn, kanveere
farlig og kan fare il
brann. Forsgk ALDRI
a slukke en brann ved
hjelp av vann. Sla hel-
ler apparatet av fgr du
dekker til flamme med
f.eks. et grytelokk el-
ler et brannteppe.

« ADVARSEL.: Fare for
brann: lkke oppbevar
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elementer pa ovnens
varmeelementer.

« ADVARSEL: Hvis det
er sprekker i overfla-
ten, ma du skru av
apparatet for a unnga
fare for elektrisk stat.

For ovner med inte-
grert lokk, bar eventu-
elt sgl fjernes fra lok-
ket for det tas i bruk.
Ovnens overflate bgr
ogsa avkjgles fgr du
lukker lokket.

» Apparatet er ikke ment

a brukes sammen
med ekstern tidtaker
eller eksterne fjern-
kontroller.

«ADVARSEL: For a
forhindre at appara-
tet tipper over, ma det
monteres med sta-
biliserende holdere.
(For mer informasjon,
les handboken for an-
ti-tippeutstyr.)

* Under bruk, blir appa-
ratet varmt. Det bar
utvises forsiktighet for

NO -

a unnga bergring av
varmeelementer inne
| ovnen.

«Under normal bruk,
kan handtak som hol-
des i en kort periode
bli varme.

* [kke bruk kraftige sku-
remidler eller skar-
pe metallskraper for
a rengjgre glasset i
ovnsdgren eller an-
dre overflater, da slike
gjenstander kan ripe
opp, skade eller dan-
ne sprekker i overfla-
ten.

*lkke bruk dampren-
sere for rengjo-
ring av apparatet.
ADVARSEL.: Forsikre
deg om at apparatet
er helt avslatt for du
skifter ut lampen, for a
unnga muligheten for
elektrisk stat.

- ADVARSEL.: Tilgjen-
gelige deler kan bl
varme under matla-
ging og grilling. Sma-
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barn bgr holdes unna.

Apparatet er produsert i samsvar
med gjeldende lokale og internasjo-
nale standarder og forskrifter.

Vedlikeholds- og reparasjonsarbeid
ma utferes av autoriserte service-
teknikere. Installasjon- og repara-
sjonsarbeid som er utfert av uau-
torisert personell kan medfare fare
for deg. Det er farlig & endre eller
modifisere apparatets spesifikasjo-
ner pa noen mate.

Far installasjon, ma du sikre at de
lokale distribusjonsforholdene (type
gass og gasstrykk eller stramspen-
ning og -frekvens) er kompatible
med apparatet. Apparatets krav til
energispesifikasjoner er angitt pa
etiketten.

* ADVARSEL.: Dette apparatet

er konstruert utelukkende for
innendgrs husholdningsbruk og
ma ikke brukes til andre formal
eller i andre omgivelser slik som
bruk utenfor husholdningen eller

i et kommersielle miljger eller for
romoppvarming.

Ikke forsgk a lgfte eller flytte maski-
nen ved & trekke i dgrhandtaket.

Alle mulige sikkerhetstiltak er
iverksatt for & sgrge for din sikker-
het. Siden glasset kan knuse, bar
du veere forsiktig med a unnga a
lage riper under rengjering. Unnga
a treffe eller banke pa glasset med
gjenstander.

Sorg for at stramledningen ikke

blir klemt fast under installasjonen.
Hvis streamledningen blir skadet,

ma den erstattes av produsenten,

forhandleren eller tilsvarende kva-
lifisert personell for & unnga farlige
situasjoner.

Mens ovnsdaren er apen, ma du
ikke la barn klatre eller sitte pa
daren.

Advarsler for installasjon

Ikke bruk apparatet far det er full-
stendig installert.

Apparatet ma installeres og gjeres
klart for bruk av en autorisert tekni-
ker. Produsenten er ikke ansvarlig
for eventuelle skader forarsaket

av feilplassering og montering av
ukvalifiserte personer.

Nar du pakker ut maskinen, ma

du sgrge for at den ikke er har blitt
skadet under transport. | tilfelle av
feil ma du ikke bruke apparatet, og
umiddelbart kontakte et kvalifisert
serviceverksted. Fordi emballasje-
materialene (nylon, stifter, polysty-
renskum, o.l.) kan veere skadelige
for barn, bgr de samles opp og
fiernes umiddelbart.

Beskytt apparatet mot atmosfae-
riske effekter. Ikke utsett det for
vaerforhold som sol, regn, sng, osv.

Materialene rundt apparatet (ska-
pet) ma vaere i stand til & tale en
temperatur pa minst 100 °C.

Under forste bruk

Nar du bruker ovnen for farste
gang, vil isolasjonsmaterialene
og varmeelementene gi fra seg
en spesiell lukt. Av den grunn begr
du bruke maskinen uten innhold
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i maks. 45 minutter far du bruker
den til matlaging. Samtidig ma du
grundig lufte omradet hvor produk-
tet er installert.

Under bruk, blir bade de interne

og eksterne overflatene i ovnen
varme. Ta ett skritt tilbake nar du
apner ovnsdgren, for 8 unnga den
varme dampen som kommer ut av
ovnen. Det er fare for brannskader.

Ikke legg lettantennelige eller
brennbare materialer i eller i neer-
heten av apparatet mens det er i
drift.

Bruk alltid grytekluter for a ta ut og
sette inn mat i ovnen.

Ikke forlat ovnen mens du bruker
den til & steke faste eller flytende
oljer. De kan ta fyr nar de utsettes
for ekstrem varme. Aldri hell vann
pa flammer som er forarsaket av
olje. Sett lokk pa gryten eller steke-
pannen for a kvele flammene som
oppstod fra olje, og sla ovnen av.

Posisjonere alltid gryter rett over
stekeplaten, og snu handtakene
i en trygg retning, slik at de ikke
skubbes borti ved et uhell.

Ta ut kontakten hvis du ikke skal

bruke apparatet over lang tid. Hold
hovedbryteren avslatt. Hold ogsa

gassventilen avstengt nar apparatet

ikke er i bruk.

Sarg for at apparatets brytere alltid
star i posisjon «0» (stopp) nar det
ikke er i bruk.

Brettene senkes nar de tas ut. Serg
for at varm vaeske ikke renner over.

Nar ovnsskuffen eller -dgren er
apen, ma det ikke legges ting pa

disse. Det kan gjgre at apparatet
kommer i ubalanse eller gdelegge
dekselet.

Ikke sett tunge ting eller brennbare
eller antennelige elementer (nylon,
plastposer, papir, stoff, osv.) inn i
skuffen. Dette omfatter gryter og
panner med plast pa (f.eks. hand-
tak).

Ikke heng handkleer, kluter eller
kleer fra apparatet eller handtakene.

Under rengjering og vedlikehold

Sla alltid av apparatet fgr vedlike-
holdsarbeid som rengjagring utfgres.
Du kan utfgre vedlikeholdsarbeidet

etter at apparatet eller hovedbryte-
ren har blitt slatt av.

Ikke fiern kontrollknottene for a
rengjere kontrollpanelet.
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FOR A HOLDE APPARATET
TRYGT OG EFFEKTIVT, ANBEFA-
LER VI AT DU ALLTID BRUKER
ORIGINALE RESERVEDELER,
OG AT DU KUN KONTAKTER
AUTORISERT SERVICEPERSO-
NELL VED EVENTUELLE REPA-
RASJONSBEHOV.
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KONTAKT ET AUTORISERT
SERVICESENTER FOR A IN-
STALLERE OVNEN DIN!

INSTALLASJON AV OVNEN

Det er noen ting du ma vaere oppmerk-
som pa nar du installerer ovnen.

Searg for & falge vare forslag under for
a unnga at problemer og/eller farlige
situasjoner oppstar senere.

Den kan plasseres naert andre mg-
bler, dersom mgblene i omradet der
ovnen ikke er hgyere enn hgyden pa
kokeplaten.

Ovnen ma ikke plasseres neert
kjgleskap, eller noen brennbare eller
brannfarlige materialer som gardiner,
vanntette stoffer, osv. som kan ta fyr
raskt.

Det ma vaere minst 2 cm mellomrom
mellom bakdekselet til ovhen og veg-
gen for luftsirkulasjon.

Mgbler i neerheten av ovnen ma
vaere motstandigsdyktig ovenfor varme
opptil 50 C° i romtemperatur.

Hvis kjskkenmgbler er hgyere enn
ovnens kokeplate, ma disse vaere
minst 11 cm unna ovnen.

Minimumhgayde for kokeplate,
overskap og avtrekksvifter inkludert
ovnsyvifte, er vist under. Derfor ma
avtrekksviften vaere minimum 650 mm
hayere enn kokeplaten.

Dersom det ikke finnes en avtrekksvif-

te, skal hgyden ikke vaere mindre enn
700 mm.

Dette apparatet ma kun installeres
direkte pa gulvet, og ikke pa en sokkel.
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ELEKTRISK TILKOBLING OG
SIKRING

Under elektrisk tilkobling méa du felge
instruksjonene nedenfor.

Jordingskabelen ma kobles til termi-
nalen. Du ma sgrge for at den isolerte
kabelen kobles til stremkilden nar
kabelen kobles til. Hvis det ikke er en
egnet jordet stikkontakt i samsvar med
forskriftene der apparatet skal installe-
res, ma du ta kontakt med vare autori-
serte serviceteknikere umiddelbart.

Den jordede stikkontakten ma veere i
nzerheten av apparatet. Sarg for a ikke
bruke skjgteledning.

Streamkabelen ma ikke bergre den
varme overflaten av produktet.

Hvis stremkabelen er skadet, ma du
kontakte kvalifisert servicepersonell.
Kabelen ma erstattes av autorisert
servicepersonell.

Feil elektrisk tilkobling kan skade
apparatet ditt. Slike skader er ikke
inkludert i garantien.

Stremkabelen ma ikke bergre de
varme delene av apparatet. Strom-
kabelen ma ikke bergre bakdelen av
produktet. Hvis ikke kan strgmkabelen
til apparatet skades. Og dette kan fagre
til strambrudd.

Produsenten sier fra seg alt ansvar
for alle skader og tap forarsaket av at
sikkerhetsinstrukser ikke fglges.

Det ma vaere minst 3 mm mellomrom
mellom stremtilfgrselen og alle akti-
ve (fase)ledere slik at strammen kan
kobles fra. Dette ma inkorporeres i den
faste tilkoblingen henhold til lednings-
forskrifter.

Apparatet er laget for fast tilkobling til
strammen. Tilkoblingen

av apparatet til en stremkilde ma utfg-
res av en autorisert tekniker.

For fast tilkobling, bruk stremlednin-
ger av typen HO5VV, HO5V2V2 eller
HO5RR.

Noen apparater kan utstyres med
spesialkontakt (Perilex eller Norplug).
Hvis det er nedvendig, m& samme
angitte reservedel brukes.

Bruk 16A/400V 5-pinne for Peri-
lex-kontakt og 25A/250V for Norplug.

Disse kontaktene kan kun brukes i
enkelte land.

Apparatet justeres etter behov for
220-240 Volt og 380-415V 3N volt
strem. Hvis nettverksstremmen er en
annen en denne gitte verdien ma du
kontakt vart autoriserte servicesenter
umiddelbart.

For fast tilkobling, bruk en ledning pa
3x2,5mm2 eller 3x4mm2 i samsvar
med apparatstrgm og terminalbokse-
tikett.
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GENERELLE ADVARSLER OG
FORHANDSREGLER

Apparatet ditt er produsert i samsvar
med gjeldende sikkerhetsinstruksjoner
for elektriske apparater. Vedlikehold og
reparasjon ma kun utfgres av en auto-
risert servicetekniker som er godkjent
av produsenten.

Dersom instrukser for installasjon og
reparasjon ikke fglges, kan dette fgre
til personskader.

Ytterflatene blir varme nar apparatet
brukes. De indre overflatene i ovnen
har komponenter som blir sveert hete
og gir fra seg sterk varme. Selv om
apparatet er slatt av vil disse overfla-
tene vaere varme lenge etterpa. Ikke
bergr de varme overflatene. Hold barn
pa sikker avstand.

Ikke forlat ovnen mens du bruker den
til & steke faste eller flytende oljer. De
kan ta fyr nar de utsettes for ekstrem
varme. Hell aldri vann over oljebranner.

Sett lokk pa gryten eller stekepannen
for & kvele oljebrannen, og sla av
ovnen.

Brytere for ovns- og varmejusteringer
for justeres og ovnsklokken ma pro-
grammeres for steking. Ellers vil ikke
ovnen starte.

Ikke legg ting pa ovnen nar derer er
apen eller ovnsskuffen er ute. Det kan
gjore at apparatet kommer i ubalanse
eller dekselet blir gdelagt.

Ikke plasser tunge ting eller brenn-
bare eller brannfarlige elementer
(nylon, plastposer, papir, stoff, osv.) i

skuffen.

Sla apparatet av nar du ikke bruker
det.

Beskytt apparatet mot atmosfeeriske
effekter. Ikke utsett det for elementer
som sol, regn, sng, o.l.
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3x4 mm? 220V~
3x4 mm? 230V~
3x4 mm? 240V~

4x2.5 mm* 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
4x2.5 mm? 230V~

4x2.5 mm? 240V~

5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~
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BRUKE OVNEN

Betjeningspanel

Ge ]

Kontrollknott for ovnsfunksjoner

For & velge gnsket stekefunksjon, vrir
du bryteren til symbolet tilhgrende on-
sket ovnsfunksjon, som er beskrevet
i neste avsnitt.

Kontrollknott for ovnsfunksjoner

For a velge @nsket stekefunksjon, vrir
du bryteren til symbolet tilhgrende an-
sket ovnsfunksjon, som er forklart i nes-
te avsnitt.
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UTSEENDE OG TEKNISKE FUN- _i
SKJONER FOR

| KOKEP | |_ Diameter fc!:rEt!eI; kasserolle
Den elektriske komfyren har brytere
med 7 trinn. «O» er trinnet for av. De
6 andre trinnene er beskrevet under.
0 1.Holde varm
_ FEIL |_ FEIC _
7 o 2-3 Oppvar_ sirkelformet kasserolleunderlag |s saucepan’s base had not settied
ming pa lav
varrg; Sorg for at komfyren er slatt av og at
n w0 _ kontrollbryteren er pa «O» etter bruk.
4-5-6.Koking D 5 aldri KokeD|
_ steking og u ma aldri bergre okeplaten, da
: denne fortsatt vil vaere varm lenge
< 4 koking .
etter at den er slatt av.
Barn ma ikke veere i neerheten av
kokeplaten.
Rengjgr den elektriske komfyren med
en vat klut etter bruk. Hvis komfyren
er meget skitten kan du rengjgre den
Nar du bruker elektriske komfyrer ma med vann med rengjeringmiddel.
du kun bruke kasseroller med glatt Sla pa varmen i et par minutter etter
bunn. Komfyren din er mest effektiv rengjering for a terke. Hvis du ikke
nar du bruker kasseroller med glatt skal bruke kokeplaten over en lengre
bunn og av egnet starrelse. Det periode, ma du smgre et tynt lag med

anbefales ikke & bruke smé kasseroller ~ maskinolje over overflaten.
pa store kokeplater da dette vil fgre til
varmetap og slgse med strgmmen.
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Ovnsfunksjoner

* Ovnsfunksjonene kan variere avhen-
gig av produktmodell.

.| Ovnslys:

Kun ovnslyset vil slas pa og forblir pa-
slatt under hele prosessen og for alle
ovnsfunksjoner.

&
o Tinefunksjon:

Ovnens varsellamper vil sla seg pa, og
viften vil starte.

For a bruke tinefunksjonen, legger du
den frosne maten inn i ovnen pa en
hylle plassert pa tredje spor nedenfra.
Det anbefales at du plasserer et brett
under maten som tines, for & fange
opp vannet som akkumuleres fra den
smeltende isen. Denne funksjonen vil
ikke steke maten; den vil kun tine den.

&

Viftefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil slas
pa, og de nedre og gvre varmeelemente-
ne samt viften vil begynne a fungere.

Denne funksjonen er best for & oppna
gode resultater nar du steker bakverk.
Det nedre og gvre varmeelement i ov-
nen star for stekingen, mens viften sar-
ger for luftsirkulasjon for noe gir maten
en noe grillet effekt. Det anbefales at
ovnen forvarmes i omkring 10 minutter.

Statisk stekefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil

NO -

bli slatt pa, og de nedre og @vre varme-
elementene vil begynne & virke. Den
statiske stekefunksjon avgir varme, noe
som sikrer jevn steking av mat bade ne-
derst og gverst i ovnen. Dette er ideelt
for a steke bakverk, kaker, bakt pasta,
lasagne og pizza. Det anbefales & for-
handsvarme ovnen i 10 minutter, og det
er best & bruke kun én hylle av gangen
i denne funksjonen.

A aad

Grillefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper
vil slad seg pa, og de nedre og gvre
varmeelementene vil sla seg pa.
Funksjonen brukes for grilling og risting
av mat. Bruker de gverste hyllene i
ovnen. Barste grillgitteret forsiktig med
olje for a forhindre at maten setter seg
fast, og plassér matvarene pa midten av
grillgitteret. Plassér alltid et brett under
gitteret for a fange opp oljedraper eller
fett. Det anbefales at ovnen forvarmes
i omkring 10 minutter. Advarsel: Under
grilling ma ovnsdgren veere lukket og
ovnstemperaturen bgr justeres til 190 °C.

WA

Hurtiggrill-funksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil slas
pa, og de nedre og @vre varmeelementene
vil begynne a fungere. Funksjonen
brukes for raskere grilling og for & steke
et starre omrade, som for grilling av
kjott. Bruk de gverste hyllene i ovnen.
Barste vernegitteret forsiktig med olje
for & forhindre at maten setter seg fast,
og plasser matvarene pa midten av
vernegitteret. Plassér alltid et brett under
gitteret for a fange opp oljedraper eller
fett. Det anbefales at ovnen forvarmes
i omkring 10 minutter. Advarsel: Under
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grilling ma ovnsdgren veere lukket og
ovnstemperaturen ber justeres til 190 °C

MWWV

< |Dobbel grill- og viftefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil slas
pa, og de nedre og @vre varmeelementene
og viften vil begynne a fungere.

Denne funksjonen brukes for & oppna
raskere grilling av tykkere matvarer og
for & dekke en starre overflate. Bade de
gvre varmeelementene og grillen vil bli
aktivert i tillegg il viften, for a sikre jevn
steking.

Bruk de gvre hyllene i ovnen. Bgrste
vernegitteret forsiktig med olje for a
forhindre at maten setter seg fast,
og plasser matvarene pa midten av
vernegitteret. Plassér alltid et brett under
gitteret for a fange opp oljedraper eller
fett. Det anbefales at ovnen forvarmes i
omkring 10 minutter.

Advarsel: Under grilling ma ovnsdgren
veaere lukket og ovnstemperaturen bgr
justeres til 190 °C.

<% | Viften og nedre
varmefunksjon:

Ovnens termostat og varsellamper vil
slas pa, og de nedre varmeelement samt
viften vil begynne & fungere.

Viften og nedre varmefunksjon er ideelle
for jevn og rask steking matvarer som. Det
anbefales at ovnen forvarmes i omkring
10 minutter.
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Energisparing

- Ved bruk av elektriske komfyrer, ma
det brukes gryter med flat bunn.

- Bruk kasseroller med passende
starrelse.

- Bruk et lokk for & redusere steketiden.

- Begrens bruken av vaeske eller fett
for a redusere steketiden.

- Nar vaeske koker opp, senk
temperaturen.

- Ovnsdgren bgr ikke dpnes ofte under
stekeperioden.

Ovnstilbehor til bruk inne i ovnen

Du kan bruke glassfat, kakeformer og
spesielle stekebrettsom er egnet for
bruk i ovn som du kan fa kjept, i tillegg
til stekebrettene og grillspydene som
falger med ovnen. Les informasjonen
fra produsenten om dette.

Ved bruk av sma former/brett, settes
disse pa grillgitteret, pa midten av
gitteret. Felgende informasjon méa ogsa
fglges for emaljerte brett.

Hvis maten som skal stekes ikke
dekker ovnsbrettet helt, hvis maten
kommer rett fra fryseren eller hvis
brettet skal brukes til & samle opp saft
fra maten under grilling, kan det veere
at brettet endrer fasong.

Brettet vil returnere til sin opprinnelige
fasong nar det er nedkjglt etter
stekingen. Dette er en normal

fysisk hendelse som oppstar under
varmeoverfgring.

Ikke oppbevar dette brettet eller fatet
pa et kaldt sted like etter det er stekt
pa et glassbrett eller glassfat. Ikke

sett dem pa kalde eller vate overflater.
Plasser pa en tarr kjigkkenhandduk og
la det avkjgles langsomt. Hvis ikke kan
glassbrettet eller -fatet sla sprekker.

Hvis du vil grille i ovnen din, anbefaler
vi at du bruker grillbrettet som fulgte
med dette produktet. (hvis dette fulgte
med ditt produkt-) Ved & bruke dette,
vil du unnga olje- og fettsal inne i
ovnen. Hvis du vil bruke den store
grillen, plasserer du et brett pa en av
de nederste rillene for a unnga fett- og
oljesgl. Du kan ogsa ha i litt vann for &
gjere rengjaringen lettere.

Bruk den fijerde og femte hyllen nar
du griller og oljer grillen, slik at det du
griller ikke setter seq fast i grillen.

Uthuling for ovn
Hylleplasseringer

5. Rack
4. Rack
3. Rack
2. Rack
1. Rack

Ovnstilbehor

Tilbehgret for ovnen din kan variere
avhengig av produktmodell.

20 Grillristen brukes til
2, grilling eller til &

2 " plassere diverse

former/gryter pa.

ADVARSEL - Sett risten skikkelig
inn i valgt hylle i ovhsrommet, og skyv
den inn séa langt den kommer.
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Det lave
brettet

. brukes il &
22 bake kaker
som
tertebunner,
osv. Velg en
hylle og sett brettet skikkelig inn ved &
skyve det helt inn.

Dypt brett

Det dype brettet brukes til & steke
gratenger og gryteretter. Velg en hylle
og sett brettet skikkelig inn ved a skyve
det helt inn.

RENGJORING

Sarg for at alle kontrollbrytere er av
og at apparatet ditt har kjglt seg ned
fgr du rengjarer ovnen din. Trekk ut
kontakten pa apparatet.

Sjekk om rengjgringsmidlene er
egnede og anbefalte av produsenten
far du bruker dem pa ovnen din. Da
etsende kremer, skurepulver, grov
stalull og harde verktey kan skade

overflatene, bgr disse ikke brukes. Hvis
flytende vaesker brenner seg fast pa
ovnen din, kan emaljen skades. Tark
av sglte vaesker umiddelbart.

Rengjgre innsiden av ovnen din

Veer sikker pa at ovnen er koblet fra
stremmen fgr rengjering.

Innsiden av den emaljerte ovnen
rengjeres pa best nar ovnen er varm.

Tark over ovnen med en myk klut
dyppet i sapevann etter bruk.

Terk deretter av med en vat klut og
terk den. Det kan veere ngdvendig a
bruke et flytende rengjegringsmiddel
fra tid til annen, for grundig
rengjgring. Ikke rengjgr med tert eller
pulverrengjgringsmiddel.

Rengjoring av ovnsdekselet

For a rengjgre ovnsdekselet pa ovnen
din fra innsiden og utsiden, kan du
bruke glassrens. Skyll deretter, og tark
med en tarr klut. Dekselet kan trekkes
ut for rengjaring som vist i fglgende
figur.

Fjerne risten

Dra risten slik det er vist pa bildet. Et-
ter & ha lgst risten fra klemmene, lgftes
den opp.

=
a

=
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* Apne dekselet helt.

* Passer metallpinnen gjennom hullene
som vist pa bildet

* Gjgr dette for begge hengslene.

* Loft dekselet forsiktig opp, og dra det
jevnt mot deg. Dekselet vil komme helt
ut.

* Plasser det tilbake i hengselhullene
og fest dekselet pa plass.

Ikke rengjer ovnsdekselet nar glasset
er varmt. Hvis du ikke er forsiktig kan
glasset sla sprekker. Kontakt autorisert
servicesenter hvis det oppstar
problemer.

Krav For Det Pakkes Klart til
Service

Hvis ovnen ikke fungerer; Ovnen

kan veere plugget fra strammen, eller
et strembrudd kan ha forekommet.
Pa modeller som er utstyrt med en
tidtaker: Tiden ikke kan stilles inn.

Dersom ovnen ikke blir varm :

Varmen kan kanskje ikke justeres pa
ovnens varmekontrollbryter.

Dersom ovnslyset ikke tennes:
Sjekk stromtilfgrselen.

Lampene ma sjekkes for a kontrollere
om de er defekte. Hvis de er defekte,
kan du skifte dem ut i falge handboken.

Steking (hvis nedre eller gvre del ikke
steker jevnt):

Sjekk hyllenes plassering, stekeperiode
og varmeinnstillinger i henhold til
handboken.

Dersom du fortsatt opplever problemer
med produktet, kan du ringe til et
«autorisert serviceverksted».

TRANSPORTRELATERT
INFORMASJON

Hvis du trenger transport:

Ta vare pa esken produktet ble levert i,
og bruk denne esken nar produktet ma
transporteres. Fglg eskens anvisninger
for transport.

Tape fast ovnens gvre deler, hetter

og hoder og kasserollestativ il
stekepanelene.

Legg et papir mellom det gvre
dekselet og ovnspanelet, dekk til det
gvre dekselet, og tape deretter fast til
ovnens sideflater.

Tape papp eller papir til forsiden pa
ovnens utvendige glass slik at det
beskytter glasset mot brettene og
grillen under transport.

Tape ogsa ovnens deksler fast til
sideveggene.

Dersom du ikke har ovnens
originalemballasje;

Veer obs pa ovnens utvendige
overflater (glass- og malte overflater)
for & unnga mulige stgt/slag.
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Hyva asiakas,

Tavoitteenamme on tarjota odotuksesi ylittavia laatutuottei-
ta, jotka on valmistettu nykyaikaisissa tiloissa huolellisesti ja
jotka on erityisesti laatutestattu.

Taman ohjekirjan tarkoituksena on auttaa sinua kayttamaan
laitetta, joka on valmistettu kayttaen viimeisinta tekniikkaa,
varmuutta ja suurinta mahdollista tehokkuutta.

Lue ennen laitteen kayttdéa huolellisesti tama opas, joka
sisaltaa perustiedot oikeasta ja turvallisesta asennuksesta,
huollosta ja kaytosta. Ota yhteytta lahimpaan valtuutettuun
huoltoon tuotteen asentamiseksi.
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SISALTO:

TUOTTEEN ESITTELY JA KOKO
TURVALLISUUSVAROITUKSET

ASENNUS JA VALMISTELU KAYTTOA VARTEN
UUNIN KAYTTO

PUHDISTUS JAHUOLTO

HUOLTO JA KULJETUS

I T o
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Ohjauspaneeli neljalle lammittimelle:

g
T

O o

TUOTTEEN MITAT
SYVYYS| LEVEYS [KORKEUS
(cm) (cm) (cm)

50/60 60/60 85

1- Keittotaso

2- Ohjauspaneeli

3- Uunin oven kahva
4 - Uunin ovi

5 Laatikon kansi

6- Saadettavat jalat

7 Saadettavat jalat

8- Wire Grid

9 - matala lokero

10 - @ 180 keittolevy

11- @ 145 keittolevy

12 - @ 145 keittolevy

13 - 180 keittolevy FI- 3



TURVALLISUUSVAROI-
TUKSET

LUE NAMA OHJEET HUOLEL-
LISESTI JATAYDELLISESTI
ENNEN LAITTEEN KAYTTOA
JA SAILYTA OHJEET HELPOSTI
SAATAVILLA, JOTTA NE OVAT
KAYTETTAVISSA TARVITTAES-
SA.

TAMA OHJEKIRJA ON TARKOI-
TETTU USEAMMALLE KUIN YH-
DELLE MALLILLE. LAITTEESSASI
El EHKA OLE SAMOJA OMINAI-
SUUKSIA KUIN OHJEKIRJASSA
ON KUVATTU. HUOMIOI KU-
VALLISET ILMAISUT, KUN LUET
KAYTTOOHJETTA.

Yleiset turvallisuusohjeet

«Tata laitetta voivat
kayttaa yli 8-vuotiaat
lapset, seka henkilot,
joiden fyysiset, aistil-
liset tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet tai
joilla ei ole tarpeeksi
tietoa tai kokemusta,
jos heidan toimiaan
valvotaan, heille an-
netaan ohjeita laitteen
turvallisesta kaytosta
ja jos he ymmartavat
laitteen kayttoon liitty-
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vat vaarat. Lapset ei-
vat saa leikkia laitteel-
la. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman valvon-
taa.

*VAROITUS: Laite ja
sen kayttoosat kuu-
menevat kayton aika-
na. Varo koskemasta
lammitysvastuksiin.
Alle 8-vuotiaat lapset
on pidettava poissa
laitteen |aheisyydes-
ta, mikali he eivat ole
jatkuvan  valvonnan
alaisia.

*VAROITUS: Ras-
vaisella tai Oljyisel-
|a tasolla tapahtuva
ruoanlaitto voi olla
valvomattomana vaa-
rallista ja aiheuttaa
tulipalon. ALA KOS-
KAAN yrita sammut-
taa liekkeja vedella,
vaan kytke laite pois
paalta ja peita liekki
esim. kannella tai pa-
lopeitteella.
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*VAROITUS: Tulipalo-
vaara: ala sailyta mi-
taan esineita keitto-
pinnoilla.

*VAROITUS: Jos pin-
ta on murtunut, kytke
laite pois paalta valt-
tyaksesi sahkoiskulta.

«Kannen sisaltavissa
keittotasoissa kannel-
le valuneet nesteet
on poistettava en-
nen kannen avaamis-
ta. MyoOs keittotason
pinnan on annettava
jaahtya ennen kannen
sulkemista.

- Laitetta ei ole tarkoi-
tettu kaytettavaksi ul-
koisella ajastimella tai
erillisella kaukosaati-
mella.

 VAROITUS: Laitteen
kallistumisen valttami-
seksi on asennettava
vakautuskannattimet.
(Katso lisatiedot kal-
listuksenestosarjan
oppaasta.)

Laite kuumenee kay-

Fl

ton aikana. Varo kos-
kemastalammitysvas-
tuksiin uunin sisalla.

«Kayton aikana nor-
maalikaytossa kasitel-
tavat kahvat saattavat
kuumentua.

-Ala kayta voimak-
kaasti hankaavia puh-
distusaineita tai me-
tallisia kaapimia uunin
lasiluukun tai muiden
pintojen puhdistami-
seen, silla ne voivat
naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa nain lasin
saroilemisen tai vauri-
oittaa pintaa.

Ala kayta hoyry-
puhdistinta  laitteen
puhdistamiseen.
VAROITUS: Laittees-
ta on katkaistava virta
ennen lampun vaihtoa
sahkoiskun valttami-
seksi.

*HUOMIO: Kayttoosat
saattavat olla kuumia,
kun valmistus tai grillaus
on kaytossa. Pida lap-

-5



set poissa laitteen luota.

* Laite on valmistettu kaikkien
sovellettavissa olevien paikallisten
ja kansainvalisten standardien ja
saadosten mukaisesti.

* Vain valtuutetut huoltoteknikot
saavat suorittaa yllapito- ja korja-
ustoéita. Valtuuttamattomien tek-
nikoiden suorittamat asennus- ja
korjaustydt saattavat asettaa sinut
vaaraan. Laitteen maaritysten
muuttaminen milldan tavalla on
vaarallista.

» Varmista ennen asentamista, etta
paikalliset jakeluolosuhteet (kaasu,
kaasun paine tai sahkdjannite ja
taajuus) ovat yhteensopivat laitteen
vaatimusten kanssa. Laitteen vaati-
mukset on kuvattu merkinnodissa.

* HUOMIO: Tama laite on suunni-
teltu ainoastaan ruoan valmistami-
seen ja se on tarkoitettu kotitalo-
uksien kayttoon sisatiloissa, eika
sita pida kayttda mihinkaan muihin
tarkoituksiin tai sovelluksiin, kuten
kayttoon kotitalouksien ulkopuolel-
la, kaupallisessa ymparistdssa tai
huoneen I[ammitykseen.

« Al4 yritd nostaa tai siirtaa laitetta
vetamalla luukun kahvasta.

 Kaikki mahdolliset turvallisuus-
toimenpiteet on huomioitu turvalli-
suutesi varmistamiseksi. Koska lasi
saattaa rikkoutua, ole huolellinen
puhdistamisen aikana, jotta lasi ei
naarmuunnu. Valta lasiin kohdistu-
via iskuja.

» Varmista, ettei virtajohto kiilaudu
asennuksen aikana. Jos virtajoh-
to vaurioituu, se on vaihdettava

valmistajan tai sen huoltoedustajan
tai vastaavan henkilon toimesta
vaaran estamiseksi.

e Kun uunin luukku on auki, ala
anna lasten kiiveta luukun paalle tai
istua silla.

Asennukseen liittyvat varoitukset

« A4 kayta laitetta ennen kuin se on
asennettu taydellisesti.

* Valtuutetun teknikon on asennet-
tava laite ja asetettava se kayttéon.
Valmistaja ei ole vastuussa virheel-
lisen sijoittamisen tai valtuuttamat-
tomien henkildiden suorittaman
asennuksen aiheuttamista vahin-
goista.

« Varmista, ettei laite ole vaurioitu-
nut kuljetuksen aikana, kun purat
laitteen pakkauksesta. Jos laite on
vaurioitunut, ala kayta laitetta, vaan
ota valittomasti yhteytta valtuu-
tettuun huoltoedustajaan. Koska
pakkaamiseen kaytetyt materiaalit
(nailon, niitit, vaahtomuovi... jne)
saattavat vaikuttaa haitallisesti lap-
siin, ne on kerattava ja poistettava
valittémasti.

* Suojaa laite ympardivan ilman vai-
kutuksilta. Ala altista sita auringolle,
sateelle, lumelle jne.

* Laitteen ympardivien materiaalien
(kaappi) on kestettava vahintaan
100 °C:een lampdtilaa.

Kayton aikana

* Kun kaytat uunia ensimmaisen
kerran, eristemateriaaleista ja

levyjen osista saattaa vapautua
laitteelle ominaista hajua. Kayta

FI-6



uunia tdman vuoksi kerran tyhjana
enimmaislampétilalla 45 minuuttia
ennen kuin aloitat kdytén. Saman-
aikaisesti sinun on tuuletettava
asianmukaisesti ymparistd, johon
tuote on asennettu.

» Kaytdn aikana uunin sisa- ja ul-
ko-osat kuumenevat. Kun avaat uu-
nin luukun, astu takaisinpain, jotta
valtat uunista vapautuvan kuuman
hoéyryn. Tahan sisaltyy palovammo-
jen vaara.

« Al3 aseta syttyvia tai palavia ma-
teriaaleja laitteeseen tai sen lahelle
kayton aikana.

» Kéyta aina uunikintaita, kun otat
ruoan uunista.

« Ala poistu keittotason lahelt3,
kun kaytat ruoanlaitossa kiinteita
tai nestemaisia oljyja. Ne saattavat
syttya aarimmaisen kuumennuksen
vaikutuksesta. Al4 koskaan kaada
vetta liekkeihin, jotka ovat aiheutu-
neet 6ljysta. Tukahduta tassa tilan-
teessa syntyneet liekit peittamalla
paistinpannu tai kattila ja kytke
keittotaso pois paalta.

* Aseta kattilat aina keittoalueen
keskelle ja kdanna kahvat turvalli-
seen asentoon, jotta kattilaa ei ole
mahdollista toénaista vahingossa.

* Jos et kayta laitetta pitkdan
aikaan, kytke se pois paalta. Pida
paavirtakytkin pois paalta. Kytke
myos kaasuventtiili pois paalta, jos
et kayta laitetta.

* Varmista, etta laitteen saatdnupit
ovat aina 0-asennossa (pysaytys),
kun sita ei kayteta.

* Pellit kallistuvat, kun ne vedetaan

ulos. Varo, ettei kuuma neste laiky.

* Kun uunin luukku tai laatikko on
auki, ala aseta niiden paalle mi-
taan. Laitteen tasapaino saattaa
hairiintya tai kansi voi rikkoutua.

« Al aseta uunilaatikkoon syttyvié
tai palavia materiaaleja (nailon,
muovipussi, paperi, kangas...tms.).
Naihin sisaltyvat keittoastiat, joissa
on muoviosia (esim. kahvat).

« Ala ripusta pyyhkeita, tiskiratteja
tai liinoja laitteeseen tai sen kahvoi-
hin.

Puhdistamisen ja kunnossapi-
don aikana

« Sammuta laitteesta virta aina en-
nen toimenpiteita, kuten puhdista-
mista tai kunnossapitoa. Voit tehda
tdman

laitteen sammuttamisen jalkeen tai
kytkemalla paakytkimet pois paalta.
« Al3 poista saaténuppeja, kun puh-
distat ohjauspaneelia.
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JOTTA LAITE TOIMISI TURVAL-
LISESTI JA TEHOKKAASTI,
SUOSITTELEMME AINA KAYT-
TAMAAN ALKUPERAISIA VA-
RAOSIA JA OTTAMAAN TARVIT-
TAESSA YHTEYTTA

AINOASTAAN VALTUUTETTUI-
HIN HUOLTOEDUSTAUJIIN.
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Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoedustajaan uunin asenta-
miseksi.

UUNIN ASENTAMINEN

Uunia asennettaessa on otettava huo-
mioon muutamia seikkoja.

Kiinnitd huomiota seuraaviin asioihin,
jotta valtyt ongelmilta ja/tai vaarallisilta
tilanteilta myéhemmin.

Uuni voidaan sijoittaa muiden
kalusteiden lahelle silla ehdolla, etta
alueella, jolle uuni asennetaan, kalus-
teiden korkeudet eivat ylita keittotason
korkeutta.

Al3 aseta sité jagkaapin lahelle.
Helposti syttyvia materiaaleja, kuten
verhoja tai vedenpitéavia kankaita, ei
saa olla lahettyvilla valittaessa uunin
paikkaa.

Vahintaan 2 cm tyhjaa tilaa vaadi-
taan uunin takakannen ja seinan valiin,
jotta ilma kiertaa.

Uunin l8helle sijoitettujen kalustei-
den on kestettava lampda, joka ylittaa
huonelampétilan 50 C°:lla.

Jos keittiokalusteet ovat korkeampia
kuin allas, jonka paalla uunin levyt
ovat, niiden on oltava vahintdan 11 cm
paassa uunin sivusta.

Vahimmaiskorkeudet uunista, seina-
kaapeista ja lastalaatikoista tuulettimen
sijaitessa uunin ylapuolella, on esitet-
ty alla. Siten lastalaatikon on oltava

vahintaan 650 mm korkeudella keitto-
tasosta.

Jos lastalaatikkoa ei ole kaytdssa, kor-
keuden on oltava vahintadan 700 mm.

Tama laite on asennettava ainoas-
taan suoraan lattialle, eiké pohjan
paalle.
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SAHKOLIITANNAT JA TURVAL-
LISUUS

Sahkoliitantdjen suorittamisen aikana
on noudatettava seuraavia ohjeita.

Maadoituskaapeli on asennettava
litdntdnapaan. Virtaldhteeseen kytket-
tava kaapeli on varmistettava eristeella
kaapelin litdnnan aikana. Jos saados-
ten mukaista maadoitettua pistorasiaa
ei ole laitteen asennuspaikassa, ota
yhteytta valtuutettuun huoltoomme
valittomasti.

Maadoitetun pistorasian on sijaittava
laitteen 1&helld. Ala miss&én tapauk-
sessa kayta jatkojohtoa.

Syoéttokaapeli ei saa koskettaa tuot-
teen kuumia pintoja.

Jos sydttdkaapeli vahingoittuu, ota
yhteytta valtuutettuun huoltoon. Valtuu-
tetun huollon on vaihdettava kaapeli.

Vaarat sdhkdliitdnnat voivat vahin-
goittaa laitetta. Tallaiset vahingot eivat
kuulu takuun piiriin.

Sahkokaapeli ei saa koskettaa
laitteen kuumia pintoja. Sahkokaapeli
ei saa koskettaa laitteen takaosaa.
Muutoin laitteen sdhkdkaapeli saattaa
vaurioitua. TAma saattaa aiheuttaa
oikosulun.

Valmistaja ilmoittaa, ettei se ole
vastuussa mistaan vahingoista ja me-
netyksista, jotka ovat 1ahtdisin seuraa-

vista turvallisuussaannoksista.

Laitteen irrottamiseksi sahkénsyo-
tosta on kaikissa aktiivisissa (vaihe)
johtimissa oltava vahintaan 3 mm
ilmarako. Tallainen irrotuskeino on
sisallytettava kiinteaan johdotukseen
johdotussaantéjen mukaisesti.

Laite toimitetaan kiintealla liitannalla
virtalahteeseen. Valtuutetun teknikon
on liitettava laite virtalahteeseen.

Kayta kiinteaan liitantdan HO5VV-,
HO5V2V2- tai HO5RR- tyyppista syot-
téjohtoa.

Jotkut laitteet voivat olla varustettuja
erityispistokkeella (Perilex tai Norplug).
Mikali tarpeen, vaihda se samanlai-
seen maarattyyn varaosaan.

Kayta 16A/400V 5 -nastaista peri-
lex-pistokkeelle ja 25A/250V Norplu-
gille.

Naita pistokkeita voidaan kayttaa
vain harvoissa maissa.

Laite on saadetty sopivaksi 220-240
voltille ja 380-415V 3N voltille. Jos
verkkojannite on erilainen kuin mainittu
arvo, ota valittdémasti yhteytta valtuutet-
tuun huoltoon.

Kayta kiintedan liitantdan 3x2,5 mm?2:n
tai 3x4 mm?:n kokoista kaapelia lait-
teen tehon ja liitdntékotelon etiketin
mukaisesti.
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YLEISET VAROITUKSET JA
TOIMENPITEET

Laite on valmistettu sahkolaitteisiin liit-
tyvien turvallisuusohjeiden mukaisesti.

Vain valmistajan kouluttama valtuutettu
huoltoteknikko saa suorittaa huolto- ja

korjaustyot.

llman seuraavien ohjeiden noudatta-
mista suoritetut asennus- ja korjaustyot
saattavat vaarantaa sinut.

Laitteen ulkopinnat lampenevat lait-
teen ollessa kaytdssa. Uunin sisapin-
nat, osat, jotka varmistavat ulos mene-
van kuumuuden ja héyryn, ovat melko
kuumia. Vaikka laite on sammutettu,
nama osat varaavat 1ampoa tietyn
ajan. Ala koske kuumiin pintoihin. Pida
lapset etaalla laitteesta.

Al poistu keittotason 1ahelta, kun
kaytat ruoanlaitossa kiinteita tai nes-
temaisia 6ljyja. Ne saattavat syttya
aarimmaisen kuumennuksen vaikutuk-
sesta. Ala koskaan kaada vetta liekkei-
hin, jotka ovat saaneet alkunsa 6ljysta.

Tukahduta tassa tilanteessa syntyneet
liekit peittdmalla paistinpannu tai katti-
la, ja sammuta keittotason virta.

Uuni ja lBmmonsaatokytkimet on
saadettava ja kello ohjelmoitava uunin
kaytt6a varten. Muutoin uuni ei toimi.

Ala jata mitaan sen paalle, kun uunin
luukku tai laatikko on auki. Laitteen
tasapaino saattaa hairiintya tai kansi
voi rikkoutua.

Ala aseta uunilaatikkoon painavia
tavaroita tai syttyvia tai palavia mate-
riaaleja (nailon, muovipussi, paperi,

kangas...tms.).

Irrota pistoke, kun et kayta laitetta.

Suojaa laite ympardivan ilman vai-
kutuksilta. Al3 altista sitd esimerkiksi
auringon, sateen, lumen, jne. vaiku-
tukselle.

N— N— N—
1 0 O O
2 :| 5|22, 5|2 |, 5

PE— + PE— PE— +
T ! —L =

3x4 mm? 220V~ 4x2.5 mm* 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x4 mm? 230V~ 4x2.5 mm? 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x4 mm? 240V~ 4x2.5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
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UUNIN KAYTTO

Ohjauspaneeli

Ge

Uunitoimintojen ohjausnuppi

Voit valita haluamasi toiminnan kaanta-
malla nuppia vastaavan symbolin koh-
dalle. Uunin toimintojen yksityiskohdat
on kuvattu seuraavassa osiossa.

Uunitoimintojen ohjausnuppi
Voit valita haluamasi toiminnan kaanta-
malla nuppia vastaavan symbolin koh-
dalle. Uunin toimintojen yksityiskohdat
on kuvattu seuraavassa osiossa.
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KEITTOLEVYJEN KAYTON YLEISET
SEIKAT JA

Sahkolietta saadetaan 7 numeroihin
jaotelluilla kytkimilla. "0” asteikolla tar-
koittaa pois paalta. 6 muun numeron
kayttotarkoitus on esitetty alla.

0 1.Lampimana
pitamiseen
2-3.Lammityk-
seen matalalla
lammolla
4-5-6.Kyp-
< 5 sentamls.een-
paahtaminen

ja keittaminen

Fl-

Sahkolietta kaytettdessa on huomat-
tava, etta kaytettavissa keittoastioissa
on pehmeat pohjat. Jos kaytat sopivan
kokoisia ja pehmeépohjaisia keittoas-
tioita, saat liedestasi parhaan tehon
irti. Ei ole suositeltavaa kayttaa
pienikokoi-sia astioita isolla levylla,
koska tdma aiheuttaa energiahaviota.

= W

VAARIN
OIKEIN pyorea keittoastian pohja
“VRARIN " VAARIN'

pieni keittoastian halkaisjja _keittoastian pohja ei ole asettunut

Varmista, etta liesi on pois paalta,
saatokytkin asennossa "0" ruoanlaiton
paatyttya.

Ala myoskaan koske lieteen, koska se
on kuuma tietyn ajan sammuttamisen
jalkeen.

Ala paéasta lapsia sen lahelle.

Puhdista sahkoliesi maralla liinalla kay-
ton jalkeen. Jos liesi on darimmaisen
likainen, voit puhdistaa sen pesuaine-
vedella.

Kuumenna puhdistuksen jalkeen
muutaman minuutin ajan, jotta yldosa
kuivuu. Jos et kayta yldosaa vahaan
aikaan, varmista pieni 6ljykerros ko-
nedljylla.
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Uunin toiminnot

* Uunisi toiminnot voivat poiketa tuote-
mallistasi riippuen.

Q. | Uunin valo:

Vain uunin valo kytketaan paalle ja se
on paalla kaikkien kayttétoimintojen ai-
kana.

P
0 Sulatustoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-
ketdan paalle, tuuletin on kaytéssa.

Kayttaaksesi sulatustoimintoa laita jaa-
tynyt ruoka uuniin kolmannelle tasolle
alhaalta lukien. Suosittelemme uunipel-
lin laittamista sulatettavan ruoan alle
kerdamaan ruoan sulamisvedet. Tama
toiminto ei kypsenna ruokaasi, vaan
auttaa ainoastaan sulattamaan sen.

&

Tuuletintoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-
ketaan paalle, alempi ja ylempi lampo-
vastus seka tuuletin kaynnistyvat.

Tama toiminto on erittdin hyva leivon-
naisten paistamiseen. Kypsentaminen
tehdaan uunin alemmalla ja ylemmalla
lampovastuksella, ja tuuletin kierrattaa
ilmaa, mika luo ruoalle grillin tapaisen
kypsennystuloksen. Suosittelemme
esilammittdmaan uunia 10 minuuttia.

— | Staattinen valmistustoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot kyt-

ketdan paalle, alempi ja ylempi lam-
povastus on toiminnassa. Staattinen
valmistustoiminto heijastaa lamp6a var-
mistaen ylemman ja alemman annok-
sen tasaisen kuumentamisen. Tdma on
taydellinen leivosten, kakkujen, kypsan
pastan, lasagnen ja pizzan valmistuk-
seen. Suosittelemme esildmmittdmaan
uunia 10 minuuttia, ja parhaan loppu-
tuloksen varmistamiseksi on suositelta-
vaa kayttda vain yhta tasoa kerrallaan
tata toimintoa kaytettaessa.

Ao ad

Grillitoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketaan paalle, grillivastus on kaytdssa.
Tata toimintoa kaytetdan ruokien
grillaukseen ja paahtamiseen. Kayta
uunin ylempia tasoja. Estd annosten
kiinnittyminen voitelemalla grilliritila
kevyesti 6ljylla ja aseta annokset
ritilan keskelle. Laita aina pelti ritilan
alle estamaan rasvojen ja 6ljyjen
valuminen uunin pohjalle. Suosittelemme
esilammittdmaan uunia 10 minuuttia.
Varoitus: Uunin luukun pitaa olla suljettuna
grillaamisen aikana ja uunin Iampétilan
on oltava 190°C.

N ad

Nopeampi grillitoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketdan paalle, grilli- ja ylempi
lA&mpodvastus on kdytdssa. Toimintoa
kaytetddn nopeampaan grillaamiseen ja
suuremman annoksen kypsentamiseen,
kuten lihan grillaamiseen. Kayta uunin
ylatasoja. Esta annosten kiinnittyminen
voitelemalla grilliritild kevyesti 6ljylla ja
aseta annokset ritilan keskelle. Laita
aina pelti ritilan alle estamaan rasvojen
ja 6ljyjen valuminen uunin pohjalle.
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Suosittelemme esilammittdmaan uunia
10 minuuttia. Varoitus: Uunin luukun tulee
olla suljettuna grillaamisen aikana ja uunin
lampdtilan tulee olla 190°C

WV

X

Tuplagrilli- ja tuuletintoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketaan paalle, grilli ja ylempi
l&mpdvastus seka tuuletin kdynnistyvat.

Toimintoa kaytetaan tiiviiden ruokien
nopeampaan grillaamiseen ja kattamaan
laajempia pintoja. Seka ylempi etta alempi
lampdvastus ovat kaytdssa tuulettimen
lisdksi, joka varmistaa tasaisen
kypsennyksen.

Kayta uunin ylempia tasoja. Esta
annosten kiinnittyminen voitelemalla
grilliritila kevyesti 6ljylla ja aseta
annokset ritilan keskelle. Laita aina pelti
ritilan alle estdmaan rasvojen ja oljyjen
valuminen uunin pohjalle. Suosittelemme
esilammittdmaan uunia 10 minuuttia.

Varoitus: Uunin luukun pita3 olla suljettuna
grillaamisen aikana ja uunin Iampétilan
on oltava 190°C.

&

Matalalampé- ja
tuuletintoiminto:

Uunin termostaatti ja varoitusvalot
kytketdan paalle. Alempi kuumennusvastus
ja tuuletin toimivat.

Matalaldmpd- ja tuuletintoiminto sopivat
ruokien tasaiseen ja lyhyt aikaiseen
[ammitykseen. Suosittelemme uunin
esilammittamista 10 minuuttia.

Fl

Virransaasto

- Sahkdliedella on kaytettava
tasapohjaisia keittoastioita.

- Valitse sopivan kokoiset keittoastiat.

- Kayta kantta lyhentaaksesi
kypsennysaikaa.

- Minimoi nesteen tai rasvan maara
vahentaaksesi kypsennysaikoja.

- Kun neste alkaa kiehua, pienenna
lampatilaa.

- Uunin luukkua ei pitaisi avata usein
kypsennyksen aikana.

Uunissa kaytettavat
tarvikkeet

Voit kayttaa lasiastioita, kakkuvuokia,
erityisia uunissa kaytettaviksi

sopivia uunipelteja, joita voit

hankkia liikkeista, niiden peltien ja
kananpaistovartaan lisaksi, jotka
toimitetaan uunin kanssa. Kiinnita
huomiota valmistajan antamiin
tietoihin kyseisesta aiheesta.

Jos kaytat pienikokoisia astioita,
aseta astia ritilalle ja sen keskelle.
Seuraavia tietoja on noudatettava
emaloitujen astioiden kohdalla.

Jos kypsennettava ruoka ei kata
uunipeltid kokonaan, tai jos ruoka

on otettu pakastimesta tai peltia
kaytetaan grillauksen aikana valuvien
annoksen nesteiden keraamiseen,
pellin muoto saattaa muuttua
korkeasta ldmpdtilasta johtuen.
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Pelti palaa aiempaan muotoonsa, kun
pelti jaahtyy kypsentamisen jalkeen.
Tama on normaali fysikaalinen
tapahtuma, joka ilmenee lammansiirron
yhteydessa.

Al jata peltia tai ruokaa kylméan
ymparistoon valittdmasti lasiastiassa
kypsentamisen jalkeen. Ala aseta
kylmille ja méarille pinnoille. Aseta
kuivalle keittidpyyhkeelle tai
pannualustalle, jotta se jadhtyy hitaasti.
Muutoin lasiastia saattaa rikkoutua.

Jos grillaat uunissa, suosittelemme
kayttamaan grillia, joka toimitettiin
pellilla tuotteen mukana. (Jos
tuotteesi sisaltaa tatéd materiaalia )
Siten roiskuvat ja valuvat oljyt eivat
likaa uunin sisdosia. Jos kaytat
suurilankaista grillia, aseta pelti
yhdelle alemmista tasoita 6ljyja varten.
Laita siihen myds vettd puhdistuksen
helpottamiseksi.

Kayta 4. ja 5. tasoa grillatessa ja dljya
grilli, jotta grillattavat raaka-aineet eivat
tartu grilliin.

Uunitila

Kannattimien sijainti

5. Rack
4. Rack
3. Rack
2. Rack
1. Rack

Uunin lisavarusteet

Uunisi lisavarusteet voivat poiketa
tuotemallistasi riippuen.

Ritila

7, Ritilaa kaytetaan
grillaamiseen tai
erilaisten
kypsennysastioiden kanssa.

AROITUS- Aseta ritild oikein uunin

telineeseen, ja tydbnna se sisdan uunit

ilaan.
Matala pelti

Matalaa
peltia
kaytetaan

leivonnaisten, kuten piiraiden jne.
kypsentamiseen. Aseta pelti oikein
uunitilaan asettamalla se sopivalle
tasolle ja tydntamalla se sisaan.

Syva pelti
Syvaa peltia kaytetdan pataruokien
kypsentamiseen. Aseta pelti oikein uu-

nitilaan asettamalla se sopivalle tasolle
ja tydontamalla se sisaan.




Ritilan poisto

Veda ritilaa kuvan osoittamalla tavalla.

Vapauta se klipseista, ja nosta ylds.
f 1

=
a
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PUHDISTUS

Varmista, ettd kaikki sdatokytkimet
ovat pois paalta ja laite on jaahtynyt
ennen uunin puhdistamista.
Sammuta laite.

Varmista ennen
puhdistusmateriaalien kayttoa,

ettd ne soveltuvat uunille ja ovat
valmistajan suosittelemia. Ala kayta
syovyttavia voiteita, hankausaineita,
terasvillaa tai voimakkaita tydkaluja.
koska ne vahingoittavat pintoja. Jos
uuniin roiskuvat nesteet palavat,
emaloitu pinta saattaa vahingoittua.
Puhdista roiskuneet nesteet
valittdmasti.

Uunin sisapuolen puhdistaminen

Sammuta uuni ennen puhdistuksen
aloittamista.

Emaloidun uunin sisapuoli
puhdistetaan parhaiten kun uuni on
lammin.

Pyyhi uuni pehmealla liinalla, joka
on kastettu puhdistusaineveteen
jokaisen kayttdkerran jalkeen.

Pyyhi se myéhemmin maralla
liinalla viela kerran ja kuivaa.
Nestemaisen puhdistusaineen
kayttd saattaa olla tarpeen silloin
talléin perusteellisen puhdistuksen
suorittamiseen. Ala puhdista kuiva-
ja jauhepuhdistusaineilla.

Uunin luukun puhdistaminen

Puhdistaaksesi uuni luukun

sisa- ja ulkopuolelta, kayta
lasinpuhdistusainetta. Huuhtele ja
kuivaa se kuivalla liinalla. Luukku
voidaan vetaa ulos puhdistusta



varten seuraavan kuvan mukaisesti.
* Avaa luukku kokonaan.

* Pujota metallitikku reikien |api
kuvan mukaisesti

* Tee tama molemmille saranoille.

* Nosta luukkua kevyesti, veda
varovasti ulospain. Luukku tulee
kokonaan ulos.

V* Aseta luukku saranan reikiin
kiinnittaessasi sen paikalleen.

Ala puhdista uunin luukkua, kun
lasipinnat ovat kuumia. Mikali tata ei
noudateta, lasilevy saattaa rikkoutua.
Ota yhteytta valtuutettuun huoltoon
jos kohtaat ongelmia.

Vaatimukset ennen
yhteydenottoa huoltoon

Jos uuni ei toimi; Uuni saattaa olla
sammutettu, sulake on palanut.
Ajastimella varustetun mallin aikaa ei
ole ehka saadetty.

Jos uuni ei kuumene;

Lampdtilaa ei ole saadetty uunin
ohjauskytkimella.

Sisavalo ei syty;
Sahkonsyo6ttd on tarkastettava.
Lampun viallisuus on tarkastettava.

Jos lamppu on viallinen, voit vaihtaa
ne seuraavien ohjeiden avulla.

Kypsentaminen (jos yla- ja alaosa ei
kypsenny tasaisesti);

Kayta kypsennystasoja,
kypsennysaikaa ja ldampoasetuksia
ohjekirjan mukaisesti.
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Jos ongelma ei poistu naista ohjeista
huolimatta, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.

Kuljetukseen liittyvat tiedot

Jos tarvitset kuljetusta;

Sailyta tuotteen alkuperainen
pakkaus ja kuljeta sita alkuperaisessa
pakkauksessa. Noudata pakkauksen
kuljetukseen liittyvid ohjeita.

Teippaa uunin ylemmat osat ja irralliset
osat keittopaneeleihin.

Aseta paperi ylasuojan ja
kypsennyspaneelin valiin, peita
ylasuojus ja kiinnita teipilla uunin
sivupintoihin.

Kiinnita teipilla pahvi tai paperi uunin
etuluukkuun lasin sisapuolelle, jotta
uunissa olevat pellit ja ritilat eivat
vaurioita uunin luukkua kuljetuksen
aikana.

Kiinnita teipilla myds suojukset
sivuseinamiin.

Jos kaytossa ei ole alkuperaista
pakkausta;

Suojaa uunin ulkopinnat (lasi- ja
maalipinnat) mahdollisilta iskuilta.



Za

Service &
Support

Visit Our Website
sharphomeappliances.com

52286258

SHARP

Be Original.



	Untitled
	EN.pdf
	Blank Page

	de.pdf
	KAPAK.pdf
	52182511_AL
	52182511_BG
	52182511_CZ
	52182511_DE
	52182511_DK
	52182511_ES
	52182511_PL
	ön kapak R1.pdf
	52182511_AL
	52182511_BG
	52182511_CZ
	52182511_DE
	52182511_DK
	52182511_ES


	ARKA KAPAK.pdf
	52182511_AL
	52182511_BG
	52182511_CZ
	52182511_DE
	52182511_DK
	52182511_ES
	52182511_PL
	ön kapak R1.pdf
	52182511_AL
	52182511_BG
	52182511_CZ
	52182511_DE
	52182511_DK
	52182511_ES



	FR.pdf
	ARKA KAPAK.pdf
	52182511_PT
	52182511_ET
	52182511_FI
	52182511_FR
	52182511_GR
	52182511_HR
	ön kapak.pdf
	52182511_PT
	52182511_ET
	52182511_FI
	52182511_FR
	52182511_GR
	52182511_HR


	KAPAK.pdf
	52182511_PT
	52182511_ET
	52182511_FI
	52182511_FR
	52182511_GR
	52182511_HR
	ön kapak.pdf
	52182511_PT
	52182511_ET
	52182511_FI
	52182511_FR
	52182511_GR
	52182511_HR



	ıt.pdf
	ARKA KAPAK.pdf
	52182511_HU
	52182511_IT
	52182511_LT
	52182511_LV
	52182511_MC
	52182511_NL

	KAPAK.pdf
	52182511_HU
	52182511_IT
	52182511_LT
	52182511_LV
	52182511_MC
	52182511_NL


	dk.pdf
	KAPAK.pdf
	52182511_AL
	52182511_BG
	52182511_CZ
	52182511_DE
	52182511_DK
	52182511_ES
	52182511_PL
	ön kapak R1.pdf
	52182511_AL
	52182511_BG
	52182511_CZ
	52182511_DE
	52182511_DK
	52182511_ES


	ARKA KAPAK.pdf
	52182511_AL
	52182511_BG
	52182511_CZ
	52182511_DE
	52182511_DK
	52182511_ES
	52182511_PL
	ön kapak R1.pdf
	52182511_AL
	52182511_BG
	52182511_CZ
	52182511_DE
	52182511_DK
	52182511_ES



	no.pdf
	ARKA KAPAK.pdf
	52182511_NO
	52182511_RO
	52182511_SK
	52182511_SL
	52182511_SR
	52182511_SV
	52182511_UA

	KAPAK.pdf
	52182511_NO
	52182511_RO
	52182511_SK
	52182511_SL
	52182511_SR
	52182511_SV
	52182511_UA


	fı.pdf
	ARKA KAPAK.pdf
	52182511_PT
	52182511_ET
	52182511_FI
	52182511_FR
	52182511_GR
	52182511_HR
	ön kapak.pdf
	52182511_PT
	52182511_ET
	52182511_FI
	52182511_FR
	52182511_GR
	52182511_HR


	KAPAK.pdf
	52182511_PT
	52182511_ET
	52182511_FI
	52182511_FR
	52182511_GR
	52182511_HR
	ön kapak.pdf
	52182511_PT
	52182511_ET
	52182511_FI
	52182511_FR
	52182511_GR
	52182511_HR



	SV.pdf
	ARKA KAPAK.pdf
	52182511_NO
	52182511_RO
	52182511_SK
	52182511_SL
	52182511_SR
	52182511_SV
	52182511_UA

	KAPAK.pdf
	52182511_NO
	52182511_RO
	52182511_SK
	52182511_SL
	52182511_SR
	52182511_SV
	52182511_UA





