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New Gaggia Classic Color Vibes 
HIGHLIGHTS 

Bedienoberfläche   neue Rocket-Tasten und Kontroll-LEDs 

Pumpendruck   15 Bar 

Professionell verchromter Messing-Filterhalter • 
Heißwasserausgabe/Dampflanze   Professionelle Edelstahldampflanze 

Tassenabstellfläche • 
Traditioneller Gaggia-Boiler • 
GETRÄNKE 

Espresso • 
Dampf • 
Geeignet für gemahlenen Kaffee • 
Geeignet für Kaffeepods • 
Vorbrühung • 
Siebe im Lieferumfang 

1 Crema Perfettafilter , 2 traditionelle Filter 
MATERIAL UND ABMESSUNGEN 

Produktabmessungen  230 x 280 x 340 mm 

Produktgewicht netto 
7 ,256 kg 

Brühgruppe und Filterhalter   Messing verchromt 

Dampflanze   Edelstahl, 2 Dampfdüsen 

Gehäuse und Front   Edelstahl, lackiert 

Automatische Stand-by Funktion 
• 

Kapazität Wassertank   2,1 l 

Gleichzeitige Zubereitung von 2 Tassen  • 
Entkalkungszyklus   manuell 
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NEUE SENSATIONELLE FARBEN 
Cherry red und thunder black sind die neuen unglaublichen Farbtöne, die der legendären Gaggia New Classic 
eine einzigartige Note verleihen. Das hochwertige Gehäuse aus lackiertem Edelstahl wird in jeder „Home-
Barista“-Ecke auffallen 
 
PROFESSIONELLE ABGABEEINHEIT UND FILTERHALTER 
Abmessungen und Gewicht wie bei einer Maschine für den Berufsbedarf, Abgabeeinheit und Filterhalter aus 
verchromten Messing für gleichbleibend optimale Espressotemperatur und besten Geschmack 
 
PROFESSIONELLE Dampfabgabeeinheit 
Dampfabgabe für den professionellen Einsatz mit zwei Abgabeöffnungen zur optimalen Milchaufschäumung 
für einen großartigen Cappuccino zu Hause 
 
M A G N E T V E N T I L 
Dreiweg - Magnetventil zur konstanten Kontrolle des Wasserdrucks im Filterhalter. Nach Abschluss des 
Brühvorgangs perfekte Trocknung des Kaffeesatz für eine einfache Beseitigung und Reinigung 
 
NEUE  BEDIENERTASTATUR  MIT WIPP-TASTEN  
Neue intuitive Bedientastatur mit Leuchtanzeigen On-Off, Espresso und Wasserdampf zur Kontrolle aller 
Funktionen 
 
FILTERSATZ 
Die Gaggia New Classic ist mit 3 Filtern „crema perfetta“ für jeden Anspruch ausgestattet, für gemahlenen 
Kaffee und Kaffeepads 
 
TASSENABSTELLPLATTE AUS EDELSTAHL  
Die Tassenvorwärmplatte für 5 Tassen wird durch die Betriebstemperatur der Maschine erwärmt, sodass die 
Tassen immer perfekt vorgewärmt sind 
 
Modernes Design 
Das Gehäuse aus Edelstahl verleiht der Maschine ein edles Aussehen. Der Filterhalter besticht mit exklusivem 
Design und dem berühmten Gaggia „G“ 
 
15 BAR PUMPE 
Perfekter Betriebsdruck für einen perfekten, echt italienischen Espresso mit natürlichen „Kaffeebläschen“ 
 


